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O pridelovanu semen vrinih rastlin

\o'(inu senien zelenjadi in evetlie, ki
jih gojimo po nadih vretovik, moramo
vsako leto kupiti. Doma pridelanega
semens je tako bore malo, da niti v po-
&tev ne hodi pri ogromni muoZini se.
menja, ki ga vsako leto potrebujemo.
Daundanes ze skoraj ni vedje vasi, kjer
ne hi bila v tej ali oni prodajalni zu
loga zelenjadnih in evetliénil semen.
V lepo slikanih p.lpinmlih vrecicah
[nudalﬂjn navidez poeeni (po 1—-2—3 di-
narjev vredtico) karkoli si v tem pred-
metu sree pozell. Ce pomislimo, da se
nahajajo take zbirke in zalogice vrinih
semen po tisoéih prodajaln po vsej ba-
novini in sploh po vsej driavi, &i lahko
predstavijamo kako silne mnoZine se.
menja so potrebne, da se vkao leto na-
poluijo te zaloge., Poleg tega so pa pa
veeh vedjih mestih velike somenske
frgovine, ki kupéujejo z vrtnimi seme-
ni na veliko, kar po centih in vagonih.
In skoro vse to seme, ki se vsako po-
miad razpedéa po nasfih krajih in ki
predstavija veémilijonskoe vrednost, je
tujega inozemskega izvora — uvoieno
v drzavo in pladane z nasim denariem.
Ved¢ino vrinih semen dobavijajo nasim
semenskim trgovinam veletrgovine v
Nemdeiji. Erfurt in Quedlinburg ste
sredidg®i proizvodnje in svetovne {rgo-
vine z vrinim semenjem. Nekaj male-
ga dobimo tudi iz drugih evropskih dr-
fav (iz Italije, Madjiarske, Franeije,
Holaudske i. dr.).

Vsakomur, ki slifi o tem ogromunem
vsakoletnem vvozu vrtnih semen, ki pa
razmer e pozna, se morate nehote vsi-
liti dve vprasanji: Ali je ta uvoz ki
tako obremenjuje na%e gospodarstvo,
res tako potreben in neizogiben? Al
vrtnega semenia res ne bi mogli pri-
delati domat! Na te dve vpraianji tale
pojasnila: Za enkrat je uvoz vrtnih
semen res potreben, ker je domaédi pri-
delek, — & sploh moremo govoriti o
kakem pridelku — tako neznaten, da
pri splodni potrebséini skore ni¢ we

pomenl. Uvoz iz drugih drzav bo tolike
Gasa potreben, dokler se domade pride-
lovanje semen ne bo toliko razvilo, da
hormo lahko krili potreb&&ino. Tu je tre-
ba pa zopet npoitevatl nekatere okol-
nostl, ki zelo ovirajo vpeljavo in &irje-
nje te nove kmetijske, ali bolje pove-
dano, posebne vrtuarske stroke,

Vedeti moramo najprej, da so-sever-
ue pokrajine nmaSe drzave, h katerim
spada vprav Dravska banovina, za pri-
delovanje vrtnih semen vobée mnogo
manj ugodne nego pokrajine opa jugu
drzave ali ecelo nekatere pokrajine v
drugih drZavah. Nase podunebje je pre-
cej hladno, zlasti pa premokrotno, kar
zelo ovira razvo) in zorenje semenskih
rastlin, 8 tem pa nikakor ni redeno, da
bi v nasih krajih nobenega semena ne
mogli pridelati., Nasprotno! Z vso od-
loénostjo lahko trdimo, da bi doma lah-
ko pridelali semena v najboljsi kako-
vosti od veéine zelenjadnih plemen in
sort. Sicer uvoza vritnih semen na ta
na¢in ne bi nikeli popolnoma odpra-
vili, paé pa bi ga lahko izdatno omejili
samo na tista zelenjadna, zlasti pa
evetliéng semena, ki jih v nasem pod-
nebjn ne moremo pridelati.

0 mnoZinah domaée uspeine pro-
dukeije vrinih semen so prepricani vsi
izkuSeni strokovujaki in tadi merodaj-
ue oblasti, pa se je¢ kljub temu do sedai
v tem oziru storilo Se prav malo, ker
¢ za to nihée prav ne zavzema in pa,
ker je to za nafe razmere nekaj nove-
za, neznanegs in na prvi pogled nekaj
negotovega,

Najhitreje in z najbolj zanesljivim
uspehom bi se pridelovanje vrtnih se-
men vpelijalo in Sirile potom primerne,
nala’¢ v to svrho ustanovljene orga-
nizacije, ki bo vodila produkeijo iu
nrodajo pridelka.

Za posameznika, ki bl se hotel sa-
mostojne lotitl pridelovanja vrinih se-
men, je stvar nekoliko teZavnejsa, ven-
dar pa pe brezupna, Predvsem bi se
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moral zavedatl, da je pridelovanje se-
menja in trgovina s tem blagom, stvar
zaupanja in vesti, stvar poStenja, Pri-
delovalee mora s svojim imenom jam-
¢iti za pristnost sorte, ki jo prideluje.
On mora biti tako preZet od éuta po-
gtenosti in solidnosti, da bi za nobeno
ceno ne hotel kake prevare ali slepa-
rije, ki je vprav pri pridelovanju in
prodaji semen tako lahko mogoda.
Potem bi si moral prisvojiti vsaj te-
meljne pojme o pridelovanju semenja
sploh, kar tudi ne bo tezko, ako ima
dobro voljo in potrebno zanimanje.
(Kratka navodila bomo priobéili v pri-
hodnjih Stevilkah >Gospodarja«.) Zace-
ti je treba seveda v malem, kajti pri-
dobivati 81 moramo prakso, izurjenost

Vrednost

in pa zaupanje pri odjemalcu pridel-
ka. Sele tekom let, ko bi se na vse stra-
ni izpopolnili in izurili v pridelovanju
in prodaji pridelane robe, bi lahko raz-
sirili podjetje ¢ez meje svojega pose-
stva na ta naéin, da bi pritegnili k so-
delovanju bliZnje, sposohne sosede,
Zadeti je treba vedno le s tistim ple-
menom, o katerem je znano, da v ta-
kem krajn dobro uspeva, Ponekod n. pr.
Ze sedaj pridelujejo korenjevo, drugod
repno seme. Na ljubljanskem barju
pridelajo e sedaj na leto par vagonov
semena od motovilea itd. Povsod bi se
dalo pridelovati seme od solate, éebule,
petersilja, zélene in Se ed raznih dru-
gih zelenjadnih, pa tudi od nekaterih
evetliénih plemen, H.

rednega snazenja goveje zivine

Pozimi je goveja Zivina prisiljena
biti mnogo bolj v hlevu, radi éesar je
tudi prilika za njeno onesnaZenje tem
veé¢ja. Zato pa je neobhodno potrebno,
da govejo Zivino Se posebno v zimskem
¢asu vsak dan redno snaZzimo in s §éet-
jo odstranimo raz njeno kozZo predvsem
neprijeten prah, prhljaj in izpadlo
dlako. Pa tudi govno ali blato, s kate-
rim se Zivina tudi pri dobro urejenih
stajah ali leZis¢ih in rednem nastilja-
nju le preveckrat onesnazi, moramo
vedno sproti spraviti preé¢ z vsakega
mesta na Zivali.

Kaksino vrednost ima in kako ko-
ristuo je redno snaZenje goveje zivine,
lahko vsakdo razvidi iz teh-le todk:

1. Ako Zivino redno snaZimo, osta-
nejo kozne luknjice odprte, radi ¢esar
lahko izlod¢ajo Zleze v koZi razne snovi,
ki bi bile sicer Zivalskemu zdravju le
v &kodo.

2. Odprte luknjice koZe pospesujejo
tudi kozno dihanje zivali. Ako se to di-
hanje ne more redno vriiti radi (po ne-
snagi) zamasenih luknjic koZe, trpi
prav tako zdravje Zivali

8. Z rednim snaZzenjem Zivali tudi
drazimo koZno Zivéevje, s ¢emur pospe-
fujemo boljge krozenje krvi.

4. Redno snaZenje zabrani in pre
predi, da se ne morejo naseliti na kozo
Hvali razni Zivalski Skodljivel in zaje-
davei, kakrine s0 uil itd. Redno sna

Zenje je potemtakem najboljSe pa tudi
najeenejse in najuspesnejse sredstvo
proti usem in drugim koZnim nadlez-
nezem, ki jemljejo Zivalim mir in po-
citek ter tako skodujejo domnosu.

5. Pri rednem snaZenju se Zivali tudi
dobro privadijo na osebo, ki jih sicen
vedno streze, TakSne Zivali se potem
ne bojijo toliko ¢loveka, ko jim je tre-
ba pomagati v sili ali bolezni.

6. Redno snaZena Zivina je po vsej
svoji zunanjosti navadno lepa, ¢edna
in zdrava. Krma taksni Zivini vse bolj
tekne in veé zaleze, kakor pa oni, ki jo
v tem pogledu zanemarjamo. To nam
tudi potrjuje zelo resniéni pregovor,
ki pravi da je snaga Zivine polovieca
krme, Odtod tudi boljdi donos zivali
ki jih redno snazimo.

7. K negi in snaZzenju goveje Zivine
pripomore posredno tudi sploino sna-
zenje in vsestranska éistoda v hlevu,
zlastl pa kidanje in spravljanje gnoja
vsak dan iz hleva na gnojnik, skrb za
dober odtok gnojnice v gnojniéno jamo
ter zadostno nastiljanje Zivini z zdra-
vim nastiljem.

Kdor hofe shujfati, se mora ogibali vsake
mastobe in mora uiivanje krubha in spioh
moénatih jedi, sladkorja, krompirja in riZa.
znizati pa najmanjfo izmero. Priporotljiva
sta pa sadje in zelenjava veeh vmst, kolikor
le moremo uziti, To dvoje nas more popol-
noma nagititi W nas ne odebelii,
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Pridelovanie zgodnjega krompir a

Vsako leto uvazamo iz Italije stotine
vagonov zgodunjega krompirja, ker ga
doma Se nimamo. In vendar imamo tu-
di pri nas tople kraje, zlasti v Slove-
niji, kjer bi ga lahko gojili. Zgodnji
krompir najde lahko odjemalce v me-
stih, industrijskih sredigéih, zlasti pa v
letoviséih, kjer doseZe prav ugodno ce-
no. Zato se je samo éuditi, zakaj se na-
&1 kmetje iz toplejgih krajev &e niso
oprijeli pridelovanja zgodnjih vrst, da
bi s tem omejili uvoz iz inozemstva,
obenem si pa storili nov vir dohodkov
iz svoje zemlje.

Res pa je, da pridelovanje zgodnje-
ga krompirja ni tako enostavno, kakor
ono poznega, ampak zahteva nekoliko
veé¢ dela, bistroumnosti in v zacetkn
celo vec¢ izdatkov., Predvsem si treba
pravoasuo oskrleti pravo vrsto zgod-
njega krompirja, ki hitro raste in kma-
In dozori., Med take vrste Stejemo zgod-
nji roznik, julijski biser, zgodnji Ho-
landee in razne druge holandske vrste.
Holandska je namreé deZela, kier se
prideluje najve¢ zgodnjega krompirja
in ga v ta namen predkalijo v posebnih
silnicah. Za zacetnike je priporocati,
da si nabavije samo eno teh vrst pri
kakem zanesljivem dobavitelju. Letos
bo najbrz primanjkovalo zgodnjih vrst,
ker si jih glavne zadruge in drugi do-
bavitelji niso pravoéasno priskrbeli.
Umestno bi torej bilo, da se oblasti
same pobrigajo za dobavo, bodisi do-
maéih vrst, bodisi takih iz inozemstva,
ker bo med kmetovalei za nje znatno
povpragevanje,

Zgodnje vrste krompirja, od katerih
hoéemo imeti zgodnji pridelek, mora-
mo drugade gojiti kot navaden krom-
pir. Mi jih moramo predkaliti, da pri-
dobimo nekaj tednov razvojne dobe, Ee
predno pridejo v zemljo, da dorastejo
ze do polovice junija. Kaj pa razume-
mo pod predkaljenjem krompirja! To
je naéin, 8 katerim krompir umetno
prisilimo, da napravi zgodnje klice, ko
je zunaj zemlja Se prehladna in vreme
premrzlo za saditev. Predkaljenje iz-
vedemo v svetlih, zraénih, suhih pro-
storih pri naravni toploti, ki pa ne sme
presegati 10 stopinj Celzija, in ne sme
pasti izpod 5 stopinj. V ta namen pri-
meren prostor je n. pr. klet, hlev ali
kaka shramba, v katerem ne zmrzuje,

ki ni teman, ampak svetel, kvec¢jemu
nekoliko mraden.

V tak prostor spravimo krompir za
predkladitev ter ga zloZimo v plitve pla-
sti, kajti le tedaj poZenejo iz njega de-
bele zelene 3 do 5 em dolge, krepie
klice, V to svrho nam najbolje sluZijo
plitvi zaboji ali &tirioglate lese, kakor
jih rabimo za suSenje sadja, Take ka-
lilne zaboje si lahko zbijemo sami iz
letev, najbolje 60 do 70 em dolge, 30 do
40 e¢m Siroke in 10 em visoke. Lahko pa
uporabimo tudi druge primerne zaboje,
kar imamo pri rokah in kar je na,ce-
neje. Na stirih konceh zaboja naj bodo
do 30 em visoki drZaji, na katerih sloni
drugi zahoj. Tako je nanizati zaboj vrh
zaboja, da izrabimo prostor. Nato zac-
nemo v zaboje zlagati cel semenski
krompir po moZnosti tako, da je vsak
gomolj s tajnsim koncem, na katerem
je najveé oéi, obrnjen navzgor. Vsak
gomolj je natanko pregledati, da Je
zdrav, neposkodovan in da ima dovol)
krepke od¢i.

V splo&nem se priporoda saditi ie
eelo gomolje jajéje velikosti v tezi 60
do 9 gramov (17—12 gomoljev na 1 kg).
Pri saditvi predkaljenega krompirja
e gomolje ne sme rezati. Pri primeruai
toploti bo krompir pognal krepke klice.
Ker ima pri predkaljenju dovolj svet-
lobe, bodo klice zelene, ne pa hlele, ka-
kor jih najdemo v temnih kleieh. Po
gestih do osmih tednih postanejo klice
moéno razvite, ¢etudi so kratke in do-
bijo ze nekake bele izrastke kot znak
nastavka korenin, Cim je gomolje 1ako
daleé razvito, ga ob ugodnem vremeuu
lahko posadimo na njivo.

Ko je zemlja dovol) suba in ogreta,
navadno marea meseca, in se ni ved
bati hujiih mrazov, zapeljemo zaboje
s krompirjem na polje ter ga uarav-
nost iz njih posadimo. Pri tem posto-
pamo tako previdno, da vlozimo krom-
pir v brazdo s poganjki navzgor in pa-
zimo, da se nam ti pri saditvi ne odlo-
mijo.

Razume se samo ob sebi, da mora
biti tudi njiva v ta namen skrbno iz-
brana in obdelana. Zemlja naj bo do-
bro zrahljana, da je saditev laZja in da
klice prej prodrejo na dan. Kar se tice
gnojenja, je najbolje zagnojiti jo Ze
jeseni, Ce pa do tega nismo priili, te-
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daj morame ¢impre)y spomladi podora-
ti le dobro vlezan hlevski gnoj. ki ual
hitro ucinkuje. Zgoden krompir zalite-
va namre¢ v zemlji Ze pripravijeno
hrano; ker ima le malo ¢asa za rast
Nadalje da se pred saditvijo potroesi na
njivo kakih 200 kg kalijeve soll na hek-
tar ali 120 kg na oral.

Kalij ne vpliva samo na rast gomo
Ija, ampak tudi na njegov okus in hru
nilno vrednost, kar je bilo dekazano Ze
& ponovnimi poskusi. Da je vedéina
krompirjevih bolezni poslediea neza
dostue kalijeve hrane, je bilo tudi Ze
vecékrat ngotovljeno. Ce torej pomisli.

mo, da postane zgodnji krompir po ka-
lijevemn gnojenjn odpornejii proti bo-
leznim, da nam da bolj oknsno gomolje
in vrze mnogo vecji pridelek, tedaj je
za kmeta tudi v danagnjih ¢asih vpra-
fanje glede gnojenja krompirja = tem
mmetnim gnojilom rvefeno.

Na tak naéin predkalien, zasajen,
sagnojen in skrbno obdelan krompir vo
zgodaj dozorel in bo na trgo dosegel
ugodno ceno, Je sicer z njim nekoliko
vee dela, vendar se to debro izplada 2
vigjo eceno, ki se jo doseie s takim
zgodnjim pridelkon, L.

Razlika med deieljico in lucerno

glede gojitve

B. F. Sp. L. je vprasal, je-li bi lahko
sejal domaco (érno) deteljo, ki jo ime
nuje zeleno deteljo, in lucerno med rz
hrez brananja, oziroma na =neg, ter
pridelal od obeh seme. Na to vprasa
nje podamo tn nekaj pojasnil glede tel
vaznih krmskih rastlin, ki se glede pri
deiovanja med seboj znatno razioén-
jeta,

Domwaéa ali érna detelja je rastlina
hladuejSega, bolj viazonega podnebia, ki
dobro nspeva le dve leti, potem opesa,
Glede mraza ni obéutljiva, zato jo lah-
ko zejemo tudi po snegu: naravno. do
Jjo ni treba z brano zavledi. 8§ snegom
7loze polagoma v zemljo, se pri temn na-
poji z vodo in iskali precej zgodaj, key
it tudi pozne slane ne skodujejo. Pac
pia i1 ne prijata premoéno solnce in
stiga, zalo jo vedno sejemo med ri pse
nieo ali kako druge zite, ki jo varuje
tako dolgo pred osnfevanjem, dokler
s¢ ne do Zetve dovolj okrepi, Po koinji
7ita dobimo v istem letn dve kosnji de-
telje za krmo, v prihodnjem lefu pa tri.
izjemoma Stiri. — Zn  pridobivanje
semena doraste domaca detelja sele v
drugem letn in fedaj je za o samo
druga kofnja primerna, ker prvo zgod-
nje evetie slabo obrodi. Seme domace
detelje so lani prodajali po 2024 Din
kilogram,

Lucerna ali nemska detelja jo rast
lina toplejfega podnebja. posebuo pri-
pravna za snhe, peiéene lege. Ker je
ohéutljiva proti mrazu, io =ejemo po-
zneje (koneem aprila ali muaja), ko se

je zemlja 7e ogrela. Zuicitni sadez =la-
bo prenasa. zato jo navadno sejemo
med redek oves ali jecmen, in to v bolj
sugnih krajih. Ta zuiéitni sadez mora-
mo pa pokositi %o zelenega o pravem
casi, da ne zmanjka miadi lucerni zra-
Kka in svetlobe., Lucerna je zelo hogata
na beljakovinah, zato zele teéna krma.
Fukrat posejana raste sest, pa tudi do
deset let in da letno &tiri celo do pet
kosenj. Zn seme jo je pustiti sele v
tretjem ali cetrtem letn, vedno pa le
drugo kosnjo. Lani je imelo njeno seme
ceno 2427 Din za kg.

g Hmeijsko trzisce, Po boziénih
praznikih je po hmeljn nastopilo bolj
zivahno povprasevanje, Srednji in do-
bri hmelj se je trzoval po 2035 Din
kilogram, slab&i po 10—20 Din kg, — V
Vojvodini je bilo Zivahnejfe zanima-
nje po neizpremenjenih cenah., — Na
Ceikem prodajajo hmelj v na8i. vred
nosti po 76—S2 Din. kg, v Neméiji pa
razliéno v raznib okolisih po 36 do
105 Din ke, v Franciji pa 4749 Din. |

g Vinsko triiscée, V dravski bano-
vini je v tem mesecu deloma tudi za-
radi peugodnega vremena vinska kup-
¢ija prenehala. lzostal je tadi uvoz iz
Juznih pokrajin nage drzave, Cene vinu
v dravski banovini se gibljejo pri pro
ducentn  kakor pri vinskih trgoveih
med 4 in 5 Din za srednja namizna,
med 550 in 6.50 Din za boljga in med
T8 celo 9 Din za modéng sortua vina
nova in stara. '
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O pozdravijanijs

Pozdrav je najlazji, najneZnejsi du-
gevni dotik med ljudmi. Traja samo
nekaj trenuntkov in vendar pove neiz-
merne muogo.,

Znati lepo pozdraviti, je bhozji dar.
So ljudje, ki pozdravijo take lepo, du
najlepsi dan zazari e lepSe, a siv se
ziasni. Kdor sprejme tak pozdrav, gre
srecen dalje, kot da je sprejel drago-
ecen dar.

Najdejo pa se ljudje, ki pozdrav-
liajo, kot bi pes pokazal zobe, Tako po-
zdravljanje je prej 7aljivo kot vljudna

Marsikdo pozdravi ljubeznivo in pri-
kupljivo, toda samo na videz. Srce pa
nstane mrzlo,

Koliko lepii je pozdrav, ki izZareva
notranje, ljubezni polno misljenje, Kot
solnce se tak pozdrav smehlja revnim
in bogatim, praviénim in. krivicaim,
posehno tistim, katerim zZivljenje ni
prizanezlo. Kat hi hotel re¢i: Prijatels,
rad bi ti daroval veé kot ta pozdrav,
ker vem, da je zivljenje 8lo trdo mimao
tebe, Toda danes te pozdravlja Bog po
meni.

Ali ne bi hoteli pomagati tudi mi,
da bo nasim bliZznjim topleje in bolj
domadée na tem mrzlem svetu?

Koliko priloznosti imamo, da krep-
éamo druge s temi malimi dokazi na-
sega sofutja, ki naj se kot dobrotljive
goince sklanja nad trpeéimi.

Sivanje tenkih
nogavic

Tenke nogavice se kaj kmalun strga-
jo, posebno na peti in pri prstih. Ako
jih potem zamag&imo z obi¢ajno prejico
za nogaviee, je peta nekaj éasa cela, a
se kmalu zapet izrabi, da je treba po-
novno Sivati.

Lahko pa zamaSimo nogavice na
moéneisi nadin s svilo za Sivanje (ne
prejico) iste barve, kakor je nogavica.
Ma&imo tako, da Sivamo v vrstah sem
in tia na tale naéin: Najprvo napnemo
éez luknjo podez od desne proti levi eno
nit, ki jo nazaj grede (od leve proti
desni) zosto obzanjkamo. Ohenem vha-
damao pri prvi vrsti tudi Se v pletenina

nogavice. Nato zopet napnemo drugo
nit od desne proti levi ter jo nazaj gre-
de zopet obzanjkamo, a tako da vbhada-
mo v rob (zobéke) prejinje vrste in
vzamemo obenem napeto nit, To se po.
navlja toliko ¢éasa, dokler ni vsa luknja
zamadena., Pri zaduji vrsti vbadamo
zopet tudi v nogavieo, da s tem pritr-
dimo maSenje. Tako zaSita nogaviea
nam traja mnogo dalj ¢éasa; svila je
namred mocnejsa od prejice, pa tudi
na¢in Zivanja je mnogo trdnejdi, ée-
prav je bolj zamuden kakor obifajni.
Ta nadéin uporabljamo posebno na peti
in nad peto, pa tudi na prstih, kjer
nohti kaj radi preglodajo nogavico.
Svilo za Sivanje je dobiti v vseh zazelje-
nih barvah, da nismo v zadregi, naj bi

bila nogaviea Ze kakrinekoli I,-asrve.

KUHINJA

Pretlatena krompirjeva juha. Olup
ljen in na plo&dice zrezan krompir, sku-
ham v slani vodi, Nato ga pretlaéim
skozi ecedilko in ga zalijem 2z vodo, v
katerl se je kuhal, V koziei napravim
prezganje iz 10 dkg masti in 8 dkg mo-
ke. Ta mnozina masti in moke zado-
stuje za tri ¢etrt kg krompirja. Pre-
zZganje razred¢im z vodo ter ga prime-
sam - stlac¢enemu krompirju. Za dober
duh pridenem en loverov list, vejico
majarona in drobno zrezan zelen pater-
iilj. Nazadnje pridenem %e dobro pest
na kocke zrezane Sunke, dve Zliei kisle
smetane in v mrzi vodi stepen ran-
menjak.

Korenje kot solata, Ostrgano, opra-
no in v slani vodi skuhano korenje zre-
7Zem na listke, ter % gorko polijem 2z
oljem in kisom, odisavim s £¢epom po-
pra in z drobno zrezanim zelenim pe-
tersiljemm., Na mizo dam kot pridatek
h pecenki.

Kisla repa. Da se kisla repa hitro in
mehko skuha, mora zelo hitro zavretli
Poéasno parjenje jo strdi, da postane
steklena. Ko repa nekaj casa vre, ji
primesam zmes, ki sestoji iz mleka v
moke. Mleko in moko prav dobro zme-
sam, da je tekoéina gladka, brez svalj
kov. To se doseZe, ‘e v zacetkn mesam
mleko in moko precej gosto in potem

.




prilivam mleko v toliko, da postane
testo tekoée. Ko zlivam zmes med repo,
prav dobro mesam, da se ta pridatek
enakomerno razdeli, Nato repo zabelim
z vro¢o mastjo, v kateri sem zarnme-
nila odrezek ¢ebule. Repa je veliko
boljsa, ée se zabeljena dalj ¢asa kuha.
Predno dam repo na mizo, ji odstranim
¢ebulo.

Zemljice z jabolki. Stare okrogle
zemliice (kajzerce) prerezem d¢ez pol.
Odstranim jim sredico, da nastane iz
dolbina, Zemljice namakam v oslaje-
nem vinu, v katerega sem dejala skor-
jico cimeta. Ko se Zemljice odteko, jih
povaljam v raztepenem jajen ter
ocvrem na masti ali maslu, Sredico
zdrobim ter primedam jaboléni mezgi.
ki je nastala iz olupljenih koi¢kov ja-
bolk, malo vina in vode. Kuhano in
malo ohlajeno mezgo nalozim v izdol-
bene Zemljice, potresem po vrhu s slad-
korjem in dam na mizo.

Suhe éesplje kot kompot. Ceiplje
prav dobro operem in denem v posodo
tako, da jo do poloviee napolnijo. Vode
nalijem toliko, da je posoda polna. Po-
leg vode pridenem &e odrezek limonine
lupinice, skorjico eimeta, par Zlic vina
i po okusu sladkorja. Kuhane ne sme-
jo biti preveé, ker razkuhane zgubiio
dober okus. Shlajene dam na mizo kot
kompot.

RAZNO

Limone ali eitrone ne more nobena
koliékaj dobra kuhinja pogresati. Pa
tudi v gospodinjstvu limona dobro slu-
#1. Sreca, da limone ob vsakem letnem
¢asu prodajajo. Limona je za dober
okus marsikatere jedi neobhodno po-
trebna, pa je tudi zdravilna. Caj nima
pravega okusa, ¢e ni limoninega soka
zraven. Pomagajo si nekateri z rumom
in Zganjem; toda kdo ne ve, da je alko-
hol strup predvsem za mlade zelodéke!
Limonin sok pomesfan v gorki vodi
(brez sladkorja) je priznano ‘zdravilo
za grgranje, e fe grlo boli. — Casa
moéne ¢rne kave, ki vanjo oZames pol
citrone, je priznano zdravilo, ée te gla-
va boli. (Kava mora biti precej topla.)
— Steklo, kozarei se jasno osnaZijo, ¢e
si pomaga$ pri ¢iséenju z razrezanimi
ko&¢ki izZetih limon. — Limonin sok
odstranja tintne madeZe iz oblek. Uma-
zani del obleke se razpne na majhen
kroznik, na madeZ nato nakapljas to-

liko soka iz citrone, da je moker. Sve#Rl
madeZi takoj izginejo; pri starejsih je
treba veé¢ potrpezljivosti. Ako je blago
barvano, se mora poprej na kakem
manj opaznem delu poskusiti, ée barva
ne bo bledela. — 8 citrono se dajo razni
predmeti iz medi (mesing) lahko in
urno osnaziti in liéiti. — Nozi, ki imajo
duh po debuli ali slanikih, izgube to
neprijetnost, ée jih parkrat podrgnes z
limonoveo lupino. — Ce si umazes roke
ali obleko 2z borovnicami, érnicami,
uporabi eitrono, pa je vse Cisto.

Les, ki ne gori. Les rabimo Ze od pam-
tiveka za kurjavo. Zalo nam je kar lezko
razumljivo, da bi se dal les tako pripraviti,
da ne bi gorel. Danes pa imamo tudi Ze ne-
gorljiv les in je zasluga moderne kemije,
dandanes les lahko silno segrevamo, pa se
ne bo vnel. Les so posku3ali napraviti ne-
gorljiv ze stari Rimljani. Ti so namakali les
v neko slano tekofino in ta tehnika se je
obdrZala v razlitnih oblikah do danain ega
dne; posebnih uspehov pa ni rodila, ker &e
ni dalo lesa nacediti z eno ali drugo teko-
tino dovolj globoko. V lesu je namred pre-
cej smole in masti, ki brani tekodini pro-
dreti dovolj globoko v les. Nemska indu-
strija pa je nadla snov, ki omogofa raznim
tekofinam prav globoko prodiranje v les.
Tej snovi so dali ime »aktivatore. Ce prime-
Samo to snov Ze znanim solnim raztopinam,
je les lahko %e nacejen na povriju s karbo-
linejem, pa tekoina vseeno prodre globoko
v les. Les, ki je pripravlijen s to tekcdino, ne
gori s plamenom. Ce pride tak les v vrogino,
se tvorijo v njem plini, ki zamorijo vsako
gorenje. Na povriini se les paé nekoliko
osmodi, ne zgori pa ne, Poskusi so doka-
zali, da lahko lezeno hi%o polijez z benci-
nom in jo viges, pa bo zgorel samo bencin,
les pa ostane, Z »aktivatorjeme pripravljen
les pa ima 5e drugo dobro lasinost da nam-
ref pe znije in tudi razne Zivalice ge ne mo-
rejo drzati v njem. S to iznajdbo so se od-
prie za les nove moZnosti uporabe, posebno
v stavbarstvu, ker se sedaj ne bo treba ved
bati ognja v lesenih hiSah, ki bodo Ze bolj
varne pred pozari kakor stavbe iz kamena
ali iz betona.

Visok krvni pritisk %e nikakor ni znak
bolnega srca ali bolnih krvnih cevk (arte-
rioskleroze). Mogoée je tak pritisk samo po-
sledica razdraZenega Ziwevja, zaradi fesar
dobi &rce motnejsi pogon, da pofene kri v
cevke,

Koia mleka, ¥, ge tvori pri vrotem mle-
ku obstoji v pevi vréti iz strnjene beljako-
vine, ki ji je prime3ano neka] ma3fobe in
kazeina; zato je la koza zelo redilna.

BoljSe biti moder. pa izgledati pri-
prost, kakor da si priprost in se delas
modrega.
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GOSPODARSKE VESTI.

DENAR

g Ljubljanska borza, Kakor zgora)
navedeno, se objavliajo sedaj tecaji
inozemskega denarja na ljubljanski
porzi po njih dejanski vrednosti., Do-
sedanji uradni tedaji so bili za 28.5%
nizii, ker se uradno ni hotelo javuo pri-
znati niZzje vrednosti dinarja v inozem-
stvu. V pojasnilo tega navajamo po-
vpreéno uradno belezko prejinjih in
sedanjih tedajev inozemskih deviz:

prejsnji sedanji
Angleski funt 167.84 215.67
ameriski dolar . . 3417 43.97
holandski goldinar . 23.15 29,75
nemska marka . . 18.72 17.63
gvicarski frank . ., 11.09 14.25
belgijski belga . , 8.00 10.28
italijanska lira . . 293 3.76
francoski frank . . 226 290
Geska krona 143 184

V zasebnem kliringu so prodajali
angleiki funt po 22340 Din, avstrijski
giling po 815 Din, &pansko pezeto po
550 Din in griko drahmo po 30 para.

g Vaine finanéne odredbe vlade, —
Nova vlada, zlasti pa novi finanéni mi-
nister Stojadinovié, je storila energic-
ne korake za zboljSanje denarstva v
drzavi. Najprej je odredila, da pridejo
vse Stiri poldrZavne banke: Narodna
banka, Poitna hranilnica, Hipotekarna
banka in Privilegirana agrarna banka
pod finanéno ministrstvo. Nato je fi-
nanéni minister odredil, da se naj ob-
javljajo notacije nasega dinarja v ino-
zemstvu tudi v domadéih listih, ne da
bi se to prikrivalo kakor dosedaj. S tem
se lahko odkrito pove, da je nas dinar
v Sviei vreden 7 Sviearskih centimov.
— Sedaj je el korak dalje in daloéil,
da se zlato kritje dinarja ne sme obre-
meniti z inozemskimi posojili, ki se
morajo takoj povrniti, S prihranki na
obrestih za te kredite se omogo¢i Na-
rodni banki zniZanje eskontne obrestne
mere od 6.5%, ki je bila dosedaj skoro
najvigja izmed vseh drzav, na 5%. Ta
stapi v veljavo 1. februarja t. L. To po-
menja najveéjo pomoé dolznikom, ne
samo onim Narodne banke, ampak po-
sredno tudi dolZnikom bank, ki so pri
njej zadoliene. Ta ukrep je naidaleko-
sezneisega pomena za vse nase gospo-

darstvo in je prvi korak za njegove
ozdravljenje. — V zvezi z objave pra-
vilnega tecaja dinarja v inozemstvu se
tudi na domadih borzah morajo bele-
ziti inozemske devize po njih pravi
vrednosti, da se na ta nadin izogne po-
motam in pokaZe interesentom pravi
te¢aj, ki se je dosedaj mogel izraéuniti
le z doklado (aZijem) od 28.5%.

ZIVINA

g Ljubljanski Zivinski sejem 16, ja-
nuarja. Zaradi slabega vremena je bil
dogon zivine na ta sejem zelo slab in
tudi kupéija je bila pié¢la. Dovoz je zna-
sal 51 konj, 50 volov, 31 krav, 9 telet,
40 velikih in 30 mladih prasicev. Vseh
skupaj je bilo odprodanih 79 glav, Cene
so0 ostale neizpremenjene: voli prvo-
vrstni po 4—450 Din za 1 kg Zive teie,
IL vrste 3—3.50 Din, III. vrste 2275
dinarjev, krave debele 2—3.50 Din, kra-
ve klobasarice 150—2 Din, teleta 4 do
5350 Din, pradi¢i 5—7 Din. Prasi¢ki za
rejo so bili po 85—100 Din kos, konji
po 500—3.500 Din po kakovosti in veli-
kosti.

2 Mariborski praSi¢ji sejem 18, ja-
nuarja, Dovoz je bil zelo slab in je do-
segel komaj 66 prasicev, od katerih je
bilo 39 prodanih. Cene so bile neizpre-
menjene in so beleZile: mladi prasi¢ki
7—9 tednov stari kos po 85—120 Din,
3—4 mesece stari po 140—160 Din, 5 do
7 mesecev stari 220—250 Din, 810 me-
secev stari 300—360 Din, 1 leto stari 500
do 650 Din; za 1 kg Zive teZe 45 Din,
mrtve teze 6.50—S8.50 Din.

CENE

¢ Ljubljanska blagovna borza. Zad-
nje ponudbe na ljubljanski blagswni
borzi se glasijo: P3enica backa 79 kg
tezka po 125.50—127.50 Din, koruza c¢asu
primerno suha baéka po 68—70 Din, ba-
natska 66—68 Din; moka ni¢la badka in
banatska po 202.50—22550 Din, &t 2
batka 187.50—202.50 Din, &t. 5 baéka
167.50—185.50 Din; oves bosanski 89 do
94 Din, otrobi debeli 100—105 Din, drob-
ni 85—95 Din; vse za 100 kg franko na-
kladalna postaja v Vojvodini oziroma
ob izvozu.

Boj se malih strofkov; male luknjice
v ladjah so Ze mnogo ladij potopile.
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PRAVNI NASVETI

Dozdevna krivica. U. M. B Tmate njivo
v bregu, nad no pa ima sosed evoj lrav-
nik. Da vam ob hudih nalivih deZevie ni
odnalalo 2 njive preved prsti, sle imeli ob
gornjem Kkoneu njive izkopan jarek. Pred
dvemi leli ste sporazumno s sesedom zrav-
nalt mejo med njivo in travoikom ter jo
en del jarka, ki je prej bil popolnoma na
vasem svelu, g‘ripadel sosedu, Zato ste pa
vi na drugem koncu njive dobili nekaj sve-
la od soseda. Sosed tisti del jarka zdaj za-
sipa, tako, da se voda ne more vel odie-
kati po jarku. Istotako brani vam voziti
po onem delu njive, ki je po razmejilvi
pred 2 leti pripadla njemu. Vprasate, e
vam sme sosed delati tako krivico, — So-
sed vam ne dela krivice. Ker je po spo-
razumni razmejityi pred 2 leti sosedu pri-
padel del jarka in njive, sosed povsem
opravi¢eno ta del farka zazuje, kakor tudi
vam labko zabrani, da vozite po zdaj nje-
govem svelu. Si morate paé ob gornjem ro-
bu pjive nanovo izkopati jarek in po sve-
jem svelu prirediti primerno pot za dovoz
na njivo,

Zemlja za dote. C. P, V. Z bratom ste
se lani pogodili, da vam wmesto izplatila
dote v denarju, odstopi kog gmajne in go-
zda, da si lam postavile svoio higico, Zem-
ljemeree je v naravi dolofeni kos svela od-
meril, Vi ste posekali les v gozdu ter ne-
kaj drv prodali, z drugim lesom pa ste si
napravili malo bajlo. Ker pa je na bralo-
vem poseslvu  vknjifenega prevet dolga,
ste letos bratu rekli, da zemlje od njegn
ne marate ter da zabtevate doto v denarju.
Brat pa pravi, da od pogodbe ne odstopi.
Vprasate, kako bi sebi mogli obvarovati
svoj svel, fe bralovo posestvo pride na
dratbo. — Bral vam je odstopil kos sveta,
katerega ste zaceli Ze viivali, pa ne morele

odbe zdaj enostramsko razruiiti, Zahte.
vajie od brata, da vam da lislino, vna te-
melju katere lahko zablevate preplz tiste-
ga svela na svoje ime. Istotako se skupaj
z bratom pobrigajie, da bodo vknjiZeni up-
niki dovolili bremen prost odpis vam od-
stopljene parcele, Ker je brat kot kmel za.
Siten se vam prizsilne draibe zaenkral ni
bali,

Spasojeno kolo, Fr. P. N. Lani ste sode-
lovali pri neki veselici. Dva udelefenca
sla vas prosila, da jima preskrbite pri va-
Sem sosedu kolo, du se bostu peljala v so-
pednjo faro po vijolino. Dali ste se prepro-
aitl, stopili k sosedu, ki vam je dal kolo,
katerega ste takoj pet korakov od sesedove
hide izro¢ili prosilcema 2 narofilom, da
imata kolo vrniti vam ali pa naravnost so-
sedu. Naslednji dan vam j= sosed sporefil,
da kolesa ni dobil vrnjenega ter je od vas
zahteval kolo ali pa odikodnino. Kolesa ni-
ste wagli vroiti. zalo vas ie =osed terial vo

udvokatu za odskodnine 10 ste se zavesal
platati za kolo in strodke 2000 Din. Zavevo
radi nevrnjenega kolesa ste prijavili tudi
oroznikom, loda tudi i niso mogli izvedeli
kam Je kolo izginilo. Ker je bilo kolo sta-
ro in Ze tudi precej zbito, se vam zdi od-
Skodnina 2000 Din pretirana, Vpradate, fe
lahko od3kodnino zniZate in sa kaksen na-
tin bi najlazje dobili odikednino od dejan-
skih izposojevalcev. — Sovsed je povsem
upraviteno od vas zahteval povratilo kole
sa, Ker ga je vam posodil. Ce kolo ni bilo
toliko wredno, kot je sosed zahleval od-
skodnine, bi morali vi takeat takoj ugovar-
jati in zahtevati primerno zniZanje, Ce ste
pa tedaj pristali na placiio zahtevane od-
tkodnine in se celo podpiseli, potem sle
dolZni pladali, kakor ste se obvezali. Pra-
vieo imate tekom trel let zahtevati povra-
tilo vse ikode od dejunskib izposojevalcev,
ki so vam zapravili kolo. Ta dva lahko lu-
zite, lahko {ih pa dasle tudi povabiti na pe-
tal na sodisde, da prod sodiséem sklenele
izvr3no poravaavo, s katero se fanta obve-
Zeta poravoali vso Vado Skodo brez loZbe.

Smreke v omeji. J. M. 8. Vadi predniki
s0 zsadili v meji smreke. Ko so zrasle in
s0 veje delale napolje na cesto, Vas je pred
135 leti sosed prosil, da veje oklestite, To
sle tudi storili in veje avozili domov. Lani
je sosed umrl, Pozimi sle smreke posekali
in jib zvozili- domov. Sosedoy dedid pa za-
nteva od Vas, da se radi meje in smek
sporazumete, Vprazate, kdo ima pravieo de
smrek. — Ce¢ imate dokaze 2ato, kar st
preje  navedli, Jmtem 0 smreke v meji
bile izkljufno Vasa last, ker ste jih upra-
viteno posekaii in zvozili domov. Pokojni
sosed je s tem, ko je Vas naprosil, da
smreke oklestite, to priznal. Ce pa nimate
zanesljivih pri¢ za le Vade oavedbe, Vam
svetujemo, da s¢ radi ljubega mirn s so-
sodom =mireke bratovsko podelita.

Praviee sina. F. Z. J. Ote Vam je pade!
v svelovni vojni in mati se je porodila vdru-
it ter je prepisala polovico posestva na
Vabega ofima. Mati je zdaj smrtnonevarno
obolela. Ofim Vam je prej velkrat obetal
v prisolnosti prid, da Vam bo lzrofil po-
sestvo, nko ostanete domn, loda sedaj no-
‘e o tem nit slifati. Vedkrat se Vam je
prej nudila prilika za sluZbo, vendar Vas
je ofim vedno pregovoril, da sle ostali do-
ma. Vproafate, & laliko zahtevate kakiIno
placilo za Vafe delo in & lahko dobite
delez iz materine polovice posestva., —
Pravico imate zahtevati platilo 2za Vase
delo in to za tri lela nazaj od ofima iu
matere. Za prejinja leta je Vaia pravica
ze zastarela. Ce Va¥a wali umrje brez
oporoke, ste Vi zakonili dedi®# za tri Ee-
trtine njene zapuifine, a Vad ofim do ene
detrtine. Ce pa je mati z oporoko vse za-
pustila svojemu mofu, imate Vi pravico
do dolinega delein, ki znada v tem slufaju
tri osminke zapuicine,




