Gospodar in gospodinja
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.+ K najhujfim zajedaveem na jablansh
pprifvetamo tudi evetoiera, ki naredi
zlasti po nekaterih predelih na’e banovine
- wsako lelo milijonsko 3kodo,

Ko se jamejo namred jablane razevitatl,
‘opazimo, da e mnogo evetov ne odpre in
da eveini venee porjavi, kakor bi bil osmo-
jen. Ako tak cvet previdno odpremo, naj-
demo na dnu ¢&afide bledoroZnatega &rvid-
%kac. Pradnikov in pestifev, ki so bistveni
deli eveta, pa ni nikjer. Izjedel jih je >&rvi-
¢eke in s tem unifil evet, a da bomo videli,
odkod je prisla na nadloga v cvet, opazujmo
»¥rvitkac 3o nadalje,

V istem &asu, ko se zdravi cvet oplodi,
Trvitek v evetu, ki ga je pokvaril, doraste
ter se kar v cvetu na dnu fase zabubi. V
dveh tednih se izmota iz bube majfken
hro¥fek rilékar. Cez vse poletie leta
hrodéek po sadovnjakih in objeda neZne li-
stite po jablanah. S tem pa ne naredi kake
imena vredne 3kode. Proti koncu poletja
si poidfe primerno skrivalis¥e, najraji. v
kaki razpoki v lubju starejlega sadnega
drevja in ondi na varnem prespi vso jesen
in dolgo zimo. Sele aprila meseca, ko se
jame cveilno brstje na jablanah razvijati,
prileze na dan in obletava brstnate jablane
fer polaga posamezna jajleca v jamico, ki
Jo zvrta v evelni brst, ko je Se zaprl. Vsaka
cveloierova samica zleZe na ta nadin okoli
B0 jajtec in pokvari 8 tem 50 cvetov, V
osmih dneh se izleie iz jajeca lifinka, ki
se takoj zavrta v evet In zalne zajedati
prasnice in pestide. Razvija se prav hitro in
je dorasla Ze v 2—4 tednih, kakor je pal
yreme bolj ali manj ugodno,

" Koder se cvetoier mofno razmnodi, unidi
viasih polovico in %& ved evetja. Najbolj so
prizedste rano cvetode =orte. Tudi v sortah
8e dobro spozna, ker =0 mu nekafere mnogo
ljub%e nego druge. Najve¥jo &kodo prizadene
tedaj, ako med cvetjem nastane trajno sla-
bo vreme in se cvetje potasi razvija. V ta-
kem primeru ima &as, da cvet, v katerem
Zivi, docela unifi. Nasprotno pa se ga jabla-
ne same uspeino branijo, ako je med cvet-
jem toplo, sonino vreme, da se razvoj in
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oplodba cvetja izvr§ita Tim hitreje. Cvetl,
ki so sicer zaleZeni, se tako hilro razvijajo,
da se odpro, preden se more >&rvifek» iz
lefi ali kaj prida razjesti praSnikov in pe-
stitev. Ko je pa cvet odprt, je relen, kajti
litinka ne prenese sonfnih Zarkov, se zvali
na tla in pogine preden je dorasla in se
mogla zabubiti.

Obramba pred nobenim drugim zajedav-
cem ni tako teika kakor pred cvetoerom.
Saj ne moremo ne zalegi (s&rvitkom¢ po
evetju), niti hroifu uspeino do Zivega. Naj-
ved tega Skodljivea je po zanemarjenih sa-
dovnjakih, kjer ima dovolj ugodnih skriva-
lis¢ in prezimovali3¥, Od ondot ogroZa po-
tem tudi oskrbovane in dobro negovane sa-
dovnjake. Ne smemo namre¥ pozabiti, da
hroifek leta in mu nikakor ne moremo za-
braniti, da ne bi zalegal tudi po obdelanih
vriovih, A

Prvo in dosti uspefno bi se nadloge vsaj
deloma iznebili, ko bi drugi temeljito sna-
Zili in vsaj debla in debelejie veja v Zivo
obdelali s kakih ulinkovitim sredstvom
(ivepleno-apnena brozga v 15—20% razto-
pini = na 100 litrov vode 15—20 litrov #ve-
pleno-apnene brozge, drevesni karbolinej v
6—8% raztopini = na 100 litrov vode 6 do
osem litrov drevesnega karbolineja), Seve-
da je treba, da to opravijo brez izjeme vsli
sadjarji, fe naj je udinek kolikor toliko
ugoden in uspeden.

Precej hrodtkov bi pokonfali, ako bi jih
zgodaj spomladi, ko se naredi toplejie vre-
me in zlezejo iz skrivali3?, toda preden za-
tno zalegati, ob julranjih urah otresali z
drevia v nastavljene plahte ter seZigali.
Hrodtki imajo namred to lastnost, da takoj
popadajo na tla, ako nagloma stresemo dre-
vo ali tudi posamezno vejo. To doseZemo,
ako s primernim lesenim batom udarimo
po deblu ali po veji.

Nekaj dosefemo tudi na ta nadin, da za-
tetek septembra temeljito osnafena debla
opademo s povesmi slame, &ez katere pri-
veiemo trd papir, V taka skrivalid®a se hro-
Step prav rad stisne. Sredi marca mesecs
Je treba take pasti pobrati in seigati,
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8¢ enkrat pa poudarjamo, da bodo ti
ukrepi le tedaj kaj zalegli, ako jih bodo
upodtevali vsi sadjarji.

V novejiem &asu so dognali, da ima pra-
vilno Skropljenje sadnega drevja tik pred
evetjem z 2% bordoiko brozgo ali s 6 do
10% Zvepleno-apreno brozgo tudi na cveto-
Zera zelo ugoden ufinek, ake dodamo
100 litrom enemu izmed imeno-
vanih dveh fkropiv 3e 6 litrov
miksdrina To sredstvo (miksdrin nam-
ref) je neke vrste drevesni karbonilej, ki
ima pa to lastnost, da se da prav ugodno
meSati z bordoiko in z Zvepleno-apneno
brozgo, kar bi z drugimi drevesnimi Kkar-
bolineji (arborin, dendrin, neodendrin) ne
smeli storiti.

Letos se nam obeta dobra sadna lelina,
Zato nujno priporofamo vsem sadjarjem, da
obdelajo sadno drevje (vsaj jablane) pred
cvetjem z 2% bordodko ali pa s 6—10%
Zvepleno-apneno brozgo z dodatkom 6 |
miksdrina na 100 litrov za §krop-
ljenje pripravlijene brozge.

Da ne bo nihte v dvomu ali zadregi, kako
se tako kropivo priredi, naj podamo krat-
ko, pa tofno navodilo.

1. 2% bordodka brozga z dodat-
kom miksdrina: Najprej odtehtamo 3 kg

gaSenega apna in ga raztopimo v 50 litrik
vode, V drugi posodi raztopimo 2 kg modre
galice tudi v 50 litrih vode. To raztopino
vlivamo med neprestanim melanjem V
apneni beleZ. Tako imamo 100 litrov ba-
kreno-apnene ali bordoike brozge. Sedaj
dodamo e 6 litrov miksdrina, pa je Zkro-
pivo gotovo. Porabili se mora takoj, ker se
sicer pokvari. Med Skropljenjem je treba
Skropivo velkrat premesati.

2. Prilitno enako ufinkuje 6—10% Eve-
pleno - apnena brozga z dodatkom
miksdrina. 8kropivo pripravimo takole:
Najprej zmeZamo 6 litrov miksdrina v 100
litrih vode. Potem pa prilijemo Se 60—10
litrov temeljne Zvepleno-apnene brozge (z
20° Be) ter vse skupaj dobro premesamo.
Tudi to Ekropive moramo porabiti &imprej,
da ne izgubi udinkovitosti,

8e enkrat pripominjamo, da ste ti dve
Skropivi (ena ali druga- kar je komu bolj
pri rokah) najbolj udinkoviti, ako Ekropimo
z njimi tik preden se zaéne evet-
no brstje razprezati. Posamezni
cveli se Se ne smejo videli. Ko drevje oze-
leni, bi s temi Zkropivi ne smeli obdelavati
drevja, ker bi listje oZgali.

Kdor bo 3kropil z enim teh dveh Skropil
pred cvetjem, mu ni treba zimskega 3krop-
ljenja. — H.

Cas valjenja najvaznejsa doba

Nadaljevanje.

Oskrbite si vendar za marec ali april
plemenskih jajec za valjenje od prvovrst-
nih kokoBi! Le iz takih jajeec boste dobile
piitance, ki vam dorastejo v plemenite
peteline in v dobre in prav dobre jartice,
ozir, poznejie kokodi. Banovina vam gre
pri tem na roko na ta nalin, da kupuje
jajea od rejskih sredi3¥, kjer imajo prvo-
vrstne koko3i in peteline in jih oddaja po
nizki ceni kmetovalcem, ki se potom ob-
dine priglasé za to. Bodite, gospodinje
modre in storite tudi ve ta korak, ki je la-
bhak in vam more samo koristiti!

Ce pa ima$, cenj. gospodinja, narofena
dobyra valilna jajea bodisi od banovine ali
od kakega rejskega sredifa, ki jih je v
na%i banovini blizu 40 ali od kakega dru-
gega kokoZjerejea in obljubljena za doloten
tas, recimo za 15. maree ali 1. april ali
20, april, morad seveda skrbeti, da bos ime-
la za dotitni dan pripravijeno dobro kokljo,
ki ti bo jajea izvalila. Mnogo stotin ja-
jec gre v nil ravno zato, ker ni ob pravem

za gospodinjo

fasu na razpolago dobrih kokelj. Ce nimate
upanja, da bi dobile za ta as prostovoljnih
kokelj— wvalilk, jih pa prisilite nekaj ko-
madov umetno, da pad ne pridete pri va-
ljenju v zadrego in Ekodo. Prifeti pa mo-
rate z umetnim valjenjem vsaj 6 do 7 dni
pred dohodom valilnih jajee. KokoSim, ki
jih navajate s silo na sedenje (kvolenje),
dajte vsaki dan po enkrat ob isti uri jesti
in piti (Zito in vodo), pa ne preblizu gnez-
da, da se lahko otedijo v primerni raz-
dalji. Kadar se vrne kokod po polurnem
odmoru sama nazaj v gnezdo, takrat ste
lahko brez skrbi — sedela bo slanovitno
na jajeih. Mimogrede omenim, da 3e rajie
nego Stajerke koviijo in vale teije rdele
rodajlendke; h kovienju lahko prisilite tudi
puro, ki vali 20 in vel jajec, pa tudi ka-
pun se ne brani te sluibe. Tako ravnaj, te
imad za valjenje pripravljenih samo ka-
kih 20 ali 30 do 40 jajec, torej za 2 do
8 koklje. Ce bi pa Zelela dobiti ved pi.
Zkov — za 30 bodolih dobrih kur jaj«




garie m;>rn§ nasaditi najmanj 150 jajec!
— potem boE le teiko izhajala brez pomofi

valilnega stroja.

Pri nas redimo razmeroma premalo ko-
kofi. Na srednjih kmetijah s 4 do 5 ha
gemlje, bi morali imeti po 40 do 50 ko-
kodi, e pridelujejo kaj ve¥ Zila; na vel-
jem posestvu, 8 do 10 ha zemlje, bi moralo
biti 60 do 70 kur, na kmetiji z 2 do 3 ha pa
naj bi redili 20 do 25 jajtaric. Ce bi nale
gospodinje izpeljale to pravilo in redile
~ povsodi le prvovrstne Zivali-nesnice, kako

krasen dohodek bi prihajal zlasti pozimi iz
kurnic v njihove blagajne! Treba je pa
vsako leto odstraniti polovico kurje dru-
fine vsled starosti ali slabe nesenosti in jo
nadomestiti z novimi jar€8icami. Pri stalnem
gtevilu 50 kokofi-nesnic je treba vsako leto
najmanj 25 do 80 novih jaréie. To je pa
g navadnim, naravnim valjenjem, s pomog-
jo pravih kokelj v marcu ali aprilu le te-
Zavno dosefi, pri vefjem &tevilu Zeljenih
jaric pa domala nemogote. Za take prilike
vam nudi valilni strej izvrstno pomod.
Zato bi bilo le v interesu nafe slovenske in
vee jugoslovanske kokoZjereje, ko bi raje
danes nego jutri uresnitili realizirati na-
Selo: V svrho zgodnje izvalitve na-
8ih kokoSi-jajéaric v vsako obfino valil-
ni stroj za 200 ali 400 ali 600 ali 800
ali ved jajec, kakor je paE potrebno, ali pa
fudi ve& valilnih strojev! Tako ravnajo po
Nemskem, po Ceikem, na Angleikem, v Ze-
dinjenih driavah sev. Amerike in po dru-
gih kmetijsko-naprednih drzavah.

Da dobite za valjenj eres dobra Jajea,
vzemite Ze zdaj v lebruarju iz svoje kurje
grede nekaj najboljiih nosnie, jim pridru-
Zite prvovrsinega petelina, ki ni 8 kokos-
mi v krvnem sorodstvu in driite to ple-
mensko druzinoe loéeno od osta-
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lih koko&i v posehnens, ograjenem pro-
storu, v katerem pa mora biti dovolj sonca,
prostora za gibanje in pravilna hrana (ze-
lenje in beljakovinasta pi¢a!); na tem pro-
storu imejte plemensko druZino do konca
valilne sezone (do srede maja). Enemu pe-
telinu dajte najved 12 do 15 kur. — Ce ste
dali vetje Stevilo dobrih jajec valit v traj-
no valis¢e n. pr. v Groblje pri DomZalah
(Drustveni dom) ali v 8t, Vid nad Ljublja-
no (Zavod sv. Stanislava) ali tvrdka >Ni-
koe¢, 8t. Vid nad Ljubljano ali kam dru-
gam, morate teden pred izvalitvijo piskov
priteti s pripravo naravne koklje ali pure
all kapuna, ki naj vam vodijo izvaljene pi-
#fance. Zivalim, ki ste jih umetno prisilili
za valjenje, podtaknite po nodi prav mirno
in previdno iz strojnega valiita dobljene pi-
ifance, Dobro je e pripravite kako Zival
ved za vodenje piskov, da ne pridete v sti-
sko, e bi se kaka kura kujala in ne ho-
tela voditi tujih otrok. Pri veéjem BEtevilu
pidkov je pa to bolj sitna red; v tem slu-
&aju, & imate &ez 50 piskov, pa vam bolje
kaze, &e si preskrbite umetno kokljo, pre-
prosto pripravo iz lesa ali pa iz Zelezne
plofevine. Prvo segrevamo s toplo vodo
(menjajmo 2krat na dan) ali pa s svetil-
ko na petrolej, drugo pa s koksom ali bri-
keti ali pa z elektriko. Drudtvo >Rejec ma-
lih Zivalic — Ljubljana, Karunova ulica 10,
vam pove, kako so narejene take umetne
keklje, da si jih daste sami napravili
ali pa, da jib naroéite Ze izdelane. Elektris-
no umetno kokljo pa sem videl prav prak-
tiéno izdelano pri elektrotehnifnem podjet-
niku Jos. MarkeZu na Jesenicah; dobi se
za 50, 100, 150 in ved piifancev. — Kdor
hofe v vetji meri in Stevilu valiti in vzga-
jati pifke za meso ali za bodofe nesnice,
ne more izlepa mimo umetnega valilnika
in umetne koklje, — ovir,

Gospodarska navodila za februar

V vinogradu bo meseca februarja in
v zaetku marca Ze vet opravil, kakor jih
je bilo januarja. Ako Se nismo rigolali,
bo treba to delo opraviti, prevazati zem-
ljo in razvazati gnoj. Ce bo vreme ugod-
no, bomo izvriili Ze tudi prva spomladan-
ska dela, kakor postavljali kolje in opra-
vili prvo kop, ako nismo vinograda glo-
boko prekopali Ze jeseni.

Z rezjo vinske trte se pa ne bomo pre-
naglili. Saj ne vemo, kaj nam vreme Ze
prinese. Na sedanje milo ozraéje se ni za-
nesti; lahko dobimo Se v teku tega meseca

obuten mraz po pregovoru: >Svet’ Matija
led razbija — &e ga ni, ga pa nar'di.c Kdo
nam jamdéi, da nam obéuiljiva ofesa na
obrezanih trsih ne bodo trpela zaradi mra-
za, e trtje prezgodaj obreZemo. Zato bo-
mo lepo potakali do konca februarja.
Ako ne bo na trsju e kakine posebne
kvare (do sedaj je rozgovje na trsih dobro
prezimilo), bomo letos rezali normaino.
Z rezjo bomo zateli pri starejiih triah,
konZali pri mladih. Lani posajeno trsje,
ki smo ga jeseni zagrnili, bomo pred rezjo

odgraili. Nepravilno bi delal, kdor bi re-



zal brez ozira na sorto in podlago vse
trsje enako, toda pri meSanih nasadih se
skoraj ne bo dalo drugace. Iz tega je raz-
vidno, kako prav je trsje urejeno po sor-
tah saditi in tako nasajen vinograd rezati
sortam primerno; Kakor najbolj ustreza
rodovitnosti sorte, zorenju grozdja in mo-
¢i posameznega trsa. Zlasti pri obeh naéi-
nih rezi je treba upostevati, da naj bo
bodisi rez na reznike §kratko) ali rez na
Sparvne (dolgo) prilagodena moéi trsa,
sorti in podlagi, na kateri je sorta ceplje-
na. Ce se po teh pravilib ne ravnamo, sko-
dujemo rodovitnosti, eslabimo trto in ne
doseZemo primerne kakovosti pridelka,

Hkrati z rezjo odstranimo s trsov skor-
jo, ki se je pricela luiéiti, in vse §trelje,
ki so morda ostali od prejénjih rezi, da
odstranimo legla Zkodljiveev. Tudi rosne
korenine moramo odstraniti, ée jih %e ni-
smo pri zimski kopi, da se premoéno ne
razvijejo na fkodo glavnih trsnih korenin.
Pri postavljanju kolja skrbimo, da bo le-
po v vrstah, da bo imel vinograd lepie
lice in da bodo posamezni trsi dobivali
zadosti zraka in svetlobe, Glejmo tudi, da
bomo imeli na isti parceli enotno kolje,
ne pa nekaj starega, nekaj pa novega. Da
je zaradi trpeinosti treba eveZe kolje na-
pojiti v 5% raztopini, ve pa¢ sleherni vi-
nogradnik. Le na to opozarjamo, da s kar-
bolinejem prepojeno kolje eno leto ne sme
v vinograd, razen za mlado, 5¢ nerodovit-
no ftrsje.

V vinski kleti bomo morali najkasneje
v tem mesecu vino prvié pretoditi, ako ga
fe nismo. To pa zaradi tega, ker bhi se
zaradi vidje topline lahko pricele razkra-
jati droZe in se v vinih dvigati, kar bi po-
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vzrotilo mofnost. Glede pretakanja smo
dali glavna navodila #e v prejinjih mesecih
— veljajo tudi za sedanje pretakanje,

Ko se loplota dvigne tako, da dosele
okrog 10°C, kakor je za klet primerno, je
treba skrbeti, da se klet dobro prezra®i,
ker je nad vse va¥no, da imamo v kleti
tist in sveZ zrak., Prav tako moramo skr-
beti, da bodo Sodi stalno polni in da bo
v kleti in okrog sodov vse sna¥no in &isto.

Na sadnem vriu bo dosti dela, fe bo
vreme dopuitalo: obrezovali in snaZili bo-
mo drevje, ga gnojili in Skropili z drevesni-
mi karbolineji. Prav tako bomo — & smo
se namenili — zafeli 8 pomlajevanjem, Se-
daj je tudi fas za kuhanje Zvepleno apnene
brozge, da bo na razpolago za pomladan-
sko in poletno Zkropljenje. Ta brozga mora
imeti vsaj 20° gostote po izena¥enju. Kako
jo skuhamo? Vzamemo 20 kg drobno zmle-
tega Zvepla in 9 kg negafenega apna, oboje
zmeSano 2z vodo, da postane zmes kakor
kafa, temu pa dolifemo 100 litrov vode,
zakurimo pod kotlom in med kuhanjem
dobro me3amo. Brozga naj vre trifetrt ure,
izhlapelo vodo je treba sproti nadomestiti
z novo. Skuhano brozgo precedimo in shra-
nimo v dobro zaprti posodi, da ne pride
da nje zrak, ki povzrodi njen razkroj (smrad
po gnilih jajeih) in jo unidl

Preskrbimo si tudi zadosti cepilne smo-
le in maZe za drevesne rane. Kako si to
oboje pridelamo, smo povedali Ze zadnji&
Ce je v sadni shrambi % kak pecelj, skr-
bimo, da bo v njej vedno primerno nizka
temperatura in dovolj zraine vlage. Ce je
pa shramba prazna, jo dobro zaZveplajmo in
prezrafimo, da zamorimo plesen in druge
gliviee, ki storijo, da je shramba zaduhla,

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Nasi raali
Ruda

"~ Ruda je bil ein bogatih starSev. Njegov'

ofe je bil tovarnar, o katerem so ljudje go-
vorili, da ima denarja na kupe in da mu

gre vae po eredi, kakor se obrne. Seveda je

bil veljaven Elovek, moi ligar beseda je
nekaj zalegla. Preden je prifel Ruda v &olo,
&0 nas na Zoli Ze vnaprej strafili: >To bo
reve?, kdor ga dobl v razred. Sin takega
bogatafa, kaj pa mislite! Sa'] ga Se krivo
pogledati ne emes, pa Ze privihra ofe nate.c

No, fant je res priZel v %olo. Pripeljal ga
je ole sam in ga izrodil uditeljici. »Le strogo
ga driite,c je narofal. >Fant se mora zgodaj
na delo navaditi. Tudi jaz sem moral vse
Zivljenje delati, sicer bi bil danes beraé, In
#a posebej: nikakih izjem, prosim. Fant ne
sme vedeli, da mu je z roZicami postlano.
Ali prav za prav: Vedeli #e sme, samo za~
vedall ee tega ne sme< Prijazno je stisnil
uéiteljici roko, lepo pozdravil in odiel,

Tako je Ruda postal u¥enee in po ¥oli
je zavrdalo: bogati Ruda hodi v Zolo. No,
pa nismo ni¥ kaj preved futili. da je to ho=
gati Ruda, Obleéen je bil sicer vedno snaZ«
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g0, to Is, tudi obleka je bila vedno iz bolj-
@ega blaga, tudi dolske potrebifine je imel
yse v redu in je bil dobro zalofen z njimi,
pak sicer #e ni kaj prida logil od ostalih
jfencev in ulenk. Za malico je nosil v Solo
‘pavadno le kos kruha, kvedjemu Se jabolko

hrusko zravem, drugega pa nid. Tudi
‘denarjem ni prav ni& saril okoli, kakor bi
o &lovek od sina takega bogatada prifa-
koval. Nasprolno, %e prav teZko je bilo véa-
_g@ih dobiti zanj tiste bore dinarje za to ali
%olsko potrebidino, ki jo je bilo treba
pladati. Vedno je nosil v Zepu majhno de-
parnico in iz nje jo plafeval svoje Solske
‘dolgove. Na dobre rede je bil pa kakor volk.
e je ufileljica v domali nalogi zapisala
gamo vidi, namesto reda, mu je 3lo sko-
raj na jok in milo je prosil, naj vendar d&
“pravi, resnini red. Neko¥ so se mu ob ta-
kem redovanju brez redov udrle eolze. »I
‘po, kaj pa je tako hudega?c ga vprasa udi-
‘geljica. In tedaj e je izpovedal: »Veste, za
vsak dober red dobim od ofeta dinar. S tem
gasluienim denarjem pa moram sam plate-
~vafi vse, kar za Eolo rabim: zvezke, peresa
in svininike. Ofe pravi, da ei moram vse to
‘2o sam prisluZitl, Ce pa vi redov ne dajete,
‘kako naj si jaz dinarje zaslufim.c Uditeljica
1 zdaj razumela fantov pohlep po redih in
je poslej tudi domade naloge redovala, da
je Ruda lahko za zvezke zasluiil in mu je
§e kak dinar oslal, da je labko v gili tudi
‘gvojemu revnemu tovarifu priskofil na po-
mof. Zakaj skop pa Ruda m bil Pri vsej
pridnosti, ki jo je moral razvijati, da je
prifel do dinarjev, jih vendarle ni stiskal
in njegova deparnica je bila navadno praz-
na, ker je vse razdal. Pa¥ pa je ekrbel, da
je imel vedno za sproti, le viasih je ostajal
na dolgu, ki ga je pa vselej s pridnostjo
;;mv kmalu poravnal,

Danes je iz malega Rudeta postal %o go-
spod Ruda, ki ima svoje lastao posestvo, ka-
fero modro upravlja. Priden in skrben je,
prav nil podoben &infkom bogatih star3ev,
~ Kakrinih erefavamo toliko po nadi zemlji,
ki mislijo, da morajo vee zapraviti, kar jim
e ofe zapustil. Ceprav mu ni treba, vendar
" dela redno svojih deset do dvanajst ur dnev-
‘mo in le ob nedeljab si privo&i potreben
‘oddih, Toda revezem rad daje in je resnifen
ofe svoje okolice. Rad se pobaha & svojiny
‘ofetom in pametno vzgoje, ki jo je v mla-
dosti u¥ival. >Tisto pravilo, da sem si mo-
ral ¥e prav zmlada sam elufiti denar za
&voje potrebidine, je bila najvedja dota, ki
mi _jo je ofe zapustil. Tako sem Ze v tistih
Jetih spoznal vrednost denarja, vedel sem,

koliko truda je treba, da si ga pridobis in
tako sem &e navadil dela in varfevanja. Ce
bi bil pa ofe pustil, da bi bil eamo uZival
sadove njegovega dela, bi bil najbri postal
tudi jaz, kakrinih je toliko otrok bogatih
starfev: len zapravljivee. Zato bi veakemu
ofetu priporofil, naj Ze zmlada dd otroku
nekaj denarja v roke in mu pusli, da sam
istega upravlja. Tako se bo oirok #e v teh
letih naudil modrega gospodarstva in mu po-
zneje v Zivlijenju ne bo delalo velikih pre-
glavie. Kar ge pa tife reveiev, je pa stvar
taka: Kdor varfuje, rad tudi bliZnjemu od
svojega blagostanja daje. Kdor pa hofe wvee
gam zase imeti in uZivati, mu za blifnjega
zmanjka.c Ha.

Zimsho cvefje

Prazni in pusti so na%i domovi pozimi,
ker pogrefamo v njih cvetja. Temu pa z
malenkostnim trudom prav labhko odpomo-
remo.

Ni¥ drugega nam ni potreba, kot wzet
noZ v roke in narezati vejice onih grmilev,
ki evetejo v zgodnji pomladi, pred ozeleni-
tyijo, tako na primer rumeni dren, sneino
bela trnoljica ali &mni trn, &edljika ali re-
buljica, potem vse nafe ko3lifasto sadje, kot
deinja, sliva, breskev in marelica, Posebno
lepa in skoraj najhvaleZnejfa pa je forzilia,
ta razvije v najkrajSem %asu svoje eontno
rumene cvete, ki s0 res v okras vsake sobe.

Pri izbiranju in rezanju vejic moramo
posebno paziti, da vzamemo le one Hbice,
ki imajo najvel evetnih popkov. Te potem,
te ®0 zmrzli, pofasi odtajamo, tako, da jih
prenaamo v vedno toplejse prostore. Vsa-
ko vejico odreiemo &im gladkeje, tik pod
zadnjim ofesom ter jo viaknemo v posodo
z nepremrzlo vodo, v katero smo dali malo
oglja ali pa &epec 20li, da se voda prehitro
ne usmradi Vazo eedaj postavimo v blifino
peti, na omaro ali na drug topel, a ne pre-
vro¢ prostor. Cez Etirinajst dni ali tri tedne
se pritno pofasi odpirati nabrekli cvetni
popki v veliko veselje druZine.

Ce pa hofemo &as Se skrajiati, lahko na-
pravimo par kopeli, to ee pravi, da poloZi-
mo vejice v toplo, a ne prevrofo vodo za 20
do 20 minut. Ze cvetole vejice postavimo na
hladnejSi prostor, kjer bodo dalj fasa eve-
tele. Vode ne smemo menjati, ampak jo le
dolivamo, v kolikor je izhlapela. 8 temi po-
skusi lahko priénemo Ze na dan sv. Barbare
(4. decembra), tako imamo cvelje Ze o bo-
Zitu. Cim kasneje pa refemo vejice, tem
prej e odpro, pa tudi njih cvetje je lepie
in bujnejse,
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KUHINJA

Poparjene zdrabove iliénike, Dve Zem-
ljici zreZem na majhne kocke ter jih zmedam
s Celrt litrom zdroba. V kozici razbelim 10
dkg suhe, na kocke zrezane sube slanine 8
pridaltkom sesekljanega zelenega petersilja.
S tem zabelim Zemljice in zdrob. Takoj tudi
polijem mesanico z zajemato vrele jube. Ko
zdrob juho popije, dodam zakuhi dvoje raz-
tepenih jaje, dobro zme8am ip zakuham Zlig-
nike na juhi. Ce mi primanjkuje juhe, jih
zakuham na osoljeni vreli vodi. Zki¢nike
kuham v obilni tekoini in dobro pokrite.
Kuhane odstavim in jih pustim 3¢ nekaj
minut pokrite siati.

Zmeékan krompir kot sclata, Krompir
olupim, aperem in pristavim le & toliko vo-
de, da ga ta pokriva. Med kuhanjem krom-
pir osolim. Kuhanega odcedim in prav do-
bro zme3am in stlaéim. Se gorak krompir
zabelim z oljem in kisom ter dobro zmeiam.
Krompir naloZim v obliki kopice v skledo.
Okrog krompirja pa naloZim kupke naprav-
ljenega motovilea, med te kupfke pa me-
njaje, na koitke zrezana trdo kuhana jajca,
osnaZenih sardel in rdefe pese.

Leéa kot solata. V slani vodi kuhano lefo
odcedim in ohladim Ohlajeno zabelim 2
oljem in kisom. Povriino potresem 2z na-
drobno sesekljanimi jajel, pomefanimi s se-
sekljanim drobnjakom. Lahko pa tudi z zri-
bano &rno redkvijo.

Ocvrte pustne miske, V globok lonee zli-
jem tri osminke lifra mladnega mleka, ga
malo osolim in pridenem 6 dkg sladkorja,
6 dkg surovega masla, Zlice ruma, dva ru-
menjaka in eno celo jajee. To vse prav
dobro oivrkljam, nakar dodam ehajan kva-
Sek, ki eem ga naredila iz 4 dkg kvasa, ne-
kaj Zlic mleka in Zlitke sladkorja. Nazadnje
primeSam poldrug liter moke, to testo prav
dobro stepem, Lonéc & testom postavim na
gorko, da lesto wzide. Vzhajano tesfo zaje-
mamo z Zlico kot Zlifnike in jih devam v
razbeljeno mast ali medanico kuhanega ma-
sla in masti. Te mifke na obeh straneh lepo
ocvrem, Ocvrte potresem & sladkorjem. Med
mast vlijem Zlico ruma, zato da Zli¢niki ne
verkajo preveé mastobe vase.

Dobra ipehovka. Kvasfek iz 2 dkg kvasa,
dveh Zlic mleka in Zlitke sladkorja posta-
vim na toplo, da kvailek vzide. Na liter mo-
ke, ki jo imam v segreti skledi, zlijem me-
fanico: detrt litra toplega mleka, za oreh
surovega masla, malo #oli, eno celo jajce in
ghajan kvas, Najprej testo dobro zmeSam,
potem pa prav temeljito stepem, Ko testo

vzide, ga razvaljam za pol prsta na debelo
in pomazem z nadevom, ki sem ga napra-
vila iz 10 do 14 dkg svinjske masti (najbolj-
2a je svela), ki jo vmeSam z dvema rume-
njakoma in &epom cimeta. Povriino potre-
sem z Zlico sladkorja in pestjo drobtin. Testo
narahlo zvijem, denem v pomazano kozico,
puslim, da vzide, nakar pomazano z jajcem
v petici epefem. Peleno potresem s slad-
korjem,

Svinjski zrezki. Koitke evinjskega mesa
potolfem, nasolim, popopram in potresem &
kumno ter pustim pol ure stall, Potem jih
spefem na obeh straneh lepo rumeno. Na
mizo jih dam z opelenimi ko3¢ki krompir-
ja in kakrinekoli solate,

DOMACA LEKARNA

Beli trn ali medvedove hruiice. Cvetje
je v navadi za griZo, hru3ice za Zelodéne
krfe. Cvetja naberi majnika meseca in na-
stavi na tropinoveu. Za grizo jemlji po pol
#litke. Zrele hruSice posudi in kuhaj pet
minut za Zelodéne krie. Kdor ima nemiren
Zelodec, naj pije dlje dasa ta &aj.

Divjega teloha korenine nabirajo spo=
mladi in jeseni. Je podobna korenini na<
vadnega teloha, Korenina ima jedek sok in
precej strupa v gebi. Na kmetih kuhajo ko=
renine za zapeko ali & je oblefalo kaj v
Zelodcu, ker povzrota korenina brubanje in
letanje, Za uZivanje ni priporofljivo. Obkla-
dek korenine, ki je prevrela na olju, pre-
Zene sesedenine in odpravi golSo ter poiivi
mriviéne ude.

Povodna leéa uZiva sloves, da pomaga za
jetrne bolezni, ¢e jo namo&i3 tri pesti na
litru vina in pijed to vino devet dni vsak
dan eno kupico. Treba pa je, da devasd te
dni tudi obkladke eveZe lefe na jetra. Ob-
kladek lefe, ¢e je segreta v preteni posodi,
izvlede bolefine prolina. Viasih so Zgali iz
povedne lefe vodo in so devali obkladke 1o
vode na bolefo glavo in na vnete Zile.

Tinktura bele bramorke miri Zivee in jik
okrepfa. Zato posuii korenino, nalij na 15¢
suhe korenine fetrt Zganja in jemlji po 10
kapljic na vodi. Za trde otekline kuhaj sve-
Zo korenino na starem ealu in prime&aj Ze-
frana. Devaj tople obkladke. Voda, Zgana iz
korenin, je slovela, da naredi lepo polt. Ja-
gode so strupene.

»Zeha se kakor z mehac, To ni vedno sa-
mo znak utrujenosti in zaspanosti ali dolgo-
&asja. Pogosto zehanje naznanja, da ni kaj
v redu v Zelodeu ali da &e bliza bolezen.
Tudi 8 emradom nasifen zrak povzrodi ze-
hanje. Pri zehanju moramo paziti, da nam
ne razklene &eljusti, kar ee rado dogaja.
Zdravnik zapre feljusti tako: udari rahloma
po temenu in pod brado in &eljusli se za-
pro, kakor ekrinja,
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GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

Ljubljana. Dne 8, februarja so ugotovili
w Ljubljani naslednje Zivinske cene: voli
J, vrste 5—5.50 din, 1L vrste 4.50—5 din,
L vrste 4—4.50 din; telice L. vrste 5—5.50
“din, IL vrste 4505 din, III vrste 4—4.50
‘din; krave I. vrste 4.50—5 din, II. vrste
4—4.50 din, IIL vrste 8—3.50 din; teleta
I vrste 8 din, II, vrste 7 din; prasii Spe-
“harji 9.50 din, priutarji 8—8.50 din za 1 kg
give teZe. Surove koZe: goveje 10, teletje
12, svinjske 10 din za 1 kg.

~ _ Kamnik. V zafetku februarja so imeli
paslednje cene za Zivino: voli L. vrste 5.50
‘din, II, vrste 5 din, 1II. vrste 4 din; telice
L vrate 550 din, II. vrste b din, III, vrste
4 din; krave 1. yrste 4.50 din, II. vrste 4
din, IIL. vrste 8.50 din; teleta I, vrste 6,50
din, IL. vrste 6 din; prafi¢i ¥peharji 9—9.50
din, priutarji 8—~8.50 din za 1 kg Zive leZe,

Laske. Voli 1. vrste 525 din, 1. vrste
4,50 din, IIL, vrste 4 din; telice I. vrste 4.75
din, 11, vrste 4 din, 111, vrste 3.75 din; kra-
ve I, vrste 4 din, 1L vrste 3,75 din; teleta
1. vrste 6.50 din, II. vrste 5 din; prasidi
Bpeharji 9 din, priutarji 7.50 din za 1 kg
#ive teZe. Surove koZe: goveje 7 din, teletje
8 din, svinjske 4 din za 1 kg,

Celje. V januarju so veljale naslednje
Zivinske cene: voli 1, vrste 5.50 din, I vr-
ste 5 din, Il vrste 4—4.50 din; telice I
wvrste 5 din, IL. vrste 4.50 din, Il vrste 4
~ din; krave I vrste 4 din, II. vrste 3 din,
I, vrste 250 din; teleta I vrste 5.50—6
din, II, vrste 5 din; pra3iti Epeharji 9—10
din, priutarji 7—8 din za 1 kg Zive teie,
Surove koie: goveje 8—10 din, teletje 10
~ do 12 din, svinjske 6 din za 1 kg.

Konjige. V prvih dneh februarja so pla-
Tevali kupei Zivino po tehle cenah: voli
IL vrste 4.75 din, III, vrste 4.25 din; telice
II. vrste 5 din, III, vrste 4.50 din; krave
IL vrste 4 din, 1IL vrste 3.50 din; teleta
I vrste 5 din, II. vrste 450 din; prasi¥i
#peharji 8 din, priutarji 7.50 din za 1 kg
Zive tege,

Smarje pri JelSah. Dne 7. februarja je
- imela zZivina te cene: voli I. vrste 5—6.10
din, 1L vrste 4—5 din, 11 vrste 3—4 din;
telice I, vrste 4.50—5.50 din, II, vrste 3.50
~ do 4.50 din, I11. vrste 2.50—3.50 din; krave
L vrste 4—3 din, IL. vrste 3—4 din, III, vr-
ste 2—3 din; teleta I, vrste 5—8 din, IL vr-
ste 4—5 din; pradidi Speharji 10—11 din,

priutarji 8—10 din za 1 kg Zive teZe. Suro-
ve koZe: goveje 10 din, teledje 12 din, svinj-
ske 8—10 din za 1 kg.

LJUBLJANSKI TRG

Cene mesa in mesnih izdelkov. Gove-
dina L—III, 14—8 din za 1 kg, jezik 14
do 16 din, vampi 8, pljuta 6, jetra 10—12,
ledvice 12—14, moZgani 18—20, loj 6 din.
Teletina 12—16, jetra 18—20, pljuia
10—12, moigani 20—24, ledvice 1416 din.
Svinjina 14—18, pljuta 8 jetra 12—14,
ledvice 18—20, giava 6, parklji 5, domata
slanina 16—17, domade salo 18, mast 20 do
22, prekajeno meso 16—20, jezik 18—20 din
za 1 kg. Drobnica: kodtrunovo meso
1 kg 8—10 din, jagnjetina 12—14, kozlite-
vina 16—18 din. - Klobaee : krakovske
1 kg 20 din, debrecinske 18—20 din, hre-
novke 18—20 din, sveie kranjske 30 din,
polprekajene 24 din, suhe kranjske 35 do
40 din, prekajena slanina 20—24 din.

Perutnina. Piifanee komad 15—19 din,
zaklan 1 kg 25 din; koko3 ali petelin ko-
mad 22—30 din, zaklana 1 kg 22 din; raca
komad 28—30 din, zaklana 1 kg 24—25 din;
gos komad 40—55 din, zaklana 1 kg 24 do
28 din; kapun komad 30—45 din, golob ko-
mad 3—5 din.

Kurivo. Premog tona 385—410 din, trda
drva 1m* 100—110 din, Zagana 115—120
din, mehka drva 75 din, oglje 1 kg 1.50 do
2.50 din.

Krma. Sladko seno 100 kg 100 din, pol-
sladko 90 din, kislo 80 din, slama 60 din.

SEJMI

do 26. februarja 1939:

22, 1L: Ziv. Sv. Lenart (Slovenj Gradec),
Ziv. in kram. Semit, 8t Vid pri Sli¢éni, Ra-
dohova vas, Vel Laste, Loz Tuhiaj, Ziv. in
kram. Braslovie. PiZece, svinj. in gov. Vi-
dem ob Savi. — 21, IL: Ziv. in kram. Smart-
no pri Litiji, evinj. OrmoZ, konj. in gov. Ma-
ribor, evinj. Dol. Lendava, — 22, Il.: sviLi
Celje, Ptuj, Trbovlje, PodEetrtek, v Verefah
in Teharje. — 23, IL Ziv. in kram. Velenje,
gvinj. Turniife. — 24. IL: Ziv. in kram. Mo-
ravie, Studenec pri Krikem. gov. in kram.
Vel. Cirnik, Cerknica, Ziv, Lesce, Ziv. in
kram. Moravie, Bufka pri Krikem, Zubna,
Kozje, La%ko, Rogatec, Slov. Bistrica, Bele
tinci.. — 25. I:: Ziv, in kram. Vuzenica, Ziv,
Rajhenburg.



PRAVNI NASVETI

Poravnava zaradi sporne meje. 1. D. 0.:
S sosedom je prislo do spora zaradi smreke,
ki ste jo posekali, kot pravite, na svojem,
sosed pa trdi na njegovem. Veadar sia se
oba domenila, da se toZarila ne bosla, am-
pak da bosta Sla pogledat v zemljifko knji-
go in mejo papravila po mapni meji. Med
tem pa je oooe& sam napravil mejo tam, ka-
kor jo je on eam zalrjeval in je na tem
evetu grmovje polistil. Vprasate, kaj vam
je sedaj storiti. — Vas dogovor, da bo meja
tekla kot kaZe mapa, je veljavna poravnava,
ki veZe oba. Seveda sama, brez zemijemerca
ne bi mogla mapne meje tofno zarisati v
gozdu. Bol] pametno je, da sama sporno plo-
skev v gozdu razdelita in mejo po sredi po-
tegneta in jo dobro zaznamenujeta, da v bo-
dote ne bo vet spora. Ce pa vzirajate vi na
dogovorjeni mapni meji in se sosed temu
protivi, bi ga morali najprej toZiti na pri-
znanje sklenjene poravnave in Sele nato bi
moral zemljemeree odmerili mapno mejo v
naravi,
Kmetski dolg. T. J. - Leta 1929 ste na-
ell pri trgoveu par tisod dinarjev posojila.
edina dolga ste Ze poravnali in ste ostall
dolini le %e kaksnih 1000 din. Cakali ste,
da vam trgovee poilje obralun in obvez-
nico, desar vam pa ni poslal, Zglasili ste se
gami pri upniku, ki pa ne mara o zaaiti nid
elidati in zahteva, da mu vrnete ves dolg 2
obrestmi vred. Vprﬁate. ali imate pravico
do zaXite? — Ako ste kmet po uredbi o
likvidaciji kmetskih dolgov, kar dokaZete 2
ob&inskim potrdilom, imate pravico do za-
Blite glede dolga, ki je nastal pred 20. apr.
1982 leta. Ker dolg ni nastal iz nakupa bla-
ga ali iz obrtnega dela, vai¥ upnik nima
prav, ko zahteva, da mu vrnete celo osta-
nek dolga. Dolg, kar ga je Se ostalo, se mora
na va3o zahtevo zniZali za polovico in e
po opravljenem zniZanju_dolg ne bo vedji od
500 din, ga morate plafati v dveh enakih
lelnih obrokih s 8% obrestmi: ¥e pa je dolg
tudi znizbi velil od 500 din. ga morale
odplafati v 12 letnih obrokih 8 3% obrestmi.
Ce vam upnik do 2. marca t L ne poslie
obrafuna in nove obveznice za zniZani dolg,
smete tudi vi eami na enak nafin napraviti
obrafun in ohveznico ter oboje preko obfine
zlati upniku. V tem primeru zafne tedi
etni obrok s prihodnjim 1. novembrom po
{zvrieni zameni listin

Platoung dolga v trgovini kmetijskega
druitva. J. S. - Kmelijsko druitvo je &voje
dolinike izrotilo evojemu upniku, ki mu je
odstopilo svoje terjatve v izterjanje Upnik
je zastopniku izterjeval dclgove in ste vi
dotitnemu zastopniku e nekaj plafali. Po-
:om je prisla uillu‘; :e;regal vasv dru;i!vo
erja zopet za ves takratni dolg. Vpraiate
hj]bi storili? — Znesek, ki ste ga puéa.ll

zastopniku upnika, ki mu je drustvo izro-
Gilo svoje lerjatve za izterjanje, odbite od
celega dolga, ostanek pa placajte. V kolikor
je dolg nastal pred 20. apr. 1972 leta v trgo-
vini iz nakupa blaga, imale pravico, da ga
odpladate v 12 letnih obrokih brez znifanja,
&e ste kmel po uredbi o likvidaciji kmetskih
dolgo. Na tak dolg ne teko nobene obresti.

Pot Tez vrt. T. J. R. - Kup/F sle posestvo
pa javni draibi, Dva soseda si lastita pra-
vico voZnje ¢ez vad vrt, VpraZate, ali jima
voinje lahko zabranite? Ako sta ¥e nad 30
let vozila ez vrl, sta pravico sluZnosti pri-
posestvovala. Ce pol dez vit res sluii v svr-
ho koristnej§ega in udobnejiega ulivanja so=
eedovih zemljiss, jima je ne boste mogl za~
braniti,

Obrok kmetskega dolga. V. A. L. - Radi
bi zvedeli, koliko znasa enoletni obrok va-
Sega dolga. — Pozabili ste povedati, kdo je
vad upnik. Ker o za razli*ne upnike pred-
pisane razlitne obresti. morate pal sami iz-
ratunati, koliko bo zna%al 12letrni obrok,
kar ne bo teiko. fe vam povemo. da se od
dolga, ki ga ddplafujete Privilegir. agrarni
banki, zahtevajo 4149 obresh na lelo, do¢im
znafajo obresti od zasCilenega dolga pri dru-
gih upnikih 8%.

Gospodarske voinje ¢ez tuji svet. F. D, «
Sosed ima pravico vozitl po vaii parceli gnoj
na njivo in pridelke z njive. Vpralate, all
eme todi kaj drugega voziti, n. pr, ceztno
blato itd.? — Ce ima sosed sluinostno pra-
vico voinje po vadi parceli na svojo niivo,
lahko vozi vse na njivo, kar rabi za obde-
lovanje iste. Verjeino vozi tudi cestno blato
v gvrho gnojenja, zato mu tega pa® ne boste
mogli zabraniti,

Kmetska zaiéita. J. R. - VpraZate, ali fe
vedno lahko dobite zaflito za dolg, ki je na-
slal leta 1927? — Niste povedali, kdo Je
upnik. Ako je upnik denarni zavod, ste mo-
rali Ze davno predloZiti potrdilo, da ste kmet
8‘: uredbi o likvidaciji kmetskih dolgov.

Fividno pa je upnik kdo drugi. V tem pri-
meru je e vedno fas, da vam upnik sestavi
obrafun in ga vam posije polom ohline obe
enem z novo ohveznico v podpis, kakor to
predpisuje pravilnik o zameni dolZhiZkih li-
stin zn ovimi obveznicami. Ce upnik ne poS-
lie doliniku nove obveznice z obrafunom
eme zahtevali zameno dolinifkih listin md{
dolinik-kmet. V takem primeru zafno tefi
letni obroki s prihodnjim prvim novembroin
po izvrieni zameni listin.

Zgradarina, T, A. - Mali posestnik ste in
ohenem opravljate izven hiZe krofnjarstvo.
VpraZate, ali je zakonito. da vam za hi%o
nalagajo zgradarino? — HiZa ni opro5fena
2gradarinskega davka, ker ee ne bavite iz-
kljufno s kmetijstvom. Oproffena bi bila le
teda] tega davka, e bi se bavili izkljufno
s kmetijstvom. Zalo se tega davka ne boste

mogli iznebiti,




