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LETO IX

GLASILO
NABAVLJALNE ZRADRUGE
USLUZBENCEV DRZAVNIH
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IV. gospodinjski in kuharski tecaj
Nabavljalne zadruge usluZbencev drZavnih Zeleznic v Ljubljani.

Vpisovanje gojenk v 4. (pomladanski) gospodinjski in kuharski tecaj
nase zadruge se bo vrSil v Cetrtek, 26. in v petek 27. januarja t. 1. ob 10.
uri v pisarni ZelezniCarske menze v Ljubljanskem dvoru.

Tecaj, ki traja 3 mesece, se bo pricel dne 1. februarja . L

Namen tecaja je, podati gojenkam ob¢o gospodinjsko naobrazbo in
temeljit teoreticen in prakiicen pouk v vseh strokah gospodinjsiva.

Za sprejem je treba, da je gojenka dovrSila najmanj 16. leto starosti.

U¢ni predmeti so: Ziviloznanstvo, nauk iz gospodinjsiva, zdravstvo,
serviranje, kuhanje, Sivanje in likanje, po poirebi tudi zelenjadarstvo in
perutninarstvo.

Vse navedene predmete poucuje sirokovno izprasano uciteljstvo pod
vodstvom ravnateljice gospodinjske Sole Mladike, ge. Zemljanove. Ukovina
znasa mesecno Din 150—, ki jo je placevali vnaprej. Vsaka gojenka je s
prijavo in z vstopom z reverzom zavezana, da redno obiskuje teaj, sicer
je dolzna placati odskodnino.

Nadaljnja podrobnejsa pOJasmla se dobe v pisarni Zzelezni¢arske
menze pri vpisovanju.

Odbor.

Narotite mieko v zadrugi!
Mleko v zadrugi je prvovrstne kakovosti in
prvovrstne Cisto¢e. Samo tako mleko pripomore
bolnim do zdravja, zdravim pa do visoke sta-
rosti. Narodila sprejemajo vse naSe blagajne v
Sigki in naMasarykovi cesti.

OPOZORILO CLANSTVU!

S 1. januarjem t. 1. se je preselil oddelek manufakt. trgovine
v Sidki na Masarykovo cesto.

Dana3nji Stevilki ,Zadrugarja“ smo priloZili kazalo za lanski
letnik.

Zadrugarji! Hranite na%e glasilo, ker vsebuje mnogo stvari,
ki imajo trajno vrednost!
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Der:i& Ivan: Ob zakljuéku.

Poslovna doba za leto 1932 v nasih zadrugah je konlana. Ceprav
zakljucki niso 3e formalno dogotovljeni in napravljeni leini raCuni in bi-
lanca, vendar lahko ob novem letu frdim, da je poslovanje vseh nasih
zadrug v prefeklem letu bilo plodonosno. Nase zadruge, Nabavljalna, obe
Kredilni in Cebelarska so se dobro razvile. Perulninarska je najmlaj3a,
komaj ustanovljena, vendar je tudi v tej gospodarski panogi bil postavljen
za slovenske Zeleznicarje v minulem lelu irden in soliden temelj.

Leto 1932, je bilo za na$ zadruznidki pokret zelo poutno in trdim,
da je zadruiniS$lvo drzavnih usiuzbencev tako pri nas v Sloveniji kakor
tudi v oslalih pokrajinah nase drzave vesino in uspesSno nasiopalo za pra-
vice konsumenta- malega ¢loveka.

Gospodarska kriza je v tem letu pritisnila z vso pezo tudi pri nas.
Mnogi so mislili, da jo bo moZno pri nas hitreje premagali in da bcmo
V nasi drzavi obvarovani vsakih veljih gospodarskih pretresljajev. To svoje
misljenje so ulemeljevali s tem, da je strukiura naSega prebivalstva kmetska
in da vsled tega nimemo resevati tako lezkih problemov kakor one drzave,
ki imajo velik odstotek prebivalsiva v velikih industrijskih centrih.

Ta teza bi bila tudi to¢na, vendar samo takraf, ako bi bilo s strani
odgovornih faktorjev pravo&asno pripravljena prava podlaga. Tega na zalost
vV nasi drzavi ni bilo mozno izvrSili, oziroma se ni izvrdilo. Kje je krivda,
Ni namen razprave oziroma razgljabljanja pri¢ujodih vrstic. Ce bi bilo v
naSi drzavi izvedeno primerno razmerje med padcem cen zemeljskih pri-
delkoy in dejanskimi cenami industrijskih izdelkov kakor tudi vi$ino sta
Novanjskih najemnin, in ¢e bi se obdavéenje izvrSilo percentuelno po davéni
modi poedinih stanov in posameznikov, potem bi bilo kmalu konec go-
Spodarske krize, oziroma bi se le-ta v sedanji obliki pri nas sploh ne bila
Mogla ustaliti.

Dejansko pa smo doZiveli s padcem cen zemeljskih pridelkov in
Z‘Vme kar je glavni dohodek naSega kmetskega ljudstva, manjSo kupno
Mo¢ ogromne veline nadega prebivalstva, kar je takoj vplivala na vse
ostalo gospodarstvo. Reducirali so se obrali in z njimi delavstvo. Nastopila
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je brezposelnost, zmanjsanje zasluzka je zadelo delavstvo v vseh privatnih
obratih fer poseglo tudi na drzavne obrate. S tem je bila kupna moé tudi
tega dela nasega naroda zmanjSana in kriza Se poosirena. Za namecek pa
so se naSli tudi pri nas ljudje, ki so priceli Spekulacijo z denarjem ter
tako podprli one mednarodne borzne Spekulante in kroge, ki imajo interes,
da zmanjSajo vrednost oziroma kupno mo¢ naSega drzavnega denarja.

V vsem tem vrvenju minulega leta so naSe zadruge stale trdno na
svojih temeljih in z uspehom vrSile dejansko zastito svojega ¢lanstva. Na-
bavljalna zadruga je bila neizprosen regulator irznih cen in je povsod tam,
kjer je bila pomo¢ najbolj nujna, posegla uspesno po oroZju samopomodi.
Z uvedbo mesnice in proizvajanja mesnih izdelkov pa je celo svoje delo-
vanje razSirila na gospodarsko panogo, ki bo vsemu &lanstvu v bodoénosti
prinasala 3Se veliko ve¢ materijelnih koristi. Kreditna zadruga v Ljubljani
pa je osobito uspeSno vrSila svojo nalogo in s svojo visoko likvidnostjo
obvarovala marsikaterega tovariSa-zeleznicarja pred izkoriSCanjem pri-
valnega kapilala.

Zaznamujemo pa Se en razveseljiv napredek. Vrste zadruznih sode-
lavcev med slovenskimi Zeleznicarji se vedno bolj uirjujejo. Vzgojno delo,
ki ga izvrSuje nase zadrugino glasilo, prienja pocasi roditi prave zadruzne
uspehe. Ce je v prejsnjih letih ogromna vecina ¢lanstva nasSe Nabavljalne
zadruge bila odjemalka samo radi materijalnih koristi, ki jih je imela od
nakupovanja v zadrugi, se je v preteklem letu Ze vidno odrazala zavest
skupnosti in spoznanja, da se konsumenti morejo braniti in gospodarsko
vzdrzali le s samopomodjo.

Vzlic hudi borbi in napadom, ki jih je bilo delezno v lanskem letu
zadruzniStvo drzavnih usluzbencev s strani privatne trgovine in njenih kor-
poracij, se je obralovanje v nasih Zeleznicarskih zadrugah in v onih drzavnih
usluzbencev v Sloveniji brezhibno vrsilo. Vse zadruge so vzdrzale in na-
predovale pod smotrenim vodstvom svojih odborov in ob dejanskem so-
delovanju in pomoéi ¢lanstva — zadrugarjev. Tezka preizkusnja je prestana
dobro in dokumentira, da se v bodoénosti ni bati nikakih potresov, ako
bomo nadaljevali po zac¢rtani poti.

ZadruzniStvo v na$i drZavi na splo$no v minulem letu ni imelo lahke
naloge. V vseh pokrajinah naSe domovine in skoraj pri vseh zadrugah so
se pojavile ogromne tezkoée. Te tezkoCe so razkrile vse one velike rane,
ki podvezujejo krepko Zivljenje in napredek zadrug pri nas. Ve¢ denarnih
zavodov na zadruzni podlagi je priSlo v velike tezkoCe in moralo prositi
za tako zvani moratorij, ker ni bilo likvidnih sredstev, denarja. Veliko kmet-
skih produktivnih zadrug je moralo zmanj3ati svoje poslovanje in se ome-
jiti na najnujnejSe, samo da se obdrze nad vodo. Veliko zadrug pa je slo
v likvidacijo in tudi zadruge drzavnih usluZbencev niso bile izvzete. Lahko
pa smo hvalezni usodi, da je teh bilo zelo malo in Se one, ki so napo-
vedale likvidacijo, so bile v to prisiljene radi pogreskov, zagreSenih v prvih.
letih obstoja, ko Se ni bilo obfe gospodarske krize.



Pri nas v Sloveniji smo doziveli tezak udarec na zadruznem polju.
Konsumno drustvo za Slovenijo je moralo zaprositi za moratorij za svoj
#ako zvani hranilni oddelek in se obvezati, da likvidira blagovni oddelek.
Zmanjsanje zasluzka delavstva v Sloveniji, redukcije obratov v raznih in-
<ustrijah, odpust delavstva, vse to je porazno vplivalo na poslovanje in
stanje tega konsumnega drusiva. Lasinih sredstev je bilo premalo, vsled
<Cesar je pretila popolna propast. Ni moj namen iskati krivcev, vendar je
potrebno povedati glavni vzrok temu zelo tezkemu dogodku. Podlaga kon-
sumnega dru$tva ni bila trdno zgrajena na zadruznih principih samopomo¢i
zadrugarjev-¢lanov. Delezi zadrugarjev in rezervni fond konsumnega drustva
so predstavljali zelo skromen del potrebnega obratnega kapilala. Ta kapital
se je pridobival deloma od vlog lastnega clanstva, slovenskih delavcey,
deloma pa od privatne sirani kot posojilo. Za vloge in posojila pa je treba
platevati obresti, kar silno podrazi obrat vsake nabavljalne zadruge ter
tvori trajno in zelo veliko opasnost za njen obstoj in napredek. V dobi
gospodarske konjunkture in obCega blagostanja tudi malega ¢loveka se ze
3e da shajali, a vsaka gospodarska depresija rodi toliko hujse zlo.

Likvidirali sta tudi obe Gospodarski poslovalnici drzavnih Zelezni-
<arjev, ki sta zadnje leto poslovali pod imenom Splosne gospodarske po-
slovalnice v Ljubljani in Mariboru. Tudi pri teh nimam namena iskati krivcer
niti rekriminirati iz preteklih let. ReCem samo to, da tega ni bilo treba in..
da sta politi€na strast in deloma celo zagrizenost bili glavni vzrok, da je
del slovenskih Zelezni¢arjev v boju za likvidacijo in po likvidaciji nekdanje
wuradne organizacije Gospodarske poslovalnice bivSe juzne, pozneje dr-
Zavnih Zeleznic, postavil diktat politiénega prepri¢anja za podlago zadruine
ideje in samopomo&i slovenskih ZelezniCarjev. Preizkusnjo smo prestali
oboji, oni in mi.

Mogo¢e bo marsikdo vpraSal ali si mislil: to ne spada sem. Ravno
fem bi rad ob novem letu odgovoril na vse njihove pomisleke in vprasanja.
Nas drzavne usluzbence, ki imamo svoj Savez nabavljalnih zadrug drzavnik
usluzbencev, najprej po uredbi enega najboljsih jugoslovanskih drzavnikoy,
pok. Koste Stojanoviéa, sedaj po zakonu, so leta in leta napadali in po-
milovali, &e$, kaj hocéele vi kot zadrugarji, ki imale svoje zadruge uradno
diktirane! To niso zadruge po laslni volji zadrugarjev — ¢&lanoyv in vsled
tega ne morejo nikdar bili prave pobornice za vzviSeno zadruino idejo!
Take napade, taka predbacivanja in pomilovanja sem ne samo enkral sam
slisal iz ust visokih gospodov, ki obenem veljajo tudi za velike zadrugarje
in zadruzne kapacitete. Ti napadi in te govorice so tudi preslepile zelo
veliko Slevilo naSih jugoslovanskih drzavnih usluzbencev vseh panog in
strok. Niso hoteli v skupne zadruge pod okrilje Saveza, ali ¢e holete Zveze
Mabavljalnih zadrug drzavnih usluzbencev, raje so si ustanavljali zadruge
Po Se obstojecih razli¢nih zakonih ali se vé&lanili v splosne zadruge raznih
Pravcev in smeri. Kaj in kje je torej prava resnica?



Zadruina ideja je najéisiejSa stran dokirine koleklivizma proti dok-
trini individualizma, kakor jo uéi in zastopa kapitalizem. To zadruzno idejo
so razni zaslopniki individualizma in kolektivizma po svoje utemeljevali,
uporabljali in prikrojevali za dosego svojih ciljev, ki so bili in so deloma
Se za gospodarsivo velikega pomena. Tako se je zadruzniStvo razvijalo v
Evropi do svetovne vojne. Nekateri narodi so imeli v obeh vrstah propa-
galorjev radi svojega znacaja, visje stopnje obée kullure in ' boljSega go-
spodarskega stanja ve¢ pozitivnih uspehov, drugi pa manj. Poglejmo in
omejimo se samo na nas Slovence! Prve kreditne zadruge, nase hranilnice,
$0 bile ustanovljene, da resijo naSega kmeta iz rok oderuhov, ki so bili
po ogromni velini nem§ki mogolci. Meslo da bi se ie zadruge drzale ciste
zadruzne ideje, je prislo po nepofrebnem do locitve po politiénih pripad-
nostih in svetovnemu naziranju. Dobili smo tako zvane liberalne ali napredne,
in klerikalne ali kric¢anske zadruge s svojimi zvezami. Polem so prisle pa
$e internacionalne, socialistiéne zadruge. Kaj je bil v bistvu glavni pogon
za zadruzno delo, kaj konéni cilj tega dela? Odlo¢no trdim, da Cista ideja
zadruzne solidarnosti in samopomoci ni imela veljave! Res je, da se je
nase kmelsko ljudsivo resilo in izirgalo iz rok individualisticnih oderuhov,
zalo pa je pocasi prislo v coblast politicne stranke — torej ne v oblast
koleklivne samopomoci malega ¢loveka preti izrabi kapitalizma, nego samo
iz rok brezobzirnega individualisticnega oderuha v roke znabiti malo bolj
uvidevnih in obzirnih strankarsko politiénim oligarhov, ki jim pa je nujno
lebdel pred omi cilj — politicne oblasti. Da so potem taki dokirinarji
pri vsaki priliki naglasali in Se naglasajo, da mora zadruznisivo biti svo-
bodno, in da se mora pustili popolna svoboda poedinega individua radi
zadruZnega principa, je umevno, pomeni pa v bislvu najvecji in najhujsi
naglavni greh proli vzviSeni zadruzni ideji.

Kje bi bili mi Slovenci, ako se na$ lepo zasnovani zadruZni pokret
ne bi bil lo¢il po svetovnih naziranjih, politicno-strankarskih programih in
ciljih? Imeli bi danes popolnoma druge razmere. Priznavam uspehe in ve-
like zasluge za na$ narod nasim zadrugam vseh smeri v predvojnih letih,
fudi za casa vojne, a v svobodni domovini so odpovedale! Ko bi se bil
nasel leta 1920 ‘udi tak jugoslovanski drzavnik, ki bi bil dekretiral tudi za
tako zvano svobodno zadruzni$tvo enotno podlago in onemogotil razne
postranske cilje, danes nase kmelsko ljudstvo ne bi bilo tako tepeno, ker
bi enctno zadruzni$tvo bilo znalo najti sredstva in poti za pravilno izme-
njavo kmetskih proizvodov in pridelkov ter s tem uspesno resevalo gos-
podarsko krizo. Dejansko pa imamo foliko in toliko raznih zadruinih zvez
in kot vrhovno instanco Glavno zadruZno zvezo, ki pa je radi struklure
zadruzniSiva v nasi domovini brez mo¢i in sredstev za uspesno takojsnje
delo za nas$ jugoslovanski kmetski narod in naso domovino.

Taka je dejanska slika stanja na osnovi tako zvane individualne in
zadruzne svobode! Ali smo torej mi zadrugarji na osnovi zakona o Savezu
nabavljalnih zadrug drzavnih usluzbencev v nasih zadrugah prikrajSani na
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svobodi? Da, smo prikrajSani na tisti svobodi, ki noce priznali zadruine
ideje, ker zahteva podreditev lastnih koristi in dobi¢ka visji in vecji dolz-
nosti — napram socloveku, skupnosti. Tej svobodi pa se sami odreCemo
- prostovoljno, ko pristopimo v zadrugo in priznamo skupnost. Zakon pa je
samo predpisal, da ta nasSa skupnost mora in sme sluzili ¢isto altruisticnim
<iljem in da naSe zadrugarstvo ne sme imeti nikakih postranskih in sebi¢nih
namenov. In to je prav, ker je s tem podana garancija, da v naSem za-
druznem delu, razvoju in napredku ostanemo zvesti &isti zadruzni ideji.

Zato pa tudi zadruZna ideja med drzavnimi usluzbenci vseh panog
in vrst vedno lep3e napreduje, Stevilo &lanstva dnevno raste, a zadruge
vzlic tezkocam, zritvam posameznikov in celote in gospodarski krizi uspesno
SCitijo obstoj in napredek velikega stanu drzavnih usluzbencev v dobro
nas vseh in v korist naSega naroda in drzave. Pri tem zadruZnem delu
imoramo vsi Zeleznicarji enoino in nesebi¢no sodelovati. Od zacrtane poti
se ne smemo oddaljiti, potem ni nobene nevarnosti za naSe zadruge ne
za Cistost zadruzne ideje med nami. Poglobili bomo zadruZno zavest med
nasimi tovarisi in usposobili nas stan, da bo v bodoénosti Se uspesneje
s svojim zadruznim delom in vzgledom sluzil svojemu narodu. In to je ter
sme bili edini postranski cilj naSega zadruznega udejsivovanja,

Ob zaklju¢ku poslovnega leta presodimo odkrito, tovariSsko in nese-
bicno vse delovanje nasih zadrug, strnimo $e fesneje naSe vrste in po
zacriani poli v novem letu naprej, navzgor in vedno blizje k cilju: k de-
Jjanski in splosni preosnovi duSevnega in gospodarskega Zivljenja naSega
stanu, naSega naroda po naukih vzviSene in Cisle zadruzne ideje!

Er. Gore: Gospodarske krize.

Zdrav razvoj narodnega gospodarstva zahleva, da sluzi produkcija
konsumpciji, oziroma da se druga drugi kar najbolj prilagodi. Popolna
prilagoditev pa je radi svobodne konkurence in Zivahne gospodarske de-
lavnosti nemogota. Motnje v ravnovesju obeh imenovanih gospodarskih
siraneh so tudi v normalnih razmerah neizogibne. Ako se_to ravnotezje
porusi ter se pojavi frajen in dalekosezen zasltoj v gospc arskem zivljenju,
in sicer ne samo posameznika, nego fudi v prometu in obratu mnogih
gospodarskih podjelij in celih gospodarskih panog, tedaj govorimo o krizah.

Pojav krize dokazuje, da je kapilalizem odpovedal, da ne izpolnjuje
vel svoje temeljne naloge: vzdrzati v ravnoteZju produkcijo in konsumpcijo.
‘Odpovedal pa kapitalizem ni v produkciji, temveé v konsumpciji. Njegova
dolznost je namreé fudi, da razpeta producirano robo na trzig&h. Le na
ta nadin prejme tovarnar svoj kapital nazaj, da ga porabi za obnavljanje
Produkcije. Ce se pa roba ne razpeca, se mora proces prekiniti. Zato
Se vsak producent v prvi vrsli zanima za razpecavanje robe, torej za kupca
in konsumenta. Ako proda tovarnar vso svojo robo, se mu posli izplagajo,
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tedaj govorimo o dobri konjunkiuri. Ako ostane mnogo robe nepro-
c¢e zadene ta depresija celokupno narodno gospodarsivo, nazivamo ta:
pojav krizo.

Prebivalsivo se neprestano mnoZi. Se hiireje pa raste produkcija, ki
s tehni¢ne strani svojega rezvoja izloCuje vedno veé ljudi, ij. osvobodi
vedno ve¢ delavskih rok. S tem usivaija padec kupne moci, isloCasno pa
tudi. vedno velje tezave glede razpefavanja robe. Z diugimi besedami bi
lahko tudi rekli: pedrogje produkcije se razsirja, podro¢je konsumpcije pa
se zozuje. Nesoglasje med ponudbo in poprasevanjem posiaja vedno bolj
izrazito. Vse fo se izraza v gospodarski krizi.

Krize so se pojavljale Ze pred 19. sloleljem, Povzrocale so jih pri-
rodne kalastrofe, kuge, vojne i.ld. Njihova znalajka je bila tako zvana
podprodukcija, fj. gospodarstva so proizvajala premalo za clo-
veSke poirebe. Odpovedala je torej produkcija. Take krize so nastopale
le tu in tam, neredno, in so bile povzrocene, kakor Ze receno, po vzrokih,
ki niso izhajali neposredno iz gospodarstva samega.

Krize kapilalislicne dobe pa nastopajo redno v gofovih dobeh. Za
nje je znacilno, da nastajajo vsled lako zvane nadprodukcije, t. j. ako se
producira preved¢ za ¢loveike potrebe. Odpove tedaj razpefavanje robe.

Krize povzrodajo polili¢ni preobrati, slabe leline, prehodi k novim
metodam produkcije, spremembe firgovskih pofov, trgovske politike, spo-
polnitev transportnih sredstev itd. Tako so na pr. nove mefode produkcije
zifa in konserviranja mesa povzrocile okoli 1. 1870. v poljedelstvu evropskih
cenfralnih drzav veliko agrarno krizo.

Razvrednotenje denarja in inflacije povzrocajo denarne krize.
Te krize vplivajo na celokupno narodno gospodarstvo, ker se vse cenitve
in doloevanja vrednosli izrazajo v denarju. Od te krize se razlocuje kriza,
povzro¢ena vsled pomanjkanja pladilnih sredsiev. Pomanjkanja placilnih
sredstev pa nastane, ako je ban¢éna polilika neprevidna, ako se izvaia
denar, vsled Cesar se v dolo¢enih rokih zapadla placila ne morejo izvrsiti,
ker manjkajo polrebna denarna sredsiva. Taka kriza onemogoca torej
dolznikom, da ne morejo vrSiti svojih obveznosli, in ima v svojih nadaljnjih
vplivih za posledico bankerot. Radi tesne medsebojne povezanosli gospo-
darstev vplivajo take krize dale¢ na okoli in povzrocajo moinje v prometu
in produkciji. Vsled denarnih kriz nastanejo kreditne krize, ker se
mnogi podjetniki prekomerno posluzujejo kredila, e prevzamejo na pr. na
efektnem ali robnem Irzi¢u preve¢ kreditnih obveznosti, ki jih nameravajo
izpolniti iz dohodkov trgovskih ali drugih poslov. Ti posli pa mnogokrat
odpovejo — kar je obitaj posebno pri pretiranih spekulacijah — fer zmanj-
kajo radi tega sredstva za izpolnjevanje kreditnih obveznosti. Nadaljnja
posledica je ukinitev kredilov ter skréenje produkcije in konsumpcije. Zna-
¢ilno je pa Se nekaj. Predno se pojavi kriza, pokazuje narodno gospo-
darsivo poseben razmah. Ze obstojeta podjetja se povecavajo, ustanavljajo
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se nova, ves razpolozljivi kapilal se investira, vsi delavci so zaposleni, cene
in place se zviSujejo, dobiCki rastejo. To blagostanje pa ne fraja dolgo,
spremeni se kmalu v depresijo.

Klasi¢na doba gospodarskih kriz nastopa s padcem Napoleona. Fo
tem dogodku se pojavljajo krize v tako rednih presledkih, da smatrajo
nekaleri ugledni narodno - gospodarski pisatelji njih reden nastop za nekak
zakon, ki vlada v gospodarskem zivljenju. Kiize L. 1811, 1815. in 1818.
spadajo po lipu pojavov k onim iz prejSnjega stoletja in so bile izzvane
po napoleonskih vojnah. Njim sledece krize imajo to skupno, da periodi
dviga, rasfoce produkcije, sploSnega zaupanja, splosne krediine sposob-
nosti in rasto¢e konsumpcije nenadoma sledi zmanjsanje zaupanja, kreditne
sposobnosli in konsume. Te vrsie krize so nastopile na AngleSkem . 1825.,
1836. in 1847. Pred krizo 1825. l. so bila ustanovljena mnoga podjetja za
gradbo cesinih Zeleznic, kanalov, plinskih naprav itd. Vsemu temu pa je pred-
njacil razvoj juzno- in centralnoameriskih {rzis¢ z nalozZilvijo angles-
kega kapitala. Zadnja $tiri leta pred 1. 1836. so bile zaporedoma izredno
dobre letine. Severnoameriske drzave so poirodile ogromne mnoZine
angleske robe, z angleskim kapitalom so bila osnovana velika transportna
podjetja in razne industrije. V 40lih letih je nastopila znova perioda pro-
cvita, ki ga je povzroCil ugoden razvoj zunanje firgovine in napredek v
gradbi zeleznic. Toda spekulacija je odpovedala, priSel je zastoj, kriza, ki
jo je pospesilla Se splosno slaba lelina in pa Se posebej slaba lefina na
bombazu. L.1857. je zajela AngleSko nova velika kriza, ki je udinkovala
preko domacih mej na Severno in Juino Ameriko, pa tudi na nekatere
evropske konlinentalne drZave. Tudi glede te krize velja, kar smo na splo$no
rekli o predznakih vsake krize. Predno se je namre¢ ta kriza razvila, je
bilo zaznamovati v Sev. Ameriki v narodnogospodarskem pogledu velikan-
ski razmah. Tjakaj so se bile preselile ogromne mnozice ljudi, tja pa je
Sel fudi kapital. Pa tudi v Evropi se je gospodarsko Zivljenje razcvetelo.
Zeleznice, frgovina in indusirija so angaZirale mnogo kapitala in povelale
splosno delavnost.

Od te dobe dalje izginejo nekako sami od sebe redni pojavi period-
skih gospodarskih kriz. L. 1864. in 1866. se je na Angleskem pojavila de-
narna in kreditna kriza, kar pa je le malo zadelo ftrgovino in industrijo.

ele po 1. 1873. naslopajo nova in dalekoseina zastajanja v gospodarsivu.
Tega leta je prisel ,krah ki ima svoj izvor v Avslriji in se je odtod
razsiril preko Rusije, lalije, Nem&ije in Angleske celo v Juzno Ameriko in
Avstralijo. Vse panoge svelovne frgovine in indusirije so bile prizadete.

Kriza, v kateri se nahajamo dandanes, je pa najtezji prefresljaj, ka-
ferega prezivlja v zadnjih letih narodno gospodarsivo. Ta kriza je sploina
in svetovna in je preplavila nesteto gospodarskih podrocu Prizanesla ni
niti drzavam s svobodno irgovino, ne onim z visokimi carinami, zajela je
indusinjske in agrarne driave, zmagalce in premagance v svelovni vojni.
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Ob sklepu miru so prevzele evropske drzave kaj slabo dedséino.
Prebivalstvo je bilo sestradano, tovarne so bile zanemarjene. Kaj naj sto-
rijo? Najpotrebneje je bilo, da zamenjajo takoj vojno produkcijo za mi-
rovno in se vsepovsod prilagodijo narodi in drzave ter vse gospodarstvo
novim potrebam. Treba pa je bilo racunati tudi Se z drugimi dejstvi.

Rusija je prenehala biti kupec industrijskih produklov cenfralnih in
in zapadnoevropskih drzav. Gospodarsko-politi¢tna emancipacija Indije in
Kine ter predramljenje kolonijalnih drzav k gospodarski samosiojnosti, vse
to je bilo razlog, da so se frziS5¢a mocno zozila in da je postala konsump-
cija veliko manjSa. Evropski narodi so obubozali, kar je tudi vplivalo na
trzne konjunkture radi zmanjSanja kupne moci ter zahtevalo padec robnih
cen. lzgledi na dobiéek so bili majhni. Industrija, ki dela vendar za odje-
malce, je morala znizati cene vsem proizvodom, ako se je holela sploh
vzdrzali. To pa je bilo mogole doseci le s pocenilvijo proizvodnih stros-
kov in slednje zopet le z zboljSanjem tehnike, z zniZanjem izdatkov za su-
rovine in zniZanjem mezd. Najcenejsi obrat je ftisti, ki je pri enakih proiz-
vodnih siroskih najsposobnejsi. (Konec prihodnjié.)

E. T. Izhod iz stiske.

Videl sem slikan prizor, kako propada Egipt v zasledovanju lzraela
v brezdnih Rdetega morja. Valovi se zgrinjajo nad armado, v pani¢nem
strahu vojscaki kréevito iSCejo vsake opore, ki bi jim pomogla. V grozi
in obupu se roka oklepa edinega dosegljivega, spoznave soseda.

V vseh sliskah, ki ¢éeslo presenecajo ljudsiva, se je pokazalo, da so
vprav one glavni povod uveljavljanju druznosti. One odpirajo moZu oéi,
da spoznava osamljen svojo nemoc. Uprav one so mu vspodbuda, da se
v tem spoznanju, iskaje pomodi, ozre naokrog in spozna sosede, ki bi jih,
zaverovan vase, niti ne opazil. Da se zave svoje pripadnosti k druzbi.
Tisti, ki piSe zgodovino ¢loveske druzbe, bi upraviceno mogel priceti takole:
V zaletku je bila beda. In iz bede je zrastla Zelja Zivljenja, da se osvo-
bodi iz stisk rer se v veselju razgiba. Ta Zelja vseh zivih je bila vzgon k
strnitvi, ustvarila je druzbo.

Pogoj za uspe3no resitev iz stisk je samopomoc¢, oprta na sopomoé.
Egoizem, po sili razmer spremenjen v altruizem.

Zivljenje se izraZa v neSletih oblikah. Tudi druiba, rojena iz po-
manjkanja, kaze razlicne njegove obraze. Eden je gospodarstvo. Drevo, bi
rekel, drevo gospodarstva ima mnogo vej, poznamo mnogo nacinov gospo-
darjenja. Kje je vrh drevesa? Domnevati moramo, da tam, kamor iz kore-
nin najlazje prihajajo soki naravnost, brez ovir in brez ovinkov. Tam,
kamor korenine posiljajo najboljse svoje. Samopomo¢, oprta na sopomoc
je temelj zadruinega gospodarskega sistema. Sém je torej drevo pognalo
najéistejsi in najdraZji sok svojih korenin, sém je zaplala kri iz aorte na-

8



ravnost in brez krivulj. Vrh gospodarskega Zivljenja je za-
druznistvo.

Do danes je zelenela veja gospodarskega individualizma. Pred dobrim
stoletjem je zacvetela brezobzirna gospodarska samopaSnost. Ni racunal
ta sistem s potrebami ¢lovesiva, z diviim tempom strojev je pric¢el proiz-
vajati dobrine. Kmalu je bilo teh ve¢, kakor so jih ljudje mogli rabiti,
proizvodnja je zastala, ker ni bilo ve¢ prodaje. Individualno gospodarski
red priznava sebi¢nost in lov za dobickom kot edini gospodarski princip.
Ce ni prodaje, ni dobicka, ¢e tega ni, proizvodnja ni z ni¢emer utemeljena
in se avtiomaticno neha, proizvajalci — delavci izgubijo delo. Brez dela
ni zasluzka, kdor ne sluzi nima in ne kupuje. Ce nihe ne kupuje, ni vspod-
bude k nadaljnji produkciji. Proizvodnja dobrin, zapoleta brez ozira na
potrebe ljudi, noso v sebi kal smrti.

Pravimo, da je vsaka naravna smrt posledica bolezni. Bolezen opa-
zamo po raznih zunanjih znakih. Na$ vladajoci gospodarski sistem je bolan,
znake njegove bolezni vidimo v gospodarskih krizeh. Danes prestajamo
morda najopasnejSo stopnjo te bolezni. V nevarnih slu¢ajih zdravniki vedno
prorokujejo. NaSemu bolniku neki prorokujejo smrt, drugi zboljSanje, ni
ga pa, ki bi upal na popolno ozdravljenje. Cel svet pricakuje resitev za-
gonelke, kako se bo obrnila z ,bolnikom te zemlje“, z boleznijo nasSega
gospodarstva. Kje je zdravilo?

Sebi¢nost kot gospodarski princip znadi priznanje izkoriS¢anja vseh
v prid posameznika. Naravno je, da se proti izkorisCanju zavaruje vsak po
svojih mocéeh. Tudi narodi in drzave. Te so se obdale s kilajskim zidom:
omejile so uvoz ali so ga deloma prepovedale, zgradile so carinske bari-
jere, podpirale so lastne gospodarske panoge, industrijo, poljedelsivo itd.
s subvencijami in podporami vseh vrst in jih $e podpirajo. Ce produkcija
v drzavi raste preko potrebe drzavljanov, sili preko mej, ker preko njih ne
more, se vedno jasneje kaZejo simptomi bolezni, nastopa gospodarska
kriza. Kriza vstvarja krizo in ni konca. Zato neki svetujejo, da naj bi se
podrle vse gospodarske meje brez izjeme, da naj se svobodnemu tekmo-
vanju posameznikov pusti prosta pot. Res, pravijo, bi to povzrocilo nevarne
krée v telesu bolnika, cele gospodarske panoge bi izginile iz posameznih
dezel, toda s¢asoma bi se vendarle avtomali¢no vspostavilo ravnovesje. A
zdravilo je le nasvetovano, nih&e si ga ne upa uporabili, eprav je povsem
v skladu z nazori gospodarskega individualizma. Prevladuje strah da bi
se vse ne koncalo z znano konstatacijo: operacija uspela — bolnik umrl.
Ta strah dokazuje sploino nezaupanje do individualisii¢ne teze.

Mi ne prorokujemo in ne svelujemo, mi pustimo, da se v naravi kon-
Cavajo pola. Ozdravljenja gospodarstva prihaja samo. Veja, ki je prinesla
SY0j sad, odmira, vrth pa zeleni in Zene novih mladik. . Uveljavljajo se vsa
Ona gospodarska stremljenja, ki hoéejo, da se gospodarstvo podredi volji
druzbe, da se brezredno gospodarsivo sebitnega privatnika spremeni.v
obéekoristno, brezprofitno gospodarstvo, uravnano po potrebah ljudi. Izila
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so ta siremljenja iz nravnih in materijalnih spoznanj, ki jih prinasa sliska.
Splo3na blaginja more zrasti le iz Cloveske solidarnosti, ki dviga veselje
do zdruzevanja sil v dobrobit vseh ljudi in z njimi dobrobit posameznika.
Visoko je to pojmovanje. Temelj je vsega zadruznega dejanja in nehanja.
V vrhu zelenijo nove mladike!

Pred sto leti je v angleski gospodarski krizi zrastla prva zadruga v
Rozdalu. Okrog petdesetih let preteklega stoletja so v ¢asu gospodarske
stiske Avstrije, Madzarske in Nemcije vznikle v teh dezelah prve zadruge.
Z navduSenjem so mogli zadruzniki med veliko vojno ugolovili, da je kljub
propadanju vsega zivljenja Stevilo c¢lanov in viSina prometa v konsumnih
zadrugah z vsakim letom vojne silovilo rasila. Danes, v Casu poiresov, v
katerih grozi propast gospodarstva te zemeljske krogle, vidimo, kako
se vedno bolj Cvrsto spletajo vrste zadrugarjev, kako vse bolj se dviga
zavest skupnosti. Pa Se majhen primer doma: Ko je pred nedavnim mala
trgovina pricela boj proti nasim konsumnim zadrugam, je bil uspeh sijajen:
sporazumeli smo se in smo strnili vrsie. Na3a moé je porasila desetero.
Nismo-li dolzni hvaleZnosti svojim nasprotnikom, ki ne morejo razumeti, da
je zadruga dete stiske in bede? Hvalezni smo njim, ki so nam dvignili
voljo k sporazumu in znova podnetili naSe siremljenje po samopomoti.

Fr. M.:

Cvethce.

Enoletnice so tisie lepe poleine cvetlice, ki zahtevajo razmeroma malo
nege, in ki jih sejemo spomladi bodisi na plano, v toplo gredo, v lontke
ali pa zabojcke na oknih. Za majhen domac vrt bo dovolj sadik, ¢e boste
sejali v loncke ali zabojcke, samo glejte, da boste imeli dobro seme. Cas
setve se ravna po tem, kdaj hoéemo imeti cvetje ali pa po tem, koliko
casa potrebuje posamezna cvellica, preden se lahko posadi na plano. Zajtke,
lobelije, petunije in podobne vrste je priporoéljivo sejati Ze januarja ali
februarja. Druge enoleinice, kakor na primer astre, letne krizanteme, na-
geljne Seboje, plamenice, tagefes, verbene itd. sejemo v drugi polovici
marca, cinije in balzamine pa v prvi polovici aprila. Na plano lahko sejemo
kalendule, klarkije ostroZnike, vol&ji bob, nigelo, diSeto grahoro, mak in
tako naprej, in sicer Sele potem, ko je zemlja lepo obdelana in osu3ena,
kar je navadno v prvi polovici meseca aprila, samo ostroznike in diseco
grahoro tudi poprej.

Loncki, v kalere sejemo, morajo biti &isti in napolnjeni s pesceno
rahlo zemljo (humus). Preved gosto ne smemo sejati. Setev v loncku ali
v zabojCku pokrijemo s Sipo. Dokler seme ne skali, morajo biti posode
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na toplem, polem jih pa postavimo na hladen, svetel in zraten prostor. Se
prav majhne rastlinice presadimo (pikiramo) v zabojcke, zato da dobimo
z veckrainim presajanjem prav lepe in mo¢ne sadike. Ce sejemo na plano,
je priporoéljivo, da sejemo v ravni vrsti. Sejavéki se potem toliko izirebijo,
da ostanejo v vrsli samo ftisli, ki jih bomo pustili za cvetje. Rastline, ki
so obculljive proli poznim slanam, kakor ageralum, balzamine, krizanteme,
<inije in podobne presadimo 3ele po treh mrzlih sveinikih. Nekatere eno-
letnice, kakor astre, viole, cinije itd. lahko presajamo brez skode kar z
grudo vred, druge pa, ki jim presajanje $koduje, moramo saditi v loncke,
da jih lahko prenesemo kamorkoli.

Macehe, potoénice, marjenice in druge cvetlice ki jih posejemo Ze
v jeseni, moramo pokriti ¢ez zimo s smrecjem.

Med enoletnicami je tudi cela vrsta priljubljenih plezalk, nekaj celo
zelo visokih, ki so prikladne za stene, zidove, visoke Spalirje, pa veliko
nizkih, ki pridejo prav za nizke obrobke.

Er. Mohoréic :
Dva jedilnika iz kuharskega tecaja
Nabavljalne zadruge.

1.) Obed: goveja juha z vrani¢nimi rezinami, govedina v pehiranovi
omaki s prazenim krompirjem, jabol¢ni zvitek.

Za govejo juho pristavimo meso s kosimi vred v mrzli vodi, kar
takoj osolimo. V manjéi posodi prazimo posebej na mozgu ali na nekoliko
masli ¢ebulo, koreninico petersilja, zeleno in zrezana jetra in ko je dobro
preprazeno, siresemo v vrelo juho. Ako ho¢emo, da bo juha boljsa, do-
dajmo nekoliko paradiznika, ohroviovega ali karfiolnega slorzka, grahovega
stroke, pora, par zrnj belega popra, muskatovega cveta ali oreska in lo-
vorovo jagodo. Nobene diSave pa ne sme biti preve¢, ker bi pokvarila pravi
okus jedi.

Juha mora vreti potasi dve do ftri ure in lonec naj bo med kuhanjem
pokrit. Ko je juha kuhana, jo odstavimo, in &e hotemo, da se hitreje ustavi,
Ji prilijemo par kapljic mrzle vode. Ko je popolnoma ustavljena, je prece-
dimo skozi cedilce ali gost prii¢. Za dobro juho raéunamo na osebo 10
dkg govedine in &elrt litra vode. Ker pa voda med vrenjem izhlapi, je mo-
Tamo pristavili nekoliko vec.

Ocvrte vraniéne rezine. Na 3 dkg masti ali masla preprazimo
sesekljano ¢ebule in zelen petersilj. Posebej umetemo 5 dkg masla, 2 jajci
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in 20 dkg naslrgane vranice. Ko je to dobro premeSano, dodamo prepra-
zeno in Ze ohlajeno cebulo in pefersilj, razen tega pa tudi nekoliko nastr-
ganega muskatovega oreska, popra in soli. To zmes namaZemo na lenke
rezine iz zZemelj ali kruha. Tako namazane rezine pomoéimo v razlepenc
jajce in jih ocvremo na razbeljeni masti. Lepo ocvrie serviramo k dobri
goveji juhi ali kot samoslojro jed s solato.

Govedina v pehtranovi omaki: Ako ho¢emo imeti dobro gove-
dino, moramo pristaviii meso v vro¢i vodi.

Za govedino v pehiranovi omaki pripravimo v kastroli iz 10 dkg raz-
beljene masti in 2 dkg moke preiganje, kateremu dodamo dve Zlici se-
sekljane cebule, 3 dkg drobfinic, nekoliko zelene, pelersilja, za pest pehtrana
in strok Cesnja. Ko je vse lepo prepraZeno, zalijemo vse skupaj z juho in
pridenemo Se nekoliko drobnjaka. Ko omaka dobro prevre, jo okisamo z
limonovim sokom, popaprimo in osolimo, potem pa vzememo iz juhe meso,
ki mora biti skuhano skoro do mehkega in ga v njej dudimo. Konéno zre-
zemo meso, ga polijemo z omako in postavimo s prazenim krompirjem ali
krompirjevimi svalki na mizo.

Prazen krompir. Cel, neolupljen, dobro opran krompir skuhamo.
nakar ga olupimo in zreZemo na tenke rezine. Te rezine stresemo potem
v kastrolo, v kaleri smo preprazili na masti sesekljano &ebulo in za noZevo
konico sladke paprike. Vse to osolimo in prazimo tri ¢etrt do ene ure.

Jaboléni zvitek (glej Zadrugar VII/10).

1.) Vecerja: sadje, jetra na lovski nacin, polenta.

Jetra na lovski nacin: 1 kg svinjskih ali tele¢jih jeter operemo,
osolimo, popopramo, nadrgnemo s stol¢enimi brinovimi jagodami, potem
pa Se preslanimo s 5 dkg slanine. V pekacu ali kasiroli razbelimo 8 dkg
masti. V tej masli opecemo jetra od obeh streni, nakar dodamo zrezane
cebule. Ko cebula lepo zarumeni, zalijemo vse skupaj z juho in dusimo
eno uro v pokrili posodi. Med tem odlijemo nekoliko masti, na kateri pre-
prazimo 3 dkg moke. Tako preiganje zalijemo nato z juho in pridenemo
omaki. Pred serviranjem primesamo omaki 3e kisle smetane in dodamo
kosScek timeza. Naposled zreZzemo jelra na tenke rezine, nalozimo na kroz-
nik in jih oblite z omako serviramo z rizem ali polento.

Polenta: 33 dkg koruznega zdroba vsujemo v 1!/, lifra slanega kropa,
potem pa meSamo tako dolgo, da se polenta lo¢i od posode in kuhalnice,
kar fraja najmanj pol ure. Ko je kuhana, jo stresemo z skledo in zabelimo
z razbeljenim maslom. Ako hocemo imeti prav dobro polento, tedaj ji med
kuhanjem primesamo ko$éek masla.

2) Obed: Zelenjavna juha s prazenim zdrobom, fizol v omaki, krom-
pirjevi grebencki.

Zelenjavna juha s prazenim zdrobom: Na rezance zrezano &e-
bulo, korenje, pelersilj, zeleno in por denemo na 8 dkg razbeljenega masla
in ko je vse to ze nekoliko opraZeno, dolijemo malo juhe, potem pa pri-
denemo S$e na maslu opraZenih gobic, nakar vse skupaj dusimo. Posebej
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Pa prazimo na maslu 15 dkg pSeni€nega zdroba tako dolgo, da lepo za-
rumeni. Ko je zelenjava mehka, dolijemo Se juhe, kolikor se¢ nam zdi po-
trobno in pridenemo zdroba, ki ga pustimo, da vre poCasi 10 minut, na-
posled vse skupaj osolimo in ¢e hodemo, legiramo z enim rumenjakom.

Fizol v omaki: 35 dkg fizola izberemo, opereémo in pristavimo v
mrzli vodi. Ko zavre, odlijemo prvo vodo, nakar ga iznova zalijemo s toplo
vodo, osolimo, pridenemo ko3tek &ebule, strok &esna in lovorov list. Po-
sebej pa napravimo preZganje iz 8 dkg slanine in masli in 6 dkg moke,
<emur dodamo $e sesekljane ¢ebule in &esna. PreZganje razredé¢imo s fi-
zolovko, izboljSamo ga pa s kislo smetano, kisom in poprom. Ko je to
storjeno, stresemo vse skupaj v kuhan fizol. Ko jed Se enkrat dobro prevre,
jo postavimo s krompirjevimi grebentki na mizo.

Krompirjevi greben&ki: Iz 1 kg kuhanega in pretlatenoga krom-
pirja, 25 dkg moke in 2 jajc naredimo testo, ki ga hitro razvaljamo, po-
tem pa protresemo ob robu z nadevom v Sliricentimeterskih presledkih.
Razen tega pomazemo rob Se z raztepenim beljakom, nakar ga zapognemo
<ez nadev in pritsnemo na spodnje testo tako, da se z njim dobro sprime.
1z taga nadevanega testa izrezemo nalo z okroglim obodom grebencke, ki
Jlh skuhamo v slanem kropu. Ko so skuhani, jih izlozimo v skledo in za-
belimo s 6 dkg masla ali masti, na kateri smo prav lepo zarumenili drob-
tinice. Grebentke serviramo k fizolovi omaki ali pa ko! samostojno jed s
solato ali kompotom.

Za nadev umetemo 10 dkg masla z dvema jajcema, Cemur dodamo
30 dkg pretlatenega krompirja, sesekljanega pehirana, na masti preprazene
<ebule, zelenega petersilja in soli.

2) Vecerja: mleni riz, ¢okoladna krema.

Mlecen riz: V 2 litra vrelega mleka vsujemo 70 dkg riza. To po-
solimo, dodamo $e ko3&ek sladkorja, potem pa kuhamo toliko ¢asa, da
Postane riz mehak. Pred serviranjem primeSamo jedi kos¢ek sirovega mas-
la, da je bolj okusna.

Cokoladna krema: !/, litra mleka, 15 dkg sladkorja, 3 rumenja
ke, kosgek vanilije, 3 dkg moke in 10 dkg zmehcane Eokolade slepamo v
*otlitu nad soparo tako dolgo, da se zgosli, nakar stresemo vse skupaj v
skledico in serviremo z mleénim rizem.

o TolloRe

Novo blago za spdrtno perilo.

==

Tekstilna industrija nam zadnji ¢as ne nudi samo novega modernega
blaga za obleke, marveC se je ze prilagodila povsem duhu ¢asa in skrbi
fudi za higienitno perilo, zlasti za sportno. Kak3no je blago za higieni¢no
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perilo? Vsako rahlo tkano, belo in barvasto pralno blago, ki je prozno in
vzdusno in za fo ne ovira pristopa zraka do koze, in ki se dobro pere, je
higienicno.

Proslo poletje in jesen so se pojavile moske sportne srajce in Zenske
sportne bluze, sesite iz takega blaga v Zivahnih pastelnih barvah, pod raz-
nimi imeni, kakor ,Polo“, ,Maroko” itd. Kmalu so se pa irgovci zalozili
fudi z blagom te vrste, tako da ni treba ve¢ kupovati samo narejenih takih
srajc in bluz, marve¢ da si jih damo lahko napravili po meri. Pri teh
vrstah blaga, ki ga dobimo v raznih kvalitelah in barvah, na prvi pogled
ne lo¢imo prav lahko dobre kvalitete od slabe, prav tezko se pa to doloci
pri barvastem blagu. Ta razlika se pa tem bolj vidi pri opranem blagu.
Cenejda vrsta tega blaga je namre¢ tkana iz slabSega bombaza in zalo je
poiem, ko s pranjem izgine apretura, katera ji daje lep videz, medla im
srhka. Tudi na barvo pazite, kadar kupujete tako blago. Ostre kricece barve
dostikrat izdajo slabo kvaliteto blaga. Boljse blago je vedno barvano v
finih odtenkih jasnih barv. Dobra tkanina fe vrste je, ¢e jo potipljemo,
mehka, ¢e jo raztegnemo in spustimo na fla, pade v mehkih pomeckanih
gubah, do¢im ostane slaba tkanina, ki je precej skrobljena, v trdih Sirle-
¢ih gubah.

Kadar kupujete blago, poglejte vselej Zivi rob. Pri dobrem blagu Zivi
rob ni 3krobljen in je lepo raven, niti so pa enakomerne, Slabo blago pa
ima neenakomeren, redek, Skrobljen rob.

Pri omenjeni novi vrsti blaga za higieni¢no perilo boste opazili ve&
‘vrst tkanja. Nekateri vzorci tkanja so podobni vezbi panama, drugi so
luknjicasti, je pa tudi blago, ki je tkano v redki mrezasti vezbi. Ker je
vsako tako tkano blago redko, pri pranju precej vskoéi in zato je najbolje,
da se pred prikrojevanjem popari, nato pa splakne v mrzli vodi in mokro
zlika. Tudi ¢&e je blago primeroma gosto tkano, je dobro, da se pred
prikrojevanjem prelika ¢ez mokro cunjo.

V nasi prodajalni imamo iz takega blaga sporine srajce, ki se ne
‘zapenjajo z gumbi, ampak s patentnim zapiracem. Prisle bodo gotovo prav
zlasti sportnikom, ker so vzdusne in dobro pijejo pot.

Tvid.

Kdor opazuje izlozbe modnih trgovin, vidi, da moda ne menjava samo-
fazon oble%, marveé, da si ni¢ manj ne prizadeva za nove vzorce, barve
in vrste blaga. Kakor prihajajo tako tudi izginjajo v pozabljenje najucinko-
vitejSi modni domisleki in veckrat se Cudimo, kaj vse je Ze bilo ,zadnja
novost“. Vse pride, vse gre. Ce pa izjema polrjuje pravilo, potem bi bila
po mojem mnenju ta izjema volneno blago ivid, ki ga gotovo vse poznate,
saj sem vam ga Ze tolikokrat priporocala za plasCe, kostume in obleke.

Dale¢ na severu Skotske in nam bolj malo znanih koncih Irske se
tke Se danes na roko po slarem preprostem nacinu in po prvotni obliki
irpezno blago tvid.
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Ime ima najbrz po obmejni reki Tweed (izg. tvid), ki lo&i Skctsko od
Angleske. Skotski tvidi so bolj znani kakor irski, kajii na Skotskem je ta indu-
strija tako stara kakor svetovnoznana Skotska indusirija pletov. Torej tvid
k6 na Skotskem ze cela stoletja. S tem blagom ne zalagajo Skolje samo
angleSkega in kolonijalnega trga, marvel irg vsega civiliziranega sveta.
Tvid se pa tke fudi na stroj vendar se pa na strcj tkani tvidi, pa ¢e so
Se tako lepi, ne dajo primerjali po mehkobi, lepem videzu in trajnosti z
rocno tkanimi tvidi. Razlika med obema vrstama je tako velika, da jo
opazi tudi lajik.

Obsezni kompleksi zemlje se uporabljajo za napenjanje in belenje
tvida, belijo ga namre¢ na prostem, pedobno kakor pri nas domace platno.
Od dale¢ se vidi taka naravna belilnica kakor zorano in posejano polje.
V naravni barvi se tvid uporablja bolj malo, po veéini se barva, in sicer
z najboljSimi in najirajnejSimi rastlinskimi barvami.

Krizasto Skotsko blago, Sale in trakove (30tiS) v lepih modrih, zelenih,
rdecih, rjavih, rumenih in drugih barvah golovo poznale.

Lazje kakor na Skotskem se kupi tovarnidki in rogno tkani tvid na
Irskem, kajli Skotski tvid kupujejo velika podjetja kar en gros. V nekaterih
malih mestih in po vaseh na zapadnem obrezju tkejo tvid samo za domaco
uporabo. Po malih trgovinah in branjarijah ga prodajajo zelo poceni. Tu
se lahko kupi za $tiri angleske Silinge meter tekega tvida, kakrien slane
v Londonu desetkrat toliko. Pravi tvid je prepojen z naravno maS$¢obo, ki
je v ov&ji in kozji volni, iz katere se tke to blago in zato je nepremoé&ljiv
in se menda sploh ne zguli in ne razirga.

AngleSki pregovor pravi, da je lvid kakor dober prijatelj ali zvest
pes, ki Cloveka nikoli ne zapusti. Blago, ki se pri nas prodaja pod imenom
tvid, je iz vetine samo tkano na nalin pravega tvida, a je vkljub temu
zelo trpezno in elegantno, zato pa tudi zelo priljubljeno.

Ni boljsega blaga za vsak dan in za sport kikor je tvid. Kdor na
Angleskem ni lovec ali kdor ne igra golfa, mora imeli vsaj za sprehode
leeko iz tvida, kajti tvid kombinira dvoje: dobro kvaliteto in eleganco.
Ceprav tkejo ftvid vsako leto tudi v modnih novih vzorcih, se vecina
angleskih krojatev najrajse drii starih tradicionalnih vzorcev. Edinburgh, ki
je glavno mesto Skotske, ima svojo druzbo tako elegentno kakor London,
ampak ta eleganca je tvidova.

Irski tkalci tvida so zelo skromni. Zive v malih hisicah, v katerih sia
Navadno samo dva prostora in 3e ta dva si slozno deli druiina z drobaico,
ki ji daje volno za tkanje. In Ceprav tké tam tudi znano irsko platno in
Svetovno znane irske Cipke, visi skoro v vsaki hiSici na steni fotografija
heere alj sina, ki je od3el za zasluzkom po svetu.
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he3epy:; Valiina centrala.

Valilna centrala je zavod, v katerem se izvalijo jajca na umeten nacin.
Vazna je taka centrala za perutninarje, ki nimajo lastnega inkubatorja, ali
nimajo v pravem Casu koklje na razpolago, ali pa ki hoCejo vel piscet,
kakor jih bi lastne koklje zamogle izvalifi. Valilne centrale prevzamejo va-
lilna jajca za doloceno odSkodnino v valjenje.

Perutninarska selekcijska zadruga drz. ZelezniCarjev v Ljubljani je
postavila lasino valilno centralo in je dolocila sledeci poslovnik:

1) Jajca za valjenje ne smejo biti pri oddaji v valilno centralo sta-
rejSa kakor 8 dni.

2) Valilna jajca naj imajo velikost, ki odgovarja doti¢ni pasmi in nor-
malno obliko. — Valjenje nenormalnih jajec se vrsi le na izrecno zahtevo.

3) Jajca za valjenje sprejema Perulninarska selekcijska zadruga dri.
ZelezniCarjev v Ljubljani, Masarykova ulica st. 17. Lahko se posljejo pc
posti ali Zeleznici kot brzovozno ali ekspresno blago na gornji naslov ob
dolocenem casu.

4) Valilna jajca naj odposiljatelji zavijejo v papir, seno ali oblance,
ako nimajo za tako posiljatev dolo¢enih zabojckov ali koSaric na razpo-
fago. Jajca se postavijo tako, da je topi konec zgoraj in naj bodo tako
zavarovana, da se ne premikajo. Zabojcki naj bodo opremljeni z rocaji
iz vrvice ali podobno, da se ne mecejo. Potrebna je tudi oznatba: ,Pozor
— valilna jajca — ne mecite!“ Kdor prinese jajca osebno, seveda ni vezan
na ta dolocila.

5) Valilna jajca Cistokrvnih pasem ali vec vrst kokosjih pasem se spre-
jemajo le sortirane po pasmah in zaznamovane z navadnim svin¢nikom
(ne tintnim) v valjenje. Topi konec jajca ne sme biti popisan. Kdor Zeli za
svoje kokosi napravili rodovnik, mora imeli napisano na jajce Stevilko ko-
koSi in datum, kedaj so bila jajca izlezena. Taka piSceta bodo zaznamo-
vane v valilni centrali z obrockom na peruti. MeSane domace pasme ali
pasme brez konirole nesnosti ne dobijo obrocka. Pisceta cistih pasem s
kontrolo nesnosti oz. rodovnikom, zaznamovana z obro¢kom, bodo predana
stranki s seznamom proti potrdilu. Iz seznama bodo razvidni podatki, ki so
potrebni za sestavo rodovnika.

6) Interesenti naj se takoj javijo z dopisnico na perutninarsko zadrugo,
ali in koliko komadov jajec Zzelijo valiti in v katerem Casu. Ker se valjenje
pricne lahko le vsakih 30 dni, bo zadruga na podlagi teh prijav izdelala

valilni red.
“
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7) Stranka mora pri predaji jajec oddali valilni centrali listek z na-
ftancnim naslovom, navesti Stevilo jajec, oznatili pasmo ali napisati, da so
mesane (domace, navadne) pasme.

8) Za vsako jajce poslje perutninar pri predaji valilnih jajec Din 41—
kot vloznino; ko prejema Zive izvaljene piStance, plata $e Din 1—. .

9) Zadruga rezervira prostor v aparatu le za taka narocila, s katerimi
je obenem vloinina Ze pladana. Ta vloZnina se ne vrne, e dotini rezer-
viranih mest ne zasede.

10) Prevzem zivih pis¢ancev se vréi na dolo¢en dan v valilni centrali
ali na mestu, ki ga ta dolo&i. Za varno in toplo embalaZo za Zive pistance
skrbi stranka sama. Vsaki siranki se z izvaljenimi piS¢anci preda tudi na-
vodilo za vzgojo in prvo prehrano pistancev. Ako siranka ne pride po
izvaljena pisceta na dolofen dan in dolocen kraj, se ji pidceta dostavijo
na dom na njeno lasino odgovornost. Embalaza in stroski se racunajo v
tem slucéaju po lasini ceni.

11) Za Sltevilo izvaljenih piStancev kakor tudi za fransport jajec in
zivih piS€et ne prevzame valilna centrala nobene odgovornosti. Valilna
<cenlrala se pa obveze, da bo z jajci strokovno ravnala in jamci, da se
jajca in piStanci ne bodo zamenjavali.

12) Pri prvem pregledu (6. dan valjenja) izlo¢ena, neoplojena ali po-
kvarjena jajca so stranki na razpolago tri dni po obvestilu. Po preteku
fega Casa razpolaga z njimi valilna cenirala sama, ne da bi imela stranka
pravico do kakrinekoli odskodnine. Pri drugem pregledu (po 14tih dneh va-
ljenja) izlotena jajca se oddajo obenem s piS€anci stranki oz. se unicijo.

13) Ogled valilne centrale je mogo¢ le z dovoljenjem od perutni-
marske zadruge povblascenega sirokovnega vodstva.

14) Zacasno sprejema valilna centrala samo kokosja jajca za valjenje.
— Priporo¢amo, da se naj valilna jajca, ki so doloCena za valjenje, va-
fujejo doma pred soln&no svetlobo in prepihom; shranujejo naj se do
©odposiljatve v sobi ali klefi, ki ni preve¢ gorka (ca 10—12° C).

Strokovni perutninarski list.

Imamo izvrstno urejevan in bogato ilustriran strokovni list za perutni-
narsitvo, ,Zivinarjev Glasnik, ki izhaja mese¢no. Urejuje ga g. profesor
inz. agr. Drag. Gruji¢. Ta list prinada izvrsine strokovne &lanke, razprave
in nasvete za rejo, vzgojo, ravnanje pri boleznih perulnine, o najnovejsih
Pridobitvah v tej panogi i t. d. List je vestnik skoraj vseh peruininarskih
drustev, zadrug, rejnih postaj, valilnih central in slicnih organizacij.

Zeleznigarji so dosegli to prednost, da lahko naroéijo ta list po iz-
Tedno nizki ceni po nasi perutninarski zadrugi. NaroZnina za Zeleznilarje
Znasa izjemno letno le Din 24'— za druge narotnike pa Din 60" —

Tople priporotamo fa edini perutninarski strokovni list v nasi drzavi
¥sem, ki se zanimajo za lo panogo. Narotilo z dopisnico je poslati na Pe-
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rutninarsko selekcijsko zadrugo drz. ZelezniCarjev Ljubljana, Masarykova
cesta 8. 17. Kakor je vsak umen &ebelar narofen na ,Cebelarja“, tako naj
bi imel doma vsak peruininar ,Zivinarjev Glasnik“, ki se lahko dostojne
primerja z najboljSimi inozemskimi Casopisi te vrsle.

. Obvestilo: Proda se druzina ¢érnih orpington kokosi, obstojeca iz
petelina in dveh pisk. Naslov pove Perutn. zadruga.

Vabilo na I. redno skupscino
Perutninarske selekcijske zadruge drZ%. Zeleznidarjev, r. z. z. 0. z.

v Ljubljani, ki se bo vrsila dne 19. februarja 1933 ob 9. uri v glasbeni
dvorani ,Sloge“ v Ljubljani (Ljubljanski dvor), s slede¢im dnevnim redom =
1.) Porocilo upravnega in nadzornega odbora;
2.) odobritev racunskega zakljucka ;
3.) razreSnica upravnemu in nadzornemu odboru;
4.) dopolnilna volitev ¢lanov upravnega in nadzornega odbora ter
njihovih namestnikov;
5.) slucajnosti.

Ce bi skup&ina ob doloéni uri ne bila sklepéna. se bo vrsila poi ure
kasneje z istim dnevnim redom nova skupstina, ki bo sklepéna, e je pri~
sofna le ena deselina vseh &lanov. —

Upravni odbor.

AR W“ =1
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éebelarska zadruga poziva tem potom svoje clane, da ji do 31. t. m.
pismeno javijo, koliko sladkorja bodo na spomlad potrebovali za krmlje-
nje cebel.

Kjer je ve&je stevilo &lanov pri eni edinici, prosimo ¢lane, da napra-
vijo seznam, iz katerega bo razvidno ime ¢lana in koli¢ino sladkorja, ki
jo bo narocil.

Kdor proda vosek ali vo$&ine naj nas pismeno obvesti. V pismu naj
navede prodajno ceno za ponudeno blago.

P e
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Uporaba kovin v gospodinjstvu.

Tezko si je predstavili, kako bi izgledalo nase Zivljenje, ako bi ne-
nadoma zmanjkalo kovin. V kratkem bi padlo na ono stanje, ko se je
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clovek moral boriti s kamnom, kostjo in lesom za svoj obstanek. Na tako-
moznost pa¢ ne misli nikdo, ker ni poirebno. Malokdo misli tudi na to..
odkod vsi ti nebrojni kovinasti predmeti, koliko glav in rok je sodelovalo-
pri vsaki teh malenkosti, ki obdajajo nase vsakdanje Zivljenje. Ce niCesar
drugega, da to slutiti ¢udovito organizacijo Cloveske druzbe. Delitev dela
je danes ze tako razélenjena, da le malokdo pozna in sledi vsem razno-
vrstnim spremembam kovine od rude do predmeta. Zato ni niti ¢udno, ce
navaden c¢lovek razpoznava pac Zelezo od svinca, zlato od srebra, ne ve
pa ni¢esar ve¢ o posebnih lastnostih posameznih kovin, ki bi jih pa, ako
bi jih poznal, mnogokrat lahko s pridom izkoristil. Marsikoga bi to najbrz
zanimalo, toda lako delo bi zahtevalo debele knjige. Na tem prostoru mo-
remo naznaciti le glavne obrise in nekalere lastnosti kovin, ki so vaine za
gospodinjstvo.

NajvaZnej$a in najbolj raziirjena kovina je zelezo. Cisto Zelezo v
naravi ne eksistira niti se ne proizvaja, ker bi bilo predrago. Bilo bi pa
tudi neuporabljivo, ker je premehko. Vse, kar v navadnem Zzivijenju ime-
nujemo Zelezo, je zlitina (mesanica) Zeleza s kako drugo snovjo, ki zelezo
preobrazi tako, da dobi lastnosti, kakor jih pofrebujemo. Najvaznej$a primes-
je ogljik. Navadno Zzelezo ima le melo ogljika (0.06 do ca 0.159%,), je-
mehko, vlacno, se lahko kuje in vari. Ako je primes ogljika vecja (0.15-
do ca 1'6%/,), se Zelezo imenuje jeklo. Cim ve¢ ima ogljika, tem irSe pos-
taja, toda bolj prozno do golove meje, se da kaliti, to je: ako se ogreje
in naglo chladi, postane zelo irdo, izgubi pa na proZnositi ter se rado-
zlomi. Ako je odstotek ogljika Se vecji, cez 2°/, se laslnosli Zeleza po-
polnoma spremenijo, postane krhko, se ne da kovali niti kaliti; tako Zelezo-
se imenuje lito zZelezo. To so glavne firi vrste Zeleza.

Navadno Zelezo se uporablja za zeblje, razne vrste plocevin, za
okovje pri stedilnikib, za cenene kljucavnice pri omarah (zalo se navadno
hitro obrabijo), za Zico, za navadne cevi, za ograje, mreze ild. To je naj-
cenejSa kvaliteta, mehko Zelezo, ki se da tudi mrzlo kovati in razslegniti
(vendar postane s tem krhko in lomljivo!) in zelo rado rjavi. Ogromne-
mnozine tega Zeleza uni¢i dan za dnevom rja v gospodarstvu. Vecina je
za Cloveka za vekomaj izgubljena, le majhen del se vrne kot staro Zelezo-
zopet v peéi, kjer se pretopi. Veliko Zeleza bi se dalo ohraniti, ako bi se-
Pravocasno zaiCitilo pred rjo. Cuvali ga je treba pred vlago s tem, da se-
namaze veckrat s kako mastjo. Ociscen Stedilnik postane v vlazni ku-
hinji v enem dnevu ves rjav, ako se ne cobriSe po &iS¢enju s kako masino-
cunjo. Dobra je, ako gre le za kratko dobo, kakrsnakoli mast, Zzivalska,.
rasilinska ali mineralna. Ako pa naj hrani mast Zelezo dalje ¢asa pred rjo,
ne sme vsebovali kislin, Zelezni predmeli ki so stalno kje name&ceni, se
najbolje zaséilijo z dobro barvo. V gospodinjstvu se veliko rabijo pred-
meti iz ,bele“ plo¢evine (na pr. razna sirgala, forme, kanglje za 3kropljenje-
itd). To je navadna Zelezna plocevina, prevlecena z zelo fino plastjo cina.
Tako posodo je treba varovali pred odrgnjenjem, ne sme se Cisliti s smir-
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‘kovim papirjem ali s peskom, ker se s tem poSkodbe le povecajo. Pri
nakupu take posode je treba pazili, da so vsa mesta, kjer je bila ploce-
vina narezana, zopet zacinjena, ker se drugace rja hilro razsiri na okolico.
'Isto velja za navadne Zzlice in vilice, ki so preSane iz Zelezne plocevine
in mo¢no pocinjene. Predmet, na katerem se je cinova plast pokvarila ali
odrgnila, je najbolje zopet pociniti. V to sviho se pa ne sme rabiti na-
vaden cin za lotanje, ki je mesSan s svincem in ki je strupen, temve samo
cisti cin.

Druga, najvaznejSa vrsta Zeleza, ki se uporablja v gospodinjstvu, je
jeklo. Iz njega se izdelujejo noiZi, vilice, sekire (iz boljsega jekla), pa
tudi vrino orodje (iz navadnega). Mnogokrat je tezko razpoznali jeklo od
navadnega %eleza, ker med njima ni laGene meje, lemvec le pocasen prehod.
NajveC jeze povirocajo gospodinjam slabi nozi. Velikokrat pa tega ni krivo
samo jeklo, temve¢ slabo ali nepravilno kaljenje. Dober noz mora biti
prozen in ird, ne sme pa biti krhek. Za razpoznanje raznih kvalitet jekla
ni mogoce dati kakih navodil. To se da doseci le z dolgo vajo, pri-
blizno s preitkuSanjem s pilo, deloma s presojo po barvi. Treba se je za-
nesti na solidnost dobrega trgovca. Pri tej priliki je treba omenili, da ve-
-¢ino nozev, vilic in drugega takega orodja uni¢ijo gospodinje same z
‘nepravilnim ¢is¢enjem. Res je lepo, ¢e se i predmeli vedno lepo svetijo,
foda ¢iS¢enje z grobim smirkovim papirjem ali s peskom ni primerno. Le
na fa nacin je mogoce, da postanejo nozi in vilice v par letih tanki kot
papir, na kar se skrivijo in polomijo. ]Jeklo je veliko manj podvrzeno rji
kakor zelezo; zadostuje, ¢e se redno ¢isli z vodo (mogoce z dodatkom
malo sode), pa¢ pa ga je treba popolnoma osusiti in obrisati. Rjo pospe-
-3ujejo zlasti kisline, kakor kis, jabolka, citrone itd. ki vsebujejo razne kis-
line. Posebno nevarna je vsakemu Zelezu jodova tinktura, solna ali Zveplena
kislina. Zadostuje Ze posoda s tako kislino v blizini Zeleza, e ni posebno
dobro zaprta, da pare unicijo zelezo.

Tretja vrsta Zeleza, lo je lito Zelezo, ima to slabo lasinost, da je
~yecinoma zelo krhko. Varovati se mora pred udarci, ker se zelo rado pre-
lomi. Tej nevarnosli so izpostavljene zlasti $tedilniske plosce in obrocki
ter notranja vratca v peceh. Skoro sigurno pa morajo fi tanki, lili pred-
meli razpokati takrat, ako se mocno razzarjeni naglo ohlade (na pr. polijeje
z vodo). Samo radi tega imamo toliko pocenih stedilniskih plos¢. Noiranja
lita vratca v peCeh se vecCkrat ogrejejo do rdetega Zara, ako se gorivo
nepravilno nalozi samo pri vratcih. Pri tem se mo€no raztegnejo in spri-
mejo z okvirjem, pri nasilnem odpiranju pa polomijo. V takem slucaju je
‘treba vratca pusliti zaprta, da se polagoma shladijo. — Ako se z litim ze-
lezom ravna previdno in oprezno, lahko fraja vecno, ker se ga rja, zlasti
.ako vsebuje vedje odslolke ogljika, ne prime, ali pa le malo. Se to pa se

«da lahko prepreéiti s kakrsnokali barvo.
Z.



Kurjava.

»Ladrugar“ je Ze v svoji 12. stevilki letnika 1931 fako mimogrede-
pokazal na nedostatnost naSega ,Stedilnika“, ki bi se smel pravzaprav z-
vso pravico imenovali ,zapravljivec*, saj nam zapravi devet deselin proiz-
vedene toplote, ki jo moramo v obliki drv in premoga tako drago plate--
vati. ,Zadrugar” je fakrat pokazal fudi nacrt majhne naprave, ki omogoca
izkorisliti toplofo Stedilnika za ogrevanje kuhinje. Preprost ploéevinasl valj,.
ki ga z neznatnimi stroSki napravi vsak klepar, prestreza vrote pline ki od-
hajajo neizkoriS¢eni z ognjisca, jim odvzema toploto in jo oddaja zraku,.
oziroma jo izzareva v kuhinjo. Migljaj je bil uspeSen: danes, po komaj,
enem lelu, je v naSih zelezniCarskih kuhinjah Ze cela vrsta takih ogrevalcev,.
in kdor ga ima, je Z njim zadovoljen. Uspeh ,Zadrugarjevega® nasveta in
njegov ucinek kazeta, da so v ,Zadrugarju“ poirebna prakiicna opozorila-
na take neznalne tehni¢ne izpopolnitve naSega gospodinjstva.

V letoSnjem nasSem koledarju je strokovnjak obravnaval poglavie o-
kurjavi. Poljudno nam je razlozil poglavitne kemicne in fizikalne pojave
pri gorenju sploh in pri ogrevanju prostorov posebej Pokazal nam je, kako.
te pojave izkoris¢amo v Stedilniku in peci. Nazna¢il je, v kakSni smeri se raz-
vija ogrevna tehnika fer pripomnil, da bosta za nas ostala pe¢ in 3tedilnik-
Se dolgo nepogresna afributa domacnosti. S svojim razmotrivanji nam je raz-
bistril in pokazal na nekalere nedostatke pri nasi kurjavi z namerom, da dé.
osnove in vspodbude k razmiSljanju in praktiénim poskusom, kako bi se z
izpopolnjevanjem tega, kar imamo, dali doseéi prihranki v naSem tako-
razsipnem gospodarjenju s foploto.

Ne bo odved, ¢e tem teorelicnim izvajanjem sledimo in si jih ogle--
damo na nekaterih prakfi¢nih primerih.

Racionalnost kurjave. Za ogrevanje imamo danes razen lesa,
Sote, oglja, raznih vrst premoga Se 3pirit, petrolej, bencin, svelilni plin in.
elektri¢ni tok. Iz prakse vemo, vsaj zdi se nam tako, da je najcenej3a.
kurjava pa¢ z drvami in premogom, vendar pa so Ze tu mnenja razli¢na..
Iz navodil, ki smo jih &itali v koledarju, pa si prav lahko izratunamo raz-
merje cen razlicnega kuriva. Vemo namreé¢, da tudi izkuSnja véasih moti
Cloveka in da ravnamo zanesljiveje, ¢e vzamemo za osnovo izsledke znanosti.

1 kg rjavega premoga, ki daje 5000 kalorij, stane danes 020 Din,
stroSki za proizvedenih 1000 kalorij zna3ajo torej eno petino od 20 par,.
to je 004 Din. Clanck v koledarju pa nas opozarja, da je proizvedena
toplota izrabljena le deloma, in sicer v raznih $tedilnikih ali pe&eh v raz-
litni meri. Vzeli moramo torej v postev, da izrabi Stedilnik najve¢ samo-
10°/, vse proizvedene foplote, da stane lorej le ena desetina od 1000
Proizvedenih kalorij, to je 100 izrabljenih kalorij 0°04 Din, ozir. da moramo

placati za 1000 vporabljenih kalorij, proizvedenih v 3tedilniku iz premoga,..
040 Din.
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Tak racun si lahko napravimo za vsako vrsto goriva posebej, pa si
sestavimo sledeCo razpredelnico.

1 kg snovi ;E Koris!na izraba ’%7; s
Kurivo 3 -l 855 toplote v /, %=
proizv. | stane | o proizvedenih kal. i g
kal. Din ?:_‘f: v § =

Drva, posuSena na :
zraku 2.800 015 | 0'054(| v Stedilniku 10°/, 0°54
|| v peci 300/, 018
Lignif, svh 3.000 015 | 0005 { v sledilniku  10°/, | 050
' v pedi 300/, | 017
Lignit, vlazen 2.000 015 | 0°075(| v Stedilniku 10°/, 075
|l v peci 309/, 025
Rjavi premog 5.000 030 | 006 { v Stedilniku 10°/, | 0°60
1 v pedi 30 oae] 0120
Svelilni plin 4,000 3— | 075 | plin. stediln. 60°/, | 125
Bencin 11.000{ 9— | 090 [ benc, kuhaln.50%, | 1-80
Petrolej 10.000‘ 650 | 065 | petrol. S0S ek 450
Spirit 7.000{ 16— | 2:28 | spirit. ,  50°, | 456
Elektri¢ni tok L Klow. | 15— | 580 elekir. . . 100%, 5:80

Tale pregled nam pokaze, da so drva in premog kljub temu, da njune
“toplotne energije Se zdale¢ ne moremo tako racionalno izrabiti kot ono
plina in elekirike, vedno Se edino za nas zmagljivo kurivo. Elekiriéni tok
je predrag. Tudi e bi stala 1 kw ura samo 41— Din, bi znasSali stroski za
1000 iskoris¢enih kalorij Se vedno Din 116, tako da je dragi bencinov
kuhalnik 3e vedno cenejsi, in seveda tudi plin. Omeniti moram Se, da je
<ehnika danes zgradila peéi za trajno ogrevanje z drvami in premogom, ki
izkoristijo do 60°/, proizvedene toplote. So to peci, v katere se na pr. na-
-enkrat nalozi za cel dan 10 kg drv, ki pocasi izgorevajo do konca. Taka
pe¢ nam nudi najcenejSo kurjavo, saj da Ze za 0'06 Din 1000 koristnih
‘kalorij. Zal, da so te peci precej drage, vendar pa bi le Se mogli z njimi
-opremili svoje hiSice vsi oni, ki si postavljajo lasten dom. Svetini plin je
«osti drag, z ozirom na snaznost, ki jo v kuhinji omogoca in prirocnost,
je pa za sedaj v ceni nenadkriljiv. Drazje je kuhanje Caja in kave na ben-
~cinovih, pefrolejskih in 3piritovih kuhalnikih, ki so vsled tega le pomo¢
dtam, kjer ni plina, izhod v sili, da se prihrani na ¢asu in udobnosti.

Do
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M. U. Dr. R. Vidmar:

Rane.

Iz malega raste veliko, pravi pregovor. Tudi za rane velja to: iz
neznatne ali majhne poskodbe oziroma rane lahko naslane nevarnost za
Zivljenje ali za nemoteno izvrSevanje poklica. Prav ozka pot zado$¢a, da
vderejo smrionosne klice v ¢lovesko lelo fer ga popolnoma unidijo ali na-
Pravijo za delo nesposobnega.

Ko se vgnezdijo klice v rani, ostanejo Se priblizno 6 ur tam, kjer so
se bile nastanile. Polem pa pofujejo s prvolnega mesfa ler se Ze jav-
ljajo v organizmu kot ,vnetje Zil“; to je vnelje mozgovnih potov in
bezgavk. Roka ali kak drug organ postane rde&, bezgavke ote&ejo. Cloveka
zacne firesli mraz, lemperaiura se zviSa in se pojavi vrocCina. Potrebna je
zdravniska pomo¢, ker je zivljenje vsled ,zastrupljenja“ v nevarnosli. Rana
se prisadi. Takoj v zacelku, ko so Se klice na prvotnem mestu, lahko pre-
prec¢imo z modernimi sredstvi njih prodiranje v organizem, oziroma jih na-
Ppravimo nedkodljive ter pomagamo telesu, da se jih otrese. Clovek ima v
SVojem organizmu Zze pripravljene protisirupe, ki jim lahko z razlicnimi
sredstvi pomoremo do zmage.

Drugaée pa je, ¢e so klice Ze vdrle v organizem. Tedaj nastane pravi
Pravcati boj med klicami na eni fer med krvjo in obrambnimi sredstvi na
drugi strani. Ze na zunaj je lo vidno, na pr. pri Senu. Mala ranica na
<obrazu, 7ulj ali kaka druga odrgnina na roki ali nogi je lahko vhodisce
klic v felo, obraz poslane rde¢ (po navadi v obliki metulja ob nosu) in
mocno zatete. Od te otekline se razlezajo podaljski kot jezicki proti
wSesom, bradi itd. Cloveka trese mrzlica, temperatura se zvisa na 39-—40° C.
Slanje bolnikovo postane resnej$e, ker vderejo klice lahko po krvnih potih
v mozgansko votlino. Tedaj se lahko vname mozganska mrena in smrt na-
pravi konec firpljenju. V velini slucajev pa se da to s pravocasno z zdrav-
Nisko pomodjo prepredili. So pa tudi primeri, ko so klice moé&nejse kot
“Organizem in preparati, ki jih premore sedanja zdravniska veda.

Tudi na videz nedolzni vbodljaji z iglo ali trsko imajo Cesto nevarne
‘Posledice. Pozimi nastanejo kaj rade majhne rane na rokah in prstih, po-
sebno tam, kjer se koZa v ¢lenkih grban&i. V te gube pride namreé vlaga
in mraz, kar koo preirga — in rana je tu. Vrata klicam so odpria. Kajli
klice so jako majhne in jih moramo povelali priblizno 1200 krat, ako jih
hoemo videti s prostim ofesom. To se pravi: Ce bi bila klica velika 1 mm,
bi bila v navedeni povecavi dolga 120 m!

Prav nevarna re¢ so take koine razpoke pri ljudeh, ki delajo v pros-
forih ali krajih, kjer se nahaja zivina, predvsem konji. V konjskem gnoju
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zivi klica, imenovana tetanus. Ta klica se oprime zemlje, prahu, gnoja
in sploh vsega fter je jako odporna napram solncu in vroéini. V vedinf
sluCajev se ranica pod to klico popolnoma zaceli. Tudi obi¢ajno gnojenje:
se ne pokaze. Po 4 do 60 dneh, navadno pa v teku enega tedna, pa se:
pojavi ona sfraSna bolezen — tetanus ali kré. Umrljivost za to bolezen.
znaSa do 91/, ako je pravoCasno ne zapazimo in zatremo, kar stori zdravnik:
z injekcijo protistrupa.

Pojavi in razvija se tetanus na sledeCi naéin:

Okuzeni dobi vrotino, Celjustne in obrazne miSice se skréijo, tako-
da izgleda clovek, kot da bi se sarkasticno smejal. Ko hoce zauziti pozi-
rek vode, mu ta v grlu zastane, ker so otrple tudi misice v grlu. Polagoma
se ta krC razsiri po celom telesu, v roke, prsne misice itd. ter se ¢&lovek
v silnih mukah zadudi. Ce je pri nezgodah, ki imajo za posledico rane,
zdravniska pomoC pri rokah, se vbrizgne protfistrup, sicer pa se lahko
zgodi, da povzrocitelji gnojenja vderejo iz rane v krvni obtok. Na roki ali
na kakem drugem mestu se rana zacne gnojiti. Vsled poskodbe, ali pa ker
je gnitje (prisad) Ze prejedlo steno zil, imajo ti povzrocitelji lepo priprav-
ljen vhod v krvni obtok. Ko vderejo klice v kri, reagira telo z visoko
temperaturo — 40° do 41°% Cloveka frese mraz. Ko premaga organizem to-
vrodino, se ista skréi na 36'6°. Cez en ali dva dni se ponovi nov vpad,.
temperatura se zopet zviSa. Telo se tudi iega napada ubrani, boj pa se:
ponavlja toliko casa, da podleze ali organizem ali klice. Seveda mora
¢lovek v takih slutajih takoj k zdravniku, ki mu rano izcisti oziroma ukrene,,
kar je pac potrebno.

Na isti nacin nastane vrocina pri porodu. Ko se je posteljica odloéila,
nastane v maternici rana, in sicer velika rana v velikosti malega kroznika.
S tem je dana moznost, da se klice lahko sijajno mnozijo, ker najdejo w
zastali krvi dovolj hrane. Toda klice ne ostane v maternici; ez nekaj casa
se podajo na izprehod po krvi. Porodnico napade zopet vrocina, trese jo
mraz, lemperatura raste in pada. Clovek se bori na Zivljenje in smrt in v
75°/, navadno podleze. Zato je nujno potrebna cisto¢a pri porodu oziroma
splavu, ki ni ni¢ drugega kot porod v manjSem obsegu. Ker je splav nekaj
nenaravnega, je tudi telo manj pripravljeno na vse te napade in ¢e ne pa-
zimo prav posebno na d&istocCo, ali se ne brigamo, ¢e bolnik venomer na-
prej krvavi, oziroma ne poklicemo zdravnika, so posledlce lahko tezke im
tudi smrtonosne.

Zgodi se tudi, da pridejo te klice po krvnem obioku v srce. Tam se
vsedejo na zaklopkah in povzro&ajo razna vnelja. Ce clovek to preboli,
ostane navadno sréna napaka, ki mu dela skozi vse Zivljenje preglavico.

Vidimo torej, da imajo lahko rane tezke posledice, Ceprav na videz
same niso tezke. Kaj naj torej storimo, ¢e se poskodujemo? To je odvisno
od vrste rane. Ce je rana majhna, jo pustimo, da nekoliko krvavi. Nato
speremo kri pod tekoto vodo, rano namazemo z jodovo ali arnikovo tink-
turovo, Ce ni ene ne druge pri roki, pa s Spiritom ali Zganjem.
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S tem dosezemo dvoje:rana se izlisli in zasu$i. Napravi se namre¢ na
@ovrsini koze nakaka krasta, pod njo se rana celi in klice nimajo proste
Poti v njo. Ce izpiramo rano z lizolom, jo sicer &istimo, ker lizol desin-
dicira, t. j. zamori klice; vendar ima lizol to slabo stran, da uniCuje tudi
-zdrave dele organizma. Kamor pride lizol, pozge celice, ki odmrejo in rana
se gnoji, kar ima za posledico, da imajo klice zopet odprto pot v rano.
-Zalo je torej najbolje, ako namazemo rano z jodovo ali arnikovo tinkturo,
nato jo zaveZemo in rana je v 2—4 dneh zaceljena. Krasto pustimo toliko
-Casa, da se sama odlu3éi.

Pri vecjih ranah pa je treba zdravniske pomoti. Zdravnik rano iz-
-Cisti in zaSije. Prvi¢ to ni¢ ne boli, drugi¢ se s tem prepreéi dostop kli-
‘cam in fretjic je tudi taka rana v 6 dneh zaceljena, Ceprav je 10 cm dolga.
Ce pustimo vegjo rano nezasito, kar je sicer v gotovih sluiajih potrebno,
Se ta rana navadno grdo zaceli. ,Divje“ meso zaCne rasli, ki ga je treba
Hzzgati.

o RN oyt s ot o o

Nasi prazniki v lu¢i vraz in praznoverja.*)
Novo leto.

Nasi predniki niso let Steli po sontnem letu, marve¢ so poznali le
ieto (poletje) in zimo. Kakor pravijo, se jim je lelo zaenjalo o boZitus
%0 je: O zimskem sonnem kresu, ko dan zacne rasti.

Beli Kranjci in Hrvati novemu letu pravijo tudi ,mlado leto“, Srbi pa
w»mali bozic“.

— Kdor zgodaj vstane novega leta dan, bo zgodaj vstajal vse leto.

Ce ta dan ludi v cerkvi goré mirno, lepo in svelano, bo leto dobro,
Mmirno in rodovilo; &e gorijo slabo, bo tudi leto viharno in slabo.

Ce si fa dan vesel, bos vesel vse leto; &e pa ima$ dolg, se ga vse
feto ne bog znebil.

Ce na dan novega leta sre¢a$ najprej babo, ti bo joj vse leto; &e
'Pa ti mrha babja ta dan prva pride v hiSo, se te Bog usmili, toliko nadlog
‘e Caka v tem letu.

Kdor na novo leto najhitreje pride domov od mase, tisti bo vse leto
TNajbolj spesen ob vsakem delu.

O novem letu si &estitamo ali ,vo3¢imo“ ustno ali pismeno. Ta na-
¥ada je iz dobe, ko si je pagan mislil, da se tisto, ¢esar kdo Zivo Zeli,

*) Vire je navedel avior v 12. Stev. ,Zadrugarja® iz 1. 1932. — Op. uredn.
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zlasti ob posebnem ¢asu, zgodi prav zares. ZQIja se zafo mora izreci, zakaj
ziva beseda ima posebno mo¢. Te Sege smo se nauéili od Rimljanov, ki
so za spomin nekdanje ,zlate dobe“ Saturnove praznovali vesela ,satur-
nalia“ prav v Casu danaSnjega bozi€evanja. Odtod torej tudi na$ novoletni:
pozdrav , Veselo (sre¢no) novo leto!“

Beli Kranjci nekod nacenjajo na dan novega leta ,novoletnico, 1. j..
hlebec belega kruha, ki ga Ze o bozitu dad6é na mizo.

Koroski Slovenci (v RoZu) snejo na novo leto ,drugi hlebec“ kruha:
izmed treh hlebcev, ki jih Ze na sveli veCer poloZijo na mizo, in sicer
fako, da lezijo v irikotu, ob irikot dad6 Se hlebec slabsega kruha. V firikot:
hlebcev postavijo kriz in sveo. Vse to ponoéi blagoslovi Bog.

Prvi hlebec snedo na sveti dan, drugega na novo lefo in iretjega
na dan sv. treh kraljev; od slabSega hlebca, ki je lezal ob firikotu, dobi
vsako zivinCe po en: koséek.

Sveti trije kralji.

Ta praznik se praznuje za spomin, kako se je zvezda prikazala ,trem
modrim“ in za spomin kris¢evanja Gospodovega. V stari slovenscini se je:
praznik imenoval ,bogojavljenje“; Srbi in Bolgari mu 3e zdaj pravijo tako..

Zvecer fega dne se kontuje koleda.

Od bozica do svelih freh kraljev nekod Slovenci no¢ejo naprezati Zivine,

Kakor na bozicni in starega leta vefer, tako tudi ta dan s kadilom
pokadimo in z blagoslovljeno vodo pckropimo hiso in hlev in druga
poslopja.

Na nofranjo stran hiSnih, hlevskih in skedenjskih vrat piSemo zacet-
nice treh modrih, in sicer s krizem vmes in z letnico zraven.

Slovenski gospodar ta dan na glas moli z vso druzino, potlej na dvoje:
prereze bozicnik (kruh) ali poprinik, razdeli eno polovico druzini, drugce
pa zivini. Nekoliko tega kruha shranijo za prijatelje, nekoliko pa za Zivino,.
da ga dobi, ¢e oboli.

Goriski Slovenc napravi sveli veer na mizo s kredo kriz in jo po-
grne s prtom, ki se nanj da hlebec belega kruha. Ta kruh se imenuje:
»brinjak” in se ohrani Se za oba druga svela vedera: novo leto in sv. frii
kralje. Na dan sv. treh kraljev si ga vsakdo izmed druzine odreze po en kos..

Med stajerskimi Slovenci gospodinja o sv. treh kraljih prinese zjutraj na
mizo bozi¢nik (,stalnik“, ,moc¢ni kruh“ ali ,pomoinjak“), da ga gospodar
razreze. Zbere se vsa druzina, gospodar vsakomur moli kos tega kruha.,.
in sicer kolikor mogocée zviska, da mora doti¢ni visoko poskoéiti ponj:
¢im viSe skoéi, tem vise bo zrasel. — Pri Konjicah (na Tepanjskem vrhu)
pravijo, da bo mocan, kdor jé ,pomoinjak“ od devetih his; zato ga medi
seboj zamenjujejo, dokler ga vsakdo ne okusi od devetih hi§. — Tega:
kruha dado o svelih freh kraljih tudi Zivini. — Pri Svetem Jurju za Séav-
nico ta dan peko pogaco iz bobove moke; to pogaco imenujejo ,bobov
ded.“ Navada je prisla od Nemcev. — V Zretah pri Konjicah v boZi¢nik
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vmesijo zrno sezama ali pa divjega hmelja. Ta kruh na¢no na dan sv.
lreh kraljev po rani masi. Kdor v svojem kosu najde zrno, bo vse leto
zdrav in mocan, da se ne bo bal nikogar, — tudi v vojni ne. . .

Na dan sv. treh kraljev se nebo cdpira in Bog izpolni vsakomur,
Cesar si zeli tedaj.

Kdor se od sedmega leta posti (da jé sam kruh) na ¢Cast sv. treh
kraljev, zna, kateri dan bo umrl (Kras).

Ce se na dan sv. freh kraljev poslis ze od tatas, ko se zafne$ za--
vedati, pa do sedmega leta, ti sv. trije kralji pridejo firi dni pred smrijo.
povedat, kdaj bos umrl (Sti¢na).

V Bolcu na Goriskem vedo, da na dan po sv. treh kraljih strasi Perta,
ki ima sekiro. — Ta Perta je nemska Berchla, znana tudi po Gorenjskem,.
kjer jo imenujejo Pehiro ali Pehtro babo.

Pehira je demon in ima tudi ime Torka ali Torklja, ki je posebno
nevarna predicam.

Pehtra baba se je med 3tajerskimi Slovenci spremenila v Lucijo ali
Lucko.

Sv. Anton, puscavnik.

Ta svetnik je Slovencem varuh praSicev.

V Adlesicah (Bela Krajina) ta dan nihCe ne napreza zivine.

Dekleta, ki bi se rada omozila Se ta predpust, butajo v pec, preden:
gredo v cerkev. Taki peci pravijo v Motniku na Gorenjskem ,babja peé.“

Sv. Vincencij.

Ta dan gre v Adlesi¢ah vsak gospodar v svoj vinograd in obreze nekaj
o seboj vzame kos bozi¢nika, da bi Irte rajsi rodile. Zivina se ta dan.
Ne sme naprezati.

Vincencijevo lepo vreme prinese obilo vina; ¢e je slabo vreme, ne:
bo d0§li vina.

Ce od sirehe kaplja, bo dosti vina; ¢e ne, pa nic.

Nekaterim Stajerskim Slovencem se tega dne Ze pticki Zenijo.

Sv. Pavla spreobrnjenje.

Ce fa dan sije sonce, bo proso obrodilo in bo sploh dobra letina..
Sv. Pavla spreobrnjenje spravi zimo na goro.

Svecdnica.

Ta dan pride medved iz brloga; ¢e je vreme obla¢no, ostane zunaj,.
Sicer se spet skrije Se bolj globoko v brlog, kar je dokaz hude zime..

Ce na sveénico prej kane od ,svele* kakor od sirehe, bo topla:
Pomlad in bo kmalu zime konec.

Ce sonce vzhaja na jasnem, bodo tudi vinski sodi jasni (prazni)..

Ce snezi, bo lepa velika noé. :
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Svecnica v zemljo vitakne iskro, Mali boZja (25. marca) pa Ze gore¢ pani.

V AdleSicah pazijo, kam se nagiba plamen na svecah. Od tiste strani
“imajo vetrovi vse leto svojo moc.

Cerkev blagoslavlja svece. Vsak vernik ima svojo prizgano med bla-
-goslovom in maso. Ta sveca se daje v roko umirajotemu ¢&loveku, &e ni
pri rokah svee s Svetih Lusarij.

V Krskem hodijo po hiSah pet; pevce je treba cbdarovati s slanino
in z jajci.

Sv. Blaz.

Da ¢loveka ne boli vrat, si mora ta dan v cerkvi pod vrat drzali dve

-sveCi navzkriz.
V Dubrovniku pravijo: Kandelora — zima fora — (o sveénici je konec
zime), a veli Blaz, da je to laz. Tako se praznoverje samo postavlja na laz...
(Se bo nadaljevalo v 3. Stev. ,Zadrugarja®.)

Maksim Gorkij :

Na postaji.
(Prevel Rad. Peterlin-Pefruska.)

Potniski vlak je bruhal cele oblake tezkega sivega dima in se iz-
~gubljal kakor ogromna kaCa v stepni daljavi, v Zoltem morju zifa. Obenem
z dimom vlaka je fudi tajal v soparnem zraku srditi Sum, ki je molil nekaj
sminut ravnodusni molk Siroke in puste ravnine, sredi kalere je vzbujala
mala ZelezniSka postaja s svojo samotnostjo Cuvsivo ofoznosti.

Ko se je pa porazgubil in zamrl votli, a Zivahni Sum vlaka pod jasnim
obokom brezoblatnega neba, je zavladala okoli postaje zopel muéna fi-
sina in vecala dolgocasno enoli¢rost stepe.

Step je bila zlalozolla, nebo svetlomodro in oba sta bila tako neiz-
merno velika, da so rjava poslopja med njiju vrzene posiaje izgledala kot
=slucajna pega, kvareta sredino melanholi¢ne slike, ki jo je napravil priden
slikar brez vsake domisljije in navdiha.

Vsak dan ob dvanajstih opoldne in ob stirih popoldne prihaja iz stepe
vlak in stoji dve minuti. Te Sliri minute so glavna in edina zabava na po-
-slaji in prinaSajo njenim usluzbencem vedno nove vlise.

V vsakem vlaku je mnozica raznovrsinih, razlicno oblecenih ljudi.
“Samo za trenutek se pokazejo pri oknih njih ufrujeni, nestrpni ali ravno-
dusni obrazi, udarec zvonca, vlak zaZvizga — in z ropotom, ki razburja
Zivce, oddrdrajo v step, v daljavo, v mesta, kjer kipi Sumno Zivljenje.

Usluzbence postaje, ki se v tej samoli dolgocasijo, zanimajo ti obrazi,
n ko so spremili vlak, pripovedujejo drug drugemu, kar so v naglici opa-
zili. Okrog njih lezi molCeca sltep, nad njimi ravnodu$no nebo, njih srca
pa navdaja nejasna zavist do teh ljudi, ki hite dan na dan mimo njih nekam
mmaprej, medtem ko ostanejo sami zaprti v pusCavi in morajo ziveli kakor
dzven Zivljenja ter imajo priloZnost videti ljudi samo tekom stirih minut.
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In ko so torej spremili vlak, stoje na peronu postaje, spremljajo z-
otmi &rni trak, ki izginja v zlatem morju Zila in molée pod vtisom Ziv-
lienja, ki je odhitelo mimo njih.

Skoraj vsi so tukaj: postajenacelnik, dobrodu$en, okrogel blondin z
velikimi kazakimi brki; njegov pomoénik, rdeéelas mladeni¢ s Siljasto bra-
dico; mali, urni in zviti postajni ¢uvaj Luka ter eden izmed kretni¢arjev —
Gomozov, zastaven moléeé kmet s Siroko brado in z resnim, okroglim
obrazom. :

Na klopi pri vratih postaje sedi nacelnikova Zena, majhna, debela
Zenska, ki silno trpi od vro&ine. Na njenih kolenih spi ofrok, prav fake
okrogloli¢en in rde¢ kakor mati.

Vlak se skrije za sklonom in zdi se, da se je zaril v zemljo.

Tedaj se postajenacelnik obrne k Zeni in pravi:

— No, Sonja, ali je samovar ze pripravljen?

— Seveda je! — odgovori leno in tiho Zena.

Luka! Pojdi no, ... pometi tir in peron ... le poglej, kaj vse so-
pPometali iz vagonov. . ..

— Ze vem, Matvjej JegoroviC. . . .

— Je Ze prav ... kaj pa. .. Ali gremo pit Caj, Nikolaj Petrovit?

— Kakor po navadi . . . — pravi pomocnik.

Po odpravi dnevnega vlaka je pa Matvjej Jegorovi¢ povpraseval Zeno:

— No, Sonjs, ali je kosilo pripravijeno?

Nato da Luki povelje, vedno eno in isto, ter povabi pomo&nika, ki je
pri njih na hrani.

— No, kaj, ali gremo h kosilu?

A pomocnik mu s preudarkom odgovarja:

— Kakor po navadi . . .

Gresta s perona v sobo, kjer je mnogo cvellic in malo pohisiva, kjer
di$i po kuhinji in plenicah, in famkaj se za mizo razgovarjata o tem, kar
je Svignilo mimo njiju.

— Nikolaj Petrovi¢, ali ste zapazili v drugem razredu brunetko v
Zolti obleki? Zapeljivo dekletce, ali ne?! . .

— Ni bila napatna, toda obleCena je bila brez vsakega okusa ...
odgovarja pomoc¢nik.

On govori vedno kratko in samozavesino, ker se smatra za omika-
nega Cloveka in poznavalca zivijenja. Dovrsil je gimnazijo. Ima v ¢&rno
Platno vezan zvezek; vanj si zapisuje razne izreke znamenitih ljudi, katere
pobira iz podlistkov &asnikov in iz knjig, ki so mu prisle sluajno v roke.
Nacelnik priznava brez ugovora njegovo avloritelo v vsem razen sluzbe in
ga poslula vedno s pozornostjo. Posebno so mu vie& modrosti iz zvezka
Nikolaja Petrovi¢a in on se je vedno odkritosréno navduseval zanje. Opazka
Pomocnika o obleki brunetke izzove pri Matvjeju Jegorovidu vprasanje :

— Ali se rumena barva ne poda brunetkam?
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— Jaz govorim o kroju, a ne o barvi, — pojasni Nikolaj Petrovic
“fer si pazno polaga vkuhano sadje iz steklene posode na kroinik.

— Kroj — to je seve drugo delo . .. pritrdi nacelnik.

V pogovor seze njegova Zena, ker ji je ta predmet blizu in razumljiv.
“Toda, ker je njih razum v takih stvareh premalo razbistren, se viece po-
govor pocasi in redko vznemirja njih Cuvsiva.

Skozi okna pa gleda step, ki jo je ocaral molk in nebo, mogocno v
:svojem prekrasnem pokoju.

Skoro vsako uro prihajajo tovorni vlaki, toda usluzbenci, ki jih sprem-
«djajo, so ze vsem dobro znani. Vsi ti sprevodniki zive kakor v polsnu, po-
irti od dolgodasne voinje po stepi. Vendar, vCasih pripovedujejo o do-
.godkih na progi — na tej in tej vrsti so povozili cloveka; ali pa govore
o sluzbenih novicah — ta je kaznovan, ta pa premescen. O teh novicah
ne razpravljajo ; pozirajo jih, kakor pozira sladkosnedez okusno in nena-
vadno jed.

Sonce se pa pocasi spusta z neba na kraj stepe, ko se pa tam
skoraj dotakne zemlje, postane naenkrat krvavordece. Step objame rdec-
kasta svetloba, ki vzbuja otoZno Cuvstvo nezadovoljstva, nejasno hrepe-
njenje, bezati dale¢ kam, ven iz te puscobe. Potem se solnce dotakne z
robom zemlje in leno zaide vanjo ali zanjo. Na nebu pa Se dolgo potem
tiho igra godba jarkih barv velerne zarje, toda fa boljinbolj bledi, bledi
in kmalu objame zemljo topel in tihoten mrak. Zvezde zazare in trepetajo
.na nebu, kakor da so se ustrasile dolgega casa na zemlji.

V mraku se step kréi; na postajo leze brezSumno od vseh sirani
“fema nocCi. In Ze prihaja no¢ sama, ¢rna in mracna.

Na postaji prizgo luci; najsvetlejSa in najviSja je zelenkasta luc
semafora. Okrog nje vlada tema in molk.

Vcasih se razlegne zvonenje, naznanilo vlaka; hite¢i zvok zvonca
-odleti v step in naglo utone v nji.

Kmalu nato prihiti iz temne daljave rdec, bliskajoc¢i se ogenj in liSina
v slepi zadrhli od zamolklega bobnenja vlaka, bliZajotega se samoini, v
femo zaviti postaji.

Nizji sloj malo$tevilne postajne druzbe Zzivi malo drugace kot aristo-
kracija. Cuvaj Luka se vecno bori z Zeljo, pohiteti k Zeni in bratu v vas,
sedem vrst dale¢ od postaje. Tam ima svoje gospodarstvo, kakor govori
“Gomozovu, kadar prosi tega molcCecega in resnobnega kretnicarja, naj pazi
-na postaji namesto njega.

Pri besedi ,gospodarstvo“ Gomozov vselej tezko vzdihne in govori Luki:

— No, pa pojdi. Gospodarsivo zahteva nadzorstva, to je res. . .

A drugi kretnicar, Afanasij Jagodka, star vojak okroglega, rdecega
obraza s sivimi $Cefinami, zasmehljiv in zloben ¢lovek, ne verjame Luki.

— Gospodarstvo! — zavpije smeje se. — Zena! . . . Ze vem, kaj to
pomeni . . . Tvoja Zena je gotovo kaka vdova, ka-li? Ali je pa njen
moz pri vojakih?



— Ah ti pti¢ji gubernator! — ga prezirljivo zavrne Luka.

Dal je pa Jagodki ime pticji gubernator zato, ker stari vojak strastno
fjubi ptice. Vsa njegova cuvajnica je od znotraj in od zunaj polna ptigjih
‘kletk in gajbic, v nji in okrog nje se ves dan razlega pti¢je Zvrgolenje.
Prepelice, ki jih je ujel vojak, neprestano kri¢e svoj enoli¢ni ,pet—pedi®,
Skorci mrmrajo dolge govore, raznobarvne male ptiCice pa neprenehoma
SCebecejo, Zvizgajo in pojo ter slade samoino vojakovo Zivljenje. Ves svo-
bodni tas ima % njimi opraviti, Z njimi je vedno ljubezniv in skrbi zanje,
‘za svoje tovariSe se pa nili ne zmeni ne. Luki pravi ,voz“, Gomozovu —
»kozel“ in se kar ni¢ ne obotavlja, povedali jima naravnost v obraz, da
:sta obadva prava ,babjeka“, ki bi jih bilo treba naseskati.

Luka se za njegove besede ne zmeni preved, toda, ¢e se vojaku po-
‘srecCi razdraziti ga, potem ga Luka na dolgo in strupeno ozmerja.

— Ah, ti siva garniza, ti podganji objedek! Kaj ti razumes, ti bobnar
upokojene koze? Vse svoje Zivljenje si preganjal zabe izpod topov in
:strazil pri polku zelje ... pa bo$ tukaj modroval? K svojim prepelicam
‘pojdi, tam zapoveduj, ti, pti¢ji komandant!

Jagodka je mirno poslusal psovanje cuvajevo, potem ga je pa Sel
zatozit nacCelniku; ta se je pa kregal, kaj hodijo s takimi marnjami k njemu
‘in zapodil vojaka. Tedaj je Jagodka poiskal Luko in ga zacel sam zmer-
JYjati, ¢isto mirno, ne da bi se razburjal, s tezkimi, grdimi psovkami, pred
‘katerimi je Luka kmalu pljuvaje zbezal.




Crkovna podobnica.
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Crkovna skrivalica.

({CRY)
Kdb zcn fdu, r$ ¢ninéréd edczgbzcd — skn
gj¢s iS mczzc, n ¢néz ifdoziz €S I¢n.

ReSitev ugank v ,Zadrugarju“ $tev. 12 1. 1932
Prejeli smo 38 pravilnih resilev. Za nagrado si je izbral zreb sledece : Jager Marts,
Ljubljana ; Jau$nik Franc, Marbor; Gerbec Josip, Siraia Toplice; Cernigoj Boris, Ljub-
ljana; Bajt Franc, Maribor; Perc Vida, Ljubljena; Jelenec Milena, Novo mesio; Sporn
Frenc, Meribor ; Smole Erna, Maribor; Sirukelj Milan, Borovnica.

e e e

Zadruzno prenoc1sce \J Sarajevu in Splltu.

Savez Nabavljalnih zadrug v Beogradu nas obveita: Zeleznidarska
kreditna in podporna zadruga v Sarajevu je otvorila zadruzno prenocisce
v svojem domu v Kraljice Marije ulici Stev. 7. Prenocis¢e ima 6 udobno
opremljenih sob: 3 so z eno, 1 z dvema, 1 s fremi in 1 s Slirimi postel-
jami. Cene za eno noc in osebo: za sobo z eno posteljo Din 20, za sobo
z dvema ali tremi posteljami Din 16 in za sobo s Stirimi posleljami Din

- Pravico posluZevati se tega prencciSca imajo vsi zadrugarji (Zeleznicarji
in ostali drzavni usluzbenci s svojimi rodbinskimi ¢lani).

Kdor prenoéi v tem zadruznem domu, dobi za 20°/, zniZano hrano v
restavraciji tega doma.

Zadruzno prenotisce je civor:la tudi Nabavljalna zadruga v Splitu,
kalerega naj se zadruZniki posluiujejo, ako se mudijo v tem mestu.

Vsebina: Ob zakljucku. (sir. 1}. — Cospodarske krize. (sir. 5). — Izhod iz siiske.
(str. 8). — Covelilice. (str. 10). — Dva jediln ka iz kuharskega tecaja ,Nabavljalne zadruge*.
(str. 11). — Novo blago za sporino perilo. (sir. 13). — Valilna centrala. (str. 16). —
Vabilo na L. redno skupé&éino. (sir. 18). — Uporeba kovin v gospodinjsivu. (sir. 18). —
Kurjava. (sir. 21). — Rane. (str. 23). — Nasi prazniki v lu¢i vraz in praznoverja. (str. 23).
— Na postaji. (sir. 28). — Za nafe male. (slr. 31). — Obvestila. (str. 32).

»Zadrugar“ izhaja mesecno 20lega in slane celoleino 24 Din, posamezna stevilka
3 Din. Naroc¢a in reklamira se pri upraviem odbeoiu N. Z. U. D. Z., Ljubljana, Masarykova
cesta, kamor se posiliajo tudi dopisi. — QOdgovorni urednik: Dr. Benko Lecpold, Kolo-
dvorska ulica 39. — Tiskarna ,Sava“ d. d. v Kranju. (Odgovarja Nikola Stokanovié¢, Kranj.}

32



Iz ZelezniCarske menze.

Ljubljanska 7elezni¢arska menza N.Z.U.D.Z.
v prostorih nekdanje restavracije ,Ljubljanski
dvor“ obstoja Ze tretje leto. Vedje Stevilo Zelezni-
Carjev se je pred njeno ustanovitvijo posluZevalo
drugih sliénih institucij — menz, bolje situirani
pa so se hranilili v gostilnah in restavracijah.
Z. ustanovitvijo Zelezniarske menze so se zbrali
po velini vsi ZelezniCarji, ki nimajo lastnega
gospodinjstva, v nasi menzi. Mnogo je bilo takih,
ki so iz navade ali kakega drugega vzroka okle-
vali, so se naposled le omajali in pri§li v naSo
sredo. Zelo malo je Se takih, ki ne posecajo
te naSe institucije. Kaj jih odvraca, Se sami ne
bi mogli povedati. Mogocée cenej$a in boljsa
hrana, kar pa dvomimo, kajti porast ¢lanov v
naSi menzi je zanesljivo merilo za kvaliteto in
kvantiteto hrane.

Zeleznicarii, ki prihajate po opravkih v Ljub-
liano, posluzujte se izklju¢no naSe menze, kjer
dobite poceni in dobro hrano.

S 1. novembrom I. I. se je nedeljsko kosilo
zniZzalo za abonente na Din 9— za neabonente
Pa na Din 10'—.

Razveseljivo dejstvo je, da se je porast
abonentov v preteklem letu zviSal za 82%!






Vabilo na obic¢ni zbor.

I redni ob&ni zbor Cebelarske zadruge usluzbencev driavnih Zeleznic
v ‘Ljubjani, r. z. z. 0. z. se bo vrsil dne 15. januarja 1933 v prostorih glas-
benega drustva ,Sloga“ v Ljubljani.

Po ¢l. 34. zadruznih pravil ima vsak Clan le en glas, ki ga mora osebno
oddati. :

Obéni zbor se bo pricel ob 9. uri predpoldne.

Dnevni red:
Otvoritev ob¢nega zbora;
porocilo upravnega odbora;
blagsjnisko porocilo o letnem zakljucku;
porocilo nadzornega odbora;

razresnica upravnemu odboru;
volitev clanov upravnega in nadzornega odbora, ki so izstopili

po &l 16 in 23 zadruZnih pravil in
7. slucajnosti.

e

®-M: Bozicne potice iz kuharskega tecaja
nabavljalne zadruge.

Preprosto kvasSeno testo za potice. V posodi stepamo
mleko, jajca, rumenjake, sladkor in sol na toplem tako dolgo, da se vse
enakomerno pregreje. To vlijemo potem na pogreto moko, ¢emur dodamo
Se raztopljenega masla, nasirgane limonove lupine in vzhajan kvas. Nato
stepamo naprej, in sicer tako dolgo, da se za¢no delati mehurcki in da se
testo loci od sklede in kuhalnice. Ko je testo tako pripravljeno, ga potre-
semo ob straneh z moko, da se ne prime sklede, nakar ga pokrijemo s
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pogretim prticem in postavimo na toplo shajat. Dovolj shajano testo raz-
valjamo in raztegnemo na vse strani na prtu, ki smo ga bili potresli z moko,
potem pa pomaZemo z nadevom in tesno zavijemo. Naposled ga denemo
v pomazan model, ki ga postavimo na toplo. Vzhajano potico potem prav
lepo rumeno zapecemo.

Za tako testo je treba: 1/4 litra mleka, 2 rumenjaka, 2 jajci, 8 dkg
sladkorja, 10 dkg masla, kavno zlicko soli, 3 dkg vzhajanega kvasa in 60
dkg moke.

Fino kvaseno testo naredimo ravno tako kakor navadno, samo
da zmeSamo zanj nekoliko vet dobrih stvari, in sicer: 1/4 litra dobrega
mleka ali sladke smetane, 6 rumenjakov, 10 dkg sladkorja, kavno zlicko
soli, 15 dkg masla, nekoliko limonove in pomaranc¢ne lupine, 3 do 4 dkg
kvasa in 75 dkg moke.

Krhko kvaseno testo. Na deski zdrobimo maslo z moko, ¢emur
pridenemo $e presejanega sladkorja, rumenjake, limonovo lupinico, kislo
smetano in vzhajan kvas. Vse skupaj nato dobro in naglo pognetemo v
testo, ki ga razvaljamo in zloZimo; ko je to storjeno, ga Se dvakrat ravno
tako razvaljamo in zloZimo, naposled ga pa pustimo pol ure na hladnem
pocivati. Ko je testo dovolj shajano, ga Se enkral razvaljamo, nakar ga
pomaZzemo, zavijemo in spefemo prav tako kakor preprosto kvaSeno testo.

Za tako testo je treba: 75 dkg moke, 50 dkg sirovega masla, malo
soli, 12 dkg sladkorja, 4 rumenjakov, limonove lupinice, Cefrt litra kisle
smetane in 4 dkg kvasa. :

Nadevi za potice. Orehov nadev [. 25 dkg sladkorja kuhamo
s celrt litra vode tako dolgo, da se zgosti. Potem ga ohladimo in vlijemo
na 40 dkg zmletih orehov. Ko pridenemo tej zmesi 3¢ dva rumenjaka, 10
dkg masla. nekoliko limonove lupinice, cimeta in par zlic kisle smetane,
je nadev gotov.

Orehov nadev Il. 40 dkg zmletih orehov oblijemo najprej s cetrt
litra vrelega mleka, nato pa umeSamo vanje 20 dkg sladkorja, 5 dkg siro-
vega masla, limonove lupinice, cimeta, zlico ruma in eno jajce.

Orehov nadev Ill. V dobro polo$ceni kastroli zarumenimo 30 dkg
sladkorja in ko se slatkor speni, prilijemo za eno zajemalko mrzle vode,
nakar pustimo da se vse dobro prekuha. Potem stresemo noter 40 dkg
zmletih orehov, 15 dkg sladkorja, ko3Cek masla ali par Zlic kisle smetane
in 2 jajci. Vse skupaj odiSavimo s cimetom, klincki in limonovo lupinico.

Fin orehov nadev. 40 dkg orehov poparimo najprej s Cetrt litra
sladke smetane ali dobrim mlekom, nato pa stresemo noter 30 dkg slad-
korja, tako zmes odiSavimo z limonovo lupinico, zlico ruma in cimetom.
Posebej pa zme3amo 15 dkg masla s fremi rumenjaki in s par Zlicami
smetane, Testo pomazemo najprej s tem, nato pa Se z orehovim nadevom,
po vrhu vsega pa posujemo 15 dkg rozin.

Meden nadev. 3/4 kg medu zavremo, v to siresemo 40 dkg orehov,
10 dkg moke, Zlico ruma, cimeta, stolcenih klinckov in limonovih lupinic.
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Tak nadev ne sme biti prehladen, ker se potem preve strdi in se tezko
maze, prevrot pa tudi sme biti, ker bi potem testo ne shajalo. Na lepo
enakomerno pomazano testo posujemo Se nekoliko zmletih orehov.

Rozinova potica . 25 dkg masla ume3amo s 25 dkg sladkorja,
<emur pridenemo 4 rumenjake, nekoliko dobre kisle smetane in naposled
$e sneg iz 4 beljakov. Tak nadev namaZemo na zvaljano kvaSeno testo,
ki ga potresemo po vrhu $e z rozinami (40 dkg), katere smo poprej skrbno
izrabili in pokapali z rumom.

Rozinova potica Il. 20 dkg masla umeSamo dobro z 20 dkg slad-
korja, nakar pridenemo zmesi Se tri rumenjake, par Zlic smetane in limo-
nove lupinice. To namazemo na testo, po vrhu pa poiresemo Se Cetrt kg
izbranih rozin. .

Lesnikov nadev L. 1/2 kg prazenih olupljenih in zmletih leSnikov
poparimo s c&etrt litra vrele smetane ali z dobrim mlekom. Posebej ume-
samo 25 dkg masla ali pa cetrt litra smetane s tremi rumenjaki, Cemur
dodamo 3e 25 dkg sladkorja, malo vanilije, ohlajene le3nike in nazadnje

Se sneg ireh beljakov.
LeSnikov nadev Il 30 dkg sladkorja zarumenimo, zalijemo neko-

liko z vodo in prevremo. Nato siresemo noter 40 dkg olupljenih, prepra-
iZzenih in zrezanih leSnikov, nekoliko kisle smetane, 10 dkg masla in 2 jajci.

Cokoladni nadev. 20 dkg masla umeSamo prav dobro z 20 dkg
sladkorja in 5 rumenjaki. Tej zmesi dodamo 20 dkg zmehcane ali nastr-
gane Cokolade in nazadnje Se sneg 5 beljakov. S lakim nadevom poma-
Zemo zvaljano testo, ki ga potem potresemo s 15 dkg prazenih, zmletih

mandljev.
Mandljev nadev . Najprej umesamo 20 dkg masla in Cefrt litra

smetane s tremi rumenjaki, nato pa pridemo 25 dkg sladkorja, nasirgane
limonove lupinice, 40 dkg zmletih mandljev in nazadnje sneg 3 beljakov.
S tem nadevom pomazemo razvaljano testo, ki ga po vrhu potresemo s
15 dkg suhih zmletih mandljev. Tak nadev pa lahko napravimo tudi samo
iz masla, sladkorja, smezlane in rumenjakov, s ¢imer pomazemo testo. Po
wrhu nadeva potresemo vse mandlje, nato pa pomaZemo vse skupaj s

irdim snegom. Tako pripravljena potica je rahla in soéna.
Mandljev nadev Il. 60 dkg zmletih mandljev in Cetrt kg sladkorja

denemo v pekal in sveflo zarumenimo. Nato stepemo 5 beljakov, ki so
nam ostali od kvaSenega lesta, z zlico sladkorja v trd sneg, ki mu prav
narahlo primeSamo polovico mandljev. S takim nadevom namazemo testo,
po vrhu nadeva pa poiresemo Se ostale mandlje in sladkor.

Mandljev nadev Ill. 25 dkg sladkorja kuhamo s cetrt litra vode.
Ko se sladkor zgosti, ga vljemo na 40 dkg mandljev. Tej zmesi prime-
3amo Se 20 dkg masla in 4 rumenjake, ¢e je pa Se pregosta, jo razred¢imo

s par Zlicami dobre sladke smelane.
Makov nadev. 1/2 litra drobno zmletega maka kuhamo s priblizno

Zelrt litra mleka tako dolgo, da se zgosti. Ko se to nekoliko ohladi, pri-
denemo 20 dkg sirovega masla in 15 dkg sladkorja.
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Pripombe h krojni poli oblek.

K Stev. 1. Otrok hitro raste in kmalu mu je vse premajhno, zalo pa
naj ima samo toliko oblek, kolikor jih sproli poirebuje. Ko je ena sirgana,
mu kupimo drugo. Zlasti dobro moramo premisliti, kadar kupujemo otroku
plas¢. Za 3olarje so najprimernejsi trenckofi in hubertusi. Varujejo jih
pred vlago in mrazom vso jesen, vso zimo in tudi na pomlad in ker niso
krojeni prilezno, jim ne postanejo tako hitro premajhni. Za trenékote se
dobi v nasi prodajalni specialno blago trentkot v drap in zeleni barvi,
za hubertuse pa kamelsko kosminje, ki je tudi v zalogi, in, sicer zelenega
temnorjavega, ¢rnega, sivega in temnosivega v treh kvalitetah.

Navadno je plas¢ podsit s podlogo, torej tako, de je podloga v plasé
viita. Za podlogo, ki se v trentkot vSije, imamo v zadruini prodajalni ka-
rirani scrz v lepih temnih barvah. Gotovo pa veste, da se topla podloga
iz kamelskega kosminja lahko tudi izdela popolnoma zase in polem, kadar
se pal hoce, vpne v plasé. Dokler ni mraza, nosi torej oirok samo plasé
brez podioge, pozimi ga pa greje e topla podloga, ki jo v plai¢ vpnemo.

Priprava blaga in prikrojevanje. Preden zaénemo Sivati,
moramo vsako blago prelikati od leve sirani ¢ez mokro tenko cunjo, da
nam pri likanju med delom ne vskoci. Likati moramo vselej toliko ¢asa,
da postane blago popolnoma suho, in sicer zato, da se pri Sivanju ne
mecka. Ko je blago tako pripravljeno, ga prepognemo in ob robu spnemo,
zato da sc med prikrojevanjem ne premika, nato ga pa polozimo na mizo
ali desko take, da imamo ziv rob obrnjen proti sebi. Kroji se polagajo po
dolzini blaga v eni smeri. Na smer moramo paziti zlasti pri blagu, ki ima
dlakasto povr$ino. Sicer je pa treba polagati kroje vedno tako, da se blago
dobro izrabi in da je &im manj odrezkov. Ce ho¢emo imeti na hrbtu gubo,
tedaj jo moramo najprej naredili na pripravljenem blagu, nakar $ele polo-
zimo na blago kroj in prikrojimo hrbel. Najprej se prikroje ve&ji deli
(prednji del, hrbet, kapuca, rokav), iz ostankov se pa ureZejo 3e rokavi,
sedla, Zepi, pas, zapestnika in spodnji in zgornji ovratnik. Vrhnji in spodnji
del ovratnika prikrojimo vselej iz poSevnega blaga, in sicer vrhnjega iz
celega kosa, spodnjega pa iz dveh, ki ju zadaj v sredini seSijemo. Da se
ovratnik ne viha, vloZimo vanj platno. Plaino vlozimo tudi v rever. Posa-
mezne dele oznac¢imo ob kroju s kredo, nakar oznacene érte presijemo z
navdarkom. Z navdarkom zaznamenujemo tudi sredino sprednjega in zad-
" njega dela. Za $ive dodamo na rami in pri rokava po 3 cm, pri strani po
3 do 4 cm, pri vratnem in rokavnem izrezu po 1 cm, pri dolzini rokava 4
cm, pri dolzini plas¢a pa 4 do 6 cm. Sedlo, ki je podloZeno ali obrobljeno
z usnjem, je vsito v ramo in v rokavni izrez skupaj z rokavom, prosti del
se pa zapenja z gumbom na prednik. Prednji del podlozimo z mehkim si-
rovim platnom, ¢e je plas¢ brez podloge, se vsije v prednji del samo to-
liko plaina, kolikor je Siroko blago, s katerim je preobletena fazona. Ker-
imajo otroci vedno polne Zepe, je dobro, ¢e jih podlozimo z moéno pod-
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