BRKO KUHA
ZAVAS

PARADIZNTROVA JUHA

Iz 3 Hlie olja in Zlice moke napravimo prefga-
nje, dodamg samo sredinoe zelo zrelih paradifnikov,
mala soll, vegete, cel poper in nato podasi kuhamo.
Zalkuhamo riz. <

MUSAEA TZ SPINACE

Poirebiujemo 1kg Spinade, b jaje. pol litra be-
famel omake, W dag masla in nariban parmezan.
Skuhamo Spinato, jo odeedimo in nareiemo, do-
damo sol, poper. Pekaé mamaZemo z maslom, nanj
stresemo &pinacéo, nate jo prekrijemo = narezanimi
trdo kuhanimi jajcl. Vze prelijems 2z bedamel
omako, Pefemo v pediel 10 miput in nato posu-
jemo g sirom,

ZREZKI 8§ SIROM

Potrebujemo nekaf veljih tankih zrezkow, 4 re-
gine funke, 4 rezine sira (ementalec), 2 jajel, drob=
tine, rdeto papriko, moko, olje, peter&ilj, sol, po-
per, Zrezke potolfemo, dodamo sol, popopramo,
nanje poloiZimo Sunko in - sir, jlh upognemo in
z roboirebeem prebodemo. Jajea rmefamo 8 pa-
priko, dodameo malo vegete, Zrezke poveljamo v
moki, jajeu in drobtingh in pefemo na vrofem
olju. Vrole zrezke posulema s petesfiljem.

POLNJENI PARADIZNIKI

ParadiZnikom oilstranimo
cedimo, Na tamko narelemo
trapist In trdo kuhana jajes.
majoneza in zmefamo ter ¢
dino paradiZznikov. Ponudimo

sreding in jlh od-
minde redivies, siv
Dodamo sol, poper,
tem napolnima sre-
5 érnim kruhom,

PUDING IZ BUCK

Otistlmo § mladipn budk in fih naribamao, soli-
mo in pustimo stati 20 minut, da se odeedi voda,
Odepdimo In pomesamo s Getrt kg pretladene sku-
te, Masi dodamo 4 jajea in § £li¢ plonitnega wdro-
ba. Mefamo neksj minut, nato stresemo v pekal
in petemo v pedicl, dokler ne zarumeni.

TORTA 8§ KEKSI IN KAVO

Dobro zmeSaj 4 jajea in 25 dag sladkorfa. Ku-
haj nn pari, dodaj 3 Z#ice kuhane in ohlajene pra-
ve kave in dalje meSaj, Ko se zgostl, dodaj 4 re-
breas naribane fokolade in meSaj, da se maza
stapl. Ko je ohlajena, .dodamo maslo in sladkor
ter rum po ekusu, Kekse a torto namobimo v
kavo in jih polagamo v pekal, vsako vrsto pre-
lijemo 5 krvemo, dokler ne porablimo vse imase,

SVINISKO MESO Z ZELENJAVO

Kilogram mesa zrelemo na kocke. Isto koli=
Cino Kkrompirja . prav tako zreZemo na kocke, na olju
pratimop meso in 4 glavice zrezane Gebule; Nalo
dodamn 100 g kolerabe in 100 € korenja, zrezanega
na kolobarje ter krompir., Vse posujéemo £ Evo zo-
dimbo, zalijemo z wvodo in pokrito kuhamo na
majhnem plameny, da se meso In zelenjava rmeh-
Cata. Pred serviranjem potresemo 5 seselljsnim
peterBiljem,

BARMA JZ SLADKEGA ZELJA

Potrebujemeo glavo zelia, 50 dekagramov mile-
tegs mesa, % glaviei &ebule, 1 skodelico riga, 1 jaj-
ce, 3 paradiinilce, 1 kozareo kisle smetane, olfe,
poper, sol, sladke papriko in eve zatimbo. Gla-
vigl igredtemo koren, dame v vielo vode in nekai
tasn kuhamo, Nato previtno ledlmo liste fn v
vsakega damo 1 Elico nadeva in ga ravijemo. Za
nedev preprafimo drobno zrezano Cebulo, dodamo
meso, rii, sol, poper, evo Zalimbo, Bladko papriko
in jajee, W wssko sarmo j€ dobro datli malo tre-
zanega paradilniks, Sarme mo VY namazan
ekad in Jih malo prelijemo 2 oljem. Nato i pre-
jemo e z decilittom slsdke smetane, V' katero
zamedfamo Zlicko moke, Sarme pofemo v petlel

VINOGRAJSKI RAZNIICT

Potrebujemo 1kg svinjskegs mesa od vralu,
300 g Cebule, 3 paradifnika, 2 zeleni papriki in sol
Me=o zrefemo na rainjite, posollmb in pefemo
na faru, Vedkrat ga obrmemo, Ko je meso pefeno,
damo v kozico plast mesa -in plast dchule, Na dno
damo zrezan paradiinik in papriko, Posodo po-
krijemo In Jo pustimo S 10 minut na %aru,

PHELITO PIECANCIE MESO

Potrebujemb 500 g belega mesd, sol, poper,
Knorr kocko, 100 g nastrganegs sira, mast, 2 fajci.
Meso zrefemo, posujemo & poprom In na maitobl
preprafimo na .obeh straneh. Pokrijemo in pra-
Zimo 10 minut in po polrebi #Falijemio ¢ malo vode.
Eo voda izhlapl, meso pralijemo & meganito ste-
penih jaje in sira; Pokrijemo in kubamo ng maih-
nem plamenu fe 10 minuil, Serviramo toplo & pire
krompirjem in zelinato solato,

Okrencevalnica
Danila Popivode

A

Danilo
Zeornilh Pirmié ni neznan, Poznamo ga vai,
ki nag zanima nogometl in njegova pota, Bil
je proslavljeni zvezdnik, ki je wvedno igral
poiteno in z vso svojo vnemo dokazoval kva-
liteto -pred leti v Olimpijinih wvrstah, drzavni

Petintridesetietni Popivoda

reprezentancl, pa vse do nemikega Ein-
trachta, kjer je nedolgo tega sklenil svojo
nadvse uspeino nogometno kariero, In ta
nekdaj eden najuspeinejdih evropskih napa-
daleev je te dni odprl specializirano okrep-
fevalnico z imenom Stevilke, ki jo je toliko
et nosil na majicah klubow, za katere je
igral — »7=

Ker se je zavedal, da bo njegova nogo-
metna kariera kratka, se je fe pred devetimi
leti zapisal med gostince in naredil strokovni
izpit. Sanjal je o lokalu, v katerem bo pre-
zivel ostale Ieta sveje aktivnosti o lokalu,
ki ga bo spominjal na prehojeno pot. In ta
lokal je bil po velikih teZavah #al ne v 8igki,
temved v pritlicju stanovanjskega bloka na
Heboljewi 3, v nadi sosednjl obéini.

YV oizredno lepem majhnem in intimnem
lokalu, ki ga je zasnoval arhitekt Runowvec,
folografije nad tofilno mize spominjajo na
njegova nogometno kariera. Danilo Popivoda
je tudi v svojem drugem domu ostal naraven
in priscéen, kot je bil, gotovo pa ko stete

| pogovor '0 nogomefu. Niegovi prvi gostje so
il Sportnill in ljubiteljil Sporta, posebe] no-
~gometa. In 41 gestje potrjujejo njegovo po-

pularnost, saj se vrstijo dan 2a dnem, &e-
prav njegove ssedmice¢ ni lahko najti. Ker
je ostal zvest Hubljanskim zelenim, servira
tudi cockiail smeleny sedmicne. Pa tudi ze-
lenimio bo & svojimi izkuSnjami in znanjem
rad pomagal, ko mu bo dopuiéal fas, pa ga
bome nadlf med Zogobrearfi Zgornjih’ Pirnic
in Medvod, ki imajo srefo, da med njimi
#ivi niihov Pele

Mario L. Vilhat

‘spodaj je pa sedamnajst

Vieraj smo se pri nas doma skregali fako
temeljile, da smo ugasnili lug, ker je elektrika
dragd, ata se je pa ¢isto.poceni svetil od jeze,

Zacelo se je, ko je prisla teta Merl in re-
kia; da ima zelo slabo plato. Polem je ata po-
worel, kajti je Merj birokratka v birokraciji, on
¥ pa hirokrat v proizvodnil — pa ima Se manj-
g0 plato kot 'ona. Moralo bi pa biti obratno,
ker on, kljub temu, da zabusSava, v konini po-
sledici vendarle s tem =zabusSavanjem nekaj
proizvaja, ali pa to proizvodnjo vsaj ovia [to-
rej je wsaj leorelitno koristen element), teta
Meri pa je birokratka kar tako in zaradi biro-
kracije ter je potemtakem druZbi nadleien ele-
ment. Prakliého In teoretiéno.

Teta Meri je zajokala, mama pa je prista-
vila, naj ata kar lepo pri mira pusti njeno se-
stra, sicer bo tudi ona povedala kaj krepkega
tex alejevo zlahlp, Naj pogleda raje svojega
brala, ki je nagrajevan po Zeljab in rezultalih
Zelja oziroma polreb, pa davkarji vseeno ne
platuje redno vseh davkov od svoje obrine
dejavnosti,

Prepir sem pravzapray prekinil jaz, ker sem
lépn prosil, ée mi povedo, kaj spleh pomeni —
nagrajevanje.

Ata je zajel sapo in mi prijazno razloiil:
sVes sine, to je placa, ki jo atek prinese do-
mov za tisto, kar je v sluEbi ustvaril oziroma
prispaval.«

+Kakn pa vedo, koliko si naredil in kKoliko
je lo vredno?« sem yvprasal.

Mo, simpogzi] je tisti hip zopel stekel, kajti
vnela se je Zivahna razprava o ifem, kaksen
sistetn nagrajevanja je najboljsi In pravi, Ata
je povedal, da imajo neko formulo, ki so jim
jo prodali neki ufenjaki. Zapifejo petnajst ste-
vilk, potegnejo érlo (rede se ulomkova drta),
Stevilk in férk, vse
skupaj dajo v oklepaj, delijo s kvadratnim ko-
renaim od vsote delovnih ur, pristejejo tri ko-
litnike in pomnofijo z leinico rojstva njlhoves
ga ela. Tisto, kar pride ven, je plata. Ta placa
pa je zelo slaba, zatp ata meni, da omenjena
formuta ni dosti vredna.

Teta Meri se je pohwalila, da v njihovi pi-
sarni vsi dobijo enake plate. Reklli smo, kako
lo, in je povedala, da je nekoé nekdo predla-
gal, nuj bl =i placte izracunavali s pomocjo
medsebojnega ocenjevanja: Meri je ocenjevala
Micko, Micka Meri, obe Jozico, Joiica obe,
sehe in Se Rozi, Rozi vse Iri in Sefa, sef Micko,
Rozi, Meri, Jozico in snazilko. Snazilka ni oce-
njevala nikogar, ker dela samo ponodél, ponofi
pa ni v pisarni ne JoZice ne Micke ne Meri in
najmanj Sefa ter ne bi imela dovolj elementov
za objektivno eceno dopoldanskih sodelavk,

Mo, ta sistem je veljal ved kol mesec dni,
polem pa se je Micka skregala z .JoZico, Rozi
se je stepla z Meri, snaZilka je pa tako in tak
odila v drugo sluZbo, kjer so normalni. Poleg
tega nobena ni ni¢ delala, ker je morala opazo-
vati sodelavke;, da jim ne bi usel kaksen po-
memben element za oceno. Nato je, kot re-
cteno, fef wdaril po mizl in vsem doloéil enakn
plato, Prepirajo se sicer vseeno, zato pa nova
snafilka zelo lepo €istl, kar je pravzaprav pri
vsej stvari Se najbolj konkreino in tudi naj-
bholj histveno,

Ko bom velik, bom lo
tudi razumel . ..

kar sem slisal, morda

Srecko
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