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Ali so na varnem? 
V misl ih i m a m o namreč rastline, k i z 

n j im i kras imo vrt in hišo. Mnogo al i celo 

večina teh naših pri jatel j ic je doma v top-

lejših kra j ih , k jer ne poznajo z ime, ka-

kršna je v zmernem pasu nase zemlje, ka-

mor spada jo tud i naši kra j i . I m a m o nam-

reč v tem oziru neugodno, celinsko pod-

nebje z razmeroma hudo z imo in vroč im 

poletjem. Čeprav eo ee mnoge izmed tuj ih 

vr tn ih rastlin, doma iz sončnega juga al i 

celo iz vročih predelov naše zemlje, dosti 

dobro pr ivad i le na naše podnebje in čez 

poletje navadno izvrstno uspevajo, vendar 

tako popolnoma se pa naš im podnebn im 

razmeram le niso pr i lagodi le , da bi mogle 

prenesti našo z imo tako, kakor jo prena-

šajo naše domačinke. Zato i m a m o s temi 

sicer lep imi , toda bolj al i man j občutlji-

v imi rast l inami vsako z imo precej skrbi in 

težav, ako j ih hočemo ohran i t i ž ive in zdra-

ve tja do pomlad i . 

G lede na občutlj ivost za mraz in druge 

z imske nepr i l ike de l imo vee okrasne rat l ine 

v tri skup ine , in sicer v neobčutl j ive, ob-

čut l j ive in zelo občutl j ive. Več ino našega 

okrasnega grmič ja , kakor je n. pr. španski 

bezeg, japonska kut ina , vajgel i ja i. dr., 

prav tako večina trajnic, kakor n. pr. po-

tomka , jegliči , perun ike , razni vr tn i na-

gel jn i i. dr., pa tud i več dvoletnic, kakor 

n. pr. mačehe, položnice, marjet ice i. dr., 

pr i š tevamo k neobčut l j iv im vr tn im rastli-

nam , k i vobče ne potrebujejo Cez z imo ni-

kakega varstva. Vendar pa se vse zelene 

rastline, k i ostanejo čez z imo na prostem 

(tudi zelenjad, kakor n. pr. molovilc, špi-

nača, z imska solata) , na jbo l je počut i jo, 

ako j ih zapade debel sneg. Pod to izvrstno, 

naravno odejo ostanejo zdrave, čvrste i n se 

na pomlad hi tro in povol jno razvijejo. Vča-

sih pa tudi tem sicer tako neobčut l j iv im 

rast l inam vendar le huda prede, zlasti ka-

da r prit isne hud mraz na golo in p iha dal je 

časa ledena bur ja . Ni j im sicer eile zaradi 

mraza samega, ampak suh, mrzel zrak i n 

bur ja tako izsušita zelenje (liste), da od-

mrje. Rast l ine so na pomlad kakor b i b i le 

obžgane, le srce j im navadno ostane živo. 

Te poškodbe j i h obvaru jemo, ako j ih ob 

tak ih neugodnih p r i l i kah narah lo pokrije-

m o e smrekov imi ve jami a l i s kakšno dru-

go odejo, k i propušča zrak. 

V drugo skup ino okrasnega vrtnega rast-

l in ja spada jo vse tiste rastl ine, k i ostanejo 

tud i čez z imo sicer v vrtu, pa j ih mo ramo 

v našem podneb ju p r imerno pokri t i , sicer 

b i ime l i spomlad i namesto vstajenja — po-

greb. Najvažnejša rastl ina iz te skup ine ie 

vsekako vrtnica. Vse novejše in najnovejše 

odgoje te prekrasne cvetlice, k i je tud i pr i 

nas ne man j ka na nobenem vrtu, ne prene-

sejo naših z im. Sicer j ih mraz neka j sto-

p in j pod n ič lo še ne ugonobi , vendar pa 

odmi ra jo druga za drugo , ako se poostri na 

15 al i celo 20° C. Treba j ih je torej na vsak 

nač in zavarovati pred na jhu j š im mrazom 

na ta način, da pr i t l i čn im (grmičast im) osi-

pamo osrčje z zeml jo kak ih 10—15 cm ria 

visoko. Pogan jk i , k i mo lš iz tako nastalega 

kupčka , sicer zmrznejo, ka r pa je brez 

škode, ker mo ramo n izke vrtnice sjx>mladi 

na kra tko obrezati . G l avno je, da ostane 

vrtnica ž iva v ž lahtnem delu osrčja. 

Visoke vrtnice p r ipognemo k t lom in 

pokr i j emo vrh v l ist jem, smrekov im i ve-

jami , s suho l ahko prstjo ali s l amna t im 

gnojem. Najbol jša odeja so vsekakor smre-

kove veje, ker je zračna, najslabša pa mo-

kra , težka ilovica a l i pa masten gnoj. Z 

oboj im zapremo zrak in rastl ine pod tako 

odejo ka j rade gni jejo. Ko b i vedel i , da 

bo o pravem času zapadel dovolj debel 

sneg, in da bo držal do pomlad i , bi ne b i lo 

treba pokr ivat i nobene vrtnice, nit i k ake 

druge tovrstne rastline. Ker pa i m a m o več-

krat kopne, pa vseeno h ude zime, ne kaže 

drugače, nego da vrtnice zavaru jemo vsako 

jesen. Prerano pokr ivan je , ko so vrstnice 

še zelene, je pa takisto škodl j ivo, ker ne 

počakamo, da bi les dozorel in da b i se 

rastl ina po lagoma utrdi le . Sedaj le sredi de-

cembra je prav i čas, da vrtnice končno-

vel javno pokr i jemo. Doslej n i b i lo še n i t i 

en dan to l iko mrzlo, da bi moglo škodovati 

tud i na jbol j občut l j iv im sortam (n. p r . ča-

jevkam) . 

Ponekod ravna jo tudi tako, da ima j o 

odejo pr igrav l jeno j toda čakajo hudega mra-



za. Ce medtem zapade sneg, tem bolje. Ko 

pa začne prot i koncu z ime kopnet i in so 

vrtn ice v nevarnost i , j ih šele rah lo pokri-

jejo. Ze lo napačno pa ravna jo tisti, k i za-

varu je jo visokodebelne vrtnice tako, da kar 

stoječim zavi jejo vrh v pap i r ali vrečevino. 

Na ta nač in »zavarovana« vrtnica bo pre j 

pozebla, nego če b i bi la ostala gola, pa bi 

jo samo pr ipogn i l i na tla. Pokonci stoječi 

na jhu je pr izadene vel ika raz l ika med po-

dnevno in ponočno topl ino. To raz l iko na 

t leh ležeča i n ko l i čka j pokr i ta p rav ma lo 

občuti . 

Kakor vrtnice, je treba dobro zavarovati 

hortenzi je , nekatere ž lahtnejše kr izanteme, 

z lat i šehoj, v bolj mrz l ih kra j ih tud i vin-

sko trto, k i jo go j imo ob z idu. G rme hor-

tenzi j zav i jemo precej na debelo s slamo, 

k i je za te vrste rast l ine zelo ugodna ode-

ja.. Na kr i zanteme namečemo listja, k i ga 

pokr i j emo s smrekov im i ve j am i ; v insko 

t r to polož imo na tla i n vržemo po n je j ne-

ko l i ko prsti. Nekatere trajnice, ki j im je-

seni odmr je jo nadzemel jsk i deli , ima j o ob-

čut l j ive korenine . Pozebe j ih obvaru jemo, 

a k o denemo po n j i h neko l iko gnoja a l i 

k a ke druge tvarine, k i s labo prevaja to-

ploto. Še celo tu l ipanom, k i so sicer zelo 

neobčut l j iv i za mraz , n e bo škodi lo, ako 

pokr i j emo gredice pa r centimetrov na de-

belo z d robn im gnojem. 

K a j pa z rast l inami , ki ne prenesejo niti 

ene same stopinje mraza V Tiste morajo pa 

čez z imo iz vrta v p r imerna prezimoval išča; 

nekatere v tople sobe, večina pa v nekur-

jene prostore, k jer pa vendar ne zmrznejo. 

Gomol jev od georgin a l i da l i j ne smemo 

pustit i čez z imo v zemlj i , ker bi zmrzni le 

kakor krompir . Zato smo j ih shran i l i v 

kleti na suhem prostoru. Da čez z imo ne 

gni jejo, j ih je treba dobro obsušit i in otre-

sti z n j ih vso zemljo. Prav tako smo spra-

vi l i čebulice od me tkov (gladiol) . Kane so 

krasne poletne cvetlice. Toda gomolj i so 

zelo občutl j iv i . Shran i t i j ih je treba čez zi-

m o v suhem pesku v ku r j en i peči. Lavore, 

o leandre, dracene juke , bolj trde pa lme , 

evonimus, muze, pa tud i lončne nagel jne, 

fuksije, roženkravt in rožmar in , in k a r je 

še takih vedno zelenih sobnih in vrtn ih 

rastlin, k i j ih ob iča jno go j imo v posodah, 

se čez z imo na jbol je počut i lo v h ladnih , pa 

svetlih prostorih, k jer je okol i 5° C nad 

ničlo. Te rast l ine hočejo poz imi počivati . 

Zato j im najbol j škodu je čez z imo preve-

l ika toplota in pogosto zal ivanje. Z rastli-

nam i , k i se zarad i pretoplega prezimova-

lišča tudi poz imi ne um i r č , ne bomo ime l i 

veselja. Rastl in, k i čez z imo rade gni jejo, 

kakor n. pr. muze ali pelargoni je , ne sme-

m o čez z imo nič zal ivati . H . 

Vtisi iz L banovinshe perutninske 
razstave v Mariboru 

Konec. 

Tud i razstava sama, k i smo si jo ogle-

da l i popoldne, nas je zelo zadovolj i la. Naj-

pre j so bi le k letke (vsa razstava je b i la v 

Un ionsk i verand i ) z en im petel inom in 

dvema kokošima. Tak ih skup in so razsta-

vi la rejska središča 57; banovinsk i kmet . 

zavodi 10 k le tk ; društvo gojiteljev ma l i h 

ž iva l i v Mar iboru 8 k le tk ; Zveza društev 

rejcev ma l ih ž iva l i v L jub l j an i 8 k le tk ; 

P . r. m. ž. »Ž iva lca« v L jub l j an i 10 kletk. 

— Peru tn ino iz letos dobav l jen ih subven-

cijskih jajc, k i ž iv i zdaj po raznih kmečk ih 

i n šolskih dvoriščih, smo ogledoval i v 50 

k letkah. — Sled i la je s kup i na »letošnje 

p lemenske perutn ine za prodajo«. V vsaki 

k le tk i je b i lo po 5 petel inov. Takih skup in 

smo naštel i 34. Bi le 6o pa naproda j tud i 

letošnje jarčice, v vsaki k letk i — b i lo j ih 

je 34 — po 5 jarčic. Kletk s kapun i je b i lo 

samo 6, v vsaki p o 3 ž ival i . Zde lo se n a m 

je, da se pri nekater ih kapunen je ni po-

sebno dobro obneslo. Splošno je bila raz-

stavl jena samo r java štajerka, vmes je b i lo 

le kak i h 3 do 4 k letke z be l imi š ta jerkami , 

k i so n am bi le pa tudi po godu. Na raz-

stavi je b i lo tudi neka j račjih (7 kletk) , 

gosj ih (9 kletk) in pu rano^ i l druž in (5 

kletk) , ki nas pa razen puranov niso po-

sebno zanimale . Bolj so vlekle našo po-

zornost vel ike kletke s šta jerskimi kokošmi , 

k jer je b i lo v vsaki k letk i po 10 jarkic z 

en im petel inom. Vseh tak ih kletk je b i lo 

16. — Tud i poučni oddelek , k i je bil na-

meščen v vel ik i un ionsk i dvorani , nam je 

pokaza l mars ika j zan imivega i n koristnega. 

Tako smo videl i zaboje jajc, sort iranih po 

s tandardn i kva l i te t i : S posebno vel ika (nad 

65 g), A vel ika (60—65 g), B srednjevel ika 

(55 g5, D navadna (50—55 g), D majhna jaj-

ca (45—50 g). Z an im i v je b i l stroj za sor-. 



t franje jajc na elektr ični pogon. Perutni-

narska zadruga iz Mar ibora je razstavila 

k rm i l no moko »Ova«, k i jo pr iporočam na-

š im kurjerejcem, da jo poizkusi jo. Poučen 

je b i l tudi vzorni kurn ik za 35 kokoši z 

zak lopn imi gnezdi , razno orodje, k rmi ln ik i , 

napa ja ln ik i , k rma za perutnn io , domača 

strokovna l i teratura in še. mars ika j drugega. 

Po tej razstavi smo obiskal tud i vzorčni 

sadni sejem v dvoran i »Zadružne gospo-

darske banke« , končno pa še v inarsko in 

sadjarsko šolo pod Kalvar i jo . Krasn i vrtovi 

in v inogradi , h levi in kleti s p r ip ravami za 

st iskanje grozdja in vrenje mošta itd. itd. 

Najbol j pa smo se vnel i pri ob isku novega 

skladišča za f ino sadje za izvoz, k i se ob 

4° C in 80 odst. vlage imen i tno ohran i do 

spomladi , s tem pa tudi dv igne ceno sad ju 

od 3—5 din jeseni na 10 din spomladi. Sa« 

mo, da si ogledajo to skladišče, b i se iz-

plačat i izleti naših gospodarjev iz sadjerej-

sko bogatih vasi v Mar ibor , da skladišče 

ne le v id i jo in preštudira jo , ampak ka j po-

dobnega ustvari jo tudi doma, 6eveda po-

tom zadružnega dela. Pre lep je pogled iz 

zelenjadnega vrta proti Ka lvar i j i . Nič ne-

verjetnega ni , če je trdi l lansko leto nek 

francoski obiskovalec, da ta panorama pre-

kosi po svoji naravn i lepoti celo izumetni-

čeno krasoto svetovno znanega versajskega 

pa rka pr i Par izu . Natoči l i smo še kup ico 

renskega r iz l inga, prav ih nebeških solza 

iz gore Kalvar i je , in se poslovil i od severne 

prestolnice naše Sloveni je s hva ležn im sr-

cem za vse, kar smo videl i in slišali, ovfr. 

Vinograd in Met v decembru 
Ako nam bo vreme dovoljevalo, bomo v 

v inogradih končali z imsko kop in nadalje-

val i z gnojenjem. Ker se v tem času l ahko 

vreme kar čez noč izprevrže v h ud mraz , 

moramo pazit i , da pri gnojenju ne bomo pu-

ščali koren in da l j časa odgrn jen ih . Nada-

ljevali bomo z r igo lan jem na onih del ih 

v inograda, kjer n ameravamo zasaditi nove 

trte. Pr i r igo lan ju paz imo, da ne mečemo v 

dno jarkov snega al i zmrzle zemlje, ka r b i 

prepreči lo spomlad i pravočasno ogretje 

zemlje in zavrlo rast eepljenk. Kjer hočemo 

v inograd opustit i , bomo trse s koren inami 

vred izkopal i in sežgal i . Tud i pr i r igo lan ju 

za nove nasade je treba zbrati vse koren ine 

6tarih trsov in j ih sežgati , ker so na n j i h 

l ahko števi lne klice trtne bolezni , zlasti ko-

reninske plesni in trohnobne glivice, k i j ih s 

sežiganjem unič imo. 

V v insk ih kleteh je u t ihn i la enakomerna 

pesem mostov — sv. Mart in je že davno 

nared i l iz mošta vino, k i se sedaj razvi ja 

napre j . V inogradn ik , k i postane čez z imo 

kletar, mora zlasti sedaj mars ika j vedeti, če 

hoče, da se m u trdo delo v v inogradu po-

plača z dobro kaplj ico. Mošti so sedaj po-

vreli . Kdor je poslušal naše nasvete in je 

pozno trgal, ima letos polno in lepo ubrano 

vino, iz katerega bo z u m n i m kletarenjem 

vzgojil od l ično kapl j ico; on i pa, k i se j ih 

dober svet ne p r ime in so koma j čakal i , da 

na pol dozorelo grozdje potrgajo in sprešajo, 

ima j o kislico, iz katere se ne bo da lo ka j 

pr ida napravi t i . 

V splošnem so letos zaradi mi lega, to-

plega vremena v ina dobro povre la ; le močno 

s ladk i mošti z nad 22% sladkorja so ostali 

še deloma s ladki , toda ker ima jo tud i dovol j 

a lkohola (vsaj 1 4 % ! ) , n iso v nevarnosti , da 

bi se pokvar i la , četudi ostanejo s ladka še 

napre j . Bolj nevarno je pr i on ih v in ih , k i 

so j ih zavoljo male kol ič ine naravnega slad-

kor ja naši v inogradn ik i ume t no s ladka l i 

šele potem, ko je naravn i s ladkor že po-

vrel. Ker n ima j o v sebi večje, to se prav i 

zadostne kol ič ine a lkohola , k i bi j ih varo-

val pred pokvarjen jeni, je nevarno, da ne 

bodo vzdržal i . Dok ler je v kleti še zadosti 

visoka topl ina (vsaj okrog 10 stopinj C) , 

pr iporočamo, na j v inogradn ik i takšna v i na 

neka jkra t premešajo, da spravi jo na ta nač in 

kvasuice, ki so se že usedle na dno sodov, 

do s ladkorja . Ko je pa pad la enkrat topl ina 

v klet i do 4 stopinj C, je mešanje odveč, ker 

gl ivice sploh ne de lu je jo več. 

Sedaj bodo v inogradn ik i začeli že mis l i t i 

na prvo pretakanje . Kda j na j se prvič pre-

taka , to je g lavno vprašanje. Čas prvega 

pretakanja je odvisen od kol ič ine k is l ine v 

v inu. Če je v ino močno kislo, bomo s preta-

kan jem počakal i , ker je potrebno, da osta-

nejo kisla v ina delj časa na drožek, da se 

j im kis l ina zmanjša. Kako se j im zman jša? 

V mlad ih v in ih so gotove glivice, k i raz-

kra ja jo jabolčno kisl ino, k i je mnogo hujša 

od vinske, v m lečno kis l ino in ogl j ikov dvo-

kis. Ta mlečna k is l ina je mnogo mi le jša 

kakor jabolčna. Navedene glivice pa potre-

buje jo za svoj obstoj in delovanje — drože, 

s ka ter imi se hrani jo . Tud i je za n j ihovo 

delovanje treba toplote okrog 15 stopinj C. 

A k o torej hočeš kisla v ina popravit i , moraš 



skrbet i za zadostno topl ino v kleti in drože 

z v inom večkrat premešat i . Zato seveda ne 

moreš še misl i t i na pretakanje, ker je po-

trebno, da ostane v ino č im dal j časa na dro-

žeh. Pretakan je bomo odloži l i notri do fe-

bruar ja . 

Drugače je pa treba pretakat i v ina, k i 

ima j o ma lo kisl ine. D a se zgoraj naveden im 

gl iv icam onemogoči razkroj kisl ine, j ih je 

treba č impre j ločiti od drož, kar se p rav i : 

pretočit i j ih mo ramo že meseca decembra. 

Kako bomo pre taka l i ? 

Pred pretakan jem ee postavi iz vsakega 

soda po pol čaše v ina na zrak v toplejšem 

prostoru, da ugotovimo, al i bo porjavelo. 

Letos v ina precej nag iba jo k por javenju. 

Če v ino v kozarcu porjavi , ga moramo pred 

pretakan jem precej zažveplati , da r javenje 

prepreč imo. V ta namen porab imo 1 tableto 

(10 gr) kal i jevega metabisulf i ta , ki ga raz-

topimo v mal i kol ič in i v ina in v l i jemo v sod 

ter dobro premešamo. Po neka j dneh po-

skus glede r javenja ponovimo. Če bi spet 

porjavelo, mora lno dodat i še neka j metabi-

sulfita. 

Pr i prvem pretakan ju je važno, da v ino 

močno zračimo. Zrak povzroči, da se v ino 

h i tre je čisti in razvija. Zlasti je močno zra-

čenje potrebno pr i v in ih , ki smo jih pre j 

zarhdi porjavenja žveplal i , da izpuhti iz 

n j i h žvepleni dvokis. Sode, kamor pretakamo, 

rahlo zažveplamo. Nekaj dni po pre takan ju 

sode dopolnimo, ker se po vsakem preta-

kan ju vino neko l iko usede. Na dopolnje-

vanje sodov tudi pozneje ne smemo poza-

bit i , ker je potrebno, da so stalno do p i lke 

poln i . Skrb imo tudi , da bo zrak v kleti 

vedno čist in zdrav. 

V KRALJESTVU GOSPODINJE 

Kako postrežemo 
Za božične prazn ike se večkrat zgodi, 

da dob imo v h išo gosta, ki mu radi lepo in 

res dobro postrežemo; pa tud i domače ve-

seli, če smejo ob tak i p r i l i k i sesti k lepo po-

grn jen i miz i , k jer j im nud i gospodinja skrb-

no pr iprav l jeno kosilo al i večerjo. 

Dobro sestavljen jed i ln ik in okusno pri-

prav l jena jedi la pa še niso porok za vse-

skozi posrečen obed. Vedeti moramo tudi , 

k ako nam je obed prinesti na mizo in kako 

ga ponudi t i , ker šele prav i lna in točna po-

strežba naprav i pr i je tno razpoloženje p r i 

obedu . Nespretna in površna postrežba pa 

povzroči pr i miz i l ahko mars ikak mučen 

pr izor za goste in gostitelja. Da se temu 

ognemo, mo ramo biti poučeni vsaj o najvaž-

nejš ih prav i l ih , ki vel ja jo za strežbo p r i 

miz i . 

Obednico na jpre j snažno posprav imo; 

nato zakur imo peč, da je soba pri jetno topla. 

Mizo pogrnemo č im bolj zgodaj dopoldne, 

ker' i m a m o pozneje med kuhan jem man j 

časa. Medtem, ko po lagamo posodo na mizo, 

jo sproti še enkrat zbr išemo s čistini prti-

čem, prav tako tudi jed i ln i in jemaln i pri-

bor. Tudi posodo, v kateri pr inesemo obed 

na mizo, sk rbno zbrišemo. Nato denemo vse, 

ka r nameravamo rabit i za topla jedi la , v 

kuh i n j o na gorko, da se pogreje. 

Preden začnemo na lepo pogrnjeno m i zo 

polagati krožn ike , ma lo preračuna jmo, ali 

bo za vse dovolj prostora. Vsaka oseba po-

trebuje namreč vsaj 60 cm prostora, da n i 

preveč na tesnem. Pl i tve in globoke krož-

n i ke položimo za dva prsta od miznega ro-

ba. Pr i tem paz imo, da so drug od drugega 

enako oddal jen i in da nobeden ne pr ide 

n ad nogo mize (ako smo sestavili več manj-

ših m i z v eno večjo). Desno od krožnika de-

nemo povsod nož z ostr ino proti krožn iku , 

prav tako dva prsta od miznega roba. Žl ico 

polož imo poleg noža na desno, levo od krož-

n ika pa vilice z ostmi na kvišku. Mali pri-

bor pa leži počez nad krožn ikom, in sicer 

na jpre j nežek z ročajem na desno, vilice z 

ročajem na levo, ž l ička zopet z ročajem na 

desno in z jamico navzgor( isto velja tudi za 

ve l iko žlico). Desno zgoraj nad vel iko žlico 

postavimo kozarec, levo pa krožnik za so-

lato a l i kompot . Končno polož imo še prt ič 

levo od krožn ika ali na krožnik . Na mizo 

spada še ena al i več solnic ter košarica z 

narezan im kruhom. 

Gospodinja ali d ruga oseba, k i hoče Streči 

p r i miz i , se mora pravočasno čedno obleči. 

Gospodin ja za ta čas odloži predpasnik , po-

močnica pa naj ima po možnosti temnejšo 

ob leko in čist bel predpasn ik . Pazit i je na 

to, da ni obuta v copate, ampak v čedne 

čevlje, k i ne štorkl ja jo in ne škripljejo. Bi t i 

mora tudi snažno počesana in imet i čiste 

roke in nohte 

Oseba, k i streže pri obedu, mora opravi t i 

vse čim bolj m i r no in tiho. Posodo z jed i l i 

p r inese v sobo na podnosu, ki ga odloži na 

strežno mizico al i lavo. Nobena posoda ne 

sme bit i preveč polna, ka r je grdo videti 

in otežkoča jemanje in strežbo. Kako h i t ro 



se nam pr i prepoln i posodi ka j pol i je a l i 

raztrese po m i z i ! K vsak i jedi denemo 

orodje za j eman je : k loncu za j uho zajemal-

ko, k mesu vilice, k p r i p uham večjo j ema lno 

žlico, k solati pr ibor za solato al i vilice i n 

žlico. 

Najprej ponud imo osebi, ki smo ji odka-

zali častno mesto. A k o nos imo jedi la okrog, 

po lož imo posodo z jedjo na levo roko in po-

nud imo vsaki osebi od leve strani . Pr i tem 

se oseba, k i streže, neko l iko skloni , in pri-

bl iža skledo ali p laden j krožn iku , da gost 

l ahko vzame. Težko posodo je treba držat i 

z obema rokama. Ker so posode večnionia 

vroče, d amo na roko prtič, ki je zložen sku-

paj. Pi jačo, kavo in čaj n u d imo vedno od 

desne strani . Od desne pob i ramo tudi krož-

nike , a začnemo šele tedaj, ko so vsi gostje 

nehal i jesti. Ce n am med strežbo pade ka j 

na tla, n. pr. nož al i žlica, je ne smemo več 

rabit i , ampak moramo pr inest i svežo, na 

podnosu. Ko polož imo med obedom svež pri-

bor na mizo, a l i kadar pr inesemo sveže 

krožnike, j ih vedno p r i j emamo in de l imo le 

s prt ičem. Le rab l jeno posodje smemo pri-

jeti z roko brez prtiča. 

Pr i m iz i naj oseba, ki streže, ne kaš l ja 

in se nen vsekuje; z desno roko, k i je prosta, 

na j se ne opr i jeml je gostovega stola. Vesti 

se mora lepo, a ne prisi l jeno, da poteka 

obed m i rno in pr i jetno v veselje gostov in 

gostiteljev. H. Š. 

Hoja otrok 
Največ odrasl ih l jud i hod i navzven, ker 

meni jo , da je takšna hoja lepa, kar pa je 

docela napačno. D iv j i narod i hod i jo na-

vnoter, civi l iz iran človek na j pa hodi tako, 

da so kolena obrn jena naravnost napre j . 

Tako lahko hod imo po cele ure, ne da bi se 

utrudi l i . Če pa hod imo, z nogami obrnje-

n im i navzven, se bomo pešačenja kma l u 

navel ičal i . 

Otrok, k i je prepuščen sam sebi, bo 

racal seveda po »kur je« , pa se bo navzl ic 

temu lepo razvi ja l ter rastel, zato n i prav, 

če bi mat i otroka si l i la , na j pri hoji obrača 

noge navzven. Ko otrok odraste, bo sam 

od eebe hodi l prav. 

Otroci, ki ima jo šibke noge, na j b i prid-

no tekali bosi, noge ojača zlasti t °kan je po 

grčavem podu z bosimi nožicami. Če pa ima 

otrok kr ive noge, m u bo pomagal zdravn ik . 

Predvsem pa si otroci kvar i jo noge v 

čevl j ih, k i so prevel ik i , prekratk i ter tesni. 

Matere bi pač mora le pazit i , da obuje jo 

otroka v pravšno obutev. 

Dober zgled 
Otroci so pač takšni , da se vedejo l n 

ravna jo tako, kot v id i jo pr i odrasl ih, zlasti 

posnemajo mater, očeta, starejše brate in 

6estre. Toda dober zgled don.a, je najbol jša 

vzgoja za otroka. 

Če je otrok površen, je največkrat k r i va 

mati , ki mu v slepi l jubezni preveč streže. 

Sama pospravi razmetane igrače, ko se je 

otrok navel ičal igran ja , odnese posodo z 

vodo, ko se je otrok um i l , celo večj im otro-

kom osnaži mat i čevlje. Mar se bomo ču-

di l i , če otrok, k i je tako nava jen , pusti vse 

razmetano, ker ve, da bo za n j im pospra-

vila ma t i ? 

S takšno skrbjo, k i n i na pravem mestu, 

mat i otroku bolj škoduje , nego koristi. Tak 

otrok — ko doraste — ne bo samo površen, 

bo tudi len in nesamostojen, kra tko in ma-

lo: n ič ka j pr ida človek. 

Če hočemo otroka lepo vzgojit i , m u mo-

ramo dopovedati tako, da bo s svoj im še 

nerazvit im razumom tudi razumel , ka j ho-

čemo od njega. Najhi treje pa se bo ko-

ristnih naukov opri je l , če tudi njegovi do-

mač i tako žive, kakor ga uči jo. 

DOMAČA LEKARNA 
Če te duši v prsih, stolci navadno bučo, 

izt isni sok in kuha j s s ladkor jem, da bo 

gostljato. J em l j i večkrat po žlici. 

Voda se zap i ra : k u h a j pest bučnih pešk 

na Vk l itra vode in izp i j to v dveh presled-

kih . Nekateri devajo za vodenico devet buč-

nih pešk, tr i koren ine kopr iv in žlico pre-

slice. Bučine peške iz lušči in vživaj več dn i 

po peščici, če imaš trakul jo . Na kmet ih pra-

vijo, da dobi uši , kdor vživa buč ino senie. 

Pepel je tudi pozabl jen. Včasih so se 

l jud je zdravi l i z vsemi vrstami pepela. Tako 

je mora l bi t i za to bolezen tr t in pepel, za 

d rugo rakov ali krastačin. Najbol j navadno 

zdrav i lo za udnice in preh la jene kosti je bit 

gorak bukov pepel. Če se je ženska prehla-

di la, si je naprav i la za noge vročo kopel 

bukovega pepela in soli. Zmrzn jenega so 

obloži l i z gork im pepelom. Pi jancu »o dal i 

ž l ičko pepela na vodi al i na kav i in strezni l 

6e je. 

Kdor ima l idno bolezen, ne sme vž ivat i 

mesa in mesnih juh. Dobro vpl iva sadje in 

sadne pijače, posebno jabolčni mošt. Brus-

nice (rdeče borovnice) vž iva j surove, dokler 

so, in ko ni več svežih, si naprav i pi jačo iz 

posušen ih . ,Brez in sok, po dve žlici na dan, 

prerodi kri . Bezgov odcedek, mezga in čaj 

so za s labokrvne; h udok r vn im povzročajo 

p rehudo vročino. Pri težkih napad ih je tre-

ba bit i par dn i v postelji. Tačas p i j dosti 



l imonade. Neki bolnik', k i je ime l že sklju-

čene ude, se je pozdravi l s tem, da je vžival 

na dan po kup ic i l imonovega soka. Tud i to 

n i za vsak želodec. Na kmet ih je navada , 

da obloži jo bolne ude z l apuhov im, bezgo-

v im al i brezovim listjem. Najbol je je, če 

napoln iš vrečo z m l ad im brezovim listjem in 

vtakneš bo ln ika vsaj do pasu vauj . Ko je 

l ist je kakor kuhano , odleže bo ln iku . Listje 

n i več za stel jo in je najbol jše, da ga vržeš 

v ogenj. Tud i orehovo listje vleče bolezen 

iz kosti. 

KUHINJA 

Potice. Testo za potice je l ahko zelo fino, 

man j f ino in tudi preprosto. Vsaka gospo-

d in ja bo sama na j laže presodila, kakšno 

testo bo naprav i la za božične potice. Za vse 

vrste pa vel ja dobro stepanje in toplota. Za 

suhe moke {% kg je enako 1 Vi l i tru moke) . 

Tud i kvasa potrebujejo potice več kot na-

eno potico 6e navadno potrebuje % kg lepe, 

vaden kruh . Posebno rozinova in medena 

potica sta težk i ; zaradi tega pa potrebujeta 

večjo množ ino kvasa. Za testo laž j ih potic 

zadostuje 2 dkg droži za posamezen kos. Za 

rozinovo in medeno potico pa je treba 3 dkg 

za posameznico. 

Testo za bol j navadne potice. Kvašček 

naprav im najprej . Za 2—3 dkg kvasa potre-

bu jem 3 žlice mlačnega mleka a l i tol iko 

m lačne vode in ž l ičko s ladkor ja (na pre-

vročem in z vročo vodo napra l jen kvas se ne 

vzdiguje) . Lonček s kvasom postavim na 

p r imerno topel prostor. V večji skledi me-

šam al i švrk l ja in Vi l i tra toplega mleka , 

ma lo soli, žl ico siad1<or]a, eno celo jajce al ! 

samo rumen jak in za ja jčno velikost suro-

vega al i kuhanega masla (kuhano maslo ima 

prednost). V stepenje stresem % kg moke 

in shajan kvas. Prav dobro je pop lakn i t i 

kvasov lonček z žlico mrz le vode in to vl i t i 

na moko. Potem zmešam s kuha ln ico snovi 

6kupaj in testo prav temel j i to stepem. Te-

sto stepam tol iko časa, da se to odloči od 

sklede in od žlice. Testo postavim pokr i to 

na topel prostor, da vzide. Ko testo na pol 

vzide, ga še enkrat s lepem in postavim na 

toplo. To d rugo stepanje je kratko, a zelo 

ugodno vpl iva na rahlost testa. Vzha jano 

testo streseni na z moko potresen prt, testo 

potresem z moko in zval jam za prst na de-

belo. Po testu razmažem nadev in po na-

devu potresem drobt in ice i n sladkor. P r i 

mazan ju koz ne smem varčevat i z maščobo. 

Testo zvi jem trdo skupaj , ga potlačim v kozi 

in z nožem prebodem na več mestih, da na 

bo potica luknj ičasta. 

F i no testo za potice. Kvašček naprav im 

prav tako kot za navadno potico. Za testo 

potrebujem 3A kg moke, 3 rumenjake , pri-

merno soli, 2 žlici s ladkorja , 7 dkg surovega 

al i kuhanega masla, 3 del s ladke stepene 

smetane in tol iko toplega mleka, da je testo 

volno in rahlo. Testo pokr i jem s snažno ruto 

in pust im, da vzhaja. Med vzhajanjem testo 

še enkrat stepem. Vzha jano testo stresem 

na z moko potresen prt in ga zval jam za me-

zinec na debelo. Testa v kožicah naj ne b o 

do polovice posode, ker mora testo z vrhom 

narast i v kožici. Potice so boljše, če so v 

peči pečene, kot pa v pečici. " 

GOSPODARSKE VESTI 

ŽIVINA 
g L jub l j ana . D n e 7. decembra so bi le 

cene ž iv ine sledeče: voli I . vrste 6 d in , I I . 

5-5 .50 , I I I . 4 - 5 ; telice I . 6, I I . 5-5 .50 , I I I . 

4.50; krave I . 5.50, I I . 4.25, I I I . 2 . 50-3 ; 

teleta I . 8, I I . 7 , prašič i špeharj i , domač i 10, 

pršutar j i 9 d in za 1 kg žive teže. 

g V l jub l jansk i okolici so cene tele: voli 

I . vrste 5.75—6 din, I I 5, I I I . 4.50; telice I. 

5, I I . 4. I I I . 3.50; krave I . 4, I I . 3.50. I I I . 3 ; 

teleta I. 8, I I . 7; prašič i špehar j i 8 - 9 , pr-

šutar j i 7 d in za 1 kg žive teže. 

g Kran j . Na ponedel jeki sejem 5. dec. t. 1. 

so pr igna l i 78 volov (prodal i 29), 43 krav 

(10), 4 teleta (4). 1 junca (1) in 124 prašičev 

(51). Cene: voli I . vrste 6.50 din, I I . 6, I I I . 

5.50; junci I . 6.50, I I . 6, I I I . 5; krave I . 5.50, 

I I . 5, I I I . 4.50; teleta I. 8, I I . 7, I I I . 6; prašiči 

špehar j i 10—11, pršutar j i 8.50—9.50 din za 

1 kg žive teže Surove kože goveje 8—11, 

telečje 11, svin jske 6—8 din za 1 kg. Vo lna 

neoprana 24 do 26 din, oprana 34—36 d in 

za 1 kg. 

g Kamn i k . V začetku decembra so ime l i 

naslednje ž iv inske cene: voli I . vrste 5.50 

din , I I . 5, I I I . 4 , telice I. 5.50, I I . 5, I I I . 4 ; 

krave I . 5, I I . 4, I I I . 3; teleta I. 6.50, I I . 6; 

prašiči špehar j i 8—9, pršutar j i 7.50—8 d i n 

za 1 kg žive teže. 

g Laško. Poročajo o sledečih cenah gove-

je ž iv ine : voli I . vrste 5.75 d in , I I . 4.75, I I I . 

4.50; telice I. 5, I I . 4.50, I I I . 3.75; krave I . 

4, I I . 3.50, I I I . 3 ; teleta I. 6.50, I I . 5 - 6 j 



prašiči špeharj i 10, pršutar j i 8.50 za 1 kg 

žive teže. Surove kože, goveje 7, telečje 8, 

prašičje 4 za 1 kg. 

g Šnuir je pri Je lšah. V zadnjem času po-

ročajo o tehle cenah ž iv ine : voli I . vrste 

4.50-5.50 din , I I . 3.50—4.50, I I I . 2.50—3.50; 

telice I. 4.50—5.50, I I . 3.50—4.50, I I I . 2.50— 

3.50; krave I. 4.50, I I . 3.50, I I I . 2.50; teleta 

I . 6.50, I I . 5.50; prašiči , špehar j i 10—11, pr-

šutar j i 8—9 din za 1 kg žive teže. Surove 

kože, goveje 10. telečje 12, svinjske 6 d i n 

za 1 kg ; volna, neoprana 15, oprana 30 d i n 

za 1 kg. 

g Ptu j . Na ž iv inskem se jmu dne 6. dec. 

so prodaja l i ž iv ino takole: voli 4—4.75, kra-

ve 1.75—3.70, b i k i 4, junc i 3.50—4, telice 

3—4 d i n za 1 kg ž ive teža. Na sv in jskem 

se jmu dne 7. dec. so šli praš ič i po teh cenah: 

debel i 8—8.50 din , pršutar j i 7.25—7.75 d i n 

i n p lemenski 6.75—7.25 d in za 1 kg žive teže. 

Pr ipe l j a l i so 181 repov, proda l i 72. 

CENE 
g L jub l jana . Pšenica 1 kg 1.90—2.10 d in , 

ječmen 1.90, rž 1.85—2, oves 1.90—2, ko-

ruza 1.50—1.85, fižol 3.60, k romp i r 1 d i n ; 

k r m a : lucerna 100 kg 85—100, seno 75— 

90, s lama 60 din. Cisti med 1 kg 20 din. 

g Kran j . Pšenica 1 kg 1.90 d in , ječmen 

1.85, rž 1.85, oves 1.60, koruza 1.50, fižol 

2.50—3, k romp i r 0.80—1, seme lucerne 19; 

eeno 100 kg 80, 6lama 50 d in J a b o l k a : 

I . 7, I I . 5, I I I . 4 d in za 1 kg . Cisti med 22— 

24 d in 1 kg. 

g Laško. Pšenica 1 kg 1.80—2 d in , oves 

I.50, fižol 1.50—2, k romp i r 0.75; seno 100 kg 

50—60, s lama 18—20 din . J abo lka I. . 3.50, 

I I . 1.50—2; čisti med 18—20 d in za 1 kg. 

g Šmar je pr i Je lšah . Pšenica 1 kg 2— 

2.50 din , ječmen 1.50—2, rž 1.75—2, oves 

1.50, koruza 1.30—1.75, fižol 2—3, k romp i r 

1; lucerna 100 kg 70, seno 40—60, s lama 39 

d in . J abo lka I. 3, I I . 2 d in za 1 kg. Cisti 

med 1 kg 18—20 d in . 

g Lendava . Pšenica 1 kg 1.50 din , ječmen 

1.60, rž 1.40, oves 1.30, koruza 1, fižol 2.50, 

k romp i r 0.60, seno 100 kg 30, s lama 10 d i n ; 

jabo lka I . 2—2.50; čisti med 16 d in za 1 kg . 

LJUBLJANSKI TRG 
g Ze len java : endiv i ja 1 kg 4 din , moto-

vi leč merica 1, rad ič 1 kg 6, cvetača 5—6, 

rdeče zelje 1, kislo zelje 2—3, ohrovt 3, ko-

lerabe 1, šp inača 8, konopl ja 8—10, lanetno 

seme 5—60, čebula 3.50—4, por 2, češenj 6 

do 8, kisla repa 2, koren je 6, peterši l j 6, ze-

lena pap r i ka kom 0.50, rdeča pesa 1 kg 

2 din . 

g Sadje : jabo lka I . 8 d in , I I . 5, I I I . 3 ; 

suhe češplje 8—12, grozdje 8—10, nešpl je 

5—6, suhe hruške 12, oreh i 8—10, luščeni 

oreh i 28 d in za 1 kg. 

g Mleko i n mlečni i zde lk i : m leko 1 liter 

2—2.25 din , surovo mas lo 1 k g 22—28 d in , 

ča jno maslo 32—36, kuhano maslo 28—30, 

bohin jsk i sir 26, polementa lec 26, trapist 

18—26; jajca komad 1—1.15 d in . 

SEJMI 
, — . - , — — i , 

S e j m i d o 25. d e c e m b r a : 

19. dec. : ž iv . i n k r a m . V i š n j a gora . I—< 

20. dec . : ž i v . i n k r a m . Č r n o m e l j , sv i n j . 

Do l . L endava . — 21. dec . : ž iv . L j u b l j a n a , 

ž iv . i n k r a m a r . K r a š n j a , Sv . šebeščan v 

S lov . k r a j i n i . — 22. dec . : ž iv . Šmihel-Sto-

p iče , Do l . L e n d a v a . 

PRAVNI NASVETI 

Odpravn ina sestram N. F. D. - Oče je iz-

ročil posestvo zetu in sestri, ostal im sestram 

pa je izgovori l , da j im morata prevzemnika 

izplačat i po 8000 din . S tem niste bile zado-

vol jne in zahtevate od zeta, da mora dat i 

po 10.000 d in , naka r je rekel, da bo že dal , 

tako da bo za vse prav. To vse je b i lo govor-

jeno doma, pr i notar ju pa se je zapisalo za 

vsako sestro le 8000 d in i n še to, da j ih je 

prevzemnik dolžan plačat i v 8 letih. Vpra-

šate, če l ahko od prevzemnikov —svaka in 

6estre — zahtevate izp lač i lo ob l jub l jen ih 

10.000 din pre j kot v 8 letih. — Pogodbo je 

naprav i l oče s p revzemn ikoma . Kar se je 

med n j im i končno dogovori lo, to veže obe 

stranki . Ce je oče za ostale otroke določil 

odpravn ino , k i jo mora ta prevzemnika pla-

čati , sta ta dva dolžna jo tako plačati , kot 

sta se nasprot i očetu izročitel ju zavezala. 

To, kar je zet pred sk len jeno izroči lno po-

godbo ob l jub i l , da bo nared i l , da bo za vse 

prav, je zgolj ob l juba v besedah, k i je pa 

ne morete iztožiti. V teku 8 let sta šele dol-

žna prevzemnika izplačat i po 8000 d in vsaki 

sestri. Če pa imsiite, da je vrednost izroče-

nega posestva večja, tako da po očetu dolo-

čeni znesek po 8000 d in ne dosega n i t i 

nu jnega deleža, potem imate pravico, da po 

smrt i očeta zahtevate od prevzemnikov do-

polni tev nu jnega deleža. 

Plačevanje vojnice. K. T. Leta 1932 ste 

ods luž i l i popolni rok. Leta 1937 ste pa b i l i 

preg ledan i pr i vojaški komisi j i , ki vas je 

proglasi la za sta lno nesposobnega. Davčna 

up rava v am je na lož i la p lač i lo vojnice. 



Vprašate, ali morate plačevati vojnico 

k l jub temu, da ste odslužil i vojaški rok? 

— Ker so vas spoznali za stalno nesposob-

nega za vojaško službo, boste moral i pla-

čevati vojnico do dovršenega 50. leta sta-

rosti. 

Tožba zaradi neplači la dolga. š. F. K. 

Pri trgovcu ste se zadolžil i v letih 1920 do 

1928. Pisali ste mu, na j vam pošlje obračun 

in obveznico, kjer ste kmet po uredbi o li-

kvidacij i kmetskih dolgov. Trgovec vam ob-

računa in obveznice ni poslal, pač pa vas 

je izročil odvetniku, da ves dolg izteria. 

Poklicani ste bi l i na sodišče, kjer ste po-

vedali, da ste kmet, trgovčev odvetnik pa 

je vztrajal na tem, da morale do konca leta 

ves dolg plačati. Vprašate, kaj bi storili, 

da boste pod zaščito? — Upn iku pošljite 

potrdilo o tem, da ste kmet. Seveda bo 

upn ik lahko pri sodišču zahteval, da sodi-

šče to potrdilo preizkusi in razveljavi. Če 

se to zgodi, boste moral i ves dolg plačati 

takoj. Tudi premislite, če ni dctični trgovec 

v slabšem gmotnem položaju, kakor vi. V 

tem pr imeru ne uživate zaščite. O sporu 

bo odločilo sodišče. Dne 2. decembra t. 1. 

je stopil v veljavo nov pravi lnik o zameni 

dolžniških listin z nov imi obveznicami. Ako 

upn ik ne bo v treh mesecih uvedel po-

stopka, ki ga predpisuje ta pravilnik, lahko 

zahteva dolžnik zamenjavo dolžniških listin. 

V tem pr imeru začne teči rok za plačilo 

obrokov 1. novembra po izvršeni zamenjavi 

listin. 

Ponovno znižanje dolga. K. J. R. Zašči-

ten kmetski dolžnik ste in vprašate, ali b i 

mogl i doseči, da vatn privi legirana agrarna 

banka zniža dolga za 75%? — Tega ne bo-

ste dosegli. Gotovo vam je že sodišče zni-

žalo dolg za 50%, kar je dokončno. Tako 

znižani dolg boste moral i odplačati v pred-

pisanih obrokih . 

Davek od žage. M. J. Vprašate, ali ste 

dolžni plačevati davek od žage. s katero 

imate le malo dela? — Ako žaganje vršite 

za druge, ste seveda dolžni plačevati da-

vek, Ako se vam naloži previsok davek, se 

pravočasno obrni te s pritožbo na davčno 

upravo. 

Pogodba. S. M. Poslali ste nam »Po-

godbo«, s katero ste kup i l i parcelo, ki se je 

oddeli la od skupne lastnine in vprašate, ali 

je pogodba vel javna? — Vsebinsko bi po-

godba odgovarjala, ker je vse razuml j ivo 

napisano, kar sta kupec in prodajalec ho-

tela. Samo obl ika pogodbe je precej nerod-

na in nepopolna in . ne veriamemo, da bi 

sodišče izvršilo zemlj iškoknj ižni prepis. Bo-

ste pač moral i dati pogodbo sestaviti stro-

kovnjaku. Če si tretje osebe laste kakšne 

pravice na kupl jenem delu parcele, bo mo-

ralo spor rešiti sodišče. 

Izredn i cestni prispevek. V. K. Lesni 

trgovec je kup i l gozdno parcelo, k i jo na-

merava posekati. Pot do parcele je zelo 

slaba, in jo bo z vožnjo Se bolj pokvaril . 

Vjirašate, ali boste lahko zahtevali od nje-

ga odškodnino za pokvarjeno pot? — Vsaft« 

do, ki z izredno vožnjo prekomerno izko-

rišča in kvari javne ceste, je zavezan pla-

čevati pristojni cestni uprav i izreden pri-

spevek za vzdrževanje uporabljene cestne 

proge, če ni prispevka oproščen po uredbi 

o izredneni cestnem prispevku. Če bo v va-

šem pr imeru promet presegal 52 ton na 

leto, trgovec ni oproščen izrednega letnega 

prispevka. Izredni cestni prispevek odmeri 

pristojna cestna uprava, brž ko je prijav-

ljena uporaba po zavezancu ali cestnem 

osebju. Izredni cestni prispevek ee lahko 

plača tudi v materialu. 

Babica. 0 . T. V šolo za babice se spre-

jemajo učenke z na jman j uspehom dovr-

šenimi št ir imi razredi l judske šole. Pouk 

v šolah za babice traja 18 mesecev. Tako 

šolo imamo tudi v L jub l jan i i n je treba tja 

vložili prošnjo za sprejem. 

Al i more občina preprečit i izdajo gostil-

ničarske obrti. D. M. Dovolitve za gostilni-

čarsko obrt izdaja obrtno oblastvo, ki je v u 

vasem kraju okrajno uačelstvo. Preden se 

izda taka dovolitev, se mora zahtevati od 

občine in zadruge mnenje glede potrebe. 

Občina izdajo dovoljenja ne more prepre-

čili , pač pa ima pravico pritožbe na višje 

obče upravno oblastvo, če se izda dovolitev 

proti n jenemu mnenju . Prav tako ima tudi 

zadruga pravico do i>ritožbe. 

Stroški za zdravnika in zdravila. P, A. » 

Vprašate, kdo je dolžan plačati 6troške za 

zdravnika in zdravila, ali gospodar ali dnev-

ničar, k i je služi l gospodarju 10 mesecev. — 

Niste povedali, kakšno delo je opravljal go-

spodarju ta duevpičar. .Morda je zavezan ob-

veznemu zavarovanju delavcev. Potem ima 

pravico do brezplačnega zdravljenja in do 

potrebnih zdravi l od okrožnega urada za za-

varovanje delavcev, k i bo gosjx>darju na-

knadno predpisal dolžne prispevke. Ce pa 

gre za hlapca pri kmečkem posestvu, k i niso 

zavezani obveznemu zavarovanju, potem pa 

mora gospodar nud i t i hlapcu, k i je sprejet 

v službodavčevo skupnost, poleg denarnih 

prejemkov potrebno oskrbo in zdravniško 

zdravljenje ter potrebna zdravila do 14 dni , 

ako je službeno razmerje že trajalo 14 dni , 

in do 4 tednov, ako je trajalo že pol leta. 

Oddaja v zakup. M. B. Z - Paseetnik, k i 

odda zemljo v zakup, mora poleg zakupnine 

določiti tudi čas, za kol iko časa da je dana 

zemlja v zakup. Če med strankama ni dogo-

vorjen poseben odpovedni rok, velja za od-

poved 6 mesečna odpoved. 

Kmetje! Vaša stanovska 
organizacija je Kmečka 

zvezal 


