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Ali so na varnem?

V mislih imamo namred rasiline, ki 2
njimi krasimo vrt in hiso. Mnogo ali celo
vetina teh nadih prijateljic je doma v top-
lejsih  krajih, kjer ne poznajo zime, ka-
krina je v zmernem pasu nase zemlje, ka-
mor spaduajo tudi nasi kraji. Imamo nam-
red v lem oziru neugodno, celinsko pod-
nebje z razmeroma hudo zimo in vrodim
poletjem. Ceprav eo se mnoge izmed tujih
vrtnih rastlin, doma iz soninega juga ali
celo iz vrotih predelov nafe zemlje, dosti
dobro privadile na nase podnebje in lez
poletje navadno izvrstno uspevajo, vendar
tako popolnome se pa naiim podnebnim
razmeram le niso prilagodile, da bi mogle
prenesti na%o zimo tlako, kakor jo prena-
5ajo naSe domalinke. Zato imamo s temi
sicer lepimi, toda bolj all manj obfutlji-
vimi rastlinami vsako zimo precej skrbi in
teZav, ako jih hofemo ohraniti Zive in zdra-
ve tja do pomladi.

Glede na obutljivost za mraz in druge
zimske neprilike delimo vee okrasne ratline
v tri skupine, in sicer v neobtuiljive, ob-
Cutljive in zelo oblutljive. Velino nafega
okrasnega grmitja, kakor je n. pr. dpanski
bezeg, japonska kutina, vajgelija i. dr,
prav tako velina trajnic, kakor n, pr, po-
tonika, jegli¢i, perunike, razni vrini na-
geljni i. dr., pa tudi ve¢ dvoletnic, kakor
n. pr. malehe, poiofnice, marjetice i. dr,
priflevamo k neobfulljivim vrinim rastli-
nam, ki voble ne potrebujejo &ez zimo ni-
kakega varstva. Vendar pa se vse zelene
rastline, ki ostanejo fez zimo na prostem
(tudi zelenjad, kakor n. pr. molovile, ¥pi-
nata, zimska solata), najbolje pofutijo.
ako jih zapade debel sneg. Pod to izvrstno,
naravno odejo ostanejo zdrave, Tvrste in ee
na pomlad hitro in povoljno razvijejo. Via-
sih pa tudi tem sicer ltako neobfutljivim
rastlinam vendar le huda prede, zlasti ka-
dar pritisne hud mraz na golo in piha dalje
Caza ledena burja. Ni jim sicer sile zaradi
mraza samega, ampak suh, mrzel zrak in
burja tako izsufila zelenje (liste), da od-
mrje, Rastline 30 na pomlad kakor bi bile
obigane, le srce jim navadno ostane Zivo.
Te poskodbe jih obvarujewo, ako jib ob

takih neugodnih prilikah narahlo pokrije«
mo & smrekovimi vejami ali ¢ kakino dru-
go odejo, ki propusa zrak.

Y drugo skupino okrasnega vrinega rast-
linja spadajo vee tiste rastline, ki ostanejo
tudi dez zimo sicer v vrlu, pa jih moramo
v nafem podnebju primerno pokriti, sicer
bi imeli spomladi namesto vstajenja — poe
greb. NajvaZnejia rastlina iz te skupine je
vaekako vrinica. Vse novejfe in najnovejie
odgoje te prekrasne cvetlice, ki je tudi pri
nas ne manjka na nobenem vriu, ne prene
sejo nasih zim, Sicer jih mraz nekaj sto-
pinj pod niflo %¢ ne ugonobi, vendar pa
odmirajo druga za drugo, ako se poosiri na
15 ali celo 20°C, Treba jih je torej na vsak
natin zavarovati pred najhu@im mrazom
na ta nadin, da pritlifnim (grmi¢astim) ozi-
pamo osrfje z zemljo kakih 10—15cm na
visoko, Poganjki, ki molé iz tako nastalega
kupika, sicer zmrznejo, kar pa je brez
dkode, ker moramo nizke vrinice spomladi
na kratko obrezatl. Glavno je, da ostane
vrinica Ziva v Zlabtnem delu osr§ja.

Visoke vrtnice pripognemo k tlom in
pokrijemo vrh v listjem, smrekovimi ve-
jami, & suho lahko prstjo ali slamnalim
gnojem. Najboljia odeja o vsekakor emre-
kove veje, ker je zratna, najslabsa pa mo-
kra, tezka ilovica ali pa masten gnoj. Z
obojim zapremo zrak in rastline pod tako
odejo kaj rade gnijejo. Ko bi vedeli, da
bo o pravem &su zapadel dovolj debel
sneg, in da bo drial do pomladi, bi ne bilo
treba pokrivali nobene vrinice, nili kake
druge tovrstne rastline. Ker pa imamo ved-
krat kopne, pa vseeno hude zime, ne kaZe
drugale, nego da vrinice zavarujemo vsako
jesen. Prerano pokrivanje, ko so vrstnice
Se zelene, je pa takisto ¥kodljivo, ker ne
pofakamo, da bl les dozorel in da bi se
rastlina polagoma utrdile. Sedajle sredi de-
cembra je pravi fas, da vrinice konlno-
veljavno pokrijemo. Doslej ni bilo ¥e niti
en dan toliko mrzlo, da bi moglo ¥kodovati
tudi najbolj obfutljivim sortam (n. pr. &a-
jevkam).

Ponekod ravnajo tudi tako, da imajo
odejo pripravljeno, toda fakajo hudega mra-
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za. Ce medtem zapade sneg, tem bolje. Ko
pa zatne proli koncu zime kopneti in so
vrinice v nevarnosti, jih 3ele rahlo pokri-
jejo. Zelo napaino pa ravnajo tisti, ki za-
varujejo visokodebelne vrinice tako, da kar
stojedim zavijejo vrh v papir ali vredevino,
Na ta natin >zavarovanac vrinica bo prej
pozebla, nego e bi bila ostala gola, pa bi
jo samo. pripognili na tla. Pokonci stojefi
najhuje prizadene velika razlika med po-
dnevno in ponofno toplino. To razliko na
tleh leZefa in kolifkaj pokrita prav malo
obluti,

Kakor vrinice, je treba dobro zavarovati
hortenzije, nekatere Zlahtnejie krizanieme,
zlati Zehoj, v bolj mrzlih krajih tudi vin-
8ko trio, ki jo gojimo ob zidu. Grme hor-
tenzij zavijemo precej na debelo 8 slamo,
ki je za te vrste rastline zelo ugodna ode-
ja.. Na krizanteme namelemo listja, ki ga
pokrijemo & smrekovimi vejami; vinsko
trto poloZimo na tla in vrZfemo po njej ne-
koliko prsti. Nekatere trajnice, ki jim je-
seni odmrjejo nadzemeljski deli, imajo ob-
Sutljive korenine. Pozebe jih obvarujemo,
ako denemo po njih nekoliko gnoja ali
kake druge tvarine, ki slabo prevaja to-
ploto. Se celo tulipanom, ki eo slcer zelo
neobutljivi za mraz, ne bo skodilo, ako
pokrijemo gredice par centimelrov na de-
belo z drobnim guojem.

Kaj pa z rastlinami, ki ne prenesejo nit
ene same slopinje mraza? Tisle morajo pa
tez zimo iz vria v primerna prezimovalizta;
nekatere v tople sobe, velina pa v nekur-
jene prostore, kjer pa vendar ne Zmrznejo,
Gomoljev od georgin ali dalij ne smemo
pustiti fez zimo v zemlji, ker bi zmrznile
kakor krompir, Zato smo jih shranili v
kleti na subem prostoru. Da ez zimo ne
gnijejo, jih je treba dobro obsuliti in otre-
sti z njih vso zemljo. Prav tako smo epra-
vili febulice od medkov (gladiol). Kane so
krasne poletne cvetlice. Toda gomolji so
zelo oblutljivi. Shraniti jih je treba Jez zi-
mo v subem pesku v kurjeni peli. Lévore,
oleandre, dracene juke, bolj trde palme,
evonimue, muze, pa tudi lonfne nageljne,
fuksije, roZenkravt in roZmarin, In kar je
&e takib vedno zelenih sobnih in vrtnih
rastlin, ki jih obifajno gojimo v posodah,
se {ez zimo najbolje pofutilo v hladnih, pa
svetlih prostorih, kjer je okoli 5° C nad
nitlo. Te rastline holejo pozimi podivati,
Zato jim najbolj Skoduje ez zimo preve-
lika toplota in pogosto zalivanje. Z rastli-
nami, ki se zaradi pretoplega prezimova«
liffa tudi pozimi ne umiré, ne bomo imeli
veselja, Rastling ki ¢ez zimo rade gnijejo,
kakor n. pr. muze ali pelargonije, ne sme-
mo ez zimo ni¢ zalivati, H.

Vtisi iz I. banovinske perufninske
razstave v Mariboru

Konec,

Tudi razstava sama, ki smo &l jo ogle-
dali popoldne, nas je zelo zadovoljila. Naj-
prej so bile kletke (vsa razstava je bila v
Unionski vyerandi) z enim petelinom in
dvema kokofima. Takih skupin so razsta-
vila rejska srediSta 57; banovinski kmet,
zavodi 10 kletk; druidtvo gojiteljev malih
Zivali v Mariboru 8 kletk; Zveza drultev
rejeev malbih Zivali v Ljubljani 8 kletk;
D. r. m Z >Zivaleac v Ljubljani 10 kletk.
— Perutnino iz letos dobavljenih subven-
cijskih jaje, ki Zivi zdaj po raznih kmekih
in Solskih dvoristih, smo ogledovali v 50
kletkah, — Sledila je skupina »letoSnje
plemenske perulnine za prodajoc, V wvsaki
kletki je bilo po 5 petelinov. Takih skupin
smo naiteli 34, Bile so pa naprodaj tudi
letodnje jartice, v vsaki kletki — bilo jih
je 84 — po b jarlie. Kletk s kapuni je bilo
samo 6, v vsaki po 8 Zivali, Zdelo se nam

je, da se pri nekaterih kapunenje ni po-
eebno dobro obneslo. Splodno je bila raz-
slavijena samo rjava 3lajerka, vmes je bilo
le kakih 8 do 4 kletke z belimi stajerkami,
ki s0o nam bile pa tudi po godu, Na raz-
stavi je bilo tudi nekaj radjih (7 kletk),
gosjih (9 kletk) in puranovil druiin (5
kletk), ki nas pa razen puranov niso po-
gebno zanimale, Bolj so vlekle naZo po-
zornost velike kletke & 3tajerskimi kokoZmi,
kjer je bilo v vsaki kletki po 10 jarkic z
enim petelinom. Vseh takih kletk je bilo
16. — Tudi poulni oddelek, ki je bil na-
meifen v veliki unionski dvorani, nam je
pokazal marsikaj zanimivega in koristnega,
Tako smo videli zaboje jaje, sortiranih po
standardni kvaliteti: S posebno velika (nad
65g), A velika (60—65g), B srednjevelika
(55 gb, D navadna (50—55g), D majhna jaj-
ca (45—50g). Zanimiv je bil stroj za sor-



tiranje jaje na elekiri¥nl pogon. Perutni-
parska zadruga iz Maribora je razstavila
krmilno moko »Ovae, ki jo priporofam na-
sim kurjerejcem, da jo poizkusijo. Pouten
je bil tudi vzorni kurmk za 35 kokosi z
zaklopnimi gnezdi, razno orodje, krmilniki,
napajalniki, krma za perulnnio, domafa
etrokovna literalura in Se marsikaj drugega.

Po tej razstavi emo obiskal tudi vzoréni
sadni e&ejem v dvorani >Zadruine gospo-
darske banke¢, konéno pa Ze vinarsko in
eadjarsko solo pod Kalvarijo. Kragni vrtovi
in vinogradi, hlevi in kleti & pripravami za
stiskanje grozdja in vrenje mosta itd. itd.
Najbolj pa smo se vneli pri obigku novega
skladista za fino sadje za lzvoz, ki se ob
4°C in 80 odst. vlage imenitno ohrani do
spomladi, 8 tem pa tudi dvigne ceno sadju

od 3—5 din jeseni na 10 din spomladi. Sa«
mo, da &i ogledajo to skladiife, bi se iz~
pladati izleti nasih gospodarjev iz eadjerej-
sko bogatih vasi v Maribor, da skladiste
ne le vidijo in prestudirajo, ampak kaj po-
dobnega ustvarijo tudi doma, seveda po-
tom zadruinega dela. Prelep je pogled iz
zelenjadnega vria proli Kalvariji. Ni¢ ne-
verjetnega ni, &e je trdil lansko leto nek
francoski obiskovalee, da ta panorama pre«
kosi po evoji naravni lepoti celo izumetni-
¢eno krasoto svelovno znanega versajskega
parka pri Parizu. Natolili smo ¥e kupico
renskega rizlinga, pravih nebeikih solza
iz gore Kalvarije, in ge poelovili od severne
prestolnice nase Slovenije & hvaleinim sr-
cem za vee, kar smo videli in slifali. ovir,

Vinograd in klet v decembru

‘Ako nam bo vreme dovoljevalo, homo v
vimogradih konéali zimsko kop in nadalje-
vali z gnojenjem. Ker se v tem ¢asu lahko
vreme kar ¢ez not izprevrie v hud mraz,
moramo paziti, da pri gnejenju ne bomo pu-
scali korenin dalj ¢asa odgrnjenih. Nada-
lievali bomo z rigolanjem na onih delih
vinograda, kjer nameravamo zasadili nove
irie. Pri rigolanju pazimo, da ne metemo v
dno jarkov snega ali zmrzle zemlje, kar bi
prepretilo epomladi pravofasno ogretje
zemlje in zavrlo rast ceplienk. Kjer hofemo
vinograd opustili, bomo lrse & koreninami
vred izkopali in eeigali., Tudi pri rigolanju
za nove nasade je treba zbrati vse korenine
etarih trsov in iih seigati, ker so na njih
lahko &tevilne klice trine bolezni, zlasti ko-
reninske plesni in lrohnobne glivice, ki jih s
geZiganjem uniéimo.

V vinskih kleteh je utihmila enakomerna
pesem mostov — sv. Martin je Ze davno
naredil iz mofla vino, ki se sedaj razvija
naprej. Vinogradnik, ki postane &ez zimo
kletar, mora zlasti eedaj marsikaj vedeti, fe
hoée, da &e mu trdo delo v vinogradu po-
plata z dobro kapljico. Moili so sedaj po-
vreli. Kdor je posludal nase nasvete in je
pozno trgal, ima letos polno in lepo ubrano
vino, iz katerega bo z unmim kletarenjem
vzgojil odliéno kapljico; oni pa, ki se jih
dober svet ne prime in s0 komaj fakali, da
na pol dozorelo grozdje potrgajo in spresajo,
imajo kislico, iz katere se ne bo dalo kaj
prida napraviti,

V sploinem =o letos zaradi milega, fo-
plega vremena vina dobro povrela; le motno

eladki mo%ti z nad 22% sladkorja o ostali
fe deloma seladki. toda ker imajo tudi dovolj
alkohola (veaj 147 !), niso v nevarnosti, da
bi se pokvarila, &eludi oslanejo sladka Ze
naprej. Bolj nevarno je pri onih vinih, ki
£o jih zavoljo male kolifine naravnega slad-
korja na3i vinogradniki umeino sladkali
scle potem, ko je naravni sladker Ze po-
vrel. Ker nimajo v sebi vetje, to se pravi
zadostne kolitine alkohola, ki bi jih varo-
val pred pokvarjenjem, je nevarno, da ne
bodo vzdrZali. Dokler je v kleti fe zadosti
visoka toplina (vsaj okrog 10 slopinj C),
priporofamo, naj vinogradniki tak&na vina
nekajkrat premesajo, da spravijo na ta naéin
kvasnice, ki so &e Ze usedle na dno sodov,
do sladkorja. Ko je pa padla enkrat toplina
v kleti do 4 stopinj C, je mesanje odveé, ker
glivice sploh ne delujejo vek,

Sedaj bodo vinogradniki zafeli Ze misliti
na prvo pretakanje. Kdaj naj se prvié pre-
taka, to je glavno vpraianje. Cas prvega
pretakanja je odvisen od kolifine kisline v
vinu. Ce je vino moéno kislo, homo & prefa-
kanjem pofakali, ker je potrebno, da osta-
nejo kiela vina delj asa na droiek, da se
jim kislina zmanj%a. Kako &e jim zmanjéa?

V mladih vinih so gotove glivice, ki raz-
krajajo jaboléno kislino, ki je mnogo hujia
od vinske, v mleéno kislino in ogljikov dvo-
kis. Ta mlefna kislina je mnogo milejsa
kakor jabolfna. Navedene glivice pa potre-
bujejo za svoj obstoj in delovanje — droie,
s kalerimi se hranijo. Tudi je za njihovo
delovanje treba toplote okrog 15 stopinj C.
Ako torej hofes kisla vina popraviti, mora$
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ekrbetl za radostno toplino v kleti in droZe
z vinom vefkrat premelati. Zato seveda ne
mored Ze misliti na prefakanje, ker je po-
trebno, da ostane vino ¢im dalj éaza na dro-
Zch. Pretakanje bomo odlezili notri do le-
bruarja.

Druga¥e je pa treba pretakati vina, ki
imajo malo kisline. Da &e zgoraj navedenim
glivicam onemogodi razkroj kisline, jih je
treba Eimprej lotiti od droZ kar se pravi:
pretoditi jih moramo Ze meseca decembra,

Kako bomo pretakali?

Pred pretakanjem se postavi iz weakega
eoda po pol fale vina na zrak v toplejiem
prostoru, da ugotovimo, ali bo porjavelo.
Letos vina precej nagibajo k porjavenju.
Ce vino v kozarcu porjavi, ga moramo pred
prelakanjem precej zaZveplati, da rjavenje
preprefimo. V ta namen porabimo 1 iableto

(10 gr) kalijevega metabisulfita, ki ga raz-
topimo v mali koli¢ini vina in viijemo v sod
ter dobro premeZamo. Po nekaj dneh po-
€kus glede rjavenja ponovimo. Ce bi spet
porjavelo, moramo dodati 5e nekaj melabi-
sulfita,

Pri prvem pretakanju je vaZno, da vino
motno zratimo. Zrak povzroti, da se vino
hitreje €isti in razvija. Zlasti je mono zra-
¢enje polrebno pri vinih, ki smo jih prej
zaradi porjavenja Zveplali, da izpuhti iz
njih Zvepleni dvokis. Sode, kamer pretakamo,
rahlo zaZveplamo. Nekaj dni po pretakanju
sode dopolnimo, ker se po vsakem prefa-
kanju vino nekoliko usede. Na dopolnje-
vanje sodov tudi pozneje ne ememo poza-
biti, ker je polrebno, da so stalno do pilke
polni. Skrbimo tudi, da bo zrak v kleti
vedno Gist in zdrav.

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Kako posfrezemo

Za boiifne praznike se velkrat zgodi,
da dobimo v hiZo gosta, ki mu radi lepo in
res dobro postreiemo; pa tudi domale ve-
geli, &e smejo ob taki priliki sesti k lepo po-
grnjeni mizi, kjer jim nudi gospodinja ekrb-
no pripravljeno kosilo ali veéerjo.

Dobro sestavljen jedilnik in okusno pri-
pravljena jedila pa Se niso porok za vse-
skozi posreten obed, Vedeti moramo tudi,
kako nam je obed prinesti na mizo in kako
ga ponudili, ker Zele praviina in tofna po-
eltreba napravi prijetno razpoloZenje pri
obedu, Nespretna in povedna postrezba pa
povzrofi pri mizi lahko marsikak mufen
prizor za goste in gostitelja. Da se temu
ognemo, moramo biti pouteni vsaj o najval-
nej¥ih pravilih, ki veljajo za streibo pri
mizi.

Obednico najpre] enaino pospravimo;
nato zakurimo peé, da je soba prijetno topla,
Mizo pogrnemo &m bolj zgodaj dopoldne,
ker imamo pozneje med kuhanjem manj
éaza. Medtem, ko polagamo poszodo na mizo,
jo sproti %e enkrat zhrisemo s fistim prti-
¢em, prav tako tudi jedilni in jemalni pri-
bor. Tudi posodo, v kateri prinesemo obed
na mizo, ekrbno zbrifemo. Nato denemo vee,
kar nameravamo rabiti za topla jedila, v
kuhinjo na gorko, da &e pogreje.

Preden zafnemo na lepo pogrnjeno mizo
polagati kroinike, malo prerafunajmo, ali
bo za vze dovolj prostora. Vsaka oseba po-
trebule namred vsaj 60 cm prostora, da ni

preved na tesnem. Plitve in globoke kroi-
nike poloZimo za dva prsta od miznega ro-
ba, Pri tem pazimo, da &0 drug od drugega
enako oddaljeni in da nobeden ne pride
nad nogo mize (ako smo sestavili veé manj-
sih miz v eno veto). Desno od kroZnika de-
nemo povsod noZ z ostrino proti kroZniku,
prav tako dva prsta od miznega roba. Zlico
poloZimo poleg noZa na desno, levo od kroz-
nika pa vilice z oslmi na kvifku. Mali pri-
bor pa leZi pofez nad kroZnikom, in s&icer
najprej nciek z rofajem na desno, vilice z
rotajem na levo, Zlilka zopet z rofajem na
desno in z jamico navzgor(isio velia tudi za
veliko Zlico). Desno zgoraj nad veliko Zlico
postavimo kozarec, levo pa kroZnik za so-
lato ali kompot. Konéno poloZimo =e¢ priié
levo od kreznika ali na kroinik. Na mizo
epada Se ena ali ve solnic ter kosarica z
narezanim kruhom.

Gospodinja ali druga oseba, ki hofe strefi
pri mizi, ee mora pravofasno €edno obleti,
Gospodinja za ta tas odloki predpasnik, po-
molnica pa na; ima po meZnosti temnejso
obleko in ¢ist bel predpasnik. Pazili je na
to, da ni obuta v copate, ampak v tedne
¢evlie, ki ne Xtorkljajo in ne Skripljejo. Bili
mora tudi snaino podesana in imeli &isle
roke in nohte

Oseba. ki streZe pri obedu, mora opraviti
vse ¢im boli mirno in tiho. Posodo z jedili
prinese v sobo na podnosu, ki ga odloZi na
streino mizico ali lavo. Nobena posoda ne
sme biti preved polna, kar je grdo videti
in oleikofa jemanje in streibo. Kako hitro



e nam pri prepolni posodi kaj polije ali
raztrese po mizi! K wveaki jedi denemo
orodje za jemanje: k loncu za juho zajemal-
ko, K mesu vilice, k pripuham veéjo jemalno
Zlico, k solali pribor za solato ali vilice in
lico.

Najprej ponudimo osebi, ki emo ji odka-
zali fastno mesto. Ako nosimo jedila okrog,
poloiimo posodo z jedjo na levo roko in po-
nudimo vsaki osebi od leve strani, Pri tem
&0 oseba, ki slreZe, nekoliko skloni, in pri-
bliZa skledo ali pladenj kroZniku, da gost
lahko vzame. TeZzko posodo je treba driati
z obema rokama. Ker so posode vefnioma
vrofe, damo na roko prti¥, ki je zloZen sku-
paj. Pijafo, kavo in &aj nudimo vedno od

desne strani. Od desne pobiramo tudi kroz-"

nike, a zaénemo Zele tedaj, ko #o vsi gostje
nehali jesti. Ce nam med streibo pade kaj
na tla, n, pr. noz ali Zlica, je ne smemo ved
rabiti, ampak moramo prinesti sveZo, na
podnosu. Ko poloZimo med obedom sveZ pri-
bor na mizo, ali kadar prinesemo sveie
kroZnike, jih vedno prijemamo in delimo le
& prlitem. Le rabljeno posodje smemo pri-
jeli z roko brez priita,

Pri mizi naj oseba, ki streZe, ne kaflja
in se nen vsekuje: z desno roko, ki je prosta,
naj se ne oprijemlje gostovega sloln, Vesti
e mora lepo, a ne prisiljeno, da poteka
obed mirno in prijetno v veselje gostov in
gostiteljev. H. 8.

Hoa ofrok

Najvet odraslih ljudi hodi navzven, ker
menijo, da je takina hoja lepa, kar pa je
docela napatno. Divji narodi hodijo na-
vnoler, civiliziran tlovek naj pa hodi tako,
da so kolena obrpnjena naravnost naprej.
Tako lahko hodimo po cele ure, ne da hi se
ulrudili. Ce pa hodimo, z nogami obrnje-
nimi pavzven, se bomo pe3afenja kmalu
naveli¢ali.

Otrok, ki je prepuifen eam &ebi, ho
racal seveda po >kurjec, pa se bo navzlie
temu lepo razvijal ter rastel, zalo ni prav,
e bi mati otroka eilila, naj pri hoji obrafa
noge navzven. Ko otrok odraste, bo sam
od e€ebe hodil prav.

Otroci, ki imajo ¥ibke noge, naj bi prid-
no tekali hosi, noge ojata zlasti tekanje po
griavem podu z bosimi noZicami. Ce pa ima
otrok krive noge, mu bo pomagal zdravnik.

Predvsem pa si otroci kvarijo noge v
Tevljih, ki =0 preveliki, prekratki ter tesni.
Matere bi pad morale pazili, da obujejo
otroka v pravino obutev.

Dober zgled

Otroel 8o pa¥ takinl, da se vedelo In
ravnajo tako, kot vidijo pri odraslih, zlasti
posnemajo mater, ofeta, slarejSe brate in
sestre, Toda dober zgled don.a, je najboljsa
vzgoja za olroka.

Ce je otrok povrien, je najvefkrat kriva
mati, ki mu v slepi ljubezni preved streie.
Sama pospravi razmetane igrafe, ko se je
otrok navelifal igranja, odnese posodo z
vodo, ko se je otrok umil, celo vedjim otro-
kom osnaZi mali fevlje. Mar se bomo &u-
dili, Te olrok, ki je tako navajen, pusti vee
razmetano, ker ve, da bo za njim pospra-
vila mati?

S takino skrbjo, ki nf na pravem mestu,
mati otroku bolj fkoduje, nego koristi, Tak
otrok — ko doraste — ne bo samo povrien,
bo tudi len in nesamostojen, kratko in ma-
lo: ni¢ kaj prida Clovek.

Ce hotemo olroka lepo vzgojiti, mu mo-
ramo dopovedati tako, da bo & svojim Se
nerazvitim razumom fudi razumel, kaj ho-
¢emo od mnjega. Najhitreje pa se bo ko-
ristnib naukov oprijel, fe tudi njegovi do-
madi tako Zive, kakor ga uiijo.

DOMACA LEKARNA

Co te dufi v prsih, stolci navadno bufo,
iztisni sok in kuhaj s sladkorjem, da bo
gostljato. Jemlji velkrat po Zlici.

Voda se zapira: kuhaj pest bufnih peik
na % litra vode in izpij to v dveh presled-
kih, Nekateri devajo za vodenico devet bud«
nih pesk, tri korenine kopriv in Ilico pre-
slice. Butine pedke izludti in vZivaj vel dni

. po pestici, te imas trakuljo. Na kmetih pra-

vijo, da dobi w3i, kdor viiva bulino seme.

Pepel je tudi pozablien, Viasih eo se
ljudje zdravili z vsemi vrstami pepela. Tako
je moral biti za to bolezen triin pepel, za
drugo rakov ali krastatin. Najbol] navadno
zdravilo za udnice in prehlajene kosti je bil
gorak bukov pepel. Ce ee je Zenska prehla-
dila, si je napravila za noge vrofo kopel
bukovega pepela in soli. Zmrznjenega o
ohlozili z gorkim pepelom. Pijancu so dali
Zitko pepela na vodi ali na kavi in strezail
se je.

Kdor ima udno bolezen, ne sme vZivati
mesa in meanih jub. Dobro vpliva eadie in
eadne pijace, poselmo jaboléni moft. Brus-
nice (rdefe borovnice) viivaj surove, dokler
£0, in ko ni vel sveizih, & napravi pijafo iz
posuzenih. Brezin sok, po dve Zlici na dan,
prerodi kri. Bezgov odeedek, mezga in &aj
€0 za slabokrvne; hudokrvnim povzrofaio
prehudo vrofino. Pri teikih napadih je tre-
ba biti par dni v poslelji. Tafas pij dosti



Hmonade. Neki bolnik, ki je imel Za eklju-
tene ude, ee je pozdravil s tem, da je viival
na dan po kupici limonovega soka. Tudi to
ni za veak Zelodec. Na kmelih je navada,
da oblozijo bolne ude z lapuhovim, bezgo-
vim ali brezovim listjem. Najbolje je, ée
napolnis vreéo z mladim brezovim listjem in
viakne3s bolnika weaj do pasu vanj. Ko je
listjie kakor kuhano, odieze bolniku. Listje
ni veé za steljo in je najbolige, da ga vries
v ogenj. Tudi orehovo listje viete bolezen
iz kosti,

KUHINJA

Potice. Testo za potice je lahko zelo fino,
manj fino in tudi preprosto. Vsaka gospo-
dinja bo sama najlaze presodila, kaksno
testo bo napravila za boZitne police. Za vse
vrste pa velja dobro stepanje in toplota. Za
suhe moke (24 kg je enako 1% litru moke).
Tudi kvasa potrebujejo potice ved kot na-
eno polico se navadno polrebuje % kg lepe,
vaden kruh. Posebno rozinova in medena
potica sta tezki; zaradi tega pa polrebujeta
vetjo mnozino kvasa. Za testo lazjih potic
zadostuje 2 dkg droZi za posamezen kos. Za
rozinovo in medeno potico pa je treba 3 dkg
za posameznico.

Testo za bolj navadne potice, Kvai¥ek
napravim najprej. Za 2—8dkg kvasa potre-
bujem 3 Zlice mlaénega mleka ali toliko
mlaéne vode in Zlitko sladkorja (na pre-
vrofem in z vrofo vodo napraljen kvas se ne
vzdiguje). Lontek & kvasom postavim na
primerno topel prostor. V veéji skledi me-
Zam ali Svrkljam 4 litra toplega mleka,

malo soli, Elico sladkor]a, eno celo jajee alf
samo rumenjak in za jajino velikost suro-
vega all kuhanega masla (kuhano maslo ima
prednost). V stepenje stresem i kg moke
in shajan kvas, Prav dobro je poplakniti
kvasov lonfek z Zlico mrzle vode in to vliti
na moko. Polem zmesam & Kubalnico snovi
skupaj in testo prav temeljito slepem. Te-
sto stepam loliko fasa, da se to odloéi od
sklede in od Zlice. Testo postavim pokrito
na topel prostor, da vzide. Ko lesto na pol
vzide, ga Se enkrat slepem in poslavim na
toplo. To drugo slepanje je kratko, a zelo
ugodno vpliva na rahlost testa. Vzhajano
testo stresem na z moko potresen pri, leslo
poiresem z moko in zvaljam za prst na de-
belo. Po testu razmaZem nadev in po na-
devu polresem drobtinice in sladkor. Pri
mazanju koz ne smem varéevati z mastobo.
Testo zvijem trdo skupaj, ga potlatim v kozi
in z nozem prebodem na veé mestih, da ne
bo potica luknjitasla,

Fino testo za poties, KvaSfek napravim
prav tako kot za navadno potico. Za testo
potrebujem ¥ kg moke, 8 rumenjake, pri-
merno soli, 2 Zlici sladkorja, 7 dkg surovega
ali kubanega masla, 8dcl eladke stepene
smetane in toliko toplega mleka, da je testo
volno in rahlo. Testo pokrijem & enaino ruto
in pustim, da vzhaja. Med vzhajanjem testo
e enkrat stepen. Vzhajano testo slresem
na z moko potresen prt in ga zvaljam za me-
zinee na debelo. Testa v kozicah naj ne ho
do polovice posode, ker mora teslo z vrhom
narasti v koziei. Potice &0 holjie, fe 20 v
peéi pelene, kot pa v pegici, ~

GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

g Ljubljana. Dne 7. decembra =o bile
cene iivine sledefe: voli I. vrste 6 din, 11,
5—5.50, 111 4—5; telice 1. 6, 11 5—5.50, TIL
4.50; krave 1. 530, 1L 4.35, 1L '.’,.5()'—3;
teleta 1. 8, 11. 7, prasiti peharji, domagi 10,
prautarji 9 din za 1 kg 2ive teze.

g V ljubljanski okolici so cene tele: voli
L vrste 5.75—6 din, 1T 5, 111 4.30; telice L
5, 11 4, I11. 3.50; krave 1. 4, II. 850, 111 3;
teleta I 8 Il 7; prasiti Epeharji 8—9, pr-
Zutarji 7 din za 1 kg Zive teie,

g Kranj. Na ponedeljeki sejem 5. dec. t L
g0 prignali 78 volov (prodali 28), 43 krav
(10), 4 teleta (4). 1 junca (1) in 124 pra¥itev

(51). Cene: voli L. vrste 6.50 din, II. 6, III.

5.50; junci L. 6,50, IL. 6, TIT. 5; krave I. 5.50,
I1. 5, 111, 4.50; teleta 1. 8, 1L 7, I11. 6; prasiéi
Epeharji 10—11, prsutarji 830—950 din za
1 kg Zive leie. Surove koie goveje 8—11,
teledje 11, svinjeke 6—8 din za 1 kg. Volna
neoprana 24 do 26 din, oprana 34—36 din
za 1 kg

g Kamnik. V zaetku decembra so imeli
naslednje Zivinshe cene: voli 1. vrste 5.50
din, 1L 5, 1IL 4, telice I, 550, IL 5, 111 4;
krave L. 5, 1L 4, 111, 3; teleta 1. 6.50, II. 6;
praditi Epeharji 8—9, priutarji 7.50—8 din
za 1 kg Zive leZe.

g Lagko. Porofajo o eledetih cenah gove-
je Zivine: voli L. vrate 5.75 din, I1. 475, 1IL
4.50: telice 1. 5, II. 450, 111. 3.75; krave L.
4, 1I. 850, 111, 8; teleta 1. 650, II. 5—6;



prasifi Speharji 10, priutarji 850 za 1 ke
Zive teZe. Surove koZe, goveje 7, teledje 8,
pradifje 4 za 1 kg

g Smarje pri Jelfah, V zadnjem fasu po-
rofajo o tehle cenah Zivine: voli 1. vrste
4.50-5,50 din, 11, 8.50—4.50, I1I, 2,50—8.50;
telice 1. 4.50—5.50, 11, 3.50—4.50, 111, 2.50—
8.50; krave 1. 4.50, 11, 3.50, LIl. 2.50; teleta
L 6.50, I1, 5.50; pradii, 8peharji 1011, pr-
Sutarji 8—9 din za 1 kg Zive tele. Surove
koiZe, goveje 10, teledje 12, svinjske 6 din
za 1 kg; volna, neoprana 15, oprana 80 din
za 1 kg.

g Ptuj. Na Zivinskem sejmu dne 6. dec.
80 prodajali Zivino takole: voli 4—4.75, kra-
ve 175—38.70, biki 4, junci 3.00—4, telice
3—4 din za 1 kg Zive teZa. Na svinjskem
sejmu dne 7. dec. 8o 3li prasidi po teh cenah:
debeli 8—8.50 din, priutarji 7.256—7.75 din
in plemenski 6.75—7.25 din za 1 kg Zive tede,
Pripeljali so 181 repov, prodali 72.

CENE

g Ljubljana. PZenica 1 kg 1.90—2.10 din,
jetmen 190, ri 1.85—2, oves 190—2 ko-
ruza 150185, fizol 3.60, krompir 1 din;
kKrma: lucerna 100 kg 85—100, seno 76—
90, slama €0 din. Cisti med 1 kg 20 din,

¢ Kranj. Pienica 1 kg 1.90 din, jefmen
185, rZ 185, oves 1,60, koruza 1.50, fiZol
2.50—3, krompir 0.80—1, seme lucerne 19;
seno 100 kg 80, elama 50 din Jabolka:
L7, 1L &, I11. 4 din za 1 kg. Cisti med 22—
24 din 1 kg

g Laiko. Pienica 1 kg 1.80—2 din, oves
1.50, tizol 1.50—2, krompir 0.75; seno 100 kg
5060, slama 18—20 din. Jabolka I.. 8.50,
1L 1.50—2; &isti med 18—20 din za 1 kg.

¢ Smarje pri Jel¥ah., P3enica 1 kg 2—
250 din, jefmen 1.50—2, rZ 195—2, oves
150, koruza 1.30—1.75, fiZol 2—3, krompir
1; lucerna 100 kg 70, seno 40—60, slama 39
din. Jabolka I 8, II. 2 din za 1 kg. Cisti
med 1 kg 18—20 din.

¢ Lendava. P3enica 1 kg 1.50 din, jefmen
1.60, rZ 1.40, oves 1.80, koruza 1, fiZol 2.50,
krompir (.60, geno 100 kg 30, slama 10 din;
jabolka I, 2—2.50; &isti med 16 din za 1kg.

LJUBLJANSKI TRG

g Zelenjava: endivija 1 kg 4 din, moto-
vilee merica 1, radit 1 kg 6, evetala 6H—6,
rdede zelje 1, kislo zelje 2—8, ohrovt 3, ko-
lerabe 1, Spinada 8, konoplja 8—10, laneno
seme 5—00, Tebula 8.50—4, por 2, lesenj 6
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do 8, kisla repa 2, korenje 6, peteriilj 6, ze-
lena paprika kom 0.50, rdela pesa 1 kg
2 din,

¢ Sadje: jabolka I, 8 din, II. 5, IIL. 8;
suhe {edplje 8—12, grozdje 8—10, neiplje
5—06, sube hruske 12, orebi 8—10, luseni
orehi 23 din za 1 kg.

¢ Mleko in mlefni izdelki: mleko 1 liter
2—2.25 din, surovo maslo 1 kg 22—28 din,
tajno mazlo 32—86, kuhano maslo 28—30,
bohinjski sir 26, polementalec 26, trapist
18—26; jajea komad 1—1.15 din.

SEJMI i

Sejmi do 25. decembra:

19. dec.: Ziv. in kram. Viinja gora. =«
20. dec.: ziv. in kram. Crnomelj, svinj.
Dol. Lendava. — 21. dec.: Ziv. Ljubljana,
ziv. in kramar. Kradnja, Sv. Sebes¢an v
Slov. krajini, — 22, dec.: Ziv. Smihel-Sto-
pice, Dol. Lendava.

PRAVNI NASVETI

Odpravnina sestram N. F. D, - Ofe je iz-
rolil posestvo zelu in sestri, ostalim sestram
pa je izgovoril, da jim morata prevzemnika
izplaati po 8000 din. S tem niste bile zado-
voljne in zahtevate od zeta, da mora dati
po 10.000 din, nakar je rekel, da bo Ze dal,
tako da bo za vse prav. To vze je bilo govor-
jeno doma, pri nolarju pa se je zapisalo za
vaako gestro le 8000 din in Se to, da {jh je
Prevzemnik dolfan pladati v 8 letih, Vpra-
sate, &e lahko od prevzemnikov —svaka in
sesire — zahlevate izpladilo obljubljenih
10.000 din prej kot v 8 letih, — Pogodbo je
napravil ote 8 prevzemnikoma. Kar se je
med njimi kontno dogovorilo, to vele obe
stranki. Ce je ofe za ostale otroke dolotil
odpravnino, ki jo morata prevzemnika pla-
¢ati, sta ta dva dolzna jo tako pladati, kot
sta se nasproti ofetu izrolitelju zavezala,
To, kar je zet pred sklenjeno izrotilno po-
godbo obljubil, da bo naredil, da bo za vse
prav, je zgolj obljuba v besedah, ki je pa
ne morete iztoZiti. V teku 8 let sta 3ele dol-
Zna prevzemnika izpladati po 8000 din vsaki
sestri. Ce pa imslite, da je vrednost izrode-
nega posestva velja, tako da po ofetu dolo-
&eni znesek po 8000 din ne dosega niti
nujnega delefa, polem imate pravico, da po
smrii ofela zahtevate od prevzemnikov do-
polnitev nujnega delela,

Plagevanje vojnice. K, T. Leta 1932 ste
odsluZili popolni rok. Leta 1937 ste pa bili
pregledani pri vojaski komisiji, ki vas je
proglasila za stalno nesposobnega, Davéna
uprava vam je naloZila plalilo vojnice.
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VpraZate, ali morate plafevati  vojnico
kljub temu, da ste odsluZili voja¥ki rok?
— Ker g0 vas spoznali za stalno nesposob-
nega za vojaiko sluibo, bosle morali pla-
tevali vojnico do dovrienega . leta sta-
rosti,

Tokba zaradi neplagla dolga., 3 F, K.
Pri Irgoveu sle se zadolZili v letih 1920 do
1928, Pisali ste mu, naj vam po3lje obratun
in obveznico, kjer ste {:met po uredbi o li-
kvidaeiji kmetskih dolgov. Trgovee vam ob-
raluna in obveznice ni poslal, pad pa vas
jo izrofil odvelniku, da ves dolg izteria.
Poklicani ste bili na sodi3fe, kjer ste po-
vedali, da ste kmet, trgoviev odvetnik pa
je vzirajal na tem, da morate do konca leta
ves dolg plafati, Vprasale, kaj bi storili,
da boste pod zaitito? — Upniku posljite
potrdilo o tem, da ste kmel. Seveda bo
upnik lahko pri sodiddu zahteval, da sodi-
tte to potrdilo preizkusi in razveljavi, Ce
ee to zgodi, bos'e morali ves dolg platati
takoj. Tudi premislite, && ni detiéni trgovec
v glab¥em gmotnem polofaju, kakor vi.
tem primeru ne uiivale zas¢ite. O eporu
bo odlofilo sodiite, Dne 2. decembra t L
je stopil v veljavo nov pravilnik o zameni
dolZniskih listin z novimi obveznicami. Ako
upnik ne bo v treh meseeih uvedel po-
slopka, ki ga predpisuje ta pravilnik, lahke
zahteva dolZznik zamenjavo dolZnitkih lislin.
V tem primeru zalne teli rok za platilo
ohrokov 1. novembra po izvrieni zamenjavi
listin,

Ponovno zni¥anje dolga. K. J. R. ZaZ¥i-
ten kmetski dolinik ste in vpraZate, ali bi
mogli dosedi, da vam privilegirana agrarna
banka zniZza dolga za 75%? — Tega ne bo-
ste dosegli, Golovo vam je Ze sodiile zni-
Zalo dolg za BOZ, kar je dokonino, Tako
zniZani dolg boste morali odplatati v pred-
pisanib obrokih,

Davek od Zage. M J. Vpraate, ali ste
dolini plafevati davek od ZIage, s kalero
imale le malo dela? — Ako Zaganie vriite
za druge, tte seveda dolini plafevati da-
vek. Ako se vam nalodi previsok davek, ee
pravolasno obrnite 8 pritozbo na davino
upravo.

Pogodba., S. M. Poslali ete nam »Po-
godbos, 8 katero ste kupili parcelo, ki se je
oddelila od skupne lastnine in vprasate, all
je pogodba veljavna? — Vsebinsko bi po-
godba odgovarjala, Kker je vse razumljivo
napisano, kar sta kupec in prodajalec ho-
tela. Samo oblika pogodbe je precej nerod-
na in nepopolna in ne veriamemo, da bi
sodisfe izvrsilo zemljiskoknjiZni prepis. Bo-
gte pat morali dati pogodbo sestavili elro-
kovniaku. Ce & tretje osebe laste kak&ne
pravice na kupljenem delu parcele, bo mo-
ralo spor rediti sodile.

Izredni cestni prispevek. V. K. Lesni
trgovee je kupi]l gozdno parcelo, ki jo na-

merava porekali, Pot do parcele je zelo
slaba, in jo bo z voZnjo e bolj pokvaril,
Vpradate, ali boste lahko zahlevali od nje-
ga odskodnino za pokvarjeno pot? — Vsake
do, ki z izredno voinjo prekomerno izko-
riséa in kvari javne cesle, je zavezan pla-
Cevali prisiojni cestni upravi izreden pris
spevek za vzdrievanje uporabljene cesine
proge, te ni prispevka oproéten po uredbi
o izredneni cestnem prispevku, Ce bo v va-
sem primeru promet presegal 52 ton na
leto, trgovee ni oprosfen izrednega letnega
prispevka, lzredni cestni prizspevek odmerl
pristojuna cestna uprava, brz ko je prijave
ljena uporaba po zavezancu ali cestnem
osehju, Izredni cestni prispevek se lJahko
plaa tudi v malerialn,

Babiea. 0. T. V Zolo za hahice se spre-
iemnjo utenke z najmanj uspehom dovr-
fenimi Stirlmi razredi ljudske Zole, Pouk
v Solah za babice traja 18 mesecev. Tako
Zolo imamo tudi v Ljubljani in je treba tja
vloZili proinjo za eprejem.

Ali more obéina prepreciti izdajo gostile
ni¢arske obrti. D. M. Dovolilve za gostilni-
tarsko obrl izdaja obrino oblastvo, ki je v
vaiem kraju okrajno nafelsivo. Preden =e
izda taka dovolitev, se mora zahtevati od
obdine in zadruge mnenje glede potrebe.
OLgina izdajo dovoljenja ne more prepre-
¢iti, pad& pa ima pravico pritoZbe na viije
oble upravno oblastvo, fe se izda dovolitev
proti njenemu mnenju. Prav tako ima tudi
zadruga pravico do pritoZbe,

StroZki za zdravnika in zdravila. P. A, =
Vpratate, kdo fe dolzan pladati strodke za
zdravnika in zdravila, ali gospodar ali dnev-
nitar, ki je sluZil gospodarju 10 mesecey. —
Niste povedali, kakino delo je opravljal go-
spodarju ta dnevpitar. Morda je zavezan ob-
veznemu zavarovaniu delaveev. Potem ima
pravico do brezplafnega zdravljenja in do
potrebnih zdravil od okroinega urada za za-
varovanje delaveev, ki bo gospodarju na-
knadno predpisal doline prispevke, Ce pa
gre za hlapea pri kmedkem posestvu, ki niso
zavezani obveznemu zavarovanju, potem pa
mora gozpodar nuditi hlapeu, ki je sprejet
v sluzhodavievo skupnost, poleg denarnih
prejemkov potrebno oskrbo in zdravnisko
zdravljenje ter polrebna zdravila do 14 dni,
ako je sluzbeno razmerje Ze trajalo 14 dni,
in do 4 tednov, ako je lrajéllo Ze pol leta, .

Oddaja v zakup. M. B. - Pasestnik, ki
odda zemljo v zakup, mora poleg zakupnine
dolofiti tudi fas, za koliko ¢asa da je dana
zemlja v zakup. Ce med strankama ni dogo-
vorjen poseben odpovedni rok, veija za od-
poved § mesedna odpoved.

Kmetje! Vasa stanovsha
organizacija je Kmecka
zvezal
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