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Kako c¢istimo in shranjujemo

vetla semena

Najve¢ zelenjadnih in cvetlitnih se-
rmen, ki jih potrebujemo vsako pomlad,
dobimo iz inozemstva, izveéine iz Nem-
tije, nekoliko morebiti tudi iz Francije
in iz Italije. Nekaj semenja pa pridelajo
nase gospodinje vendar tudi doma, vsaj
za domac¢o potrebo; od nekaterih ple-
men pa fudi vedje koli¢ine za prodajo
(n. pr. motovilec, korenje, repnega, zelj-
nega, solatuega in drugega semenja).
Seveda je to spridelovonjec mmogokrat
le sluéajno nabiranje po dozorelih rast-
linah, brez kakega doloénega simuira in
brez posebne izbire. Tako se ravna zla-
sti pri cvetli‘fnem semenju. Bolj izbiréne
s0 gospodinje pri zelenjadnem semenju,
ker je popolnoma prav, kajti le s sirogo
odbire in s skrbnim negovanjem ze-
mensich rastlin doseZemo prvovrsino,
zanesljivo pristno robo.

Vsem tistim torej, ki so pridelsle
kako vrino seme, bodisi =amo za dom
ali pa tudi za prodajo, so namenjene te-
le vrstice.

Pri spravljunju zelenjadnega semenja
ruvnamo navadno tako. da zrele rastline
poZanjemo ali poreZemo, zveZemo v sno-
pe, ki jih obesimo nekam ped strebo na
zralen, pa vendar zavarovan prostor,
kjer seme Se pozoreva in se susi. Da gn
zavarujemo pred ptieami, zavijemo sno-
pe v redko tkanino, ali jih pa vsaj ovi-
jemo s papirjem. Sele pozneje, najved-
krat pozno na jesen ali cele pezimi, ko
80 druga najnujnejSa dels opravijena,
pride na vrsto seme, dagaomlatimo
aiomanemo, sfistimo inspra-
vime do setve na varno.

ajhne koli¢ine dragocenega seme-
Da omanemo navadno z rokami (n. pr.
kapusnice), ali jih otepemo na perivni-

ku, ki ga postavimo na razgrnjeno rjube
n. pr. solato). Da se nam od kakega se-
mena ne izgubi nobeno zrnce, denemo
suope v gosto vre¢o in jo trdno zaveZe-
mo. Nato pa toléemo po njej z moéno pa-
lico ali s spraveeme, S tem orodjem, ki
gn dandanes menda le Ze malokdo po-
zna, s0 svoje dni tolkli >Strenec preje,
ko so jih prali. Pri mlaévi, ki se vrsi
tako ali tako, je vedno paziti, da se seme
ne kvari pa ta nacin, da bi se ranilo,
zmedkalo ali celo razbilo. Zato ne mla-
titi kar tja ven dan po tankih plasteh!
Umerimo temve¢ silo udarcev po ka-
kovosti semena in po mncgini ter veliko-
sti snopov. Za mlatev ali metev mora
biti seme dovolj suho, da se rado lod¢i
od steblovija in da se rado izlusdi iz
strokov, iz glavie itd. Mlalev in Eistenje
semena naj se opravlja, e le kako mo-
gote, ob lepem. subrm vremenu (ko
piha vzhodnik).

Za mlatvijo pride na vrsto fisce-
nje semena. Treba ga je namreé lo-
¢iti od slame in od raznih drugih drob-
nih primesi. Zlasti je vaino, da popol-
nema ofistimo tisto seme, ki ga priprav-
jamo za prodajo, ker le ¢isto seme, brez
kakr3nihkoli primesi ima svojo veljavo.
Najprej odstranimo slamo in vse debe-
lejse ostanke rastline. To opravimo na-
vadno z rokami. potem ko slamo doubro
stresemo (pri vedjili kolitinah tedi z
vilami). Drobnjav, ki nam ostane im ki
obstoji iz semenskih 2rne, iz plev, rdrob-
ljone slame, smeti, prsti itd, je treba
sedaj na ta ali oni nadin obdelavati to-
liko Casa, da nam ostanejo sama ¢i-
stasemenska zrnca. Pri tem de-
In se poslufujemo raznega orodja, zlasti
pa kodunj, redet in sit. Potrebna



pa je tudi posebna sprelnost, ki se
je treba priuciti s posnemanjem in vajo.
Node stare mamice so izvrsino znale se-
mena >platic (ne prati!) v koedunjah
V razlitno gostih reielih so seme >»na-
refalec (¢istile) toliko Casa. da so »iz
sukale« in izpihale iz njega zadnjo naj-
manjio smetico.

Na ta ali oni naéin popolnoma ofisfe-
nc seme strogo lodimo po plemenih in
vrstah, je treba koneimo varno shraniti,
da se Cez zimo na kakrienkoli nacin ne
pokvari in ne izgubi kalivosti, ali da ne
pridejo do njega misi. Dokler seme ni
dovolj suho (Cez 12% svoje teie ne sme
imeti vode v sebi), ga ne smemo spra-
pega semena razgrniti v tankib plasteh
v primernem subhem in zratnem prostoru
kjer ga veckrat premesano, da se za-
dostno posudi. Ko je pa eme dovolj
suho, je vsako nadaljnjo zadriavanje na
zraku le v 3kodo kakovosti. Najboljse
t bilo, ko bi ga shranili v takih poso-
dah, kjer bi bilo neprodusno zaprio (n.
pr. v steklenih posodah z vbusenim za-
mafkom), Ker pa to navadno ni mogoce.
spravljamo velje mnoZine v vreée iz
goste, mo¢ne tkanine, manjse koli¢ine
pa v papirnate vredice. Napolnjeno po-
sodo, najsi bo potem Ze vrefa iz tkanine

4y vrediea iz moednega papirja  spravi-
mo v hladen in suh prostor, sajbolf
fp v popolnoma suho podstresiu solio,
kjer vrece obesimo ali pa jih shranimo
v predalih kake primerne omare. Cez
vse druge je vazno, da je prostor suh
inda jevaren pred midmi, Viaga
seme v kratkem ¢asu popolnoma po-
kvari in kjer v semenski shrambi fez
zimo gospodarijo midi, ne bo Kaj pro-
dati, pa tudi ne kaj sejati!

Konéno naj Se opozorimo gospodi-
nie. ki imajo opraviti & semenjem da
pri opravljanju, pri ¢iséenju in pa pri
sirranjevanju siroge pazijo na lo, dz se
jun posamezne vrsle istega plemena ne
zmedajo. Meianica raznih vrst
jebrezvsakeveljave. Da se ob-
varujemo kode treba vedno zapisali,
Kaj imamo v tem ali onem snopu in po-
zeje, kaj je v tej ali oni vredi ali vre-
tici. Ne zanaSajmo se na to. ¢es, da se
seme itak pozna po svoji zunanjosti.
Seme vseh mnogostevilnih vrst zelja ali
kolerab ali ohrovia je popolnoma ena-
ko. Se seme od razliénih plemen ka-
pusnic ali kake druge zelenjadi. je tako
med seboj podobno, da ga nihée ve¢ ne
lo¢i, ako se zmesa. Seme brez pra-

vega imenajebrervrednasti
H.

Vaznost stevila ter enakomerne in
pr merne zive feie puiskov ob porodu

Poleg lastnosti, ki se nanaSajo na
zdravje, odpornost napram prehladu in
boleznim, raslost, jeS¢nost, neizbirénost
v hrani, dobra izraba krme in zadovo-
ljiva mlec¢nost ob sesanju pujskoy itd., je
treba vpostevati pri plemenski svinji tu-
di njeno pokolenje in rodovitnosi.

Svinja je rodovitna, ako ima ob vsa-
kem porodu povpredno deset pujskov.
Pri svinji-prvesnici se Ze lahko popol-
noma zadoveljimo, ¢e ima osem mladi-
tev. Pri starejiih svinjah pa tudi ne Ze-
limo, da bi imele v drugem. tretjem in
nadaljnjih gnezdih ve¢ ko 12 pujskov.
tetudi imaju 14 razvitih zeskov. Popel-
noma odved pa je, e nam skoti svinja

ve¢ mladicev, nego jih more dojiti, ker
potem moramo cne, za katere ni pri
svinji razpolozljivih seskov, podtakniti
drugi svinji, ki ima morda istofasno
manjSe Stevilo mladi¢ev, nego seskov.
To je za odrejo odvidnih mladicev se
ugodno, Ne pa tako, ako je treba odvisne
pujske umetno vzrediti, kar je precej
tezavno in se nam najvedkrat ne poplac¢a
trud, ki ga imamo s tako umetno vzrejo.
Svinja = prenizkim Stevilom mladic¢ev pa
podrazi plemensko rejo, ker pride na
enega pujska preve¢ rejnih strofkov za
plemensko svinjo.

Ne smemo pa se zadoveljiti samo 7
zedostnim Stevilom pujskov, Treba je. da



nam da oh porodu plemenskn svinjs p.-
leg primernega stevila tudi koliker mo-
gode eniko in primerno lezkih ter do-
volj dobro razvitih pujskov. Primerna
Zivu leza pujska ob porodu naj znase
1 kg ali kaj cez 1 kg Je pa Ziva leic
posamezinih pujskov ob porodu lahko sa-
mo pol Kilcgrama ali manj ali pa tudi
2 kg in ve¢. Pujski istega gnezda, ki so
Ze b poredu dobro enakomerno razviti
i aovelj tezki, bodo povyretno tudi po-
eje pridobivali dobro na lez! in se
entlkomerno razvijali pri zadosini mleé-
nosti dojece svinje in dovoljni drugi kr-
mi Kjer pa s pujski istega gnezda ze
ol prrodu racliéno in dostikrat preraz-
liene tezki, bodo tudi pozneje kazali raz-
like v tezi. ki postanejo pri nadaljnjem
razvoju pujskov pozneje Se vedje. Slab
razvoj pujskov z nizko ali prenizko teio
ob porodu povzroéa njih premajhna Ziv-
ljenjska sila, ki jo imajo taki pujski. Ti
niso v stanu dobro posesati mleka iz se-
skov in jih tako obdelovati, kakor je po-
trebno za dobro mleénost seskov. Cim
boljZe obdelujejo pujski takoj po poredu
vsak svoj sesek, tem boljSa je navadno
mlecnost in s to tudi dober razvoj puj-
skov.

Mnogo raziirjeno mnenje, da je v
prednjih (prsnih) seskih ve# mleka nego
v zadnjih, je v toliko pravilno, da se bolj
krepki pujski takoj po porodu oprimejo
bolj prednih seskov in odrinejo Sibkejse
bolj k zadnjim seskom. Krepkejsi pujski
dobro obdelujejo prednje seske, Sibkejsi
pa bolj zadnje le slabo. Ako si zbere do-
bro razvit pujsek takoj po porodu svoj
sesek zadaj, uspeva kljub temu brezhib-
no in postane veckrat lahko najbolj kre-
pak in najteZji v gnezdu. To nam doka-
zuje, da je mlecnost normalno razvitih
posameznih seskov spredaj ali zadaj od-
visno bolj od sile, ki jo vsak pujsek raz-
vije pri sesanju prve dni po porodu, ka-
kor pa od fesa drugega,

Ob porodu primerno tezki pujski se
7e zgodaj in lazZje privadijo, Se ko sesajo,
na drugovrstna krmila, kakor pa pre-
lahki pujski. Ako se nam posredi, da do-
bivajuo lahki pujski Ze med Iretjim in
petim tednom znatne koli¢ine krme, si
s tem Ze zagotovimo dobro prodajno tezo

prasi¢ev. Pujski najboljSe izrabijo krmo
v dobi sesanja, to se pravi, da polrebu-
jejo ledaj najmanj krme za proizvajanje
enega kilograma zive teze. Zato pa ima-
jo zadoslpe Kkoli¢ine krme takrat naj-
bolEi uspeh. Primerna teZa in &im veéja
izenadenosl pujskov tudi pripomore, da
se Ziva teia pujskov med sesanjem ena-
komerno visa. Lahko ludi re¢emo, da je
pri gunersdih ziva teZa pujskov v posa-
meznih gnezdih uvaZevanja vredna in ne
brez vsakega vpliva na celotni uspeh v
prasi¢jereji.

Zato pa je treba delati na to, da pri-
demo do dovelj tezkih in Ze ob porcdu
enakomerno razvitih pujskov. Znano je,
da se pujski med brejostjo najbolj raz-
vijajo v zadnji treljini brejosti svinje, to
je pribliZno v asdnjih petih tednih pred
porodom. Ako torej hofemo doseéi krep-
ke in ob porodu primerno tezke pujske,
moramo brejo svinjo v zadnjih petih ted-
nih brejosti primerno krmiti in z bolj§im
krmljenjem pripomoéi in izrabiti ¢as, da
se pujski Ze med brejostjo dovolj razvi-
jejo. Pokladajmo tedaj breji svinji ¢ ta
namen v zadnji dobi brejosti 1 do 2 kg
beljakovinaste moéne krme poleg drugih
krmil. Primerno dobro krmljenje breje
svinje v zadnji dobi njene brejosti je
najmanj tako vaino za razvoj mladicev
kakor njeno dobro krmljenje med do-
jenjem. Mlada, breja svinja, ki se dorva-
rasca, ali shujSana in presuha starejfa
breja svinja mora dobiti seveda vel mod-
nih krmil, nego Ze doveol] rejena breja

.svinja. Pokladajmo pa breji svinji ista

moéna krmila. kakrina nameravamo po-
kladati ob sesanju mladicev. Popoln us-
peh Zze ob porodu primerno tezkih puj-
skov pa se doseZe, ako ima svinja pri
primernem krmljenju ves ¢as sesanja
pujskoy (8—10 tednov) dovolj mleka.

Iz vsega navedenega lahko posname-
mo, da ni merodajno za uspeino prasié-
jerejo samo veliko Stevilo pujskov ob
porodu, temveé tudi enakomerna in pri-
merna Ziva teZa pujskov, ko se skotijo.
Zato pa je tudi vedno boljia ona ple-
menska svinja. ki ima n. pr. le osem
pujskov, ki so Ze ob porodu enakomerno
razviti in primerno lezki, kakor pa taka
svinja, ki nam da ob porodu 12 neenako-



merno razvitih pujskov, med katerimi je
tudi ved takozvanih revckov.

Da pa pridemo do gnezd pujskov 2
enakomerno in primerno teZo, moramo
pri odbiri plemenskih svinj in tudi mer-
jascev zelo paziti in vpostevati njih po-
koienje. Plemenska Zival mora izvirati
o dobribh starsev in prav tako dobrih
prednikov, ker vsaka plemenska Zival
mora prenasati na svoje polometvo pred
veemn le one dobre lastnosti. ki jih je Ze
sama podedovala. Kjer ni zanesijivih se-
mamov in podatkov in tudi sami ne ve-
mo nidesar pravega o pokolenju plemen:
skih svinj. so nam enakomerno dobro
razviti pujski kakega gnezda najboljSi

znak, da imamo pred seboi pujske iz
dobre piemenske reje, v kateri so bile
ze pri zivalih prejEnjih pokclenj odprav-
ljene slabe lastnosti. Odbirajmo pa puj-
ske za pleme najpozneje ob Casu njih
odstavljanja. Takrat je odbira najlazja in
najzanesljivejsa, Ker totno vemo, katera
svinia je dala najlepse in najbolj veliko
in enakomerno gnezdo pujskov, dalje
katera svinja je svoje pujske najboljSe
oddojila in Kkateri pujski so se pri tem
nejboljfe razvijali. Za pleme odbrane
mujske zaznamujemo Ze ob odstavitvi,
ako imamo toliko prasi¢ev, da bi ple-
menske ulegnili pozneje zamenjati z
onimi, ki so doloGeni za drugo uporabo.

Resife hmeche cebelniake

1.

Kako pa ukreniti pri kranji¢ih al
drugih panjii brez premi®nega satja, da
bodo druzine v njih glede zaloge brez
skrhi? Rekli smo, da mora imeti kranji¢
okrog 8kg medu, da bo brez skrbi do
¢akal spomladansko pa%o. Vem, da si bo
marsikdo tako-le napravil nacrt: toliko
moji panji¢i ¥e imajo zaloge, da bodo
dodakali prvih spomladanskih dni. Ta-
krat jim bom pa s sladkorjem priskodil
na pomoé, Ce bi se spomladi tega naérta
zares tofno in vestno drzali, bi ne bil
tako slabo. Sicer je spomladansko krm.
ljenje s sladkorjem dosti slabie od je-
senskega, ker je sladkor slaba hrena za
zaiego, ki se spomladi od dne do dne
mnoZi, dobra pa za prezimovanje ebel.
ki ez zimo sladkor porabijo zase, med
pa ostane za zalego. Toda v sili mora
biti dober tudi sladkor, samo da se dru-
¥ine refijo pogina. Ampak vprasanje na-
stane, ali bo spomladi kje vzeti denar 22
gladkor? In veliko vprasanje je tudi, a'i
boste dobelarji pravi ¢as stiski svojih Ze
belic odpomogli. Najbolj Zalostno bi bi-
lo, ¥e bi se tebele pretolkle dez zimo no-
tri do marca ali celo aprila, takrat pa bi
od lakote padle z vso zalego vred. Cebe-
lar bi mislil, da so Ze iz vsake nevarno-
sti, pa bi mu Zival poginila od lakote.

Ne zanadajte se zato preved na spo-
mladansko dodajanje hrane. IzkuSnja

u¢i, da bo {lovek, ki odloZi potrebno
opravilo do spomladi, isto storil tudi
spomladi, ¢e§, saj se bodo éebele ze ne-
kako s»zmazale<. Misliti je tudi na to, da
spomladi prav lako, kakor sedaj, ne bo-
do dobili poceni sladkorja drugace. ka-
kor da pristopijo kot élani k Cebelarske-
mu drustvu.

Ne bo torej preostalo drugega, kakor
dvoje: ali Kupiti in dodati potrebno ko-
li¢ino hrane, ali pa druZili in zdruzenim
panjem iz izpraznjenih dodati med. Ne-
kaj medu je vsaka druZina nabrala. Vsaj
toliko, da bosta po dve in dve skupaj
imeli dez zimo dovolj. Vsak ¢ebelar ve,
ali bi vsaj moral vedeli, da ez zimo
mocne druZine skoraj ni¢ veé medu ne
porabijo od $ibkih. V gotovih okoliagi-
nah celo manj. Koli¢ina medu, pri ka-
teri bi dve druZini vsaka zase v svojem
panju padli od lakote, bo pa zadostovala
za ugodno prezimljenje ene same, &e-
tudi moéne druZine. Spomladi pa je zna-
no, da se moéne druZine ob zadosini hra-
ni posebno v kranji¢ih zelo naglo raz-
vijajo in dado zgodnje roje, ki jih je vsak
pravi éebelar najbolj vesel. Ce bo na vi-
dez sedaj tudi zguba na Stevilu druzin.
sé bo prihodnje leto z lepimi roji vse
izravmalo.

Kako pa sedaj druziti? Sicer priha-
jamo pozno s temi nasveti, vendar 3e
vedno ne prepozno. Sedaj ie ¢asa do



volj in se opravek lahko mirno in vest-
no izvrdi, Ce bo e kaj lepih toplih dni.
se druZi lahko kar zunaj, sicer pa v pri-
merno topli sobi. Iz vsega (3ibkejsega)
panja se z dimom in toenjem preZene-
jo tebele v drugi panj; pri begu je treba
paziti na matic, in jo odstraniti, Zapu-
Steni panj se podere, med, ki ga ima, se
v satju ali pa izprefan pokrmi zdrZeni
druZini. Satje se stisne v kepe in poslje
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bliznji tebelarski podruinici, da ga od-
Kupi, oziroma raztopi in da izdelati sat-
nice za A.-Z. panje, ki si jih bo vsak
kranjickar prej ali slej omislil.

Ker iskreno zelimo, da bi nase kmeé-
ko éebolarstyo, ki je itak nezadostno raz-
vito, Se s tem, kar ima, ne propadlo, smo
le-to napisali. Ce bosle kmeé&ki Zebelarji
upostevali dober nasvel, boste svoje de-
belnjake resili. Lp.

V KRALJESTVU GOSPODINJE

KUHINJA

Testo iz surovega masla. Za tako te-
sto mora biti moka suha, surovo maslo
sveZe, irdo in sladko. Napravlja se tako
testo le na hladnem prostoru. V polet-
nem &asu je potrebno, da testo podiva
na ledu. Rabi se ista teia moke kot te7a
surovega masla, Odtehtani moki, ki jo
j# pol kilograma, odvzamem ¢etrlino. V
tej moki pognjetem pol kilegrama suro-
vega masla in izoblikujem iz njega za
pest debel Stirikotnik. Tega pokrijem s
papirjem in pokrovko ter denem, v po-
letnem ¢ase na led, v hladnefem ¢asu
pa v mrzlo vodo ali zavitega na zelo
mrzel prostor. Iz ostale moke naredim
testo takole: Moko stresem na desko, na
sredi napravim jamico, vanjo ubijem eno
celo jajce, en rumenjak, Zlico kisle sme-
tane, malo manj kot Cetrt litra mrzle
vode in sok pol limone ali Zlico vina in
primerno soli. Te snovi zmesam z moko,
pognetem v testo, katero toliko fasa gne-
tem, da pod rokami poka. Testo, ki naj
ima obliko hlebdka, pokrijem s smazno
ruto in pustim pol ure podivati. Nato
testo razvaljam v tako veliko &tirioglato
obliko, da se surovo maslo, katero po-
loZim na sredo testa, pokrije s testom
od Stirih strani tako, kot zalepka pri
pismu. Potem z valjem pritiskam po te-
stu, da se surovo maslo enakomerno
razdeli in da se zrak odstrani. Nadalje
valjam od sebe tako dolgo, da sp testo
enakomerno stanja. Testo naj ima 3ti-
rioglato podolgasto obliko. Moke za po-
tresanje pri valjanju rabim kar naimanj

mogoce. Ko je testo dovolj razvaljano, ga
zlozim tako, da je desna stran zgoraj,
leva pa zdolej. Testo. ki je v treh pla-
sleh, pokrijem s prticem in pustim po-
civali Zetrt do pol ure. Po tem fasu ga
zopel razvaljam, zopet zloZim in pustim
potivali. To valjanje in zgrinjanje po-
novim #e dva- ali trikrat. Tako priprav-
ljeno testo porabim potem za razlitne
oblike. Vedeti je treba, da pri valjanju
bolj pritiskamo na testo, kot pa valjamo.
Treba je tudi hiteti pri tem delu, da
se testo ne posusi. Za uporabo se raz
valja testo iz surovega masla za mez-
nec na debelo ali Se tanjse. Pekado, ns
kateri se pefe testo, pogrnem s papir-
jem. Povriina testa se pomaie z raz
tepenim jajeem zelo previdno in tako,
da robovi ostanejo nepomazani. Zmo-
teni robovi bi ovirali dvig peciva. Peéica
mora biti zelo vroda, ker le taka dvigne
testo hitro. Peceno je tako testo takrat,
ko se jenja peniti.

Stroénice v prehrant

Stroénice, kamor pristevamo fiZol,
grah, leto in bob, so poceni in redilno,
vendar pa tezko prebavljivo Zivilo. Ko-
Za, ki obdaja zmje fiZola, lete ali gra-
ha, je iz neprebavljive stani¢nine, ki je
vzrok, da se hranilne snovi v njih slaba
izrabijo. Zato je vazno, da pazimo pri
pripravljanju stroénic na to, da jih na.
pravimo &im laZje prebavijive.

Najprvo je treba strofnice namakati
6 do 12 ur v mrzli vodi, To namakanje
pospesimo, ¢e postavimo posodo na rob
Stedilnika, kjer se woda polagoma se-



greva. Nato jih zalijemo z mrzlo vodo in
denemo kuhat, a tako. da se voda po-
Casi segreva. Ravno toplina, ki prehaja
polagoma z mrzlega na bolj toplo, po-
vzro¢a, da se Skrobova zrnca, na pr. v
fizolu, lepo napno in s tem pretrgajo ne-
prebavni ovoj. Ko zavro, naj se dalje
kuhajo le pocasi in mirno. Tudi samo-
kuhalnik je zu tako jed zelo pripraven.
Dobe se pa tudi posebni. dobro zaprti
lonci, kjer se pri viscki toplini fizol
kmalu in temeljito zmehdca.

Ker za kuhanje stro¢énic ni dobra
trda, apnena voda ji dodevajo ponava-
d: jedilno sodo, da postane wehka, S
tem pa se uni¢i v teh zivilih vitamin B;
zalo je bolpe, da vzamemo v ta namen
prekuhano vodo ali vsaj vodeo, ki smo jo
ze precej segreli (v kotlu) in nato ohla-
dili.

Strofnice so mnogo lazje prebavljive,
¢e jim guhanim prideneino kis, cifrono
ali mleéno kislino. ki se nabaja v pre-
cejsnji mnozini v kizlem zelju. Zato je
pri nas Ze zdavnaj v navadi, da jemo fi-
zol s kislim zeljem, pa tudi s kuhanimi
jabolki, Tudi fizolovo juho okisammo. UZi-
vanje fizola z jabolki, subhimi ¢espljami
ali s kiglim zeljem. je lorej vazno za laz-
jo prebavo. Ker sltro¢nice same nimajo

skoraj ni¢ masobe jih zabelimo po moZ-
nosti z masto, slanmmo ali surovim ma-
slom; isti uéinek ima tudi mastno meso,

Izmed celih, nepretlaéenih stroénic
je najtezje prebavljiv grah. Zalo ga na-
vadno pretlad¢imo skoei sito in zaviije-
mo v obliki jrhe ali pire-ja.

Najnovejie dognanje glede priprav-
ljanja stro¢nic pa je, da jih ne pusiio
samo namakati zadosti Casa. ampak jih
pustimo celo Kaliti, Stroénice na:o¢ mo
in jih pustimo dva dni (pred uporabo)
na toplem prostoru. S tem, da fiZol ska-
li, dosezemo, da se zelo napne in da jo-
stanejo hranilne snovi v njem bolj spre-
jemljive za ¢loveski organizem. Obenem
s¢ tvorijo med kaljenjem v siroépicah
tudi nekateri vitamini, Jed, ki smo jo
napravili iz stro¢nic, ki =0 prej skaliie,
je bolj zarava. prikladnejsa in lazje pre-
bavljiva. Po taki jedi ni cutiti tezav. ki
@ pojavljajo sicer po obi¢ajno priprav-
ljenih jedeh iz stroénic. Vrhu tega je ta-
kG pripravljena jed tudi bolj nasitljiva,
ker so se hranilne snovi v njej lako iz
premenile, da =0 za ¢loveska prebavila
lzZje sprejemljive. Okus strofnic, Ki so
prej kalile, je precej drugacen kakor
pa smo ga sicer vajeni. kar pa ne moli,
¢e se enkrat nanj navadimo. 8. H

GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

g Cene zivine v savsk: banovini. Pov-
predne cene Zivine v mesecu oktobru so
na podro¢ju savske banovine znasale za
1 kg Zive teZe: voli 3—4.75, biki 3—4.50.
krave 1.75—3, junice 3—4.50, teleta 5—
6.50, prasi¢i mesnati 5—6, Speharji 6.50
do 7.50 dinarjev.

g Mariborski #ivinski sejem 13. nov.
Prigon je znaSal 17 konj, 17 bikov. 10
volov, 565 krav in 18 telet, skupaj 727
glav. Iz teh Svetilk je razvidno, da je bil
dogon izredno velik, kupéija pa srednja.
saj je bilo prodanih le 321 glav Zivine.
Povpreéne cene za 1 kg Zive teZe so bile
naslednje: debeli voli 3—3.75, poldebeli
voli 2.50—2.75, voli za vprego 2—2.75,
biki za klanje 2—2.75. klawne krave de-

bele 2—3.50, plemenske 2-2.25 kloba-
sarice 1.50—1.75, molzne in breje krave
2.50—3, mlada Zivina 3—3.50, teleta 450
do 5 dinarjev.

a Mariborski prasiéji sejem 14. nov,
Ta sejem je bil dobro zaloZen. kupéija
pa slaba. Pripeljali =0 252 svinj in 175
pujskov za rejo, skupaj 427 rilcev. Pro-
danih je pa bilo le 90 glav. Povpreéne
cene za 1 kg Zive teZe =o bile sledete:
priutarji 5—6. debele 6-—7. mrive teZe
pa 9.50 dinarjev. Plemenske svinje od
200—600 Din kos. Pujski 712 lednov
stari od 70—180 Din eden.

g Zivinski sejem « Ptuju, Bogato za-
lozen je bil zadnji Zivinski sejem v Plu-
ju. Kamor je bilo prignanili 720 glav Zi-
vine in sicer 315 krav, 75 telic. 163 vo-
lov, 24 bikov, 143 konj. Kupdija pa je



bila slaba in je bilo prodanih le 211 glav.
Cene so bile naslednje: voli 3—4, biki
2.75—3.75, krave 175—3, lelice 3—4.
konji so stali glava po 750—3500 Din.

DENAR

g Zlato se v oktobru med Evropo in
Amerikc ni izmenjavalo. Ameriski za-
kladi so se povefali le vsled nakupa do-
mace produkeije. Koncem oktobra je
nasal zlati zaklao glavnih drzav v mili-
jonih  Svicarskih frankov: Ameritke
Zdruzene drzave 24.472, Francija 16.750,
Anglija 4.843, Svica 1.902, Belgija 1.865,
Holandska 1.839, Italija 1.656 in Nem-
cija 102; skupno 53.428 milijonov Svicar-
skih frankov.

g Obrestna mera v Franeiji je zelo
visoka, ¢etudi ima ta drzava toliko zlata
in denarja, da ga posoja vsemu svelu.
Pri nekem predavanju finanénega mini-
stra Germain-Martina so ugotovili, da
znasaje obresti za dolgorotne kredite 12
dc 15 odstotkov, za kratkorofne kredite
p# morajo uradniki placevati celo do 33
odstotkov obresti. Zaradi lega je mini-
ster napovedal zaken za dolodilev naj-
viije obrestne mere, kakor ga imajo Ze
druge drZave.

¢ Ljubljanska denarna borza izkazuje
uradne telaje neizpremenjene. V zaseb-
nem kliringu so prodajali avsirijske 3i-
linge po 8.10--8.20 Din, angle3ke funte
231.20--232.80 Din, grske bone po 29 par
in spanske pesete po 5.17 Din.

CENE

¢ Ljubljanska blagovna borza. Polozaj
na Zitnem irgu je neizpremenjen, kupéij
je malo in to samo za sproti. Na ljubljan-
ski blagovni borzi nudijo blago pri va-
gonskih dobavah postavljeno na vsako
postajo Slovenije, pla¢ljivo v 30 dneh po
cepah za 100 kg: pSenica baska 78 kg
tezka po 152—155, 79 kg tezka po 155—
157.50 D.; koruza nova umetno sufena s
¢asu primerno suha po 107.50—110 Din:
¢asu primerna subha po 107.50—110 Din;
moka franke Ljubljana >0¢ po 230—
235, banatska »>0¢ 237.50—240, slavon-
ska 227.50—230 Din; olrobi penifni de-
beli 135—140, drobni 110—115 Din,
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g Vinsko trzisée v dravski banovini.
Vinska kupéija se je v tem mesecu za-
cela Zivahneje razvijati, zlasti v kn¥kem
in brezifkem okraju. Gostilnitarji kupu-
jejo najvec¢ cvicka po 4—35 Din liter in
érnino po 5—6 Din. Najved jemlje Ljub-
ljana in Gorenjska, kjer so malodane
edini kozumenti vin teh vrst. Od belih
vin gredo v promet samo najboljSe vrste,
medient ko po navadnih vinih malckdo
povprasuje. kee dobi boijse in‘cenejse na
Stajerskem. Tam imajo taka vina ceno
3—4.50 Pin liter. Izbrana bela vina do-
sezejo pa tudi tam cene od 5.50—8 Din.
Kupéija na Stajerskem pa Ze ni tako raz
vita, kakor je bila v drugih letih v lej
dobi. Novomeska ckolica in Belokrajina
zaenkrat prihajajo le malo v postev, ker
limosnji pridelek prihaja navadno po-
wmeje na vrsto, — Avstrija ima letos
izredno slabo vinsko letino; komaj 750
tiso¢ hl nasproti 1 milijonu v lanskem
in 1.2 milj. predlanskem letu, Uvoz vina
bo tamkaj potreben. Umestno bi bilo, da
br se zlasti stajerski izvozniki zanimali
za izvoz svojega pridelka v to drzavo.
drugade bo ta vso polrebno kolid¢ino uvo-
zila iz Madjarske, [Italije. Bolgarije in
morda tudi iz Romunije,

g Svetovni pridelek pienice. Po ce-
nilvi mednarodnega kmetijskega zavoda
v Rimu znasa letoinja svelovna letina
psenice brez Rusije 889 milijonov meter-
skih stotov, doéim je dosegla lani 987
milijonov. V Evropi smo pridefali 402
milijena stotov (1933 pa 476 milijonov),
Te svetovna letina plenice je najslabia
od leta 1924 sem. donos v izvoznih dr-
zavah pa je celo niZji kot pred vojno. —
I:vozne presezke ceni zavod na 274 mi-
lijonov stotov, lani so znasali 326, pred-
lanskim pa 360 milijonov stotov. Izvozni
presezek je dolocen tako, da se zalogam
1. avgusta pristeje nova proizvodnja, od-
Steje pa poraba in najmanjsi del Zimih
rezerv. V zadnjih devetih letih imamo le-
tos najnizji izvozni presezek. — Skupno
cenijo uvozne potrebe drzav uvcznic na
svetu na 166 milijonov stotov. do¢im zna-
iu izvozni preseZek izvoeznih drzav le 96
milijonov stotov. Uporabiti bo torej tre-
ba iz starih zalog 3e 70 milijonov stoloy.



Ker pa znasajo te se 178 milijonov sto-
tov, se bodo s tem zmanjsale na 108 mi-
lijonov stotov. To pomeni znatno izbolj-
Sanje na péeniénem trgu, kar se bo po-
znalo tudi pri cenah na svetovuih trgih.
Za naso driavo je to precejinjega pome-
na, ker smo na Balkanu edini, ki ima-
mo 3e preseZek psenice za izvoz.

PRAVNI NASVETI

Uravnavanje meje. A, S. D, Imate parce-
lo tik sosedovega kozolca, katero ste pred
25 leti upustili v travnik. Za fasa obslojeie
njive je bila meja popolnoma v redu. V éa-
su, ko je njiva upuslena v travnik, je sosed
velkral popravljal evo] kozolec, pri tem pa
Je pusfal daljfe opiraée kozolca bolj proti
Vasemu zemljidu nego prej. Navzlic temu
sosed trdi, da mora imeli toliko prostora za
opirafe, da labko vozi z dvokolnico ter si
tako lasti pravico do Vasega sveta. Na ved-
kraino prigovarjanje ata pred priéo ugolovi-
l1 mejo v zadovoljsivo obeh in ee je sosed
izrazil, da lahko postavite mejnike kadar
holete. Ko ste soseda drugit opomnili, da bi
ila postavit mejnike, se temu vabilu ni od-
zval, celo nasprotno, pri zadnji kosnji je po-
kosi]l zope! nad g)loviw metra Valega trav.
nika. Vpralate, e smete mejo, kakor je bila
dogovorjena, zorati, Ceprav sceed na to ne
pristane. — Ce 8ta se v poletju s sosedom
res pogodila glede meje in pred prito skup-
no pokazala v naravi, kje da meja tele, po-
tem je med vama bila sklenjena poravnava
radi meje in lahko soseda & toibo prisilite,
da je dolian depuetiti lo dogevorjeno mejo
zameji¢iti. V primeru tozbe boste morali do-
kazati, da sla ae s sosedom popolnoma epo-
razumela glede meje, katero se pa sosed
zdaj brani priznati, Ce pa polet] & sosedom
nigla prisla do popolnega soglagjn radi me-
je, ni prislo med vama do poravnave in mo-
rale v lem primeru zaprosili sodidfe, da na
licu mesta dolofi novo mejo, ker slara meja
ni veé vidna, zaradl Cesar je postala tudi
eporna. Upamo, da bo Va3 eosed loliko uvi-
deven in bo sporazumno z Vami postavil
mejnike in se na ta naldin izognil komisij-
skim strolkom, ker bi v veakem primeru
toibe bil potreben ogled na licu mests.

Nesloga med solastniki posestva, A, B. S,
Lela 1982 je prevzel mlajii brat posestvo po
materi, ki je umrla. Dva brata asta dobila
izplaéano dedistino po maleri, trije pa 3e ne.
Leta 1933 se je brat-prevzemnik amrtno
nesretil in ni zapuatil nikake oporoke. Pri
zapustingki obravnavi se niste mogli zedi-
niti, pa je sodiffe prepisalo posestvo na vse
dedite. Vpralate, ¢e labko zablevate svoj
delez po materi, oziroma, &¢e lahko prodaste
les v gozdu brez dovoljenja ostalih, oziroma,
&e hhio zahtevate, da ge posesivo proda na

javnl dra?bi, da pridete do svojega deleia,
— Svetujemo Vam, da gresle na sodie ter
pogledate v zemlijidko knjigo, oziroma vpra.
Jale, kakine pravice imate na posestvu: ali
ste eolaslniki po enakih delih ali pa imajo
bratje, ki niso dobili 3e izplafanega deleia,
zdaj vecje deleie pri eolestnini. Glede ge-
kanja v gozdu odiofa velina glasov, ki se
pa ne 3Mejejo po osebah, ampak po razmer-
ju delefev solastnikov. Na vsak nadin imate
pravico, da zahtevate Valemu delefu pri
meren prirastek v gozdu. Pravico imate tu-
di zahtevati razdelitev posestva, tako, da bi
dobili svoj del v naravi. Ce pa ne bi priile
do sporazuma vseh solastnikov, ima tudi le
en solastnik pravico zahtevali, da se pose-
slvo proda .a dralhi in se izkupilek razdeli
med solastnike. Razdelitev skupnega po-
sestva & prodajo na javni draZbi pa morate
zahlevali & posebno toibo,

Ni odbitka pri takojsnjem pladilu sadéite-
nega dolga. A, P. P. Leta 1928 ale dali poso-
filo eosedu v znesku 4000 Din pod p&j&m
da Vam ves ta dolg vrne do marca 1985, Za
obresti Vam je dal letno kosnjo ne dolode-
nem travoiku. Va3 dolinik Vam hote ie se.
daj vraiti glavnico, vendar trdi, da sme radi
tega, ker je kmet in torej pod zasdito, od-
biti od glavnice 24%. Vpralale, e je ree
takSen zakon, da doliniki labko upnikom
249 odiegnejo, te vee naenkrat pladajo. —
Ne, tak3nega zakona ni! Dolinif Vam je
dolian wrniti celo glavnico brez odbitka.
kolikar 7= pa dolinik kot kmet zasliten, je
upraviden svoj dolg povrniti v 12 letnih ob-
rokih, kakor to dolofa uredba o zadditi
Kmeta.

Odpoved hranilue vloge pri nezaséitenem
zavodu, J. B, K. V denarnem zavodu, ki ni
pod zasito, imate naloZeno veljo vsoto de-
narja. Prosite, da Vam priob*imo pravilno
gestavljeno odpoved za hranilno viogo. -
Ker nam niste sporofili pravil Valega de-
narnega zavoda, ne vemo, na kakine odpo-
vedne pogoje ste pristali tairat, ko ate prvo
viogo vloiili. Veiina denarnih zavodov ima
v hranilnib knjiZicah natiskane dolodbe, ki
govorijo o odpovelih. Da je odpoved pravil-
na, mora biti izvriena v dogovorjeaem od-
povednem roku. Ce se niste z zavodom do-
govorili kaj posebnega glede odpovedi, ve-
ljajo 2a Vas splodni odpovedni pogold, ki so
navedeni v pravilih zavoda. Ce po preteku
odpovednega roka zavod ne bi izplalal de-
narja, ga labko toZite. Ko bosie dobili pra-
vomono &odbo, boste smeli zahtevali izvrs-
bo. Sodi3fe bo zarubilo Zelezno blagajno, ker
gotovine zavod najbri nima, sicer bi Vam
Va3 denar brez tvibe izplatal. Ce so zavo-
dovi dolinikl zai¥iteni kmetje. tudi eodna
rubeZen poedinih terjatev, ki jih {ma zavod
do svojih upnikov, ne bo imela E’“kﬁ&leﬂ
uspeha. Svelujemo Vam, da malo potrpite,
morda bo po 135, novembru, ko morajo za-
Siteni doliniki pladati obresti, zavod v sla-
nju veaj nekaj Vam &zpladati.



