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Sadjarjev zimshki nacet

Vsako kolitkaj vefje in pomembneiSe
delo je sestavljeno iz ved razliénih opravil,
ki morajo sledili drugo za drugim v nekem
dolotenem redu, ako naj se celokupno delo
z uzpehom, to ee pravi, &im hitreje, &im
ceneje, & tim manjiim trudom in &im po-
polneje dovrii. Delo brez dolofenega reda,
delo opravijeno kar tja vendan in slufajno
— torej delo brez nalrta, nikdar ne more
imeti tistega ugodnega konlnega uspeha,
kakor ga ima, ako je opravljeno po naértu.

Tudi eadjarstvo je ena izmed tistih kme-
tijskih panog, ki obsega skupino najraz-
litnejiih del, ki botejo biti opravljena vsako
letlo po dolofenem redu in pa toéno preiz-
kuienem nalinu, da se doseie kondni emo-
ter sadjereje — lepa, zdrava rast sadnega
drevia, in kolikor mogode lepo razvit, reden
in obilen pridelek sadja. Poskusimo torej
sestaviti kratek nalrt za prihodnje sadjar-
gko lelo, ki se zalenja vprav v zalelku zime.

Sadjarstvo ima opravili — kakor kme-
tijstvo sploh — gz Zivimi stvarmi, katerih
razvoj in uspevanje &ta zavisna v prvi vreti
od narave same. Zato se je treba tudi pri
sestavi nalrta za nego sadnega drevja rav-
nati po zahtevah narave, pred véem po let-
nih asih. Na;prej torej nalrt za zimsko
dobo, ki traja od novembra do aprila, ali de
bolje povedano, od dneva, ko se drevje po-
polnoma obrije, pa do tja, ko zaine zopet
brsteti in pripravljati novo oblexo,

Vsak zaveden in napreden sadjar, zlasti
Te ima kaj ved drevja, bo vzel v zimski
nalrt tri glavna opravila, in sicer snaienje
sndnega drevja, zimsko fkropljenje in gno-
jenje. V tem redu, kakor so tu nalteta, se
morajo tudi opraviti, ker ne gre, da bi n. pr.
najprej 8kropill, pa potem snaZili itd.

Torej najprej snaZenje! Cimprej zaénemo,
tem bolje. Nikar pa tega dela ne odlafaj na
pomlad, ker s takim odiafanjem napravis
v delu nered in uspeh m tak kakor bi
lahko bil. SnaZenje se opravlja v temle re-
du: Najpre| ee izreZejo vee suhe in pokvar-
jene veje, potem vse, ki so pregosie in rasto
v notranjost vrha. Tud! tiste veje, ki imajo
prehudo pokoulno rast ali odstranimo, ali

pa veaj skrajfajmo. Varujmo pa pozebno
tiste veje, ki rasto poSevno na ven. Kar je
daljsih poganjkov na vrhni strani polevne
veje, jih skrajfujmo ali odstranjujmo, na
spodnji strani rastofe veje in navzdol obr-
njene pa varujmo. SnaZenje konlajmo & tem,
da prav v Zivo osirgamo vse debeleje
veje in nazadnje Se deblo. TrebeZ prestre-
zajmo v po tleh pogrnjene rjube in ga na-
zadnje z veemi odZaganimi vejami vred
seigimo.

Sele potem, ko je drevo od vrha do tal
tako obdelano, je pripravijeno za zimsko
8kropljenje. To naj se opravi v suhem, mir-
nem vremenu, kadar ne zmrzuje — na vsak
nalin pa prej, preden se zafne v drevju gi-
bati sok, preden se forej zalne napenjali
popje. Zimsko Skropljenje ima le tedaj
pravi uspeh, ako drevo lako temeljito s
Skropivom obdelamo, da se zmoli vsaka
vejica in vsak brst od vseb strani. Drevo
moramo tako rekof & Ekropivom oprali
Mazanje debel z apnom prav malo zalele.

Zadnje delo v zimskem &asu je gnojenje
endnega drevja. Zlasli ako gnojimo z gnoj-
nico, je najbolie, da jo razvozimo 3ele proti
koncu zime. Tudi gnojenje & pomoZnimi
gunojili (razen Thomasove Zlindre, kajnila,
koetne moke in apna), se bolje obnese za-
rana spomladi, nego jeseni ali pozimi,

Kdor bo spomladi eadil sadno drevie,
mora vzeli v zimski nalrt pripravo zemije,
komposta, gnoja, kolov, vezi in seveda tudi
potrebnega sadnega drevja. Prav tako nuj-
na tolka v rzimskem sadjarskem nadrtu je
preskrba potrebnega orodja in eredstev za
zatiranje sadnih zajedavcev, Kdor ima ko-

. litkaj ve drevja in hofe pridelati lepo, raz-

vito namizno sadje brez madela, mora imeti
primerno sadno &kropilko; poleg tega pa
naj bi bile v zalogi vsaj nekatera izmed
tehle sredstev: tobafni izvlefek, arborin,
iveplenoapnena temeljna brozga, modra ga-
lica, arezin, nosprasit, apno. Marsikje tudi
nimajo najpotrebnejfeza eadjarskega orodja
— noZev, &karij, #agie, strgulie, jeklene
¥letke, lestev, posode za spravljanje sadja
itd. Vse to epada tudi v zimski program
ali nalrt vsakega sadjarja,
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Nekateri ee pripravljajo, da bodo prikod-
nje leto gradili suSilnice, drugi bi radi imeli
skladisle za sadje, Se drugi ee bavijo z
mislijo, da bi izdelovali sladosok itd. Tudi
ti predmeti naj pridejo v nafrt. Ni¢ zato, &
68 ne bo moglo naenkrat dosedi, kar Zelijo,
Polagoma pride vse na vreto, gamo v nalrt
je treba vzeti, potem pa se vzirajno priza-
devati, da se nalrt izvede,

V naért sadjarskib ljubiteljev, ki goje
vedinoma pritliéno sadno drevje na domatih
zelenjadnih vrlovih, spadajo vsa tista dela,
ki so gori opisana. Le namesto snaZenja je
obrezovanje. Kakor enaienja, tako tudi ob-
rezovanja ne kaZe odlasati na pomlad. Ta-

krat je v vrtu fez glavo drugega dela, ki
ga pozimi ne moremo opravili,

Konéno %e nekaj. Vsak zaveden in po
napredku stremec sadjar, bo vzel v zimski
program ali natrt tudi nadaljno izobrazbo,
Vse na sevetu silno napreduje in kdor
skrbno ne sledi ternu napredku, naglo zae
ostaja. Zima je za kmetovalca skoraj edini
¢as, da se vsaj nekoliko poglobi v proule-
vanje strokovnih knjig in &asopisov, ki jih
je tez leto le povrino prebiral. Prav posebno
priporotamo vsakomur proufavanje sadnih
zajedaveev in sredstev, 8 katerimi se obva-
rujemo Skode, ki nam jo prizadevajo na
sadnem drevju H.

Vtisi iz 1. banovinske perufninske
razstave v Mariboru

Teiko emo prifakovalli rejei malih Zi-
vali perutninsko razstavo, ki se je vriila
od 22, do 25. oktobra v Mariboru.

Pred veem naj poudarim, da ufeni go-
spodje, ki poznajo gospodarske razmere po
svetu precej bolje, kakor pa mi mali rejei,
ki ti¢imo le bolj doma, visoko cenijo kokod.
Saj smo iz naSe drZave izvozili v 1. 1986-37
perutnine v vrednosti 174,000.000 din, jaje
pa v vrednosti 123400.000 din. Slovenci
emo dobilli od gornje vsote 20,000.000 din
za perutnino, 14}¢ milijona din pa za jajea,
skupaj torej 844 milijona din. Slovenskl
kmetje potrebujemo koko3, ki je dobra nés-
nica in ima posten kos mesa, in taka Je
Stajerka; zato o izbiri pasme za Slovenijo
in za velino drugih pokrajin v Jugosiaviji
eplok ni vef govora in ugibanja.

KokoSjereja zavoljo porabe slabega Zita
in drugih pridelkov ter odpadkov spada
nujno na veako kmelko dvorisle, ker pad
daje skromen dohodek {udi v fasu, ko ai
od nikoder drugod dinarja. Zalo kokosje-
reje sploh ne gre uvriati med rejo malih
Zivali. .

Kot prvi strokovnjak je porofal prad-
sednik razstavnega odbora Martin Zupane.
Podal nam je zgodovino razvoja nase &la-
jerke. Njen sloves je starodaven; #e prad
stoletji so Turkl, ko so napadali nado de-
Zelo, zahtevali kot vojno odikodnino #ta-
jerske kapune, ki se odlikujejo po lahkem
opitanju in okusnem mesu. Leta 1929 je
sklenila banska uprava, da bo v nasi ba-
novini pospedevala edinole &tajersko koko3.
Takrat so zalell ustanavljati rejska sredi-

8fa, katerih je danes 87 za rjavo in eno
za belo 3Stajerko. Vrline nale kokoii prie
znava tudi inozemstvo, kar &0 pokazale raze
stave v Londonu 1930, v Rimu 1933, v Leip-
zigu 1936 in domala razstava lani v Bel-
gradu. Zato so perutninarji v nasi prestols
nici eklenili, da se naj raziri Eajerka v
sedmih banovinah drZave. Da pa uiZiva ita-
jerka tak sloves, je vzrok ne le izvrstno
meso, ampak tudi izbornost jaje, sposobnost
za dobro nesnost in velikost jaje; dalje ce-
nena prehrana in odpornost proti boleznim,
Silno vaina plat je pa tale: Izvozna trgo-
vina zahteva Stajerko, ki ima bele noge in
belo koZo!

Rajeem, ki bulijo za tufimi pasmami, Je
povedal dr. Ulman tole: On je delal 4 leta
poizkuse s plimetkami, rodajlendkami in
nadimi Stajerkami in prifel do sklepa: 1,
da je Sajerka kot pisfe prva dosegla klavno
tezo 1kg; 2. da je proti mrazu in vrolini
najbolj uirjena; 8. da je dobra zimska nes-
nica in izvesino izrablja hrano. Po pravici
smo bili vsi poslualei navdufeni za svojo
domato kokodajsko, ki je edino primerna
pasma, ki naj ee razsiri po vsej driavi.

Kot drugi je govoril inZ Wenko o reji
Stajerske koko3i na kmetih. ObZaloval je,
da moramo po nadih kmetijah 3e danes po
tolikib naporih gledatli po vedini brezizraz-
no medanico vseh mogolih pasemskih ti-
pov. V kmelki kurjeréji je danes Sele kakih
20% ali ena petina Stajerske koko3i! Se
bolj Zalostne so razmere glede kurnic. Do-
brih, higiensko pravilnih najded komaj pet
na 100. A da bi vsaj tiste sedanje luknje;



kjer spijo kokoZ, goepodinje redno enakile!
0, kaj se! Takih modrih, pridnih gospodinj
dobite med 100 komaj 15 do 20. Najmanj
polovica nasih goepodinj se &e zdaj ne za-
veda, da je edino pravi, za njo edino ko«
ristni €as valjenja zgodnja pomlad (maree
in april)! Poletje ni za nié, tudi Smarne
mase ne. — Premalo gledamo na izmenjavo
krvi, na dobavo tujega pelelina vsaj na
vaako drugo leto. Plemenje v sorodstvu dela
bolebave kure, ki odpovedo v vseh dobro-
tah, ki si jih Zelimo od njih,

. Tudi krmljenje kokodl je na kmetih po
vetini popolnoma napaéno, zlasti pa zim-
sko krmljenje; manjka pred vsem belja-
kovin! Zelo vesel gem bil pa stavka, da je
treba etrozje izvajati Zivinorejski zakonm, ki
velja za perutnino, in prisilnim potom od-
praviti vee tujepasemske peteline ter jih
nadomestiti s ¢&istimi 3tajerci.  Kdor hole
rediti plimetke, leghorn, rodajlendke, or-
pingtonke in kakor se &e imenujejo, naj
jih goji, a le v posteno ograjenem pro-
storu, da ne bodo mogli kvariti Stajerk, ki
e naj gibljejo evobodno, ne da bi delale
komu naravnost &kodo.

Tudi misel o >obéinskih ekonomihe kot
evetovaleih gospodarjev, ki naj bi obiska-
vali nafe kmetije in dajali praktiéne na-
svete glede kurnie, krmljenja itd,, nam je
bila na veo moé viel. Nemdéija ima danes
takih svetovalcev nad 2000 — samo za ko-
kosjerejo!

V zgodnji pomladi je eveloval preda-
vatelj, da bi se posluievale gospodinje
tudi pur za zgodnje valjenje. Po mojih iz-
kusnjah je pa najpripravneie nadomestilo
za pomanjkanje zgodnjih kokelj-valilk va-
lilni stroj. Ze ved let valijo, in sicer z
uspehom v 8t Vidu, v Grobljah, v Stiéni
in é&e marsikje drugod, in ¢e so bila vloiena
zdrava jajea, je tudi izvaljeni zarod iz va-
lilnika zdrav in krepak: treba ga je & po-
modjo naravne ali ume'ne koklje pravilno
vzgojiti — tudi to se posreli, ko dobiX ne-
koliko izkuinje — in kontni uspeh je, da
&2 bo3 ¢udil, odkod nerazumevanje za va-
lilni stroj kot krasna pomoé ob pomanjkanju
naravnih, pernatih valilk,

Zelo dober je bil tudi predlog preda-
vateljev, naj bi e vai kokofjerejei po vaseh
dogovorili, da bodo poslej redili samo 5ia-
jerko. Takemu kroZku rejcev bi &la bano-
vina v prvi vrsti na roko s ceneno dobavo
plemenskih jaje in plemenskih Zivaii, V
gornjegrajskem okraju je ustanovil preda-
vatelj dva taka kroZka za rjavo Stajerko,

v prvem je 15, a v drugem 25 hi& En kro«
Zek pa je prifel z rejo bele Eajerke, —
Slovenske gospodinje in gospodarji, posnew
majte gornjegrajske tovaridel

Odliéni pospeSevatelj nafega perutnin«
sétva #olski upravitelj Gosak (Teharje) jo
govoril o #tajerski kokosi na Solskih dvos«
ri3ih. Treba bi bilo pritegniti k sodelo«
vanju kar najved uditeljev in uditeljie, ki
bi z besedo in praktiénim zgledom v Zoleki
kurnici budili v de¢kih, 5e bolj pa v de=«
klicah, smisel, znanje in veselje do pra«
vilne kokodjereje.

Kot &etrti predavatelj je govoril Lavo«
slav Gosak iz Ljubljane o pospeievanju
reje in odbiri #tajerske koko¥. ObrazloZil
je natin, po katerem nada banska oblast
pospeiuje kokodjerejo & pomofjo razdelje«
vanja dobrih valilnih jaje epomladi, ter ple«
mensgkih petelinov in jarkic jeseni. Doslej
jo razdelila banovina v 27 okrajev skupaj
138,377 wvalilnih jajo ter 4350 plemenskih
Zivali obojega spola.

Poltrebna valilna jajea in plemensko bla«
go dobavlja banovina iz rejskih eredidg, ki
morajo natanéno nadzorovati nesnost evojih
Zivali in odbrati za plemenske druZine spo=
mladi, ki naj dado valijna jajca samo take
kure, ki eo popolnoma zdrave, imajo pra-
vilno teZo (ne prelahke, ne preteike), ki
po moZnosti tudi na zunaj odgovarjajo celj-
skemu etandardu in imajo dovolj obiirna
izleti’a v naravi s pravilno seslavijeno
hrano od strani rejea. Znatno ge je Ze iz«
bolj#ala povprefna nesnost, ki je sicer zna:
fala samo 70 jajc na leto, danes pa znasa
po 120, 130, 140 in tudi ved. Poveiala &
je zaradi umne reje in odbiranja tudi te-
lesna teZa kokodi in tefa jaje. Nujna po-
treba je, da bi imeli v vsakem okraju naj-
manj po eno rejsko sredisée! Zal — v 10
okrajih ni %e nobenega.

Ko govori predavatelj o nadaljnjih smer«
nicah za bodofe pospeievalno delo, pripo-
rofa z vnemo ustanavljanje perutninarskih
kroZzkov —, o katerih emo Ze prej eliXali,
Velika rana vsega slovenskega peruininar-
stva pa je pomanjkanje selekcijke postaje,
katere naloga bi bilo znanstveno proufeva-
nje nade stajerke in njenih lastnosti ter
vzgoja prvovrstnih  plemenskih pelelinov,
Tega rejskega eredida ne zmorejo, pomagata
naj dr¥avs in banovina ler drugi javni za-
stopi! — Pradavatelj se je nadalic zavze-
mal tudi za Sleviinejfo rejo ¥tajerskih ka-
punov ter za vefjo uporabo tega flinega
proizvoda po mestih in letovidtih. Predvsem .
pa je polrebna za kokodjerejca, &e hofe kdaj
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tudi finan®no priti na svoj rafun, dobro
izpeljana in sfrumna perutninarska orga-
nizacija.

Kupili smo si vsf tiskaro porofilo: 1. bha-
aovinska peru'ninarska rezstava in 1L kon-
gres za rejo Blajerske kokosi v Mariboru

1M38, ki ga je izdala banska uprava v Ljub-
liani. Prebral &em zadn;a tri predavanja in
so lako zanimiva za vsakega Kokofjerejea,
da nujno priporofam drustvom in- zaseb-
nikom, da si omislite to broiuro; slane —
de se prav spomnim — samo 4 din

Kaj bomo delali v decembru

V kmetijskem gospodarstvu so nekalere
etvari, ki jih je treba na¥im ljudem vel-
krat povedati, pa se jih 3e ni¢ prida ne
prime. Med te slvari spada posebno jesen-
sko oranje, z drugo besedo — jesenska
praha. Ze zadnjit smo na tem mestu toplo
priporotali, naj nobena prazna nfiva ne
ostane nepreorana. Rekli smo, da se ez
zimo v odprti brazdi zemlja premrazi in
sprhni, zarani Tesar postane rodovitneja.
Sedaj to priporotilo ponavijamo. Ce ne bo
£e snega in e zemlja ne bo 3e zmrzovala,
kar & plugom na zacelinjene njivel vedile,
da jesensko oranje zaleie za pol gnojenja!
Poleg tega se njive razplevelijo, ker pod-
orani plevel ez zimo segnije. Tudi ko za-
pade sneg, kmelfkemu floveku ne zmanjka
dela. V prvi vreati je dolZan vsak dober go-
epodar skrbeti za svoj kmetijeki irventar,
z drugo besedo za vse orodje. Treba ga je
otistiti, namazati Zelezne dele in ehranili
na suhem proctori. Posebno skrb naj veak-
do posveli strojem, ki #o za nafega kmela
dandanes veliko premoienje. Ko i jih te-
meljito pregledal, razstavil 1n vse dele do
zadnjega vijaka e slrojnim oljem dobro na-
mazal, jih epet zlozi in epravi. Tako jih
Dbod obvaroval pred rjo, ki pri malomarnem
ravnanju s stroji toliko ikode napravi. Ko
bod orodje pregledoval in &naZil, bo5 nale-
tel tudi na pokvarjene dele. Ne zanafa; ee,
da jih bos Ze pravofasno popravil! Dogo-
dilo se ti bo, da jih boi ves nejevolien po-
pravljal tafas, ko jih bo treba Ze v roke
vzeti. Takoj sedaj vse popravi in obnovi,
da bo orodje ¢akalo dela, ne pa delo
orodja.

Kdor fma pretnino v jamah (podsipni-
eah), naj se preprida, &e je plast zemlje do-
volj debela, da mu korensivo ne zmrzne.
Ce je delavie zemljo izpralo in odneslo, je
treba jame ogrniti z novo zemijo. Tudi naj
nihfe ne pozabi pregledati v kleteh za
pratnino oken in vreat, ¢ se dobro zapi-
rajo. da mu mraz ne pritisne v kleti, Nihée
ne ve, kakina bo zima — lahko da bo hu-
da. Zmeraj je pa bolje: drii ga ko lovi gal

Pa%a in z njo zelena krma mineva. Le-
tos je bilo zaradi milega vremena mogole
pa%o dodobra izkoristiti; s tem &mo si hra-
nili itak pifle zaloge sena. Sedaj bo treba
Zivino polagoma navajati na suho krmo. Ne
pokladajmo ji takoj samo &ena ali rezanice,
marved dodajajmo tudi peso, korenje in re-
po ali pa — & jo imamo— ensilaio (kislo
krmo); ta krmila imajo znafa) zelene krme
in zelo ugodno vplivajo na mlednost krav.
Kisle krme ee spofetka Zivina brani, zato
jo dajajmo po malem; ko se nanjo privadi,
jo lahko damo odraslemu govedu dnevno
16—20 kg.

Pitance, ki smo jim povefall obrok
mofne krme (krompiria, koruznega ali jei-
menovega zdroba), skrbro opazujmo, kako
nam >ratujejo<! Najboly zanesljivo merilo
je vaga, ki s je posluZimo, e je pri hisi,
vsaj vsakih 14 dni; &e je ni, je za silo tudi
motvoz, & katerim merimo prasiée ez krik
Ako ugotovimo, da nam la ali oni pitanec
ne izkorista dobro krme, ga ne bho kazalo
Ze naprej pitati, ker gre hrana v zgubo.
Treba ga bo dali mesarju, ali pa doma za-
klali

Plemeneko Zivino, mlado in elaro, ki je
ne pilamo, spuséajmo redno na painik ali
v tekalidte, da se pregiblje. Ni¢ zalo, Ce je
hladno, samo da je euho. Hleve, evinjake
in kurnico je treba temeljito ¢istili in zra-
¢iti. S tem zagotovimo Zivini zdravje in pa
dobro prezimovanje.

Tudi na sadnem vrtu nas %aka delo.
Kdor 3e ni, naj dreviju pognoji. Cimpreje
pride gnoj v zemljo, prej bo spomladi u€in-
koval. Sedaj kopliemo drevesne jame za
gajenje drevia spomladi, rahljamo drevesne
kolobarje in sraiimo ter redéimo drevje.
Le z obrezovanjem mladih drevesnih vrhov
pofakamo do spomladi, da se nam na obre-
zanih mladicah zgornje oko ne posuil. V
tem primeru bi pognal vrh iz spodnjega br-
sta v napaéni smeri in bi ee skrivil. Ce
ima kdo 3e kaj prida sadja v sadni shrambi
(ta je letos sreten tlovek!), naj ob primer~
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ni toploti in vlagi pridno zrali, okna in
vrata pa zapaii ter v primeru budega mra-
za sadje pokrije & papirjem ali vrefami,
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da mu ne zmrzne. Da je gnile in nagnite
plodove treba sproti obirati, itak dobro ve-
mo, éamo pozabiti ne ememo na lo,

V KRALJESTVU GOSPODINJE

L - .

Vedenje pri mizi

Zadnjit emo goverill o eploinih pravilih
vedenja pri mizi in o tem, kako jemo juho
in meso. Danes se pomudimo nekoliko Se
pri drugih jedeh, ki pridejo na vrsto pri
kosilu, pa tudi pri juini ali zajtrku.

Solato jemo 2z vilicami in je ne refemo
z nozem na majhne koike. Pravlino je
namred, da prinese gospodinja solato na
mizo v takih lietifih, da jih ni treba nid
kosati pri jedi. Sladkarije na koncu oheda
jemo z malimi vilicami, ¢e so lrdnejse, zelo
mehke pa z Zlitko. Ko poijémo, kar smo si
vzeli, nikoli preved ne slrgajmo z jedilnim
orodjem po krezniku, pa tudi ne puilajmo
nobenih ostankov, Vzamemo &f le toliko, ko-
likkor vemo, da bomo pojedli. raje manj nego
prevel. Saj povsod ponudijo vee jedi dva-
krat, razen juhe in zakuske (malerkosina
jed po jubi pri obilnejSih elavnostnih obe-
dih), ki jo ponudimo in vzamemo navadno
eamo po enkrat. Ko jemljemo s skled in
pladnjev, ne smemo nikoli izbirati ali gle-
dati po vetjih kosih, Vzemimo, kar je prav
pred nami, t. j. obrnjeno proti nam. Zlico,
& katero emo si vzeli, denimo nazaj fako,
da je z driajem obrnjena proti tisti osebi,
ki je na vreli, da sl vzame jed, da se ji
ni treba 3ele truditi, kako bi priila do je-
maine Zlice ali vilie. To je predvsem vaZno
takrat, kadar posoda kroZi okrog mize in
6i jo gostje tako rekod podajajo drug dru-
gemu.

Med jedjo ne vihtimo z noZem in wvili-

eami po zraku, kakor imajo nekateri na-

vado, ako med jedjo prav Zivahno pripove-
dujejo. Prav tako je nepravilno in grdo, &e
ee na slalu gugamo, izlezamo noge ali se
oprijemljemo sosednjega etola. Na kroZniku
ne meékajmo jedil in jih ne meZajmo v ka-
0. Te je grdo videti in marsikomu vzame
tek. Kdaj je obed golov, dolofi gospodinja
6 tem, da vstane 8 gvojega prostora.
Kadar emo pri zajirku ali popoldanski
juZini, dobimo na mizo loplo pijate, naj-
vedkrat kavo ali faj. Tople pijade ne jémo
z #lico, ampak pijemo, kar nam pove Ze
beseda sama. Gospodinja posiavi pred nas
skodelico 8 kavo ali ajem; skodelica je na
podstavku, kjer leZi tudi mala Zlitka, in

sicer tako, da je rofaj skodelice in Zli¥ke
na desni strani. Zlitko potrebujemo, da po-
meiamo pijato, ko smo jo osladkali, ne pa,
da bi jo z Zlicko nosili v usta. Kavo ali &aj
pijemo tako, da z desno roko (ne z obema)
primemo &kodelico in jo nesemo k ustom.
Kruha ali drugega prigrizka ne drobimo in
ne pomakajmo v pijato, ampak prigrizujmo.
Seveda ne grizemo naravnost od velikega
kosa, ampak odlomimo vsakokrat le majhen
ko&fek. ObloZenih kruhkov ne lomimo, a
morajo hiti jako majhni, komaj za dva griz-
ljaja. Sladek mehkej3i prigrizek jemo kot
sladice pri kosilu, t. j. z vilicami,

Ce dobimo za sadje jedilni pribor, jemo
eadje 2z noZkom in vilicami. Grozdje in &e3-
nje vzamemo kar v roko, gozdne jagode pa
jemo z Zlifko.

Zob ee navadno ne ftrebimo pri mizi.
Posebno grdo je, ako &e holemo pri tem
ekrivati za prii¥. Vsaka gospodina nam
bo hvaleZna, ako bomo pri mizi tudi malo
pazili, da pria ne zamaZemo z jedmi in ne
polijemo z vinom. Taki madeii takoj po-
kt¥arijo anaZnost mize in dado pozneje dosti
dela, ker jih vEasih prav teiko odstranimo.

Ce pridemo na obisk, ko eo ljudje prav
pri kosilu, jih ne zadrZujmo. Pravilno je,
da =e timprej odpravimo in pridemo drugié
ali opravimo pismeno, kar potrebujemo.
Marsikdo se temu ne more privadili in sedi
ne glede na to, da je dotitnik moten pri
&vojem obedu. H. 8

KUHINJA

Zelenjavina juha z zdrobom. En koren-
fek, en krompir, zeleno in rumeno kole-
rabo, korenino peter¥ilja in 2élene zreiem
na majhne kosfke in jih v osoljeni vodi
ekuham do mehkega. Kuhano zelenjad po-
berem iz juhe, na juhi pa zakuham toliko
Zlic zdroba, kolikor imam oseb pri kosilu.
Zdrob kuham deset minut. Proti koncu ku-
hanja zlijem v juho eno stepeno jajce,

MeZana zelenjava. Korenie, zéleno in rue
meno kolerabo, zélenino korennio, nekaj
rezin karlijole zreZem na majhne kose, ope-
rem in na surovem maslu ali na masti eno
uro prazim. Da se mi zelenjad pe prizmodi,
prilivam od tasa do fasa po Zlici vode. Proti
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konecu praZenja pretla¥fim na jed dva drobna
ali en debel kuhan paradiinik. Zelenjad
dam v ekledo, potresem s ackljanim zelenim
petriiljem in polijem z razbeljenim surovim
maslom. Jed dam z ocvrtim krompirjem
na mizo.

Ocvrt krompir. Krompir olupim, operem,
zrefem na lanke rezine, osolim in pustim
nekaj minut, da se rezine nasole. Nasoljene
rezine ocvrem na razbeljenem dobrem olju,
Ko &0 rezine zarumenele, so pripravljene,
da jih dam na mizo.

Goveja glava., Kos goveje glave skuham
do mehkega v slani vodi. Kuhano meso vza-
mem iz vode, pustim, da se ohladi, nakar
zrezem na tanke rezance. Rezine denem na
razbeljeno surovo maslo ali na mast ter
nekaj tasa prakim, Proti koneu praZenja oki-
sam z limonovim sokom. Na mizo dam jed
& piré krompirjem in obloZim & kislimi ku-
marecami.

Krompirjev pire. Olupljen, opran in na
kose zrezan krompir skuham v slani vodi
do mehkega. Kuhanega odeedim in z dvo-
rogljatimi vilicami prav dobro zmesam. Med
mesanjem pridenem koa surovega masla, ali
lico segrete kisle smetane in nekaj Zlic to-
plega mleka. Piré zabelim z zarumenelo &e-
bulo ali ga posujem z na kocke zrezanimi
osnazenimi ardelami. Zabela pri piré krom-
pirju lahko izostane.

Jaboléna krema. Za kremo rabim 5 ja-
bolk, sok dveh limon, pol litra sladke sme-
tane in dve pesti zmletih mandeljev. Ja-
bolka olupim in zribam. Med zribana ja-
bolka primefam mandelje in sok dveh Ili-
mon. Jaholka pustim dobro uro siati. Sme-
tano stepem, osladim in primefam jabolkam.

DOMACA LEKARNA

Nogaviike pa take! Ne samo v mestih,
tudi na kmetih, nosi zdaj mladi in slari
7enski svet tenke in prozorne nogavice. Vv
zimski burji se ponasajo % njimi — k'er
veleva tako moda in ker nikdo ne vprasza,
kaj veleva pamet. Bolninice pa o natr-
pane prehlajenih Zensk. Premrzle noge eo
vir mnogih bolezni, ne samo ozeblin in

trganja po nogah. Vea prehlad &ili na.
vzgor, obolijo kolena, mehur in tudi druge
drobovje ni zadovoljno z mrazom, ki pri-
haja navzgor. In ko bi bile Zenske vsaj
po Zivolu prav oblefene za zimo! Pa je vse
tanko in kratko. Mesini &vet ima veaj glad-
ke in suhe ceste, dekletce je hitro doma,
kjer &i otere zmrzle noge. Kmetko dekla
pa hodi v &olni¢kih po blaini cesti, po
snegu — po cele ure. Malokatera ima vi-
eoke fevlje. Ni moda! I5¢i po trgovinah —
pravijo, da ni vprasapja, ker nosi vse hize
ke &evlje in sneZke. Pa ravno eneike eo
nezdrave, posebno za noge in za liste ose-
be, ki so podvriene boleznim v udih. Sne-
ke podloZene 8 suknom niso toliko nevarne
kakor tanke eneike iz gumija. Te se pri-
lepijo okrog gleZnjev, zastrupijo Zile, noge
postanejo leZke, cel &lovek se &uti utrujen
— in ¢e je dan za dnem moker in dan za
dnem po ved ur na nogah — je bolezen tu.
Prav tako so nezdravi gumijevi podplati,
Najholjia obutev za zimo &0 mofni ¢evlji
iz usnja in tople volnene nogavice. Ko bi
nosile Zenske epet take ¢evlie in ko ne bi
nikdo kupoval gumijevih podplatov, bi cene
ko% zrastle in bi kmet veai pri koizi kaj
zasluZil. Mnogo Zensk e &udi, da jih bolijo
noge, ko nosijo vendar gumijaste galode, ki
so tako pripravne in eo tako poacemi. Ne
nosite nikoli gumijaste obulve doma in
preskrbite se za zimo vsaj & postenimi vol-
nenimi nogavicami. Dobro je tudi, fe ovi-
jete noge (fevlje) e €asopisnim papirjem
in obujete Zele nato snczke ali galofe. Pre-
mrazene noge oterite po vsaki poti z debelo
flanelo. Dvakrat v tednu kopelji v vodi, v
kateri so se kuhali repini olupki, vzamejo
ozebline, dnevno utiranje smrekovega ma-
zila naredi noge proine, Pred 40 leti eo
nosile Zenske, ki so jim zatekale noge, Ila-
nelaste nogavice, posebno priljubliene so
rdefe, ker so najbolj pomagale. Trgovee
Jesenko v Ljubljani je prdvil, koliko takih
nogavic je prodal proti koncu prejEnjega
stoletja — potem je pa minulo povpraie-
vanje in tovarne so uslavile izdelovanje.
Zato pa je zdaj ved zatefenih kolen, na-
breklih Zil, veakovrstne bolefine in holezni
v nogah. Zdravnik je zapizal prehlajeni de-
klici debele volnene nogavice, deklica se jo
skoraj onesvestila: sKako naj hodim v ¥olo
v takih nogavicah, ko jih nima nobena
druga?¢ Bo Ze treba prijeli modo za roge.

GOSPODARSKE VESTI

CENE

V informacijo objavljamo evejim bral-
cem nekaj cen Zia in mlevskih izdnlkov,
kakor jih je eporolila ljubljanska borza

z dne 2. decembra t. 1. Cene se razumejo
frarko nakiadalna postaja za 100kg. Koru-
za, {asu primerno suba 92.50—95 din: pfe-
niea juino-banatska 77/78 kg, suha redetana
150—1532.50; jeémen, novi bafki in sremski



64/64 kg, suh, refetan 150—135; oves, novi,
balki, sremski in slavonski 150—152.50; rZ
nova batka 145—147.50; ajda, nova 3tajer-
ska 130—135,

g Mievski izdelki: moka, pEenitna Og,
banatska poslaja 100 kg 245255 din, &t 2,
balka postaja 280—240, 3t. 5, batka postaja
210—220, 5t. 6, balka postaja 190—200 din.

g Otrobi: pienini, debeli, v vrelah po
50 kg, franko vagon balka postaja 100 kg
110—115 din, pSenifni, drobui, isto, 98.50
do 102,50 din,

ZIVINA

¢ Zaradi Sirjenja slinavke in parkljevke
se mnogo sejmov ni vrdilo in zalo nismo
prejeli porofil o stanju Zivinskih cen. Po-
dajamo le nekaj splodnih podatkov o cenah
Zivine iz Stajerske,

¢ Maribor. V zadnjem %asu je imela Zi-
vina v Mariboru in okolici sledefe cene:
voli L. vrste 5 din, I1, 4, I1L. 3; telice 1. 4,
IL. 3, 1Il. 2.50; krave 1. 4. 1L 3, 111 2.50;
teleta 1. 7, 11, 6; praSili Speharji 8, priu-
tarji 7 din za 1kg Zive tele. Cene mesa in
mesnih izdelkov: govedina 1kg 6—12 din,
svinjina 18—16, evinjska mast 17.50, su-
rove kole, goveje 9.50, telefje 10.50, svinj-
ske 7 din za 1kg.

g Ptuj. Po zadnjih podatkih je bila v
zadnjih tednih cena Zivini naslednja: voli
I vrste 4.50 din, II. 4, IIL 8.75; telice I.
4.75, 11. 4, 1II. 8.50; krave 1. 8.75, 1I. 8,
IIL 250 din za 1kg Zive tefe; cene mesa:
govedina 8—12, svinjina 13—18, svinjska
mast 18 din za 12zg. Surove kole, govejed,
teledje 11, evinjske 7 din za 1kg.

g Na praiitjem sejmu v Ptuju 80. nov.,
kamor o pripeljali 266 kom., prodali pa
89 kom., so triili & prafifi po slededih ce-
nsh: priutarji 7—7.75 din, debele svinje
8~8.75, plemenske svinje 6.75—7.25 din za
1 kg Zive teZe, Mladi praSitki v starosti od
6 do 12 tednov so &li po 60—150 din komad.

g Smreka - jelka: hlodi I/II, monte za
1m 130—170 din, brzojavni drogovi 120—
160, bordonali 160—185, trami raznih di-
menzij 170—190, Skorete 10 do 15 em 360—
400, nad 16em din 885—485, deske—plohi
840—405, brusni les za celulozo 120—140,
kratice 38—42 din za 100 kg.

g Bukev: hlodi od 80 cm dalje 1/11 90—
130 din, hlodi za furnir 200—230, deske—
plohi, neobrobljeni 255—295, ostrorobi 410
—D510, deske—plohi parjeni, neobrobljeni
880390, parjeni, ostrorobi 530—640 din.
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g Hrast: hlodi I/II, od 80¢m dalje 170
=300, bordonali 750—850, deske—plohi,
neobrobljeni 700800, ostrorobi 800—900,
frizi 11, Sirine 5, 6 in 7 em 730—800, frizi
I/11, Sirine 8—12cm 830—950 din za 1m.

g Oreh: plohi. neparjeni IfI1 800—920,
parjeni 1000—1100 din.

g Zeleznifki pragovi: hrastovi 2.60 m,
14X24 1 komad 38—48, bukovi 24—28 din.

LJUBLJANSKI TRG

g Meso: govedina 8—14 din po ka-
kovosti, goveji jezik 1kg 14—16din, vam-
pi 8, pljuéa 6, jetra 10—12, ledvice 12—14,
moZgani 18—20, loj 6 din; teletina 1kg
12—16 din, jetra 18—20, pljula 10—12, mo-
Zgani 20—24, ledviee 14—16; svinjina
14—18 din, pljuta 8, jetra 12—14, ledvice
18—20, glava 6, parkiji 5, elanina 16—17,
salo 17—18, mast 20, #funka, eveia 22—24,
prekajeno meso 1. vrste 1220, II. 16—18,
jezik 18—20 din. Meso drobnice:
koitrunovo meso 1kg 810 din, jagnjetina
12—14, Kkozlitevina 16—18. Klobase:
krakovske 20 din za 1 kg, debrecinske 18—
20, hrenovke 18—20, ealalade 18—20, tla-
tenke 12, svels kranjske 380, polprekajene
24, suhe kranjske 80—383, prekajena slanina
20—24 din.

g Perutnina: pixanec kom. din 12—18
(zaklan 1kg 24 din), koko3 20—30 (1kg
20), petelin 18—26 (1 kg 20), raca 26—30
(1 kg 22—24), gos 85—50 (1 kg 24—26), go-
lob 83—5, kapun 80—40 din. Divjafina:
srna 1 kg 1220 din, divji zajee kom.28—
80, kljuna& 15, divja raca 14—15,

g Kurivo: premog tona 884—410 din,
trda drva 1m 110—115, trda drva, Zagana
115—120, mehka drva, 70—75, oglje 2—
2.50 din za 1 kg.

g Krma: seno sladko 100 kg 90 din, pol-
sladkko 80, kislo 75, slama 60 din.

SEJMI

Sejmi do 18. decembra:

12. dec.: gov. svinj. in kram. v Ko-
stanjevici na Krki, Ziv. in kram. Litija.
— 13. dec.: Ziv. in kram. Metlika, Kam-
nik, Gor. Logatec, Menges, Radovljica,
svinj. Dol. Lendava. — 15, dec.: Zv. in
kram. Skocjan, Zirovnica na Notranjskem.
— 16, dec.: Ziv. in kram. Velika Loka.




390

PRAVNI NASVETI

Kup dediZ@ine. F. G, - Od dedifa holete
kupiti veo dedizfino, ki mu je pripadla.
S tem ne boste pridobili samo vse pravice,
ampak boste prevzeli tudi vee obveznosti,
ki jih je dedié prevzel z dedidtino, To se
Eravi, ¢e bi se pojavili novi dolgovi, za

atere sedaj dedit %e ne ve, boste tudi za

te dolgove jaméili z vrednostjo dedidfine,
€e je napravljen popis dediiine, sicer jam-
Cite tudi z lastnim premoZenjem, Za ve-
ljavnost kupa dedizfine, ki ima tudi lahko
uzodne pozledice za nepremiiljenega kupea,
je predpisan nolarski zapis ali pa posve-
dolitev @ sodnim zapisnikom.

Ce moi v tujini ne skrbi za domade, -
R, J. T. - Soseda, ki je imela poseslvo, ee
je porofila z delaveem, na katerega je po
poroki dala prepisati tudi posestvo, Kmalu
nato je odfel njen moZ v Kanado in se e
ved let za Zeno in otroke prav nid ne zmeni,
tako da Zivijo v velikem pomanjkanja. Vpra-
fale, na kak3en naéin bi mogla Zena do-
biti od svojega mozZa zopet nazaj posestvo.
— Moz je dolZan, da skrbi za Zeno. Ce za-
nemarja svo,0 dolinost in ne skrbi prav
ni¢ za Zeno, potem je taka zapustitev Zene
loditveni razlog. Zena bi ledaj mogla toZiti
moZa na lofitev od mize in postelje zaradi
njegove krivde — ker io je zapustil in jo
Zo skozi ved let prav nit ne podpira. Ko
bo zakon lolen zaradi moZeve krivde, po-
tem bo Zena tudi lahko zahlevala razve-
liavo Zenilne pogodbe, 8 katero je moiu
fzrofila posestvo, — Drugi nalin bi bil pa
ta, da todi Zenma moZa na plafevanje me-
sefne preZivnine, Ce moZ ne bi plaal, se
lahko za to preZivnino Zena vknjiZzi na mo-
Zavo posestvo, Prav tako lzhko Zena tudi
za ofroka zahteva pred varstvenim sodi-
#lem, da se naloZi oletu plafilo preZivnine
za otroka, in se tudi oba olroka vknjiZita na
ofetovo posesitvo. Tekom let bo posestvo
preobremenjeno in ga bo Zena za svojo in
otrok terjalev lahko pridobila na draZbi.

Pravilni deleii. F. P, P. - Ole je izrofil
posestvo enemu sinu, drugim pa dolotil
deleZe, ki jih ima &in izplalevati. Vam je
namenil deleZ 8000 din, ¢es da imate dr-
Favno sluibo, drugemu bratu pa fje dolodil
50,000 din vredno nepremilnino. Vam se
zdi to krivitno in vprasale, kako postopati,
da pridete do pravilnega delefa, — Dokler
ofe Zivi, lahko razpnlaga 8 svojim premo-
Fenjem, kot sam hofe. Saj boste tudi vi
smeli & svojim premoZenjem razpolagali,
kot boste sami hoteli in ne boste vprafevali
otrok, Te jim bo vsem prav ali ne. Sele po
emrti ofeta boste emeli zabtevati ob brata-
prevzemnika dopolnitey nujnega deleZa, ki
se bo izratunal po &isli vrednosti izrole-
nega posestva ob &asu izrotitve, Da si za-
varujete svoje pravice, lahko zahtevate 2e

gedaj na svoje strolke sodno cenitev braty
izrotenega posestva, da boste ob ¢azu ofe-
tove smrli 1meli zbrane in ugotovljene vse
potrebne podatke,

Odklonitey kmeéke zadéite, F, N, - Oh.

Eina vam je izdala potrdilo o tem, da ste
kmel, sodidle pa vam je zaililo odklonilo,
Prevzeli sle namreé poses'vo z dolgovi od
ofeta, ki e kovat in 1ma fe vedno kovaiko
obrt, Vpra‘ate, kam bi se obrnili, da dose-
Zote zaslilo. — Proti odiotbi okrajnega so-
dista, ki vam je za3tito odreklo, bi se bili
lahko pritoZili na okroZno sodiste. Vendar
bi vam po nafem mnenju priloiba ne po-
magala. ker va3 ofe, ki se je zadolZil, ni
bil kmet. Prevzemnik posestva, ki je kmet,
po uredbi o likvidaciji kmetskih dolgov,
uZiva le tedaj zasfito glede prevzetega dol-
ga, e je bil tudi njegov prednik kmet.

Potovanje v Neméijo. R. J. - Radi bi po-
tovali v Nemtijo, in vpraZate. kakine listine
sl morate v to svrho preskrbeti. — Za po-
tovanje v inozemstvo si morale preskrbeti
potai list, ki ga izda policijsko oblastvo
(okrajno nafelstvo)., Plafabi bosle morali
zanj predpisane takse. Potni list je treba
dati potrditi pri nem3kem konzulatu, l;ior
{'e tudi treba pladati predpisano takso. Ko-
iko ta znasa, boste tam zvedeli.

Denar v hranilniel. F. M. - Radi bi po-
ravili gospodarsko poslopje. V. hranilniei
mate viogo, ki vam je pa ne izplafajo in
tudi nobenih obresti ne prejemate. Vpra-
Sate, ali bi pomagala kakina pritoZba in
kam bi se bilo prifoZiti. — Ofividno se jo
hranilnica okoristila z zaifilo. Ako je tako,
vam je dolina izplafevati viogo po nafriu,
ki ga ji je odobrilo trgovinsko ministrsivo,
S toZbo ne bi uspeli. VpraZajle pri nalel-
stvu, Kkak3en izplatilni nadrt je bhraniluica
dobila.

Kuluk na obfinski eesti, P, M, « V vadi
obéini 80 oblinske ceste v skrajno slabem
stanju. All so Se v veliavi predpisi o
ljudskem delu? — B8e vedno so v veljavi
{;redpisi o ljudskem deln (kuluku), Obdine,

i ne razpolagajo z redpimi depnarnimi
sredslvi za gradnjo in vzdrievanje obfin-
6kih cest, lahko odrede ljudsko delo. V 1o
svrho morajo sestaviti sezname obvezancev
in jih z morebitnimi pritoZbami predloditi
okrajnemu natelnikn v odobritev. Onim za-
vezancem, ki prijavijo oblinski upravi, da
prevzamejo v vzdrievanje poedine proge
obZinskih cest, odeli obl¥inski odbor spora-
zumno z zavezanei po mneposrednih davkih
cestne proge v naravi.
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Kmetje! Vasa stanovska
erganizacija je Kmeéka

zvezal



