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hote, — Londoné&ani v resnici lomn
donske' pogodbe niso drZali in vpra-
#anje je le, koliko dasa se bodejo njih prijatelji
te pogodbe drzali. Rosi so mnogo bolj neodvisni
od Anglezev. Ako nodejo od Anglezev prelomljene
pogodbe dr¥ati, jim ti nidesar ne morejo. Carska
zunanja politika je kazala vedno zdrav egoizem
dokler se ni pogajala z svojim starim nasprot-
nikom v Aziji. V ruskem interesu je Zeleti, da
bode ta egoizem moénejéi nego od sovrastva proti
nem#tva zaslepljena vojna stranka. Seveda do-
glej &8 ni nobenih znakov, da bi seRusi hoteli za ta
gklep potegniti.

Neméija za drugo zimsko vojno pripravijena.

K-B. Berlin, 25. julija. Nemika uprava
armade naznanja, da je potrebd¢ina na gorki
obleki za eventualno drugo zimegko vojno Ze
zdaj bogato pokrita.

(Sredi poletja so nembke armade torej Ze
zopet dovolj oblefene, da zamorejo poskusiti
drugo zimsko vojno, ako bi nasprotniki to Ze-
leli. Da Nemcem za tako vojno tandi ne pri-
manjknje potrebnega Zeleznega poguma, pad ni
treba posebno povdarjati! Op. ur.).

Veliki nemiri v celi Indiji.

K.-B. Amsterdam, 28 julija. Tu dosli
amerikanski listi prinafajo sledefa porotila
iz Manile: QOsobje parnika ,Aliciante®, ki je
dotaknil med potjo Aden, Colombo, Ceylon
in Singapore, poroda o resnih nemirih po
vse] Indiji. V Colombi se je vréilo ved vstaj.
Vstadki domadini so hili od angleSkih det strogo
kaznovani. Ko je bilo ved AngleZev umorjenih,
oznanili 80 vojno pravo. Evropejei so bili
oboroZeni; pripravlja se odposlati bele Zenske
in otroke v Avstralijo ali v pjih domovino. V
Singapore so morali vsi angleski podaniki med
20 in 30 letom pod orozje. Tudi med domadim
prebivalstvom na severu Bornea vlada nemir.
(Zdaj gre torej AngleZem za vrat! Indija je naj-
bogatejsa kolonija. Op. ur.

Bilanca 'prvega vojnega leta.

Pretekli pondeljek, oziroma pretello nedeljo
je bilo eno leto, odkar je ta grozovita svetovna
vojoa pridela. Bilanca tega leta kaZe, da so za-
mogle zvezne armade Galicijo razven
ene desetinke nazaj pridobiti; od
Nemcev in nas zasedeno rusko ozemlje pa je
vedje nego avstrijske ondetne deZele. Centralne
drzave (Neméija in Avstro-Ogrska), ki se morejo
boriti proti velikanski premodi, odvzele so zdru-
enim sovraZnikom za 141.000 kvadratnih
kilometrov ozemlja. Francozi pridobili
g0 v Elsassu okoli 1000 kv. km. Nasproti temu
pa dr¥ijo Nemeci v Belgiji 28.800 kv. km, teko
da je le %8 700 kv. km od Nemcev nezasedenih.
Na Francoskem je 25.000 kv. km v nemdki
roki. Torej so zasedli Nemci v Belgiji in na
Francoskem ved kot 53.000 kv. km sovraZne
deZele. Proti temu je od Italijanov zasedeno
ozemlje izredno malo.

Kar se tide ruske milijonske armade, so ji
nafie in nemdke dete tako grozovite izgube na
vjetih, mrtvih in ranjenih prizadele, da je —
ako se e doma na boleznih umrle zraven ra-
duna — ruska armada najmanje 3
milijona ljudi izgubila. Italijanske
izgube se ratuna Ze zda] ma 100.000 moZ
izgube Francozov in AngleZev na 2 milijona
moZ To so za nale sovraZnike grozovite
Atevilke!

Prav zanimive so tudi izgube sovraZnikov
pa morju. Anglija je izgubila: 9 linijskih
ladij, 7 pancerskih kriZark, 5 zavarovanih kri-
zark, 1 kanonski foln, najmanje 6 razrufevalcev
torpednih &olnov, 1 torpedni foln, 10 podmor-
gkih dolnov, 1 kanonski &oln za iskanje min,
1 parnik za iskanje min, 1 Solsko ladjo, 5 po-
mo#nih kriZark, 1 bolnigno ladjo. Francoska
vojna mornarica je izgubila: 2 linijski ladji, 2
pancerski kriZarki, 1 kanonski doln, 2 razru-
fievalea torpednih Zolnov, 6 torpednih Solnov, 2
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podmorska ¢olna, 1 iskalea min. Rusi so iz-
gubili: 1 linijsko ladjo, 1 pancersko kriZarko,

1 zavarovano krifarko, 1 razrufevalea torpednih
Zolnov, 1 kanonski &ln, 1 &ln za mine. 1t a-
lija je izgubila: 2 pancerski krizarki, 1 pod-
morski doln, 2 torpedna &olna, 1 vojni letalni
stroj, — Nasproti temu so pomorske izgube
Neméije in nase monarhije prav male, Ceprav
ge borita te dve drZavi proti celemu sveta so-
vraznikov. Nem &ija je izgubila: 6 pancerskih
krizark, 7 zavarovanih kriZark, 2 kanonska
%olna, 5 torpednih dolpov, 4 podmorske &olne,
1 doln za mine. Avstro-Ogrska pa je
izgubila samo dve stari kriZarki . . .

tevilo vjetih sovraZnikov, ki se nahajajo
na Nemikem, racuna se na 1,600.000 moZ.
Vazno vprasanje je, koliko ti vjetniki vsak dan
stanejo ? Pri sedanjih vojnih cenah raluna se
lahko najmanje 50 pfenigov na glavo in dan.

To bi bilo vsak dan 800.000 markov (pribliZno-

1,200.000 kron). K temn pa pridejo B&e troski
za pohifitvo jetniskih taborov, za razsvetljavo,
dobavo raznega materijala, za sanitetno preskr-
bo itd In pri temu raste Stevilo teh vojnih vjet-
nikov z vsakim dnevom! — Zanimiv je tudi
slededi ratunski eksempel: Ako bi se postavilo
vse te vojne vjotnike v fronto in bi potreboval
vsak posameznik le 60 centimetrov prostora,
potem bi zavzeli vsi na Nemskem se nahajajodi
vjetniki fronto v oddaljenosti 960 kilome-
trov. — K temu bi bilo pa Be priiteti vse
sovrazne vjetnike, ki se nahajajo v Avstrijil
Bilanca prvega vojnega leta je torej za nas
in nadie zveste nemdke zaveznike izredno razve-
seljiva, Pokazali smo celemu svetn, da nas
nikdo nemore premagatil Dal Bog,
da bi bil pravi konec te vojne tudi tako ngoden!

Znameniti Rus o Nemcih.

Koncem maja imel je znameniti roski pi-
satelj] Maksim Gorkij v Moskvi predavanje, v
katerem je m. dr. dejal: eou

,Vojna odkriva dufio’ljudstva, kaZe mo& in
slabost drzave. Narodi si prindijo v krvavi borbi
visokega medsebojnega spodtovanja; brez spo-
Stovanja pred pasprotnikom, brez priznanja nje-
govih moraliénih - dednosti bila bi vojna brez-
smoterni umor. Cimbolj cenimo sovraZnika, tem-
bolj se bodemo trudili, da mu postanemo ednaki.
Nemédijo moramo spodtovati Vidimo
nemsko ljudstvo z mirnim srcem iti v najgro-
zovitejio vseh vojen; nevajene roke primejo
prostovoljno za oroZje, vzamejo veselo teZave
vojatkega #ivljenja na-se, ne zato, ker je to za-
povedano, ne, ker veak Nemec potrebo tuti, da
sli%i njegova rde¢a, topla kri domovini in da
mora te¢i za nemdko misel,

' 'Kaj je nemfka misel? Nemdija jeja-
gna deZela, solnce zamore v vsak kot sijati
in nikjer ne najde smeti. Nemec jo Zejen znanja,
zahteva svoje Sole, zahteva jasnosti. Nemike Sole
g0 vrtovi nemke misli in Nem&ija ima de-
vetkrat toliko &0l kakor Rusija.
Znanost je vsakemn dostopna, vsakemu, kdor
ge hode uditi; in vsi se hodejo uditi; zato pre-
geva vse nemfka misel. Varnjmo se, boriti se
proti Nemcem le zaradi tega, ker je pridnejsi,
zmoznejsi. Udimo se od tega sovraZnika poiskati
vire njegove domovinske ljubezni.

Nemec bil je prvo bitko dolgo pred
zatetkom vojne z dufevnim oroz
jem. Zavzel je ves svet na mirni nadin. In
gedanja vojna je le protest proti mirnemu zav-
zotju, Nemika znanost vlada na naih (ruskih)
visokih Zolah, nem#ki kapital zgradil je nae
#eleznice,  nemdka industrija zgradila je nafe
stroje, imeli smo nemgko elektriko, memski tr-
govei o regulirali rusko trgovino. Nemec pozna
ruski duh bolje nego Rus sam in pelje boj proti
glabostim. Vprafajte nem#ko Soleko deco za Tol-
stoja, Dostojevskega, Puskina in Gogola, — znala
vam bodo odgovoriti. Vpradajte Ruse za njih
pisatelje in mislece; vedinoma bodejo moldali.
Neméija za syoje mislece nima Sibirije. Zato se
je zamogel nem&ki duh razvitiv
velikost, ki vese obsenéunje. Ako ho-
temo Nemdijo premagati, mora biti za nas lastna
vzgoja. Na&i misleci morajo Nemce nadkriljevati,
na# kapital mora na Nemskem biti, nafa indu-
strija mora nemiki trg obvladati, na¥i trgovei
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nemdko trgovstvo urediti in nafi nradniki
rajo biti postenejsi, za resnico navduSenejii
nem#ki uradniki; potem bodemo Nemd
magali !“

Vojna jedila.

Naslanini praien krompir. Povojena slani
se narefe v kocke, razbel, da je prozorna in se pul
v nji peéi olupljen, kuhan, listnato (tanko) narezan kromp
Predno se da na mizo, se lahko na njega nalije 1 do-
raztepeni jajci in pusti da se strdi.

Juha iz riZevega zdroba. Skuha se 1
vodi- mnogo zelenjave in se polije s to vode na te
moki preigano &ebulo. V tem se skusa koruzni zdraob i
osoli. ]

Vkuhan domad zajec siridatiizris
seve moke Vkuhan domad zajec pripravijen kake
vkuhana teletina. V fridate iz rizeve moke se raztepel ©
osminko litra mleka, celo jajce, osminko litra rizeve moke, |
sol in se izpedejo iz tega fridati, ki se jih potem narefel
kakor nudeljne.

Ponarejenarifeva juha. Rifev zdrob st
z mastjo rjavo oprai, se polije s korenjevo juho in s
v njo raztepe eno jajce, predno se pripravi

Krompir s karfijolom, Pol kile krompirjaf
in 2 srednjeveliki karfijolovi roii se mehko skuhate. VB
posodo za kipnik se dene listnato narezan krompir, enal
plast drebno narezanega karfijola, koS¢ek surovega masla,s
ter zopet krorpir itd. Najvidja plast je krompir. Crezl
vse to se polije en &etrt litra Lisle smetane in se tof
speée v peénici, Lahko se tudi da na karfijol fino" zre
2ano povojeno meso.

Guljai€va omakas koruznimi nudeljn
H guljaevi omaki se preZge &cbula v masti, se pridenet
paprika, sol, 6 do- 10 dek surovega, fino zrezanega mesa, s
dva surova fino zrezana krompirja. se pusti to dobrof
opariti, se to polije z vodo in se vse to precedi (pasira), predno
sepripravi. H koruznim nudeljnom se skuba &etrt litra koruzni
moke, na to se to testo dobro premesi ter se pri te|
prida nekoliko koruzne moke, nato se dobro razvalja inf =
se pusti, da se posusi, se razreie v Ziroke nudeljne, i
se kuhajo v slani vodi 5 miuut. Te se precedi in se jil
nato v slani vodi in v &ebuli praZi

Sirovi praZeni zganci Cetrt kile zribane
skute se primesa z 2 jajéja rumenjaka, osminko litra lkisle
smetane, sol, 8 dek poljubne moke (zmesane moke, je-
&menove moke, krompirjeve moke ali koruzne moke) in
sneg iz dveh jaj¢jih beljakov. V ponvi se mast razbeli,
se nalije na njo testo, se pusti dobro opeéi in se ga
nato razreZe,

. Kapusova juha Kakor rezanci zrezan, opran
kapus se prazi na masti, ebuli in peterfilji s soljo in
kumno, se potrosi z moko in 3e zalije s krompirjevo
vodo.

Koruzni cmokis sirom, Cetrt litta ko-
ruzne moke se skuha v pol litra kropa in se kratko &asa
pari. Nato se vtakne ilica v vrelo surovo maslo in se
z njo narefe cmoke, ki se jih naloki v zagreto skledo.
Nato se jih posuje s parmezanom in zabeli s vrelim su-
rovim, maslom,

Juha s &trukeljci Cetrt litra moke za kubo
se nasuje na kronik, se napravi v njo jamo, se v tej
1 jaj&ji rumenjak, nekoliko soli in moke zmesi v majhne
drobtine. Eden del 3trukeljcov se praii na masti, se po-
mefa z drugo polovico in se polije z eden in pol licra
kropa.

Novo okisano zelje Z:lje se nariblje, osoli,’
s kumno posuje in z jesihom poskropi. Nato sd ga
dobro pokrije in pusti eno uro stati, nato se ga z mastjo
pari, posuje z moko in zalije z vodo.

rei¥njeva pogada 10 dek surovega masla,
se kakor puh drobno stepe, se mu primefa 6 jajéjih
rumenjakov, 30 dek sladkorja s citronovim duhom. Konéno -
se raztepe zraven 20 dek koruzne moke in 6 v sneg
raztepenih jaj&jih beljakov. To maso se dene v posodo,
ki je namazana s surovim maslom ter se postavi v peénico. |
Ko je masa na pol pefena, se naloii na njo zgoraj na
gosto ¢rednje in se jo spefe popolnoma. ]

Jetra s sirom. 30 deksurovega svinjskega mesa,
30 dek telegjih jeter, nekoliko v mleku namodenega
zmedkanega kruha se spusti dvakrat skozi mesni stroj,
nato se primeda finozrezane &ebule, soli, difav. 10 dek
v kocke narezane, stekleno razgrete povojene slanine, 2
celi jajci, 2 Zlici kisle smetane, vse to se zmeda ter na-
polni v posodo za praZenje, se skoro enmo uro kuha v
pari in se dene v drugo posodo za ma mizo, 1

Korenjeva juha. Ofifeno korenje v masti,
peterZilji in s Cebulu se prazi v nekoliko vode, potrosi
z moko, zalije s korenjevim kropom, osoli in pusti za-
vreti. 3

Parmezanove omelete iz krompirjeve -
moke. 4 rumenjaki, 5 tlic mleka, 4 beljaki raztepeni
v sneg, 7 dek krompirjeve moke, 7 dek naribanega
parmezansira, to se zmeda in omelete spedejo. E



