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Ko otrok zatenja
govoriti.

Kakor hitro more otrok stvari svoje
okolice spoznati tudi na sliki, je nastopil
primeren &as, da mati njegov dusevni raz-
voi. zlasti e njegov govor pospesuje s tem,
da ogleduje Z njim slike, se o njih z otro-
kom razgovarja in jih razlaga. Zelo pri-
merne so zato slikanice, t. j. knjige s po-
*dobami. Seveda je treba, da so le-te take,
ki odgovarjajo otrokovemu vsakokratnemu
razvoju, njegovemu razumevanju, njegovi
starosti. Imeti morajo preproste slike takih
styari, ki so otroku lahko dostopne v res-
pici, da jih med seboj rrimeria. Posebno
na mestu so slike Zivali, ki so otrokove
poschne ljubljenke. Biti pa morajo kolikor
s¢ da zivobarvne, da otroka tembolj mi-

" kajo.
' Kako pa naj mati rabi tako slikanico?
Za zelo majhne otroke zadoita, &e jih
skusa pripravili, da spoznajo znano ret iz
svoje okolice tudi na sliki, da jo imenujejo,
pokazejo zdaj v resnici, zdaj na sliki, da jo
pokazejo tudi na vpradanje: kje je n. pr.
muca? tako v resnici, kakor tudi na sliki.
0, koliko éebljanja, iskanja in resniénega
L {ruda pri otroku, koliko resni¢nega veselja
za mater, ko vidi, kako se zbuja otrokova
dusica z njeno pomoéjo in ob njeni roki.
Za nekoliko veéjega sina ima mati
tudi Ze nekoliko veéje zahteve. Kakor je
ie razvoj obseznejsi, je tudi razumevanje
slik v slikanici veéje. Slike pred otrokom
ozive. Oscbe na njih prenese v svojo oko-
lico: vsaka odrasla mofka oscha je ote,

vsaka Zenska mati in otroke na sliki po- |

razdeli v svoji druzini: pa je Tontek in
Francka ter Jozek in Pepca in seveda tudi
Stanko sam. Vse zivali na sliki so vzete
z domatega dvorif&a in hleva, vsaka nosi
ime domatih Zivali in tudi dela prav to,
kar delajo one.

Se vedji otroci se uée na takih slikah
razloéevati barve in oblike in pripovedu-
jejo tudi Ze, zakaj jim je ta ali ona vieg,
kie tako opazijo tudi v domaéi hisi, Itd.

Na tak naéin pridejo pravzaprav vse
ptrokove zmoznosti do Zivahnega razvoja
in razmaha. U¢i se opazovati, gledati, pre-
sojati, izrazati svoje misli, pripovedovati,
rasledovati, primerjati itd. Res je, da ima
mali pri tem zelo veliko opravka in stalne
zaposlenosti, Vendar naj ji ne bo Zal za
tas, ki ga temu posveti, ker ji skoroda oi-
vidni otrokov razvoj to delo bogato po-
plata, Za Miklavia so take slikanice pri-
mernejie darilo kot pa razno drugo tovar-
nitko blago, ki olroﬁu ne nudi toliko iz-
premembe in ﬁa povrhu e podpira v nje-
govem razdiralnem nagonu, ker hote iz
podarjene stvari tudi Se kaj druﬁega na-
rediti, a jo pri tem pokvari. Nikoli naj se
mati ne utrudi odgovarjati na sto in sto
vprasanj, ki so s temi slikami v zvezi, ali
iih SPIOL v zvezo spravi otrokova domis-
Mo delo in trud prinasa zlate sadove.
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Pustimo otrokom smeh.

Ali je sploh na svetu kaj bolj prisrs-
kanega, kot je otrodki smeh? Tako veselo,
lako neprisiljeno iz polne dule se smeje
samo orok v prvi mladosti. Zato pa mo-
ramo otrokom smeh privodtiti, etudi ga
jo vtasih nekoliko preved. Kjer se otroci
nemoteno shajajo in ako ni med njimi no-
bqnega poredneza, tedaj nam Ze od daled
njih smeh pove, kie se nahajajo ter nas
spominja na ptidje Zvrgolenje. Obojim,
otrokou! in plicem se dobro godi, dokler
Se smejejo, oziroma pojo, Kakor pa se
otrok le malo ne pofuli povsem dobro, ko
se odrasel tlovek e premaguje, ker hote
pokazati trdno voljo, potihne otrokov smeh,
prav tako kot potihne ptidje Zvrgolenje ob
meglenem in deZevnem vremenu. Da, lah-
ko se rete, da je otroki smeh sploh samo
izraz njegovega nolranjega zadovoljstva in
adravia. Pri odrastlih je to drugate, zakaj
tu mora biti nekak spametenc povod za
smeh.

Jasmno je torej, da ako je smeh tako
zdravilen, kakor to zdravniki trdijo, v raz-
voju se nahajajot otrok posebno potrebuje
smeha, zakaj v mladosti, prav za prav v
otroskih letih se polaga temelj za vse po-
znejie zvijenje. Napake, katere se v tej
dobi napravijo, ¢lovek navadno celo #iv-
lienje nosi. Zato je mraten, stalno potrt
ofrok ena najZalostnejfih prikazni in tezka
obdolZitev enega ali obeh roditeljev. Zna-
no je, da se onemu, ki ni vzl vesele mla-
dosti, to pozna celo Zvijenje. Celo nemdki
pesnik Nietzsche slavi smeh ter pravi:
»Smeh je svelost, zato ne pozabite na
ameh,¢

Zato pa moramo, posecbno sedaj ob
zimslkih vederth, otrokom pripovedovati
vesele in zabavne zgodbice, pravijice, ki
pa ne smejo veebovat kake surovosti, V
tem stardi dostikrat gresijo, ker otrokom
pripovedujejo povestice, kakor je njim sa-
mim prav in po svojem okusu, ne pa tako,
kakor bi bilo prav za otroke.

Kako kurimo v nasih
peteh.

Da razno kurivo, ki nam je na raz-
polago, do dobra izkoristimo, je odvisno
od vet stvari: od kakovosti kuriva, od

| primerno prirejene peéi in od nafe razum-

nosti. Vsakrino kurivo tem bolje izkori-
stimo, 1. j. dobimo tem ve& toplote in tem
manj pepela in drugih odpac}koy, &im svet-
lejie dori. Da kurivo tem hitreje zgnehmo
in tako peé hitro razgrejemo, kurivo (les
in premog) zdrobimo v &im mam&e.kose;
za podZiganje rabimo najraje trske iz me-
hkega lesa. i

Dobra pe& mora kurivo popol_noma
seigati, da ne ostajajo kosci nezgoreli, am-
pak, da je Zerjavica vsa in skoz in skoz
Fareta. lgoleg tega mora dobra pet dob-
lieno toploto izZarevati, ne pa izpustiti vso
v dlmniE: seveda mora biti paé tudi tako

prirejena, da toploto tudi ohrani in se le
polagorpa ohlaja. Vsem tem zahtevam
ustrezajo najbolie nafe kmeéke peti, naj-
manj pa odprti kamini, ki vso pri gorenju
nastalo toploto takoj odvajajo v dimnik,
Nase glomaée peéi slove tudi izven nage
dorqovme, ker v resnici najbolje ustrezajo
svojemu namenu, Res je, da zaradi svoje
obseZnosti zavzemajo precej prostora v
hidi in jih v novih nagih domovih ne po-
stavljamo veé radi, toda vsi vemo, kako
vazen prostor je v hidi zapefek, kako vab-
ljiva klop pri pe&i, saj se v zimskem &asu
vse zZivljenje v kmetki hi§i suée izkljuéno
okoli peéi. In vsak druZinski &lan rad po-
maga v jeseni pri napravljanju drv in celo
nadi najmanjdi so materi za donasanje drv
kar hitro pri roki.

Tudi novejse pe&i, ki so sestavljene
bolj na visoko in se kurjio v sobi, so pri-
porotljive, pa saj se teh zadnje &ase naj-
veé posluZujemo. Ko kurimo te peéi, mo-
ramo skrbeti, da kuriva ne nalagamo pre-
ved na gosto, ker sicer plamen rad ugasne,
Zlasti pa moramo skrbeti za redno odstra-
njevanje pepela in saj, da se odtok dima
ne ovira,

Manj priporoéljive pa so Zelezne peéi.
Res sicer toploto hitro razvijajo, a takoj
omrznejo, ko nehamo kuriti, h orabljamo
jih zato le v prostorih, kjer ragimo hitro,
a ne trajno gorkoto.

Manijée vaZnosli za nas so peéi, ki jih
je treba napolniti le enkrat na dan in ta{(o
trajno gore ves dan, ker jih v gospodinj-
stvu ne rabimo, paé& fa po pisarnah, trgo-
vinah i dr, (N. pr. Lucove peéi‘.}

V gospodinjstvu tudi ne pride v po-
itev centralna kurjava, t. j. ona, ki iz kleti,
kjer se kuri, po ceveh raziirja toploto po
vseh prostorih v hisi, bodisi v obliki vro-
tega zraka, vroce vode ali pare. Te vrste
kurjave se posluZujejo 3ole, gledaliita,
banke in podobna podjetja.

Sivanie.

Sivanje je v gospodinjstvu prav tako
otrebno kakor kuhanje ali pranje. V vsa-
em gospodinjstvu je potreben ¢lan dru-

zine, ki zna vsaj nekoliko $ivati. Pa naj
bo ta ¢lan gospodinja, domate dekle ali
pa sluzkinja. Tu ne mislim, da bi morala
to biti izvezbana sivilja, ki je kos vsem
givalnim potrebam v hisi, Taka mo¢ se
navadno posveli le Sivanju in sicer Sivanju
za zasluzek. Za navadno Sivanje, ki se rabi
v vsakem gospodinjstvu, zadostuje, da zna
tedno zakrpati perilo in zgornje obleke,
da zna napraviti najnavadnejie, kar se
vsak dan rabi, to so predpasniki, navadna
delovna krila in bluze, navadno spodnje
perilo in da zna tedno zarobiti robec za
na glavo, ki so pri kuhi in pospravljanju
potrebni. { )
Za &ivanje je potrebna kosarica alg
tkatlja, koder se spravljajo vse stvari, ki
spadajo v to stroko, Pri sivanju rabimo
naprstnik, ve¢ vrst igel, drobne, z_;redn{e
in debele, potem rabimo beli in ¢rai su'lI:a-
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nec, tarjéi in debelejdi. Polem rabimo ne-
kaj buck (knofelc), da pripenjamo. Dalje
rabimo 3karje, mero centimeter, noZi¢ za
razdiranje, kredo za zaznamovanje, blazi-
pico za viikanje igel, da ne leZe razire-
sene in da se jih preved ne pogubi.

To blazinico napravimo takole: na trd
in na okroglo zrezan papir prifijemo ne-
koliko ve&jo, tudi na okroglo zrezano
krpo. Pustimo le toliko odprtino, da lahko
napolnimo ali nabasemo med krpo in pa-
pir volne, cufanja ali pa zmedenih las, Ear
je najboljse, ker od las Sivanke nikoli ne
zarjave. Ko smo zaiili papir in krpo, obr-
nemo, da pride $iv znotraj. Potem naba-
§emo in sedijemo, kar je odpriega.

Reéi, ki se rabijo pri §ivanju, naj bodo
vedno vse lepo skupaj spravijene. Ni¢ kaj
lepo ni, e se divalne potrebitine valjajo
po miznicah, kamor se spravlja kruh ali
ilice, vilice in nozi. Koliko nepotrebnega
sprasevania, kje je Sivanka, kje so ikarje,
kje je sukanec itd, Red je neobhodno po-
treben vsepovsod v gospodinjstvu.

Sivamo novo in staro. Novo si pri-
pravimo, staro si ohranimo. Sivamo na
roke, in na stroj. Najprej treba znati na
roko in &e to znamo, se kaj hitro nava-
dimo §ivati na stroj. Pri strojnem Sivanju
treba znati utakniti in enakomerno vrteti
kolo. To nas naudi praksa,

Da givalni stroj dolgo ohranimo, ga
moramo negovati. Najboljsa nega za stroj
je olje in petrolej. Stroj, ki ni pravilno
mazan, se hitro obrabi, rabi popravila ali
se sploh ne da ve& popravili.

Ako §iva§ precej pridno in vsak dan,
je treba takega ne%\ovani& in mazanja vsak
teden po enkrat. Nekaj &asa se zamudis,
a na to ne smes gledati, ker kratka zamuda
te okoristi z dolgo trpeZnega sivalnega
stroja. Stroj ocisti§ najhitreje na sledeti
na¢in: Najprvo vzemi &olnitek ali kolesce
iz stroja in ga shrani. V pusico, ki mora
biti pri vsakem stroju, nalij petroleja in
potem vlivaj po par kapljic v nalad¢ za to
pripravljene ﬁ:kniice. udi na dele zZeleza
pri stojalu in pri stroju, ki se pri vrtenju
drgnejo drug ob drugega, vlij po par kap-
pliic petroleja. Nato vrti stroj naprej in
nazaj, da izme&e stroj staro strieno olje,
ki je pome$ano s prahom, Petrolej stopi
tako olje, zato se maZe prvi¢ samo s pe-
trolejem, Ko si vsepovsocr namazala, obrisi
s &edno mehko krpo ostali petrolej, Da
ne bos s petrolejem in z oljem mazala tla,
pogrni za ¢asa mazanja pod stroj debel
papir. Ko je namazano in zbrisano, vlij v
pudéico olja in zopet vse dele namaii.

Zelo napalno je stroj mazati s pelro-
lejem, v katerem je pomesano olje ali pa
s sasim oljem ali samim petrolejem, Stroj
sicer lahko tete ali obrabi se tako, da v
kratkem &asu ni veé za rabo. Petrolej
nima svojstev olja, Olje samo pa preveé
maze. Zalo rabite najprej petrolej, potem
gele olje.

Olje, ki se rabi za stroj je iz kosti.
Dobi se v trgovinah za Zivalne stroje, v
lekarnah in drogerijah.

Podpisani J. Bufar, posest. iz Dolgega
|ljava. brda, obZalujem, da sem obdolllf po
krivem ¢ Tr tatvine in to razdirjal,
ter se mu zahvaljujem, da mi je odpustil in odsto-
pil od toibe, - Litija, 28. X, 1926, - Janez Bufar,
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Siovenska Zena, kaj

je tvoja dolznost?
Vztralatl dosledno na programu

ki smo ga izpovedale javnosti 7. nov. 1. L

SLEHLRNEGA POSTENO MISLECEGA
CLOVEKA UTRDITI V PREPRICANJU,
da bo na$ narod dusevno in telesno pro-
padel, ¢e se bo trajno zastruplial potom
% umazanega brezverskega tiska, "W

NEIZPROSEN ' BOJ brezvestni dnevni
#urnalistiki, ki prinasa kugo v nafe slo-
venske domove! — Slovenska Zena, ali si
opozorila svojo sosedo na kvarne posle-
dice v druzini, ako trpi v hisi list, ki na-
sprotuje &uvstvom slovenske duse? —
Slovenska gospodinja, tvoja DOLZNOST
je, da kupujes pri trgovcu in podpiras le
tistega obrtnika, ki ima naroten list, ka-
teri brani &ast in vero sloven. naroda!

Kuhinjska navodiia.

KUHINJA.

Divja¢ina, Najnavadnejsa divjatina v
nasih krajih je srna, gams, zajec, polhi,
divje race in jerebice, Zelo okusno in lahko
prebavljivo je meso od divjatine; meso
srne se lahko celo leto je. Zajec je naj-
okusnejsi od kimovca do sveéana, Vsaka
divjag¢ina se mora vlezati, poleti manj, po-
zimi da delj &asa; najboljse je seveda, ako
pustimo divja¢ino v kozi. Tako postanc
meso krhko in okusno, Mladega zajca ali
srne ne devaj v kvaso, ker ni tako okusno.
Meso stare divia¢ine pa devaj v kvaso za
2-—3 dni. Divjatine ne sme3 soliti nikdar,
Ereden jo dened v kvado; soliti pa jo sme$,

adar jo dened peci.

Kako pripravimo kvaSo. Pristavi v
loncu liter vode in prideni nekaj koscev
zrezanega korenja, eno zrezano ¢&ebulo,
strok &esnja, lovorjev list, koreninico pe-
tersilja, vrdi¢ek timeza, vejico majarona,
nekaj zrn celega popra, brinovih jagod,
peresce Zajbeljna, limonino lupino, kostek
muskatovega oreicka in kuhaj vse skupaj
pol ure. Prilij nekoliko kisa. Ce divjaino
potrebujed takoj, zlij to kvaso $e vroto
nanjo, sicer pa jo shladi in mrzlo porabi za
staro in trdo divjaéino.

Zajec. Kako oderemo zajea: zajec se
obesi za zadnji nogi, potem se z ostrim
noZzem prereze koza od repa &rez trebuh
do vratu, Tudi na notranji strani napravi
do &lenka zarezo, noge zareZi do prvega
pregiba, Nalo najprej snemi rep, nakar
potegni koZo z zadnjih nog; pomagaj si z
noZem, vleci koZo previdno naprej, jo po-
tegni &ez glavo ter odrezi, da ostanejo
udesa pri koZi, Ako ima zajec v sebi e
drob, tedaj prereZi zajca po dolgem &rez
trebuh do reber ter odstrani &reva in Ze-
lodec. Poberi ledvice, jetra, ki fim takoj
odstrani Zole, srce in pluéa, Vso drobnino
zloZi v_skledo in jo operi, Nato razrezi
zajca, 'Odreli lavo z vratom, trebu#nino
z rebri, najprej na eni, potem fe na drugi

—

strani, konéno e odreii stegna, da ostane
hrbet, ki ga zadaj pod repom preresi i
mu odstrani blato,

Zajec pefen. Zajéevemu stegnu in py
hrbtu odstrani vse koZice, ga posoli in
sretakni z drobno zrezanimi kosci slanine,

e je zajec mlad, ga polozi v kozo, prideni
za jajéno velikost surovega masla ali enp
zlico masti, nekaf' koscev korenja, &ebule,
celega popra in lavorjev list, ga pokrij in
dusi, vetkrat ga obrni. Ce je zajec mlad,
je peten v pi¢li uri Peenemu prilij dve
Zlici juhe, Potem ga zreZi, naloZi na kroi-
nik in ﬁa polij s polivko, v kateri se je
pekel. Na mizo ga postavi s salato, opete-
nim krompirjem, z brusnicami itd.

Drobovina in ple¢a od zajca v obari,
Ple&a, srce, pljuéa, rebra in ledvica prekva-
senega zajca deni v kozo in prideni eno
zlico masti ter par kolescev &ebule, osoli,
pokrij in dusi meso, vetkrat premeiaj, po-
tem zalij s petersiljevko, ko se nekaj minut
kuha, prideni nekoliko preiganja iz moke,
drobtin in masti. Tudi pridenes lahko —
kadar zalijes — dve pesti riza ali nekaj na
majhne kocke zrezanega krompirja. Ku-
hanemu pa prilij zlico kisa.

Zajec iz kvafe v omaki. Vzemi zajca
iz kvade, odstrani mu vse kozice, ga pocoli
in pretakni s slanino, nakar ga poloii v
kozo, prideni Zlico masti ali surovega ma-
cla, prideni zelenjavo iz kvase, pokrij in
duii; zajca veékrat obrni in &e je star, mu
prilivaj po Ziici kvase, Ko se nekoliko za-
rumeni in zmehéa, prideni 1—2 Zlici moke
[¢e potrebujes ve¢ omake, prideni 3 Zlice
moke), Ko se moka zarumeni, prilij pribl.
pol litra juhe in ko nekaj minut vre, pri-
deni Zlico vina in nekaj Zlic kisle smetane,
ki naj Se prevre. Zajca nato zrezi na kose,
naloZi na kroznik, precedi nanj polivko
in ga obloZi z krufnimi cmoki, makaroni,
krompirjevim pirejem ali dufenim riZem,

Nalezliive bolezni.

Vraniéni prisad,

To bolezen pristevamo najnevarnejSim,
ki prehajajo od Zivali na ¢loveka, Napada
predvsem govedo, konje in ovece, pa tudi
svinje in druge Zivali, ki uZivajo rastlinsko

| hrano. Zadnje tase se je razpasla po ljub-

ljanski okolici in zadaja gospodarjem ob-
tutno skodo. Poznajo jo tudi v drugih dr-
zavah, kjer razsaja v velikanskih obsegih.

Povzroditelj je med bacili praveati ve-
likan, Njegova dolZina znaSa eno stotinko
milimetra,

Clovek naleze to bolezen skoz ranjeno
koZo ali sluznico, kamor jo zanesejo tudi
okuZene muhe in druga golazen. Tako za-
strupitev imenujemo koZni vraniéni prisad.
Na koZi nastanejo prisadne pike, ki se raz
vijejo v krvave mehurtke. Ako jih obdrg-
nemo, se naredi na mestu &rna hrasia 8
skeleo zateklino, Ta se tekom tedna zacell,
ali pa prodira v globino. Odtod se po 4—10
dnevih raziri sploSno zastrupljenje. |

OkuZitev je mogota tudi uzZivanju
okuZenega mleka in mesa. aj pride
povzrotitelj v prebavila in izzove trevesni
griud. Pojavi se z boletinami v trebuht,

olnik oslabi, poloti se ga driska in blji-
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ne morefe kvhati kave.

Dober in krepak okus dobite §ele.ako upotrebite

PraviFranckov kavni pridatel;

Plla¢a s Pravim ﬂfanckom Vas zamore sraino zadovolievati.
kavi na vsck naéin spada Pravi Franch,

K zrnati

vanje. Tudi ta nadin bolezni je smrino
pevaren,

Trosi vranitnega prisada so raztreseni
vy prahu, katerega nehote vdihavamo in po-
vzrotajo pljulni prisad, Znaki tega obolenja
so izredno tezki, navadno Ze drugi ali tretji
dan nastopi smrt.

Kal te bolezni nahajamo pri bolnih Zi-
valih v krvi, v odpadkih, osobito v vranici,
radi Cesar ga nazivljemo vranifni prisad.
Pri tloveku ga naidemo le na obolelem
mestu. Obramba obstoji v strogem razku-
jevanju okuZenih hlevov in Zivalskih od-
padkov, odkoder se prenese najved prisada
na ljudi, Vsak slufaj je treba naznaniti pri-
stoini oblasti, ki izda odredbe glede zako-
pavanja poginelih Zivali, otiitenja predme-
fov in prostorov. Hleve razkuZujemo s te-
meliitim beljenjem. isto polivamo gnoj in
givalske odpadke z raztopljenim apnom,
Jusli, korita, skafe in druge lesene pred-
mete umivamo z mofno Sanitolovo razto-
pino, Po prisadu okuZenega gnoja ne vo-
zimo na polje in travnike, marve¢ ga poli-
jemo z apnom ter ga globoko zakopliemo.

Zdravljenje vrani¢nega prisada izva-
jaio s cepljenjem Zivali, kar je pckazalo Ze
jako dobre uspehe. Uspe&no uporabljajo
tudi serum in salvarsan.

Vzgoine iskrice.

Koliko mater niti ne sluti, da polagajo
lemelje napuha in sebifnosti v srca olrok
s tem, da jih oboZavajo, si jih predstavljajo
kot vzor-otroke ter taste svoje lastno meso
in kri na tak nalin, ki nima s pravo in
resniéno ljubeznijo ni¢ skupnega in otroke
ie v najstarejsi dobi pokvari. (Foerster,)

Veselje holes doZiveti na svojih otro-
¢ih? Ponosna hoted biti nanje? Dobro;
toda stvar morad prav razumeti! Na kaj pa
hoted biti ponosna? Morebiti na to, kar si
obesila nanje? Vsak razumen &lovek pre-
ceni natanino, kaj to stane. Morebiti ob-
tuduje tvojo denarnico, toda tvojih nafem-
lienih otrok gotovo ne. ObZaluje jih celo
in hvali Boga, da ni imel tako neumnih
slarfev, kateri bi ga usuZnili njegovi oble-
ki. Ne napravi svojih otrok za igrafo ni-
temurnosti, sicer se sama osmedis! Ce ho-

§e§_ doZlveti fast na svojih otrocih, zajemaj
jo iz notranjosti, Skrbi za to, da so zdravi
in vedri, da je njihovo oko &isto in jasno,
dp so poskolni, toda vljudni, Zivahni, a ne
sirovi, vljudni, a ne dresirani, Potem imas
lepe otroke, tetudi nosijo zadito krilce in
lesene coklje. (Nienkemper.)
Otroci so nebeski blagoslov, sladka to-
lazba v grenkih skuSnjah Zivljenja, bogato
plailo za trudapolno materino delo.

(Dr. Breit.)

Velika dobrotnica
revezev.

Z zlatimi ¢rkami bo zapisano v zgo-
dovini kriéanske dobrodelnosti ime ple-
menite gospe Doroteje Chopitea. Rojena
je bila v ameriski republiki Sile, Zivela pa
je najveé in tudi umrla na Spanskem leta
1891. Bila je mnogokratna milijonarka, raz-
delila pa je tekom let veéinoma vse svoje
premoZenje raznim katoliskim dobrodel-
nim ustanovam,

Sezidala je: 3 samostane, 1 dom za
uboge, 1 zaveliste, 1 vzgojevaliite za de-
klice, 1 dom za revne delavke, 1 deé&ji dom,

1 otroski dom, 1 dom za Studente in obrt-
ne gojence, 1 bolnisnico, 1 saleziiansko
postajo v rojstnem kraju Talca v Cile,
1 zavod za varstvo sluzkinj, 1 mladinski
dom itd. Sezidala je veé cerkva, mnogo
katoliskih ljudskih sol in v obilni meri je
prispevala za razne misijone. Poslednje
njeno veéje delo je bil neki salezijanski
samostan, za katerc%: je dala zadnji denar,
ki ga je bila namenila za svoje konéne dni
zivljenja. Rekla je: »Ljubi Bog ho&e, da
sem revna, naj se zgodi Njegova volja.«
Umrla je kot svelnica, in uvedeno je Ze
postopanje, da se Doroteja Chopitea pro-

glasi blaZenim,
Vigred

bo prisla z novim letom k nasim dekletom
v novi obleki in povsem izbrani vsebini,
Prinasala bo dve dolgi povesti (celoletno):
»Je pa davi slan’ca pala...« in »lz Ziv-
lienja v Zivlienje« ter izredno posebnost
za dekleta »Ve&erni razgovorie, — Naroé-

nina ostane ista kot doslej 25 Din. — Na-
rota se: Uprava Vigredi, Ljubljana, Ljud-
ski dom.

Istotam se narolajo prtic¢ki za v
kot k jaslicam v izvirni risbi, v na-
rodnem slogu, na drobno po 4 Din, frgov-
cem in na debelo z znatnim popustom.
Naroéajmo pridno domaée in solidno blago,

Za Miklavia.

Vsaki materi, Zeni, nevesti naj prinese
Miklavz vaZno knjigo vzgojne vsebine
»Mati vzgojiteljica«,

Naroca se: Uprava Vigredi, Ljubljana,
Ljudski dom,

in jaz

Moja Zena

o

sva istega mnenja in tadl V) boste strmel), vided),

kako postala Vase liee mladenidko sveie, Vala

kofa gibka In bariunmsto mehka, tn Vas Tasjo »

svoJim izgledom vedno bolj vesele, & Vam Lodo
kakor todi nam dnevno sludili:

FPellerjeva mila adravia in lenote 3 marko ELSA,
najplemenitejdo kakovosti veebujejo medicinsko
preizkusene dobro delajode sestavine, ki se vpi-
Jojo v koo in Jo £lahté, = Polzkusite enkrat:

ELS A-litijino mleéno milo = ELSA-rumenjakovo
milo — ELS A-glicerinsko milo — ELS A-boraksovo
milo — ELSA-katramsko milo — ELSA-milo sa
britje, in nikdar ne boste hoteli uporabljatl dro-
zega wile, Za poizkus 5 kosov ELSBA-miia 20 2 za-
vojuino in podtaino vred 52'~ dinarjev.

Fellerjevn kavkaika pomada 2a obraz in zadéito
kote ALLSA, Onn Vam ohrani mladost in lepoto,
gladl gube na koii in Jo dela glibko, bariunaste
wehko, Strmell boste, kako hitro Vam ginejo pe-
ge, mozolel, sojedel, razpokana in rdeda mesta,

Fellerjeva moina  ELSA" pomada ra rast las,

gabranjuje razpadanje las, prerano osivelost, od-

stranjuje prhia), dela krike lsss mebke, gibke
in puspeduje rast las,

Za poizkus 2 lonika eno all po en londek od obeh
pomad z zavojaino in podtnino vred 38"~ divarjev.

Te oene se razamejo le, & se podlje denar ynapre),
ker se proti poveetju svida podtnina za 10°~ din,
Narodila usslovite totuo takole:
EUGEN V. FELLER, lekarnar
Doinja Stublica, Elsatrg 16, Mrvatska

Kdor boleha na Zelodeu? Kdor nima teka?

udravo, radefo burvo ter da lzboren tek.
i® priloieno totno navodilo o uporab’.
| mala zastonj. — Razpodilja po posti

o malokrven? Kdor je bled? Kdor ima slabe Ziice
Kdor ‘n vale | tega vetlrat glavobol in pomanjkanje spanja?
'ak naj poskusi

+ENERGIN”, ¥eleznato kina-vino.
Energin“, Zeleznato kina-vino ¥isti, o¥vrifuje in osvefuje kri, daje

Okusa je dobreza ter ga radi pijo otroei in odrasli. Vsaki steklenici
3 velike steklenice za 125 Din all 6 velikih steklenlc za 248 Din in

3 steklenle pa lzgleda

Februar 1926,

Da je , Energin*
o tem prepritate, preberite niZje navedeno zahvalo.

Spodtovan| gospod!
Tem potom Vam potrjujemo, da smo prelzkusile Vade sdravilo »Ener|

gelesnato kina vino In wmo = vspehom po
slabotnt, bres vsake alazt! do jedi, éosto olebnl,

bi dveh atekjenle o | premembo, po uporabl
nato kina vino ter wta B L. Imata saat do jed!, pridobiil sta m ot {eicen

] sdravl. Vade zdravilo smo priperodile tud! 3

e Vi e 1 e e st SR T o
M::,vnll: Il.: :: -':n priporodatl, ker jo vapeh v‘ ajiem fssu,

) Spoltovanjem Sesire osmiljenke, Zavod av. Viaks, Sarajevo,

Laboratorij ,ALGA%, Susak 4

feleznato kina vino res dobro zdravilo ter da se

L
olnoma zadovoline, Nadl dve uunliT.

sta saviivall »Energline Seles-

den v najkr

8



Btran 750

»DOMOLJUB¢ 1028

Stev, 41

AmeriSke zadeve urejujc najboljc In ccno:

Pr. IVAN CERNE. gospodarska pisarna. Liubijana. MikiesKeva cesia 6

Z vedrim In veselim licem

pricenja vsako pranje prl kaferem se uporablla
milo ,,Gazela‘“

Brez truda. hltro in femellito ucinkuje fto priznano
milo. Vsak fisoCl kos pa vrhulega

vsebuje pravi zlainik.

Naill ga boste fudl Vi, ako boste kupovall le 10 nase
res pravo gospodin)sko milo,

Kdor hoce

biti postreien z dobrim blagom
naj pride ali pise

po sukno ali kamgarn za modke in fenske obleks,
parhet, tlanele, kambrik, rute, odeje itd. v znano
in zanesljivo trgovioo

R.Miklauc ,Pri Skofu”
Ljubljana, Lingarjeva ulica

(v lastaih prostorih)
Obstoj tvrdke bliza 60 let

sredstve za rejo domafe Hvine

“YMAS TN«

ki pospeiuje rast, odebelitevy in omastitev domate,
poscbuo klavne #vine. Jasen dokaz neprecenljive
vrednosti Mastina so brezétevilna zahvalna pismal
Cena: 5 ikat. 46 Din, 10 #kat. 80 Din. LEKARNA
TRNEKOCZY (zrav. rotovia), Liubljana, Mestni trg 4

fo brezdy

uee“ca za peiarsko obrl sprejme Fr. Suilar,
$martno p. Sm. g. Hrana in stan, v hisi

lzgubila sta se 2brake jubeiese (ves

rujavkaste, psica temno-
rujave barve) v nedeljo, 14 novembra v lovisdu
Ihan, Ker sia se psa skoraj gotovo zatekla v so-
sebtino, dobi dotiéni, ki mi jih pripelje, za vsa-
kega po 100 Din. — LADSTATTER, DOMZALE

Kupim DETELJNO SEME

najvidji dnevni ceni; dopisnica zadostuje in
lago se previame na licu mesta. - 0 HU-
trgovec, Sv. Krif pri Litijl. 7944

Za svello, brinovo oue (brez godée in vo-

pristno de) plazam 160 D
za kilogram. Pri veliki mnoZini draje. — M.
KLAMMER, Dolenja vas pri Rakeku, p. Cerknica.

Dramatiéna drudtva in vei del. igralei, nabavite si
ILUSTRIRANO »LEPO MASKO« IL izd.

Uéna metoda maskiranja na podlagi slik in skic
v ramih barvah. Cena izvodu 40 Din. — Zaloiba
E. NAVINSEK, Ljubljana 7921

dobivajo se
le =z 10

V materijaluinizdelavi neprekosljivi
Sivalni stroji

einim jamstvom pri tvrdki
IV. AUERHAMMER
Ljubljana, Kolodvorska ulica . 3

katere ima ta tvrdka vedno v najmodernejdih opremah za
rodbine, ¥ivilie, krojade in &evljarje na zalogi.

KOHLER

o brezkonkurenénih cenah edino

Prodaja tudi na obroke,

———

DruZinska pratika
1927

se Se dobi

in jo ima v prodaji vsaka boljfa trgoving
po vsej Sloveniji. Kjer bi je ne dobili, j
pa zahtevajte naravnost od zaloiniltva
»DruZinske pratike« v Ljubljani. Cena
izvodu 5 Din, po po#ti 50 par vet Krasi
jo nad 20 celostranskih slik, med temi 16
v bakrotiskul — Edina te vrstel

Oskrhite si Jo pravocasno!
FERFEEETLEL ] LR

Najpopoine}s!

STOEWER
Sivainl stroji

wa Mrile, kronle
@ Cevijarie ter n

Predea d’ sabarile

s
-‘:3..1 ;'c'c. predid
L. Baraga,

Liubljana
Selenbarg, ui 61

Fabiani & Jurjovec

LIUBLIANA, STRITARJEVA ULICA 5
Velika zaloga mo3kega in Zenskega blag

za spomladanske in letne obleke. Lepa izbira svi-
lenib rut in Serp.
Kroja#i in Sivilje, pidite pe vsoree.

Podarimo
7000 ur

Odlo¥ili smo se, da zaradi boljsega raw
firjenja nadih ur imo 7000 ur #smo
proti za delo. Da omos
§ gotimo nabavo dobre ure tudi slabeje
slojeim, stavlijamo v promet 5000 iz
virnih Bvicarskih molkih ur v rajfinsjen
nikljastem okrovju, eleg. oblika, pre-
cizno idotih, triletne pismens jsmsive

proti platile stroskov za delo Bin 185 22 homed.
Nadalje 2000 posebno elegantnib, elektriénim potom
s pravim zistem po ur, ki se nié ne razlike
jejo od pravih ziatih ur. Te ure, ki imajo istotake
fzvrstno in natanfno preizkuieno kolesje, in 50 po-
sebno lepe, dobavljamo za dame in gospode

proti platila strotkov za delo Din 220°- za homad.

istotako s triletnim pismenim Jamstvom. Obenem nu-

dimo posrebreno, zelo lepo uro, ki kaie zclo na
tno, za ceno

Din 155'— za komad.

Ne zamudite te izredne prilike, ki se ne povrue Ved
in narofite zafeljeno uro. Dobavlja se po povielll
carine prosto. Poftnina in zavoj 12 Din za komad.

Eleg. veri¥lca odgovarjajota uri 45 Din-
Uhren-Exporthous Zarich, Qogelsangstr. S2/137, Soica

Dnevio dobivamo priznaina pisma, kot je nasied-
nje: Ilandes, 30. okt. 1926. Poaljite mi, prosim, 18
moj nasloy 8@ 2 komada pozlafenih ur za gospod®
ker sem s poslano izredno zadovoljen in sem
sam prepridal o njeni tofnosti, Gjura Meisier, trgo-

vina med, blaga, Ilandca. 1506
Pisma a 8vico stanejo Din 3'-, dopisnice Din




