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fu mnogo dela in truda, poleg tega pa

predstavlja majsigurnejSe sredstvo v

‘boju proti zimskemu pedicu.
(Nadaljevanje sledi.)
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GOSPODINIE

Ponekod so letos sila bogato obrodile
fesplie (pozne slive). Preteini del tega
zdravega sada se bo porabil za Zganje. Na

spodinji je leZege, da se ohranijo slive

ol neskvarjena sladka dobrola druzini,
predvsem otrokom,

Nikar ne mislite, da je to le nekaka sla-
E¢ica ali priboljgek. Prav chranjene in pri-
pravljene so slive v vsaki obliki dobra,
zdrava in teéna hrana,

Cegplie suSimo. To je najeeneisi
m enostavnejsi nacin ohranitve. Paziti je
le treba, da jih ne susimo pri hudem ognju
tako, da kone&no ostane od sada samo ko-
§éica in koza.

Iz Eelpelj napravimo mezgo in marme-
lado.

Dokler pa imamo sveZ sad, ga porabljaj-
mo kolikor se da za razna jedila. Majhen
trud bo gospodinji obilo poplagan z zado-
voljstvom in zdravjem druzine.

Cespljeva juha: Zrele gesplie
nigeri. razpolovi in odstrani kod&ice. Kuhaj
jih v toliko vode, da stoji leta malo preko
sadja loliko €asa, da postanejo mehka Do-
daj podmetek iz mleka in moke, (potr:bna
moka se razivrklia v mleku) soli in pusti
pocasi vréli e vsaj 20 minut, da se ie:Fpri-
merno zgosti. Pazi, ker se jed rada pripali.
Po okusu lahko malo sladkas.

K &espljevi juhi postavi na mizo zabeljen
fiZol; najboljéi je sveze izluséen.

Tudi iz suhih sliv lahko napravi§ juho,
seveda treba suhe slive primerno dolgo
kuhati,

Cespljevi cmoki: Napravi krom-
pirjevo testo iz 1 kroZnika kuhanega pre-
tlaéenega krompirja, pol Zlice trde masti,
dveh jajékov, soli in toliko moke, da na-
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stane gladko, ne pretrdo testo Na pomo-
kani deski oblikuj testo v debelo klobasc
in razrezi na prst debele reznice. V sredi-
no vsakega kolobartka poloZi oprano, raz-
iolovlienu cedplio, koséico nadomesti ol

ocke in pol zlicke sladkorja. Zavij) ..o
enakomerno krog &esplje, stisni dobro, da
se pri kuhanju ne razpoéi. Kuhaj cmoke v
plitvi posodi, kostroli, v slani vodi 15 do 20
minut, Polovi jih z luknigasto zajemalko iz
kropa, nalo#i v skledo, zabeli z v maslu
razrumenelimi krusnimi drobtinicami ter
potresi s stolenim sladkorjem in po okusu
s cimetom,

Cespljev §trukelj: Napravi testo
kakor za sirov ali érednjev §trukelj. Raz-
tegni prav tank list, potresi z na maslu ali
masti zarumenelimi £uhtinami. poloZi nanj
razpolovliene &edplie, potresi s sladkorjem
in cimetom, zavij in speci v omaséeni ko-
stroli v srednje vrodi peéici,

Ceipljeva potica: Napravi kva-
Seno testo kakor za Sartelj ali buhteljcke.
Ko vzide ga razvaljaj za prst debelo, polo-
#i na omaideno plo¢evino ali pekvo. Na
testo naloZi prav gosto razpolovljene &es-
plie drugo zraven druge tako, da gleda no-
tranja stran navzgor. Potresi s sladkorjem
in cimelom ter ‘peci zadetkom v precej
vroéi, nalo srednje vroéi peéici.

Cespljeva mezga brez slad-
korja [povidl). Moéno zrele ¢esplie
operl, razpolovi in odstrani koséice. V po-
sodi, od katere se ne luiéi emajl, kuhaj
slive brez vsakega pridatka tako dolgo, da
postane mezga gosta in temne barve. Ku-
haj pri malem ognju in mesaj, da se ne pri-
smodi. Pazi na roke, ker zmes med kuha-
n em moéno brizga. Ker se povidl kuha 8
do 10 ur, ne more$ zgotoviti v enem dne-
vu, temved kuhaj zaporedoma nekaj dni.
Vselej pa polagoma segrevaj’ Sele ko je
povidl tako gdost, da stoji Zlica v njem, je
gotow. Shlajenega napolni v éiste, popolno-
ma suhe kozarce ali lofeno londéeno po-
sodo Cezenj poloZi v rum ali Zganje namo-
fen &ist papir, posode pa dobro zaveZi s

rdamentnim papirjem.
peﬁeéplieva marmelada. Dobro
zrele Eedplie vrzi za par minut v vrelo vo-
do, toliko, da zlahka potegnes z njih ko-

fico. Obenem odstrani kosgice. V nepo-
‘kodovano kostrolo daj na 1 kg ocisgenih
sespelj iml do tridetrt kg sladkorne sipe.
Cim zrelejSe so &edplie, tem manj rabijo
sladkorja. Premesaj in pusti stati 2 do 3
ure, da se sad s sladkorjem prepoji. Segrej
solagoma na malem ognju, previdno pre-
me3aj iz kotov sladkor, ki se sicer rad pri-
smodi, Pusti, da vre pol do 1 uro. Se vroéo
marmelado napolni v &iste, popolnoma su-
he in dobro segrete kozarce., Popolnoma
hladne zavezi s perdamentom. Ako je mar-
melada tudi bolj redka nié ne dene, ker se
zdosti v kozarcih. Pazi, da se ne v Ze na-
polnjene kozarce kaj ne natepe in pred-
vsem suho, isto Zlico in ne lizil
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{ene In sejmska porofila.

MariGorski trg. Scboini trg je bil tako ho-
gatd zalofen kot letos ¢ malokateri. Na Gla-
vonem trgu je bilo 27 mesarjev, 3 prekajevalci
in 3 vamparji., Mesne cene so hile sledece: go-
vadina 6§ do 14 Din, teletina 10 do 16, svinjina
10 do 16. Branjeveev je bilo 40, 1 mlinar in 1
olfar. 1 literr buénega olja 13 do 16 Din. Jajec
v izobilju po 1 do 125 Din komad, novi orehi
za 1 Dip 18 do 22 komadov, kostanj 1 kg po
Din 2350 do 3, povrinine zelo veliko, eene ne-
izpremenjene. Peruinine je hilo 1202 komada
po sledeéih cenali:s koko®i 30 do 35, pistanci
par 30 do 50, gosi 40 do GO, race par 50 Din,
purani 40 do 60, domati zajel 8 do 35. Sadja
je bilo 16 voz po starlh cenah: na Vadnlko-
vem trgu je hilo 16 voz krompiria po 1-21.50,
éebule'd voz 8—5 Din, zelja 8 voz po 0.75 do 1.
Na senepen frgu je bilo G voz sena pea 75'do
85 Din cent, 7 voz otave po T0—85 Din in 1
voz rffene slame po 70 Din. Na Vojainidki
vi® riene slame po 70 Din.  Na Vojasnizki
10—12 Din, 1 tele po 10—12 Din in 6 pro "
Vinovievalnica za pragife, zadrugn nasih Spe-
harjev z Dravskegn polja: 28 tlanov je pri-
peljizlo na trg O8 prosidev. Cene so bile meiz-
premenjone. Kot velk napredek, ki ga ia za-
drugi beleki; moramo omeniti tovorni avio,
knfevega =i je nabavila ter prevaZa 2 njim
prasita od posameznih Bpeharjev v maribor-

sko Klavnico.

Nikoli v zadregi, Nu-

X.

perg pride kmalu po
poroki k Zemtbeuemu
posredovalen n redo:
aVi goljuf, «i slapar,
rek'l ste m* da Je mo-
ja gospa grbasla (n da
Eepa, & do ima 500.000
Ilin dote, In sedaj se Je
izkazalo, da nima nitl
vinarja.« sNo, nox od-
yrne Zenitheni posre-
dovalee, »le nikar se (a-
ko ne razburajte, pri
doli sem se mogole
malo zmotil, a ono pa
ke sendar ujsmal!

V opojnostl, Major:
oVi, €rnovejnik, stojte.
Zaknf ne ixkaZete Oa-
sti? Ne voste, kdo sem
jaz?x aNe vemx »laz
gem vas majorae Crno-
vojnik (vinjen in prl-
Jazno): »To je lepan
fluZba; le dobro se dp-
fite, gospod.ae

daj vse otroke, Vsi bi naj stali z njo pred hiso, vsi bi
naj s svojo nedolinostjo in svojim siromastvom pro-
sili: »Usmili se nas, sirot! Vrni nam, kar je nasel«

Okoli polsestih je Matija res priSel iz koce. Te-
7ek kovéeg je nesel na rami. Ko je prisel do njive,
ga je snel z rame, vzel ga v roko, Kakor bi se hotel
Se enkrat po njivi razgledali, razgledati se laZe in
prosteje.

Tedaj je Marija opazila, da se je ozrl sem proti
njenemu domu, Moral jih je videti, zakaj nenadoma
je obstal.

»Zdaj pride sem in porede: ,Marija, odpusti! Vze-
mi, kar je tvoje." A saj sem mu Ze odpustila. To Ma-
tija dobro vel!s

A srce ji je zadrhtelo od presenedenia in boli, ko
je Matija ez trenotek stopil naglo naprej. Hitel je,
kakor bi se mu silno mudilo, ali kakor bi se bal, da
bi ga vendar njegov dobri angel e pregovoril.

lSpudai ob ovinku ceste se je Sele ustavil in se
ozrl.

Marija je dvignila desnico, kakor bi ga namera-
vala s proseéo kretnjo poklicali nazaj.

A se je Ze odvrnil od nje. V naslednjem trenotku
je izginil za ovinkom, za hribom,

Kakor od kapi zadeta se je Mariji roka povesila.

»Jezus, Marija, s smrinim grehom odhaia. In &e

dére morda v smrtl«

V Karpatih.

Trojica moZ, ki so plezali drug za drugim na
strmino, na katero bi se e v lepem poletju celo koza
s teZavo povzpela, fe Eutila in vedela: -Pot na Ziv-
ljenie in smrt je.« Ne samo od topeéih se snezink,
bolj od telesne in duSevne napetosti so jim tekle po
licih vrofe, umazane srage.

Plezali so polagoma. Slednji naprej strle¢ kamen
je bilo treba najprej mehkega sneinega ovoja ocistiti,
poskusiti, drzi li ali ne. Sele potem je bilo mogode
polagoma, previdno splezati nanj, ali naglo, z vsa
silo, s skrajnim napetjem vseh mific in vse duine vo-
lie nanj se zavihteti, Ob enem je bilo treba paziti na
vse strani, z'asti navzdor, dasi se je v temi in meteiu
videlo le za silo korak naprej, paziti, se li ne bi kie
zgenilo, pojavila se kje izza bele kutme moléetih
skal sovraZnikova glava, pokazala se kje sovraZni-
kova puska.

Skoro do polnoti je snezZilo — Ze tretji dan. Proti
polnoti je prenehalo. Ne dolgo potem se fe izvil iz
fantastiéno raztrganih, kakor po strelah razecelranih
oblakov polni obraz lune. Se nikoli ni bila brZ tako
bleda kakor to noé. A se je prav kmalu spet skrila,
kakor ne bi mogla teh grozot na zemlji gledati. A
&udna radovednost jo je prisilila, da je Se enkrat po-
mulga polovico bledega lica izza temoinega zasltora
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Mariborsko sejmsko porodile. Prignanih je
bilo 20 konjev, 18 bikov, 220 volov, 475 krav
in 14 telet. Skupaj 747 komadov. Povpreéne
cene za razlicne Zivalske vrste na sejmu 8o
bile sledede: Debeli voli, 1 kg 2ive teie od
6650, poldebell woli 275—325, plemenski
voli 2.050—3, biki za klanje 3.50—35  klavne
krave debele 3.75—5.50, plemenske krave 2.50
do 3, krave za klobasarje 1.50—2.50, mlada
Eivinn §—86, teleta 5—8 Din. Prodanih je bilo
63 komadov, od teh za izvoz v Avsirijo en
konj, v Italijo 71 goved.

Mariborsko sejmsko porogilo. Na svinjski se-
jem dne 25. septembra je bilo pripeljanih 358
tvinj. Cene so bile sledefe: Mladi prasiéi 5—6
lednoy stari komad 45—80, 7—9 tadnov 90—100,
i—4 mesece 150—200, 5—7 mesecev 300—4500, B
do 10 mesecey 450—500, 1 leto BH0—T00 Din
1 kg live tefe 7T—850, 1 kg mrive tefe 10—12
Din. Prodanth je bilo 114 svinj.

Mesne cene v Mariboru. Volovako meso L
vrete 1 kg 12—14, volovsko meso I vrsie
10—12, Meso od bikov, krav, telic 8—8, teletje
meso 1. vrste 18—24, " teletje meso IL wvrste
812, svinjsko meso sveie 12—24 Din.

Liubl Bog na Poliskem.

Na poStnem uradu Adamuka v Voli-
aiji so nasli med oddanimi poStnimi
poSiljkami pismo, ki je bilo naslovljeno
na ljubega Boga. Pismo je bilo oprem-
lieno z domado poljsko znamkKo, toraj
bi naj prebival ljubi Bog na Poljskem.
Ker pa niso vedeli v Adamuki natan-
tnega boZjega naslova, so odposlali pis-

mo v Varfavo. Tudi tukaj si nizo znali

pomagati nizji podtni usluzbenci in so
poslali zadevo ravnatelju glavnega po-
Stnega urada. Ta je naslovil poSiljko
na poStno ministrstvo. Minister je ho-
tel poslati pismo nazaj, ker ni bilo nanj
naslovljeno, & mu je svetoval minister-
jalni svetnik, naj edposlje pismo pape-
Zu, Slednji¢ se je izmotal g. minister
iz zagale na ta natin, da je izroéil
pisanje ob priliki avdijence pri mar-
salu Pilsudskem njemu kot vrhowvne-
mu gospodarju Poljske. Pilsudski je
odprl pismo in &ital:
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»Ljubi Bog! Podpisani Vladislav
Kaczinsky, po peklicu kroja&, se je,
kakor ti je znano, silno zadolZil radi
prevelikih davkov, katere so mu na-
loZili. Ker jih nisem mogel plaati,
so me rubili vteraj. Ljubi Bog, jaz
sem resniéno v najvedji stiski in pro-
sim Te, usmili se me, si ne znam dru-
gate pomagati in moram z druZino
vred stradati. Po#lji mi takoj 1000 zlo-
tov! Ta znesek bi zopet osre&il hiSo
tvojega %e v naprej hvaleZnega Vla-
dislava Kaczinsky.«

Marsal se je dobrohotno smejal mis-
ljenju krojata. Pustil mu je nakazati
500 zlotov s sledefim pismom:

»Gosped Vladislay Kaczinsky v
Adamuki! Tvoje pismo sem sprejel.
Pofiljam ti 500 zlotov in upam, da
bo¥ ostal vedno dober drZavljan mo-
je driave.s

Pilsudskijev odgovor je bil napisan
na obrazec z nadpisom »Grad Belvede-
re«. Cez par dni je prejel marsal odgo-
vor od krojata iz Adamuke, ki se je
glasil: ;

sLjubl Bog! Zahvalim se Ti, da si
skazal milost in usmiljenje ubogemu
krojadu, Znano mi je, da si poln do-
brot in usmiljenja in nisi pozabil na
izgiradanega siromaka. Ce mi boi
poslal Se enkrat denar, polem ga ne
nakazuj preko Belvedere, tamkaj si
namreé pridrzujejo kar polovico za
vojadke zadeve! Tvoj Vedno hvaleZni
Viadiglavy Kaczinsky!l«
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Mariborska Kriénnska Zenska zveza vabi
tlanice k cerkvenim govorom v stolni cerkvi
od 5. do 9. oklobra,

8% Peter pri Mariboru. V nedeljo dne 4. ok-
tobra popoldne po vefernicah se vrsi v dru-

§ivenih prostorih sestanek faniovskega kroi-
ka. Fantje so prijazno vabljeni. Zadnjo ne-
deljo oktobra po vedernicah se vrdi redni
obéni  zhor prosvetnega druftva  »Skalas
zdrofen s pouénim predavanjem. Govornilk
pride iz Maribora,

8v, Lenart v Slov. gor. »Katoliska prosvet-
no drustvo Zarjad pri Sv. Lenartu v Slav,
gor, priredi dne 4§ oklobra po veéernleah v
dyorani sNargdnogn domas (gostilna Matja-
8i¢) vinsko trgatev z: godbo ter Saloigro »Na-
vaden ¢loveke v treh dejanjih. Pridite od
blizu in' dalet, dn se iz srea nasmejete. Bog
Eivil Odbaor,

Rem#nlk. Tujer, ki je v nedeljo dne 23. sep-
tembra cobiskal Heminik, se je zatudeno
vpratal, kaj se tukua] godi. Cwvellice, venci,
slavoloki, zastave, ubrano pritrkavanje zvo-
nov, mnogo ludi, domadih in tujih. Napis na
slavoloku pri cerkvi je povedal, da slayvita v
Rem&niku obe Marijini drugbi, mlsdenisky in
dekliska, 251etnico svojega obstojn. Tridnev-
nica, ki jo je vodil €& g misijonar Zelié od
Sv. JoZefa pri Celin se je gakljutiln s sloves-
nostjo v nedeljo. Slov-sno sv. mado z asisien-
co jo opravil veleéssiti g An'on Podvinski,
dekan v Zavrtu, ki je pred 25, leti kot Zupnik
remEnigkd ustanovil tukaj Marijino drugho za
mlpdenite in mladenke. Imel je ganljlv cer-
kveni govor, v Kkatersmr je povdarjnl velika
vafnpdt Marijinih kongregaeij v danniniih
razhurljivih In pevarnih dasih. Glavno svets
opravile je bilo zjutraj, drogoe ob 10, tudi s
pridigo in slovesno sv .na%o, pri keaterl o le-
po prepeval mofki zbor. Vmes je bllo Se ved
sv. mas. Slovesncstl so se udelefile sosedna
druibe iz Brezna in Kaple, tudi marijnnska
kongregacija iz Marenberga je bila zastopanm,
mladenizka in deklizka, ki Imnla veaka svajb
lepo zastavo in bodela v Stirih leith fudi sla-
vili svojo 25 letnico. Popoldne je bila sloves-
nozt v eerkvi, nato na ovenéanem prostorn
runaj cerkve slaviostna akademijn. Phzdray-
nl povor je imel demati g. fupnik Vid Pavlie,
nasinpili so fantje in dekleta. 2 govori in des
klnmacijami, vmes pevski zbor: Domadt fon-
lje in dekleta so uprizorili dve Igri, deklpia
resno, fantje Ealjivo hurke, ifako da je hilo
za gledalce nekaj resnopoudinegn, neln] =2a
smeh, Usada Evrope, zlastli Se naSega mnlega

na ogromnem oknu vesoljstva: Kar je videla, je bila bobnenjem navzdol. Trese se zemlja pod njimi, go-

morija. Kar je iz zemlje gor proti nji in nebu puhtelo, rovje poka.

a¥Vi %8 vedne Ealufeln
Za svolo Zeno. Kako sia

je bila kri, vro€a, gredna in nedolZna kri.

Tako se je vse te grozote prestradila, da se je
naglo spet skrila.

In kakor bi samo nebo nad vso to strasno Za-
lTostno zemljo nanovo zajokalo, so se spet vsule na-
njo bele, od hladne boli strnjene solze, velike plesoce
snezinke.

Matiji Petku, desetniku, ki je plezal zadnji med
trojico poizvedovalcev, so se sneZinke na rokah
sproti tajale. Tudi na obleki. Bila je Ze do zadnje niti
premoéena, Visela je na njem, kakor bi bil zavit v
premoten papir.

Dva dni in dve noéi je Ze neprestano v sneZnem
melefu in v ognju. O& ves la &as ni za pet minuf za-
tisnil. Uzl je le nekaj skorje prepefenca, s snegom
si hladil Zejo. Navrh neprestana napetost duba ob
neusnfilieno vstajoZi misli: »Ziv ne pridem iz tega
peklaly Oddih in okrepéilo mu je bilo, ko je dobil
povelie, naj gre s prapori¢akom in &etovodjo na po-
izvedovanje.

Zdaj, ko leze na te divie vidine, mu v glavi Sumi
in bobni, kakor bi drveli z vseh gorskih vifin krog
njega bobneéi veletoki in slapi v niZine. Vmes posa-
mezni, §¢ moénejii gromi, kakor bi se v presledkih
krukili z vrhov odromni nlazi in bi drveli z groznim

Matiji se veasih zazdi, da vse pod njim popuica,
se pogreza, drsi v globoéino, pada, pada v brezdanja
brezna, v veénost, A se iz omame in prevare spel
zave: »Samo veliki topovi sol«

Vmes praskela, neprestanp in naglo. Skrebeta,
kakor bi naglo udarjalo ob led drobno kamenje. Ma-
tiji se za trenotke zazdi, da prihaja to Zivce trgajoce
prasketanje izpod snega, iz globine zemlje. Kakor bi
se bil zbudil duh Karpatov, Repoitev, o kalerem ve
tetovodia, ki pleza nekaj korakov pred njim — bivEi
Student — toliko in tako nazorno pripovedovati.
Morda ga je §um in grom po gorah iz stoletnega spa-
nja zbudil? In zdaj ho¢e na dan. S svojo silno moégjo
se upira ob gorovia kamenile stene in svode. In se
zibljejo, tresejo in pokajo na vseh koncih in krajih s
tako groznim Sumom, da vse telo spreletava, da skoz
kri in kosli refe, reZe noter do srca. A se hipoma
spel zave, pomisli iz utrujenosti in meglenih sanjarij
in prividov jasneje in lrezneje: »Strojne puike!s

»Ssss — rrré—« zadvistne nenadoma skozi zrak,
skozi tiho padajoée kosmife, kakor bi bil nekdo z
drobno, prozno palico krepko po zraku zamahnil in
bi se bila palica v zamahu s hrei&edim jekom pre-
lomila:

V istemr trenotku fe Matiia zatutil. da mu fe des-

plemenit! AlQ ja ne tno-
rete pozabitita Vioveo:
#Ne, nikoli Je ne hom
pozabil. Preved je pu-
stila. dolgov prl  &ivi-
ljal«

—

All jo mogofe vso pro-
dati?

V Parizu so se pogo-
varjali v neki droghi,
ali je mogoée vse pro-
datf, kar kdor hoés, -
Nekdn je menil, dn se
more prodati vse, sa-
ino ako je cena primors
na, Drugi so temu 1go-
varjuli. Nazndnje jo re-
kel neki gospod svoje-
mu prijatelju, da stavi
z njim, da ne bo mogel
prodati v enl uri na
trgn sto novih pravih
bankovcev od sto fran-




