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knjiga izhaja sedaj v drogem natisn, kojega nam
je vrlo popravil in predelal & g. Lambert Fertoik,
dekan v i'ahnicah na Koroikem. Letos je bil iz-
dan I1, spopi®. 3) Obéna zgodovina za slo-
vensko ljndstvo. Spisal Josip Staré, kr. profesor
vidje realke v Zagrehu G. Staré pife fem dalje
tem boljfe. Slovendtina njegova je priprosta, jasna,
gladka, pravilua. Izdani VI. snopi& dopripoveda
viaj deloma najvaineje dogodke srednjega veka.
Jako zanimivo popisano je Zivljenje Rudolfa Habs-
burikega, potem zgodovina francoska in angleika.
4)Smar(ij)nice nade ljube Gospé presvetega Srca.
Spisal Janez Voldi¢, znani spisovatelj poboinih
knjig na Kranjskem., Ove Smarijnice se bodo
mesenca maja 1880 gotovo po vsem Slovenskem
rabile. Kdor si knjigo da wvezati, dobi lep molit-
venik. 5) Slovenski spisovnik, svetovalec
v vseh pisarskib opravilih. Te knjige smo Slo-
venci mofno potrebni in morame druibej pa
tudi pisatelju g. Andreju Praprotniku vsi hva-
leZni biti, da e je precej v prvem patisn tako
dobro sestavljena izdala. Da bo njo treba v par
letibh zopet natisnoti, o tem ni dvomiti. Treba jo
bo popraviti in povekdati, ker Slovenei bodemo
tako dolgo tirjali, dokler ne doseZemo slovenskega
uradovanja pri nadih gosposkah, in v ta namen nam
je spisovnika neobhoduno treba. Zupani slovenski
bodo veliko porabnega, vei mnogo koristnega,
in sedanje dni vedeti potrebnega, v tej knjigi na-
ili. Svetovati je, da se knjiga bri da zvezati.
Skoda, da knjigi ni pridjan imenik dotifnih nem-
ikib in iz latinStine vzetih izrazov, ki so seda)
v uradib itd. navadni in foraj obde, todi sloven-
skim Zupanom, najbolj zonani, n. pr. Einantwortung,
amortizacija itd. S pomodjo takega imenika bi
zamogel vsak, tadislovensine menje vedé, dotifno
reé najti v knjigi. Veakako bo knjiga veliko,
veliko koristila.

Za drugo leto pripravlja odbor slavne dinZbe
8v. Mohorjeve te-le knjige: 1) Slovenski Gof-
fine, III snopié; 2) Cerkvena pesmarica.
Po priredbi Cecilijinega d.uftva v Ljubljani bode
pterkvena pesmarica" obsegala najboljfe izhrane
cerkvene pesmi, kakor jih poje priprosti narvod pri
bo#ji eluzbi, in drage, ki so jih zlo#ili razni skla-
datelji, » notami za eden in dva glasova. Pesmam
bodo sledile navados molitve pri sv. medi, popol-
danskej sluZbi buzji itd. tako, da bode ,pesmarica®
ob enem molitvenik; 3. Obéna zgodovina,
VIL snopit; 4) Skodljive domade Zivalis
podobami. Spisatelj je g. prof. F. Erjavee. Namen
tej kojigi je seznaniti menj izobraene gospodarje
s 8kodljivimi zivali take, da iz opisa lehko izpozna
fkodljivea in da v knjigi najde vse, kar bi ga
ntegoilo zanimati, kako se n. pr. 3kodljivee plodi
in kako ga je mod zatreti itd. 5) Slovenske
vedernice, XXXV, zvezek. Prinesejo ,Zivolopis
dr. Janeza Bleiweisa® v spomin na njegovo 70
letnico, zanimivo JarSidevo povest: ,Ponarejeni
bankovei“ itd. G) Koledar za 1. 1881. Nabiranje

druZbenikov se lehko bri zafne in sklene z zadnjim
dnevom mesenca februarja 1880. Letnina je 1 fl.
Kdor res svojo slovensko narodnost ljubi, Sirenje
zdrave omike in pravega napredka Slovencem iz
srea #eli, ta bo k tej &estitejin blagonoanej dro#bi pri-
stopil in jo veestranski podpiral. Zraven nafih aso-
pisov je drniba sv. Mohorjeva nafe najkrepkejde,
najzdatnife sredstvo za Sirenje in utvrdivanje na-
rodne prosvete. Podpirajmo, irimo jo!

Sv. Mohorjeva drniba je plod Slomdekove
ljubezni do slovenskib rojakov. Ona ima svoj
sedez v Celoven na Korofkem, na skrajni meji
slovenstva, pa vsakako §e na tleh, kder so nek-
daj stolovali gorotanski vojvode slovenski: Viaduah,
Karast, Kajtimar, skoro edini, &jih imena nam je
zgodovina ohranila. Odbor #teje 9 mo#: dr. Val.
Miiller, prost krike stolne cerkve so vodja, Andr.
Eindpieler podvodja in blagajnik, Lambert Ein-
fpieler tajnik; odborniki so: Andrej Alijandi,
stolni dekan, Vincencij Bordtner, gimn. profesor,
Simen Jane#if, nadporotnik, dr. Valentin Nemee
profesor bogoslovja, B. K. Rosbaher, trgovec in
Andrej Wieser, kaplan pri stolnej cerkvi. To so
imena Cestitih moZ, ki nam tako srefmo, uspedno
in blagonoeno vodijo druibo sv. Mohorjevo. Hvala
in slava jim!

Gospodarske stvari.
Kostanj (Castanea venTa); Njegova prireja in
koristnost.

M. Za spodnje Stajersko je kostanj zelo
imenitno drevo. Njegov cvet daje bufelam obilno
pado, sad njegov je okusna zdrava jed, ki trpi
noter do pusta, listje daje izvrstoo nastelj in les
je neprecenljiv za sodarje, tesarje, mizarje in druge
rokodelce. Kostanja jo ved sort, ki se po semeno
in pozZlahtnovaoji zarejati dajo. V mrzlib krajib
je sad vedjidelj drobicen, v toplejiih pa znatno
debelejdi. Zato jib razloénjemo: 1. Drobitki ko-
gtanj. To je bolj divja sorta, ki se po lesih tam
nahaja, kjer se kostanjevo drevo na debelo pri-
reja, n. pr. na Nemskem v nekterih krajih, kakor
na Gorski cesti, Gozdni gori, Reokovi dolini in
na Pernnovi gori. 2. Ravo zreli kostanj. Bolj
drobni sad, ki se po vseh kostanjevih szasadih
vendar pa manj pogosto nahaja. 3. Navaduvi ko-
stanj. Srednje debeli sad, ki je navadno po slo-
venskem Stajerskem najti. 4. Debeli kostanj ali
laski kostanj ali maroni. Ta sorta se nabaja po
Slovenskem, najbolj pa po Laikem, od koder jo v
razna mesta na prodaj privazajo. Med ladkimi
maroni #e pa prodaja todi marsikteri debeli ko-
stanj, ki je na Slovenski zemiji prirastel in ki se
gledé debelosti in dobrote na stran svojega lad-
kega brata brez vse skrhi postaviti sme. Tudi po
juZnem Fraucoskem in sem ter tje po NemSkem
se nahajajo eceli gozdi tega #labtuega sadu, Ob
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reki Renn in na Perunovi gori se ta sorta zaploja
z poilabtnovanjem pa fe velika drevesa.

Kostanjeve drevo se nahaja po vsi juini Ev-
ropi, sem ter tje po celih gozdih, ki so pa le po
zasajanji nastali. Kostanj je obdutljivo drevo, ako
se mu ni pravo mesto odloéilo. Nasproti pa prav
modno in krepko raste, ako ste mu zemlja in lega
ugodni. Ljubi le bolj gorate kraje, po ravninah
le klaverno raste in pri veakem vefem mrazu
labko pozebe, kar se mu po goratih krajih mik-
dar ne primeri. Kar se zemljis¢a in lege za ko-
stanje primerne tife, veljajo sledela rnvnlila: Po
granitovih in pedfenokamenitih gorah slasti, Ge je
skalovje nekoliko razpokano, da morejo korenine
v razpoke vdirati in razpadanje pelin in v po-
mnoZevanje prstenih plasti pripomagati, raste ko-
stanjevo drevo moéno in krepko. V druge skalne
sorte kostanj manj kafe slasti v apneni zemlji le
klaverno raste. Ravno tako je res, da na sever-
nib, na zapadnib in vzhodnih legab bolje stori,
ko pa na juinib, fe te niso z globokimi prstnimi
plastmi pokrite, kar je pa le redkokdaj najti. V
takibh razmerah najdemo, da kostanj Se po vidinah
od 1800 &revljev nad morsko podino prav dobro
prospeva, kar nam kaZe, da bi se to koristno
drevo Se dosti v vefi meri zasajati in zarejati dalo,
kakor se pa to do sedaj godi. Zaploja se to sadno
drevo prav lahko po semenu, ktero se ali biZ na
mesto polaga, na kterem ima kedaj drevo stati ali
pa v semenske grede zasaja, odkoder se potem
semidi v drogem ali tretjem letn dalje presajajo.
Ko se je sad za seme odbral, za kar se mora
vaakokrat najdebelej§i in najzdravejdi sploh naj
lepdi sad od najlepdih dreves vzeti, se poloié v
jeseni, ko so v jezicah na kupih nekoliko oble-
ali ali bolje zavreli, plastoma s peskom v zaboje,
ki se potem v suho klet postavijo, Zavarovati pa
se morajo dobro, da widi ne morejo do njib, ki
80 kostanju velike Skodljivke. Drugo leto zatetka
majnika zafnd kostanje za seme kaliti in to je
snamenje, da je treba ga v zemljo posaditi, ka-
mor ima priti. Kjer se ima semensko kostanje na
mestu posajati, tam se zemlja rez Erevelj globoko
prekoplje, seme v brazde 2—3 &revlje vsaksebi
polaga in na dva palea debelo s prstjo pokrije.
Ali pa se izkopljejo po &revelj diroke in ravno

tako globoke jame tri Grevlje narazen, ki se po- |

tem z izkopano prstjo rahlo zasujejo in v nje po
4—5 kostanjev posadi. Kdor si pa hole kosta-
njevih dreves v drevesnici zarediti, ta si mora
zemljo globoko prekopati, v gredice razdeliti in
potem seme po vrstah za Srevelj narazen polagati.
Bri ko 8o drevesa 2—3 leta stara, se presadé
na mesto prihodoe svoje namembe. Ali pa se fudi
v drevesnici, ko so 2—3 leta stara, presadé¢ in
potem = #lahtnimi sortami poilahtnijo, kar se naj-

bolje 8 cevkanjem ali pidfalkovanjem godi. Nek- |

teri jih pusté, da divji rastejo, in jib e le pozneje,
ko Ze zadnd roditi, preZlahtnijo.

ktera drevesa debel sad, in ktera drobitken ro-
dijo, in le ta se poZlahtoijo.

Ce mlada drevesca nekoliko let stujé in nid
kaj veselo ne rastejo, je dobro, ako se drevesca
nad zemljo porezejo, na kar navadnv veé moénih
vriitkov poZend, kterih se pa le najmotnejdi poica,
da kot prihodnje drevo moéno naprej raste. Tako
zasajeni kostanjevi zasadi, hitro rastejo in v 20
letih #e obilno rodijo. Samo po sebi se razumeva,
da se morajo faki nasadi precaj gosto zasajatiin
slabejia drevesca, bri ko se veje drevesc med
seboj dotikati za&no, izdreti. Drevesa, ki samotna
in prosto vzrastajo, ostanejo velidel nizko deblata
in imajo tudi le bolj tritate in malo rodovitne
krone. V nadib krajibh se kostanj ne zasaja toliko
zarad lesa, kolikor zarad sadu. Kako se kostanje
rabi je obfe znano. Ali se kaha za pribubo, ali
se nadevljejo s pedenim kostanjem pelene goske
in druga pefena perutnina, ali se sleduji¢ poviiva
kubano in pefeno kostanje samo za se. Na Las-
kem meljejo iz kostanja tudi moko. Ko dozori,
kar se pajbolj na tem pozna, da jeiice zatno
reZati in zrelo kostanje iz njih kapati, se z dre-
vesasspreklja, ali sklati, zbije, d¢ boljde pa ua
drevesu pusti da samo skopa. S stepausjem se
veliko rodovitnih vejie zbije, kar je obrodku pri-
hodnega leta na veliko Skodo. Kar se sada v je-
Zicah zbije ali sklati, to se v suhi kleti ali na
drugem mraza varnem kraji v jeZicah hranuje,
kjer se kostanje prav dolga v zimo dobro ohrani.
Véasih se da kostanje tako noter do spomladi
obraniti. IzkljoZnjano kostanje se drii le do no-
vega leta.

Izludteno in v pedi posudeno kostanje se da
prav dolgo braniti. Za kuorjave je kostanjev les
nekoliko manjie vrednosti ko brastov, za stav-
ljenje pa slasti v vodo in pod zemljo je pa boljsi
ko vsak drugi domafih lesov. Kostanjeve kolje
k drevesom ali v vinograd stoji vEasih po 15 let
in vendar v zemlji Se ni pregojito. Ravno tako
slufijo tanke pa visoke mladike ko rajlee za hmelj
in pa za to, da se obrodi delajo iz njibh, prav
dobro. Za sode pa je kostanjev les naravnpé iz-
vrsten.

Kostanj tudi e star, posekan, rad in motno
iz parobka poganja in je toraj za nizke gozde,
ki se imajo v 15—20 letih podreti, boljsi ko ktero
drugo drevo; kajti zgodi se, da #e prvo leto po
posekanji do 5 érevljev visoke mladike poiene
in v 15 letih do 30 &revljev visoke in po 3 palce
debela drevesa, kar nobeno drugo drevo ne stori.
Zato priporoamo to drevo, da se ga nadi kme-
tovavei, tam kjer dobro stori, poprimejo in pridao
zarejajo in zasajajo. Drevo, tam, kjer mu zemlja
in kraj godi, proti mrazo ni obCatljive. Vendar
pa v mrzlej§ih krajib dreve manjdi in drobnejgi
sad rodi in je tam le bolj zarad lesa, ko zarad
sada v dislih.

Za napravo umetnib vrtov take imenovanih

Tako se vidi, ' parkov je kostanjeve dreve me le koristno, ampak
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zlasti v evetu in jeseni jedno najlepdih dreves, ki
podaja krajn nekako milejdi obraz in spominja
pa juine pokrajine. Zato si todi malarji radi iz-
berejo kostanjevo drevo posamezno in v celibh gra-
¢ab, da ga malajo.

Kako se dobro kiselo zelje maredi,

M. Zelje, ki se je s polja domu pospravilo,
se ne sme bri v kadi zrezati, ampak pustili se
mora, da se najmanj kakib Stirnajst doi na pri-
kladnem mestu obleii. Za kiselo zelje je pozna
sorta bolj prileZna ko pa rana ali pricajtua. Na
dalje se zelje ne sme predebelo zrezati, Vzame
se potem jedaakoSiroka kad ali posoda, najboljSe
je iz brastovega lesa, ker taka najbolj dolgo trpi
in ne todi. Velika naj hode po potrebi. Posoda
se postavi na prilitoo westo, najboljie v suho klet,
v kteri je kolikor mogode &ist zrak, Ko se zatne
zelje rezati, se vzame na 100 litrov rezanega zelja
1/, kilograma soli, 100 gramov kumine, 50 gra-
mov novih brinjevih jagod, ki se mora vse prav
dobro med sebnj pomedati, potem jedna kutina,
ki se na tanke drobljance zreze. Potem ravnaj
takole: Najprej se vsuje okoli 30 litrov rezagega
zelja v posodo, tw plast zelja se trdno stepta, na
njo se potrosi plast gori povedune zafimbe, na
kar zopet plast rezanega zelja sledi, ki se zopet
trdno stepta, 2 zadimbo potrosi in take naprej,
dokler da je posoda poina. Vode ni nié treba.
Na to se zelje v posodi 8 primernim pokrovom
pokrije, prav teike obloZi s tezkim soainim ka-
menjem, Zdaj se zelje pajmanj 4 tedue pri mirn
pusti, Pod gorpjim rvobom posode, ko se je zelje
Ze vsedlo, se luknja izvrta, da mo:e nepotrebna
in odvisna voda skozi njo odtekati. V stirib k
daljfemu v petih tedaih je zelje godoo, se od.
vezne, 8 Cisto laneno rjuhv pokrije in zopet ob-
teii. Ko se v zelju ne dela ved veda sama ab
sebi, se nje, ko se je zelje primerno obteiils, to-
liko Giste nalije, da blizo 3—4 centimetre visoko
nad zeljem stopi, Yelje se mora pa vsakokrat,
ko se kaj iz kadi vzame, osnaZili, obteZiti in po-
liti. Ce bi bilo pa to komn presitno in premuduoo,
se ga more nekoliko ved na enkrat, kolikor se ga
paé na teden potrebovati misli, iz kadi vzeli, ki
se sme sicer mauj obteZiti, pa obleZili se vendar
mora. Tako narejeno zelje se na bladuem in so-
hem kraji drii ved let in ne zgubi nié niti na
okusu, niti na dobroti. Snaga pa je pri narejanji
in hranjevanji zelja neobbodno potrebna reé.

M. Kako rijaste madeze iz lanenine Eisto
odpraviti., Raztopi se nekaj malega kositerjeve
soli ali kositerjevega klorira (Zinnsalz, Zinnchlo-
1iir) v vodi in % vodo se rijasti madeZi v lavenini
perd, Bri ko so se madeZi izprali, se mora pa
lanenina dobro v Gisti vodi izplakniti, sicer bi
imenovana raztoplina lanenini skodovala. Tadi
oksalua kislina in sol iz zajdje ali kisle deteljee
8¢ sem ter tje rabi za izpiranje Zeleznib madeiev

iz lauenine, vendar pa ti dve stvari ne odprav-
ljate tako naglo madeiev, ko prej povedano sred
stvo. Ce se pa po Zelezni riji onemadeievana la-
nenina dobro zmodi in potem v prav &isti kosi-
terjevi Elici v motni raztoplini oksalne kisline iz-
pira, tako to odpravljenje Zeleznih madeiev mog-
no pospesuje. Kositer namret tudi tnka) na taki
nadin mnogo pripomore.

M. Grasitna moka dobra pasa buéelicam.
Zuano je, da morajo buelarji rano spomladi, ko
ni fe nobenega ali saj premalo cvetja, pleniCno
ali rieno moko bufelam pokladati, da jim tako
za delo in mladite potrebni c¢vetni prah nadome-
stijo. Angli¢ani so skusili, da je gradiéna moka
boljda za to syrho nad veake drogo moke. An-
gledki butelarji se zdaj sploh le te moke poslu-
tujejo in jo spomladi svojim buntelam pokladajo.

Dopisi.

Od sy. Petra pri Mariboru. (Skndnja v
obrtnijski deklidki 8oli) V prido starfey,
dubovnib in posvetnih prijateljev Jolske mladine je
bila preteklega mesenca v obrtoijski  dekliski
Soli pri sv. Petrn polletna skudpja. Mimo pa
miéno izpra Sevapje &, ss. utiteljic, v kterem se je
posebno dopadlo zdruZevanje ali kouncentrovanje
sorodnih  redi, nmni in #ivi odgovori menjiib in
vetih udenk v lepi gladki slovens@ini pa tudi
nem#fini, wile pesni in petje, ktero néi sklada-
teljica, pesoica in pevkinja & s FranéiSka Grizol-
dova, unapravilo je veliko vesclje. Prileten moZ,
Nemee, je rekel svojemu sosedu ponosen na lepe
odgovore neke udenke: ,Ta je bila moja héil“
Kakor zuanje, tako je tadi obunafanje hvalevredno.
Pri vsakem odgovoru, pri vsaki priloZoosti se je
videlo, da 50 si véiteljice zasluiile zaupanje, spo-
ftovanje in ljubezen svojih utenk, kar je tudi naj-
boljsa pomoé, da se otroci tadi radi wéijo. Na
prajanje, ali se hierka doma kaj uéi ali ne, od-
govorila je viniGarica: (Ko deklina iz Sole pride,
tidi Ze v bukvah ali pri nogovici.* Tadi oprava
je bila snaina, Gedna in spodobna, kar se pri to-
likih siroticah ne da lehko dosedi in priga, da
imajo nditeljice tudi za to stvar dober in tenek
pogled. Po dokonéani skusnji je dobilo dosta prid-
nili ufeuk lepe spominke svoje pridoosti. V po-
gebni hidi je bilo dosta moogovrstuega obrinijskega
blaga. Tu so bile redi, ki jih potrebujemo vsak
den, tam zopet take, ki sluZijo za veselje, kakor
neino narisane podobe, lepo prepleteni zglavaiki
in celo dopki iz drobnih pisanib in belih roZic,
kakor bi rastle. Ce pregledamo vse, moramo ve-
seli redi, da se v tej Soli ¢ bistril samo um in
blaZilo srce, temué da so tudi roke pridoo delale.
Zato pa se zhirajo tn ne samo utenke domade
fare, temut todi iz fare sv. Marjete, sv. Martina
in druzih §e daljdih krajey, kakor Ptujske gore,
Sevnice, Retine (Frohnleiten), tako da je bilo letos
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