0spoGar in gospodinja

Maja meseca je vrt vedinoma obsa-
n. Le nekaj malega je rastlin, ki jih
sejemo in sadimo #e pozneje. Ko se
gemlja Ogre,w zaéno vsi sadeii bujno
‘rasti; z njimi pa raste tudi plevel. To
opazamo posebno po starejsih vrtovih,
‘kjer plevela niso nikdar temeljito za-
tirali. Vobée bi v dobro oskrbovanem
in negovanem vriu ne smeli trpeti ple-
“vela, da bi bila potrebna posebna ple-
tev kakor po njivah. Vrt obsega raz-
meroma mujhen prostor, ki je lahko
temeljito in vzorno obdelan. Na takem
. prostoru, kjer opravimo lahko vsako
delo s posebno pazljivostjo in natané-
- postjo, tudi plevel lahko skoraj popol-
" poma zatremo. Posebno velja to za
trajne plevelne rastline, ki se razmno-
“#ujejo 8 korenikami. Ako ob vsaki pri-
liki, ko zemljo obdelujemo, dosledno
pobiramo korenike, je trajni plevel
“ kmalu zatrt.
Drugade je pa z enoletnimi plevel-
‘nimi rastlinami, ki se razmnoZujejo in
Sirijo 8 semenom in se vsako leto izno-
va zasejejo ali zanesejo v vrt z gnojem
“in na razne druge nadine, Takega ple-
vela se seveda ne moremo drugace iz-
nebiti nego s pletvijo, Pa tudi te vrste
plevela ni toliko, da bi ga ne mogli
~ pobrati obenem ko okopavamo. Glavno
- opravilo je torej okopavanje, pletev se
- pa opravi, ako je sploh potrebna, sko-
raj vedno le med okopavanjem,

Ljudje okopavajo vrine rastline iz
izkuinje, ker se vsako leto iznova pre-
pri¢ujejo, da z okopavanjem izredno
moéno pospesujejo rast vrtnega rast-
linja. Malokdo pa si zna razloZiti za-
kaj vprav okopavanje tako ugodno
vpliva na rast.

Vsaka rastlina potrebuje poleg hra-
ne, ki jo mora dobiti v zeml)i, tudi ge
primerno toploto, zrak in vodo. Dokler
Je vrhuoa plast zemlje rahla, je za rast-
lino ugodna, ker taka zemlja, je raz-
meroma topla, vanjo pride dovolj zra-
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letev in okopavanje vrinih sadezev
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ka in tudi vlago kaj dobro drZi v sebi.
Toda povriina zemlje ne ostane dolgo
tako rahla, kakor je bila tedaj, ko smo
jo obdelali. Nalivi in dolgotrajno de-
Zvje njeno povrsino zbijejo, da se
ugodni grudi¢asti zlog spremeni v trde
neprodirno skorjo, ki zapre zraku pot
v zemljo, ob enem pa zelo pospeduje iz
hlapevanje vode iz zemlje. Poleg tega
pa strjena gorenja plast ovira auha-
Jjanje ogljikove kisline iz zemlje, kjer
je 8kodljiva, ako se je preved nakopiéi.

Zaradi pomanjkanja zraka, ali prav
za prav zaradi pomanjkanja zraénega
kisika v zemlji, rastline ne morejo di-
hati in tako zelo vaini zemeljski bakte-
riji ne morejo delovati. Posledica je
slaba rast in hiranje. To je torej um-
ljivo.

Cudno bi se pa utegnilo komu zdeti,
da iz zemlje, katere povrije je strje
no, skorjasto, voda hitreje izhlapeva,
kakor iz zemlje, ki ima rahlo povréje.
Pa je tako! Skozi gosto strnjeno in za-
radi tega tankoluknji¢asto povrije sto-
pa zemeljska vlaga, kakor olje po ste-
nju, kaj naglo do povrija, kjer hitro
izhlapi. Ako pa to skorjo razirgamo,
vilaga ne more do povrija in ostane
ohranjena za rastline. Pravocasno oko-
pavanje zaleZe skoraj toliko kakor za-
livanje. Sadez#i, ki rasto na vetkrat oko-
panem zemljisdu, izlepa ne éutijo sude,
zlasti ne v moéni, globoki zemlji

V okopano zemljiite tudi deZevnica
laze in hitreje prodira, nego ¢e je po-
vrije trdo in skorjasto, da voda odte-
&e, preden more v zemljo.

Sedaj % nekoliko praktiénih miglja-
jev glede ¢asa in nadina okopavanja.
Prav za prav bi morali rastline oko-
pati vselej, ko se povrije zemlje zaradi
naliva ali dolgotrajnega dezZja strdi v
neprodirno skorjo. Vendar pa zadostu-
je, ako rastline okopamo dvakrat ali
izjemoma tudi veékrat. Okopavanje
najved zaleze, ako ga opravimo kmalu
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po izdatnem dezjn. Seveda, mokre zew-
lje ne smemo nikdar okopavati. Poiu-
kati je, da se toliko obsusi, da se ne pri-
jemlje orodja, Tudi je zelo vazno, dao
se okopano zemljigée presudi, kaiti ako
ga sproti, ko ga okopamo, zalije dez.
Jje bilo delo zastonj ali celo skodljivo
Zato je treba paziti na vreme in je bo-
lje okopavanje odloziti, dokler <e vre
me ne ustanovi, nego okopavati v dez-
ju, oziroma ob negotovem vremenu, ko
je nevarnost, da nam ravnokar okopa-
no zemljisée zalije dez

Okopavamo lahko na razne nadine
in z razlienim orodjem. Ako so grede
plevelne, opravimo delo najbolje, ako
okopavamo z majhno motiko ali kapu-
Ljo, da izpodkopamo plevel, ki ga seve-
da poberemo. Gorenjo plast zemlje pa
lahko zrahljamo tudi z zeleznimi grab-
jami, ali 5 trirogljatim rahlja¢em —

Bolezen strzena

Vinogradniki res ne morejo priti
kraj z boleznimi na trtah. Najprej jim
je grozdna plesnoba zacela nagajati.
da so jo morali omejevati z Zvepla
njem. Potem je nastopila peronospori
ki so jo zaceli zatirati s Skropljenjem
z galiéno-apneno brozgo, Koneéno jim
je trtna us uniéila vinograde, da so bili
prisiljeni jih popolnoma obnoviti. Tel
troje holezni je temeljito spremenilo
vinogradnigtvo vse Fvrope. Razen njih
nastopajo ponekod in v nekalerib letih
evilni trsni fkodljivel, na pr. irini
zavijac, grozdni molj in drugi, ki po-
vzrotajo na Zrozdju znatno skodo. To
da s tem fe ni konee vseh wjim, ki gro-
zijo temn zlahtnemu trsu. V' zadnjib
letih so vinogradniki raznibh dezela
opazili, da nekatere trte pesajo, ¢etudi
ui bilo holezni ali Skodljivea. Ko <o pa
rezali irsje, se jim je strzen pokazal
bolan, vjav, pozneje érn, Zaradi tega so
imenovali ta pojav bolezen strzena vin-
ske trte. 'Ta bolezen izgleda tako nevar-
na, da se je ¢utila banska uprava drav
ske banovine primorana potom dnev-
nega casopisja izdati uradno opozorilo
vinogradnikom, naj pazijo na njo, da
s¢ preved ne Siri.

V svetovnem vinogradnistvu je tu
holezen znana Ze vedé let, Tako so jo
ngotovili v Franciji, Naliji in v zad-
ujih letib tudi v Avsiriji od koder se

orodjem, ki je hile opisano v lanske
letuiku tega casopisi. 4 grabljami g
z rabljaéem pa moremo delati 1o
lnhiki zemlji, ki je brez pleveln in
i wredah, kjer raste zelenjad v vesiak,
Pri okopavanju vrtnili rastlin glejmg
kalikor mogoée tudi na to, da po okg.
pani zemlii ne bodimo. To se da pray
luhko doseéi pri pormalno Sirokih gre-
dieah (1.20 m) na ta nacin, da okopava.
mo steziee od vsake strani do poloviee
wrede, Tako nam ni treba nobenkeag
stopiti na gredo.
Nokatere vrine sadeze tudi osipavas
mo, ko nekoliko porastejo. Z osipava-
niem jil bolj zasidramo v zembii fnopo
snestmo tvorbo novih korvenin, Osipa-
vinno razen krompirja zlasti paradiz.
nike, vse kapusnice, grah fzol: nikdar
pit ne solate, korenate zelenjadi i ¢e
bulnie. I

na vinski trii

Je verjetno zaoesla tudi k oaor, Sele v
minuiem letu so jo nasi strokovijaki
nasli tudi v Jugoslaviji in so dosedaj
vinogradniki % najbolj okunzeni v ne-
katerih okrajih donavske banovine: pa
tudi pri nus <o i pri&li z¢ na sled, Do-
gnali se jo na pr. v Konjix-uh. Slovenj-
graden, Sloy. Bistriei in v Gornji Rail
woni. Morda je ta bolezen striena raz
<iviena tudi Ze drugod, kar pa doseda)
e ni ugotovljeno,

Potrehno je pa vedeti, kako se ta bo-
lezen pojavlja. Vinarski strokovijak
profesor Fritz Zweigelt jo v jannarski
itevilki vinarskega lista Das Wein-
land«, ki izhaja v Klosterneuburgu,
opisuje priblizno tako-le: Najprej opa-
zaomo splogno hiranje vinogradov, Trie
zaostajajo v rasti, poganjki in ¢leni so
vieasih skrajani, lubje je razeefedra-
10, ocesa poganjajo nepraviluo, barva
listov je holj bleda, ponekod rjavkasio-
rdeéa, listi pogosto skortoviceni; grozd-
je je redko in drobno in se v evetju ra-
do osiplje. Bolezen nastopa le v strZenu
{rte ter se razsirja ali iz podlage na-
vagor v ocepi¢ ali iz eepica navzgor in
navzdol: vsa trta slabeva in zaostaja
v rasti,

Strizen v mladikah pa tudi v trtinen
deblu se sicer dobro razvija, toda séa-
soma porjavi in konedéno podérni, Meji-
ca, ki je pri zdravem trsju enoletnik



ganjko, zelena. poérnt in v strzenu
M nejo na tem viestu 1azpokline, ki
» kasneje &irijo, m strzen polagoma
wzpada. Opazilo pa se je, da holeze
riena ne napada vseh s o eniiko. Naj-
ji je baje podvrzen rizling, vendar

t Bolezen strZena povzreocn po-eh
glivica, ki se razvija v strZenu trie;
to je tudi po dosedanjih izkusivih
vsnko zdravijenje bolnih rastlin vemo-
vote. Je pa to kuZna gliivicea belezen
se razsirja na razlicoe uacine: po-
1 podlage ali cepi¢a okuzenega tesas:

te bolezni, & vanjo vsadimo sdravo
Arsjes potow motike ob kopi, s katero
prenasamo bolezenske klice: potom re-
giluega orodja, s katerim pridejo pri
rezi klice iz obolelih na zdrave trse.,
Ko smo tako spoznali to bolezen, na-
stane vprasanje, kako prepreéiti njeno
raziirjevanje. Da bi Lo omejili, nasve
tuje banska uprava sledeée nere: Trie,
pri katerih se je ta bolezen ugotovila,
Tuaj se tako) izkopljejo in na mestu
sezgo. Pri izknpa\.mju ie paziti, da se
koronmo preved ne ranijo, ker pridejo
‘sicer klice bolezni v zemljo in POVZIO-
¢ajo tam nove okuZenje. — Pri reinji
sumljivih vinogradov je rezilno orodje
veckral razkuzZiti v ¢istem alkoholu in
pri kopi je paziti. da se trte ne ranijo
in pri tem ne prenasajo z orodjem kli-
¢e te bolezni. — Za nove nasade mora-
- mo uporabiti samo take podlage, o ka-
terih smo gotovi, da so zdrave in nikjer
ranjene, pri cepi¢ih pa, da so cepliena
mesta dohro zaraséena. Podlage 1n
ceplienke naj bodo pri saditvi kratke,
komaj 2035 cm dolge,

Da razkuzimo zemljo, priporocéajo
globoko obhdelovanje v trsnicah, da tia
temeljito premrznejo; pri novih nasa-
dih naj se v isto svrho izkopljejo glo-
boke jame. da v njih zemlja premrzne;
okuzeno zemljo je polivati z apnenim
belezem. Povdariti pa treba, da tu na-
vedena sresdtva Se niso tako preizku-
fena, da bi se o njih moglo trditi, da
80 popolnoma zanesljiva, ampak toza-
devni poskusi se Sele izvajajo in ho
treba nekaj let, preden pridemo v tem
pogledu na éisto,

Banska nprava ho sama pazila, da
8e bolezen striena ne bo preveé firila.
Da se cepljenke iz okuZenih krajev ne
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hodo razposiljale, bo prepredila na za
nacin, da bo pred prodajo ves trsni ma- |
terijal strogo pregledala in sele nate
dovolila razpecavanjie,

Vecina nasih vinogradnikov pa le
bolezni & ne pozna :zato jim banska
uprava priporoca, naj takoj, ko na svo-
Jih trtah opazijo zgoraj navedene sum-
ljive znake, po&ljejo potom obéine po-
samezne okuzene dele ali najboljse ce-
lo trto s koreninami vred v zaprtem za-
voju banovinski kmetijski poskusni in
kontrolni postaji v Mariboru in isto-
casno tudi enoloski pustaji v Vrien v
preiskave. Preiskava in posiljka jJe
brezplaéna in prosta vsakega koleka,

Da bi so mogla bolezen strzena trie
tvm(-lmo prnu(-lh J(‘ potr«‘hno. da se o
njej zhero éimprej vsi podatki in iz-
kustva, da se preizkuSajo razna sred-
stva proti njej in ugotovi pravi nadin
zatiranja ali vsaj omejevanja, Zlasti
trsnicarji so v io poklieani, da ¢im
skrbneje vzgajajo podlage, kljuée in
cepljenke in pazijo na vsak sumljiv
pojav glede te bolezni. Pa tudi vino-
gradniki naj epazujejo svoje trte in
¢e se jim katere zde bolne, se naj rav-
najo po navodilih banske uprave. Le s
skupnim delom vseh: strokovnjakov in

vinogradnikov, bo mogode biti kos tej
novi nevarnosti, ki grozi #Zlahtnemu
trsn. L.

Nasim slovenskim gospodarjem. ki

streme po napredku pri ilvml. na po-

Lju. higi, vrtu, gozdu itd, priporoéameo
sledece knjige:

Humek. Sadno vino ali sadjevec, ka-
ko #a izdelujmno in kako z njim rav-
namo, da dobimo okusno in stanovitmo
piiaco 128 strani. cena 10 Din,

Legvat, Govedoreja — 146 strani —
obsega knjiga veliko slik govejih pa-
sem in dragoeenih navodil za rejo go-

vege zivine, cena nevezani knjigi e
Din 66,

Logar, Kubiéna racunica za remelj-
ne, polmorale morale, madrierje, tavo-
lete, testone, zagance (deske) in plohe

knjizica obsega 312 strani in stane
vezana Din 45,

Znidursie, Nas panj, Opis in prakti-
cen navod, kako naj éebelarimo v njem
— pojasnjeno s 107 slikami v besediln,
ter obsega 134 strani in stane nevezana
Din 35, vezana Din 40,
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Kosnja travnikov ne sme biti prepozna

S prezgodnjo koknjo travnikov bi ne
imeli nikdar tolikino &kodo, kakorino
imamo leto za letom s prepozno ko&-
njo. Pri nas za¢ne kosnja na splosno
vedno prepozno. Navadno zacnemo s
ko&njo Zele tedaj, ko so trave ponajvec
ali Ze popolnoma odevetele, ko so po-
stale Ze trde in so Ze zlesenele. Sicer
dobimo nekaj veé, zato pa manj vredno
krma. Pa tudi ta ne posebno vi&ji pri-
delek sena pri prepozni koinji gre
vedno le na raéun kolidine otave. Radi
prve prepozne ko&nje zraste navadno
manj otave, ki jo moremo tudi ele po-
zno kositi, ko so Ze dnevi krajsi in je za
susenje otave Ze manj ugodno vreme.
Kakor od nege in gnojenja travanikov
je odvisna dobrota sena tudi od Casa
koénje. Z dovolj zgodnjo ali pravocas-
no kosnjo dobimo kakovostno dobro se-
no, 8 prepozno pa manj dobro seno,
Kdor prepozno pokosi svoj travnik,
ravna prav tako napaéno, kakor de
travnik redno ne neguje in ne gnoji.
Razlika je le ta, da nas redno negova-
nje in gnojenje travnika nekaj stane,
dovol; zgodnja kodnja pa nas nié ved
ne stane kakor prepozna koénja. V pri-
meri 8 prepozno koénjo nam donese do-
volj zgodnja ali o pravem éasu izvrie-
na kosnja Se dobidek, ker dobimo seno,
ki je bolj redilno, ki pokladano Zivini
bolj tekne ter tudi ved zaleZe in izda.

Glede koi&nje pa niso vsi fravniki
enaki in jih zato tudi ni treba isto-
¢asno kositi. Navadno je tudi na eni
in isti kmetiji med posameznimi trav-
niki vedja ali manjsa razlika v razvo-
ju in ra&éi krmskih rastlin, trav in de
telj. Cas kodnje pa je odvigen in se mo-
ra pred vsem ravnati po razvojnem
stanju krmskih rastlin. Najboljsi éas
koSnje in zanesljiv znak za zaletek
kotnje je tukaj tedaj, ko zaénejo eve
teti na travniku zgodaj evetoée trave
Med taksne spadajo travnifka hilnica.
pasja trava, francoska pahovka in li-
sié31 rep. Ko opazimo, da so na travni
ku te trave ali ena ali druga teh trav
v evetju, ne odlaSsajmo prav ni¢ ved s
kodnjo, ako hoéemo priti do res dobre-
ga in &m bolj prebavljivega sena. Naj-
prej pridejo na vrsto za kositev takdni
travniki, ki smo jih gnojili tudi =z
umetnimi dufiénimi gnojili. Tudi trayv-
nike, ki so bili gnojeni (razen z drugi-

mi gnojili) obilo z guojnico, je lreba
prej zaceti kositi nego druge. Na taks-
nih travnikih zraste izvrstna beljako-
vinasta krma. Ce jih pokosimo, dokler
so krmske rastline fe mlade, dosezemo
zelo redilno seno. Ako pa zamudimo
pravi éas koSnje ali odlasamo s ko&njo
tako dolgo, da trave in detelje zlesenijo
ter postanejo prezrele in prestare, do-
bime le trdo manjredilno seno. Potem
tudi vse gnojenje ni doseglo popolno-
ma svojega namena, zlasti ne gnojenje
z dudi¢énimi gnojili, Po travnikih, ki jih
obilo gnojimo z gnojnico in hlevskim
gnojem ali drugimi dufi¢nimi gnojili,
zelo rada raste pasja trava, ki postane
kmalu trda, ako jo ne pokosimo, ko
zaéne oveteti. Pravoéasno moramo po-
kositi tudi vse umetne travnike, ki so
bili posejani z dobrimi travnimi mesa-
nicami. Cim manj je travnik oskrbo-
van in zagnojen, tem pozneje lahko
pride na vrsto za koinjo. Najpozneje
pokosimo takéne travnike, kier je
manj vredna travniska zemlja ali kjer
rastejo le holj pozno cvetoée trave in
ki so premalo ali ni¢ gnojeni. Na taki-
nih slabgih travnikih rastejo krmske
rastline na splodno bolj poéasi in zato
lahko pridejo bolj zadnji na vrsto, ne
da bi s tem zapoznili njih pravod¢asno
kodnjo.

Uredimo si vso koénjo tako, da bodo
vsi travniki dovolj zgodaj pokoseni. Z
dovolj zgodnjo ali pravoéasno kodnjo
tlravnikov uni¢ujemo tudi travnigki
plevel, ker s tako ko&njo zabranimo, da
seme plevelnih rastlin ne dozori in se
potemtakem tudi ne oseje in zaseje.

Dovolj zgodnja ali pravoéasna kos-
nja nam na boljih travnikih omogodi
tudi zgodnjo drugo in tretjo ko3njo,
povsod pa najmanj dobro jesensko pa-
80, ki je zelo vaZna zlasti v krajih brez
pravih pasnikov,

Torej glejmo in skufajmo doseéi, da
hodo letos vsi travniki res pravocasno
pokoSeni. To nas ne stane nié. Za Zivino
pa na ta nacin lahko pridelamo boljse
seno, ki bo pripomoglo k- njeni veéji
donosnosti v prihodnji zimski dobi
krmljenja. J. P.

Neko¢ so se ovarjali, femu je mor.
ska voda lako sl.al::: »Bo pa ja sla’ena.« je
segel v besedo roiak. «ker ie toliko arnikov
VvV mjej«
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'KRAIJESTVU GOSPODINJE

aho pecemo ceneje

01) vedjih praznikih ali drugih slav-
wostnih prilikah bi gospodinja dosti-
rat rada postregla tudi s kakim pri-
olitkom, kakor je n. pr. torta, kolad
ali kako drugo pecive. Toda, ko priéne
istati po svojih kuharskih zapiskih in
gnjigah, ji kmalu upade pogum za pe-
lenje raznih dobrot. Vedina zapisov za-
va namre¢ obilo dragih sestavin,
sakor je sladkor, sirovo maslo, jajca,
ram itd. Manjia pa je izbira pri zapi-
ih za ceneno pecivo, ki bi ustrezalo
skromnim razmeram.

Za gospodinjo pa je izbira laZja in
zja, ako zna tudi drag zapis popra-
3 po svoje, t. j. izpremeniti ga v oe-
nejfega, ne da bi pecivo & tem izgubilo
kdovekaj na okusnosti, Da moremo za-
‘pise izpreminjati po svoje, je treba
najprvo dobro poznati vse potrebne
‘gestavine po njih uéinkn v testu. Siro-
‘vo maslo, jajca, sladkor, pa tudi rum
p tiste tvarine, ki napravijo pecivo

ago, oziroma predrago za naSe raz-
mere. Nadomestimo pa jih lahko delo-
‘ma z mlekom in pecilnim pragkom,
pomeni precej$en prihranek. Seve-
da ni veeeno, v koliko na&tete drage
dodatke nadomestimo z onimi, ki so
poceni, ne da bi se nam bilo treba bati,
da s tem pokvarimo kolaé ali torto.

Vaino je, da vemo, da imata pecivni
prasek in tekoéina (mleko ali voda) v
vmesanemu (pidkotnemu) testu isti
unéinek kakor sirovo maslo, jajea in
alkohol, t. j. da rahljata tvarino.

Poglejmo nekoliko natanéneje po-
samezna rahljalna sredstva. Peeivni
prasek, ki ga navadno kupujemo v tr-
govinah, je zmes razliénih rudninskih
snovi (jedilna soda, vinski kamen) in
moke. Pod vplivom vlage in toplote
razvijajo omenjene mineralne snovi
ogljikovo kislino, ki potem rahlja te-
sto. Ta ogljikova kislina nastane ke-
mi¢nim potom; ravno radi tega pa pe-
civnega praska ne smemo uporabljati
na isti naéin, kakor kvas, ki ga najprvo
ameliamo s tekolino. Pecivni prafek
dodenemo testu vedno suh (pomeSan z
malo moke) in éim bolj proti koncu.
ko smo s testom #e skoraj gotovi, t. j.
tik preden primeSamo sneg iz belja-

kov. Ce ravnamo nasprotno, se razvije
oglj. kislina Ze med vmeSavanjem te-
sta v topli kuhinji ter je velike del iz-
hlapi, ne da bi dvignil testo. V peéici
pa se potem torta ne more dosti 1-+ig-
niti in ostane nizka. Isto se zzodi tudi
vakrat, kadar pravilro ne uravuavame
topline v pedici. VmeSano testo potre
buje (v obliki za torte, za kolaé ali pi-
fkotni kruh) prvih 25 minut malc
manjfo yrocino (160" C) nato pa enako-
merno, a ne prehudo vroéino do kon-
ca (ne veé kakor 200" C)! Oblike sme
mo napolniti samo do polovice,

Namesto pecivnega pragka pa pri
denemo testu za pecivo véasih samc
sodo bikarbono, 1i samo vinski ka-
men; ravno tako rahljalna sredstva so
tudi jelenova sol in pepelika. Tudi tu
rahlja testo ogljikova kislina; paziti
moramo le, da ne ostanejo po teh rah-
ljalnih sredstvih v pecivu amonijak
ali soda, kar povzroéa lugast okus in
neprijeten duh, kar pokvari pecivo.
Zato so zanesljivejii kupljeni pecivni
praski, pri katerih je koli¢ina vsake
posamezne snovi natanéno preizkusena
in doloéena,

Vsaka tekodina, pa naj bo smetana,
mleko ali voda tudi rahlja testo. Pri
blizno pri 100’ C preide tekodina v pa-
ro, ta pa se hode raziirjati in s tem
rahlja testo. St. M.

(Se nadaljuje.,
KUHINJA

Sparglii z oljem in kisom. Sparglje
ostrZzem in operem ter jih skuham
slani vodi. Kuhane in ohlajene zabe-
lim z oljem in kisom, potresem s &de-
pom popra ter dam na mizo.

Spargljeva juha. Tanjfe Eparglje
operem, zrezem na koiéke, razdelim ta-
ko, da zgornje mehke dele lo¢im od
spodnjih, ter vsake zase pristavim z
osoljeno vodo. Med trde kostke zreZem
en debel oluplien krompir. Ko so meh-
ki kosi kuhani, jih z vodo vred zlijenx
na preiganje, katerega sem naredila iz
dveh Zlie surovega masla in zvrhane
Zlice bele moke. Za duh sem sesekljala
zelenega petriilja in éebule. Trde kose
Sparglja pretla¢im s krompirjem vred,
ter jih primeSam juhi. Nato zalijem ¢
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iropom toliko, kolikor potrebujem ju-
he. Po potrebi e osolim ter pustim da
dobro prevee, Preveeto zlijem na na
kovke zrezane in opecene zemljice.

Sparglii s surccim maslom, Sparglje
astrzem, pristavim z vreelo vodo ter jih
kuham, narahlo zrezane, pol ure. Oso-
lioe proti kopen kuhanja. Ko so kuha-
at, jih z lopatico vzaenem iz kropa, iih
odvezem ter zabelim s surovim ma-
slom, v katerem sem zarumenila zlico
drobtin.

Sparglii v Kisu. Sparglje osnaZim.
Jim odrezem spoduje trde dele, ter jih
prevreem v slani vodi, Ko e voda odee-
di, 3ih polijem v skledi z vrelim vin-
skim kisom. Dragi dan jih odeedim, ki-
s prilijem male vode, ga zopel pre-
viem in zlijem éer Sparglie. Tretji dan
poberem koscke iz kisa, zlozim v ko-
zarce ter zalijem s svezim walo z vodo
zmesanim in prevreetim kisom. Na vrh
2lijem par zlie olja in Kozaree poveiom

GOSPODARSKE VESTI

s pergamentinim papirjem ter spravi
na sub prostor,

Zdrobov pecenjak, V pol litra mirzle
ma mleka zgodljam dve celi jajei, potemg
malo osolim in primesam en cetrt 1it
zdroba. To pustim pol ure stati. Potem
stresem na pekado, v kateri sem razhe.
Iila sedem dkg surovega ali knhanegg
masla. V peciel pecemn toliko easa, da
povriina zarumeni, Potem razirgam
pecenjak z vilicami, ali pa razrezem na
poljubne kose. Te kose potresem s slad-
korjem in dam s kuhanim sadiem na
mizo. Ako hocem dati ta pecenjak s sg-
lato na mizo, ne potresem < <ladkorijem,

Oevrti smréki (mavrahi). — Vedjoo
smréke osnazing, operent, razpolovim
in pasolini. Nato jih povaljun: v moki
namocim v rastepesn jaien in osn-
sim v drobtinah: Ocvrem jih na masti
ali na maslu, Na mizo jih dam kot sg.
mostojno jed ali kot prikuho iv okra
stk k mesu.

CENE

z Ljubljunska bhlagovna borza, V
Ljubljani se nudi zito in droge horzno
blago po eenah, ki veljnjo za Y kg pri

vagonskih dobavah naloZzeno v vagone
franko nukladaluna postaja, in sicer:

peenie abaska 78 ki tezka, po 127—129
Din, banatska 78 kg, 120127 Din, oves
slavonski 9799 Din, koruza baska 71
do 73 Din, banutska 70072 Din: moka
haska in baunatska nicla 2000 220 Din,
i1, 2 po 180200 Din, 8. 5 po 160180
Din, otrobi baski debeli 9%5—100 Din. —
V Vojvodini so zaloge blaga &e vedno
znatne tako v koruzi kot v pieniei. Pro-
met je izredno slab. Zadnja slana je
napravila nekoliko skode na koruzi.

g Vinsko trzisée: V zadnjem casu
Je vinska kupéija zastala. Prisla pa je
zadnji teden slana, ki jo napravila v
vinogradih ogromno skodo, ponekod do
S0 odst. letine. Posledica je dvig cen
vinu, ki je zlasti v Vrien poskoéilo od
1.25 na 2 Din liter, Tudi od drugod pri-
hajajo sliéne vesti, .

« Hmeljske eene. Kupdéija s hmeljem
se povsod slabo razvija. V Savinjski
dolini je bilo iz prve in druge roke pro-
danib nekaj manjsih mnozin lanskega
pridelka po cenah od 12—35 Din kg.
Tudi nekaj predlanskega hmelja je bilo

7 prodanega po 15-18 Din kg, Tudi v
svetovni kupéiji je man) promela, cene
so pa ve¢ ali manj iste kot pred mese-
cem, Najvigje dejunsko placane cene
zadnji fas za 1 kg naibolifega hmelja .
razoega izvora so bile naslednje: Nem-
¢ija (Hallertan) 106 Din, Ceskoslovaska
(Zatee) 76 Din, Franeija (alzagki) 56
Din, Jugoslavija (savinjski) 35 Din.
Belgiia 23 Din. Awmerika (Qregon) 17
dinarjev.

DENAR

¢ Ljubljanska borza. Denarni pro-
met na ljubljanski borzi se je v minu-
lem teduu razvijal kakor navadno brez
velikih izprememb v teéajibh. V' zaseb-
nem prometn izkazuje avstrijski siling
stalen dvig in se je trgoval povpreéno
po 885 Din. Sliéno jo tudi z angleskim
funtom, ki helezi v zadnjih dneli 232.74
Diu. Dvig izkazuje tudi spanska peze-
fa na 6.02 Din, medtem ko =o griki boni
ostali na 32 para. Uradni tecaji pa no-
tirajo povpreéno takole: 1 angleski
funt 21382 Din, 1 amerizki dolar 43.81
Din, 1 holandski goldinar 29.80 Din, 1
nemika marka 1763 Din, 1 &vicarski
frank 14.24 Din, 1 belgijski belga 745
Din, 1 italijanska lira 3.63 Din, 1 fran-*
coski frank 290 Din, 1 ¢edka krona 1.84




— Nn svetovnem denarnem trgu
opaziti stremljenje Svice, da zava-
jo #vo) frank in prepreci odiok zlata,
fmer je v zvezi tudi zviganje obrest-
mere emisij<ke banke, V' Belgijo je
srislo v zadnji dobhi toliko zlata, da je
o krita vsa izguba pred devalvacijo
ranka,

ZIVINA

Plujski zivinski sejem 7. marea,
Fa seim je bil dobro zaloZzen. kupéijn
na Je bila srednja. Prigon je znasai 670
glav Zivine, prodanih pa je hilo le 225
wlav. Cene za kilogram zZive teze <o bi
g: voli 350 Din, krave 1303 Din,
i 2 4 Din junei 2275325 Din, telice
250—4 Din, teleta 4—5 Din. Konji so
bili po kakovosti od 600--2800 Din, Zre-

g Mariborski prasi¢ji sejem 10, maja,
‘Kmetje so pripeljali na sejem 366 pra-

eenah: mladi pra8ici 510 tednov stari
4590 Din, 7—9 tednov 120140 Din, 3
‘o 4 wesece 120160 Din, 5—7 mesecey
200250 Din, 8§10 mesecey 300340 Din.
leta stari 4805300 Din, Kilogram Zive
Heze 4550 Din, mrive te7e 7--9 Din.

g Kako drugod zatirajo voluharja.
Na Bavarskem se je voluhar baje tako
razmnozil, da ogroia skoraj vse pri-
delke. Pravijo, da ne uniéuje samo
sudnega drevia, krompirja, pese in dru-
gih poljskibh pridelkov, ampak, da je
ponekod opustofil celo travanike. Da bi
wsal omejili to silno kugo, so organi-
gzirali v 300 obhéinah 600 moZ, ki se ba-
vijo samo z zatiranjem voluharjev. V
okraju Rozenheim so polovili v minu-
lem letn od marea do julija hliza 93.000
voluharjev, pa pravijo, da je to komaj
30 odst. od vseh, ki gospodarijo pod
zemljo v dotiénem okolisu,

g lzgledi letine. Stanje zit je ugod-
no. Ozimine: pieniea, rz in jeémen se
‘dobro razivjajo in tudi jare setve ka-
7Zejo dobro. Koruza pa je trpela po sla-
ni predzadnjega fedna in so jo morali
ponekod nanove zasejati. Vinogradni-
tvu je slana zacetkom maja prizadja-
a ogromno skodo, Zlasti so trpeli vino-
gradi v nizjih legah. Tako poroéajo iz
Vriea v Vojvodini in iz Bele Cerkve, da
Je tamkaj slana pobrala tiri petine
pridelka. V' Slaveniii racunajo pone-
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kod gkodo na polovico zaroda, Zaradi
teh vesti so tudi cene vina poskotile in
Je tudi ved povprasevania po njem iz
inozemstva, O slicni 8kodi poroiajo
tudi iz Avstrije in Madjarske, Sadjar-
stvo pri nas ni tako ugodno, kakor je
Kazalo. Marelice in breskve je ze prva
<lana razredéila, slana zacetkom maja
pa je povzrodila ogromno skodo na ja-
holkah, ki so tedaj evetela, Tudi Ceika
fozi o Skodi na sadnem drevin. V hme-
liarstvu =0 izgledi dosedaj ugodni, —
Rastlina je v splosnem dobro prezimi-
la, le v razvoju je preeej zapozpelo
vsled dolgotrajnili pomladanskih mra-
zov. Sedaj hmel] dobro odganja in s¢
ponckod ze privezuje. Rastlina je zdra
va in krepka, potrebuje pa toplega vre
meni. Opazajo se pa Ze kustrovei, znak
peronospore, zato hmeljarji Ze Skropi-
jo rastline z modro galico, Ponekod so
tudi Ze bolhaéi na hmelju, ki jih sku-
fajo pregnati z novim sredstvom »Dre-
pinae,

g Povecanje ozimine v Jugoslaviji.
Po podatkih kmet. ministrstva o ozim-
nih posevkih minunle jeseni se je po-
vriina istih znatno povedala. Skupno je
bilo posejanih 2741693 ha, kar pomeni
v primeri s preteklim letom zvisanje za
62507 ha, Zvisale so se naslednje kul
ture: psenica za 3.101 ha to je za 28%
oljnata repica za 49.7%, mak za 29%.
sorsiea za 4.9%, lan za 1.7%, vZ za 19.
Zmanjianje posejane povréine izkazu-
je oves za 218%, gradica za 7.4% in jee-
men za 0.2%, V Sloveniji smo posejali
61685 ha pienice, 1560 ha jeémena,
3278 ha rzi, 3810 ha ovsa, 682 ha lanu.

g Proizvodnja medu 1934. Po urad
nih podatkih kmetijskega ministrstva
se je lani Stevilo panjev zvisalo zs
47.705 ali za 71% in je znafalo koneem
1934 TIS668 panjev. Najvee jih je imela
savska banovina 119056, najmanj pri-
morska 44.579, nada banovina pa 75.008
— Lansko produkeijo medu ceni kmet.
ministrstvo na 589.654 kg, to je v pri-
meri z letom 1933 povecanje za 1 mili
993.507 kg. Dravska banovina je imeln
samo 405,848 kg medu. Pridelek voska
Je cenjen na 568583 kg, viiji od lets
1933 za 209.146 kg. '

Popravek. V spisu sDa bo man;
kokelj o nepravem ¢asue, ki je bil pm
obéen v sGospodarju in  gospodingis
dne 8, maja t. L. Stev. 19, ¢itaj prav:
»Pa tudi sicer se zgodnji pis¢anci spra
vijo boljse v denar nego poznic
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PRAVNI NASVETI

Neprevidni upniki. A, P. Posodili ste
obrtniku veéjo vsoto denarja in se
vknjiZzili na prvem mestu na njegovo
biso. Sedaj so se oglasili %e drugi up-
aiki, ées, da so pred vami v raznih za-
vodih podpisali poroitvo za tega obrt-
nika in trdijo, da so oni prvi upniki,
a ne vi, ¢eludi niso vknjizeni. Vpra-
sate, ¢e imajo ti upniki pred vami pred-
nost. — Ce ste vi prvi vknjiZeni na hiso,
bo v sluéaju prisilne prodaje hife vasa
terjatev iz izkupicka od hiSe, po od-
bitku za davéne zaostanke, prva prisla
do pokritja, brez ozira na to, da so
drugi upniki temu obriniku pred vami
posodili denar ozir. podpisali porostva,
a niso bili toliko previdni, da bi se
zemljeknjizno zavarovali.

Jarek na travniku. A. K. Sosed {;
78 mejo na vasem svetu izkopal jarek.
Vpraiate, e ga smete zasuti, ali pa ga
morate toziti. — Niste povedali v ka-
kino svrho je sosed izkopal jarek. Mor-
da smatra, da je tam Se njegov svet.
V tem slué¢aju bi bilo potrebno, da ga
pokli¢ete na odgovor, ¢e ne gre zlepa,
pa s sodnijo. Ako pa je jarek nesporno
na vasem svetu, ga lahko zasujete, ker
s tem ne posegate v nobene pravice
oga drugega. 3

Prodaja cerkvenega zemljiséa, J. I,
Jerkveno zemljidte se more prodati sa-
mo s pristankom Skofa in z odobritvijo
drZavne oblasti, kakor Vas je gospod
zupnik praviloo rouéil.

Komasacija ali zlozba zemljisé. R.
N. Vsled zloZbe zemljisé ste 1zgubili
nekateri posestniki pot ez zemljisca,
ki so jih zloZili in nato pot zorali. Ko
ste nato vseeno zacdeli hoditi preko zlo-
zenih zemlji&® vas lastniki tozijo. Radi
bi zvedeli, kakSen bo uspeh pravde. —
Naért o zloZbi zemljis¢ je moral biti
razgrnjen v obéinski pisarni in vse ose-
be, ki so imele na teh zemlji&éih kaksne

ravice, ki niso razvidne iz zemljiske

njige, so mogle svoje pravice prija-
viti, Tudi so se mogle proti odlo¢bi o
zlozbi zemljist prijaviti. Ce so vse to
zamudile, bo tezko kaj doseéi, ko je Ze
cela stvar izvedena, O uspehu toZbe ne
moremo prorokovati, posebno, ker nam
ni znana vsebina toZbe, Ce je pa dotiéna
pot ob¢inska, kakor piSete, je gotovo
obéina pristala na to, da se tudi pot
privzame v zlozho. Ce ste nato hodili
po zoranem zemljidéu, so vas paé last-
niki lahko toZili ali radi motenja pose-
sti ali na priznanje, da nimate pravice

pota.

Terjatev, ki poteka iz dedovanja, B,
F. C. Po uredbi o zai&diti kmetov so iz-
vzete od zastite lerjatve. ki potekajo iz

dedovanja Ce se naj del zapul&inp y
naravi ali uwy . del 1zpaaca v de
se izvzema denarna terjatey

ne, da se izplacaj vrednosti tega (
la ob ¢asu izplm‘.iﬁ;‘.J

ba. Sodne prakse po tem ¢lenu pa Se nj,
Zato vam kaj veé ne moremo povedatj

Banovinska taksa od zivinskih pot.
nih listov. M. B. Za prenos lastniftvg
na Zivinskem potnem listu se pahirg
banovinska taksa in sicer: a) za urob.
nico 2 dinarja; b) za posamezno velikg
zival 4 dinarje. To takso placa kupeg,

Zakonita dedna pravica zakonskega
druga. S. I. Ako m testamenta, pode-
duje zakonski drug po umrlem zakon-
skem drugu, ako zive otroci, eno Cetp
tino zapuséine, ¢e pa ni otrok, pai pa
#ive starsi zapustnika ali njihovi po-
tomei ali stari starsi, pa podeduje pre.
ziveéi zakonski drug polovieo zapuSéi-
ne. Ce pa ne zive niti zakoniti dedig
prve ali druge linije, niti stari star§j,
podeduje preziveéi zakonski drug celo
zapusénino. Poleg dednega deleza pa
ima f)reiiveéi zakonski drug pravico
tudi do stvari pokojnika, ki so po treb.
ne za gospodinjstvo.

Sluzba pri Zeleznici. P. L. Radi slug-
be pri zeleznici se obruite naravnost na
direkeijo driavnih Zelezuic. Gospodar-
cestne zeleznice v Ljubljani pa je »Ma-
lozelezniska druZzba: in se obrnite na
njeno ravnateljstvo.

Neosnovana ovadba, V. K. V ovadbi
na okrajno nalelstvo je pisec razialil
vafega sina, ki bi rad vlozil tozbo proti
neznanemu piscu, Vprasate, ¢e bi lahko
toZili s pomoéjo uboZnega spricevala,
ker denarja za advokata nimate, in ka-
ko. — To%bo radi Zalitve mora vloZiti
pri okrajnem sodis¢éu. Za takino tozbo
ni obvezno zastopanje po advokatu,
ampak stranka lahko toZbo sama napi-
e, ali pa jo da na uradni dan pri_so-
digéu v zapisnik. Ako ne more placati
taks, naj na podlagi potrdila o imovin-
skem stanju, ki ga dobi pri Zupanstvu,
ZAProsi za Sironmasno pravico.

voz gradbenega materijala po
tujem svetun. F. P. Sosed je imel za vado
hiso skedenj, v katerega je vozil seno
in slamo po vafem svetu. Pred 17 leti
mu je skedenj pogorel in namerava
seda) na istem prostorn zgraditi
shrambo. 3 é nora
dovoliti prevoz gradbenega materijala
po vasem svetu — Ako Je imel
samo pravieo voziti po vasem svetu
seno in slamo, ne pa tudi materijal za
popravo in obnovo skednja, bi voznja
fradbenm materijala pomenila raz-
irjenje sluZnostne pravice poti, Samo-
lastno raziirjevanje sluZnosti pa ni do~
dovoljeno. .



