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Nevidni sovraznihki

SovraZnikov, ki jih z golim ocesom ne
more nihiée videti in ki jih poznamo samo
po utinku — po &kodi, ki jo prizadevajo na
vseh pridelkih, je toliko, da jim niti veda
niti vei uCenjaki skupaj ne vedo &tevila. Ni
je kulturne rasdine in we pridelka, pa naj
si bo z njive ali iz vrta, ¢ polja ali irav-
nika, iz vinograda ali sadovnjaka, veak ima
mn takih, 2zaradi njihove neznamosti
nevidnih sovrainikov — zajedalcev, pred
katerimi je neprestano v nevarnosti, Splofno
jih imenujemo glivice, njih eeme pa
tros. Drobna so ta bitja tako, da jih za-
mamo &ele pri velstokrawni ali celo tisod-
kratni povetavi. Pristevamo jih k rastlinam,
RazmmoZujejo in Sirijo se neverjetno hitro
in kar ne morejo doseéi & svojim silno
majhnim telesom doseiejo 2 mmoZino, Kva-
rijo, vetkrat tudi popolnoma razdevajo vee
crganske snovi, ¢ imajo le dovolj viage
in se nahajajo v primerni toploti

Opozoriti hofemo danes éamo na neka-
tere za sadno drevje in njegov pri-
delek — sadje posebno fkodljive gli-
vice.

Listopad - november je ravnokar minil
Listje sadnega drevja je na tleh in to listje
ni tako nedolZno, kakor je videti na pogled.
V njem ee skriva in prezimuje seme — fros
najhujSega skodljivea jablan in hruiek, prav
peeebno pa njunih plodov, to je glivica
krastavica ali Skrlupa, s tuje besedo fuzi-
kladija. V odpadiem listju se namred na-
hajajo v velikih mnoZinah nezmansko majh-
ne puiice polne predrobnih trosov, Ako
pustimo listje ¢ez zimo kar po tleh. ee v
njem ohranijo trosi zdravi in kalivi do po-
mladi. Marca ali v neugoduem sludaju Sele
aprila meseca, ko zgine smeg in ee zrak
razgreje ter se listje obsusi, se odpro v njem
omenjene pudice in troei ee v pravem po-
menu besede izetrelé v zrak, Veter jih raz-
nese na vee strani in nekaj se jih prime
twdi po sadnem drevju, kjer skale in se
potem ¢ez poletje neznansko hitro 3irijo po
drevju, zlasti ako jim je vreme ugodno (to-
plo in vlaino). Kako kvarijo zeleno listje,
mladike, zlasti pa plodove (krastavost), je

veakomur znano. Nekatere gorle so lako do-
vzetne za krastavost, da jim gliviea med
poletjen unidi skoraj vee listje in ostanejo
plodovi drobni in so na jesen vsi Krastavi.
Hruske slabo zorijo, so kamenite in celo
razpokajo, preden so 2rele, tako da niso
za nobeno rabo.

Ze zgolj zdrava pamet pam veleva, da
bi ee dalo to zlo molno omejiti na ta pa-
¢in, da bi ee sedajle vee listje izpod drevja
pograbilo in na kakrienkoli nalin unililo.
Najbolje bi storili, ako bi listje seigali.
Ponavadi je pa trda za eteljo in vee listje,
kar ga je moli jeseni spraviti skupaj, torej
tudi od sadnega drevja, gre v listnice, za
zimsko uporabo. Tako pride tudi listje sad-
nega drevja pod Zivino, kjer ee pomesa z
odpadki in gnojnico od ondot, potem pa na
gnojiste. Ako se tako listje iz eadovnjaka
do pomladi dobro pregnoji in na guojiitu
ne ostane ravno na vrhu, €o troei Skrlupa v
njem zamorjeni. Nikakor bi pa niti na kupu
ne smelo akati pomladi, ker bi tako velik
del trosja prisel v zrak in na sadno drevje.
Kdor bi listje me hotel porabiti za steljo,
ampak bi ga rad predelal v kompost, maj
ga na kompostnem kupu dobro stladi, po-
irosi z Zivim apoom in pokrije od veeld
strani z zemljo,

Vetkrat vidimo, da obvise po drevju
gnili plodovi, ki se naposled posuse
(mumije). To so gnezdiica gnilobnib glivic,
ki na ta nadin prezimijo in drugo leto
zopet okuZujejo zdravo sadje. Sedaj je
drevje golo, dol & temi euhimi plodovi ia
na ogenj z njimil

Pa imamo &e hujSe razdirjevalce sadne
gnilobe, Povsod zgnije nekaj sadja, toda
malokje ravnajo z nfim tako, kakor bi bilo
trebn, da €e ne bi gniloba e bolj &-
rile. Saj se malokdo zaveda, da je gail pled
poln trosov gnilobnih glivie. Zato je jako
napaéno gnilo eadje razmetavati po tleh ali
ga pustiti lezati na kupih po kotih v bliZini
sadne shrambe 2ali celo v njej. Se na kom-
post ne epada gnilo eadje, ako ga dobro ne
pokrijemo z zemljo. Se bolje pa je, ako ga
prej potrosimo z Zivim apaom. Naj velja
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torej za veako gnilo eadje in za vee sadae
odpadke, ki niso vel za rabo, pravilo, da
jih zakopliemo v zemljo, ali motno pokri-
jemo z zemljo. Le tako jih napravimo za-
nesljivo neikodljive. V sadnih ehrambah je
potrebna najvelja enaga, zlaeti kar se ftile
gnilega eadja. Vee kakorkoli pokvarjene plo-
dove, tudi samo naguite, spravljajmo sproti
iz ehrambe. Vea posoda, police in ostale
premitnine, pa tudi tla, veako jesen iznova
prelistimo, stene pa prebelimo, pa bomo
imeli neprimerno manj gnilobe kakor doslej.

Drug raziirjevalec guilobe in razaih,
zlasti vinekih bolezni 60 sadne ali tudi
grozdne ‘tropine, ki jih puste na kupih, kjer
se kisajo, plesnijo in gnijejo. Iz takih gnez-
di& ee raziirjajo vse na okrog trosi 3kod-
ljivih glivic ali bakterijev, ki povzrotajo
razne bolezni pri eadjevcu in grozdnem vi-
mu. To je marsikje vzrok, da sadjevec skisa,
ali da ee celo tako pokvari, da ni za no-
beno rabo,

Nevarna vzgajali¢a najhujsih vinekih
bolezni so0 zanemarjena, pokvarjena posoda
in orodje: eodi, mlini, pree, in sploh vee,

karkoli pride z drozgo in moitom v dotiko.
Sode in vso drugo pesodo treba takoj, ko jo
spraznimo in jo nehamo rabiti, temeljito
oprati, obsuditi in Sele potem spraviti v
shrambo. Za eode pa niti to me zadostuje,
ampak jih je treba veckrat ¢ez leto zaZve-
plati. Zveplo je namret ekoraj za vee to-
vretne glivice hud etrup. Zato Zveplajmo
veako jesen tudi sadne ehrambe, potem ko
80 popolnoma osenaZene in &teme na BoOvo
pobeljene,

Nevednost je kriva, ako puitajo trop v
predi kar cele tedne, da v njej popolnoma
skisa in na ta nalin pokvari e preso, Taka
preda se jako tezko zopet popravi, ker ocet-
ne glivice se zajedo globoko v les

Tudi v shrambi za zelenjad imamo mno-
go nevidnih sovraznikov, ki jim bomo samo
na fa nadin kos, ako bomo pazili na oaj
veljo snaZnost in bomo sproti odstranjevali
vsako pokvarjeno rastlino ali njene dele, Ce-
sar pa ne smemo metati kar tja veadan na
kup, ampak sproti zakopati v zemljo, ali pa,
&e le mogoce, seZgati. H.

Vzorna kletarsha zadruga

Slovensko vinogradnistvo je Ze dolgo let
v krizi in ne more svojega pridelka vnovtiti
ali pa le po izredno nizkih cenah, ki ne kri-
jejo niti pridelovalnih stroskov, V slabih le-
tinah se dobro vino 3¢ kaj ugodno proda,
v bogatih pa tezko dobi odjemalca; slabo
vino pa je vinogradnik prisiljen sam izpiti.
Potrosnja vina je vedno manjia, ker gospo-
dareke razmere najtezje pritiskajo na tiste
kraje, ki so sicer najvelji vinski konzu-
menti, t. j. delavstvo in uradnidtvo. O izvozu
ni govora, ker mam konkurirajo drugi ce-
nejéi vinorodni kraji in-drZfave, ki imajo
bolja in enakomernejia vina. Slovenija mne
more izvaZati, ker nima vedjih koli¢in enot-
nega tipiziranega vina. Vsak vinogradnik
ima drugo kakovost, veak vinski vrh drugi
tip; de pogledamo v klet, pa vsak eod dru-
gaino pijato. Tako razlicno vino ni za iz-
voz, kvefjemu za kakega vinskega trgovea,
ki pokupi wvse. kar mu pride pod roko, toda
le po sramotno nizkih cenah od 1.30 do 2
din. Ta zna iz take medanice napraviti pit-
mo pijato. ki prija konzumentom. dobi pa
za njo po 6 do 7 din za liter. Tako zasluZi
trgovec, ki je z vinom le nekoliko »kletarile,
d> 4 din pri litru, vinogradnik pa. ki se je
celo leto 2z njim trudil, komaj kakd 2 din,
Tak je dandaves poloZa; veline nasih vioo-

gradnikov; in ni izgleda, da bi ee izboljal,
dokler ne seZejo po samopomoli.

Resitey slovenskega vinogradnidtva je
samo v kletarskih zadrugah. Samo taka or-
ganizacija je v stanu proizvajati velike mmo-
Zine enotnega, dobrega, pitnega vina in ga
tudi primerno vmovéiti. To ji je pa mogole
ie tako, da eprejema od svojih Clanov vse
grozdje, ki dosega doloteno kakovost ter ga
v zadruZni kleti predela v enotno pijato. S
tem pa preneha izdelovanje vina po kmeé
kih kleteh in zidamicah in zadruimikom od-
pade delo z njim ter skrb, kako ga bodo
vnovéili.

Da je ta nalin vinarstva mogof, nam
nudijo dokaze Stevime Ze dolgo delujoce
kletareke zadruge v Srbiji in na Hrvaskem,
ki sijajno uspevajo, so v svojih okolisih
zelo dvignile to panogo ter pripravili njen
pridelek do veliave. Tudi v Sloveniji imamo
7e par takih zadrug, ki lepo delujejo, vendar
imajo e tezkofe, dokler me pridobijo svo-
jemu izdelku ime, V tem pogledu so nas
Hrvatje Ze prekosili, kajti oni se lahko po-
nasajo, da imajo najbolj vzorno, &isto kmeé-
ko zadrugo. ki drugim lahko sluzi za zgled.
Ta je: »Prva vinarska zadruga pledivickih i
okitkih zadrugasra v Gornjem Desincu, srez
Jastrebarsko,«



Ta klelarska zadruga je bila ustanov-
liena sele leta 1930 od 20 ¢lanov kmetov,
samo malih posestnikov, izmed katerih ima
najvecji komaj 3 orale vinograda, Vedina
njih pa le po eden ali celo po pol orala.
Danes Steje 53 lanov. ved jih pa node spre-
jeti, ker ima v zadruZnj kleti premalo pro-
stora za vino, Znatilno za to zadrugo je, da
ni v njej nobenega »gospoda«: nmiti Zupnika,
niti u¢itelja, niti kmetijskega strokovnjaka,
ampak vei ¢lani od predsednika do kletarja
50 6ami kmetje, In to zadrugo smatrajo da-
nes ne samo na Hrvatkem, ampak v vsej
drzavi kot vzor prave kmecke kletarske za-
druge. Celo iz Ceskega so pridli strokov-
njaki, da jo proudijo.

Zadruini delezi so visoki in odmerjeni
po povrdint vinograda. En delez je za Cetr-
tinko orala 500 din. Glasovalna pravica pa
ni po delezih, ampak po &lanih. Odborniki
zadruge vrie vee posle brezplatno, ne da bi
kdaj prejeli za to kako magrado. Edini kle-
tar je nastavljen s plafo. Da imajo dovolj
kapitala, so delezi tako visoki. Clan, ki ima
3 orale vinograda, mora vzeti 12 delezev,
platati torej 6000 din, nima pa zaradi tega
pri zadrugi vedjih pravic kot tisti, ki ima
samo Cefrt orala, torej en deleZz za 500 din.
Seveda se je placilo deleZev olajsalo ¢lanom
* 6 tem, da se jim je vratunalo dobavljeno
grozdje. Tudi jamstvo je dovolj visoko, da
je z njim obstoj zadruge zagotovljen. Niti
delezi, niti denar lanov za grozdje, ki leZi
v zadrugi, se ne obrestuje, ampak eluZi kot
obrestni kapital. Odvisek denarja se v zad-
nji krizi ni viagal v banke ali hranilnice
kot vloga ali na raiun, ampak kot depozit
— v shrambo —, da je bil veak ¢as na raz-
polago. Zato miso niti zadruZniki, niti za-
druga obtutili denarne krize, ker so vedno
lahko razpolagali z lastnim denarjem.

Zadruzna klet je velika in drZi do 2000
hl vina; vinske posode je za sedaj za nad
1500 hl. Vrednost kleti in' inventarja je ce-
njena nad dva milijona din; drZavne pod-
pore so dobili 500000 din. Vee ostalo so
dali kmetje sami deloma v denarju, deloma
v materialu, deloma z delom. Kar je vinskih
sodov, ima zadruga dva velika po 112 bl
pet po 85 hl in nekaj manjSih za prevoz
vina. Drugi sodi so pa izposojeni od ¢la-
nov, ki jih doma itak nme rabijo. Zadruga
ima dve hidravliéni stiekalnici v vrednosti
po 70000 din. ena elektritno sesalko za 20
tiso¢ din. veliko mlatilnico na elektritni po-
gon za 60000 din in Se mnogo drugega in-
ventarja. Vsi prostori, sodi, orodje in dru-
ge priprave so tako Ciste in snaZne, kakor
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se malokje vidijo. Sploh aapravi klet naj
boljsi vtis na wsakega obiskovalca.

Kako se pa vrdi obrat v zadrugi? —
Clani-vinogradniki imajo pred trgatvijo se«
stanek, na katerem dolodijo dan - trgatve,
Prej ne sme nobeden trgati. Ob trgatvi zvor
zijo vse svoje grozdje v zadrugo, ki jim ga
obrafuna po ods:otkih sladkorja. Za domalo
porabo ei sme Clan obdrZati nekaj grozdja
in napraviti iz njega vino, toda ne éme ga
prodati niti litra, sicer je izkljuten. Vedina
¢i ga sploh me pridrZi, ampak &e ga rabi
ob prazaikih ali ob drugih prilikah, gre v
zadrugo, kjer ga dobi po proizvajaini ceni
ter e mu to vpide v njegovo knjiZico, ob
koncu leta pa obratuma.

Denarja za dobavijeno grozdje &lani ne
dobe takoj izplalanega, ampak ga puste v
zadrugi, da ta z njim obratuje. Kdor pa
ga nujno rabi, eporo¢i to vodstvu in ta mu
tekom osmih dni izro& potrebno veoto v
okviru mjegovega dobroimetja, S tem je za-
drugi omogoceno obratovati z velikim ka-
pitalom, ne da bi ji bilo treba iskati dru-
gih posojil pri denarnih zavodih.

V zadruini kleti ee proizvajajo eamo fri
vrete vina, ki ima leto za letom isti okus.
Najvet je namiznega vina, ki je zelo okus-
no, ¢isto in srednje moino; prodaja &¢ po
5 din liter. Drugo je la3ki rizling, ki je 3e
bolje in e prodaja po 7 din, in tretje rdece
vino po 6 din. Koncem letosnjega julija je
bila skoraj Ze vea vinska zaloga razpro-
dana, oetalo je komaj e kakih 200 hl. V za-
Cetku obstoja je imela zadruga tezkole gle-
de oddaje vin, tako da je moral zastopnik
potovati od gostilne do gostilne, da'je dobil
odjemalce. Danes jih ima pa Ze toliko, da z
lahkoto oddaja ves evoj pridelek,,

Kakine koristi pa nudi zadruga vino-
gradnikom? — Pred ustanovitvijo te za-
druge o bili wsi pleSivicki in okiski vino-
gradniki odvieni od veljega vinskega trgov-
ca v Jastrebarskem, ki jim je vino plateval
tako, kakor je sam hotel. Sedaj pa mora
vino od drugih vinogradnikov-ne¢lanov pla-
Zevati po ceni, ki se blifa zadruzni. Prej ga
je cenil kvetjemu po 3 din liter, danes ga
ne dobi izpod 450 do 5 din,

Ker so zadruini &lani imeli ve¢jo korist
od vina in je zadruga tudi na to pazila, da
so ee trte pravilno gojile in oekrbovale, da
bo pridelek bol)di, je tudi vinogradniitvo
zelo napredovalo. Danes je Ze oddale¢ lahko
razlotevati vinograde zadrouinikov od neéla-
nov, ker izgledajo mnogo bolje urejeni. Za-
druga tudi pazi, da 6o trte {lamov pravo-



éaeno ikropljepe in Zveplane. Naravno, da
to vpliva tudi na druge vinogradnike.

Veliko korist imajo dani tudi & tem, da
grozdje samo potrgajo ter ga izrofe zadru-
gi; nadalje jim odpade veako delo z njim
in tudi glavna ekrb za prodajo. — Prej, ko
je kmet imel vino doma. ga je velkrat mi-
kala kaka &alica, ki jih je pogoeto bilo fe
prevet. Zlasti rad je gostil sosede in se z
ni‘mi vred napajal. Vina pa je bilo v sodn
vedno manj, denarja pa od nikoder. Sedaj pa
te izkuinjave ni ve& pri hisi. Ce si pa kmet
zaZeli kozarec dobrega vina, gre v zadrugo,
kjer ga dobi poceni, ne da bi mu bilo treba
iti v gostilno. Pa tudi v zadrugo ga ne mika
prevel, zato je njegovo gospodarétvo po-
stavljeno pma frdno podlago. Kaj samo to
pomeni za narodovo dobrobit, si lahko mi-
glimo, & ei predstavljamo vsakonedeljsko
popivanje v nasih goricah in njih Zalostne
posledice,

Kak3ni pa so vinogradi teh zadruznikov?
w Slovenci si domisljamo, da imamo vzor-
no urejene vinograde. Kdor je pa videl ple-
divicke vinograde zadruZnikov, bo moral
priznati, da je pri nae malo takih, Ze od
dalet se jasno raziotujejo od netlanov in
marsikateri slovenski vinogradnik bi ee tam

mnogotesa naudil, TamoZnji nezadrugarfi jih
skudajo poenemati. Da lezi temelj kletarske
zadruge v vinogradu, je uvidela tudi zadru-
ga, ki nadzoruje delo v vinogradih svojih
tlanov. Ona dologi, kdaj morajo &lani $kro-
piti, Zveplati trgati ali opravljati kaka dru-
ga vinogradnidka dela. Naravno, da je tudi
pridelek temu nadzorstvu primeren.

Tako izgleda ta vzor kletarska zadruga,
ki je kot taka znana daled naokrog in celo
izven drZave. K njej se hodi ué&it tudi pasda
metlitka kletarska zadruga, le fe bolj bi jo
morala posnemati. Njo naj bi vzele za vzor
tudi druge nade zadruge, ki se pripravljajo
za ustanovitev. Poudariti pa moramo, da
uspeh delovanja kletareke zadruge ti¢i pred-
veem v poirtvovalnceti in nesebifnosti veeh
Clanov, zlasti pa odbora in vodstva; nadalje
stroga diciplina weeh &anov po merodaj-
nem zadruinem geslu: Vei za enega, eden
za vee,

Nade oblasti bi pa morale vse one. ki
Zele ustanoviti kletareko zadrugo, napotiti
v Gor. Desinec, kjer naj temeljito proude
ustroj in delovanje fe organizacije ter po
tem uravmajo tudi evojo zadrugo. Tedaj
smejo pridakeovati, da bo taka organizacija
tudi pri nas uspevala. L.

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Strb za ofroha

Najvetja nasprotstva v sodbah in mne-
nju prevladujejo v danadnjih Casih na vech
poljih zlasti pa 3e z ozirom na vpradamje
o otroku in mladini. Nekateri govore o otro-
ku sovraZaem &nsu, drugi trdijo, da e nikoli
ni bil otrok tako v eredistu vech raziska-
van), zakonodaj in javmega zanimanja. ka-
kor je danes, Dan za dnem slifimo toZbe
o pokvarjenosti Ze¢ naimlajie mladine —
tozbe, ki nam jih pogled v zgedovino lahko
pokaZe kot prasware in se vzgodovini tlo-
veitva vedno ponavliajo. Drugi glasovi nam
ne morejo dovolj jasno dopovedati, koliko
in kako tezko se je doslej gresilo na otroku
in koliko se Ze gredi. Stevilke in dejstva
dokazyjejo o pceledicah velike otroike be-
de, 3tevilke in deistva pa dokazuiejo ‘udi
o iportnih rekordih, ki jih dosega mladina.
Slisimo o usednih posledicah trdih Zolskih
dogem, pretiranih zahtev sfare fole in vi-
dimo rstodaeno  keko nastaiajo folske 7za-
jednice in res Zivijenjske 3fole, ki ekusajo

nuditi mladini prostost v samovzgoji, znanje
z lastnim spoznanjem, dudevno rast z laet-
nim etvariteljekim udejetvovanjem.

Marsikateri zastopnik stare in najstarej-
Se generacije maie z glavo, &e$, mladini se
de ni nikoli tako dobro godilo kakor dan-
danes, a kljub temu doZivljamo dan na dan
pretresljive otroike tragedije.

Kako je torej v resnici? Komu naj ver-
jamemo? Katerim pravcem sledimo?

Treba je v vseh feh mnenjih loditi opra-
viteno od neopravilenega, spoznati nevar-
nosti, ki prete otroku, ker vemo, da prav
v kraliestvu otroka stoje najvetja nasprot-
stva, Vemo pa tudi za trajni boj med ludjo
temo, med dobrim in zlim, ki se odigrava v
otroikem Zivljenju, 2za teZavno, a vendar
uspeino dviganje in nastajanje nove gene-
racije.

Res je, sedanje goepodarske razmere so
sovrazne ofrokur pomanjkanje prostora za
njegov razvoj. sfanovanjska beda, brezpo-
selposf siromadtvo premnogih ljudekih pla-
sti in zle posiedice, ki rastejo iz teh dejstev.



Tem negativiim dejstvom pa stopa nasproti
vecja ekrb za ofroka; sa, se higiencke na-
pravezdravstveni in decji domovi trudijo za
pravilen telesni razvoj otrokat zdravstveni,
vzgojni teaji in predavanja poudujejo ma-
fere o pravilm negi in vzgoji Ko bo to delo
veesplosno med ljudstvom, bo tudi ekrb za
otroka eploina. Morebiti tudi me gremo tem
casom naproti, a emo Se¢ daled, toda ne
smemo ostati na pol pota. Tu ima Zena-
mati mnogo dela, da bi ji le ne primanjko-
valo &asa pri veesplosni zahtevi po eode
lovanju tu in tam in poveod. Noemo biti
preroki, ko irdimo, da bo ‘akrat za otroka,
nasega ofroka, boljle, dobro, ko bo mati
zopet vea vrnjena domu in drufini in & tem
otroku, kateremu je vseskozi nujno potrebna
za njegov telesni in dusevni razvoj.

Zelenjadna jedila
pozimi
Zélena.

Zélena je ena najboljsih zelenjadnih vrst,
ki 60 mam na razpolago pozimi. Kot iz-
vrstna zelenjad je bila znana Ze zdavnaj in
ée v asu pred Kristusovim rojstvom so griki
zdravniki hvalili njene zdravilne lastnosti
in jo priporotali kot mujno potrebno zele-
njad. Zélena pospesuje prebavo, krepi in
upliva pomirjevalno na - Zivce. Mladi listi
zelene pomagajo proti protinu in boleznim

Beljakovina v zéleni eicer ni popolna,
vendar pa ee fa zelenjad odlikuje po luga-
etih rudninskih snoveh, Poseben modan
okus in vonj, ki marsikoga moti, da ee je
ne more privaditi, izvira od aromatilnega
olja, ki ee imenuje apiin. Res je sicer, da
so nekateri ljudje izredno obfutdivi za to
zelenjad in je ne prenesejo dobro, vendar
ee je velina brani brez pravega vzroka.

Tudi za zéleno velja vse tisto, kar smo
poudarjali pri drugih vretah zelenjadi, nam-
reé, da ima vee nastete ugodne lastnosti v
najobilnejdi meri le, ako jo uZivamo eurovo
ali presno. Presna zélena, napravljena z olj-
nato omako je naravmost zdravilna jed. ki
je pa obenem zelo okusna. Razen nale obi-
¢ajne zélene, od katere uZivamo korenine,
je presna zelo dobra tudi listna, ki je pri
nas manj znana, ponekod pa e bolj pri-
ljubliena kot korenasta zélena.V Italiji
Franciji in Angliji jo jedo celo za zajtrk in
gicer preeno, opoldne pa pride na mizo du-
Zenn ali kuhana. V Sviei in Neméiji jedo
pa bolj korenusto zéleno kakor pri nae.
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Vendar pa lahko trdimo po pravici, da jo
mi v sploinem jako malo upostevamo in da
se je velina kar me more privaditi, V eplo-
snem jo uporabljajo gospodinje samo kot
zalimbo za jube, kot samcstojna jed je pa
kaj malo zonama in udomalena. Pri prav
redkih posameznikih pride na mizo vefkrat
kuhana ali dudena, presna pa le pri onih
poedincih, ki so trdno prepricani o zdravil-
nih lastnostih m nujnosti presne zelenjadi,
in ki zarad: tega cenijo in upoitevajo tudi
zéleno kakor se spodobi.

Presno zéleno mapravimo takole: olupi-
mo 2 debeli kornini zélene, ju razpolovimo,
drobno nastruzimo na struicu (ribeZnu) ali
pa zreiemo ma drobne kocke ter takoj zme-
Samo z nekaj citronovega eoka in emetane,
da ostane lepo bela. Potem primesamo &e
ostalo emetano, limonov sok in olje, zeli-
&a in eol (v celem potrebujemo 2—3 Zlice
citr. soka, 2 Zlici smetane, 3 Zlice olja, eol,
drobno zrezan peterdilj ali drobnjak. Ku-
hana zélena pa je izvrstna, &e jo zreZemo na
listke in spraiimo ali epecemo ali pa eku-
hamo kot meiano zelenjad & &ebulo in po-
rom, Dobra je tudi kot juha & paradiZaiki.

Zéleno kot samostojno jed napravimo
takole: operemo jo, olupimo in zreZemo na
krozke ali drobne kocke; potem jo dusimo
v presnem maslu in zelenjadni juhi do me-
hkega in ji pridenemo medtem malo eoli
in muskata. Preden jo nesemo na mizo, jo
posipamo s sesekljanim peterfiliem. Lahko
jo pa tudi surovo nastrgamo ter dufimo v
presnem maslu pet minut, nato ji pa e pri-
denemo emetano, peterilj ali drobnjak. Za
juho iz zélene pripravimo pribliZno na dve
korenini zélene eno korenino korenja. Vse
skupaj zrefemo na kocke, duiimo v maslu
in zelenjadni juhi, nazadnje primefamo
svetlorumeno preZganje, smetano, drobnjak
in mu¥kat.

Podobno pripravijamo tudi listno zéle-
no. Za presno hrano jo zrezemo na 8 do
10em dolge paltice, zlozimo na krainik,
obloZimo z mofoviicem ali kredo ter prine-
eemo zraven zelidéno ali olinato omako
(presno). H. 8.

KUHINJA

Zelenjavina padteta, Pest gob operem,
poparim, osusim in prav na tanko sesekljam.
Par listov zeljnate glave, par listov ohrovta
in par listov kolerabe in karfijole zreiem
prav na drobne rezance. Vse to prepraiim
v kozici ma rarbeljeni masti & pridevkom
eoli in popra. Ko je praZenie ohlajeno, mu
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primeiam tri rumenjake, par ziic kisle sme
tane in par Zlic peiamela. — Pefamel na-
pravim takole: V razbeljeno surovo maslo
denem dve obribani, v mleku namodeni in
oZeti zemljici, Peiamel meiam na ogmju to-
liko ¢asa, da postane testo voljno gladko
in da se odlodi od kozice. Ko je vee prav
dobro premelano, dodam eneg iz treh belja-
kov. Obliko namaZem z maslom, potresem
z drobtinami, poravnam mesanico po ob-
liki in nazadnje epelem v petici. Pe¢em do-
bre pol ure.

Zabeljeno sladko zelje. Posameznim
zeljnatim listom odstranim 3toricke in zre-
Zem zelenje na precej debele rezance. Te
rezance poparim s kropom, ceveZim z mrzlo
vodo in skuham do mehkega v slani vodi.
Ko so rezanci kuhani, jih odcedim, denem
na kroZnik, potresem z drobtinami in za-
belim & surovim maslom ali z ocvirki. Na
mizo jih dam kot prikuho.

Sladka repa. Repo olupim, zreZem na
kocke in dobro operem. Surovo pokusim. Ce
je grenka, jo z vrelim kropom polijem in
osvezim v mrzli vodi. Repo skuham v slani
vodi. Ko je kuhana, jo stresem na preiga-
nje. PreZganje sem napravila iz Zlice masti
in 7litke sladkorja. Ko je sladkor zaru-
menel, pridenem Zlico moke, da se ta epeni.
Repo dobro premeiam, potresem & kummo,
zalijem z juho ali krompirjevko ter dodam
pol zajemalke toplega mleka. Ko jed dobro
prevre, jo dam kot prikuho na mizo.

Prazeno kislo zelie. Kislo zelje malo
oimem in denem na razgreto mast. Ko se
tekotina osusi, zalijem prav malo z juho
ali krompirjevko in pokrito praZim eno uro.
Potem potresem zelje z moko in pustim, da
dobro prevre, nakar dam zelje & praZenim
krompirjem kot prikuho na mizo.

Zélena kot prikuha. Korenine zélene osna-
7im, olupim in cele ekuham v slani vodi.
Ko so korenine kuhane, jih zreZem na kocke
in opraZim na razbeljeni masti ali na euro-
vem masly. OpraZene prav malo zalijem,
popopram, pridenem Zlico ali dve kisle sme-
tane in za duh malo mudkata. Zéleno dam
z zabeljenimi kosi krompirja kot prikuho
na mizo.

Klobasice brez é&revesa, Cetrt kilograma
govejega in Cetrt kilograma surovega svinj-
skega mesa zmeljem ali prav na drobno se-
ackljam. Kostek elanine zreiem na drobnme
kocke, primeiam mesu, oeolim, dodam Itep
paprike, malo eesekljane Gebule in par Zlic
mrzle vode. Ko je vse prav dobro preme-
_ iano, oblikujem v tanke, za pest dolge klo-

basice, ki jih spedem na razbeljéni masti &

pridevkom na debelo narezane febule, Med
peienjem klcbasice parkrat polijem z Zlico
vrote juhe. Klobasice naloZzim na kislo ali
posiljeno zeljo, ali na kislo repo, ali jih dam
z gordico na mizo.

Klobasice na drug na&in. Cetrt kilogra-
ma felefjega in &etrt kilograma surovega
svinjskega mesa zmeljem ali na drobno ee-
6ckljam. Potem dodam dve zlici kisle sme-
tane, dva rumenjaka. en strok e eoljo striega
¢esna, malo muskata in par Zlic vina. Ko
je vse prav dobro zmeSano, oblikujem majh-
ne klobasice, katere na masti na obeh stra-
neh lepo rumeno zapecem.

Kraljev kruh. 7 dkg neolupljenih man-
deljev zreiem na podolgaste rezine, Potem
jih z Zlico sladkorja lepo rumeno prazim.
Ohlajene razdelim, da niso sprijete. Posebej
melam 14 dkg sladkorja ¢ $estimi rumenjaki,
dodam eneg &tirih beljakov, mandelje in
12dkg moke. Da se moka lepo razdeli jo
skozi sito presejem na mefanico. Medanico
na rahlo zmesam. Podolgasto obliko dobro
namaZem z maslom, potresem z moko zrav-
nam testo po njej ter v petici potem pol ure
petem. Kruh zrezem drug dan na tanke re-
zine.

DOMACA LEKARNA

Za slabotne: ep1) zvefer kupico tople li-
monade, dej go kosilu in po velerji kos &r-
nega kruha, ki lga namazed z maslom in po-
trosis & soljo. Pij dosti mlaéne moéno osla-
jene vode, Pomaga tuds, ¢e uZiva§ veckrat
ro par Zlic zelo bele in zelo oslaiene prave

ave. Deluje tudi sladka &rna kava, toda sa-

mo par pozirkov. Pri hudem zapriju se
vnmgomoéni Sistil (kakor pergacija, neke
vréte mlefnika), neskodljivo {,e malo ricino-
vega ali mandeljevega ﬂ’a. Casih je treba
pomagati *e klistirom. Moz. ki mu ni po-
magalo ved nié, je Sel kmalu zatem, ko f
dobil mrzel obkladek na trebuh. Obkladki
majarona in kisa omelijo ¢éreva. Clovek, ki
se mu nabira blato, trdo kakor kamen, mora
biti vedno oprezen pri evoji hrani in ko Zuti,
da ni kaj prav, e mora postiti in vZivati
eamo kaj redkeﬁ: Ce se sirdi blato v &revah
in ee ne premakne mikamor, pride naposled
do silno muéne operacije tudi do smri. Za-
to je bolje. da gre zﬁprlnik k zdravniku,
preden je prepozno. Nekateri kupujejo in
vzivajo vedno kaj za odvajanje, kar pa je
zelo &kodljivo, ker ee privadijo &reva na to
in so &im dalje bolj lena. Creva se morajo
okrepiti, da bodo delovala sama od sebe.
Naj pomisli veak kaj mu skoduje in naj ee
ravna po tem. Delo in hoja po &stem zraku
zelo uplivajo na gibanje &érev. Zveder kozarec
mlatne vode ali limonade!




GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Na ljubljanski borzi so dosegle tuje
valute preiekli teden tele najviije ceneé: av-
strijgki 3iling 878 din, holandski Foldinar
24.00 din, nemika marka 17.53 din. belgijski
belg 7.37 din, Svicareki frank 10.03 din, an-
gleski funt 217 din, ameriski dolar 43.13 din,
francoski frank 147 din, Ceika krona 1.52
din, italijanska lira 228 din

CENE

g Ljubljana. Pfenica za 100kg din 230,
je¢men din 195, rZ din 195, oves din 180,
koruza din 150, fizol din 220. krompir dm
85, seno din 45 do 60, slama din 30 do 35.

g Puconci v Prekmurju. Péenica za 100 kg
din 190,rz din 180, oves din 140, koruza din
130, fiZol din 200, krompir din 70, seno
din 40, elama din 20.

g Ljubljanski trg. Meeo: govedina
I. vrste din 12 do 14, 1I. vrste din 10 do 12,
1. vrste din 6 do 8; teletiia 1. vrste din
14 do 16, 1I. vrste din 12 do 14; sveza svi-
njina, eremska din 12 do 16, domata din 15
do 18, prekajena din 16 do 20, svinjska mast
din 18 do 20; slanina, hrvaska din 16, do-
mada din 15; ovije meso din 8 do .10 za
Ikg. — KoZe surove: goveje, volovske
din 16, kravje din 13, bikove din 10; teletje
din 16, svinjgke domade din 10 za 1kg. —
Klobase: krakoveke din 20 do 22 za
1 kg, debrecinske din 20 do 22; hrenovke din
18 do 20; tlalenke din 10 do 12; kranjske
sveZe din 18, polprekajene din 20 do 22,
suhe din 28 do 32; prekajena evinjina din 16
do 20 za 1kg. — Sadje: jabolka L vrste
din 5, II. vrete din 3, Ill. vrste din 2; hrudke
I. vrete din 10, IL vrste din 5, 111 vrete din 3;
suhe Ceiplje din 5 do 10 za 1kg; grozdje
din 6 do 10; suhe hruske din 5 do 8; na-
vadni kostanj din 4, maroni din 10; orehi
din 7, luseni din 16 do 18 za 1kg. — Ku-
rivo: trda drva za 1m® din 9 do ll?.
jagana din 115; mebka drva din 75; oglje
din 175 do 2 za 1kg. — Zelenjava:
solata endivija 1kg din 3, motovilec din 1,
cvetata din 4 do 6, pozno zelje din 1, rdefe
zelje din 1, kislo zelje din 4, ohrovt din 3,
karfijola din 4 do 6, kolerabice din 2. kole-
rabe din 1, pina¢a din 6, luilen grah din 8,
konoplja din 6, laneno eeme din 5, luifen
fizol din 3 do 4, &ebula din 1, Zesenj din 5,
por din 2, krompir din 1, repa 1 din, kisla

repa din 2.50, korenje din 3 poteriilj din 5,
zelenjava za juho din 250 rdets pesa din
2 za lkg.

4
ZIVINA

g V Ljubljani so na zadnjem sejmu pro-
dajali Zivino po teh-le cenah: voli I. vrste
din 6 do 6.50, Il. vrete din 550, III. vrste
din 4.50; telice I. vrste din 6 do 6.50, 1I. vr-
ste din 530 do 6, lIl. vrste din 5.50; krave
I. vrste din 4 do 5, II. vrste din 350 do 4,
I1I. vrste din 3 do 3.50; teleta I, vrate din 8§,
II. vrete din 7 za 1kg Zive teZe. Pradifi,
eremski din 9 do 950, domadéi din 7.50 do 8,
priutarji din 7 do 8 za 1 kg Zive teZe. Na
sejem so prignali 56 volov (prodali 12),
58 krav (prodali 12), 20 telet (prodali 15),
131 konj (prodali 28 od din 400 do 3300 po
kakovosti) in 356 pradickov od 6—12 tednov
(prodali 172 glav za din 100 do 200 kom.).

g Na sejem v Maribor dne 23. nov. eo
prignali 13 konj, 15 bikov, 124 volov, 527
krav in 10 telet, skupaj 695 glav. prodali
60 pa 206 glav. Cene so bile naslednje: de-
beli voli din 4.50 do 550, poldebeli din 3.75
do 5, vpreZni din 3.40 do 4.75; biki za kla-
nje din 3.50 do 5; klavne krave, debele din
4 do 4.75, plemenske din 325 do 4, kloba-
sarice din 225 do 3.60, breje din 3.10 do
3.60; mlada Zivina (telice, junci) din 4 do
5.50; teleta din 5 do 6.75 za 1kg Zive teZe,

g V Grahovem pri Cerknici na Notranj-
skem €0 na zadnjem sejmu plalevali Zivino
tako-le: voli 1 .yrste din 6, II. vrete din 5.75,
IIl. vrste din 5.50; telice I vrste din 6, II
vrste din 575, I vrete din 550; krave 1.
vrste din 5, II. vrete din 4.50, I1l. vrete din
3; teleta din 5.50 do 6; praididi, Speharji din
9, priuiarji din 7 za 1kg Zive tefe. Meso
prodajajo tam po teh-le cenah: govedina I.
vrste din 12, IL vrste din 10, I1l. vrste din
8; evinjina din 12 do 14, svinjska mast din
18, elanina din 16 za 1kg. )

PRAVNI NASVETI

Odplaéilni nadrt v zai€itenem denarnem
zavodu. ]. R. V posojilnici imate vlogo, ki
je pa posojilnica nefe izplalati. Ze lani so
vam odgovorili, da je zaprosila za zaséito
in da bo izplatevala vioge, ko prejme od-
platilni nalrt, Letce pa trdi, da odplacilnega
naérta e ni prejela in sploh nicesar ne iz-
plata. Vpradate, koliko <asa je posojilnici
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trebno, da prejme odpladilni naért. —

’rodnjo, ki jo vioZi denarni zavod, da ee mu
dovoli odloZitev platil, resi trgovinski mi-
nister. Za relitev prosnje ni predpsan no-
ben rok in ee cel postopek lahko zaviede eno
leto ali pa 3e ved. Preden minister izda od-
lothbo, sme odrediti pregled denarnega za-
voda, kar vse e bolj podaljsa pestopek. Za-
to vam fudi denarni zavod ne more pove-
‘33"1’ gga! muébo trgovineki minister ril

plalilni nadrt za izplatevanje vlog.

_ Posojilo. S. F. Pregls leti vaul:ose Peso-
dila neka stranka veoto denarja. Ko je bila
uveljavljena zadlita, sete prijavili dolg pri
Zupanstvu in ete poslali etranki obveznico.
Upnik pa obveznice ni hotel podpisati in
vas niti ne oz)mmja. Pa¢ ‘}u se je takoj
vknjiil na va estvo. Vpralate, kaj b
sedaj storili, — ete zastiteni kmet, vam
mora upnik ati obratun in obveznico in
1o preko inske uprave. Oblinska uprava
mora izrotiti obveznico in obratun dolzni-
ku in ga pozvati, da v 15 dneh pise ob-
veznico pred ob¢ineko upravo ali pa da po-
da svoje ugovore Ce dolinik obveznico pod-
pise, overi obtinsko oblastvo njegov pie
in_vroti obveznico upniku, Ce pa dolinik
nofe podpisati obveznice in poda svoje pri-
govore, vrodi oblinsko oblastvo v 15 dneh
upniku prigovore in ga pozove, naj napravi,
¢e bi prigovore eprejel, novo obveznico, ki
jo _zopet poilje preko oblineke uprave dol-
niku. Ce dolinik obveznice ne podpide in
ne poda prigovorov, obvesti ob&ineko obla
8ivo 0 tem upnika v 15 dneh. Upnik eme
zahtevati, naj se opravi o prigoverih kakor
tudi, ¢e dolinik obveznice ne pise in ne
poda prigovorov, narok pri inskem ob-
lastvu, V takem primeru dolodi obdinsko ob-
lastvo narok v 15 daeh in povabi nanj up-
nika, dolinika in e ali eolidarne dol-
Znike, Ce se doseZe pri naroku sporazum,
napravi obéinsko oblastvo takoj obveznico,
overi podpise in izro&i obveznico upniku.
Ce e niti po opravijenem naroku ne doseZe
sporazum med upnikom in dolinikom, na
poti oblinsko oblastyo etranke na redno so-
disce, Iz tega vidite, da vas upnik do sedaj
ni pravilno postonal, ¢e vam ni al ob-
ratuna in obveznice. Seveda vi lahko pladate
v vsakem primeru zagadir obroke. Do sedaj
sta zapadla Ze dva obroka.

adarina od nove hite. A. Z. L. 1934
ste zgradili hifo Davéna uprava vam je do
volila pri zgradarini predpieane olajsave,
tako da imate 10 let plalevati namegto csnov-
nega in dopolnilnega davka le 12% od &i-
stega dohodka, Lani ste sprejeli eno stranko

v stanovanje. letos pa se vam je zgradarina

visala, ¢es, da imate veliko vel dohodka,
akor vam platuje dotitna stranka. Vpra-
sate, ali vam raduna davina uprava kot letni
dohodek tudi etanovanje, ki ga sami & &vojo
druZino uporabliate in ali vam todi od tera
predpisuje zgradarino, — Zgradarina ee od-
merja na podlagi tiete davine osnove, Cista

davéna osnova se dobi, ako se od kosmate
davine osnove odbijejo setroki za vzdrie
vanje, za upravo in 2a amortizacijo zgradbe,
Pri vasi hisi je kcsmata davéna osnova let-
na najemnina od stanovanja, ki ste ga dali
v najem in vrednost valega etanovanja, ki
ga sami uporabljate. Od tega je odbiti 30%;
za vzdrZevanje, upravo n amortizacijo hise.
Tako dobite Cisto davéno oenovo, od ka-
tere vam davéoa uprava wmalaga 12% zgra-
darine.

Vpogled v sodne spise. L. F. Imeli ste
pravdo, ki je konlala pred letom. Zaetopuik
vam je ustno eporotil, kako je stvar koncal
ni vam pa dal sodnh spisov, da bi ean:f
videli. Vprasate. pri katerem sodis¢u bi lahko
sodne spise vpogledali, — Najbrie %e niste
svojega zastopnika placali, zato vam ni dol-
Zan 1zrotiti veeh episov, lepray ee tilejo
vade etvari. Spise vedno lahko vpogledate
pri sodidtu, kjer je pravda tekla. Ce je vam
zamudno iti na okroZno sodiite, kjer je
pravda tekla, lahko & pismeno viogo zapro-
site okroZno eodide, da vai pravdai epie
poslje na domale okrajno eodisle, ki vas naj
zaradi vpogleda v spis obvesti. Lahko pa
tudi pri domalem okrajnem eodiilu etavite
predlog, da vam od okroZnega sodisla pre-

ekrbijo na led spis. Platati boste mo-
rali takso z:p?ﬁozo in poitnino za poslani
spis.

lz&olniu-v pogedbe. M, S, Pogodbo je
je treba izpolniti o pravem &asu, na pravem
raju in na pogojeni natin. Ce ete prodani
les pravotasno pripravili, kakor je bilo po-
gojeno, kupec pa lesa ni hotel prevzeti, po-
tem ste imeli pravico, ali zahtevati izpelnitev
pogedbe in povralilo Skode zaradi zamude,
ali pa izjaviti, dolo¢ivdi primeren rok za
naknadno izpolnitev, da odstopite od po-
godbe, Ce je kupec platal aro, note pa sedaj
pripravijemega lesa prevzeti. eme prodajalec
aro zase obdriati. ete kupcu stavili rok,
v katerem naj prevzame les, sicer da od-
stopite od pogodbe ter bi ta rok brezuspe-
sno potekel, potem je pogodba razvezana in
aro lahko obdrzite.

Nezakonska mati. M. K. Ce ima neza-
konski ole niivo, cstalo poetstvo pa ima n
gova Zena, bo soditte Fe dolotilo preziv-
nino, ki jo bo moral nezakonski ofe plade-
vati. Vam ne moremo evetovati da bi &a-
kali z zahtevki na prezivaini do tedaj. da bi
moz podedoval posestvo po Zeni. Takoj epo-
rolite sodid¢u ime otrokovega oleta in po-
skrbite, da se oletovstvo Cimpreje ugotovi.
Kot varuhinja otroka pa poskrbite da boate
po eodifu dolofeno prezivnno za otroka
sproti iztirjevali, sicer se preved nabere
Prezivnina, ki se fekom 3 let ne tirja, za-
stara,

Pilot bi bil rad. J. A. B. Obrnite se na
vodstvo Aerokluba v Ljubliani, kjer vam
bodo glede piloteke *ole gotovo radi dali
vsa potrebna pojasaila,



