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Ova) se pronalazak odnosi na nov i
poboljsani hranljivi proizvod i na postu-
pak pomocu kojeg se isti sprema.

Pronalazak se posebno odnosi na
spremljene biline, zrnaste i sli¢ne hrane,
koje se odlikuju time, Sto kao svoj pri-
rodni sastojak sadrZze najmanje primetnu
koli¢inu skroba.

Jedan od ciljeva pronalaska sastoji se
u tome, da se dode do jednog hranljivog
proizvoda, koji bi bio spremljen od hran-
ljivih supstanca, koje u svom prirodnom
stanju sadrze primetnu koli¢inu skroba i
s njim udruZzenu celulozu, koja je prisutna
u obliku omotaca celija skroba i u obliku
celuloznih ¢vorova, i u kojima se skrob i
celuloza usitne do delica najmanje velili-
ne sa tom posledicom, da njihove korisne
hranljive funkcije budu poboljSane a nji-
ma svojstveni nedostatci, kojih je dotle
bilo, da budu otklonjeni.

Drugi predmet pronalaska sastoji se
u iznalaZenju hranljivog proizvoda, u ko-
jem su celije skroba skoro potpuno raz-
dvojene i-rastavljene na delove (dezinte-
grisane) tako da se skrob nalazi izvan ce-
lija a celulozni omotaci, koji sadrZe celije
skroba, rastavljeni su jedan od drugog a
celisko tkivo, koje sadrZi ovake Ccelije i
drugi celulozni ¢vorovi najpotpunije ras-
tavljeni i razdeljeni u sitne delove.

Dalji predmet pronalaska sastoji se u
iznalazenju hranljivog proizvoda, koji bi
sadrzao skrob kao jedan <&inilac svoje
hranljive vrednosti a koji bi mogao da bu-
de lakse i potpunije svaren, nego §to je to
kod ovog tipa hrane bilo moguce pre ovog
pronalaska.

Dalji predmet pronalaska sastoji se u
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iznalazenju proizvoda, u kojem se najveci
stepen svarljivosti skroba postizava raz-
dvajanjem i razdeljivanjem skrobnih celi-
ia u sitne delove, tako da je skrob sada
izvan celija ili dr. recima skoro je potpu-
no izvaden iz celiskih omotaca, u kojima
se on sadrzi u svom prirodnom stanju, dok
je celulozni sastavni deo na slican nadin
rastavljen (dezintegrisan) i razdeljen na
najsitnije delove u kojima je njegov celij-
ski karakter potpuno razrusen.

Odlika svojstvena hranljivom proiz-
vodu prema ovom pronalasku jeste Cinje-
nica da ovaj proizvod daje skrob u obliku
elementa ishrane, koji moze da bude sko-
ro potpuno svaren za mnogo krace vreme
nego sto je to dosada bilo mogude i da
ima jo$ 1 tu naknadnu mogucnost da bude
skoro potpuno svaren za toliko vreme u
toku kojega je moguda asimilacija. Ova
odlika iskljucuje dosada zapaZenu tesko-
¢u pojave skroba u debelim crevima i fer-
mentacije, koja se zapaZala kao posledica.

Druga odlika potice od celuloznog
materijala koji daje glavnu masu i blago-
tvorno utice na izdvajajuce osobine crev-
nog trakta, ali koji, zbog podele u najsit-
nije delice ne nadrazuje i prema tome slo-
bodan je od obi¢nih zamerki u pogledu
nadrazaja, koji je Cesto neizbeZan prati-
lac celuloze mnogih biljnih i zrnastih
proipvoda u njihovom prirodnom stanju.

Razumevanje 1 procenjivanje ovog
pronalaska bi¢e olakSano kratkim objas-
njenjem varenja u pogledu hrana ovde
pomenute prirode. Poznato je da skrob
lkkao takav ne moZe da bude usvojen (asi-
milovan) i prema tome njegova hranljiva
vrednost zavisi od fermentirajuéeg dej-
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stva koje sluzi pretvaranju skroba u pro-
ste SecCere. Poznato je takode vrlo dobro
da se lermenti, koji rascepljuju skrob, iz-
lu¢uju u ustima iz pljuvacénih zljezda kao
i u dvanaestopoloc¢nom crevu. Poznato je,
drugim recima da kod odraslih i kod dece,
koja imaju zube, pretvaranje skroba po-
Cinje sa zvakanjem i u toku narednog pe-
rioda kada se zalogaji hrane zasicuju plju-
vatkom 1 njenim aktivnim fermentom.
Vedi deo pretvaranja skroba odigrava se,
medutim, u dvanaestopalacnom crevu gde
se upotpunjuje do raznih stepena u zavis-
nosti od prirode skroba i mo¢éi fermentnih
sokova. Poznato je, medutim, takode da je
skrob, onakav kakav se sadrzi u velem
delu prirodnih hrana, kao $to su biljne i
zruaste hrane, zatvoren u  Celije, koje
imaju jake i otporne zidove od celuloznog
materijala, koji ¢ine skrob nepristupacnim
za pretvarajuce fermente. Fermenti, koji
rascepljuju skrob zavise u svom dejstvu od
stvarnog dodira sa deli¢ima skroba

U rezultatu ove <d&injenice varenje
skroba prouzrokovalo je izvesne poznate
poteskoce sa tom posledicom, da se u ve-
likom broju slucajeva skrob pretvara sa-
imo veoma sporo i pored toga u veoma ce-
stim slucajevima samo delimicno. Ovo je
narocito tacno u pogledu dece, koja ne
samo Sto imaju osetljivije sisteme za va-
renje i slabije fermentirajuce sokove, nego
im jos usled otsustva zuba nedostaju po-
Cetni  procesi varenja ostvareni Zvaka-
njem. Ovo je, pored drugih, jedan razlog
tome Sto se mnoge hrane, Kkoje sadrze
skrob ne mogu ukljuditi u ishranu male
dece cak i ako bi Korisne hranljive odlike
ovih vrsti hrana inace bile neobitno po-
voljne.

Kada se nerazlomljene cdelije skroba
izlazu dejstvu fermenata, koji rascepljuju
skrob, kao Sto se to na pr. deSava u dva-
naestopalatnom crevu, neophodno je po-
treban dodir izmedu fermenata i skroba
ostvaruje se prodiranjem fermenta kroz
zidove celija skroba. Ovo prodiranje
ostvaruje osmotickim putem i potrebno
pretvaranje se nataj nacin usporava i po-
gorSava.  Slitno tome, posle pretvaranja
prost Secer mora da izade iz Celije opet
osmofickim prodiranjem kroz zidove ce-
lija. Ovaj proces mora da bude spor i te-
Zak i moZe biti spomenut kao ¢&injenica,
koja je u velikoj meri odgovorna za sporo
i Cesto nepotpuno varenje skroba. Lako
je razumeti da ako skrob ostaje u crevnom
traktu suvise dugo moze se kao posledica
iaviti nepoZeljna fermentacija u debelom
crevu i takva fermentacija prouzrokuje
izvesne dobro poznate poremecaje kao
sto su grcevi, gastritis i t. d.

Poznato je takode da u mnogim slu-
cajevima, naroCito kod dece, povoljan
uticaj na proces izbacivanja proizveden
celuloznom masom u crevima ne moze
biti koriffen usled propratnog nadrazaja
prouzrokovanog relativno velikim i gru-
bim delicima celuloze, koji se javljaju po-
sle normalnog varenja prirodnih hrana
Celuloza je razume se donekle razdeljena
Zvakanjem i razmekSana u stomaku i
crevima. ali bez obzira na to u ofsustvu
brizljivije podele u sitnije delice Cesto se
kao posledica javlja nedozvoljeno nadra-
zenje. Sta vise, ovakav nadrazaj ¢ini ove
lirane nepristupacnim za malu decu, koja
ne samo da imaju slabije i lakSe nadraz-
liive sisteme nego jos i ne uzivaju pogod-
nosti zvakanja. U  mnogim slu¢ajevima,
izuzev gore pomenute teSkoce, smatra se
kao pozelino da se deci pruze one pogod-
nosti ishrane, koje poticu od biljnih i zr-
nastih hrana ovde pomenute vrste. Po-
znato je da ovakve hrane sadrze pogodne
minerale 1 druge Korisne hranljive sa-
stojke, koji zasada nisu pristupacni.

Prema tome, dalji predmet pronala-
ska sastoji se u iznalaZenju postupka Ci-
jom bi se primenom biljne, zrnaste i slicne
hrane oslobodile gornjih zamerki i skrob
bi se u njima nalazio u obliku svarljivom u
najvecem stepenu usled ¢ega bi  postao
skoro potpuno svarljiv za relativno kratko
vreme bez opasnosti od naknadne fermen-
tacije ili kojih bilo propratnih poremecaja.
Istim bi se postupkom celulozna vlakna
koja se sadrze u hrani i obrazuju zidove
celija skroba bila podeljena u najsitnije
delove i odvojena od skroba, $to bi imalo
za posledicu da ona nece sprecavati ili ote-
zavati varenje skroba niti pak sama po
sebi stvarati nadraZujuée celulozne mase.

U pogledu podele celuloze u najsitnije
delove pronadeno je da se celokupno po-
godnio delovanje celuloze kao glavne mase
u crevima sacuva uz otklanjanje dosada
zapazenog nadrazaja, Kkoje se navodilo
kao zamerka.

Sta viSe podela celuloze u sitne delove
oslobada i Cini lakSe usvojivim minerale,
koji se v hrani sadrZe i koji salinjavaju
korisne sastojke hrane.

Postupak prema ovom pronalasku sa-
drzi kao jedan veoma vazan stupanj usit-
njavanje hrane, koja sadrzi skrob, do tak-
vog slepena, koji ima za posledicu skoro
polpuno odvajanje raznih ¢elija skroba
jedne od druge i skoro potpuno raskida-
nje pojedinih celija skroba uz uklanjanje
i odvaianje skroba od zidova celija usled
Cega skrob dobija skoro potpuni izvan-
celiski karakter tako, da je odmah spre-
man za stupanje u dodir sa fermentima,



koji pretvaraju skrob, dok celulozna vlalk-
na, koja sacinjavaju celije i dr. ¢eliske de-
love hrane bivaju na slican nacin razde-
lieni u delove i odvojeni jedno od drugog
tako da oslobadaju minerale, koje sadrze
il 1h cine lako pristupacnim usvajanju
(asimilaciji).

Velicina delica skroba i celiskog tkiva
dobivenih u rezultatu ovog postupka mno-
@0 je manja, nego Sto je to dosada bilo
postignuto Sto se ovde pominje u odnosu
na velicinu prvobitnih celija skroba, pri
¢emu je za.ovaj pronalazak bitno da se
skoro sve zasebne celije skroba lome uz
skoro potpuno skidanje skroba sa zidova
Celija i da se Sta vise celulezni ¢vorovi ili
grupe Celija rastavljaju u delove (dezinte-
grisu) da bi se ¢vorovi ili skupovi celiskog
materijala uklonili. Pod mikroskopom sa
stostrukim povecanjem ovaj proizvod ima
skoro jednoliku prirodu sa skoro svim ¢e-
lijfama skroba brizljivo prelomljenim kao
o je gore opisano i skoro je potpuno
slobodan od ¢vorova ili skupina celuloz-
nih celija ili vlakana. Deli¢i celuloze po
velicini su skoro isti kao i deli¢i skroba
izvan celija.

Podela na toliko male delove mozce
IPiti izvrSena na Koji bilo poznati ili pristu-
pacan nacin i razumljivo je, da se moZe
izvesti pomocu jedne ili viSe raznih na-
prava, Kojima se danas raspolaze. Medu-
um, jedino ilustracije radi, moze biti po-
menuto da se hrane prema ovom pronala-
sku mogu prelamati upotrebom ventila
slicnom  ventilu, Kkoji se upotrebljava u
iasinama za homogenizaciju, pod pretpo-
stavkom, da se za dovodenje upotrebljava
dovoljno visoki pritisak. Kod vecine bilj-
nih i zrnastih hrana pretpostavlja se pri-
tisak blizu 246 kg/cm®. Lako je uvideti da
je ovaj pritisak znatno viSi od onoga,
koji bi bio potreban za obradu u cilju
homogenizacije i da prema tome rezultat,
kojem se ovde tezi, zahteva posebnu bri-
gu o postizavanju vece i brizljivije podele
na sitne delove, nego Sto bi se to moglo
izvesti na obi¢ne nacine postupka homoge-
nizacije. Drugim relima, postupci homo-
genizacije, koji su se do sada upoireblja-
vali iskoriséeni su za proizvodenje jedno-
rodnih smeSa ili suspenzija, Cesto takvih
supstanaca, koje se na drugi nacin ne bi
dale ujediniti, kao Sto je suspenziia zej-
tina i vode ili trajna suspenzija ¢vrstih Lela
u te¢nosti.

Hranljivi proizvod prema oven pro-
nalasku izlaze se medutim deijenju na sit-
ne delove, koje proizvodi relativno pot-
puno ruSenje Celija skroba, kojie pri izvo-
denju pomocu ventila takvog tipa kao Sto
je ventil za izvodenje homogenizacije, za-

hteva pritisak iznad onoga, koji bi bio po-
treban za dobijanje meke jednorodne sme-
se raznih sastojaka.

Ovaj pronalazak u komercijalnoj
praksi imace posebnu koris! n primeni na
konzervirane u metalnin: kutijama, upa-
kovane ili na dr. nac¢in pripremljene hran-
liive produkte, koj: s2 mogu prodavati
na trziStu bilo u teénom bile u suvom sta-
nju. Stru¢njaci ¢e lako uvideti da njegova
korist ima mnogosiruke primene i da pre-
ma tome pronalazak ne treba da bude
ograni¢en na koji bilo od posebnih pri-
mera, koji su ovde dati pcsto su ovi pri-
meri  navedeni jednostavno radi ilustra-
cije.

Kao posebni primeri mogu biti nave-
dene razne uspreinlienz i konzervirane u
metalnim  (limenim) kutijama  biljne i
zrnaste kombinacije, koje ako se 10 Zeli,
mogu da se sastcje iz nekolilka razlicitih
hranljivih  supstanca radi postizavanja
dopunskih koristi uravnotezene ishrane.

Izmedu ovakih kombinacija mogu biti
spomenute pripremljene i podeljene u
sitne delove kombinacije:

1. Cvekla
Spargla
Grasak.

2. Spanadc
Mrkva
Grasals.

3. Psenica u zrnu,
Sojino brasno
Mleko.

4. Tikva
Pasulj
Sok od paradajza.

5. Mrkva
Sok od paradajza
Celer
Goveda dzigerica
Jecam.

Ili koja druga poZeljina kombinacija,
lkoja se istim uspehom moze da sadrZi i
vode.

Ove biljne i zrnaste kembinacije o-
stvaraju zamisao da badu podjednako u-
savnotezene u pogledu korisnih minerala,
prirodnin vitamina i kalori¢nih hranljivih
vrednosii ili dr. retima da pretstavljaju
idealne dietalne hrane, koje imaju poseb-
mu vrednost kao hrane za malu decu, ali
lkoje su isto tako povoljne i za odrasle.

Pri pripremanju gornjih kombinacija
za prodaju u limenim kutijama pojedini
bilini ili zrnasti sastavni delovi prvo se
obraduju u saglasnosti sa uobifajenom
praksom Kkonzerviranja, koja uslovljava
kuvanje, najbolje u otsustvu vazduha. Po-



sle kuvanja biljni i zrnasti
zatim cede, da bi se
vost i da Dbi se uklonili narotito
grubi 1 neZeljeni deli¢i. Zatim, bilo
pre bilo posle me3anja raznih sastav-
nih delova bilo koje posebne hranljive
kombinacije, iscedena masa se izlaze gore
opisanom deljenju u sitne delove, koje ima
gvrhu da razdvoji i razlomi éelije skroba i
da ga ucini vanéelijskim uz briZljivo razde-
litvanje celuloznih vlakana. Kao Sto je
gore napomenule ovo moze biti izvrSeno
upotrebom ventila sli¢nog ventilu maSine
za homogenizaciju sa pritiskom dovodenja
blizu 246 kg/em?. Posle toga proizvod je
spreman za zatvaranje u Kutije na uobica-
ieni nacin.

Po sebi se razume da ovaj pronalazak
nema da se ogranicuje upotrebom ventila
za postizavanje pomenutog deljenja u sitne
delove niti bas na predloZzenu vrednost pri:
tiska, kada se taj ventil upotrebi. Pri upo-
trebi ventila za homogenizaciju isti se re-
zultati mogu, razume se, posti¢i kod raz-
nih supstanca sa raznim pritiscima, pri
cemu je medutim bitno da se éelije u sva-
kom slucaju lome i rastavljaju na sitne de-
love (dezintegri$u) i da se skrob oslobada
na gore oznaceni nacin. Sta vise ima se u
vidu i mogucnost upotrebe naprave drugih
tipova kao Sto su mlin sa ¢eki¢ima, koloid-
ni mlin, mikro rasprasiva¢ ili koja bilo
druga pogodna ili poznata naprava.

Ima takode da se razume da pronala-
zak nije ogranicen na kombinaciju hrana
nego moze biti primenjen na koji bilo po-
seban biljni ili zrnasti proizvod. Sta viie
pronalazak moZze biti primenjen na proiz-
vodenje zrnastih ili hranljivih proizvoda,
koji se posle toga suSe i prodaju kao suvi
prasak.

Iz ovoga se vidi da ovaj pronalazak pru-
za hranljivi proizvod, u kojem je skrob pot-
puno osloboden od prirodnih celija biljnih
ili zrnastih hrana usled ¢ega on postaje la-
ko pristupacan za neposredan dodir sa fer-
mentima, koji pretvaraju skrob. Sama ova
¢injenica proizvodi veoma istaknuto po-
boljSanje hrana, koje sadrze skrob, kao §to
je bilo pokazano ogledima, koji pokazuju
da vanceliski skrob pri izlaganju fermenti-
rajué¢im fluidima dvanaestopalatnog creva
pretrpi skoro potpuno pretvaranje u toku
priblizno petnaest minuta. Znacaj ove C&i-
njenice uvidice se odmah pri uporedenju
sa relativno sporim pretvaranjem deliskog
skroba kakav postoji u obitnoj kuvanoj
hrani ili hrani cedenoj domaéim sred-
stvima, onoga tipa koji se danas pre-
porucuje za ishranu male dece. Ova-
kav celiski skrob bio je samo de-
limi¢éno pretvoren posle izlaganja, fer-

proizvodi se
dobila  tedlji-

mentiraju¢em soku dvanaestopalacnog
creva u toku dva sata. Sta viSe, ogledima
je utvrdeno da u mnogim slucajevima ne-
Sto od celiskog skroba ostaje nepretvore-
no i postoji u primetnim koli¢inama u eks-
krementima. S druge strane, sli¢nim ogle-
dima pokazano je, da vanceliski skrob o-
vog pronalaska biva potpuno svaren bez
ikakvih tragcva, koji bi se pojavljivali u
uzorcima ekskremenata.

Sta vise hranljivi proizvod ovog pro-
nalaska bio je ispitan Kklini¢nom ishranom
male dece u bolnicama sa rezultatom da
ni u jednom sluéaju ishrana ovim hranlji-
vim proizvodom nije imala za posledicu
kakav bilo poremecaj u crevima. U stvari
lirana prema cvem pronalasku bila je upo-
trebljena zbog njenog pomazuéeg i po-
pravlijajuceg deistva na malu decu, koja su
prilikom lecenja patila od poremecaja u
crevima, kao od posledica dietalne ishrane
alicnom  cedenom hranom ali u kojoj je
skrob bio u celijama i celuloza nije bila do-
voljno podeljena u sitne delove. U ovim
ogledima ispravljajuce i pomazuce dejstvo
iavljalo se odmah tako, da je ova hrana sa
uspehom bila ustanovljena kao korisna i
pomazuca dieta u lecenju nadrazajne dia-
reje. Kliniéni ogledi pored toga podupiru
¢injenicu, da ova hrana ima veoma istak-
nutu odliku v ishrani male dece zbog ve-
oma svarljive prirode skroba. Nedavno je
bilo naglafeno u izvesnim medicinskim
lktugovima, da su hrane, koje sadrze velike
kkolicine skroba, kao $to su zrnaste hrane,
moZda dekalcinirajuce ¢ak iako analitic¢ki
sadrze kalcium. Ovo jo$ nije potpuno raz-
Jasnjeno ali izgleda da skrobni i celulozni
sastojci hrane ako nisu ucinjeni lako u-
svojivim za sistem varenja, ispoljavaju ab-
sorbujucée dejstvo, koje stvarno smanjuje
rezerve kalciuma u telu. IHrane prema o-
vom pronalasku imaju prema tome tu
istaknutu povoljnu osobinu da savladuju
ovu zamerku, Koja se danas Cini visokoj
(strogoj) zrnastoj dieti.

Kliniéni ogledi pokazuju dalje da su
hrane prema ovom pronalasku pogodne za
ishranu, male dece mesec ili dva meseca
mijade nego §to je'to do sada bilo moguce.
Ovo je od narocite koristi poSto je utvrde-
o da lako svarljivi skrob sadinjava izvor
neposrednog snabdevanja energijom Sto je
veoma pozeljno u ishrani male dece. Ovo je
moguce bez obzira na slabe encimatiine
fermente dece, poSto je utvrdeno, da je
sposobnost varenja dovoljna da proizvede
1 glavnom potpuno varenje bez poreme-
caja creva. Sem toga sadrzina celuloze,
koja bi inace bila jako nadrazljiva za malu
decu oslobodena je nadrazujuceg dejstva
podeloni u neobicno sitne delove. Na taj



na¢in ona potpomaze pravilno izlu€ivanje liranljivih proizvoda naznacen time, $to se

time, Sto daje istu kolicinu mase ali bez
nadrazaja, koji se inace javlja i izaziva za-
merke. Ona je taj ¢inilac koji tako bitno
potpomaze leCenje nadrazajnih poremeca-
li u crevima.

Naknadna Kkorisna odlika proistite iz
mogucnosti iskoriSéavanja minerala, koji
su veoma vazni u svakoj ishrani a naroci-
to u ishrani male dece. U prirodnim hra-
nama ovi se minerali nalaze zatvoreni u
celuloznoj eradi a podelom u veoma sitne
delove oni se oslobadaju radi neposrednog
usvajanja ili se uc¢ine lako pristupaénim.
Ovo omogucéuje snabdevanje male dece
dobro upotpunjenom ishranom u najrani-
ijem dobu uz ntklanjanje vecéeg dela zamer-
ki, koje su dosada ¢injene. U koliko se fer-
menti  tela razvijajuu usled potro3nje
hrane, koja zahteva njithovu upotrebu,
sposobnost iskoriS¢avanja ovakve hrane
moze se uspostaviti u mladom dobu bez o-
pasnosti od onih poremecdaja koji su do
sada Cintli potrebnim odlaganje ovake is-
hrane do docnijeg doba.

Iz ovoga se mora uvideti da ovaj pro-
izvod ne samo Sto pretstavlja veoma po-
voljnu hranljiva supstancu nego u mno-
¢im slu¢ajevima ima osobine, koje po-
pravljuju i oporavljuju. Treba razumeti da
cvde pomenute pogodne osobine mogu
biti iskoris¢avane za svaku ljudsku ishranu
a prema tome nisu ograniene samo na
decu.

Potrebno je pored toga da se razume,
da bilijna i zrnasta hrana obradena ovim
postupkom mozZe da bude i konzervirana
hrana, Ovo c¢e reéi hrana, koja je prethod-
no bila kuvana i stavliena u limene kutije
na uobifajeni natin. Pri upotrebi ovake
tirane kao poletnog materijala Kutije se
mogu ofvoriti i njihova sadrZina obraditi
radi podele u sitne delove a zatim ponovo
zatvoriti ili osuSiti i upakovati za trzidte.

Patentni zahtevi:
1) Postupak za izradu pripremljenih

hranljiva supstanca, koja sadrzi skrob,
kuva da bi se dobila razmekSana masa i
Sto se zatim materijal ove mase deli u sitne
delove do takvog stepena, u kojem se sve
celije skroba razdvajaju i rastavljaju na
delove (dezintegrisu) a deli¢i skroba odva-
jaju od materijala zidova pomenutih ¢éeli-
ia skroba, usled Cega svi pomenuti deliéi
skroba postaju vancelijski.

2) Postupak prema zahtevu 1, nazna-
Cen time, Sto hranljiva supstanca sadrzi ce-
lulozu i §to se u ovom postupku sva ova
celuloza razdvoji i rastavi na delove pri-
likom podele u sitne delice, usled Cega sva
ova celuloza bude usitnjena u deliée takve
velidine, koja je jednaka velic¢ini deli¢a
pomenutog vanceliiskog skroba.

3) Postupak prema zahtevu 1 ili 2, na-
znacen time. Sto se ovako pripremlieni
proizvod na Kraju stavlja u limene kutije.

4) Postupak prema zahtevu 1 ili 2, na-
znaten fime, Sto se ovako pripremlieni
proizvod na kraiu susi i pakuje u pakete.

5) Posttupak prema zahtevu 1, 2 ili 4,
naznacen time, ¥to se ovako pripremlieni
proizvod na kraifu su8i, pretvara u prah i
pakuie u pakete.

6) Postupak prema zahtevu 1, nazna-
Cen time, 5to se pomenuta masa izlaZe
dejstvu ventila koii rastavlia na delove (de-
zinteorise) i deli u sitne delice pod priti-
skom dovolinim za podelu materijala ove
mase u =itne delove.

7) Postupak prema zahtevu 1 ili 6, na-
znacen time. $to se pomenuta masa izlaze
deistvu ventila koii rastavlia na delove
(dezinteerise) i deli u sitne delove pod pri-
tiskom priblizno jednakim 246 keo/cm?,

8) Postupak za izradu oripremljenog
hranliivog proizvoda, naznalen time. ¥to
se hrana takve vrste u koiu spadaiu bilijke,
voce i zrnevlie, kuva da bi se dobila raz-
mekfana masa i §to se ova masa zatim
izlaZe dejstvu ventila koji rastavlia na de-
love (dezintegrie) i deli u sitne deli¢e pod
pritiskom pribliZzno iznad 175 kg/em®.
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