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Kaj se iz jabolk?

Pred dvema tednoma smo opisali, kako
si je treba pripravii za domalo uporabo
gabolka. Svelovali smo, naj ee pred vsem
¢im ve¢ jabolk shrani za zimo, bodisi, da
8¢ nudi ugodna prilika za poznejSo proda-
jo, ali pa da ostanejo za dom za uZivanje
V presnem slanju, kar bi posebno prav
prislo za ofroke, pa najbrie tudi za druge
druZinske tlane. Da pa bo mogofe im ved
jabolénega pridelka spraviti na varno za
. 2imo, in celo za rano pomlad, smo pripo-

rotili, da naj se Ze sedaj povsod, kjer se
obeta dobra jabol®na letina, pripravijo pri-
merne shrambe. Najugodnejdi fas za to je
eedaj med >3marnimi madamic, ko je na-
vaduo &e lepo, toplo vreme in mogode ne-
koliko vel fasa nego pozneje na Jesen,
Druga isto tako zelo vaZna uporaba obil-
nega jabolinega pridelka je pa suenje.
Tudi na to treba misliti Ze sedaj, da se pri-
pravi vse, kar Je potrebno, da gre delo
hitro od rok in da je izdelek na vee strani
uporaben, Torej nemudoma uredite sufilni-
¢e, pripravite drva ln kar je 8e potrebno za
sujenje!
Tretji v veakem gospodarstvu In gospo-
dinjstvu zelo potreben in koristen fzdelek
~ 1z jabolk je sladosek, to je jabolini eok,
neizpremenjen, kakor pritele iz stiskalnice
— pijaéa in ob enem neprecenljivo Fivile
za mlado in slaro, za zdravo in bolno. Tudf
za napravo sladosoka treba nekih priprav
in pripomotkov, ki jih moramo imeti pri-
pravijene, ko pride las za predelavo ja-
bolk v ta izdelek. Nujno je potrebna poso-
da za shranjevanje sladosoka (sleklenice,
vréi, sodi) in pa priprava pa pravilne raz-
grevanje (sterilizacijo), toplomer itd. Vse
Yo mora imeti pripravijeno, kdor hote z
* uepehom predelati kaj ved jabolk v sladosok.
Pa imamo ¥e drug nadin za predelavo
~Jabolk v telno pa zelo trpeino Zivilo. Je
- 1o jaboléna mezga, ki je nadim gospodinjam
zig moremo dovolj priporofati. V zadnji ite-
Vilki 3Gospodarja in gospodinjec je bilo na
l_u'alko obrazloZeno, kako se iz Cezpelj kuha
Belpljeva mezga ali tedpljevka. Prav na
nalin se lahko kuba jaboléna mezga. Za

fo ni treba nikakih drugih priprav kakor
60 bile navedene v navodilih za kuhanje
tespljevke, torej posoda (lonec), za razkue
havanje jabolk in posoda (kotel) za vkus
havanje kadnale tvarine, da doseie potreb-
no gosloto,

Za jabol'no mezgo so dobra vsa kisla
jesenzka in zimska jabolka, ki so popolno-
ma zrela in Ce mogole, nekoliko vleiana,
Umevno je; da &im boljfa je eorta, tem
okusnejia je tudi mezga. Lepih odbranih
namiznih jabolk brez vsake napake navad-
no ne uporabljamo za mezgo, kajti v fa
namen je dober tudi droban izbirek in pa
kakorkoli nakaZeni, obtolieni ali kako dru-
gate pokvarjeni plodovi, samo da so zdra-
vi. Za ta izdelek vzamemo lahko tudi me-
Sanico raznih sorl,

Najprej pripravljena jabolka operemo,
potem razreZemo v krhije, Pri tem izreZfewo
morebitno  &rvojedino, nagnite ali kako
drugale pokvarjene dele, toda jabolk ne
lupimo in peslifia ne izrezujemo, kajti
sprav v olupkih in v pealiifu so snovi, ki
dajejo izdelku dober okus, pa eo tudi zdrae
vilne (vilamini). Tako pripravljene krhlje
metemo v lonee, kjer se bodo kuhali. Ker
jabolka izpotetka ne dado dosti vode, vlle
jemo na dno posode za par centimelrov voe
de, da se kosel, ki pridejo na dno, ne prie
palijo. Ko se krhlji popolnoma zmehiajo all
celo jamejo razpadati, jih takoj vrofe pree
tla¢imo ekozi primerno reéfeto ali nalail
za to prirejeno mreio, da se odstranijo ko
fice, luskine iz peiliia in pa pelke. Za to
je najbolj®a mreZa, ki ima tako majhne
luknjice, da ne morejo pecke skozi. Na-
vadno uporabljajo gospodinje pregosta sita,
da se prav po nepotrebnem mudijo. Varo-
vati ge je pri tem delu mreZe in sploh vsa-
ke posode, ki je pocinkana, Ake pride ja-
bolina mezga v stik s cinkom, dobi tako
zopern okus, da je popolnoma neuZitna. To
emo poudarjali tudi Ze pri napravi Telp-
ljevke; pozor torej!

Pretlatena mezga je zelo redka. Treba
iz nje lzpariti foliko vode, da se motnmo
zgosti, To doseZemo z vkuhavanjenr v’ prie
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merni, plitvi posodi (v kaseroli ali kotlu),
prav tako kakor je bilo opisano pri napravi
fedpljevke. Za trajno trpeZnost mora biti
jabolina mezga lako gosia, da se rele ka-
kor mehek sir ali mehko €urovo maslo. Do-
volj zgoiteno mezgo shranimo takoj vroto
v pripravljene posode: lonce iz gline velike
steklenice & dirokim vratom, v deZe in tudi
v zabojike, ki jih obloZimo & pergameninim
papirjem. Veako posodo z jaboltno ali pa
kako drugatno mezgo, je treba takoj, ko se
napolni, dobro zapreti. Lonec zamalemo 2
dvojnim pergamentnim papirjem, deie In
zabojtki imajo pokrove, ki jih dobro pritr-

Apnenec

Velike vaZnosti za njive in travnike je
apno. Ako tega ni, ali ga je pa v premajhni
mnozini, rasto vee kulturne rastline slabeje,
rast je revna, plodovi majhni in slabii.
Apno je zelo dobro kot guojilo, rahlja zem-
ljo in raztaplja razne hranilne snovi, ki e0
v zemlji tako, da jih rastline lahko vsrkavajo.

Namesto apna lahko raztrosimo po nji-
vah in vrtovih tudi apneni beleZ od starih
hi%, ki prav tako ulinkuje, le da je njegovo
delovanje potasnejie. Humozne zemlje, ki
o e itak rahle in veebujejo navadno ved
apnenca, potrebujejo manj tega. Vrina zem-
lja, listovka, mahovka, Zotna pret in druge
jz organskih enovi seslavijene preti vsebu-
jeio apno le v prav majhni mnodini; zato
jim ga moramo dodati v vedji mnoiini. TeZ-
ke, ilovnate zemlje, ki & na ravnem svelu
prav tako ne wveebujejo dovolj apna in ga 2
dovajanjem tega zemljo zrahljamo in poii-
vimo. Le peifenine ali na skalovitih tieh le-
#efe njive vsebujejo dovolj apnenca in ga
jim ni treba dodajati.

Ce veebuje kaka prst apno ali ne, lahko
doZenemo na ved natinov, Prvil lahko skle-
pamo iz lege zemije na mnoZino apnenca,

dimo na posodo. Pod pokrov denemo povsod
pergamentni papir. '

Trpenost in okus se izboljfata, ako do-
damo mezgi proli koncu vkuhavanja, ko je
gkoraj Ze dovolj gosia, na veak kilogram
kakih 20—80 dekagramov sladkorja v pra-
hu ali drobne sipe, Sladkor dobro vmesamo
in mezgo potem Se nekoliko pokuhamo, da
ge sladkor do dobra raztopi in vmeda. Na ta
natin dobimo iz preproste jaboline mezge,
ki je bolj ali manj kiselkasta, gladko ja-
boléino marmelado, ki je prav tako uporab-
na za razne namene kakor marelilna, pa
neprimerno cenejia.

v zemlji

prav tako lahko preilemo zemeljske plastl,
Najbolj sigurno in obenem najprimernejse
sredsivo za dolofitev apnenca v zemlji je
golna kislina. V ta namen kupimo v droge-
riji ali kaki bolj3i trgovini za 1 din solne
kisline, ki jo s 5—10kraino mnoZino vode
razredéimo, Sedaj vzamemo z njive na treh
ali Stirih krajih v globini 10cm pest prsti,
ki jo dobro presuiimo, zmesamo in razdro-
bimo. To prst damo v lonteno posodo (dru-
ge bi solna kislina razjedla) in jo polijemo
2 razreddeno solno kislino. Ake zemlja ski-
pi, zafumi in se pritno delati mehurdki in
ge dvigajo hlapi, je to znamenje, da zemlja
vsebuje v zadostni meri apnenca in ga i
torej mi potreba dodajati. :
Apno vozimo na vrt in na polje ¥gano, a
%o ne gadeno. Iz vetjih kupov razvozimo
apno v samokolnicah v primerne razdalje
po veem svetu. 1 samokolnica apna zadostu-
je za 80—40 m?* svela. Te kuplke pokrijes
mo z zemljo, da apno sprhni v prah. To se
navadno zgodi v nekaj tednih. Apneni prah
potem raztresemo enakomerno po njivi. Des
lo opravimo ob mirnem in suhem vremenu,
ker je apno Zivo in bi nam v dotiki z vodo
olgalo roke. J.M

Medmasne kokosi

Ce holel, slovenska gospodinja, priti
do tega, da bos imela na dvorisfu res do-
bro, krepko perutnino, ki ti bo dajala Cez
Jeto, posebno pa &e pozimi, veliko Stevilo
jaje, vedi, da je v ta namen neobhodno
potrebno, da skrbil za 2godnje valjenje, ki
naj ee lzvrdi v aprilu in maju, predvsem
pa v aprilu. To velja posebno za teije ko-
kolje pasme: rodajlenke, plimelke, or

pnigtonke — pri najlaZjih pasmah, kakor
je n. pr. leghorn. pa dozorijo piitanei do
jeseni tudi 3e v primeru, % o izvaljeni
v mesecu juniju. Za nalo domalo tajersko
kokod pa nam veljaj kot neodjenljivo_pra=
vilo: Valili bomo v mesecu marcu, aprilu
do srede majal

Samo jarfice iz teh zgodnjih valitey la-
Zejo Ze v evojem prvem letu zimska Jajca.




To pa morajo storiti in tudi etore zato, ker
ne menjajo jeseni perja, se ne golijo
jeseni kakor druge velelne koko3i. Ne
evetujemo pa za plemensko Zival in jaja-
rice prezgodnjega valjenja, recimo v febru-
arju zato, ker priéno te zelo zgodaj izva-
Ijene jarfice sicer zgodaj, vedinoma e v
juliju nesti, nato pa se s starejsimi ku-
rami vred misijo (mavsajo) in prenehajo z
nesenjem do spomladi; take Zivali torej
miso >zimske mnesnicee, ki i jih najbolj
#elid, ker ti najve¥ korietijo.

Zelo zgodno valjenje, recimo takoj po
novem letu bi se ulegnilo obnesti samo v
bliZini vedjih mest za proizvodnjo zelo
zgodnjih pisfancev za cvrtje. Ti pi%anci
morajo biti Ze o veliki no®i na trgu. Ta-
krat so cene za tako blago visoke, tako
da ee ta posel izplada. Seveda pa mores
dobiti vedje &tevilo ob novem letu izva-
lienih pis¢aneev le s pomofjo valilnega
elroja; ker je takih v Sloveniji Ze precej
(inserente zanje najded v perutninarskih
listih »>Rejee malih Zivalic in »Zivaleace,
oba izhajata v Ljubljani), zato bi od te
strani ne bilo za naSe gospodinje nepre-
magljive teZave. A prvi pogo] za izvalitev
pisfancev so dobro oplojena jajea; to pa
zahteva dobrih, rodovitnih petelinov na
dvori¥fu in pa skrbno nego in pravilno
zimsko krmljenje v neprehladni kurnici. V
nesnaZnem konjskem hlevu, v svinjaku, pa
tudi v kuhinji ti ne bo lahko izrediti. ka-
kih 50 in vel pi¥fancev sredi zime za veli-
konofno cvrtje, fetudi bi bil to zelo mi-
kaven poizkus v dosego vefje denarne
evrhe v zgodnji pomladi.
~ Kakor pa za plemensko perutnino ni
dobro prezgodnje valjenie, tako za jajéa-
rice tudi ne velja prepozna izvalilev, v
mesecu Jjuniju in juliju. Vrodina teh mese-
¢ev ne prija izvaljenim pifkom; Se manj
- pa nesredni Stevilni mrles, ki v tej vrotini
napada in ugonablja uboge maléke. Razna
krmila (mleko, kuhana hrana) se v vrodini
hitro razkrajajo; odraslim Zval'm to ne
8koduje tako zelo, v nefnih prebavilih mla-
dih piZ¥kov pa povzrota drisko, ki je naj-
nevarnejia, dostikrat smrionosna bolezen
pri teh maltkih. Pa fetudi premagajo ti
pozni pidfanci wse nevarnosti svoje mla-
dosti, vendarle do jeseni ne dorastejo, ne
- dado ti zaZeljenih zimskih jaje, izklju€ene
60 iz dragocene vrste najboljiih jajfaric.
- Kljub temu, da je stalise, kaleri je
- majboljsi ¥as za valjenje takn jasno, so
~ Yendar med na¥im ljudstvom ljudje — pa
‘Be precej jibh je! — ki trdijo, da so tako

zvane medmaine kokoii posebno dobre
nesniice. To so jar¥ice, ki se izvalijo med
velikim in malim Smarnom, med 15. avgu-
stom in 8. eeptembrom ali kakor pravijo
Stajerci: med sveliko in' malo maloc.

Kako je pa v resnici & temi slavnim{
»medmasnimi  kokodmic<? Ze zgoda] sem
omenil, da se taki pozni pi3fanci do zime
le malo razvijejo; vso zimo jih morate
krmiti z drago zimsko krmo, pade ni in
jaje e manj. Nesti zafnejo sele spomladi,
ko je na trgu prava jajija poplava in cene
najnizje. Vzreja medmasnih kokodi je torej
draga, dohodek pa majhen. Zato jih od-
svetujem, ¢o bi tudi res znesle kakih 10
jaje ved. Upollevati moramo 3e, da pade
velik del razvojne dobe takih koko¥i v
zimo. Najboljfe zimsko krmljenje pa me
more nadomestiti pa3e v zeleni naravi
(beri vet o tem v knjigi inZ Wenko »Kme-
tijsko kokofarstvoc, ki bi ga morala po
vecbini dobro poznati veaka na%a gospodi-
nja-kokosarica). Zato osianejo medmasne
kokosi vedno nekoliko manje (!) kakor
spomladanske. Torej cel kup nedostatkov!

Vpradala bod pa, cenj. gospodinja: Ka-
ko se je pa polem moglo ugodno mnenje
o medmainicah tako sploino raziiriti? Al
ima to naziranje eploh kako podlago?

O tem prideS na jasno, cenj. gospodie
nja, ako si ogledad potek nesenja pri sla-
rih kokodih. Cez zimo, kakor ved na svojo
Zalost, navadno polivajo, kakor velika goe
spoda v juliju in avgustu, V zgodnji po-
mladi ob prvem zelenju zadno nesti, leiejo
veak mesec vel, doseiejo vilek v aprily,
potem morda enkrat vmes kvofejo, nato pa
neso spet naprej tako, da pada nesnost
preko poletia od meseca do meseca, do-
kler ee jeseni ne ustavi popolnoma. Tedaj
8e pritno kokodi preperjati in podivajo na-
to vso zimo do prihodnje pomladi. Gotovo
si pa Ze opazila, e ima} kolitkaj bistre
ofi, da ee kokoi ne misijo wse naenkrat,
istotasno, ampak da ee zafno prve e po-
leti, zadnje pa &ele v pozni jeseni. Prve
najbolj dolgo ne neso, namre& vso jesen in
celo zimo; so forej slabe nesnice, Od njih
med &marnimi masami tudi ne more3 na-
saditi nikakih jaje, ker jih pa¥ v tem &asu
ni¢ veé ne dobii. Na ta nalin ee torej naj-
slab3s nesnice same izkljudijo od medma3-
nega valjenja. V tem ®esu ima3 na razpo-
lago samo jajea od bolj%ih nesnie in &e
prisega¥ na izvretnost >medmainih koko-
8ic, ker je pal v vafem kraju taka tradi-
cija izza stolelja, — mored nasaditi koklji
le taka jajca. S tem pa si seveda vzgojis



spet dobro nesne jarfice. Kakor vidif, je
res nekaj verjetnosti, da 8o »medmaéne
kokoSic dobre nesnice.

Toda — dobro se tega zavedi! — na-
pram 3tevilnim 3kodljivim posledicam poz-
nega poletnega nasada je to le neznatna
korist. Poleg tega si mora biti pa tudi na
jasnem, da bi dosegla ¥e mnogo visjo nes-
nost in draga zimska jajea, &e bi ilh je-
mala za pomladaneki nasad od ravno ti-
etih koko#i, od katerih &i jih jemala med
Emarnimi maSami.

7 medmanimi putami torej mi ni¥l
Tzbridi to &kodljivo staro bajko iz evojega
‘gospodinjskega koledarikal Ce hofed vzgo-
fiti kokodje druiine, ki bo dobro nesla, &l
preskrbi peteline iz dobre nesne druZine.
Ta bo prenesel mesnost na evoj zarod. 8o
prej pa doseZed evoj cilj, %o se Ze jeseni
oglacid pri evojem Zupanstvu in zaprosis,
da ti preskrbi odbranih valilnih jaje iz

kakega dobrega rejskega srediffa, kar po=
sreduje kmelijeki oddelek nade banovine
po znatno ziZani ceni, Seveda mora biti
potem tudi tvoja vestna zadeva, da ekrbid
za &mprejinjo izvalitev teh banovinskih
jaje potom koklje, pure ali kopuna ali pa
z umetnim valilnikom. Zadnja pot bi bila
najenostavnejfa tam, kjer bi ee zmenilo
ved gospodinj in bi dale islofasno valit
veljo mnoZino jaje kakemu valilnemu pod-
jetju. Valilni stroj lahko vali po 800, 600,
900, pa tudi po vel jaje naenkrat (Groblje
pri DomZalah).

Tvoje nafelo, eenj. gospodinia, maj bo:
Nasadi jajea le v zgodnf spomladi! Take
si vwredit (o jeseni prav poceni dobro
razvite jarSice, ki ti bodo pridno nesle
pozimi, ko so jajea najdraZja, pa tudi Tez
celo leto meprimerno ved jaje kot doslej,
¥e & nasadila jajea prvovrsinih nesnie,
kar je edino prifakovali od pameine go=

spodinje. ovir. '

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Nasi mali
Tinka

Tinka je bila deklica, sicer fe majhna
po telesu, pa vendar Ze motna po duhu.
Njena volja je bila trdna kot skala. Kar el
je vtepla v glavo, tega ji tudi z brezovo
metlo ni bilo mogofe iztepsti iz nje.

Letos je pritela hoditi v Zolo. Pa je ia
drugi dan pritekla iz Sole in se pritela pri-
lizovati mami:

»Mama, povej, all bo¥?

* aKaj bom?¢

sSamo povej, fe bok, No, reei da, mama.<

sNorfek, &e ne vem, kaj naj bi, tudi ne
morem povedali, fo bom. Ni¢ ne pomaga,
kar z besedo na dan. Sicer ne bo nié.c

Tinka je sprevidela, da mora 2 besedo
na dan., Stisnila €e je mami v narodje in
priliznjeno rekla:

s¢asopis mi naroli, mama.c

»Casopis! Hahaha, fa je pa dohra. Kate-
rega bi pa rada. Ali »Slovenecc ali »Slo-
venski dome, ali pa morda celo oba hkrati
in %e >Domoljubac po vrhu.c

+00h ne, mama, kakna &i. Samo norca
ge delas iz mene. Takega za otroke, ved, V
Zoli e nam rekli, naj ga narofimo.c

s3aveda. In ti morad vse imeti, kar v
Zoli retejo. Cemu ki pa bo tasopis? Saj de
brati ne znas.<

sPa se bom naulila. Veliko hiireje so
bom naudila, &e bom &asopis imela.c

sMar misli§, da denar po tleh pobiram,
da ti ga bom za kaj takega dajala, Pofa-
kaj, da zrasled in da bod zares brati znala,
polem ga bod pa dobila. Zdaj pa notem ved
besede o tem slifati.c

Pa jo je le %e slifala. Tinka ni kar tako
odnehala. Jokala je in prosila toliko Easa,
da ee je mama tretjega dne tega naveli=
¥ala, pa je stopila k sosedovi Meti, da jo
vprasa za svel

Ta Meta je hila po veej vasi mana kot
¢elo razumna Zenska, Vea vas se je zales
kala k njej po nasvele,

Na veliko mamimo zafudenje pa je Meta
takoj s Tinko potegnila. »Seveda ga ji bo=
ste narotilie, jo rekla. »Zelo vam lo svetu=
jem. Res, da Tinka zdaj 3e ne zna brati,
toda ¥e bo imela fasopis, svoj fasopis, &o
bo veliko hitreje naufila kot sicer. Nekate«
re érke bo ¥e prav kmalu poznala, pa jo bo
mikalo, da bo skoraj vso povest lahko sama
prebrala in, e prav poznam otroke, ne ho
odjenjala preje, dokler -ne bo.te umetnosti
razvozljala. Sicer so pa danainji mladinski
tasopisi tako urejevani, da tudi za nafe naj-
mlaite veliko prinafajo. Polni slik mikajo
otroke, da =o kmalu prijatelji z njimi in se

tako navadijo, da pozneje vse Zivljenje lju~

bijo lepo branje. Sami pa veste, koliko le«

pega in dobrega ee labko iz knjig naufi« ]




mo. Konee Tela ji dajte 1st vezal, da ga bo
& poznejia lela imela. Zmarsikalerim uéi-
teljem sem Ze govorila in veak mi je vedsl
povedati, kako zelo ee pozna otrokom v oli,
¢e veliko berejo. Za vee utenje &0 boljsi,
vee jim gre laZje od rok.c

>Pravie se je udala mama, >toda Ze to
mi svetujle, kateri Easopis naj ji pa naro-
gim. Tinka mi je naStela tri ali 8tiri, pa
Tes ne vem, za katerega naj bi se odlodila.
Jaz se v teh refeh ne spoznam.c

>0 tu pa izbira ni teZka. Kar »Vrteec ji
naroéite. Ob njem ste lahko prepri¢ani, da
bo Vaii deklioi najboljii prijatelj in vodnik.
Veliko etvari prinaia, ne eamo za duba,
ampak tudi za srce. Leips stopa Ze v svoje
sedemdeseto leto, Castitljivo slarost fma
de za echoj, pa je lahko ponosen nanjo.
Tri ali 8tiri rodove je e udil in vzgajal in
zadnje lelo ee jo nckam ves pomladil. Sa-
mo prvo &levilko poglejte, ki Vam jo bo
Tinka domov prinesla, pa boste videli, ka-
ko je lep, in rekli boste, da je svojega de-
narja vreden. Dva dinarja in pol na mesec
je v resnici malo za toliko in tako lepega
branja. Poleg tega smo pa tudi doléni, da
dobro ¢asopisje podpiramo, tudi nase mla-
dinsko fasopisje je te pomo¥i potrebno. Vr-
tec to naZo pomoé Se v posebni meri zaslu-
%i. Skoraj vsi nafi znamenitej¥i pisatelji o
picali v njega. Co pogledamo starejfe let-
nike, vidimo znamenita imena, kakor Zu-
pandi¥, FinZgar, Bevk, MeZko itd. in tudi %e
eedaj 60 mu marzikateri zvesti ostall, fe-
prav so ¥e slavni postali. Zato kar ni& ne
stickajte in dajte otroku tista dva dinarfka
in pol. Sicer res niste med najbogatejfimi,
ampak tako revni tudi niste, da tega de-
narja ne bi zmogli. Bogato &e vam bo
obrestoval pri Va¥i deklici. Vsak naf ufe-
nec bi moral imeli ta na¥ ¥asopis narofen.
Ce bi bila jaz zadosti bogata, ga takoj sa-
ma narodim za vse olroke iz naSe vasi.c

Tako je Tinka dosegla svoje in postala
ponosna narofnica >Vrtcac,

KUHINJA

Uporaba surovih jaje. Jajéni pun¥. V ¥o-
zarec ubijem celo jajce in prav dobro ofvrk-
ljam. Potem pridenem zlifico eladkorja,
Zlico konjaka ali ruma in dolijem z vrelim
mlekom,

Surova jajea #0 zelo lahko prebavljiva,
zato «o posebno priporodljiva bolnikom in
okrevajodim. Z dodatkom jaje, posebno ru-
menjakov se vsaka jed zdatno zbolj%a in
e i redilne snovi pomnoZe. Surov rumenjak

v vrofi vodi in primerno osoljen zelo ngod-
no vpliva na Zelodec in &reva. Vendar pa
ljudem, ki trpe na ledvicah ali na jetrih
ali na zvapnenju %l, naj se z jajénimi jed-
mi, tako surovimi ali kubanimi, prav red-
ko posireie, X

Jajéna limonada. V kozareu prav dobro
stepem eno celo jajee. Potem dodam %li-
tico sladkorja, sok pol limone ali . potna-
ranfe ter zalijem e sifonom ali kislo vodo.

Jajéni Kkomjak. 2—3 rumenjaka prav

sbro melam ¢ eladkorjem. Mefanici dodam
kozarfek konjaka in meiam, da se tekoéi-
na speni. Spenjenino serviram mrzlo, .

Jajéni grog, Jajce & eladkorjem - prav
dobro stepem. Potem vlijem v slepénino
kozarfek ruma ali brinjevea ali kakega
drugega Zganja ter zalijem z vrelo :vedo.
Zraven dam odrezek limone. -

Vino z jajeem. Eno debelo ali dva drob-
nl jajei mefam & sladkorjem, da se me#a-
nica speni. Vspenjenino vlijem v kozarec
dobrega rdefega vina.

Mchko kuhana jajea s paradiiniki, Sve-
#a jajea pustim 4—5 minul vreti. Potem jih
v mrzli vodi ohladim, olupim, namaZem, na
opraiene kruhove rezine in polijem z pa-
radiZnikovo omako ter ‘dam na mizo.

Mehko kuhana jajea s sirom. Jajea ku-
ham 4—5 minut. Ohlajena, olupliena nade-
vam na tanke sirove rezine. Povriino po-
fresem z parmezanom in s prav malo mo-
ke, poskropim z razstoplienim eurovim
maslom in prav hitro v petici spefem.

UmeZana jajea. Trojo jajea prav dobro
stepem, dodam jim primerno soli in &ep
popra ter jih vriem na razbeljeno mast in
mesam toliko fasa, da jajea zakrknejo in se
nekoliko strdijo. &

Umetna jajea ¥ gobami in jetrami, -Na
eredo kroZnika nalozim jajea ter jih okrasim
8 praienimi gobami in praZenimi jetri. -

Umesana jajea v paradiznikih. Paradiz-
nike prereZem na polovico, jim izdolbem
meso fer jih prav hitro na olju opefem ter
opelene napolnim z umesanimi jajei. Po-
krijem jih z odrezkom opetene &ebule in
potresem & poprom ali papriko, _

Rizoto z umesanimi jajei. Riz zbri¥em in
oprazim na mastl. Ko je zmehdan in dovolj
gost, ga zloZim na kroinik v obliki venca.
V sredino vloZim wmeZana jajea, katerim
eem poleg eoli primeifala sesekljane zele-
njave kakor: pelriilj, zeleno, Zavhelj, drob-
njak in majaron, Jaica polijem s paradii-
nikovo omako, ter serviram kot predjed
ali za velerjo, .- )
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DOMACA LEKARNA

Pljuéa izéistis. Prevrej na etrt litra vo-
de pest rozin in za dober oreh kandisa in
vlij vrelo na Zlico janeZa in Zlico luEnika.
Jemlji veikrat po Zlici; olajsa napake
naduhe.

Ce se je ustavilo perilo, ali e prihaja
belo, viivaj po 8krat epec janelevega
prahu na vodi.

Ce voda nima driaja. Dvakrat na dan
viij 4 kaplje janeZfevega olja na sladkorju.

Prehudo kihanje. Namazi teme (nad &e-
lom) z janefevim oljem. Sploh je dobro ob
nahodu, da si pokrijes teme. PleSasti je
bolj obfulljiv za nahod, ker je teme golo.
To upliva slabo tudi na vid.

Gliste nagajajo. NamaZi si trebuh z ja-
peZevim oljem.

Sumi mi pe u¥esih. Hrena naribaj in ga
deni na zatilnik in na podplate. Sumi po
uiesih tudi po zdravilih, a to se s fasom
polefe, StarejSim osebam Sumi po uiesih in
po glavi zaradi opefanih Zivcev. Ce je od

rehlada, ‘mine, ko se prepoti3 do dobra;
e ne neha, je treba k zdravniku, ker ne
ves, kaj je.

Spati ne morem. Prevrej Zlico makove-
ga eubega eemena na Zetrt litru kropa,
osladi in okisaj z limono in spiji. To pomiri
ivee. Priletni ne morejo zaspati v mrzli

telji in premrzli sobi. V neki_bolniZnicl
g0 dognali, da so zaspali nespedi bolniki;
ko so jim dobro pregreli posteljnino. Po-
kvarien zrak mu¥i pijuta in ti brani, da
zaspis, o

Za klanje v Erevesju prevrej pest bele
koprive in pij gorko, prevrej tudi par pestl
na olju in naveil gorko. Bela kopriva po-
maga tudi za belo perilo. Za griZo jo devaj
v Kurjo jubo, za sulico si sladi koprivin
taj z medom,

Obkladek peéene &ebule vzame vrofino
in boletine.

Za boledine v krifu in v nogah & na-
maZi kriZ in podplate & fesnovim sokom. .

Zdhje dobivajo nmeprijeten duh. Viivaf

lin in izpiraj vefkrat usta s pelinom al

ibeljem. Oplakni usta z grenko &rno kavo.
To odpravi tudi eitni duh po &esnu.

Jezik je bel. Rutico namoii¥ v pelin in
&l izbridi rahloma jezik, izperi vefkrat na
dan. Ne drgniti, jezik je obtutljiv.

GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

Svinjski sejem v Mariboru 11, avgusta
1939, Na svinjeki sejem je bilo pripeljanih
295 evinj. Prodanih je bilo 77 svinj. Cene
&0 bile naslednje: Mladi prasiti 5 do 6
tediov stari od 70—90 din; od 7 do 9 ted-
nov 100—120 din, 8 do 4 mesece stari 155
do 230 din, 5 do 7 mesecev 300—420 din,
8 do 10 mesecev 430—510 din, 1 leto stari
700—S00 din. — 1kg Zive tele od 6—8
din, 1kg mrive teie od 8—I11 din.

Mariborski svinjski sejem 18, avgusta.
Na danaZnji svinjski sejem je bilo pripe-
lianih 178 svinj. Cene so bile sledele: mla-
di praditici 5—6 tednov stari 70 do 90 din,
7—9 tednov stari 100 do 120 din, 3—4 me-
sece etari 153—230 din, 5—7 mesecev stari
300 do 420 din, 8—10 mesecev 430 do 510
din, 1 leto 700 do 900 din. Kilogram Zive
teie 6 do 830 din, 1kg mrtve tefe 8 do
11 din.

CENE

Cene Zivine in kmetijskih pridelkov v
Breiicah 10. avgursta 1939: Voli 1. vrste
5 do 550 din, 1L 4.50, TIL 3.75 do 4; te-
lice 1 5 din, 11, 4, IIL 3; krave L, 475

II. 850, 1II. 250 do 8; teleta 1. 5 do 6,
II. 450; prasiéi &peharji 830 do 9 din,
pradidi prautarjii 7 do 8 za 1kg Zive tele,
— Goveje meso I 12, zadnji 12, goveje
meeo 11. prednji del 10, zadnji del 105
evinjina 15, slanina 16, svinjska mast 20
din: Sisti med 16—18, goveje surove koZe
7 din, teleije surove koZe 10, evinjske su-
rove koie 8 din za 1kg. — Plenica 160,
jeémen 140, ri 140, oves 185, koruza 140,
fizol 800 din, krompir 2.50, lucerna 80,
geno 50—60. — Drva 70—80 za 1 kub.
meter; jajea 0.60—0.75 za komad, mleko
1.50 za liter, surovo maslo 28 din za 1kg.
— Navadnc mesSano vino pri vinogradnikih
450550 din za liter, fineje sortirano
vino pri vinogradniku 6 do 7 din za liter.

Cene #ivine in kmetijskih pridelkov ¥
Bmarju pri Jeliah 10. avgusta 1939. Voli
I vrste 450 do 525 din, IL vrsta 830
do 450, voli III. vrste 250 do 8.50; telice
1. vrste 4—5 din, 1I. vrste 3—4, III. vrste
9 do 8 din; krave I. vrete 350 do 4.50,
1I. vrete 8 do 4, IIl. 2 do 3 din; teleta
I. vrete 550 do 650, I1I. 450 do 550 din;
prasi¢i Epeharji: 9 do 10 din, priutarii 7
do 9 din za 1kg Zive tefe. Meso: goveje
I. vrste prednji del 10 do 12 din, I1. 8
do 10, 11L 6 do 8 din; zadnji del I, vrele



10 do 12 din, II. 8 do 10, IIL. 8 do 8 din;
eviajina 14, svinjska mast 18 dip; surove
koie: goveje 10, teleje 12, svinjske 6 do
8 din za 1kg. — P3enica 225 din, jelmen
175 do 200 din, ri 175 do 250, oves 130
do 175 din, koruza 130, fizol 850, krompir
50, lucerna 60 do 80, seno 50 do 70, sla-
ma 30 do 40 din, jabolka I. vrste 130, hru-
gke 1. vrste 200 do 300, I1. vrste 130 din,
pienilna moka 823, koruzna moka 200 din
za 100 kg. Ajdova moka 4 din za 1 kg
Drva 70 din za 1 kub. meter; jajea 0.60
za kos, surovo maslo 16 din za 1kg. Na-
vadno mesano vino pri vinogradnikih 4.30
din za liter, finejfe sortirano vino pri vino-
gradnikih 5 do 7 din za liter,

Cene #ivini in kmetijskih pridelkov v
Croomlju 18, avgusta 1929: Voli 1. vrsle
5 do 550, II. wrete 4.25 do 4.30, III, 825
do 8.75 din; telice 1. vrale 475 do b5.25,
II. 4 do 450 din; krave I vrste 4 do
450, 1L -850, I1I. 3 din: teleta 1. vrste
6 do 8350, I, 5 do 550 din: pradifi Spe-
harji 8 do 9, pradifi priutarji 7 din za
1kg Zive teZe. — Goveje meso I vrste
prednji del 10, II. vrste prednji del 10,
TI1. vrst eprednji del 10 din; svinjina 14,
svinjska mast - 20, slanina 14, goveje su-
rove kole 7 .din za 1kg. — Pienica 180
do 190 din, je¥men 170. ri 180, oves 160
do 180, koruza 150, fizol 250 do 300, krom-
pir 100, seno, 80 do 100, elama 2 do 30,
pienifna moka 450 din za 100 kg. Drva
50 do 60 din za kub. meter, jajea 0.50
komad, - mleko 2 din za liter, surovo maslo
22 do 24 din za kilogram, — Navadno me-
gano vino pri vinogradnikih & din za liter.

Cene iivine in kmetijskih pridelkov v
Ptuju - mesto 12, avgusta 1939: Teleta I.
vrste 9, Il vrate 10 din. Goveje meso L.
vrste prednji del 9 din, zadn;i del 11 din,
goveje meso II. vrste prednji del 7 din,
zadnjl del 9; svinjina 5 do 12, elanina 14
do 15. din, evinjska mast 18 din za kilo-
gram, — PSenica 180 din, jefmen 125, rZ
250, oves 160, koruza 1350, fiZol 275 din,
krompir 90 do 100, eeno 50 do 75, slama
25 din za 100 kg.

SEJMI

28, avgusta: Ziv. in kram. 8. Vid pri
Blokah, Ziv. in kram. Dol. Lendava, —
29, avgusta: Ziv. in kram. Moravle, Novo
mesto, Zagorje ob Savi, Koralice, Muta,
Podéeiriek v Veratah, Pol'lane. Zalec, svinj.
Dol. Lendava. — 30, avgusta: Ziv, in kram.
. Velika Loka. — B81. avgusta: Ziv. in kram.
Yidem-Dobrepolje. Ziv. Slov. Konjiee, svinj.
JTurnisle, — 1. septembra; Ziv, in kram.
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Radele pri Zidanem mostu, Viinja gora,
Gustan], Zivila in praditi Trbovlje, Ziv. Zi-
gamki vrh nad Sevnico. — 2. septembra:
iv, in kram. SodraZica, Prosenjkovei, gov.,
konj., kram. $t. Rupert, gov., svinj., kram.
Kriko, 8t, Ilj pod Turjakom, evinj. Krievci.

PRAVNI NASVETI

Kolovezna pot. M. D. D. Ni nobenega
predpisa, kako Siroka da mora biti kojo-
vorna pot. Pravico voinje po sosedovem
svetuy imate pad priposesivovano, ker ste z
vasimi posestnimi predniki vred skozi %0
let mirno in nemoteno vozili z njive preko
sosedovega sveta, Ce ste pri tem opravljall
tudi take voZnje, da ste morali vi ah sprem-
ljevalei voza iti poleg voza, tako da ste
voz naloZen podpirali, da se ni zvrnil, potem
vam sosed tudi eedaj ne zme kolovozne poti
tako zoziti, da ne bi vel mogli hoditi poleg
naloZenega voza, ker ste tudi to pravico
priposestvovali.

Skoda zaradi psice. M. K, S, K. Va¥ eo-
eed ima psico. K tej hodijo psi iz vse vasi
in so vam lani unitili zelnik, letos pa sko-
raj vso ri polomili. Vpratate, ¥e lahko &o-
seda prisilile, da zamenja psico & psom,
ker ge vam dela vsako leto dkoda. — Sose-
da ne morete prisiliti, da odstrani psico.
Vi imate pal pravico, da zahlevate povra-
¢ilo vam povzrolene Skode od vseh pasjih
lastnikov in od soseda, &e se ti psi gonijo po
vasem svetu. Ugotlovite ro pri¢ah, tigavi da
£0 psi in polem po cenileu precenite 3kodo,
katero so vam dolZni lastniki pzov povrniti.
Seveda premislite, e e vam to izplala,
Morda bo pametnejSe, da potrpite in tujé
pse sami naZenele,

Nepraviten ofe. K. M, T Razmere doma
g0 take, da namerava ole avoje posestvo
podariti najslarejii herki, naviderno bi pa
napravilli kupno pogodbo samo zato, da bl
ostalima dvema hierkama ne bilo treba nié
dati. Vprasate, kako bi ie dobile svoje po
ofelovi emrti. — Ko bo ofe izrofil posestvo
najstarejsi héerki., dajte v zavarovanje do-
kazov 1o posestvo preceniti po sod wenileih
na sodistu. Po olelovi smrti pa laste od
eestre zahtevali nujni deieZ. Takrat hoste
morali tudi dokazati, da je bila kupna po-
godba le navidezna zato, da se prikrije da-
rilno pogodho.

Streiki holnizke blagajne. 1. P. H. Imeli
ste kot vajenec v ulni pogodbi z mejsirom
dozovorjeno, da mu boste morali povrniti
stro*ke za vplalila bolniike blagajne. Zato
bo smel mojster od vas zahtevati povratilo
tistih prispevkov, ki Jih sme po zakonu od
vas kot delojemalec odtegniti, Ce vam jJe
pa obljubil, da mu ne bo treba nit platati,
¢e boste priden In ste po va¥ih navedbah
delali po 12 ur na dan in pomagali pri
vsakem delu, polem vam po nafem mnenju
ni treba ni¢ platati., Ce bj vas loZil, boste




pal morali dokazalli, kaj ste v ulni dobt
vec delali, kot ste bili dolini in se bo to
vase delo pobotalo z mojetrovimi zahtevami.

Oporoka, K. D. T.: Lastnorotno podpi-
gana oporoka fe veljavna, Ce hfere z opo-
roke- niso dobile toliko, kolikor znafa nujni
delez — vratunati se jim mora tudi to, kar
so0 dobile ob moZitvi za doto — potem smejo
zahtevali ¢ dopolnilev nujnega deleZa, Ne
morejo pa zahlevati razveljavljenje oporoke.

Odpoved zakupa, M. S. C,: Najemna po-
godba za dolofeno dobo let v zakup vzelega

seafva prencha Zele s potekom dogovor-
F:neg'a dasa. Ce trajanje zukupa ne bi bilo
dogovorjeno, se more zakup posestva odpo-
vedati na 6 mesecev, Poizkusile in odpo-
vejle tudi vi. Ce euapodar na to pristane, se
bo pogodba prediasno razvezala.

Zidravijenje otrok invalidev, J. P. Z.: Po
invalidski uredbi se zdravijo pohabljeni,
bolnl, elabotni, ziasti tuberkulozni otroei in-
validov, padlih, umrlih in pogresan’h voja-
kov brezplatno v drzavnih bolniSnicah, sa-
natorijib, ' kopalitih, klimatskih zdravili-
&ih -in okrevalistih. Ne moere sl pa vsak
gam kzbrati zdravilidta, paé pa mu ga mora
doloditi pristojni zdravnik. DolZnost najbliz-
jega drizvnega ali smmoupravnega zdrave
nika je, da brezplaino pregleda fako za
zdrayvljenje potrebno osebo in jo poilje v
bolnisnico ali zdraviliste, Podrobnejfa na-
vodila bo vseboval poseben pravilnik o da-
janju zdravaniSke pomoti. ki gs bo izdal
minister za socialuo poliliko. Glede od vas
omenjenega zdravilidta vprasajlte za pojas-
pila pri Drudtvu vojnih invalidov, kjer mo-
rate Dbiti itak vélanjeni.

Delg pri obriniku, K. A. Obriniku ste
dolzni vedji znesek za obrtna dela, Po ob-
ratonu imate dolg pladati v celoti v 12 letih
brez obresti. Vpradate, ali lahko zahtevate
nov obralun in novo obveznico, ker ste pro-
dali posestvo. — Prav noben:&a razloga ni,
da bi zahtevali in dobili nov cbratun in no-
vo obveznico. Saj ee vendar znalaj dolga
ni spremenil. Nobene ovire pa tudi ni, da
ne bi takoj paravnali veega dolga, &e imate
denwe,

Piidobaina od dobavljania gramoza. F. K.
PritoZujete se zaradi pridobninskega davka,
ki €0 ga nalozili valemu moiu, ki je z dru-
gimi prevzel dobavljanje gramoza za cesta
iz obtinskeé gramoznice. Tudi za letos, !go_
mo? me vozi veé gramoza, 6o vam naloZili
davek, Brali ste, da eo nekateri kmetje, ki
vozijo gramoz, oproileni tega davka, Radi
bi dobili pojasnilo o tem, kako bi se moral
vai moZ pritoziti, ko mu je bil davek od-
merjén. V letu 1939 e plaga davek od do-
hadkov, ki jih je imel v prejéniem letu (1938).
Kakor smo Ze pojaeaili, so kmetje, ki do-
bavljajo gramoz, ki ga nakopliejo na last-
nem  zemljiséu in ga predhodno niso pre-
delali = mehaniénimi eredstvi (n. pr. z zdro-
bilcem), oproideni tefa davka, lslo prostost

uziva tudi kmetovalec, ki nskoplie dobav-
ljeni gramoz na tujem zemljiséu, v kolikor
ni tega zemljiséa vzel v formalni zakup, ali
se ni bavil trajna obrioma z dobavljanjem
gramoza oziroma peska. — Po nafem mmne-
nju bi moral biti va§ moZ oproiten tega
davka. Ocividno pa je zamudil rok za pris
tozbo in ga ba moral plaéati.

Poneverba. J. S. Zastiteni ste po pred-

isih uredbe o likvidaci§i kmetskih dolgov.
o nekem posredovalcu ete pradali vedjo
mnoZino lesa. Denar je sprejel posredovalec,
ki ete mu naroZili, naj plaéa & kupnino za
les vad dolg. On je pa denar za ee porabil
in vam predlozil obveznico in obradun v
podpis. Zavezal ee je, da bo on mesto vas
plageval obroke. Dva abroka je pladal, tret-
jega pa ne vel. Imovine nima nobene, Vpra-
$ate, kam bi ee obrnili, da dobite pravico
do njegovega zasluzka, — Svojo terjalev
proli pesredovalcu morate najprej iztoZiti,
ko bo sodba pravomoéna, boste lahko za-
rubili njegov zasluZek, veadar tako, da mu
ostane najmanj 500 din meseéno za predive
lianje. Lahka pa ga tudi naznanile driavne-
mu pravdniku zaradi poneverbe,

KokoSja nadlega. M. M. M. Sosed |e dal
pred cerkvijo oklicati, da ne pusti tujih ko-
kodi po svojem svelu in da bo za vsako ko-
ko3, kI o bo zalotil, ratunal 8 din od3kod-
nine. Ker 2o e kokodi od davna pasle vee-
vprek po vasi, vprasite, fe eme sosed to
prepovedati, — Veak ima pravico, da pre-

ve na evojem evetu tujim Zivalim dostop.
Sosed sme vade kokodi zapoditi, de pridejo
na njegov svet. Ce 8o pa napravile 8kodo,
sme od vas zahtevali povralilo 8kode, ki
L(L bo v sporu sodis¥e dolotilo potem, ko

do zaslidane prife in izvedenci. Zato ne
bo mogel kar povprek od vsake zalolene
koko3i na svojem svetu zahtevati po 8 din
od3kodnine, ampak bo moral dokazati, ko-
Jika #koda da je po kokodih napravijena in
1o 3kodo bo smel zahtevali od lastnika,

Dvojni otroci, J. K, 8. Ker je prvi mo2
vade matere bil lastwik posestva, je labko
zapustil posestvo, komur je hotel. Zapustil
ga je sinu, za svojo Zeno — vaifo mater pa
je dololil, da ima dosmrino gospodarsivo
na sinovem posestvu, Vada mati, ko se je
porodila v drugid, je bila le gospodar po-
sestva. S tem posestvom sme vaZa matl
gospodariti do smrli in so vai dohodki nje-
ni in ona sama % njimi razpolaga. Ne sme
pa nifesar od posestva odprodati, Ce vas je
sedaj vel otrok iz drugega zakona, delate
paé za mater in & tem za sebe, ker dobivate
vse potrebno za preZivljanje iz posestva. Za
evoje delo na posestvu ne boste mogli od
svojega polbrata, ki je lastnik posesiva,
prav ni¢ zahtevati, Zaradl dela in morebite
ne odikodnine se morate paé zmenili z ma-
terjo, ki je gospodar posestva do svoje

smrti. Po njeni smrti bo pa neomejen goe *

epodar vas polbrat, ki bo odlodil, kdo da
gme ostati pri hisl, Kl i = © d




