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1 UZGOJA

Vzgoja k varénosti
in !lolrodolmtl

Dobrodelnost ima svojo senéno in soné-
no stran. Ali smo radodarni s svojo lastni-
no ali z lastnino, ki nam je dana le v var-
stvo in oskrbo. Med obema je velika raz-
lika. Clovek namreé mnogo teZje da od one-
ga, kar si sam s trudom prisludi, kakor pa
od lastnine, ki jo le oskrbuje in sam niesar
pri tem ne izgubi, ko daje. Zato pa je za-
sluZenje v prvem primeru mnogo veéje, ka-
kor v drugem.

Kolikokrat mi pride na misel slika o
dobrem otrokw. Ob oglu sloni star beraé in
roiiaél. Mimo prihaja mlada mati z otro-

om. Otrok se obraga proti beralu in steguje
rotico proti materi, ki pravkar odpira de-
. marnico, da polozi v otrokove roke dar za
. reveia.
’ Res, da na gornji nadin tudi naudimo

otroka na sodutje in usmiljenost, ter ga opo-
rarjamo, da ne sme iti brezéuten mimo tu-
jega gorja, toda nekateri otroci le preradi
ostanejo tudi v poznejdem Zivljenju le usmi-
ljeni posredniki, tem bolj skopuiko pa drii-
jo to, kar je res njihovega. Pred svetom
veljajo za velike dobrotnike, a v resnici de-
kjo le tuje imetje.

Tudi takih posrednikov je treba v Ziv-
lienju. Iz njih nastajajo dobrodelna dru-
itva, a viasih taki posamezni dobrodelniki
nnraﬂ zaidejo na stranpota, Delavec deli iz

stnine svojega delodajalca, sluzkinja je kar
na moé radodarna z dobrotami iz gospodi-
njine shrambe, uradnik razsipa z drZavno
imovino. Vse jih hvali, kako so dobri ljudje
in kako bi ti »dobrotniki« zamerili, ée bi
jih Iu'lc:i opozoril, da njihovo poéetje meji na
- tatvino,

Otroka nautimo, da bo znal dati od
fistega malega, kar ima sam. Revnejiemu
tovarifu naj ponudi kodéek kruha, ki'si ga
sam pritrga od ust, naj osreéi tovarida z enim
izmed jabolk, ki jih je dobil za svojo ma-
lico, naj daruje beraéu deset &entezimov, ki
si jih je sam grhlutil. To je otroku mnogo
tefje, kot pa biti le posrednik med dobrimi
starfi in reveZem. Kajti le, kar &lovek sam
s trudom pridobi, to ima za njega tudi pra-

vo ceno in treba jeo res premagovanja, da
od tega dela privodéi §¢ komu drugemu. V
tem primeru bo tudi znal loiti med tistim,
ki je resniéno potreben pomo&i in onim, ki
ga hoée le zlorabljati.

Zakaj pravi pregovor: OZe skopuh, sin
zapravljivec? Prav zaradi tega, ker je boga-
tih starfev otrok le navajen deliti imovino
svojih starSev in ne ve njene prave cene,
ker je ni sam pridobil. Verjame vsakemu
laskaéu, ki ga izkoriiéa, dokler je kaj dobiti,
ko pa je vse zapravil, si ne ve pomagati, ée
se preje ni naudil nidesar. Prav za prav bi
bilo bolje, ko bi otroci dobili za doto le
primerno vzgojo, sposobnost in veselije do
dela in zraven samo #e toliko, koliker nuj-
no potrebujejo za zaletek nove poti v Ziv-
lienje. Vse drugo je odveé. Preveliko boga-
stvo dela iz ljudi le slabiée in trdosréne se-
biéneZe. Otroku bi morali fe v rani mladosti
dopovedati, da denar ni vilek Zivijenjskih
blagrov, ampak le sredstvo, da se z njim
poéteno predivimo in pcmagamo tudi dru-
gim,

* Pomalen naj se otrok ¥e zgodaj naudi,
da je le s trudom prislufen kruh najbolj sla-
dak. Naj se nauéi dobrega in pravilnega
gospodarjenia s svojo malo imovino. Ni prav
¢e mu ne damo nikoli ni¢ denarja v roke.
Dobro je, &¢ si za malenkostne izdatke sam
zasluzi. Kjerkoli je pri hisi kaj prostora in
vrta, napravimo otrokom hlevcke za zajce
ali vsaj za morske prasicke. Danes, ko se
na sploino priporoga gojitev malih Zivali,
lahko to zaupamo otrokom. Vedji dedki s
hlevéke pod nadzorstvom kakega lunihsgl
¢lana drufine lahko sami napravijo. Saj
iml& otroci tako radi Zivali. da jih k tem
ne bo treba siliti Namesto pohajkovanja bo-
do imeli skrb, da dnevno nahranijo svoie
oskrbovance. Seveda pa moramo paziti, da
ne bodo pri nabiranju krme delali #kode
sgsedom, ampak bodo nabirali res tam, kjer
je reveiu dovolieno vabiranje, to fe ob me-
jah in kraju gozda in o™ poteh, kjer bi se
frava sicer pohodila. Ce fn je pri hidi vrt,
naj ga sami obdelujejo, kelikor potrebuje-
jo krme za zajce. Njihov pa je potem tudi
ves izkupifek pri prodaji Zivali. Tudi e se
zajec zakolje doma, naj dobe 'kakino malo
odikodnino, da ne izgube vesclia. Iz tega
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Izkziekrtm si kupujejo’ vse malenkosti,
ki Ll:: potrebne za #olo, n. pr. peresa,
svinénike, papir itd. S tem se bodo nava-
dili, da bodo na svoje stvari bolj ka-
kor Ze bi jim vse to kupili stachi. In kar
jim ostane, naj si spravljajo v poseben hra-
nilnik ali vlagajo na knjizico v hranilnico,

Se wvelika je moZnost takih malith za-
sluzkov, ki jih lahko pustimo otrokom. Take
spletanje velikonoénih butaric ali torbic iz

-

“Meja in drogih talih drobnarij, s katefimi

hu);' otroci vu::;.“ . .

" Iz svojega a naj otrok prispe-
va, kadar je treba pomagati nvneilu’:m Ft'o-
varidu ali kadar se pobira za pogorelce ali
v kakfen drug dobrodelen namen. Tako mu
jo predla v kri prava zavest do'fnosti do
bliZnjega in obenem se ne bo treba bati, da
r:shnc kdaj skopuh v svojo lastno skodo

v #kodo potomcev. :

& PERUTNINA B

Preperjanje ali misanje

Perutnina se navadno preperja v jese-
ni, t j. v septembru in oktobru. Izjemoma
pa se marsikatera kura sgoli« 2o v juliju in
tudi dele v septembru. Preperjenje traja
priblizno eden in pol do dva meseca. V tem
¢asu prenehajo kokodi nesti. Perutninar paj
pa vsak nadin poskrbi, da se kokok &imprej

peri in zadne zopet nesti. Preperjanje
l:mpomm naraven vsakoleten pojav. Ziva-
izpade staro, obrablieno in ogulieno
Vd.' na istem mestu pa zraste spet novo.
tem &asu mora perutninar posvedati Zi-
valim vso skrb in nego, ée node utrpeti vedje
gkode. Zavedati se mora, da zahteva Zival
zaradi tvorbe novega roxia mnogo veé Ziv-
lienjskih moé&i in snovi kot kdaj prej. Zdaj
tudi lahko razumemo, zakaj prene ato pre-
perjajote  kokodi nesti, Ker se zZivljenjska
enrgija uporablja za novo perje, jo perutni-
na odvzema ostalim telesnim organom. Mi.
sajoée se fivali so zaradi tega oslabljene in
manj odporne ter zato bolj dovzetne za pre-
blad in druge bolezni. Nevarnost prehlada
pastopa zlasti ledaj, &e se kokodi preperja-
m v poznem jesenskem &asu, ko Ze nastopa
adnejie vreme, ko se vrstita deZ in morda
celo sneg; perutnina pa teka okrog na pol
ola ali pa vsaj nezadostno zavarovana,
ato ne smemo spudlati kokodi na prosto
rdo v delfevoem ali vetrovnem vremenu
mejmo jih raje v kurnici, ki pa mora biti
zavarovana pred prepihom. Tudi skrbimo, da
bo kurnica vedno &bro prezradena in &i-
sta. Spaga je v tem Sasu vainejsa kot kdaj
ef. V h in nesnainih prostorih se
golazen (priice in u#i) zelo razmnoZe in
vzroéajo ob&utno #kodo perutninarju. Veé-
krat se preperjanje zavieée prav zaradi ne-
gtetih zajedalcev, ki nndloinicio uboge #i-
vali. 8e preden se zaéno koko#i goliti, je
treba kurnico temeljito osnaiiti in event
prebeliti z apnom ter vse lesene dele po-
ribati z vro&im lugom ali sodo. Slamo v gnez-
dih je treba velkrat izmenjati in kokoi#im
urediti praino kopelj.

Ker potrebuje Zival za tvorbo novega

perja mnogo hrane, zlasti beljakovin in raz-

nih rudninskih snovi, moramo krmljenju po-
svedati e prav posebno painjo Marsikdo si
namreé misli, da kokod ne poterebuje po-
sebne hrane ko ne nese in jo zato llath
krmi. Pri nezadostni prehrani pa se kokod
zato le polasi in dolgo preperia. Ker pa
vsakdo Zeli, da se Zival &imprej preperi in
zaéne spet nesti, jo mora seveda zato pra-
vilno in zadostno krmiti. pa mora biti
redilna in lahko prebavna. Ako smo prej
krmili perutnino le dvakrat na dan, ji dajmo
v &asu misanja kak pribolifek tudi opoldne.
Tudi naj imajo Zivali vedno na razpolago
svefo vodo in tudi apno (zdroblien zi
omet, zdrobliene jajéje lupine itd)

V &asu misanja krmimo kokodi pred«
vsem s tistimi spovmi, ki pedujejo tvore
bo in rast novega perja. Kdor bi krmil ko~
ko#i le s krompirjem in s kuhinjskimi od-
padki, naj bo pripravlien, da se bodo nje-
gove Fivali le prav poéasi in dolgo prepers
jale. V tem &asu tudi ne smemo skopariti
z zitom. V mehko krmo zamedajmo na glavo
in dan po 10—15 gr zdrobljenih sveith ko-
sti, ki vsebujejo veliko beljakovin, apnenée~
vih spojin in tudi masdobe. Preperjanje po-
speduje nadalje sonéniéno seme, deteljdmd
drobir, razna zelenjava, kakor regrat, ki ga
na drobno zrezanega pomeiamo med mehko
krmo. Priporoéa se nadalje pomefati med
mehko krmo nekoliko Zvepla v prahu, in si-
cer dvakrat na teden po eno malo #litko
za 10—12 koko#i. Tudi opozarjam na .od-
siranitev petelina v &asu misanja koko#i.

Vsakdo bo kaj kmalu opazil, kdaj se pri=

Zenjajo njegove kokodi goliti. V kurnici bo
naiel vedno veé odpadlih peres, ki naj jih
sak dan pobere in seige. Kokoli ne nescio
ved tako redno kot prej, nakar popolnoma
prenchajo, imajo nasrieno perje, polepajo
klavrne v kotu in ne kaZejo veé prejinje
sploine Zivahnosti. Ker ni meso kokodi v
¢asu misanja posebno okusno, jih ne kaie
tokrat pobijati. V letodnji spomladi izvaljene
jaréice se v jeseni ne preperjajo, ampak
zaéno navadno v oktobru nesti. Zelo zgodaj
izvaljene [n. pr. v februariu) pa se idno
misajo tudi Zs letodnjo jesen,
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Tudi v jesenskem fasu, ko glavne pridel-
ke ie pospravimo, naj grede ne oslanejo
Eru.na. Napolnimo jih 2 za mraz odpornej-
imi setvami in saditvami.

Bpinllo a&ejemo podobno, kakor smo jo
eejall spomlndi, Po pet vrel dobro presti-
hamo ter s kompostom pognojimo gredo, Naj-
boljfa jesenska vrsia je Viking, ki je zelo
primerna za konzerviranje, Lahko sejemo
tudi vreti Matador in Eskimo.

Ze zdaj mislimo na pridelek pribodnjega
lela. Zlasti Sebule takole na pomlad Ze kar
manjka. Zato vsejmo v vrsle zgodnjo belo
pomladansko éebulo. Ker je ta setev
obdulljiva za pripeko, jo na vsak nain za-
sentimo. Konee kimovea presajamo sadike
na sialno mesto, Ko pritisne mraz, jih po-
krijemo z vejevjem, ne pozebejo. Maja,
junija meseca se Ze veselimo lepe Sebule.

Za jesensko eetev jo domadi motovi-
lec najprimernejsi. ker je odgoren roti
mrazu, Ima pa manjSe liste kot holandski
girokolistnl Klitju semena Ekodi sonina
pripeka, zato setev pokrijmo z vejami ali
& papirjem. Tudi €z zimo pokrijmo moto-
vilec 2 vejami, kar olajfuje zgodnje nabi-
ranje in ga varuje pred pozebo. Sejemo Ee
tudi zimzko endivijo.

V vrste sejemo tudi zimeko solato. Proti
mrazu najbolj odporna je zimseka rjavka,
ki ima rjavo pegaste liste. Manj odporni, a
tudi dobri in priporodeni vreti sta e rumena
zimaka maslenka in Nansen ali severni teéaj.
Ko je eolala dovol] razvila, je najbolje, da
jo sadimo v majbne, do 5 o globoke jarke,
ki so obrnjeni tako, da zimsko ali zgodnje
pomladansko sonce ne sije vanje. To obva-
ruje solato pozebe, Zdaj je ji fas, da
paradiZnikom poreZemo vrhove. To pospesi
zorenje Ze nastavljenih plodov.

Kitajski kapue je po nalih vriovih Se
razmeroma malo znana in redko pridelovana
vréta zelenjadi. Je pa v kuhinji zelo uporab-
ljiv in bi bilo Skoda, 8¢ ga ne bi eejali. Prav
zdaj je primeren Sas za to. V razdaljah po
80 em vaakeebi viaknemo po iri efmenska
zrna. Pressjanja to zelje ne preneee dobro,
ker presajeno kmalu uide v evet. Dozori vi-
potoka, listopada ter je zelo primeren za
timako shranjevanje. Ukivamo ga lahko pri-
pravijenega kot solato ali pa naredimo iz
njega omako, ki je glede okusa boljia od
omake sladkega zelja.

Priskrbimo si tudi sadik kodrastega
kapuea, ki zelo dobro prezimi na planem
in ga celo izpod snega lahko nabiramo. Sa-
dimo ga v razdaljah po 40 ¢cm. Priporodeni
sorti sta nizki, drobnokodrasti in polvisoki
kodrasti kapua.

Dobro prezimi na prostem tudi glavi-
Easti ohrovt ali popéar, ki ga sadimo
v razdaljah po 50 cm wveaksebl. Za veakim
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listom na steblu se nmaredi glavica, katere
tudi v zimskem Sasu lahko obiramo ter jih
v slani vodi kubane in z drobtinami zabe-

kul je priporofenas nizka vrsia,
Crni koren morda dela evetove. Ce no-

femo pridelovati njegovega semena, cvetove
poreiimo, da po nepotrebnem ne slabijo ko-
renin. Za dvoletno pridelovanje labko eeje-
mo o zdaj Erni koren v vrele. Ta selev pre-
;in}ukuuuj in d& pribodnje leto zgoden pri-
elok,

Za zgodnji pridelek lahko &e sejemo tudi

mangold v vrste. Sadike prezimijo na pro-

stem in se takoj razrastejo. Pri
obiranju fidola na to, da ga kako ne '
podkodujemo, Obirajmo ga vedno ob subem

vremenu, e ne dobijo zaradi dotikov
rjave pege in zadno polagoma odpadati. Stroé-
je trgajmo previdno, da ne polomimo cvetov
in nastavkov etrokov. Z neprevidnim ravana-
njem pri obiranju lahko zmanjiamo pridelek
vel kol za polovico.

Kumare napadajo la Sas razne bolesni,
zlasti strupena rosa (peronospora) in pepel-
nata plesen, ki zelo zmanjiajo pridelek. Skro-
pimo jih z enoodstotno modro galico. Usped.
no jo lekode gnojenje s superfosfatom (na
100 litrov vode 2kg superfosfata) ali pa 2
gnojnico po deZju.

Marsikdo bo letos raje eam pridelal seme,
kot da bi bil spomladi epet v taki stiski zanj.
Ko emo v East semenskega zorenja, je prav,
% iz semenogojetva ponovimo glavne todke.

Prednost lastnega pridelovanja semena je
zlagti v tem, da pridelek poznamo in na-
tanno vemo, od kak3nih rastlin je — dodim
je kupljeno blago velikrat zelo varijivo. Ker
&6 vie lasinosti malerine rastline dedujejo
na potomsivo, je 3e izbira eemenic izredno
velike, da, najvedje vainosti. In prav tega,
od kakine rastline je, pri kupljenem semeny
ne moremo ugoloviti, razen & ga kupimo
neposredno od pridelovalea in je ta iskren
& svojimi izjavami. Za vigojo semena pu-
stimo torej najmodnejSe in najlepie razvite
rastline. Zaznamujemo jih 8 rl&ko. da jib
pomotoma kdo ne odstrani, Ti izbranci ne
Eotrebujejo nobene posebne nege do Sass,

0 zadno razvijati seme. Ko razvijejo semen-
&ko steblo, ga privefemo h kolidku, da ga
veter ne zlomi. Zelo vpliva na razvoj, zo-
renje in toref tudi na kakovost semena vre-
me. Vegkrat hladno vreme ne pusti semena
popolnoma dozoreti. V tem primem seme
porefemo & siebla ter ga poloZimo na pod-
atresje, da dozori, To etorimo tudi, &e je ne-
enakomerno dozorelo ter nekatero Zr izpada.
dodim je drugo Se nezrelo in bi imeli preved
izgube, e bi ga pustili na gredi zoreti. Se-
veda pa tako, po sili dozoreno seme 7aostaja
v kvalitell, Mnogo Skode narede tudi ptisi
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Sadni kis

Odpadlo in manj vredno sadje operemo,
ragnito in pidkavo odstranimo, obimo
ali razreiemo ter denemo v leseno, stekleno
ali longeno posodo. Nato dolijémo le toli-
ko mlaéne vode, da pokriva zmes, Cim manj
vode dodamo, tem bolj#i bo kis. Posodo
mvino 2—3 dni na toplo. Po tem &asu

emo sok skozi platneno cunjo ter ga

Wi peods ia: pastin
toplem (2035 stopia) C), da povre. Po 2—
3 tednih odlijemo Eisti sok od kalne gosde,

ki ostane na dnu. Sok denemo zopet v umi-
to in prilijemo nekoliko vinskega ali
sadnega kisa. Lahko pa denemo vanj »ocet-
ni klobuke, nikdar pa ne smemo dodati
ocetne kisline ali esenc:. Posodo postavi-
mo §e za par tednov na prejinje mesto
najbolie v kuhinjo k #tedilniku), da se te-
oéina po:olnmn skisa. Sele nato natoéimo
kis v steklenice, ki trdno zamadimo in
spravimo leZete v
3o ak“t%n ljen - sadni kis j

o v sa e prvovr-
sten. Uporaben je sicer Ze po par mesecih,
vendar se priporoda podakati nekoliko dlje,
ker &im starej#i je. tem bolj§i in moénejdi
postane. Cez leto dni je Ze tako hud, da ga
moramo uporabo razredéiti z vodo.
Za dober kis uporabimo lthko hruike in ne
prekisla jabolka. Cim sladkeiia so jabolka,
tem boljki je kis. Sadni sladkor namreé pre-
tvorijo kvasne glivice v alkohol, nakar
jele ocetne glivice spremene v kis. Pos

em, temnem in hlad-

% obiranjem semena. Zelo primerno je, da
proti tej nadlégi obdamo zorefe semenice &8
papirjem, v katerega navrtamo nekaj lukenj,
da ima zrak dostop do semena. Papir pri-
veiomo pod semenskim kobuljem k steblu.
To tudi varuje seme pred izpadanjem na tla.
Najskrbneje pridelano in najboljie seme pa
lahko izgubi mmnogo &voje vredno&tl, & ni
ravilno shranjeno. Kraj za shranjevanje odi-
ega semena mora biti sub, zrafen. Pre-
pih mu #koduje, ker ga preved izsudi.

So nekatere zelenjadne zvreti, ki Zele v
drugem letu svoje rasti narede somengko ste-
blo. To 8o n. pr. zeljnice, Eabulnice itd. Od
teh moramo seveda najlepde rastline & ko-
reninami vred shraniti Sez zimo na dovolj
toplem, subem prostoru, da ne zmrznejo in
ne zgnijejo. Za to primerna je topla greda
ali klet.

Znaki dobrega semena so tile: lep lesk.
zdrava barva Dobro seme ima fudi prijeten
vonj in je debelo, teiko Zlesti je kvaliteta
semena odvisna od starosti, kar se pa vse-
kakor ne dd vedno na zunaj spoznati. Naj-
bolj se pat lahko zanesemo na lasten pri-
delek! Hribar Cita.
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v kateri pripravljamo kis, mora biti od

da more zrak vanjo. Pokrijemo jo lahko s
preluknjanim papirjem ali pa s tanéico, da
ne pade vanjo prah odnosno kaka Zivalca.
Steklenico s pripravljenim kisom pa moramo
dobro zamasditi, ker bi nam sicer glivice pre-
tvorile kis v — vodo.

Tla odrgoi 2 enim delom Zganega apna
in treh delov belega peska. V to zmes po-
moéis viaino krtaéo in = njo drgned
du, nato pa splaknes. To sredstvo je zelo
priporoéljivo posebno zdaj, ko je milo ra-
cijonirano. Tudi postanejo tla na ta naéin
bolj bela in je delo hitreje opravljeno.

MlinZek za kavo ofistid na ta nagin,
da izvieled predaléek, prelije mlintek z
vrelo vodo in naglo vrtif kljukico; vsa uma-
zanifa iztele. Nato ga posulif na #tedilniku.

Stare kofare postanejo zopet snaine in
bele, &e jih skrtaéis s slabo 0. Tudi slam-
nate preproge osnaiif z vrofo slano vodo.

V skrinje za obleko in ilo v viagnih
stanovanjih postavi v nepo! fkatlji kos
neugasencga apna, ki vpije vso vlago in ta-
ko obleka ne plesni in skrinja ne smrdi po
plesnobi.

Muhe se izogibajo modre barve, zato je
K:i"potoeliivo. da so stene v kuhinji modre

e

Plgite na #tedilniku in Felezne pedi se
zopel svetijo, ée jih natred z gostim zvret-
kom iz kubanih suhih Zedpelj.

Da se émilo ne mu dodaj ne-
kaj kapliic gistega glicerina, ki &milu prav
ni¢ ne skoduje.

Navaden papir nama¥i s kolodijem in
ko se je posudil, ga nama#i e enkrat. Tak
papir nadomedda pergamentni papir,

Vrv za obeidanje .perila namoé&i in na-
pni na soncu. Tako se zopet obeli in ne
umaie perila.

Pred slikanjem ali zidarskimi deli po-
tresi tla na debelo z Zaganjem. Po konga-

nem delu anje eted in tla ostanejo
snaZna, bnm&du

Pri strganju krompirja in korenja se
roke ne umaiejo, ée jih prej natres s ci~
tronovim sokom.

Jajea pri kuhanju ne pokajo, e jih
umijed z vrofo vodo in Eog:si polaga¥ v
posodo, kjer se bodo kuhala. VloZena
jajea pa prebodi na koncu z iglo.

to zaérnelo zlo#i w
velik lonec vode in nare?i vanjo citrone,
Posodo moraé zelo dolgo kuhati, a je po-
tem kakor nova

laZje zabijed, &e jih pamaici =z
milom., '



