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Slovenski mesariil

Po izidu prve stevilke sMesarskega
listae, ki smo ga poslali tudi vsem slo-
venskim mesariem, Cepray ie list tiskan
v srbohrvaséini, smo od mnogih sloven-
skih mesariev dobili dopise, v Kkaterih
izrazaio zecljo, naj bi list izhaial v slo-
venscéini. Ker je dopisov preved, da bi
mogli na vsakega posebei odgovoriti,
odgovarjiamo s temn na vse zadevne do-

Ze omengeno izrazili Zeljo, naj bi list
izhajal v slovenscini.

Po temeliitem razmotrivanjn je kon-
zorcii sklenil pod gotovimi pogoji izda-
jati poleg srbohrvaske izdaje tudi slo-
vensko, da bi ¢im bolie mogel ustrezati

! potrebam in zahtevam vseh mesarjiev v
© nasi drzavi in zastopati niihove intercse.

pise in hkrati podajamo ntemeliitev iz- |

dajania lista v srbohrvascini.

Mesarski  stan v Jugoslaviii ni imel
strokovnega lista, brez katerega je iz-
popolnievanje strokovnega znanja, za-
sledovanje stanovskega napredka doma
in drugod in zastopanje strokovnih in-
teresov skorai izkliugeno. Da izpopolni
to vrzel, se je osnoval v Lijubliani kon-
zorei] nekaterih moz, ki so uvideli ne-
obhodno potrebo mesarskega strokov-
nega lista, in pricel izdaiati z letom
1929. »Mesarski liste.

Ker je v Jugoslaviii od priblizno
5000 mesarjev nad 7000 Srbov in Hrva-
tov. ki slovenSéine ne bi razumeli, na-
sprotno pa skorai vsi slovenski mesarii
razumejo srbohrvascing, se je konzorcij
odlocil list izdajati v srbohrva¥¢ini, da
bi bil dostopen vsem ¢lanom  mogocéne
mesarske druzine v Jugoslaviii.

Takoi pri prvi Stevilki se je pokaza-
lo, kako potreben je bil list in kako pra-
vilno pot si je zacértal, Pohval in priznani
ic dezevalo iz vseh krajev drZave in
oglasi so dosegli presenetliive uspehe.

Tudi slovenski mesarii so pokazali iz-
redno zanimanje za list in nam  poslali <
nestelo priznani mnogi pa so kakaor

¢ ali pa naroca
- eventualne

(Glavni pogo] za moznost izhajanja
slovenske izdaje »Mesarskega listae e,
da se oglasi zadosino Stevilo narocni-
kov. ker je list brez naroénikov brez po-
mena, a pri majlinem Stevilu narocnikov
bi naro¢nina bila previsoka.

Da bi izvedeli mmenie vseh sloven-
skilh mesarjev, smo vsakemu izvodu
2. Stev. prilozili dopisnico, § katero naj
nam vsakdo sporoci, ali Zeli preiemati
srbohrvaSko izdajo »Mesarskega lista«
slovensko izdajo. Tudi
druge Zelie se nam lahko
sporoce s to dopisnico.

Ce se bo zglasilo vsai 600 interesen-
tov za slovensko izdajo, bo paralelno s
tretio  Stevitko srbohrvatske izdaie iz-
§la prva Stevilka slovenske izdaje. Tudi
pozneie bosta izdas izhajali  paralelno.
Narocnina za slovensko izdajo bo ista
kakor za srbohrvasko, namreé¢ 10 Din

¢+ za leto 1929,

Prosimo, da prilozene dopisnice vsi

~in C¢iim preie uporabite, da bomo mogli

‘ pomba:

vse pravocasno urediti. © Zadostuie pri-
»Narocam slovensko izdajo«.
seveda je za nas narncha obvezna sa-
o pod navedenim pogoicm.  namred,

. ¢e bo narocnikov vsaj 600.

|
|
|

Mi smo povedali svoie, sedail ste na
vrsti Vi!

Masinske hlad'ione naprave
u mesarskim radniama.

Od Ing. N.

Lictosnia vanredno dugotrajna i lju-
ta _zima ide svome kraiun i veé proru-
Kuju meteorolozi vruée i sulio lieto.

Radi toga je potrebno, da mesari,.
koji su veé sretni viasnici hladione na-
prave, istu blagovremeno spreme za
budutu sezonu. Kod kompresora u na-
pravama izvrse temeljite reviziie ili
monteri strucnih  tvornica ili struc¢no
vaspitani masSiniste.

OSteCene oduske (ventili) i peSnja-
Vine ireba da se¢ oprave blagovremeno,
“;\'ko bi hladioni strei u citavoj buducoj
"~20ni  mogao da svoi posao jamacno
Obavlia. Nijedan vlasnik hladione na-
Prave ne smije da se pladi troSkova za
Ovakve reviziju, kod koie vieSta ruka
Skloni- malene nedostatke, koii bi zane-
- Mareni mogli da prouzroce lamanije ili
"e8to slicno, iz Gega bi, mogao da na-
?tane nepogodan prcst:dl‘lﬂk_!! radniji,
&k"llrzi sahranjene robe itd.

Isto je vaZno, da se prefarbaju razni
“\'{1zdezli dielovi, koii su od vode ili
VlaZnog vazdusia poceli rdjati, kako bi
¢ oni ocuvali od potpunog zahrdianja.
‘ {'J'lanumetri te ostale kontrolne spra-
Ve i sprave za micrenje treba da se
fontroliSu u pogledu jama¢nog i bespri-
®kornog funkcionisanja, a motori koji
Su bili preko zime ostavljeni bez dei-
Stvavanja u vlaznim prostorijama, treba
9a se pregledaju, dali nema kod njih

‘ch Pa radi mokrine (Feuchtigkeits-
.hitiﬂssh koii prouzrokuje 30—40% gu- |

elektricne struje.
!aﬁfl;t‘ﬂfuz_l!nu oSteCenja kod usamlie-
ey '?ldmle} bladionice ili rebrastib
Siste 04 da se oprave. Neusamlieni
trepy 1 _'Ciiff\fl i neusarplje-nc hladionice
materija‘% 5€ Do r}jngucstvu usame sq
tODlipn ﬁm, koii ne propusta vodu i
* MANogi viasnici hladionih napra-

i

! izradio na osnovu mjesnih

va, koli su htieli, da pristedje novac za
skupi materijal te hladionica nisu usa-
mili, Zale se, da moradu niihove masine
naskoro neprekidno da rade, ali unato¢
toga nikako ne mogu da odrZe u svoiim
hladionicama Zelienu temperaturu, Uz-
rok je tome, Sto hladnoéa umiée kroz
neusamlieni zid. TroSak za usamiienie
isplati se u nekoliko godina sa smanii-
vanjem obratnih troskova. Ali ne smije,

trazi obi¢na garancija za besprikorno
funkcionisanje naprave, Sto e solidna

" firma da da bez daljeg. Kod biranja si-

i stema

naprave se ima u vidu solidna

! konstrukciia, najvec¢a pouzdanost u radu
i iednostruka posluga. Mesar ne moZe

“uzroka sm mesari u poslednje

. obilniji rod.

= e Lol
uwaf.u.lll]

da troS$i mnogo vremena za posluZiva-
nie hladionih masina, isto ne moZe da
ima posebnog masinistu. lz spomenutog
vreme
sve vise poceli da nabavliaju tako zvane
hladione automate. U Jugoslaviii naro-
¢ito su rasSireni hladioni automati A-S
Brown Boveri te su svuda pokazali do-
bro dejstvovanje. Prve ovakve naprave
bile su izvrSene pre 15 godina pa su
kroz ciielo vreme funkcionisale bespri-
korno.

Niihova glavna prednost ie potpuna
besopasnost dalie to, da kod ovih auto-
mata nema izlazenja amonijaka i apso-
lutna pouzdanost u radu takodjer i ta-
mo, gdie su oni hez nadgledania prepu-
Steni sami sebi.

Mesaru je ovakva hladiona naprava
u niegovom poslu naivierniii pomodénik.

Iskoris¢ivanje kostiju.

Ved prile mnogo stotinu godina znalo
s¢ je, da su kosti dobro sredstvo za po-
spicSenje rasta Zitarica i da gnolenje
zemlie sa samlevenim kostima donasa
Na3i pradjedovi u tu su
svrhu kosti v jednostavinom kotlu isku-
hali, pa su ih onda nakon suSenia n ma-
lim mlinovima smlieli. U svakom veéem
gradu po ciietoi Evropi bilo je ovakovih
dol uiie sredinom
proslega stolieta znanstvenim istrazivei-
njem svih poiava oko diubrenja sa ova-
kovim samljevenim kostima bilo doka-
zano, da ie ucinak minimalan. jer u ko-
stima zaostala mast ne dozvoliuie pot-

o LT
oV,

puno rastapanie fosforne kiseline u
zemlii. Uledno se trazilo puta i nagina,
da bi s¢ ovai nedostatak odstranio.

{ Mnogi znanstvenici a 1 poduzetnici dosli

spnakon dugih istraZivania do spoznaie,
da se potpuno odstranjivanje masti iz
kostiju moZe posti¢i samo kemijskim pu-
tem (ckstrakcijom) i s time je bila dana
pobuda za osnivanje prve fabrike za is-
koris¢ivanje kostiju. Od onda pa sve do
danas tvorni¢ka preradba kostiiu sve vi-
Se zauzima maha, iz jedne male kuéne

+ industriie razvio se jedan vaZan ogranak
i velike kemijske industriie sa uvijek no-

da se usamljenje hladionica prepusti pr- |

vom zidaru,
strucna tvrika,

nego . treba da ga izvrsi

Za mesarske radnje, koie nainjera-
vaju nabaviti za ovu godinu nove hla-
dione naprave. sada je veé krainje vre-
mre, kako bi mogle naprave biti monti-
rane blagovremeno.

Renomirane struéne firime  posaliu
ozbiljnim interesentima besplatno indzi-
nira specialistu, kKoji. po pregledu mies-
nih prilika daje interesentima strucma-
Ske savjete. Ako se radi o maniiin na-
pravama moze taj indZinir da izstavi
stranci punomoénu ponudu, kod vecih
naprava firma ¢e prema izveStam struc-
nog indzinira te prema planu, koji je on
prilika. =za
kratko vreme poslati ponudu. Preporu-
¢a se, da se traZi ponuda uviick za kom-
pletnu  napravu uokljué¢ivo sa usamlie-
niem, motorjem itd.

Ima poznatih tvrtka, koje su i u Ju-
goslaviii instalirale viSe hladionih-na-
prava, sa Kojima su vlasnici potpuno
zadovolini, Ovim firmama dakle su ov-
daSnje prilike poznate, radi dega one
mogu bez dalieg da oznage interesentu
pravu cijenu za kompletnu napravu. Ne
daite se varati od prividno ieftiniiih po-
nuda nepoznatih firma, kod kojih cesto
pola opreme u hladionicama manika;

Po sebi se razume, da se od firme

! tvornice za preradijivanje kostim.

vim i pobelianim metodama rada.

U nasoj drZavi postoje dviie ovakove
Od
ovih ie tvornica u Liubliani jedna od naj-
modernijih u Evropi a njeni proizvodi
na. glasu su ne samo kod nas. nego po
cijelome svijetu, Znatan dio izvoza go-
tovih produkata ove tvornice ide u pre-
komorske zemlje (Ameriku, Aziju i Afri-
ku), Zanimivo Ce biti za naSe &itatelie,

{ ako ih upoznamo sa radom te fabrike.
Kako kosti ne dolaze ¢iste u tvorni- |

cu, prvi ie posao taj, da se odstranjuju
sve strane stvari a to su: krpe, gvozdie,
papci, rogovi itd, Ovako sortirane kosti
se onda jakim masinama lome na sitne
komade od veli¢ine oraha. Lomljene ko-
sti elevatorima se pune u velike kazane
(svaki po 10.000 kg), u kojima se pomo-
¢u benzinskih para odvaia mast.

S time je dobiven prvi produkt pro-
izvodnje: ko$tana mast. Ona je tamne
boje, ali se posebnom metodom rafina-
cije postizava svetlo-Zuta boja. Ova
mast sluZi tvornicama sapuna kao siro-
vina i za fabrikaciju stearina.

Usitnjene i obezmas$éene kosti mora-
in se proreSetati, da bi se odstranilo
blato i pra%ina i da bi se dobio sasvim
Cisti materiial za dalinju fabrikaciju tut-
kala (kelia). Ono se izradjuje u velikim
difuzerima, gdje se pomoéu vodene pa-
re nz visok pritisak iz kostiin vadi sadr-

:l Zinga liepka. Na tal nacin dobivena teku-

i ¢ina jo$ moZe izlilevati u posebne for-

me, iz koiih se poslije rezu poznate plo-
&e. Te se ploCe slaZu na uokvirene mre-
7e, koie se stavljain u posebne suSione i
tamo ostave, dok tutkalo nije potpuno
suho.

Poznato ie, da tutkalo sluzi za stola-
re i slikare. Nadalie trose tutkalo razne
industriie n. pr. kartonaZna, tekstilna,
Sibica itd.

Kosti iz koijih ie, kako smo vidili, iz-
vadiena mast i sadrZina tutkala, sada se
suSe i smeliu u kostano brasno, izvrsno
sredstvo za enojenje zemlie. KoStano
bragno sadrzaje 30% fosforne Kkiseline
(superfosfat samo 18%).

Twvornica u Liubljani moze da prera-
dinje mjesecno 60 vagona kostiiu po
10.000 ke. Posto nije mogude, ovakovu
kolicinu kostiiu sakupiti u nasoj drZavi.
to je fabrika upuéena na uvoz kostiju iz
drugih drZava. Zaposleno je 150 radnika.

Nepotpun gubitak krvi

i njegov uticaj na meso

Meso nasih klanica spada medu hra-
niva, koia se srazmjerno lako Kvare. na-
ro¢ito ako se sa njima pogriesno postu-
pa. Svaki mesar u sopstvenom interesu

{ vozom ili ladom i Koliko veca je vrucina
[ ili zima. toliko vige odmora treba da ima

{ upet ¢e se, da se oCuva od gubitka, koii

t bi pretrpjeo od iskvarenia mesa ili mes-
i nih proizvoda. Pogriesno postupanie z
mesom moze da podéne veé prile nego
$to Zivotinia bude zaklana. Radi toga ie¢
vazno, da se obrati paZnja mesu Vvec
kod klanice, a ne tek nakon Klang.
Preporucuje se po mogucstvu I‘lvjl':k
klati Zivotinie. koie su otpocinuie. Zivo-
tinie, kole 'su bile dotierane, su sraz-
mierno sa duzinoin puta vise ili manije
umorie. a cesto i uznemirene. Ako se
one u takvom stanju zakoliu. onda krv
ne iste¢e potpuno, radi éega meso mno-
g0 gubi na vrilednosti, ier postane mno-
oo lakSe kvarljiivo. Isto treha da se od-
more zivotinje, koic su doSle ladom ili
vozom, narotito u lietu. Koliko dulii e
' bio put, koii je Zivotinja proSla pieSice.

klanica prije klanja.

Mesa zivotinja, koje su bile zaklane
uymorne ili uznemirene, smatra se ne-
potpunog iskrvavenja radi kao manje
vrijedno., a cesto ¢ée i prodavanje  biti
oncmoguéeno, ier je¢ meso mrko-crveno
ilt krvavi kod sjecania itd. Iz svega toga
razvidi se, da je u interesu mesara da
bude Zivotinia zaklana otpocinula.

Nepotpuno iskrvavenje sa  svolim
spomenutim loSim uticanjem ng kakvo-
¢u mesa nastupa takoder i kod nakrm-

. lienih Klanica. Nakrmlienie Zivotinia pri-
| ie klania dakle ie $tetno po kakvocu me-
| sa te treba

. obzira ny to,

svakako da se spredi bez
da se na taj nacin oSteti
kupac, Sto ie iz pravnog stanovidta ne-
dopusno.
Ima joS nekoliko okolnosti, koje pro-
uzrokuin nepotpun gubitak krvi, ali to
¢emo opisati u buduéem broiu.

~ Hladionice 12 mesare

(ormari za led)

automaticki i bez leda naj-
ugodnije kod

JEHRT .50, Ljnbijana

Gosposvetska c. 8.
Telefon broj 27-56.

Mesari i kobasicaril
oglasujte u

,MESARSKOM LISTU’
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Obi¢ni znaci zdravlia
i bolesti
kod Zivotinja.

Kod kupovanja Zivotinja vazno je, da
kupac po izgledn bude u stanju da usta-
novi, dali ie Zivotinja zdrava, sumnjiva
ili bolesna. Ovo ustanovljenie vazno je
radi tega. jier se prema njemu udeSava
kupovna cijena; za bolesnu Zivotinju ili
za Zivotinju od sumnjivog izgleda sva-
kako ¢e kupac da ponudi manje nego za
zdravu.

Zdrave Zivotinje vecinom su tovne.
Ima doduse sluéajeva, da su i manje tov-
ne zZivotinie sasma zdrave, primierice
one, koje su duZe vremena morale da
rade (tegleéi volovi) ili one koje nisn
dovolino krmljene, te krave u prvim
miesecima nakon otelienia.

Kod presudiivania zdravstvenog
stania zivotinia mogu s¢ kupci  sluZiti
kao osnovima drzaniem tijela Zivotinja,
stajaniem, hodanjem. pogledom i skre-
tanjem paZnje blizoi okclini.

Goveda, koja se pokuniuju su sum-
niiva, u koliko to nife u vezi sa priko-
vanjem. Zdrava, goveda imadu hrbat
ravan. Uzezore ugnut hrbat sviedodi, da
ie govedo bolesno na trbusnom  drobu
(lapatke. crijevo itd.) ili na paparcima
{upalienje). Kod stajanja treba da bude
tezina tijela podeliena razmierno na sve
detiri noge. Cuvanie makoie noge znaci,
da noga nije zdrava. Kod kretania zdra-
vog goveda pregibaju se uda slobodno
te su kretnie nekako promisliene. Me-
diutim kretnie bolesnog goveda su tra-
njave i mlitave, a pored toga bolesno
govedo kod kretanja Hulia se u zadnjom
dijelu tijela. Ako nije narocito umorno,
zdravo se govedo obicno digne vec, ako
ndie neko nepoznato lice u staju.

Zdrave zivotinie imadu slobodan i
bodar pogled te bistro i jasno oko; one
su bodre i skreéu pazniu okolini, okrecu
slavu ili bar uha, ako je negdie nastao
Sum. Pogled bolesnih Zivotinia ie bez-
izrazan, a oko mutno te one ne marc za
ndarce rukom.

Za ustanovljenje zdravstvenog sta-
nja Zivotinia treba pomniivo pregledati
i povrsinu tijela. Stanje koZe, dlake, po-
diela tielesne topline te sliCno mogu da
hudu vazni znaci za presudun zdravlia
sivotinie. KozZa zdravih Zivotinja ie
mekana i upruzna te vrlo lako moZe da
se na prsnim stranama skupi u sagibe,
koiji brzo izginu, Ako neko govedo ima
tvrdu. suhu i ljuskavu koZu, koja teSko
moze da se skupi u sagibe te sagibi
dugo ne izginu, onda to znadi, da go-
vedo niie potpuno zdravo. Ovakvu ko-
7u obi¢no imadu iekti¢ava goveda.

Kod zdravih Zivotinja dlaka jc¢ glat-
ka i sviietla. Ako je opskrba loSa, u stu-
denim staiama te kod Zivotinia, koje su
dugo ostale na pasi, dlaka je cesto kre-
cava i kod zdravih Zivotinja. Ali obicno
snadi suha. krecava i stréeca dlaka loSe
zdraviie. Zdrave zivotinie u proliece
mijenjaiu - dlaku. Ako neka Zivotinja
odr7i zimsku dlaku i u lietu, onda nije
zdrava.

Tielesna toplina je kod zdravih Zivo-
tinia razmierno podeliena po povrSini
tiiela, samo su donii dielovi noga i kra-
ievi uha tro8ice hladniji.

Zdrave Zivotinie diSu mirno i bez
napora, tako da se disanje tek moZe do-
sie¢ati: Govedo dine u minutu 15--30
puta, ovca i koza 12—22 puta, svinia
10—20 puta. Ovaj broj uvelica se u ve-
likoi Zezi ili usled velikog napora. Disa-
nie u tim sluéajevima moze da bude
virlo brzo, ali nikako niie naporno. Kod
ubrzavanja disanja samo je uvelicen
hroj daSaka, ali nozdrvi tek se micu.
Naprotiv dosje¢a se kod napornog disa-
nia pored jakog gibanja rebara takodier
i veoma jako micanie nozdrvi i bokova.
Naporno disanje obi¢no je u vezi sa ubo-
leSéenjem organa za disanje (pliucna
kuga, pliuéna “jektika. upalienje pliuca).
a kad i kad i od drugih zaraznih bolesti.

Ako zivotinja sumnjivo izgleda, ali
po spomenutim znacima nije moguce
presuditi, dali je bolesna ili niie, onda
tréba se o zdravliu uvjeriti sa toplomje-
rom. Nutarnja toplina iznosi kod:
goveda 37.5 do 39.5 stup. C
teleta, ovce, koze 39.0 do 40.5 stup.C
svinie 38.5 do 40.0 stup. C.

Ako bude kod mierenja dobivena ni-
7a ili viSa nutarnia toplina nego $to su

one na gora$njoj tabeli, onda je Zivoti- |

nia teze bolesna.

| Grudnik,

|

MESARSKI LIST

Kveimasine
nove konstrukcije.

Gospoda mesari i kobasicari:
Heitl iz Osijeka, Tomo Kobija iz Osijeka

i i Josip Sajer iz Apatina priposlali su nam

po putniku, g, R. Krni¢u iz Osijeka, van-
redno laskavu pohvalu kveémasina no-
ve konstrukcije, koje izradiuie I. ingo-
slovenska tvornica mesarskih potrep-
stina Rudolf Grudnik, Liubliana, Dravlie.

Kako bi nasim d¢itaocima Sto bolie
ucinili po volji, obratili smo se firmi
da nam pripoSalie popis ove
kvetmasine. Firma odzvala se je naSe-
mu dopisu te nam priposlala slijedece:

sDosadasnje kveémasine poznate Su
svakom mesaru i kobasiaru kao naij-
sporiii mesarski stroj, koji nikako nemo-
7ze da se prinudi k izdadnijem radu.
Kve¢masine imadu svoj tempo te pri-
maiju ograni¢enu koli¢inu mesa. Medu-
tim kod novih kvedmasina KoliCina nijc
ograni¢ena te moZe tempo da se ubrza.
Radi toga s¢ na ovim kveémaSinama
chradi za isto vreme mnogo veca Koli-
¢ina mesa nego na velikim kvedmasSina-
ma stare konstrukciie, a osim toga ob-
radi se mnogo bolje. Nove kvecmasine
usavréene su na osnovu visegodiSnjih
iskuSenja te ie niihova konstrukcija plod
dugotrainih pokuSaja. a sada usavrSene
su tako da rade ravno sa velikim kveé-
masSinama sa 6-—7 noZeva. Masine su
vrle lake za pogon te moZe svaki Segrt
da je tera, ali se one izradiuju i za me-
hanicki pogon.

Zbog svojeg usavrSenja postala ie
nova kvecmasina za svakog mesara i
kobasicara neophodno potrebna. Cijena
ie vrlo niska te stane kveémaSina nove
konstrukcije 2600 Din, dok stane stara
masina sa 6—7 noZeva 8000 Din.«

Citaocima skrecemo paZniu na oglas
tvrtke R. Grudnik, Dravlje, te ima’'na
osnovu pohvale spomenutih mesara i
kobasitara preporucuiemo, da si nove,
vanredno leftine kveé¢masine nabave, ier
moderan mesar i kobasi¢ar nemoZe da
radi bez kveCmasine.

Julio |

'

Kupovanie od
~ putnika.

Na nasu opovidbu na razne agente
(varalice) u prvom broju lista primili
smo od mnogih mesara dopise, u ko-
jima nam saopsStavaju, da su veé vise
puta imali posla sa ovakvim ljudima.
Zbog toga ovim dajemo naSim citao-

cima nekoliko savjeta za sklapanje tr- |

govina sa putnicima,

Obi¢no trazi ovakav varalica pre-
veliku kaparu i to 20, 25, 30, 50 % od
iznosa narucbe ili ¢ak 1 sav iznos rekse,
da ¢e musterijii da da popust ili da mu
ic robu prodao vanredno jeitino. U naj-
viSe sluCajeva kupac pogubi novac,
ier ne dobiie narucenu robu, agent pak
ga izbjegava, ier se plasi »zahvalec
kupca,

: Ako dodje k Vama agent koje god
firme bilo te Vi imate interesa za pred-
mete koje prodava, onda treba da prije
pravlienja treovine, odnosno pre nego
S§to mu date kaparu, traZite od njega

‘punovlast one firme, za koiu on putuie.

Na punovlasti vidite takodjer. koliko
postotaka kapare smije putnik da pri-
ma, Nemoite nikada da date viSe nego
ic dozvola na punomodi, jer se Vama
moZe dogoditi. da firma neée previse
placenu kaparu uzeti u racun, jer putnik
nije bio ovlaséen ju primiti.

Najbolje kod narucébi bit ¢e, ako se
putniku uopSte ne dade kapara, ako se
0 niemu nezna sigurno, da je veé dugo
kod jedne te iste firme. Ako se o put-
niku nezna nista, onda je najbolje, da se
kada bude narucba zavriena, traZi od
njega poStanska uplatnica firme, za ko-
in putuie, a kapara se doznadi sa ovom
uplatnicom. Na taj nadin nema nikakve
opasnosti, da bi se novac pogubio.

U buduéem broiu ¢emo po mogué-
nosti priopéiti spisak sviiu putnika onih
firma. koie dolaze u obzir za na3e Ci-
taoce,

R T e T T
Sirite “Mesarski List“

Obrtno strutne kniige.

Zivimo u doba, u koje mora svaki za-
natlija pored praktickog imati i teorno
znanje u svojoi struci, ako hoée da mu
poduzeée uspjeva i da se moZe prila-
goditi napretku, Ovo znanje najbolje
moZe se crpiti iz stru¢nih knjiga, koje
izlaze uporedo sa napretkom u svakoij
struci te su zbog toga svakome zanatliii
najbelji i najpouzdaniji vodi¢ za pravil-
no vodjenje radnje,

Poznavaju¢ vazZnost fte cinienice,

s i e i e e

uprava sMesarskog lista« uzdela si je |

zada¢u, nabavljati sve aktualne nove !

knjige, koje ¢e svojim naruénicima pru- |
g i Pilichten. Ozbiljan savietnik -svakome

zati vrlo ugodno, a u svakome broju iz-
veStavati svoje Citaoce o novim naSim
knjigama, o sadrzaju i o cijeni.

U ovom broju »Mesarskog lista« na-
vedene knjige mogu se veé dobiti ked
nasSe uprave. One su od velike vaZnosti
za majstore, pomoénike i Segrte i u nji-
hovom je interesu, da si ih nabave. Na-
zalost ove su kniige debavliive samo u
njematkom jeziku, a nadamo se, da Ce-
mo iste u toku jedne ili dviju godina
moéi provesti na srpsko-hrvatski jezik.

Prolitajte paZliivo donji ¢lanak i
uvidjeéete da su ove knjige neophodno
potrebne svakome naprednom mesaru i
kobasi&aru.

1. Die Fabrikation
und Wurstwaren. Sa
mnogih poznatih proizvoditelja kobasi-
ca, izaSlo je 9. izdanje tog poznatog i
veoma rasirenog dijela. Zaklad iskuSe-
nja i tiekovina nalazi se u niemu. Re-
cepti i uputi pruzeni su jasno i lako raz-
umljivo, te odgovaraju naivecim zahtje-
vima, koji se mogu staviti finoj kobasi-
¢arskoi proizvodniji. Cijena 312 Din.

2. Schaufenster-Dekorationen fiir das
Fleischer und - Wurstmachergewerbe.
Poznata ie &injenica, da kupac hoée veé
u izlogu da vidi ukus i vjedtinu trgova-
ca i moZes, da ima$ najveéi izbor naj-
holjeg blaga u trgovini, ali ako tvoii iz-
lozi ne vabe, ostaée$ bez muSterija
Ova ti kniiga uzorno prikazuje, kako

ieiner Fleisch-

sudjelovanjem '

treba da bude napravliena valjana iz-
lozba. A svaka slika ima poseban opis.
Knijiga daie domislice za dekoraciju, kao
i pruza priliku za snimke sa malenim
troSkovima. Niko se neée kajati za onih
280 Din, koie ¢e platiti za kniigu.

3. Der Flecischergeselle und seine
Pilichten. Niie potrebno izticati vaznost,
koju ima izobrazba za svakog pomoéni-
ka i ba& ova Ce se sa Citanjem ove knji-
ee veonia podi¢i. SadrZina je uopSte raz-
umliiva i na mijestima podana u pifanji-
ma i odgovorima. Cijena 28 Din.

4. Der Fleischerleirling und seine

mladiéu, koji stupa u ucenje, a pored
toga uvod u osnovilo poilnovanje nase
radnje. Cijena 28 Din.

5. Anleitung zum rationellen Betrieb
in der Fleischerei und Wurstmaciiem:
Knjiga obradjuje sistematski smotrenu 1
korisnu radnju u mesarstvu i kobasicar-
stvi. Desetgodi$nia izkuenja i motrenja
i mnogo novih uputa skupljeni su u njoj.
Znatno olakSanje, vecéa bezopasnost i
veliki dobitak na vremenu kod kalkula-
cija, tako i za prodavanie svijeZzek blaga
kao i za preradjivanie, omoguceni su po-
moéu ove knjige. Tako ima narocitu
praktidku vrijednost sa neiskaznim vise-
godi$njim radom sastavliena tabela o
ciieni peiedinih djelova na osnovu ciiene
od zaklane stoke. Cijena je ovoj knjizi
224 Din.

Zbog velikog zanimanja za strucne
kniige, koje je nastalo radi preporuke
u prvom broju naseg lista, odlucili smo
se da priopéimo goradnji Clanak jo$
jednom u drugom broju, kako bi po mo-
suénosti zainteresovali sve mesare i
kobasi¢are za knjige njihove struke,
bez koiih ie racionalno vodjenje radnie
nemoguce. Prema obe€anju u prvom
broiu priop§tavamo danas tri recepte
iz kniige »Die Fabrikation feiner Fleisch-
und Wurstwaren«, Odabrali smo one,
koie nadi mesari i kobasidari naiviSe
trebaju. Recepti su od traja¥nje vrijed-
nosti, zato neka ih svatko sahrani!

Kupljte kod tvrtka koje oglaSuju u naSem listu!

- -e -

Sitne vijesti.
Ovdasnja firma R. Grudnik, Dravije
pri_Ljubljani, zamolila je, da priopcinio
slijedede: :
Firma R. Grudnik, Dravlie pri Ljub-
liani, obrati paZnju svima svoiim muste-
rijama, da na narudZbinama uviek ozna-
¢e svoju taénu atresu sa ulicom, brojem

i poslednjom poStom. Kod wvedéih na-
{ rucbi treba oznaciti i uputnu stanicu.

Ovo smo objavili zbog toga, jer se vise
puta dogodi, da poslato dobimo natrag,
ier musterija nije ta¢no oznacila adresu
te poSta nije mogla da narudioca nadje.
Iso treba da bude adresa taéna ako se
trazi cijenovnik ili katalog.

Uprava »Mesarskog lista« primje-
Cuie k tome, da i ona Zeli da ii oni, koji
se po poSti pretplate na-list, pripo3aliu
tatne adrese, jer inace uprava nemoze
se lamciti za redovitu dostavu lista. Isto
kod dopisa na upravu i na uredniStvo,
na koie se Zeli odgovor, treba oznaditi
taénu adresu.

Achtung!

Deuische Fleischhauer und Selcher!

Die Redaktion von »Mesarski liste
sendet Thnen auf Wunsch gegen ¥orein-
senden von Din 400.— Jahres-Abonne-
ment die weltberithmte Berliner Allge-
meine  Fleischerzeitung  Sonntagsaus-
gabe.

Unato¢ toga da smo u prvom broiu
naseg lista podudarili, da ne treba da
se nama Salje pretplata za list, jer ¢emo
tck na svrSetku godine poslati uplatni-
ce, svakodnevno primamo po nekoliko
uputnica, sa kojima nama CcCitaoci do-
znacavaiun pretplatu. Kako ne bi nasi
Gitaoci imali suviSnih troSkova sa ku-
povanjem uplatnicima, prilaZzemo danas-
niem broju uplatnice. koie neka d&itaoci
upotrebe do 1. januara 1930. Osim
uplatnica prilazemo svakom primjerku
i po jednu dopisnu kartu. sa kojom se
nama mogu saopstiti sve eventuelne Ze-
lic u pogledu lista.

Mesari iz Slovenije neka upotrebe
dopisnice;, kako je to naznaéeno 11 po-
sebnom ¢&lanku.

Ciiene mesa i mesnih
proizvoda na malo
u Ljubljani 1. Il. 1929.

Govedjina: Po mesarnicama prvo-
vrsno meso 17. drugovrsno 15 Din kg;
na stoinicama: prvovrsno 17, drugo-
vrsno 15, trecevrsno 12, jezik 17—20,
pluéa 6—8, jetra 15—18, bubrezi 18—20,
mozdiani 20—25, loj 5—10 Din kg.

Teletina: Prvavrsno meso 20—22-50,
drugovrsno 18—20, jetra 25--27-50,
plu¢a 15—20 Din kg.

Svinjetina: Prvovrsno meso 25, dru-
govrsno 20—22, pluca 10, jetra 15, bub-
rezi 25, glave 8—10, noZice 6. slanina
trbusna 26—27, salo 28, slanina domacih
prasaca 23—25, cista sviniska mast 30;
sudeno meso prvovrsno 30—32-50, dru-
govrsno 25—27-50, suSene noZice 10 do
12, susen iezik 35 Din kg.

Drobniad: Jagnjetina 18— 20 Din K&

Konisko meso: Prvovrsno 8. drugo-
vrsno 6 Din kg.

Kobase: 1 kg krakovskih 40, debre-
cinskih 40, kobasicica 32, safalada 32,
Extrawurst 32, Presswurst 20, kraniskih
32--35, suhih kranjskih 50, su§ene slani-
ne 28--30 Din.

Odvetnik

Dr. Srecko Goljar

ima pisarno Ljubljana

PreSernova ul. 5
|. nadstropje.
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Recepti.

Kobasicica (Kreenwiirstchen). — 2 kg
ieletine, 2 kg govedijine i 6 kg svinjeti-
ne, sve bez Zila, sareZe se jedanput na
Woliu kroz plo¢u sa 2 mm promjera
rupica. Nato se primetne 3 kg na sitno
<arezane slanine i sve ujedno smiesa,
najbolie na Blitzu ili miSmasSini. onda se
<miesa potiera kroz istu ploéu na Wolfu
¢to najbrze moguce, kako ne bj slanina

Ovi traéci se sa solju jako
dobro se pospe sa soliu i poloZe se po
duzini jedan na drugoga. Slanina treba
da se soli suha te ne smije da se mece
u slanu vodu, jer postane u njoj meka-
na, Nakon 8——10 dana tracci se podiZu,
so se odstrani i slanina se opere u top-
loj vodi. Onda se traéci objese, da bi se

| osusili na vazduhu.
Kada bude slanina suha, nadini se iz |

postala mazasta. Toi kolicini mesa pri- |

daie se 400 ¢ soli, 5 g salitre, 20 g Se-
cera od trske, 40 g bijelog bibera, 10 g
simenta, 1 ¢ samlievenog kumina ili
isto toliko koriandra, Sada se meso sd
mirodiiama i mesom smiesi. Ako se mje-
<a sz slanom vodom, onda se soli na-
ravno ne pridaje 400 g, nego samo po

nateru,

- Obiéna krvavica.

Upoznat ¢emo nase citaoce sa rezul-
tatima, do kojih su doSli naucenijaci is-
pitujuéi sastav krvavica u pogledu niji-
hovih hranljivih osebina. Na c¢itaocima

| bit ¢e pak, da i konzumente upoznadu

| liute paprike i hladne vode gusta kaSa, !

sa kojom se namazZe unutarnja strana
| slanine (a nikada spoliadnja)! Tracci
| osuSe se nato u sobi zg suSenic mesa

okusu. Kada bude dosta zgnicCeno, na- -

puni se u crijeva od ovee.

Kobasic¢ice nacine se pretinjene pre- |

ma prodavnoi cijeni veée ili manje. Ko-
basicice okade se u vruéem dimu (brzo
srukadiivanie). Prodavaiu se kobasigice
nodgrijevane.

Diabrecinska kobasica. 4 kg svinij-
Koe mesa bez zila i 1 kg tvrde slanine
sarezn se ujedno srednje fino na njiha-
sim noZevima. Za ovu kolicinu uzimaju
se slifede¢e mirodije: 160 g soli, 2 & sa-
litre, 10 ¢ Secera od trske, 10 g liute pa-
prike. 10 g biielog bibera, 5 ¢ maZura-
na, 5 ¢ diumbira (Ingwer). Nato se sve
nbradijuje na niihacim noZevima, dok
meso i slanina ne budu vidljivi u sasma
sitnim komadié¢ima. Gotovi prat napuni
<¢ u tanko svinisko criievo.

Kobasice nadine se
tezini od 120 gr. Kobasice prukade sc
der svijetlo-Zute boje u dimu od topline
22 stupania Celsiusa.

Paprena sianina, Slanina od hrpta
mladog prasita. 2—3 santimetara debe-
fa, usiete se na 10—12 santimetara Si-
roke tracke. Unutarnjoj strani treba da
se sa noZem dade glatka povrSina. Ako
ie slanina deblia, onda treba da se pro-
reZe. dq dobiie spomenutu debliinu.

pri lakom i sviletlom ognju. Da bi spo-
liagnia strana dobila od dima nekakvu
boju, nije potrebno.

SuSenije
slanine u dimu.

Vise puta kod susenia u dimu slanina
poprima neugodan tek. Kako hi tome

| pomogli?

U naivise slucaieva poprimily je sla-
nina neugodni tek, ako je za suSenie bila
upotrebliena smiesa od hrastove i buko-

I ve paliavine, Radi toga ova smjesa ni-

kako ne smiie se upotrebljavati. Kod sa-
gorievanja smiese od hrastove i bukove
paliavine stvara se u dimu para od kreo-
zota, Sto je tekuéina neugodnog vonija i
oStrog kao pliesnivog teka. Kod suSenja

| u dimu, koji sadrZaje kreozotove pare,

| bude upotreblieno za dimljenje

prodiru ove pare u slaninu i otuda onaj

pretiniene a u | odvratni tek slanine.

Neugodan tek stvara se i onda, kada
vlaino
ili pliesnivo gorivo samo jedne vrsti, da-

| kle bilo samo hrastovo, bilo samo buko-

vo. Treba dakle pomniivo odabrati ma-
terijal za dimlienje. Ako slucaino ima

{ samo vlazan ili pliesniv materijal, treba

ga susSiti i vietrati u zraCnom prostoru.
Ko ¢e ovaj naputak uvaZiti, bi¢e sa

| slaninom zadovolian.

sa ovim vaZnim rezultatima nauke, slu-
7zeéi se pri tom ovim naSim clankom.
Dapade mesarima i kobasi¢arima bit
¢e manje poznato, koliko i kako vaznih
hranivih tvari ima u krvavici, $to je je-
dan od najjeftinijih kobasi¢arskih pro-
izvoda. Glavne hranive tvari, koie su
sadrzane u krvavici, jesu bjelandevina
i mast i 8to je vrlo vaZno, bjelanevina
koia le vrlo lako probavliiva. U krva-
vici, iz Kkoje je otstranjena voda, ima
24 postotka bjelantevine i 22 postotka
masti, Ali ima bjelanéevine i masti u
svakom jelu priredjenom od mesa, iako
bielancevina u niima nije tako probav-
liiva kao ona kod krvavica. Pored lakSe
probavliivosti bjelancevine, koja se u
njoi nalazi, ima krvavica veliku vrijed-
nost za ishranu u tom, 8to su u njoj
sadrzane 1 sastavine. koith u drugim
mesnim jelima nikako nema ili ih ima
znatno manje. Ove sastavine dobivaju
se preradjivanjem zivotinjske Krvi te su
za liudsko zdravlie potrebne i korisne.
U prvom redu dolazi tu u obzir vanred-
no visoki sadrZaj Zelieza, kojega kako
su to ustanovili nauéenjaci, ima u 100
grama Krvi 226 miligrama, Sto znadi, da
i¢ sviniska krv naibogatiia Zeljezom.
Poznato je, da se ve¢ od davna Ze-
liezni spojevi upotrebliavaiu kao lijek
protiv slabokrvnosti, radi toga su kr-
vavice zbog svoga bogatog sadrZaia
lako probavliivih Zeljeznih spojeva oso-
hito podesna hrana za mladeZ i za lica.
koia naginju slabokrvnosti. Mediu Gr-
cima svoiom hrabroSéu ¢uveni Spartan-
¢ci odhranjivali su buduée svoie borce
scrnom juhome, priredienom od Krvi,
pa su niithovi borci bili ¢uveni svoiom
tielesnom snagom i otpornoSéu. Krva-
vice sadrZavaju i tvari, koje su oso-
hito potrebne stariiim liudima, jer ih
Stite od mnogih starackih bolesti. Ove
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tvari su tako zvani hormoni, koji se na-
laze u Zivotiniskoj krvi kao izluGine
raznih Zlijezda i koje je znanost otktila
u novije doba., Hormoni ¢Eiste tijelo od
raznih Stetnih tvari, koje se u njemu
nagomilavaiu i na taj naCin sprecavaju
ovapnjenje Zila, tu kobnu prete€u smrti
i mnoge druge staracke pojave, U krvi
dakle ima tvari, koie pomladjuju, a te
najlakse se dovode tjelu sa krvavica-
ma, da tamo blagotvorno deistvuiu.

Pored toga ima u svinjskoj krvi, od
koie se priredjuju krvavice i mnogo mi-
neralnih soli, dakle onih stvari, zbog
koiih se kupuju skupe mineralne vode.

U interesu je svakog mesara i koba-
sicara, da upozna svoje musterije sa
ovim vaZnim ¢lankom, jer ée muSterije
mnogo vise krvavica konzumirati, ako
¢e znati, koliko i kako vaZnih hranivih
tvari krvavica sadrzaje.

Kupuijte kod
tvrtka koie
oglasuju u nasem
listu!

Kakva je vasa izloZba? Dali ona u
istini vabi i pozivlie k nakupu? Premalo
obra¢amo paZnje izlozima, premalo zna-
mo da gradjanstvo ne zahtjeva samo do-
bro blago, nego hoée prije ulaska u tr-
govnu u izlogu vidjeti tvoj ukus i tvoiju
vieStinu! Uredni$tvo je pripravljeno da-
vati savijete za uredivanje izloga odnos-
no izlozbenih prozora, ako se mu sa-
opste potrebni podaci (veliina izloZbe,
krajievne prilike). Veé lietos temo priop-
$titi strudni clanak o uredjenju izloZbi
ili izlozbenih prozora u mesarskoj ili
srodnoj obrti. Na Zelju dobavimo vam
specialnu knjigu: Schaufenster-Dekora-
tionen filr Fleischer und Selcher.

MALI OGLASNIK =
[ d

(svaka rije¢ 1 Din. Svaki oglas najmanje 10 Din. Plati se u napred.) g %

Tarifa za oglase trgovskog znacaja .,Mesarskog lista" = 2

Cijela strana : Din 3000 | !/ strane Din 700 rwh v
|‘r2 SITRn S Rt S ST " 1800 1;11; " T FRECE SR T R S ,» 400 e

1.-”.{ " e e e e et 2 1000 l_f'lw " IR S - . 200 n o

Najmanji trgovacki reklamni oglasi, koji se primaju 31/, X 7 em Din 70, : = -

Na gornju temeljnu cijenu dajemo za 6 kratno objavljenje 10°/;, popusta, omm N

TR L n i e a E
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Prodam: Rupim: A S

Kompletnu garnituru malo rabljenih Rabljen Blitz kupim. Ponude na : =
kobasicarskih strojeva’ prodam. Naslov | upravu pod br. 23,
kot uprave pod br. 13. U e i o z il

- S Kveimasinu na mehanicki pogon o

Prodavlel'l'l jedan njihadi noZ sa se- | sa 7-8 ili 9-10 noZeva kupim. Ponude @ >
dam nozeva, na mehani¢ni pogon i | na upravu pod br. 24.
ltt]ednu Kve¢ masinu sa 10—11 noZeva | -

“:t;ir\rﬁrglog;ogo;;oiju. Naslov u upravi f Mesari i kobasicari! h i
_h__‘__f J K. ; kupujem i prodajem rab- d
Slo]etu soricu, 6 it RoREoh ljene mesarske strojeve. c E
’ . rom
SN radam. ~vilo jeftine, Nasloy Josko €ermeli, Liubliana )
kod uprave pod br.:16: Vodovodna cesta, Zel. hise, n =)

Male kobasitarske masine Wolr, | _Rablienu Zwilingsmasinu Wolf : R ;
Kve¢ in Spric prodam za 5000 Din | Blitz ujedno kupim. Ponude na upravu 5] —
Nuslov kod uprave pod br. 18. | pod br. 26. : =
- A s 3 o
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PRECIZN1 : -g
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Mesarske 3tambilje, papir sa firmom, kuverte, racunske
knjige, bloke i poslovne knjige naruéujte svi kod

Uprave , MESARSROG LISTA*, ST.vib NAD LJuBLJANO

K:TP da povecam promet i zaradu? Sa Schulz-Universal vagom te brzinom toénodéu i Stednjom!!!
' Vagate sa Schulz-Universal vagom? Schuiz-Universal vaga je najbolji zastitnik Vase robe I novca.
Sthulz.Universal vaga daje Vam tofnu tekinu i osigurava Vasu zaradu do zadnje pare.

———

o _!ng_o-Schulz. Ljubljana, Sv. Pe ra c. br. 35. S

Naibﬂliﬁi in na]elmnomiﬁnejﬁi elekromotor)i iz znanih &eskih tovarn Skodovi zavodi v Plznju se nahajajo v velikosti
od ene Cetrtine do trideset konjskih sil stalno v nasi zalogi v Ljubljani.

Istotam se nahajajo motorji razliénih konstrukclj za pogon vseh vrst mesarskih strojev.
Obmite se na: Zastopstvo delniSke druzbe prej Skodovi zavodi v Ljubljani, Selenburgova_ul. 7/11., Tel. 2966.

-y aoiotend 1 . i
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Ulijeva zvona od prvovrsnog tu¢a’ Njezina zvona ¢uvena
su zbog svoje ljepoglasnosti i punog zvuka. Reference cjeni.
interesentima rado se daju na raspolaganje.

Ujedno prima i sve ostale ljevatke poslove, kao: ljevanje
sijedog livena, mjedenine, crvenog livena (Rotguss), aluminijuma,
bakra i t. d. Slevi izradjuju se ta¢no po priposlanim uzorima,
modelima ili planovima.

U opravku prima strojeve sviju vrsta.

Trazite ponude!

Zvonarna in livarna & Vid nad Ljubljano .7

Trazite cjenovnik!

izradjuje naj-
bolje mesarske
klaoniske
cipele sviju
vrsia.

Preporutuje se
1a narutbe.

Alojz
Zalokar
LJUBLJANA

D losposwelska cesta

G. R. Krnl¢ Iz Osijeka sme
primati pretplatu za nas list.

Karel Nohaé,
Tvornica mesarskih strojeva,
Praha II., Hybernska ul. 42.,
preporutuje svoje prvovrsne mesarske
strojeve po najniZoj cijeni. Dobivaju se
kod t. Rudoif Grudnik, Dravije
p. 8t. Vid nad Ljubljano.

Den Importeuren und Exporteuren empfiehlt sich fiir die Besorgung
der Zollabfertigung der Ein- und RAusfuhrwaren die Zollvermittiung

Just Pisanec, Liubljana
Gegrilndet 1921. - Miklodileva ¢. 36. - Telef. 2723. - Postsparkassak. 13637. -
Postfach 196
zu den niedrigsten Preisen. Reklamationen, Reexpeditionen, Rekurse
in Zollsachen. Internationale Verbindungen ohne Interventionen der
Spediteure. Informationen unentgeltlich. Es geniigt auf jedem Fracht-

Alle p. t. Lieferanten der Firma R. Grud-
nik, Dravlje, werden hiedurch aufmerksam
gemacht, dass sdmtliche Sendungen durch

Zollvermittlung Just Piscan
abgefertigt werden und ist

ec, Ljubljana,
dies auf den

‘Frachtbriefen ausdriicklich vorzuschreiben.

Gebriider Vieler, G. m. b. H.
Letmathe in Westfalen,
Njemacka.

Specijalna tvornica aluminijastih
oprema za mesarnice, izloge i t. d.
Zahtjevajte ponude ili cijenik!

Zastupstvo Ing, D. RAUBERGER
Liub'iana Vil

briefe das Vormerk anzusetzen:
»verzollung durch (carinl) Just Pi§canec, Liubljana, gl. kid."

. = 290 s ;

Sve mesarske potrepitine najbolje ponikilja -

VID ABERSEK wariovskac. 2, Liubliana

Radiotehnika

Tone Poljsak, Ljubljana, Aleksandrova e. 3.
Radio aparati sviju vrsta i konstrukcija po

najnizim cijenama. Narocito

preporucuje

svoju specijalitetu: radio aparat sa 4 ili

viSe cijevi, kod kojeg ne treba nikakvih

- baterija, nego se priklju¢i na  elektricnu
struju. — Zahtjevajte ponude!

ISOLIERUNGEN

von Kiihlanlagen, Rohrleitungen
etc. fachméannisch und billigst
Ubernimmt

ing. D. RAUBERGER

LIJUBLIANA 7. Koseze.

Firma R. Grudnik, Llubljana,
obavedta sve p. n. gg. mesare i
kobasitare da je njezin pravne-
ovias¢eni zastupnik

g. Rudolf Krnié iz Osijeka.

Za istinitost gornje lzjave odgovara
Uprava lista.

PATEATIRANT POGONSHT STROJEVI In HLADJENIE

IGNAZ GELLERT & Co.

gradnja hladiona i ledana,
Wien lll, Kegelgasse 27., kraj Sofienbriicke.

Nedostiino jednostavnil
Ne treba nikakve posluge!
Nema nadopunjavanja!

Trazite
cjenik!

.
wnlfmﬂs'"ﬂ br.. 221. je najbolji i najprakticnij

Wolf za svakog kako malog take i veéeg mesara i
kobagiéara. Dobija se taj Wolf u 2 velidine, i to manji
sa premjerom plofa 80 mm uz cijenu Din 1800'—, u
veci sa premjerom ploéa 98 mm uz cijenu Din 2800—.
— Ovaj Wolf ima sljedece dobre cgobine: Je vrlo prak-
titan za montau, zauzima malo prostora, je vanredno
laki za pogon, jer ima samo jedoo lekidte i nema ni-
kakvih zublastih toikova, za keojih okretanje ide ked
teranja 30 po sto snage. Neke se madine podmazuju sa
zejtinom, koji prodire do mesa od Cega kobasice po-
primaju neugodan tek, ali ovaj Woll podmaguje se 8Va-
kih 15—30 dana sa vazelinom, koji ne moZe doéi do
mesa. Konstrukcija puZa ovog Wolfa je najnovija te
kod njege nema ogrijavanja mesa, sSto je od welikeg
znaéenja. PuZ je brrzoteralns kenstrukcije te ima 2bog
toga kod sefenjn veoma jako dejstvo. Tanjur (ljevak)
kod ovog Wolfa je od aluminiuma i glatko ostrufen:
zbog egn je <¢iStenje vrlo lako i on mkada ne pocrni
ili zahrdja. Od sviju manjih Welfa je ovaj najbolji

potrebno je, da si istog nabavi svaki manji ili srednji

mesar i kobasiéar.

DICK

Streicher,
Messer,

Sigen,
Spalter

Osnovano
godine 1778.

Nr. 144

Nr. 37

Masati
NoZevi
Sjekire
Pile za kosti

Po cijelom svijetu poznata
tvornicka marka:

¥»——> F.DICK

Allein echt mit der welt-
bekannten Fabrikmarke.

Paul F. Dick, Esslingen a. N., (Deutschland) || “e&Znse  vor
Erzeugnisse in allen Fachgeschaften erhaltlich. im Jahre 1778.

] -

Mesari i kobasicaril

Nabavite si trocikl, da cete moci Vase stranke
$to prije posluZiti, odnosno dostaviti im robu

nadom te ih na taj nacin zadovoljiti.

.TRIBUNA” F.B.L.. ljubljana, Harlovska cesta 4.

RUDOLF GRUDNIK

DRAVLJE
POSTA ST. VID KOD LJUBLJANE

MASINA ZA PUNJENJE KOBASICA (SPRICA) br. 194
je beckogz i budimpeitanskor sistema. Dobij S $
velidine i

to: S r 5 8

Cijena u d
Ove sprice su zbog sveoje odliéne Kkonstrukeije vrio
praktiéne i preporucljive, te su kako u cijenama tako i
u kvaliteti konkurenéne. o cemu se izvolite uvjeritis

Od najvece vainosti za svakog lobasiéara
MASINA br. 182. Konstrukcija ovih masi
viSegodiSnjih iskuSenja te su one usavriene tek pre
godinu dana. U prosloj godini prodao sam vise od 50
komada ovih kveimasina i skoro syaki kupac je wved
priposlao pohvalu za ove masine. Reference rado dajem
svakome. Kod upotrebe ovilh masina videlo se je, da
one meso mnogo bolje obrade nego velike kveCmasine,
a pored toga videlo se je ida se na njima za isto vrijeme
i ista kolitina mesa bolje obradi nego na velikim kveé-
masinama sa 6—7 noZeva (svedoibe na Zelju!l) Oya ma-
Sina izradjuje se i za mehanidki pogon. Zbog svojeg
usavrsenja postala je ona za syakog mesara i kobasi-
cara neophodnae potrebna, a jer je cijena vanredno niska,
moZesvaki da si jenabavi. Cijena je 2600°— Din. Masina
ima 280 mm dugacke valjke i njezina teiina je 43 kgr.

Jac. Brocker
Specialtabrik fir moderne
Laden-Einrichtungen
Elberfeld
proizvodi nosioce nastavaka za na
pult, mesarske reme, izlozbene opre-
me i t. d. od aluminiuma, porcu-
lana ili novag srebra po najniZim
cijenama. TraZite ponude. Zastupnik:

R. GRUDNIK, Dravije. p. 5t. Vid
nad Llubljano.

Trazite
cienik!

13
5.800

ma 2800, 3200,

em—
je KVEC-
je proizved

A. FREUNDLICH, DUESSELDORF

NJEMACKA

Tvornica hladionih naprava, velehladione
za gradske klaonice, za velemesarska i
kobasi¢arska poduzeca, za tvornice salama
i suhomesnate

Eis- u. Kiihlanlagenfabrik, Gross-
kihlanlagen fiir kommunale
Schlachthéfe, Grosselcher und
Salamifabriken, kompl. Eisfa-
briken etc.
Verlangen Sie kostenlose
Offerte oder Ing.- Besuch.

robe te ostalu mesnu
industriju.

Trazite besplatne ponude ili posjet
struénog inZinira!

Walter Gretener & . iefer

viast. H. Kiefer, Zagreb, Horvalanska cesta 21.

Sve vrste suhih i
soljenih crijeva.

Brzojavi:
Intestina — Zagreb
Telefon: 22-61.

SPECIALITETI: OVCIl | SVINJISKI

SATLINGI
APSOLUTNO TOENO | BEZ RUPA

&

SORTIRANO

Specijalno poduzeée za projektovanje i izvedenje vecih i manjih hladionih naprava, naprava za
proizvodnju leda, klaonica, mesarskih masinskih radionica, mesarnica, delikatesnih radnja i t d.

Iing. D. Rauberger, Koseze, vila Téonnies, Ljubljanma VIL

Izdaja: Konzorcij Mesarski List, St. Vid nad Ljubljano. — Tiskarna ,Slovenija®“ v Ljubljani.
Odgovorni urednik in predstavnik za tiskarno Albert Kolman, Ljubljana, CelovZka c. 61.



