KRALJEVINA SRBA, HRVATA 1 SLOVENACA

UPRAVA ZA ZASTITU
KLASA 53 (2)

INDUSTRIJSKE SVOJINE
IZDAN 1. MARTA 1925,

PATENTNI SPIS BR. 2609.

,Vital“ d. d. tvornica hranivih srestava, Zagreb.

Postupak za encimatiéno spravljanje hranivog sladnog brasna za djecu i hranivog sladnog
kakaoa.

Prijava od 10. novembra 1922.

Bragno nasih Zitarica moZe u raznim sprav-
ljanjima svarili samo zdrav stomak odraslog
coveka, koji ga potpuno i iskoriséava. To je
potrebno, jer je glavni sastav obiénog brasna
skrob, koji nije rastvoran u vodi. Djelovanjem
pak organa, za varenje, prelazi taj u vodi
nerasivorni skrob najprije u razne dekstrine,
koji su u vodi rastvorni, a zalim i u posvema
raslvornu maltozu. Istom ovu mozZe svaki orga-
nizam neposredno asimilirati.

Kako u prirodnom procesu imaju glavnu
ulogu u spomenutom problemu — encimi,
nasli smo i prakticni naéin, fabriékim putem
svrsishodnim encimatiénim uticajem, pretvoriti
skrob u brasnu nasih Zitarica u obliku mal-
toze, da se s tako dobivenim hranivim sre-
stvima mogu koristiti s najveéim uspjehom i
ljudi slabog stomaka i nejaka djeca.

Prema tome mecemo encimaticko sprem
lieno brasno za pripremanje slada najprije u
zatvorenu spremnicu za prethodno rastvaranje,
te tako pripremljeno dolazi zatim u jedan
normalni kotao s dvostrukim dnom, koji se
mozZe grijati pomocu pare. U tom se kotlu
moZe la malerija mjeSati pomodu povoljne
naprave i to, za vrijeme od prilike od jednog
sala, dok se na stalnoj temperaturi u blizini
od 100 stepeni Celzija, posvema ne prokuva
i dok pokus s jodom ne pokaze, da je veé
sve brasno-gkrob pretvoreno u slad, t. j. da
sada imamo u kotlu jedino kaplevitu mal-
tozu, Zatim valja prenijeli ovu te¢nost u ma
kakvu spravu za suSenje nalik bubnju, koja
se moze oslavili pod veéim tlakom za duze
vrijeme, dok se odavlje prebacuje veé osu-
seni malerijal na valjke jednog obi¢nog mlina,

Vazi od 1. septembra 1923.

koji napokon usitni gotovo hranivo srestvo —
t. zv. djeéje brasno po polrebi. Na taj se na-
¢in priprema hranivo srestvo, koje je odre-
djeno naroéito kao hrana nejakoj deci.

Zelimo li pak dalje spremiti hranilo, ,sladni
kakao®, kojim se moZe s najpovoljnijim uspje-
hom sluziti svaka osoba, valja dodati jo$
istom opisanom proizvodu povoljne kolicine
kakaoa i obiénog Secera, da bismo mogli
dobili produkt, koji odgovara i najnjeznijem
ukusu,

Patentni zahtevi:

1. Postupak za spravljanje prethodno enci-
matic¢ki pripremljenog bradna, za pravljenje
slada naznacen time, sto se nakon odredje-
nog vremena od dva sata optimalnim zagri-
javanjem prirodno vlazne smjese veé razvijeni
encimaliéni produkli, prvobitno u vodi neto-
pivih uglienih hidrata, stabilizuju na tempe-
raturi, koja ne prelazi 45 stepeni celzijevih
kako bi isti ostali u onom stadijumu, koji je
za lako varenje gotovog produkta najpovolij-
niji uz minimalni ostatak netopivih uglenih
hidrata.

2. Postupak za suSenje posve dokuvanog
slada naznacen tlime, $to gusta maltozna
smijesa dolazi u bubanj povoljne konstrukcije,
ali koji rotira i moZe da izdizi veéi tlak za
duze vrijeme — na sistematki jedan spram
drugog namestene obiéne mlinske valjke nor-
malnih dimenzij i to u vlaznoj atmosferi na
temperaturi od najmanje 80 stepeni Celzijevih
i uz tlak od najmanje 2 atmosfere za vreme
od 20 éasova.
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