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30 Din.

Ova godina prosla je malo bolie po

%adanja cena i obaranja nasih zarada
kao i nastojanja da nam sasma oduzmu
SVaku zaradu. Ipak nije do$lo do tako
Strasnih dogadjaja, iako nam se pre-
_"10- Cini nam se naime da su gospoda
Dak yvideli da nismo samo mi mesari
EObasiéari oni zlotvori, koji su doneli
k1'121.1. Nasli su delomice zlotvore u ne-
Savesnim politiCarima, »privrednim stru-
Jacima« i brbljavcima, koji su imali
Prje dosta slobodne ruke da su iskori-
vali narodna bogastva. Netemo sa-
4 viSe raspravljati o tome, Sto su Ci-
Ol delegati raznih drZzava na svetskim
Onferencijama, jer nas se to vrlo malo
. e, Ipak pak smo viSe puta mogli na-
‘ Disati po koju istinu bez taCnog znanja
. A Ce se sve zaista onako svrsiti, kako
Mo proricali. Propala je jedna konfe-
re“fiija. propala je druga i tako svaka.
Vi besposleni sviju zemalia na na3oj
Maljskoj kugli mogli bi dobro ziveti
) n.l_iljuna, koje se potrosilo na konfe-
Sncuama za konferencije bez usl_)chav.
s:a lfafu, sve zito, sve voée kao i bas
€, §to se baca u more, u lokomotive
SL. mogio bi se prevezti sa pola tro-
39‘-’6, koje su prozrdle konferencije.
k:'l pakti propali su. Sve intervencije,
1€ bi mogle doprineti uspesima, bile
»prijateljski« likvidirane. A kuce-
ﬁlzda, onai pravi kuegazda, radio je
Povedanom snagom iz dana u dan
Ny i ponoéi i nije se spasao propasti,
"t_aiuéi se da nisu konierencije tako
ko zlo po celu zemalisku kuglu. A
u kazu da su konferencije zakljuene
"ial::rek' MoZda jesu a moZda i ne. Mi
0 da nisu.

konferencije na redu.
iqufno dosad radili a sad (:emg mi
mg jeftine konferencije kod kuce i ée.-_
) Qoneti tako zdrave zakljucke, koii
¢ stajati ni prebijene pare nego sa-
Bagalmaﬁ uspeha za na¥u otacbiny, za
; radine ruke i za nasu mladeZ. Vidi
ﬁial:ak neki uspeh neuspelih konferen-
Ceng to taj — da pam nisu vie oborili
7 &;rda nam nisu pojeli sveg mesa,
e e Osfawli ni§ta manje proizvo-

a p Sto ih je nastalo u doba naseg

* & 5ada su oni hteli odmah ove pro-

u‘lsada su nase

|
1

Bas, Prosla godina bila je naime u jeku |
| §ta uradio neka se zabriSe trag i radu

U vidu sezone.

izvode unistiti. Pa svakako bi to dobro
bilo kad su mislili — kad ja nisam ni-

naroda, radu onoga, koji uvek proizvo-
di — jer drugo ne zna. Posli su nam u
susret. Ako uniStite proizvode, morati
¢ete nam za njih nesto dati. Ah, to nika-
ko ne. Pa zaSto ne? Pa zato, jer smo
mi to izradili.

NaSe cene su dakle ostale one iste

{ kao pre. Pa da se zamislimo i si pret-

stavimo baS samo naSu struku. Meso
ie odrzalo cene, koZe su malo posku-
pile a nuzproizvodi imali su dosad iste
cene kao pre godinu dana. Razni rezi-
mi oko ZiveZnih namirnica su prestali.
Sada opet jedemo jeftiniji kruh pa ¢emo
jesti jo§ Sto jeftinijeg kad budu prestali
bas svi neprirodni reZimi, reZimi radja-
ni u glavama konferecijasa. Seljak nece
imati ove godine ni§ta manje nego pro-
Sle godine. Pa i mi neéemo biti slabiji.

Sada se moramo osvrnuti jo§ na na-
Se udruzivanje. Spomenuto je bilo u ne-
kim struc¢nim listovima ne samo zanat-
lija i trgovaca nego i industrijalaca, koii
su nasi ugnjetacdi bili sve dosad, da ¢ée
morati sve propasti ako neée imati sav

narod, koji radi, mozZnosti da kupuje
ono, $to se proizvodi po fabrikama. Da-
kle ipak. I mi znamo, moZda jo§ vise
toga. Kako pak to, da se doSlo tek sada
do ovog uverenja? Pa svatko zna, da
nismo imali novac naslagan u podrumi-
ma i c&ekali kad ¢ée tvornice nuditi
sve badava. Cudnovato je to. Ali nosto
smo spomenuli recenicu udruZivanje i
to prinudno, moramo to i produZiti. Tre-
bali smo prema zamisli industrijalaca i
ine velike gospode biti onako udruZeni
kao Sto se svidia njima. Opet pak nije
iz toga svega bilo nikakvog ploda. I sa-
da éemo polako dobiti onaj stav u na-
Sim udruzenjima, kojeg trebamo mi a
ne oni. Videli su naime i iskuSavaju da
inace necée biti niSta ni sa udruZenjima
pa ni sa nama. Dozvoliti ée morati sve
skoro onako kako mi trazimo. Imati ¢e-
mo nada udruZenja, onakva, kakva mi
trebamo i izraditi ¢emo onakav plan
rada, koji ¢e najpre spasiti nas a ondak
i njih veliku gospodu. Videti ¢e nakon
par godina, da budu nasi planovi rada
uspeli u praksi sa veoma malim trosko-
vima i sa Cistim prirodnim radom, pro-
izvodom toga, 8to narod treba i spasiti
¢éemo takodie njih bez prinudnih carina
itsl,, §to samo Steli razvoj i poredak.

iz prakse za praksu.

Divlia salama od jelena.

50 kg mesa ocistimo sviju tvrdih tvari
kao govedje, iseCemo i zasolimo kao go-
vedje, metnemo ga u jedno bure i umet-
nemo malo lolberovog lis¢a, Kada je wvel
pet dana stajalo, iseCemo ga kroz ploéu od
5 mm. Nakon toga uzmemo 30 kg u plode
iseCene svinjske slanine, soljene, 20 kg go-
vedjeg prata, sve skupa izme$amo i zacinimo
sa: 30 deka ljute paprike, 30 deka crnog
sithog bibera, 3 deke koriandera, 2 deke
kima, pola litre ruma ili
te sye dobro izmeSamo. Kada je to gotovo,
punimo za salame govedje creva, onda naj-
pre kuvamo, a kada je kuvano, meinemo
na hladan dim dok ne dobiju smediu boju
i su sposobne za troSenije.

Punjeni puran,

Starog, dobro ishranjenog purana zako-
liemo i metnemo u hladnu vodu, gde stoji
36 sati zajedno sa perjem. Posle toga iscu-
pamo perie i guliimo kao tele. Kad ie ogu-
lien do butova, kojih ne smemo povrediti,
jer oni kao i noge moraiu ostati na koZi,
odistimo ga sviju tvrdih tvari. Sada uz-
memo istotoliko teleCeg mesa, sve skupa
isedemo kroz ploéu od 3 do 4 mm i zadi-
nimo sa malo sitnog belog bibera, malo isi-

cistog Spiritusa, *

joda, 3 cela jaja, dve nakvaseni zemliCki
i malo iseckanog perSunovog lis€a. Sve to
dobro izmeSamo, napunimo purana te ga sa-
gijemo. Punimo na vrat viSe labavo, zamo-
tamo u jednu fa&nu celoga purana i posta-
wvimo ga u kazan. Neka se kuva u 70 stepeni
vode 4 sata, izvadimo ga i pustimo ohladiti,
Cime je gotov.

Puranova pasteta,

Ovome mesu, Sto je ostalo od purana,
dodamo malo prata i u ploée iselene sla-
nine. To dobro izribamo sa jednim belan-
com od jajeta, dodamo tome jednu %aku
bragna i to bacimo u modlu, koja je dobro
izmazena sa madéu. Glazuru napravimo od
zumanca i onda stavimo to u 3Stednjakovu
cev, da se polako pee. Kada je ispeéeno,
uzmemo jednu iglu, probodemo, probamo na
bradi i ako nas igla pele, znamo da ie pa-
steta dobra.

Londonski rolat.

Uzmemo dva slana svinskog vrata i rase-
¢emo ih tako tanko kao rezance ali pazimo
na to, da vrat ostane ujedno., Kada je fo
gotovo, uzmemo nedto prata i istotoliko fino
selene slanine, zadinimo sa belim sitnim bi-
berom i nedto malo izribanog isijoda te radi-
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rimo na jednu polovinu. Onda to sve dobro
izmeSamo i to najpre kocke a posle sa
pratom zajeduo. Nakon tfoga toga rol-
nujeme i metnemo u jednu Cistu krpu, damo
u kazan i skuvamo ga u 80 stepeni vode.
Kad je skuvan, izvadimo ga i preSamo. Po-
sle ga ostavimo da se ishladi i tada zamo-
tamo u stanjolpapir. Pripremljen je za po-
trosnju.
Svinska punjena glava.

Kad svinée zakoljemo ne smemo ga ru-
§iti nego u plecki turimo noZz sa desne stra-
ne od ostrag tako da ceo kimpakl ostane
¢itav. Kada je dobro os$ureno i obrijano, mo-
mentalno svlia&imo koZu te pazimo da ne po-
vredimo, Napravimo lepi oblik od glave i
zaSijemo sa iglom. Punimo ga na nos, met-
nemo 24 sati nakon toga u salamuru. Pu-
nimo ga sa istom masom kao divlji svinjski
rolat. Kada je zamotan, uviiemo ga u jednu
krpu, dobro ga sveZenio i kuvamo u 80 ste-
peni vode 6 sati. Posle toga skinemo krpu
dole, pustimo da s¢ ohladi a gde su odi, met-
nemo parCe krvavice. Nakon toga rasece-
mo crni biber na pola i namestimo u sre-
dinu krvavice da imitira o€i, Time je glava
gotova.

Braunsvaiske mehke kobasice.

To su srednje debele, kratke kobasice,
punjene sa fino iseCenom smesom, koja se
dade mazati na kruh. U ovome se sluaju
troSe presne ili se izbadane malo prekuhaju
te ondak troSe. Uzme se 25 kg govedijeg
mesa od mrSavih Zivotinja, koje se pomnii-
vo olisti sviju tvrdih stvari. Isefe se kroz
ploéu od 8 do 10 mm te pomeSa sa 75 kg
mesom prorasle podvratnine i zavratnine,
dosta masne te se sve skupa iseCe kroz
ploéu od 5 do 6 mm. Smesa se zacini sa
tri kg soli, 30 deka bibera, 10 deka salitre
i pola kg trsnog Secera. Sve skupa se dobro
izmeSa i iseCe kroz plo¢u od 3 do 4 mm.
Smesa se puni u srednja okrugla govedia
creva, Kobasice drZe se obeSene u ledenici
tri do Cetiri dana dok se slegnu, nakon toga
prosude u prostoriji za odleZanje i posle to-
ga dime u hladnome dimu svetlo smedije.
Kobasice moraju se puniti u creva ¢vrsto.

Braunsvajske cervelatne kobasice,

Fine vrsti prave se iz samog svinjskog
mesa, su srednje debele i kratke kobasice.
Proizvode se od meseca novembra do apri-
1a. 25 kg govedjeg mesa ofisti se sviju tvr-
dih delova i tvari te isefe kroz ploéu od
8 do 10 mm. Ovome se mesu pridoda 30 kg
mehke slanine te isefe zajedno kroz plocu
od pet do Sest mm. 60 kg svinjskog mesa,
koje nismo o&istili sala, ise€emo kroz ploéu
od 5 do 6 mm, dobro izmeSamo sa gor-
njom smesom te zadinimo sa 3 i pol kg soli,
detvrt kg salitre, &etvrt kg trsmog Secera |
33 deka bibera, Ova se smesa dobro izmesa
{ isete kroz ploéu od 3 do 4 mm. Smesu
punimo u srednja okrugla govedja creva.
Kobasice obesime u ledenicu tri do Cetiri
dana dok se slegnu, ih posle toga prosu-
&imo u prostoriji za odleZanje te nakon toga
dimimo u hladnome dimu svetlo smedje. Pu-
nimo th u creva &vrsto. MoZemo ih troSiti
presne ili izbadane malo prekuhane.

Cervelatne kobasice od teletine.

50 kg mlade teletine iseCemo, stavimo na
koso postavljeni stol i posolimo sa 2 1 pol
kg soll te 10 deka salitre. Sada ostavimo
ovo meso dva dana na miru. Nakon toga
meso iseCemo kroz ploéu od 8 do 10 mm i
pomesamo sa 50 kg slanine, iseSene u tanke
plo¢e. Sve ovo skupa ise€emo kroz plocu
od 5 do 6 mm te zadinimo sa 1 i pol kg
soli, 10 deka salitre, 30 deka trsnog Selera,
30 deka bibera, 6 i pol deka belog gjumbira
(ingver) 1 10 deka samievenog korijandero-
vog semenja. Sve zajedno dobro izmeSamo
i punimo u srednje debela govedla creva.
Sada dademo ovo na odleZanje a nakon

toga udimimo svetlo smedje u hladnome di-
mu. Ove se kobasice prave samo u zimi
te se ne smiju pustiti da bi postale tvrde jer
su onda zilave.

Cervelatne kobasice od govedine.

Prave se najzgodnije sredinom oktobra
a i u letnim mesecima. 60 kg govedjeg me-
sa isecemo u sitne komade, stavimo na koso
postavljeni stol i posolimo sa 1 i pol kg soli
te ostavimo 24 sati na miry, Sada uzmemo
40 kg tvrde slanine, isecene u tanke ploce,
ju isecemo zajedno sa mesom kroz ploéu od
5 do 6 mm a sadadnju smesu zacinimo sa
1 i pol kg soli, 20 deka salitre, 30 deka
bibera i 5 deka fino samlevenog kardono-
movog zrnja, U zimsko doba moZemo do-
dati jo§ Cetvrt kg trsnog Zeéera. Nakon ovo-
ga iseCemo sve skupa kroz plodu od 3 do
4 mm i punimo u srednje debela creva. Ce-
tiri do pet dana drZimo obeSene u ledenici,
nakon toga ih damo odleZati i prosusiti te
krajem svega udimimo svetlo smedije,

iz uprave.

Obraéamo se ovim izdanjem ponov-
no svima savesnim majstorima da veé
jedno¢ pokaZu samopouzdanje te stupe
u redove pretplatnika odnosno saves-
nih mesarskih i kobasi¢arskih obrtnika.
Svaki onaj, koji Zeli postati pretplatnik
svojeg struCnog glasnika, neka nam
piSe jednu dopisnicu, Mi ¢emo mu slati
uplatnicu, kojom ¢e nam doznaditi iznos
od Din 30.— u ime pretplate za sva
ovogodiSnja izdanja kao i za god. 1934,
Za ovih Din 30.— ¢ete primiti redovito
mesecno Vas strucni list jednu i Cetvrt
godine, Vas jedini strucni glasnik.

Svi oni, koji ée se pretplatiti do za-
kljuéka jubilarne godine (petgodisniica),
to jest od septembra pa do 15. januara
1934, primiti ¢e godine 1934 besplatno
nasu broSuru u vrednosti od Din 50.—
kao uspomenu na na$ jubilej. Brosura
¢e sadrzati 50 recepata, prilagodjenim
naSim potrebama i ukusu, &iji je autor
popularni kobasicar, po¢. Cvetoni¢ Pe-
ra (najbolji jugoslovenski kobasiéarski
stru¢njak). Nadamo se da ée svaki maj-
stor, njegov poslovodja kao i pomoéni-
ci te Segrti iskoristiti ovu vanrednu pri-
liku te veé radi tih Cvetoniéevih rece-
pata, koju svaki pretplatnik primi bes-
platno, doznaditi pretplatu.

Osim toga ¢emo svakome pretplat-
niku, koji bude doznadio Din 30.— do
15. februara 1934, dozvoliti 30% popu-
sta kod nabavke I. jugoslovenske me-
sarsko-kobasi¢arske struéne knijige, ko-
ju smo izdali prosle godine. Zna se, da
nas mora kod naruCbe upozoriti na &i-
njenicu, da je pretplatnik »Mesarskog
Listac, Dakle, svatko, koji Zeli primiti
besplatno Cvetoniéevu broSuru u vred-
nosti od Din 50.— neka se pretplati za
godinu 1934, neka nam se javi dopisni-

com i mi éemo mu u narednom broju

lista slati uplatnicu, kojom nam ée do-
znaciti Din 30.—. -

Svi u redove savesnih svoje struké.
Poziva Vas
- Uprava.

svom praksom, opremom i osnovoik m0 i

TrZiste koie.

Stanje na trzi§tu nije se skoro nis®
promenilo. U inostranstvu su cene nekolif?
pale.

Govedje koZe motiraju la bez soli 9 @
10 Din.

Teleée koze s glavom, dugil nogu 14 @
15 Din, bez glave i kratkih nogu 20
21 Din.

Konjske koZe preko 220 cm 85—90 Di#

po komadu.

Jare¢e koZe od 32 deka na vise 30 49
31 Din.

Janjeée koze od 90 deka na vise 18 0
19 Din.

Ovéje koZe su zbog popusta trgovine
Rusije nesto bolje placane i to kavlaci ol
130—140 kg 100 komada 13—I14 Din po
e

Medju novo imenovanim veénicima Z&°
natske komore u Beogradu nalazi se i
risi¢ Petar, mesar iz Beograda.

Mesarski pomoénici u Velikom Belker®
ku osnovali su 20. jula svoje udruZenje. o
¢e otvoriti struénu Skolu za svoje clanove
Predavati ¢e samo mesari. Namerava
izdavati svoj struéni list, koji bi izlazio j€&
dan put nedelino. — K tome napomenjul®
mo sledeée: Posle pet godina odnosno go0F
kih iskustva bilo bi pre svega neophodn®
potrebno pomagati barem onaj list, koji po
stoji veé¢ preko pet godina, zna se — ne D&
racun pretplatnika nego samo od drugih =
u mesarskoj struci zainteresovanih krugové
koji su kod ovih poduzeéa samo idealn®
Zrtve, koie Zive u nadi na skori osnutak
goslovenskog mesarskog bloka. Jer samo ®
ovakvoj i ovoj organizaciji postoii nada
postignuée procvata i blagostanja staleZ®
Prije nego li se kogod, gdegod i kadgod JU‘
jednoé lati izdavania lokalnog glasnika n®
roito ove naSe nesloZne struke, mi za oV®
me upozorujemo da pre svega to dobro pro
misli pa neka bude ovai privatnik ili koll'i
god organizaciia, U Jugoslaviii pojavili
se za posledniih pet godina cCetiri stru
mesarsko-kobasitarski glasnici. Od ovih &
tvoro ostao pak je u stalnoj periodi sam?
na$ »Mesarski lists, sigurno pak to samo ¥
gore navedenih razloga (iz optimizma nas
finansijera — primedba urednika).

Svaki izdava¢ lista mora ratuniti %
mnogo¢im naro¢ito pak time, 3$ta, kollﬂ
kada te kome ¢e pisati da nece doZiv
veé pred treéim, petim ili sedmim izdanj
sa kojekakvim jednostavnim plagijatom ﬂ’r’
vedi fiasko.

Svaki pocetnik mora inace biti optimist
jer nijedan poletnik u Zivotu nema sa gi
simizmom ni uspeha a jo§ manje sreée. 0¥
neophodno potrebni optimizam, u kojem §Y5,
ki poCetnik ispocetka trajno Zivi, mnra#
bude na pravom stepenu ograniCen, jer P
komeran optimizam moZe inaCe imati
gore posledice nego pesimizam. Covek n
uéi uvek.

Ovakve ideje mi svakako pozdravlj
ipak im savetujemo te najtoplije prepud
da neka se u slucaju ovakvog pocetka n
¢ito bez svakih tome odgovarajuéih iskus
obrate tostvarnim specijalnim, veé pos
¢éim poduzeéima zbog informacija i sav
Da pak se u tome refimo bespotrebne
respondencije sa raznim ovakvima, k*’ﬁ-'.
se obratili do nas, savetuiemo ih veé o’
pred da se pre svega interesuju Odﬂmg
informiraju o kalkulaciji za izdavanje ’
Nakon toga tek neka se obrate nama 52
tom, pod kojim i1 kakvim uslovima 1’%
mi ovakav lokalni list u kojemgod jeZiy
broju pretplatnika prema njegovom nacrf! =
davall i ekspedirali. : 2 '

Naravski jeste Sto mi raspolaZe su’v“.

e

nom literaturom i tako stojimo te §
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OVOg razioga sasvim sposobni i konkurend- »Balila¢, to jest faSisticka deca, koja NasSim izseljenicima svugde u inostran-
» 5to je narolito u danadnie doba glavno. su otila u Italiju na letovanje, nisu deca | stvu ide vrlo slabo te onima, koji su veé
ado oéekujemo na ovaj nas komentar sa - kojekakvih dobrotvora Jugeslavije ili na- | mnogo godina Ziveli u stranim zemljama,
@ ozbiline odzive — Uprava. mestenika talijanskih konzula i poslani- | nestaje pridobljenog imetka. Nekoji su
Zatvaranje stocnih pijaca 1 njihovo ogra- ka, nego deca Talijana, koji nemaju na- | zadli veé tako daleko da im dugovi one-

Nlfenje, — [zmeniti se mora pravilnik o Seg drZzavljanstva a zaradjuju kod nas. moguéuju povratak.

Suzbijanju stocnih bolesti u toliko da se za-
fana odrzavanja pijace odnosi samo na ono

Mesto, gde zaraza postoji a ne i na okoli- 243

e e T e s il

. Le¢enje i suzbijanje zaraze drzati se mo-
3 Pod stroZom kotrolom vlasti i izvrSiti za
t°_kraf:c vreme, Sada naime ovakvo le-
lije traje uvek vide meseci te se time jako 2
Steti sy nasu stoarsku privredu, Ovaj pri- Termom(?t-r?wza kotlovg u Mere za sa_lamurL_:. sa ter
mat beckerecke ispostave zanatlijske ko- drvenom ili Zicnom okviru. mometrom i bez njega u dr-
re jeste vrlo vaZan za nas sve, S H 1 3
Ul:}fanizuje se kampanja za osnivanje venoj ili papirnoj kl.ltljl.
:;?gik;[: bolnica da bi se njima koristilo T t k] = -
“€ljaku, koji ponekad ne moze biti po- & 1 n Vv
Mognyt ili zbog skupe lekarske pomoéi erm Ometre Za s Unke I Sta ene C]Je I.
! pak zbog prenapunjenih bolnica u gra-
Ovima,

Izradjuje i dobavlja:

O S B h&C

awo zeite imati prima i wino f | | C gl Mittelbac 0.
abratis gas R T T

»JUGOCRIJEVO«

R T e e T e

Thermometeriabrik

ZAGREB, Klaonitkaul.9 Langewiesen/ Th.

TELEFON 60-91

Brzojavninaslov: JUGOCRIJEVO
TraZite cijenik! Brza i solidna podvorbal Trazite p osebni ci j eni k bro ] 10.

HERMAN ITTER, CRONENBERG
NEMACKA

specijalna tvornica mesarskih testera (pila)
lzradjujemo mesarske testere svih veli¢ina naj-
boljeg kvaliteta, obi¢ne, poniklane kao i nehrdja-
Juce. TRAZITE CENIK!

 —

Nasi proizvodi su iz

najboljeg

materijala

f : te dajemo
punu garanciju za svaki komad

_=- N & : Zah
KO(H & STOK

WERKZEUGFABRIK Narutite jedanput 2a pokus i ostati

EMS G'IE]D @ _ | \c’ete nasa 'musterija.

tpnude i cijenik!
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