
Predlog za mlečno
okrepčevalnico

Strinjam se s prispevkom
tovarišice Ribnikar, pred
kratkim objavljenim na tej
strani. V njem navaja slabe
strani v letošnjem letu na
novo odprtih pivskih loka-
lov od Makalonce do Konj-
skega repa. Res je, daje uči-.
nek teh, da ima mladina le
več priložnosti za popivanje,
kar pa turistov ni pritegnilo.
Barov in pivnic je v Ljublja-
ni zares preveč.

Razveseljivo pa bi bilo, ko
bi se kdo spomnil na kakšen
lokal, tako imenovano mleč-
no restavracijo, kjer bi se
okrepčali mladi in stari, pa
tudi turisti bi zahajali tja. V
njej bi posttegli s toplim
mlekom, kakavom, čajem in
pecivom. Če pa taka dejav-
nost ne bi bila dovolj dono-

sna, bi lahko prav tam pro-
dajali mleko in mlečne izdel-
ke, sadne sokove in podob-
no. Treba bi bilo le nekaj mi-
zic in stolov in pregrade
med prodajnim prostorom,
podobno kot v slaščičarnah,
le da bi se bolj posvetili to-
plim napitkom. Mlečna re-
stavracija bi bila kar ustre-
zen naslov takega lokala.
Pred mnogimi leti smo take
lokale že imeli in morda niso
delali z izgubo. Na poti po
opravkih skozi mesto ali na
trg bi se marsikdo rad za
kratek čas oddahnil in se z
zdravim napitkom okrepčal.
Zlasti v zimskem času bi
nam vsem občanom koristil
tak postanek. Kaj menite?
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