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Oblike sadnega drevja

Vsakemu, kolitkaj naprednemu sad-
Jarju bi moralo bitiz nano, da razlikujemo
voble Cetvero drevesnih oblik, ki jih pre-
sojamo in oznalujemo po vidini debla in
sicer: visokodebelno, srednjedebelno, niz-
kodebelno in pritlino sadno obliko. Ker
ima vsaka oblika svoje prednosti, pa tudi
svoje nedostatke, in ena in ista drevesna
oblika ni primerna za vse prilike, je po-
trebno, da sadjarji temeljito poznajo te
razlike, da se v danih razmerah pri zasa-
janju novih sadovnjakov odlodijo za
pravo, njihovim prilikam najbolj priklad-
o obliko,

L. Pri nas in skoro po veem svetu je
bila prvoina drevesna oblika nadih na-
vadnib sadnih plemen (petkastih, kosci-
Castih in lupinastih) visokodebelna obli-
ka. Obranila se je zlasti po vsej Evropi
v preteini velini do danainjega dne. V
tadnjih desetletjih ste jo zaleli izpodri-
vati srednjedebelna, zlasti pa nizkodebel-
na oblika, ki je bila pa v Ameriki vpe-
ljana Ze dokaj prej,

Visokodebelno drevje ima praviloma
okoli 18¢ em visoko deblo; kvedjemu bi
se smelo zvisati v izjemnih slucajih do 2
metrov,

Ta, pri nas najbolj raziirjena in za
nade prilike vsaj doslej najprikladnejsa
oblika je primerna samo za poljske, trav-
nisko, sploh za takoimenovano ekstenziv-
no sadjarstvo. Sadnega drevja pri nas
namre¢ navadno ne gojimo zaradi sadja
samega, ampak le v druzbi drugih pridel-
kov, zlasti trave ali tudi poljskih sade-
dev. Edina prednost visokodebelnega sad-
nega drevja je torej ta, da ne ovira izko-
ris¢anja zemlje pod njim za druge kme-
tijske pridelke. Pod naSim drevjem lahko
kosimo, orjemo, sejemo, obdelujemn polj-
ske pridelke, pasemo Zivino itd. V vseh
drugih ozirih je pa visokodebelna dreves-
na oblika najslaba in najoeugodnejia
ter za intenzivno pridelovanje prvovrst-
. Mega namiznega sadja nesposobna ali
vsaj malo prikladna, ==

Oglejmo si to obliko od vseh strani, pa
se bomo uverili, da je sodba, ki tmo jo
izrekli nad njo, opravi¢ena! Pri drevesu,
ki ima blizu 2 metra viscko deblo, pride
vrh visoko od tal. Cim vidje pa je deblo,
tem daljso pot imajo redilne snovi, ki se
vzdigujejo iz zemlje do skrajnih mej v
vrhu drevesa. Zaradi te daljave je pre-
hrana takega drevesa kolikor toliko ovi=
rana, kar pride do izraza pri rasti dreve-
sa in pri razvoju plodov. Cim viije je
drevesni vrh od tal, tem manj je deleZen
izzarevane zemeljske toplote in tembolj
nagnjen k pozebi, posebno spomladni v
evetju. Na visokodebelnem drevju pride-
lamo v sploinem le malo prvovrstnega
namiznega sadja; izvefine je le bolj na-
vadna trZna in moitna roba. Visokode-
belno drevje vobée pozno zarodi in rodi
zelo neredno, ker ga tudi bolj tezko redno
gnojimo, Poleg teh bistvenih neugodnosti
visokodebelnega drevja naj omenimo ge
nekatere: Visoko drevje je zelo izpostav-
ljeno vetrovom. ki véasih otresejo z nje-
ga najlepse sadove. Posebna ovira za Sire
jenje intenzivnega sadjarstva je visoko-
debeino drevje tudi zaradi tega, ker je
sodobno, umno obdelovanje takega drev-
ja (snaZenje, fkropljenje :td.) zaradi njee
gove vilave zelo oteZkofeno. Isto velja
tudi za spravljanje sadnega pridelka, ki
je velkrat celo smrino nevarno. Ni torej
tudno, da se ljudje tako te’ko oprimejo
sicer tako potrebnega negovanja sadnega
drevja in da sadje rajsi otresejo, mego
da bi ga skrbno obrali.

Vse naitete neugodnosti visokodebel-
nega sadnega drevia veljujo zlasti za
boljSe in obtutljivejie sorte jabolk in za
Zlahtne  hrutke. Za hruske moStnice in
orehe v _nasih krajih tudi za Celnje, je
pa visoko deblo kljub omenjeaim nepri-
likam edino primerna oblika, kajti ta
sadna plemena se razrastejo v ogromna
drevesa, ki doseiejo velihe starost in bi
se¢ niZje deblo ni¢ kaj ne ujemalo z ob-
seinostjo mjihovega vrha, T
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2. Draga oblika sadnega drevja je
srednjedebelno drevo, katerega deblo
meri od zemlje do prve veje v vrhu okoli
150 cm ali poldrugi meter: ima torej za
30 do 50 cm niZje deblo od visokodebel-
nega drevesa. Druga razlika pa med obe-
ma ni nobene. Vpeljano je pri nas Ze vel
let in ga vse boljie drevesnice goje. Samo
ob sebi je umevno, da je ta drevesna ob-
lika toliko bolj%a, kolikor niZje deblo
ima. Sicer se driijo tudi te oblike vse
tiste neprilike, ki smo jih nasteli pri vi-
sokodebelnem drevesu, toda v mnogo
manjii meri. Srednjedebelno drevo ima,
ker je vrh blizje tal, boljfo rast, rodi
lepSe plodove, najbri tudi nekaj prej
zarodi in je rodovitnejie. Negovanje
drevja in spravljanje sadja je zelo olaj-
Zano. Pri saditvi srednjedebelnega drevja
ne delamo nikake razlike v medsebojni
razdalji, ker zaradi nizjega debla vrh
drevesa ne bo ni¢ manjii. Za medsebojno
razdaljo pa je merodajna samo razsel-
nost vrha. Pri 150 cm visokem deblu je
tudi pridelovanje raznih sadeiev pod
drevjem %e mogofe. Naprednim sadjar-
jem priporofamo za velje, strnjene na-
sade zlahinih sort jabolk v ugodnih le-
gah in boljiih zemljah, namesto visoko-
debelne srednjedebelno drevesno obliko.
Cez nekaj let se bodo prepri¢ali, da jim
bo to le v korist. Dvoletne, mladitne sa-
dike so najboljse,

Gnojna jama

' Mnogo se pife in mnogo govori o vred-
nosti domadega hlevskega gnojila, ven-
dar se mi zdi, da e vedno premalo pa-
zijo kmetje na svoj zaklad — gnoj. Ne
bom govoril, kje in kako si naj uredimo
gnojno jamo, saj ve vsak gospodar naj-
bslje, kjo je pripraven prostor, ki ni ne
predaled in ne preblizu hise.

Koliko gnoja dobimo od posameznih
Zivali na leto?

Pri krmljenju v hlevu in pri normalni
stelji ratunamo na odraslo Zival na leto
priblizno toliko sveZega hlevskega gnoja:

Konj (400-300 kg teZak) 8.000kg ali 20m*

krava (v hlevu) 10000 ,, , 25m’
krava (deloma na padi) 5.000 , , 13m’
vol (za pitanje) 15.000 ,, o, 37m?
vol {za voInjo) 10000 4 » 25m*
junec (deloma na pa%i) 4.000 , , fom’
pradi¢ $100 ., »' Im*
pvea 500 o pliw?

5. Pri nas skoro neznana je nizkode.
belna drevesna oblika z 1 meter visokim
deblom. To je oblika za intenzivno sad-
jarstvo v vetjih, obdelanih nasadih (plan«
tazah). Prednosti te oblike so seveda Se ne-
primerno velje nego pri srednjedebelni.
Uvaja se povsod po svetu, kjer prehaja
obi¢ajno poljsko in travnifko sadjarstvo
v intenzivno, pridebitno, samostojno pa-
nogo. Pri nas je v sploinem malo prilike
za tak nadin sadjarstva, ker imamo izve-
Zine majhna posestva in premalo zemlje.
Tu in tam, kjer so na veljih posestvih
ugodne lege in dobra zemlja, se bodo pa
v doglednem lasu vsaj posamezniki lo-
tili pridobitnega sadjarstva z nizkode-
belnim sadnim drevjem po zgledu drugih
pokrajin,

4 Pritliéna drevesna oblika je pri nas
znana Ze ved nego pol stoletja. Dandanes
se nahaja kolikor toliko prititnega sad-
nega drevja Ze v vsaki velji vasi, zlasti
pa ga je mnogo po mestih in veljih kra-
jih, po majhnih vrtovih in ob hiinih ste-
nah ljubiteljev. Razlikuje se od prejinjih
oblik Ze na zunaj po tem, da ima okoli
30 do 50 cm visoko deblo, da je cepljeno
vetinoma na iroko rastole podlage in da
se vrh ne razvije tako obsirno, kakor pri
drugih drevesnih oblikah 2z viijim de-
blom. Ta oblika je posebno prihladna za
hruike, jablane, breskve in deloma tudi
za marelice,

- zlata yjama

Ce pa se nastilja Zivini bolj slabo, od-
ratunamo lahko znesek na eno polovico
ali tretjino.

Kubi¢ni meter dozorelega gnoja tehia
800 kg.

Koliko je vreden kak3en gnoj, je
tezko reti, ker je mnogo odvisno od hra-
ne in sielje ter shranitve gnoja.

Goveji gnoj je mrzel, ker ima obilo
vode, zaradi katere polasi zgoreva in od-
daja polagoma hrano rastlinam. Konjski
gnoj ima mnogo rudninskih snovi in pa
malo vode. Zaradi tega zgori hitro in ga
cenimo dvakrat bolj kot govejega. Oviji
gnoj pa hrani mnogo dufika in je zaradi
tega trikrat boljii od govejega. Tudi kurji
in ®loveiki odpadki so bogato gnojilo.
Cloveike odpadke zbiramo v zaprtih stra-
nifdnih jamah, da ne pridejo do njih Zi-
vali. Posebno praditem 3koduje, e rijejo
po ¢loveskih odpadkibl - = - v



Na gnojiite pa nosimo tudi kuhinjske
in druge smeti in odpadke, ki hranijo v
sebi 3e dosti hranilnih snovi, ki jih po-
trebujejo poljske rastline.

Utinek hlevskega gnoja je dvojen:
posreden in neposreden. Posreden uéinek
gnoja je, da segreva mrzle zemlje, rahlja
prst in napravlja zemljo produino za
zrak in vodo. Pri peitenih zemljah pa
veze preveliko rahlost in ohranja vlago.

Neposredno utinkuje gnoj s tem, da s
svojimi rudninskimi in drugimi snovmi
prehranja poljske rastline. Rudninske se-
stavine se razkrajajo pofasi in jih dosti«
krat splovi voda v zemljo. Te rudninske
snovi so: fosforne, kalijeve in duliénate.
Ce se gnoj prehitro razkroji, je moZno,
da se porazgubi in tako ga ne ostane doe
volj za rastline. J M

Voda in milo

Padavinska voda (deZ, sneg) je skoraj
popolnoma ¢ista. Le v neznatni mnoZini
s0. ji primesani razni plini, prah, saje,
bakterije. Na svoji poti skozi zemeljske
plasti pa voda naleti na razne rudnine,
jih raztopi in odnese s seboj. Te rud-
ninske snovi — to zlasti apnenec, dolo-
mit, gips — dajejo vodi poseben okus,
ki ga cenimo pri studenénici, dodim je
kapnica plehkega okusa in nam posebno
ne prija. Ce kaned nekaj kapljic stu-
denénice na &isto steklo, opazig, ko se je
voda posuiila, belo liso, ki je tem vid-
nejia, ¢im veé je bilo v vodi raztopljenih
raznih snovi. Studenénici pravimo trda
voda, kapnica pa je zgled za mehko vo-
do. (Med obema stojijo glede trdote tal-
na, potofna "in refna voda). Primerna
trdota vode je zaZelena lastnost pitne
vode, v gospodinjstvu (tudi v tehniki) pa
je primernejsa mehka voda, ki pa ne
stoji vselej na razpolgao in jo je treba
pripraviti iz trde vode.

Milo je kemijska spojina, ki se raz-
taplja v vodi snovno neizpremenjeno le,
¢e je voda povsem prosta prej nastetih
raztopljenih snovi. Te namreé vplivajo
na milo, ga snovno izpremene in mu
vzamejo — kar mora zlasti varfna go-
spodinja vedeti — udinkovitost. Pericam,
ki morajo za pranje uporabljati trdo vo-
do, je dobro zpano, kako se milo v taki
vodi noe peniti, marveé napravlja vodo
mle¢nobelo motno, ali pa se celo nofe
razpustiti in ostaja v nekakinih kos-
micih, .

Milo cenimo pri pranju predvsem iz
dveh razlogov. Ker se milo more peniti,
pride lahko v najskritejie kotitke pe-
rila, kjer pene ovirajo delce umazanije,
nakar se s pomocjo vode lahko odplak-
nejo. Samo ta lastnost pa miln ne bi
pripomogla do tolikine uporabljenosti in
raziirjenosti, o kateri je znani nemski

kemik Liebig 7e pred priblizno 100 leti
rekel, da je >znak kulturne stopnje in
ugodnega gmoinega poloiaja nekega na-
rodac. Druga lastnost mila je v tem, da
se v Cisti ali vsaj mehki vodi odcepi od
mila snov, ki jo kratko imenujemo lug.
Lug pa ima preimenitno lastnost, da po=

‘maga vodi raztopiti olje in maifobo. Ve«

deti je treba, da je umazanija trdno pri«
lepljena ob koZo, perilo itd. s pomoé&jo
maséobe, ki se izlota iz Zlez lojnie, ki
so povsod v koZi, tu v vefjem, tam v
manjiem Stevilu. Naravno je, da pride
mas¢oba s koze tudi na perilo. Milo to-
rej s tem, da raztopi maicobo, ki je med
delci umazanije in perilom ali koo, od«
trga fte delce, nakar voda vse skupaj
brez tezav odplakne.

V trdi vodi pa se porabijo velike mno«
Zine mila najprej zato, da se voda zmeha
¢a in tako gre veliko mila po nepoe
trebnem v izgubo. Raduni in opazovanja
kaZzejo, da se v trdi vodi potrati bres
kakine koristi na vsak kubitni meter
vode { do 5 kg mila. V nekem okolifu &
trdo vodo v Ameriki je tamkajinje pres
bivalstvo porabilo letno 25 kg mila na
osebo, v nekem drugem okolifu z mehko
vodo pa — pri isti snaZnosti prebivalcev
seveda — le 15kg. In 3e en podatek: W
Neméiji rafunajo izgubo na milu zaradi
trdote vode letno okrog 100 milij. mark,
kar predstavlja tem veéjo izgubo, ée ve<
mo, da izdelajo letno mila za 400 milij,
mark. Tako gre torej v Neméiji ena &e«
trtina vsega izdelanega mila zaradi trdo«
te vode v izgubo. '

Velike izgube v narodnem gospodara
stvu se sestavljajo iz izgub v posamezs
nih druZinskih gospodinjstvih, kjer lah«
ko postanejo izgube s Easom prav znatne.
Zato res ni vseeno, kakino vodo jemljed
za pranje in umivanje. Pri tem pa je fe
eno dejstvo vredno upoitevanja, Mot-
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nfava in kosmi¥i, ki nastanejo zaradi
snovnih izprememb mila v trdi vodi,
polagoma zamazejo bele tkanine. Toza-
devni poskusi so pokazali, da je belina
tkanine po petdesetkratnem pranju v
mehki vodi znadala 3e 99% prvotne be-
line, v trdi vodi ob enakih razmerah le
%6 60%. Zapranost perila ni torej vedno
znak nemarne perice.

Iz tega sledi, da mora biti pralna vo-
da mehka, prav tako tudi umivalna. (Po
pranju las z navadnim milom ,in trdo
vodo ostane véasih v laseh¢nekaj
kega belega, kar je deloma posledica
uporabe trde vode, deloma pa posledica
uéinkovanja raznih kislin, ki so nastale
pri razkroju znoja, na milo) Po naravi
mehka je deinica ozir, sneinica. Kap-
nica iz betonirane cisterne je Ze trsa,
voda iz vodovoda, refna in potona voda
so e trie in najir3a je studentnica, zla-
sii poleti, ko je manj vode in v onmih
krajih nafe domovine, kjer je gradive
zemeljskih skladov apnik, dolomit, opoka.

Trda voda se da zmehéati. Del trdote
§i vzame prekuhanje, drugi del pa do-
datek sode. (Zdaj lahko razume$, zakaj
nekatere tvornice mila priporotajo tudi

eh«"

svojo ali tujo pralno sedo. « Sodo Je
treba pustiti v vodi 20—30 minut, nakar
se na dnu posode izlo¥i usedek, ki ni
soda.) Zanimiv v tem oziru je postopek,
znan mi je iz nekega slovenskega kraja,
ki ima precej trdo vodo. Nekatere go-
spodinje tam prevro vodo, ki so ji do-
dale bukovega pepela; Ze prekuhanje
odstrani del vodne trdote, drugo trdoto
pa odstrani pepelika, ki je sestavni del
pepela in ki je po svojih lastnostih moé-
po podobna sodi. Trda voda se baje tudi
gmehéa, ¢e se dene vanjo vrelica z jajé-

‘nimi lupinami. Apnenec in gips, ki sta

v vodi raztopljena, se vsedeta nanjo. O
uspehih tega postopka nimam zanesljivih
dokazov,

Tudi za kuhanje je mehka voda bolj-
%a kakor trda. Sotivje — fiZol, leta in
grah — se v mehki vodi hitreje in bolje
skuha; kava in ¢&aj imata prijetnejsi
okus, &e jih pripravljai s pomofjo meh-
ke vode; meso da, kuhano v mehki vodi,
boljio juho, vrhu tega se v mehki vodi
ne tvorijo tiste umazanorjave prevlake,
ki zlasti otrokom jemljejo apetit za juho
in ki nastajajo po spajanju mesnih be-
ljakovin z apnencem trde vode.

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Nasi mali

Nanika

Nanika je bila Pavliteva najmlajia
punéka. Zdaj je bila stara dve leti. Prav
za prav ji je bilo Marija ime, Ampak
ker je samo sebe klicala za Nana, od-
kar je zatela brbljati, so jo poslej vsi
za. Naniko klicali. In se je vsem do-
madim to ime kaj lepo in srikano zdelo.
. Neko&' je bila pri Pavlievih teta
Lojza na obisku. Priila je od daled iz
velikega mesta in njen obisk je za Pav-
liteve pomenil 'skoraj praznik, zakaj teta
Lojza je le malokdaj mogla na obiske k
svojim sorodnikom. Tako je minilo Ze
nekaj let, odkar je bila zadnji¢ pri Pav-
lidevih in malo Naniko je zdaj prvié vi-
dela. Vied ji je bila srikana deklica,
vzela jo je v naroéje, jo poboZala po
kodrastih laseh in med njima se je zalel
tale uéeni pogovor:

Teta: Torej to je na%a mala punfka?

i}‘i’anih: Nani, ne untka, Naoi, Nani,

Teta: Kaj pravi§, dufica?

Nanika: Nani, ne untka, Nani, Nanl

Teta (materi): Kaj pravi mala?

Mati: Pravi, da Nanika ni punéka,,
ampak da je Nanina, Nanika.

Teta: Bog, kako ufeno! Tega pa ref
ne razumem.

Nanika: Ne umem, kaj nesla teta
Nani?

Teta (materi): Kaj pravi?

Mati: Rada bi vedela, kaj je teta Nae
niki prinesla?

Teta: Seveda, sréek. Veliko, veliko
sem ti prinesla. Vidi¥, tega medvedka in
to puntko, pa 3e ta vriek, da boi ro-
Zice zalivala.

Nanika (ploska z rokami): Joj. jof,
Nani epa meda, Nani epa tunta. T
tunta lda, Nani ala tala tunta ot ‘

Teta (materi): Kaj previ? 0

Mati: Vesela je, da ima medveda in
lepo novo punéko. Pravi, da je njena
;tan puncka grda in da jo bo vrgla %
oty Actlfopalliels, rmatle
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- Teta: Bog se usmili, mati, kako si
ulena, da tako govorico razumes. Po
pravici povedano, jaz je ne razumem in
bojim se, da se ves fas, kar bom pn
vas, tega ulenega jezika ne bom naucila.
Le zakaj ne udite otroka, da bi se na-
vadil tako govoriti, da bi ga tudi drugi
razumeli, ne samo ti?

Mati: Ko pa je tako srfkana!

Da, takole je pri mnogih na%ih ma-
micah. Ker je otrok srékan, ga nauéijo,
da govori povsem svoj jezik, katerega
razen matere nihfe ne razume, dostikrat
niti mati sama ne. Ubogi otrok se ne
more z nikomur sporazumeti in raebi tol-
mata, kakor bi govoril v kakem povsem
tujem jeziku. Ko nekoliko doraste, vidi,
da s svojim govorjenjem ne more sha-
jati in zato se mora ubogi otrok znova
ufiti govoriti. jezik odraslih. Koliko tru-
da stane to malega otroka, tega pa za-
slepljene matere, ki gledajo samo na to,
da je njihov mali srckan, ne pomislijo.
Kaj vse bi otrok lahko dosegel v svojem
dulevnem razvoju z nujo, ki jo mora
zdaj izrabiti v to, da se ponovno uéi
svoj materin jezik. Menda misli neka-
tera mati, da je za otroka luZje nauditi
se tak jezik in da se govorice odraslih
ne bi mogel takoj spotetka privaditi, ker
bi bila taka izgovarjava zanj preteika.
Pa se tilno motijo. Otrok se mau&i go-
voriti 8 tem, da posnema odrasle, ko
govorijo. Pri tem je zanj prav ista mu-
ka, ®¢ se naudi pravilno govoriti ali pa
svojo otrofko govorico. Pozneje se pa
takole srékano govorjenje nad njim sil-
no mastuje. Kakine silne teZave imajo
nekateri otroci v Joli, ker ne zmajo pra-
vilno govoritil Namesto, da bi se zdaj
lahko uéili brati' in'‘'pisati,' se morajo
ugiti fele pravilno govoriti. Nihde ne bo
zameril ljube&i materi, & rabi v razgo-
voru s svojim malim razne neine id mor-
da tudi pomanjievalne besede. Toda ra-
zumna mati ne bo ila v tem nikoli pre-
dale? in bo pazila, da se bo otrok takoj
spotetka navadil pravilne izgovorjave in
pravilnega izrazanja. Ob tem bo otrok
ostal prav tako srékan in ljubek, pri-
hranjenega pa mu bo veliko muje za
poznejii njegov razvoj. ?

Zabeljen krompir. Krompir olupim,
zre7em na kose, operem in kuham v slani
vodi. Kuhan krompir, odcedim, siresem
v skledo ali na kroZnik in zabelim z v su-
rovem maslu zarumenclimi drobtjnicami,

KUHINJA

Gobova juha s karfijolo in riZem.
KroZnik osnaZenih in na listke narezanih
gob poparim, osvezim z mrzlo vodo in
oprazim na razbeljeni masti ali na suro-
vem masly, v katerem sem zarumenila
precej &ebule in sesekljanega zelenega
petriilja. Med prazenjem vrzem v gobe
strok ali dva, s soljo strtega éesna in pra-
zim toliko, Casa, da se maiioba posufi.
Karfijolo osnaZim, razdelim na posamez-
ne rozice in pristavim z mrzlo vodo. Ko
se karfijola nekaj Cas kuha, zasujem par
zlic opranega riZa, zabelim s svetlorume-
nim preZganjem, osolim in pustim toliko
Casa vreti, da se riz zmeh&a. Proti koncu
vrenja dodam gobe. Ko dobro prevro, je
juha pripravljena za na mizo,

Kostanjeva torta. Kakih 10 debelih
kostanjev (maroni) spefem. Pefene olu-
pim. Ko so popolnoma shlajeni, jih zri-
bam na ribeinu. V skledi meSam 10 dkg
surovega masla, 7 dkg sladkorja, 5 rume-
njakov, 7 dkg zribanih mandeljev ali les-
nikov, &ep cimeta in sesekljane lupinice
polovice limone. V to mefanico pridenem
kostanj, sneg petih beljakov in Zli¢ico
moke. Obliko namaZem z maslom, potre-
sem z moko in zravnam medanico po obli-
ki. Testo pefem v srednjetopli pedici do-
bre pol ure. Povriino torte namazem prav
na tanko s kakrinokoli marmelado in ob-
loZim okrog z razpolovljenimi orehi.

Peden kljuna& Kljunala pustim par
dni leZati. Potem ga oskubim in mu od-
stranim drobovje. O¢ mu izdolbem. Iz-
dolbino napolnim z zmetkanim krompir-
jem, ki sem ga pomesala s par kapljica-
mi surovega rumenjaka in vtisnila v obe
odpriini. po.en cel poper. Perutnice mu
podvijem in vtaknem dolgi kljun skozi
desno perot. Prsa ptiteva obloZha 2z rezi-
nami suhe slanine ter ga povefem z nit-
ko. Ko ga dam v petico, ga polijem z raz-
beljeno mastjo. Med pecenjem ma prili-
jem Zlico ali dve juhe. Nazadnje ga obli-
jem e s kislo smetano, V precej vrodi
pecici ga pefem 20 minuf. Crevca, srce in
jetrca dobro operem, prav na drobno se-
sckljam in denem na razbeljeno maito-
bobo drobno sesekljane suhe slanine,
odifavljene s sesekljano &ebulo, zelenim
petriiljem, s ifepom popra in zgoifenim
z_drobtinicami, z dodatkom kisle smeta-
ne in par kapljicami vina, Ploitice em-
ljic ocrem na masti in obloZim 5 kupeki
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opra’enega drobovja. S temi rezinami
okrasim kljunaéa. To je kljunaé s svoji-
mi odpadki

Svinjske zarebrnice v paradiinikovi
omaki. Razdeljene prafije zarebrnice
operem, potoldem, osolim in po eni sira-
ni potresem z moko. V razbeljeno mast,
v kateri sem zarumenila sesekljano Ce-
bulo, poloZim meso tako, da je z moko
posuta stran na vrhu. Ko je po eni stra-
ni zarebrnica pe¢ena, jo obrnem, da se
$e na drugi strani zarumeni. Ko je zare-
brnica po obeh straneh pefena, ji odli-
jem polevico masti, prilijem eno osmin-
ko litra juhe in Zlico pretlafenih para-
diznikov. V tej omaki pustim meso fe
10 minut vreti, nakar ga zloZim na kroZ-
nik in polijem z omako. Za pridatek dam
makarone, polento, praZen riz ali cel
opeten krompir,

Juha iz suhega graha. Ze zveler na-
moéim cetrt kilograma suhega graha.
Drugi dan ga odcedim, operem in prista-
vim z mrzlo vodo. Ko je grah kuhan, ga
pretlatim skozi sito in denem v razred-
éeno preiganje, katero sem napravila iz
4 dkg suhe, na kocke zrezane slanine, iz
sesekljane Cebule, zelenga petriilja in
zlice zribanega korencka. Juho zalijem
s kropom, v katerem se je kuhal grah,
pustim, da dobro prevre, osolim in zlijem
na ocvrte krufne rezine ter dam na mizo.

Paradiznikova omaka z vinom. Para-
diZznike skuham z dodatkom par Zlic vi-
na. Ko so kuhani, jih pretla¢im in denem
na bledorjavo preiganje, napravljeno iz
7lice masti, zlice moke in zalito z osolje-
nim kropom, v katerem sem dobro pre-
vrela pol Zlice celega popra, par falatk
in 1 lavorov list. Po okusu osladkam in
prilijem par Zlic vina.

DOMACA LEKARNA

Na vnete lisaje in tvore devaj ob-
kladek stoléene jagodovine in starega
sala. Za mrzlico in vodenico jo uZivaj
na vinu.

Za zlato %ilo zmefaj dve Zlici fupe
luftrkove korenine, dve Zlici p3Seniine
moke, rumenjak in Zlico olja, namaZi na
latno in sedi ali leZi, vzelo bo boleéine
in ¢ée ponavljas in pijed poleg fega ¢aj,
ki ¢ist1 kri, bo izginila nadloga.

Ce te trga v ramah in po obrazu,
uzivaj po 2licki ludtrkovo tinkturo in
mazi se z njo po ramah in hrbtu. Tink-
tura: 16 gramev korenine na tri os_mm_ke
tropinovca. Koreninin sok je najholjfe
zdravilo za mrzlico, Lustrkovo korenino

potolei in o¥mi, pol ure, preden fe zalne
tresti, prevri za pol kupice dobrega vina,
primesaj mu Zlico soka in izpij gorko.

Pot mi je zastal. Posledica je bole-
zen. Kuhaj 6dkg brinjevga lesa na litru
vode — toliko Casa, da povre za prst in
uzivaj vetkrat na dan po dve Zlici tega
zdravila. Ce se zavijes v bezgove liste,
tudi pomaga. Gor¢iéna kopel prikliée pot
in E:epreéi bolezen.

gen na nogah. Stolei brinjeve ja-

gode, da bodo kakor moka, primeiaj za
¢etrt dela stoléene kafre, nasuj in raz-
Erostri na tanko platno ter zavij noge.
‘ez dve uri nasuj nove moke in kafre.

V kosteh fumi. Na &etrt litru belega
vina prevri 3 dkg zelenih brinjevih ja-
Eod. odstavi in prilij 3 del brinjevca.
drgni boledi ud z volneno ruto, uteri
vino in zavij.

Gabezevo mazilo za kosti, kite in rane,
Obeli gabezevo korenino, oplakni, raz-
rezi in nalij nanjo tolike laikega olja,
kolikordje korenine. To kuhaj na tihem
ognju, dokler ni korenina kakor ocvirk.
Nato poberi ocvirke in primesaj olju fo-
liko rumenega voska, da je mazno. Lah-
ko primeia¥ tudi malo arni¢ne tinkture.
S tem utiraj opelene ude, &e je onemo-
glost sploina, pa vse telo. Notranjke so
utirale ofrokom mazilo, tudi ¢e so se
razpasli otrokom ogrci po hrbtu. (Izpu-
i¢aj s ¢rno piko, ¢e ga je dosti, oslabi
otroke) Med vojno je imelo nekaj vo-
jakov gabezevo mazilo — noge, ki so
ile zveder vse oZuljene, so bile zjutraj
zdrave. Po namazanju se okrepijo kite
in kosti, zasedena kri se raziene, bolna
koZa oboli. Za trganje v kosteh zavri
mazilo, namoé& krpo in naveii gorko. 7Z
abezem so zdravili zlomljene kosti, kilo
in podtevo, zanohtnino in érva.

SEJMI

do 12. novembra.

6. nov.: ¥iv. in kram. 5t. Jernej, Viinja
gora, Kranj, Novo mesto, Jesenice. Men-
e%, Velike La3¢e; ziv. Vrhnika; Ziv. in
ﬁrnm. Pilitajn, Braslovée; kram., gov. in
svinj. Brezice; ziv. in kram. Nova cerkev,
Redica ob Savinji; Ziv. 5t. Lenart v Slov.
gor.; gov. in kram. Zabukovje nad Sev-
nico; gov. in kram. Murska Sobota; Ziv.
in kram. Beltinci. — 7. nov.: svinj. OrmoZ;
gov. in kram. Ptuj; svinj. Dol Lendava.
— 8. nov.: svinij. Celje, Ptuj, Trbovlje. —
9. nov.: svinj. in drobn. Maribor; gov. in
kram. Puconci. — f1f.nov.: Ziv, in kram.
Studenee pri Krikem, Moravée, Poljane;
7iv. Sp. Gorje; ziv. in kram. Budka, lg,
§t. Gotard; rogata Zivina in kram. Ormoz;
svinj. Brezice, Celje, Trbovlje; Ziv. in
kram. Laiko, Marenberg, Oplotnica; Ziv.,
konj., kram. OrmoZ; 7iv. in kram. Sv. Pe-
ter pod Sv. gorami, Smartno ob Paki.
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GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

Kranj. Po vefmesefni zapori, ki je
bila odrejena zaradi slinavke in park-
ljevke, so imeli 23. oktobra spet redni
sejem, na katerega pa so prignali malo
zivine (vsega le 18 glav goveje Zivine
in 71 praditev). Cene so se gibale tako-
le: voli L. vrste 5, I, 450, 11 4 din; te-
lice 1. vrste 450, IL. 4, 1II. 3.50 din; kra-
ve | vrste 4, IL 350, IIl. 3 din; teleta
I vrste 7, II. 6 din; prafi¢i 3peharji 7,
priutarji 9 din za 1 kg Zive teze. Surove
koZe goveje 11, teletje 23, svinjske pa
7 din za 1kg.

Radovljica. Sredi oktobra zaznamu-
jejo v radovljitkem okraju sledede cene
zivine: voli II. vrste 350, Il 230 din;
telice I. vrste 4, IL. 350, IIL 230 din;
krave L. vrste 3.50, 1. 250, III. 1.50 din;
teleta I. vrste 6, II. 5 din; prasi¢i speharji
8, priutarji 6350 din za 1 kg Zive teze.
Surove koZe goveje 8, telelje 10, svinj-
ske 7 din za 1 kg.

Novo mesto. Tudi v Novem mestu dalj
Casa ni bilo sejmov zaradi bolezni Zivine,
Na zadnji veliki LukeZev sejem so pri-
gnali 339 glav goveje Zivine, 13 konj, 9
Zrebet in 1790 prafifev. Cene so se gi-
bale takole: voli I. vrste 5 do 550, IL
4 do 450, IIL. 4 din: telice L vrste 4 do
4.50, IL 350 do 4, 1II. 3 do 3.50 din; kra-
ve L vrste 250 do 3, II. vrste 250, III.
250 din; teleta I vrste 5, Il 450 din;
pradi¢i Speharji 7.50 do 8, priutarji 6.50
do 750 din za 1 kg Zive teie. Surove
koZe goveje 16, telelje 32, svinjske 7
din za 1 kg. Prodali so 66 glav goveje
zivine in 854 pradifev. Sejem ni bil tako
obiskan, kakor po navadi, zlasti je manj-
kalo tujih kupcev. Veliko je bilo povpra-
Zevanje po mladih pujskib, ki so 2li po
90 do 130 din komad v starosti 6 do 12
tednov,

CENE

Ljubljana. Na ljubljanskem trgu so
cene sledefe: goveje meso 8—14 din, je-
zik 14—16, vampi 8, pljuta 6, jetra 10
do 12, ledvice 12—14, moZgani 18—20 din;
teletina 10—16, jetra 18—20, pljuta 10
do 12, moZgani 20—22, ledvice 14 do 16
din; svinjina 14—20, pljufa 8, jetra 12
do 14, ledvice 20, glava 6=8§ din; doma-

ta slanina 16, hrvaika 16—17, salo 16 do
18, mast 21—22, Sunka 20—26 din za 1kg.
Prekajeno meso 16 do 20 din. Drobnica:
koStrunovo meso 8—10, jagnjetina 12 do
14, kozlitevina 16—18 din.

Klobase, Krakovske 20 din 1 kg, de-
brecinske 18—20, hrenovke 18-—20, tla-
tenke 12, sveZe kranjske 24, polpreka-
jene kranjske 30, suhe kranjske 35 do
40, prekajena slanina 16—20 din za 1kg.

Perutnina. Pis¢anec kom. 16—20 din,
zaklan 1kg 25 din; kokod kom. 24—32,
zaklana 1kg 24 din: petelin kom. 25 do
28, zaklan 1 kg 24 din; raca kom. 18—32,
zaklana 1 kg 22 din; gos kom. 45—50, za-
klana 1kg 22 din; golob kom, 3—5 din,
domaé zajec kom. 8—16 din,

Mleko in mleéni izdelki. Mleko 1 liter
2—250 din, surovo maslo 22—28, Cajno
maslo 30—36, kuhano maslo 30—32 din,
bohinjski sir 26, sirfek 6, polementalec
26, trapist 24—28 din za 1kg.

Mlevski izdelki. Moka it O 290 do
325, 5t.2 2.70 do 3.05, it.4 285 do 3.05,
5.6 230 do 2.65 din; kala 3.05 do 3.60
din, jeiprenj 2.90 do 3.23, jeiprenjiek 4.20
do 7, otrobi 1.30 do 1.53, koruzna moka
1.70 do 2.40, koruzni zdrob 225, pleni¢ni
zdrob 330, ajdova moka 3.50 do 5, rZena
moka 2.70 do 5.20 din za 1 kg.

Maribor. Goveje meso 6—12 din, je-
fra 4—8, ledvice 8—10, moZgani 8—14,
pljuta 2—6, vampi 6—7 din; teletina 6
do 12, jetra 10—15, moZgani 10—1% din;:
svinjina 10—13, jetra 6—10, jezik 8—16,
ledvice 10—14, moZgani 10—15, slanina
15—17, salo 15—17 din. Prekajena svi-
njina 10—20, mast 17—20, prekajena sla-
nina 15—20, papricirana slanina 16—20
din za 1 kg.

Klobase, Debrecinske 1 kg 10—16, hre-
novke 17—20, kranjske 22—25, posebne
16—20, salame 20—55, krakovske 10 do
20 din.

Perufnina. Piifanec kom. 12—30, za-
klan t'kg 20 din; kokod kom. 20—30, za-
klana 1 kg 15—16 din, petelin kom. 20 do
30, raca kom. 13—18 din,g os kom. 35—45
din, puran kom. 40—60 din, domaé zajec
5 do 30 din,

Crnomelj. Na sejmu v SemiZu 16. okt.
je bilo veliko volov (218). Cene so bile
sledele: voli od 350 do 4 din, junei in
telice 4 do 450 din, krave 250 do 3 din
za 1kg Zive teie,



PRAVNI NASVETI

Cesta k novi zgradbi. I. O. — Namera-
vate zgraditi hifo ob precej zanemarjeni
poti. Mejasi Vam grozijo, da Vam bodo
prepovedali in preprecili dovoz gradbe-
nega materijala po tej poti. Vprasate, ali
Vam mejasi res lahko prepretijo zgradi-
tev hife, — Predvsem moramo vedeti, ali
je omenjena pot oblinska, ali pa zascbna
pot, ki sluzi samo za voZnjo na njive in
z njl_v. Ce je pot obtinska, lahko vozite
po njej kar hocete in Vam mejadi nitesar
ne morejo zabranjevati. Ce pa je pot za-
sebna in je dosedaj Vad prednik uporab-
ljal to pot samo za guspodarske voZnje
na svojo njivo, ne boste smeli brez dovo-
ljenga_ !astnikov sluZznos«tue pravice poti
rnz_é.mh; to se pravi, voziti gradbeni ma-
terijal po poti, kateri so sedaj vozili
samo poljski pridelki z zemljista, ki ste
ga kupili. Sicer je pa stvar obcine, ki izda
ﬁ;adbeno dovoljenje, da se pobriga, da

graditelj mogel voziti do zgradbe.
Lahko doti¢no pot odkupi, sli pa jo v pri-
miru potrebe pridobi z razlastitvijo, se-
veda proti primerni odifkodnini. .

Rodbinska pokojnina uradnikove héer-
ke. B. K. — Maii-vdova, ki zivi skupaj
s herko, Prejema rodbinsko pokojnino
po mosu odnosno ofetu, ki je bil (Ir;uvni
uradnik. Vpradate, ali bo imela tudi héer-
ka gravico do pokojnine, &e ji mati umre,
— Ce je ofe umrl po 31, marcu 1931. leta,
ko je stopil v veljavo sedanji uradniski
zakon, bo imela héerka pravico do rod-
binske pokojnine tudi po materini smrti,
dokler se ne omozi, Po zakonu iz 1925,
leta pa bi ji pripadala pokojnina samo
do polnoletnosti; po polnoletnosti pa le
tedaj, Ce je telesno ali dufevno nespo-
sobna za pridobivanje in ¢e nima druge
vzdrZevalnine.

Razdor v druZini. K. K. — Tz oboje-
stranske krivde je zakon lofen. Enega
otroka. je sodiife izro¢ilo moZu, drugega
7eni. Zeni sodiile ni priznulo nobene pre-
Zivnine. Samo za otruEn. ki ga je prevzela
7ena, mora moZ plafevali mesecno preziv-
nino. VpraZate, agi more Zena prisiliti svo-
jega oleta, da izroli posestvo njenemu
moZu, t. j. zetu in ali more ena prisiliti
moZa, da spet Zivi z njo. Ali more moZ
odvzeti Zeni tudi drugega otroka. Oce je
mnenja, da mora moz tudi za Zeno skr-
beti. Za ¢asa, ko je bil moZ na vojaskih
vezbah, ni placal preZivnine za otroka.
Ali ga more 7ena rubiti? Ali ima_Zepa
gxravico do pokojnine po smrti moZa, ki

e drzavni uradnik? — Na velino vpra-
anj, ki ste nam jih poslali, je odgovorila
je sodba, ¢ Katero je bil zakon loden iz
obojestrnnske krivde. Zeni, loteni zaradi

obojestranske krivde,. praviloma ne pri-

pada pravica do dostojnega vzdt¥evanja
od strani mo?a. Toda gnpredpisih nekega
dvornega dekreta iz reta 1841 je prepu-
i¢eno sodniku, da od primera no primera
na njeno proinjo upoitevajol vse okol-
nosti in razloge, ki govore po pravi¢i za
njo, prisili moza, da nudi svoji Zeni izje-
moma dostojno vzdrievanje. Ce je zakon
loten iz Zenine krivde, kar velja tudi v
primeru obojestranske krivde, Zena nima
ravice do rodbinske pokejnine po moZu,
i je bil drzavni usluzbenec. Oteta Zena
ne bo mogla prisiliti, da izrodi svoje po-
sestvo svojercu zetu-njenemu moZu. Prav
tako tudi ne more prisiliti moza, da zopet
Zivi z njo v zakonu, ki je bil sodno locen
iz obojestranske krivde. Vpralanje otrok
je¢ 7e sodiite uredilo in moZ sodne odred-
he ne more samovoljnn spreminjati, do-
kler se razmere ne spremene, Ce bi mati
zanemarjala vzgojo otroka, bi mogel ofe
zahtevati, da ga ji sodiile odvzame in
izrofi njemu. Vzdrievalnino mati lahko
izterja s sodno izvribo, Ceprav je moZ na
vojaski veibi. Seveda pa tako izterjava-
nje ne bo pospeievalo zblianja zakon-
cev.

Nezakonski ofrok. J. J. M. — Neza-
konskega oteta bo treba toZiti na prizna-
nje ofetovstva in na pladilo preZivnine
samo tedaj, ¢e svoje oletovstvo zanika.
Ce pa prizna, da je ole otroku, potem je
tozba odves. Kajti v tem primeru bo var-
stveno sodi¢e samo, brez tozbe, v ne-
pravdnem postopku dolocilo vifino me-
sefne prezivnine. — Ce je nezakonski ole
kmecki sin, ki bo 3ele enkrat od svojega
oceta dobil svoj del iz posestva, boste mo-
gli ta del Sele takrat zaseli, ko ga bo ofe
sinu izgovoril ali izrofil: bodisi, da bo
ote napravil izrotilno pogodbo, ali pa, Ce
bi umrl, ko bo po zapuiinski razpravi
prisojena dedisdina. Zato vam svetujemo,
da 7e sedaj predlagate rri sodiifu, da se
nezakonskemu ofetu dolofi preZzivnina.
S tem sklepom boste veak ¢as lahko pred-
laguli izvrsbo, ¢im boste zvedeli, da je
nezakonski ole prisel do denarja.

Prevzitkarjeva pipa. A. V. M. L. — Pri
hi&i, ki je med tem predla v druge roke,
imate izgovorjen prevzitek: stanovanje in
preskrbo z vsem potrebnim. Sin sedanje-
ga gospodarja vam hole kajenje prepo-
vedati, ¢es, Ja je tobak Skodljiv, vam pa
tobak v jutro dobro dene, ker se morete
odkadljati. Vpralate, ¢e vam lahko tobak

repove. — V prostoru, ki je vam dode-
rjen kot stanovanje in tudi zunaj hife
lahko kadite in vam te zabave gospodar
ne more prepovedati, Se manj pa njegov
¢in v svojem lastnem imenu, saj Z njim
niste sploh v nobenem pravnem razmer-
ju. Kaditi vam sme prepovedati gospodar
le na takih krajih, kjer je podana nevar=
nost, da se kaj voame Fraernin vt



