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év’s!okrvnost in krizane

Pri vseh rastlinah, ki jibh razmno-
Zujemo s semenjem, je uajvazinejie
svojstvo semena cistokrvnost ali cistost
sorte. To velja zlasti za vse kmetijske,
prav posebno pa Se za vrine rastline,
Ako imam n. pr. solato, ki ima vse po-
trebne vrline in priznano ime, bi jo
gotovo rad ohranil take kakrSna je in
bi mi bila vsaka sprememba zelo ne-
ljuba. Cistost sorte doseiemo. pri seme-
nu pa le na ta nacio, da v bliZini se-
menskih rastlin ne trpimo njim sorod-
nlh rastlis, ki bi ob istem éasu evetele,

Yeéina vrtnih rastlin je namrec sa-
moplodna, to se pravi, da se cvetje
uspesno oplodi z lastnim cvetnim pra
hom ali pelodom in torej oplodba ni
odvisua od evetnega prahu tuje sorod-
ne rastlive, Jasno pa je, da je samo-
‘oplodba, kolikor toliko v ne~arnosti,
ako raste v neposredni bliZini semen-
ske rastline, od katere hodemo pride-
lati Cistokrvno seme, kaka druga -e
menska rastling Istega plemena, pa
druge sorte ali celo rastling samo so-
rodnega plemena. Ako pride cvetni
prah iz ene sorte rastline nag pesti¢
druge sorte istega plemena, bi dobili
seme, ki bi ne bilo ¢istokrvno, ampak
mekane krvi, mesanica dveh sort all
dveh sorodnih plemen. Iz takega seme
pa bi zrastle krizanke, ki imajo pomen
samo za gojiteljn novosti, za praktié-
nega semenog'omu pa 30 brez vrednosti.

Zelo napaéno bi ravnal, kdor bi n.
pr. gojil seme drug poleg diugega z¢e
1je, ohrovt, kolerabe, pa morebiti e
podzemeljske kolerabe in repo, Vie te
rastline so med seboj v bliZnjem so-
rodstvu in se jako rade med seho) oplo-
jajo. Kako lahko je torej mogode, da
se vse krizem zmesa, zlasti, ako cveto
istodasno in jih obletavajo cehele in
druge zuielke, ki prenadajo evetni prah
z rastlive na rastlino. Na ta nacin bi
dobili seme, iz katerega bi zrasle kri.
Zanke, ki bi bile najveékrat brez veake
vrednosti in nerabljive.

Se vedja je nevarnost, ako rasfo v
ueposredni blizini semenske rastline
istega plemena pa raznih sort, V tem
slaéaju je navzkrizua oplodba Se bolj
gotova, pa istotako Skodljiva, ker do-
bimo seme, za katerega ne moremo
jaméiti éistokrvnosti,

Nasprotno pa brez skrbi lahko go-
Hmo tik drag poleg drugega semenske
rastline od ene sorte zelja, korenja, so-
late, ¢ebule itd. Te rastline niso med
seboj v nikakem sorodstvu in je torej
tudi medsebajna oplodba nemogoda.

Iz povedanega ho vsakdo lahko po-
sunel, da je za pridelovanje éisto sort-
nega semena neogiboe potrebno, da go-
Jimo semenske rastlive sorodnih ple-
men in raznih sort istega plemena ¢im
dlje narazen, ker le na ta naéin je mo-
gode prepreciti vavzkrizno oplodbo in
ohrauiti sorto ¢isto,

Da pa moremo na majhnem zemlji-
géu, kjer je velja razdalja med posa-
meznim, semenskimi kaltnrami nemo-
rota, vendarle pridelati ¢isto seme, si
pomagamo najlaze na ta nacin, da go-
jimo na veliko seme od enega samega
plemenan in ene same sorte, ali pa vza-
memo ve¢ med seboj nesorodnih ple-
men,

Primer: Majhen posestnik, ki ima
vee njive skupaj voesem kosn, pe bo
gojil kar veé sort zelin, veé sort ko-
renja ali veé sort solate, temved se bo
odloéi] n. pr. samo za korenje v eni sor-
ti, ki mu bo od semenske trgovine naj-
bholj priporofena. Ako je vedje pose-
stvo, bo izbral ved¢ plemen, toda od
veakega le po eno sorfo. Brez vseh te-
7av zoji lahko na enem zemljiiéu drug

" poleg drugega:-korenje, rdeéo peso, de-

halo, solato, knmare, od vsakega deolo-
ceno sorto, n. pr. od korenia nanteiko,
od pese egiptovsko plo&éato, od éebule
citavsko, od solate majsko kraljico, od
kumar golijat itd. Taka odloéitev je
posebno vazua Se zlusti za zacetnika.



Pozneje, ko se delu privadi in vedno
globlje prodre v razne »skrivnostic se-
menogojstva, se lahko spremeni prvot-
oi naért na ta ali oni naédin.

Veéji posestnik, ki ima obsirna in
raztresena zemljiséa, pa morebiti tudi
ve¢ znanja o pridelovanju semenja, go-
ji lahko od enega in istega plemena po
ved sort, Pri tem pa mora seveda gle-
dati pred vsem na to, da so posamezne
sorte primerno oddaljene druga od dru-
ge. Tu pa ne zadostuje oddaljenost par
metrov, ampak najmanj 150—30 m. Ce
je moina Se vedja razdalja, tem bolje.

Posebno obéutljive za medsebojno

wgee .
Vlecljivo vino

Iz razli¢nih vinogradniskih okolisev

prihajajo pritozbe, da postaja letoinje

vino vleéljivo, sluzasto, pojav, ki si ga

nekateri ne znajo prav raztolmaciti.

Potrebno je torej, da podamo tukaj ne-
kaj pojasnil o tej vinski bolezni.

‘Lansko deZevno jesensko vreme je
povzrodilo. na grozdju gnilobo, ki je
pozneje v nekaterih kleteh presla tudi
na vino v obliki vleéljivosti ali sluza-
vostl, Z gnilobo na grozdju prihaja
pamre¢ v vinski modt tudi gliviea
vleéljivosti, ki jo latinski imenujemo
demantium pullulans, Ta gliviea spre-
minja sladkor v mostu, v kolikor ne
more pokipeti, v sluznato tvarino. To
isto dela tudi v vinu, v katerem se na-
haja de sladkor. Deluje pa le, ¢e ima
na razpolago dovol) zraka; najraje pa
v slabo kipedem mostu. Tej gliviei je
torej potreben zrak, da napravi vino
sluzasto.

Imamo pa Se drugega Skodljivea, ki
povzroéa enako bolezen: je to bacil z
imenom baecillus viscosus vini. Ta se
razmnozuje najraje v mladih vinih, v
katerih je vsled nepravilnega kipenja
zastal sladkor. Ta baeil pa deluje na-
sprotno od vleéljive glivice brez zraka,
torej zlasti v vinu, ki Se ni pretofenc.
Tudi ta Skodljivee prihaja v most ozi-
roma v vino z gnilim grozdjem; zato
so prepredéevalna sredstva proti ocbema
enaka: stran z gnilim grozdjem! Zato
ne moremo dovolj povdarjati vaZnosti
odbiranja gnilih jagod ob trgatvi. Ce
je pa to iz kakega razloga nemogode,
teda) moramo most pred kipenjem raz.
sluziti t. i. zaZveplati in po dveh dneh

navzkriZno oplodbo so kapusnice (zelje,
ohrovt, kolerabe, glavi¢asti kapus itd.),
korenasta zelenjad (korenje) petersilj
in zelena), redkev, repa in redkvies,
razne sorte ipinade, éebule, kumare, bu-
&e in melone, Solate niso tako zelo ob-
‘utljive, vendar pa je primerna locitey
posamezaih sort priporoéljiva.  H.

»x
V naslovu prvega ¢lanka v zadnji
stevilki »Gospodarja in gospodinjec be-
ri namesto prednost: pristnost,
V drugem stolpeu v 3. odstavku v 3.
vrsti od spodaj navzgor beri namesto
dkg: gramov,

pretoditi v nezaiveplan sod. Zvepleni
dim -~ Zveplov dioksid — uni¢i namreé
navedene ikodlijivee % v mostu. Raz-
slnzevanje modtov, uporaba ¢istih droz
in pravilno kipenje, pri katerem slad-
kor popolnoma prevre, so najboljia
obrambena sredstva proti sluzavosti
ali vleéljivosti vina,

Ce pa % imamo sluzasto vino, ga
moramo zdraviti, kar ni ravno tezavno,
ukreniti je le vse potrebuo pravocasuno,
t. J. ¢im opazimo pojavljanje te bolezni.
Spomladi bodo marsikatera letodnja
vina postala mehka, vleéljiva, sluzasta,
zato bodo nasi vinogradniki morali pa-
ziti na svojo pijado, da se jim ne po-
kvari. Sibka vina so belj podvriena
sluzavosti kot moéna z najmanj 10%
alkohola. Nasprotno pa trpka vina, ki
so bila veé ¢asa na tropinah in vsebu-
jejo precej d&reslovine, ne postanejo
tako lahko vleéljiva. Vse to je dobro
vedeti zaradi nadina zdravljenja.

Preden zaénemo zdraviti sluzave
viuo. moramo ugotoviti, ée Jje v njem
%e kaj sladkorja. Vino, ki vsebuje slad-
kor, mora najprej popolnoma pokipeti.
Da to doseiemo, ga temeljito prezradi-
mo, nato pa spravimo v kleti. Po po-
trebi mu dodamo %e pekoliko ¢istih
(Irou da bolje pokipi. Pri takem rav-
uauJu s¢ bo vino utistilo in mgnbllo
svojo sluzavost. s

Z vle¢ljivim vinom, v katerem ne
moremo ugotoviti sladkorja. postopa-
mo drugade. Tega moramo Se bolje
prezraciti. Zato ga skozi sito pretoéime
v kad, vedkrat prelijemo. messmo iu
pretepamo z brezove metlo, da pride



&mbolj v dotiko z zrakom. Ker so to
navadno mehka vina, ki m)aJo prema-
lo éreslovine, Je korigtno jim tudi ne-
kaj te dodati, in sicer primeiamo v ta
namen na 100 litrov vina 5-8 gramov
tanina, raztopljenega v vinu ali v &i-
stem alkoholu. Potemn nalijemo vino v
dobro zaZveplan sod, ga napolnimo do
vrha, zacepimo in pustimo na mirun, da
se udlisti,

Koliko prasicev

Stevilo prasiéev naj se ravna pred-
veem po mnozini krmil, ki jih pridela-
mo in s katerimi razpolagamo v last-
nem gospodarstvu. Zato bi ne bilo do-
bro in gospodarske vprav, ake bi mo-
rali dokupovati vecji del krmil. To ve-
lja pred vsem za glavoa krmila, n, pr.
za Kkrompir, krmsko peso, korenje in
zelena krmila. Razun omenjenih krmil
pridejo za pradice v poitey v domaéem
gospodarstvu in gospodinjstvu vsi ku-
hinjski, sadni in zelenjavni ~odpadki,

dalje razno pred vsem manj vredno.

Zitno zrnje in domaéi mlevski odpadki.
posneto mleko, pinjenec, sirotka. Ce
moramo za prasiée Ze kaj dokupiti, mo-
rejo priti v to predvsem v postev le
beljakovinasta moéna krmila, kakor je
ribja in mesna moka, oljne tropine itd

Ako ne redimo praditev samo za do-
1aéo uporabo in potrebo, paé pa tudi
za trg, potem je treba vpoitevati pri

Sibkim vinom dodamo lahko na 100
litrov Se po 1 liter alkohola. O&i&éeno
vino preto¢imo nato v le malo zazve-
plan sod, da se ustali, Po potrebi za
pozneje lahko 8e éistimo z 7Zelatino ali
s kakim drugim é&istilom. V splofnem
pa se priporoéa taka vina, ko smo jih
ozdravili, éimprej spraviti v promet,
ker s staranjem ne pridobijo ve¢ na
dobroti. L.

redi?

dolodevanju &tevila in vrste pragicev
tudi trzne razmere. Menjava cen za
praiiée v posameznih letih nas ne sme
nikdar zapeljati, da bi Stevilo prafic¢ev
preved zvisali pa tudi ne preveé zni-
zali, Stalno visanje in niZanje cen za
prasiée povzrota zlasti na kmetih, od-
koder je dotok prafi¢ev na trg pri nas
najvedji, da se ftevilo prafiéev napac-
no izmenjava. Kadar so cene visoke,
se Stevilo pra&iéev pretirano zvisa. Pri-
blizno éez poldrugo leto za tem je tu-
kaj naenkrat toliko puiskov in pitanih
prasicev, da morajo pragi¢je cene radi
preobile ponudbe in premalo kupecev
zelo pasti. Padee cen pa privede pra-
sicjerejee najveckral zopet do tega, da
gétevilo prafi¢cev prekomerno utesnijo.
Stevilo pragitev naj se torej ravna
zlasti po vrsti, mnoZini in kakovosti
doma pridelanih krmil ter manj po
trznih cenah. |

Brez pasnikov ni prave govedoreie

Hoja na pa#o je za govejo Zivino

najboljsi nacin Zivijenja. Zato pa mo-
ra vsak pravi ﬁvmore.nc tudi skusat:
da nudi svoji zivini priliko za pasen.)e
Malemn ﬂvmorequ. ki sam nima pas-
nika, je mogode to dosoéx le po obéin-
skem padniku, kjer je fe tak pa.«mk
ali pa po udruinem ali najetem pasni-
ku. Na pago naj hodi pred vsem mlada

goveja Zivina in &e je kolickaj mogoée

tudi mleéna Zivina.

Za uspesno in donosno paknigtvo so
predpogoj ugodne podnebne razmere.
Pasa se more bujno razvijati in rasti

pred veem le tam, kjer je dovelj vlage,

oziroma padavin zlasti v glavni pa&ni
dobnodmmdosoptembn.vuam ozi-
ru je najbolj ugodno i gorske in pla-
ninske uln

Radi porazdelitve sknpnih in obé¢in.
skih pa&nikov je pri nas mnogokje po-
polnoma prenehalo prave pasenje Zi-
vali v veliko fkodo govedoreje. Zato
pa je nujno potrebno, da kraji hrez
pasnikov zapet pridejo do pasnikov,
Prostor za painik bi lahke dobil posa-
mezni zZivinorejec tudi na lastnem zem-
13i8¢u. Ako travnike toliko zboljsa. da
bi mu donasali dvakrat ali trikrat veé
in obenem tudi boljse krme, ne da bi
sedanje itevilo goveje zivine tudi zvi-
Zal, potem bi najmanj polavico zhol;-
fanih travnikev lahko preuredil v pas-
nike in jih zadel uporabljati za redno
pasenje zivine. Po taki izboljfavi in
preuredbi bi imele zivali pozimi dovolj
dobrega sena, poleti pa obilo pase. Pa
tudi Ze obstoje¢i planinski in drugi
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pa&niki, ki so potrebni izholjsav, bi po
naértnem zholjganjin pridebili na pasi
in lahko prehranili ¢ez poletje muogo
vee Zivali kakor dozdaj, radi éesar bi
bilo mogode, da bi lastniki prevzeli pod
gotovimi pogoji na svoje pasSnike tudi
del mlade woveje Zivine iz krajev in od
zZivinorejeev, ki so danes brez pasnikov.

Ake vzrejamo govejo Zivino le v
hlevn, se taka Zivina od roda do roda
slabs. in pefa, trpi na zdravju, zgubi
odpornost napram bholeznim in postane
obéutljiva, ker nima prilike, da bi se
pasla in ufrdila. Na pasniku se Zivali
lahko obile gibljejo na solneun in v ave-
zem zraku, kar vse ugodno vpliva na

njih zdravje, na enakomeren razvoj
kosti in mikie. Zivali so na paéniku iz-
postavlijene tudi raznim neugodnim
vremenskim vplivom, kar le pripomore
do njih veéje utrjenosti.

Tudi #z ozirom na razne druge pred-
nosti, ki jih rundi pasnik Zivalim, je
nnino potrebno, da poskrbijo morda s
pomodio merodajnih oblaxti v bodoée
posemezniki zlasti pa Zivinorejske za-
druge za svoje ¢lane, da pride vsaj vsa
njih mlada plemenska goveja Zivina na
pafo, ker le zdrava, lepo razvita in utr
jena goveja Zivina more ostati trajno
donosna. Brez pasnikov pa ni prave
govedoreje. P.

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Hvaleznost

Kdor dela le zaradi hvale in plaéilas

je pozahil, da je sam dolZnik za vse,
kar je in kar ima in da njegov trad ni
drugega, kot adplatilo za nezasluZene
dobrote in milosti, Kdor zahteva pla-
¢ilo zase, izdaja kot svoje tisto, kar mo
je Bog dal.

Cim manj kdo raduna s hvaleZnostjo
ljudi, tem ved je bo delezen. Pridobiva
si ljubezen, zaupanje, spoitovanje, —
Vsakdo je vesel, ko vidi, da ostane
lahko v njegovi. bliZzini breZ nevarnosti
za 8V0jo prostnst. Nijegova darveZljivost
je prlstna in iz pravega namena, ker
ji jeé ljubezen nagih. Ta pa ve ratuuna
% vradilom in tudi node ponizevati. Ta

konm cloveku se lahko brez skrbi za-

upad; ne bo te izkqriscal,

Dobro, kolikor ga storis, se ti samo
zahvali; le pazi nekoliko na fo, Ze s
tem ti je hvaleZno, ker si to dobro sto-
ril. Ta tiha zahvala je nagib za nadaij-
nje dobro in te tako vapravlja zveste-
ga v fednosti,

‘Dajaj velikoduino, karkeli imasg in
ustvarjaj-iz sebe kolikor mores; cetudi
go ti nilide ne zalivali, vedi pa, da boZje
dopadenje nadomesti ‘tisoékrat vsako
¢lovesko hvalo.

K vriitvi dobrega smo tako strogo
zavezani, — saj ni dovelj, da se le hno-

dega varniemo, ampak tndi dobro de-

lamo — da nithamo najinanjse pravice,
tosa od téga pridakovati. Vse je hoZia
last in mi smo le odlikevani hoZit
oskrbniki, dobri in zvesti hlapei

Pranje v trdi vodi

Vse gospodinje vedo, da razlocuje-
mo mehko in trdo vodo; znano jim je
tudi, da je za pranje mehka voda mno-
2o holjEa nego trda. Manj pa vemo, da
trda voda perilo séasoma ofkoduje, in
da to lahko preprel‘imo 8 prawlmm in
pazljivim rm‘namem pri pranju, ter e
p(;sabno pri konénem jzplakovanju pe-
rila.

Trda voda je lahko razliéna, to se
pravi, holj ali manj trda. Cim trsa je
voda, tem ved ima v sebi rudninskih
snovi. Trdoto vode merijo na stopm;e
Neméka stopinja (1% pomeni, da je v

100 1 vode 1 g kalcijevega oksida. Od
1°—5" je voda mehka, do 12° sredije

_mehka, do 18" trda in od tu dalje zelo
trda. Dobro je, ce glede trdote pozuamao
vodo. ki nam je na razpolago za pra-
nie in gospodinjstvo spioh. Njeno sto-
pinjo trdote lahko izvemo pri tozadev-
vem uradu. Cim tria je vodn. tem pre-
vu!nmkl moramo hiti pri pranju. Trda
voda je namréé dostikrat vzrok, da pe-
rilo ni take lepo oprano, kakor hi mo.
ralo biti, éetudi smo se potrudili, koli-
kor sé je dalo. Perilo zaéne polagoma
postajati ramenkasto, nima tistega pri-
jetnega duha po opraiem perilu in se
tuti nekako pusto. Zelo zanimive so 3
tem “oziru mikrow\\omke slike. tkanin,
ki so bile oprame v razliéni vodi, ozir,
ki-so hile dobro ah slahy izplakn'ene,
Prva tkanina, Xi je bila oprana v ce-
lem 20 krat, 4 <laha splakniena, jo 7
popolioma prepojena z apuenim mi-




lom, ki se tvori iz mila v trdi, apneni
vodi. Taka tkanina mnogo manj vsrka
va vodo (za dve tretjini manj), kar je
bno vazno pri otrofkem in bolni-
skem perilu. Moéno povedéana slika po-
sameznih vlaken tkanine kaze tudi to,
da apnena prevleka ni samo na vrhu
. tkanine, ampak, da je prodria tudi v
njo in se veedla na posamezna viakna
~ Medtem pa ne kaZe slika tkanine, ki
je bila oprana Ze 50 krat, a je bila pra-
vilno izplaknjena, nobene apnene pre-
vicke,
s Vsem tem posledicam pranja v trdi
vodi odpomoremo tako, da se ravname
po tBh le uovodilih, ki velJaJo za vsako
pranje, za katerega ni na razpulago
mehke vode,
. Vodo za namakanje navadno omeh-
¢amo z dodatkom sode, ki obenem raz-
taplja masdobo in prebavi beljakovine
nesnage. Pri uporabi trde vode pa po-
rabimo mnogo preveé mila, ki se tako]
zveZe z apnencem in tvori spojino, ki
v vodi ni topliiva in ki se izlo¢a v trdih
~ kosm ' ih. V krajih, kjer je voda mehka
ali kjer imajo dovolj deZevuice, ni tre-
ba rabiti sode, ker je ostro sredstvo in
se ved ali manj loti vlaken tkanine,
inaustrija ze izdeluje drugo, popolno
in milo delujoée sredstvo za namaka-
. nje (po imenn Burnus), ki ga pa pri
nas #al Se ni dobiti.
: Bolj kakor pri namakanju in na-
daljnem pranju perila pa je treba pa-
ziti pri kondnem izplakovanju, Ce ima-
- mo mehke vode v izobilju ni izplako-
_vanje nié¢ tezkega. Pri srednje trdi ali
"~ zelo trdi vodi pa je izplakovanje perila
delo, ki zahteva precej skrbnosti, akae
~hotemo chraniti perila b fu dolgo
£asa uporabno. g ‘
Prvi pogOJ za unpeino izplakovanje
pri trdi vodi je, da si priprav imo vrodo
vodo!; ni¢ manj pa ni vazna mnoZina
prve \odo katere naj ne bo veé, kakor
pa smo imeli luga ali milnice, v kateri
smo perilo kuhali. Cim velja je nam-
rei koli¢dina mineralnih snovi( ki de-
lajo vodo trdo), ki»se spajajo v vodi %
nnlnloo, katera je ostala v tkanini, tem
velja je nevarnost, da se tyori apneno
mlln ki se uue v perilo in ostane v
njem. Prvi, vreéi vodi za izplakovanje,
pridenemo tudi nekoliko sode. Ko pe-
rilo ‘zperemn iz fe prve vode, bomo
morda opazili, da se ta se malo peni in
da je mleéno kalna. To je dobro zna-
menje; nasprotno pa je voda, ki je po

izplakovanju takoj ista, znak, da leZi
milo na perilu in v njem.

Perilo moramo v vodi temeljito pre-
mikati sem in {ja. Druga voda bodi Se
topla ter je je lahko malo veé kakor
prve; ne pridenemo ji nobenih pridat-
kov. Tretjo vodo pa natoéimo mrzlo.
Ce smo prav delali, je &lo % vse milo
iz perila in ni zanj nobene nevarnosi!
ved. S, H.

c e @ %
a’l i1Z roz

(aj se je udomaéil 7o vsepovsodi,
Pa zakaj bi ga kunovali ter domade
rastline, ki nam dajejo okusne in tako
zdravilne éaie, zametovali kakor smeti?

Kdo ne pozna malin? Caj iz tega
listja je prijetnega okusa in zelo zdra-
vilen. Seveda moramo nabrati Se¢ mla-
do listje ter ga posugiti na zraku v sen-
ci, ne na solnen, nikakor pa ne na
ognjisén, ker bi vrodina uniéila vse
zdravilne soke. Tako tudi listie od ja
god in robidnie.

Tropotdev ¢aj naj bi pili ljudje, ki
kasljajo. Melisa pa ziravi Zelodecs

Redki so, ki vedo, da je ¢aj iz brus.
ni¢nega listja in mladih vejic zdravilo
proti revmatizmu (trganju). Naduoslji-
vim ljndem pa bi pomagala éajna me-
Sanica iz {ropotea, Epanskega bezga,
planinskega mahu in pecljev od dedenj,
Morda boste neverjetno zmajali z gla-
vo, ko pravimo: iz éeinjevih peecljev.
Pa le posknsite enkrat, in prepricali
se boste, da ravno ¢eénjevi peel)i aajo
zelo okusen, rdefe pobarvan éaj, In Je
zlravilnejgi, kakor pa ruski, .

Brezo gotovo poznate. Caj iz tm-

listja, ki ga moramo zrezati ng drob-

ne koiéke, odisti telo prav tako, kakor
brezova metla hiso. Naau;emo ga v
hladno vodo ter pustimo vreti 15 mi-
nut. Ta éaj naj bi pili tisti, katerim
prebava povzroéa leikode.(tézave). -

Orehove lupine -seveda kar seigets,
ker ne veste, da dajo tudi dober &aj.
Prekubajte jih dvakraf, Pa boste do .
biii ¢aj temne barve.

Tako medcete pro¢ tudi olnpke od ja.
holk. € bi jih sproti posuiili na zrakv.

ter shranili v snaZni Skatljici, bi vsc
zimo lahko pili €aj iz njih, Doéim pa-
olupkov od hrusk ne bomo sn&ili, paé-
pa- jih lahko skuhamo dokler S0 §e sve-
7i, malo osladimo, in ¢aj Je gotov,

Vendar pa ¢ajev iz roz ne smemeo
kuhati predolgo. Za listje od jagod,
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malin, robidnic 1n melise zadostuje, da
vro 5 minut. Listje in vejice od brus-
nie, Cefnjine peclje ter olupke od ja-
bolk in hrusk pustimo vreti detrt ure.
doc¢im orehove lupine kar pol ure.
Koliko pa se zakuha?! To Ze vsaka
zospodinja pribliZno ve. Za eno osebo
— to raénnamo pribliZno éetrt 1 vode
— toliko, kolikor zagrabimo s tremi
prsti. Za orechov éaj pa lupin od 8. ore-
hov na 11 vode. B. D.

KUHINJA

Pomaranéni narastek kuhan v so-
pari. Najpoprej obribam par koiékov
sladkorja ob pomuaranéno lupino. Strte
ko&éke . pridenem &tirim rumenjakom.
primesam &e 12 dkg sladkorja in sok
ene pomarance. To prav dolgo in dobro
mesam, nakar pridenem sneg iz treh
beljakov in drobtinice dveh kifelj¢kov
ali malibh Zemljic. To zmes denem v
obliko. in kuham tricetrt ure v sopari
Kuhano stresem na krozoik in polijem
z razrediéeno mezgo. Mezgo razredtug
z vinom ali malinoveem. V' sopar: «w
ham -na tale naéin: Posoda. v kater:
knham, mora biti vi&ja kot pa oblika
Oblika mora biti dobro namazana in
dobro pokrita. Da se pokroviek dobro
prime, je dobro, da se pokrije s cedno.
v vro¢i vodi ozeto krpo. Vode uaj bo
v posodi malo veé kot polovico. Posoda
mora bhiti dobro pokrita. Kuhanje se
~ac¢una od ¢asa zavretja. kar se lahko
<pozna po znacilnem godlanju. Ko vza-
mem obliko iz kropa. jo denem Ze za

par minut v pefico. Preden stresem
obliko na kroznik, jo ob robu s tankim
noZem odloéim, pokrijem s kroznikom
in obrnem takeo, da je kroZnik zdolaj.
oblika pa zgoraj, To pustim par minut
stati, nakar dvignem obliko previdne
kvigku.

Pomaranéni pecenjak. Na &tedilni-
ku zmefam 5 dkg surovega masla s tre.
mi Zlicami moke, s par zroei soli, s tre-
mi Zlicami sladkorja in s festimi ru-
menjaki. Ko je to dobro zmefana, pri-
lijem tri in pol decilitra dobrega mle-
ka in drobno zrezanih lupin od pol po-
marance. Na &tedilnikn mefam toliko
¢asa, da zavre. Zavreto potegnem mna
<tran. primeSam sok dveh pomarand in
stepam 8 Sibami toliko éasa, da se me-
saniea shladi. V shlajeno mesanico
zmesam narahlo sneg Sestibh rumenja-
kov in nato speéem v dobro pomazani
skledi v precej vrodi pedici.

Limounin peéenjak. 10 dkg sladkorja
prav dohro mefam s petimi rumenjaki.
prislenem sok ene limome in lupinice
v po! limone. Nato pridenem ze 4 dkg
oinpiienih in drobno zrezanih mandel-
wev ali orehov, sneg petih beljakov iu
eno Zlito moke. V pomazani skledi spe-
fem nato v vroéi pediei.

Pomarance in limone so porabljive
surove in na razlicne nacine priprav-
ljene v kuharski umetnosti. Surovi sa-
dovi pomarané¢ so posebno priporoéljivi
za dobro prebave. Sok teh sadov poseb-
no ugodno vpliva pri tezavah v zelodeu
in pri zaprtjn

GOSPODARSKE VESTI

DENAR

z Ljubljanska borza. — Promet na
ljubljanski horzi je v zadnjih tednih
znasal 3 do 4 milijone dinarjev. V za-
<ebnem kliringu je bila prodajna cena
sa inozemski denar naslednja: 1 angle-
iki funt povpreéno 223Din, 1 Spanska
pezeta 545 Din. 1 avstrijski Siling 815
Din, 1 griki bon 0,30 Din, Uradni teéaj
inozemskih deviz na ljubljanski denar-
ni borzi je znagal: 1 angleiki funt 215.40
Din, 1-ameriski dolar 4395 Din, 1 nem-
ska marka 17.63 Din, 1 &vicarski frank
1425 Din, 1 belgijski belga 1028 Din.
1 holandski goldinar 29.80 Din, 1 fran-

coski frank 2.85 Din, 1 italijanska lira
3.75 Din, 1 ¢eika krona 184 Din. Vred-
nostni papirji drzavni so zopet nekoli-
ko narasli in se 7 odst, posojilo kupuje
7e po 75>-77 Din.

CENE

z Ljubljanska blagovna borza, Po-
lozaj v zitni kupéiii je stalno trden,
vendar ob malem prometu. Posebno vi-
soko se je dvignila cena pEenice, ki se
kupéuje ze po 132.50-—-135 Din za 100 kg.
Vendar ta visoka ocena velja le za no-
tranjost, kajti svetovne cene se niso
dvignile. Nekoliko bolj stalna, detndi
dovolj visoka je cena koruzi. ki se pla-



taje po 68—70 Din za 100 kg backa, ba-
patska pa po 66—68 Din za 100 kg. Mo-
~ ka sledi ceni pdenice in velja bac¢ka in
banatska niéla po 210230 Din, backa
5t 2 195—215 Din, backa st. 5 175—195
Din. Otrobi debeli so po 100105 Din,
drobni po 85—90 Din. Oves bosanski je
v ceni stalen na 8994 Din.

g Hmeljsko trZiste, Iz Savinjske do-
line poroéajo, da je bilo v zadnjih 14
dneh nekoliko ve¢ povpradevanja po
hmelju ecenejie vrste, kar smatrajo za
krile svoje potrebe. Cene s0 pa ne-
premenjene, saj ni ve¢ blaga. Ra-

da pivovarne Se niso popolnoma
éunajo, da je 95 odstotkov lanskega
pridelka prodanega. V svetovni trgo-
vini so bile zadnje tedne najvisje cene
za 1 kg najboljSega hmelja raznih iz-
vorov naslednje: Nemdéija (Spalt) 106
Din, Ceskoslovaska (Zatec) 91 Din, An-
glija (Fuggles) 58 Din, Franecija (Al-
waeija) 51 Din, Jugoslavija (Savinjski)
40 Din, Poljska (wolinski) 36 Din, Bel-
gija (Alost) 26 Din, Amerika (Jakima)
20 Din, Te cene so preradunane po te-
tajih v Curihu. — Na sestanku zastop-
nikov hmeljarjev in hmeljskih trgov-
cev v Celju 31. m. m, se je sklenilo, v
bodo¢i hmeljski sezoni ukreniti potreb-
ne korake proti zloglasnemu veriZni-
stva 8 hmeljem, ki je v pretekli sezoni
povzrocilo hmeljarstvu toliko nesreé
in skode. Politi¢na oblast je v tem boju
obljubila svojo podporo.

g Naia zunanja trgovina 1934, leta
aktivna, Nas izvoz decembra 1934 je
znasal 460 mlj. Din, nad uvoz pa 312
milj. Smo torej bili za 148 milj. aktiv-
ol V ecelem letu 1984 znasa nad uvoz
3.573.3, izvoz 35782 milj. Din, torej smo
aktivni bili za 3049 milj. Din. To je
ngoden razvoj nase zunanje trgovine,
ki se nadaljuje Ze tretje leto.

ZIVINA

g Mariborski prasiéji sejem L febr.
Pripeljanih je bilo 86 prasidev, od ka-
terib so odprodali samo 36 repov. Cene

.za mlade pradide po kosu so bile: mladi

prasi¢i 3—4 mesece stari, po 140—160
Din, 57 mesecev stari 220—260 Din,
810 mesecev stari po 300360 Din, 1
leto stari 500—650 Din,

g Mariborski Zivinski sejem 29. jan,
Ta Zivinski sejem je bil srednje Ziva-
hen, kupéija pa slabSa. Od 332 glav zi-
vine je bilo odprodanih le 134 glav. Ce-

47

ue so nekoliko nazadovale. Za 1 kg Zive
teZe so kupei pladevali: debele vole po
250350 Din, poldebele 2—225 Din,
vpreZne vole 2.50—3 Din, bike L75—2.75
Din, krave debele 225—3 Din, plemen-
ske 2—-225 Din, molzne krave 2—2.50
Din, breje 2—2.75 Din, klobasarice 1 do
1.50Din, mlado Zivine po 2.50—3.50 Din,
teleta po 3—4 Din.

g Ptujski pradiéji sejem 30. jan. Pre-
ce] prafidev so prignali na ta sejem.
in sicer 145 odraslih in 55 malih, skupa]
200 rileev. Kupéija pa je bila slaba in
prodali so jih komaj 38 glav. Cene za
kg Zive teze so bile: priutarji 4—5 Diu:
debele svinje 5—6 Din, prasiéi za rejo
do 1 leto stari kos po 200400 Din, puj-
;ldc—mtednovotu-ipow—mmn

08,

RAZNO

g Izvoz fifola v Franecijo. Francoska
vlada je dovolila za I. tromeseéje £ 1
uvoz 61 vagonov nasega fiZzola, ki ga
lahko uvozijo tisti francoski nvozniki,
ki dobe od francoskih oblasti uvezna
dovoljenja. Zavod za pospeSevanje zu-
nanje trgovine ima na razpolago se-
znam tistih francoskih uvoznikov, ki
50 dobili francoska uvozna dovoljenja.
— Upati je, da pojde sedaj v promet
tudi nad fiZol, ki je v zadnjem é&asu po-
polnoma zaostal.

g Izvoz tobaka. Lani smo izvozili le
za 254 milj. Din nasSega tobaka, med-
tem smo ga v prejinjih Stirih letih za
1432, 237.5, 124 in 626 milj. Din. Padec
izvoza je zakrivila slaba kakovost
predlanskega pridelka. Najveé povpra-
Sevanja je po hercegovskem tobaku, ki
ga sploSno smatrajo za najboljsega.
Letos je povprasevanje po njem iz
inozemstva Zivahno, Ceskoslovaska je
sklenila nakup za 90 milj. Din. Nemd¢i-
ja in Franecija se tudi zanimata za nas
tobak. Sedaj hode tudi Poljska kupiti
1 milj. kg hercegovskega pridelka, —
Egipt je kupil 180000 kg bosanskega
tobaka. Upanje je, da bo ves lanski pn-
delek Sel gladko v prodajo. .

Ako si moi, bodi eno ali drugo, sa-
mo oboje nikar ne skusaj biti, ker biti
ne mores! '

Navadne, ko Clovek sefe po &asti in
slavi, mu smodka ugasne.

Na podirajofo steno se ni varuo na-
slanjati




PRAVNI NASVETI

Iztirjavanje dolga. A, V. R. Necaki-
nja je L 1927 posodila dvema poljedelce-
ma ve&jo vsoto denarja proti 20% obre-
stim. Ker dolinika nista placevala obre-
sti niti dolga, a netakinja je potrebovala
denar, je pladal ta dolg z obrestmi ne-
cakinji njen stric, ki jo je bil nagovoril,
da je denar posodila mn ji je garantiral.
Dolznika sia sedaj — 29, maja 1932 stri-
cu podpisal zadolznico za ves mesek, ki
ga je on izplacal nefakinji in se zave-
zala njemu pladevati do pladila dolga
10% resti. Vpradajte, & more stric
dolznike toziti na placilo, ko potete rok
zadolznici, ali bo netakinja poklicana na

is¢e in ée bi jo sodifce prijelo, ker Je
zahtevala tako visoke obresti. Kaj b1 bilo
storiti, da se terjatev zavaruje. — Pred-
vsem bi bilo resiti vprasanje, ali je bil
stric porok in je kot porok placul dolg.
V tem slu¢aju po nafem mnenju ni sma-
trati & dolg za nov dolg, napravljen L)n
20. ilu 1932 in bi se dolzuika lahko
posluzila uredbe o zad&ii kmetov, Po tej
uredbi obresti v Casu od 20. aprila 1932
da 23 novembra 1933 nizo smele prese-
gati 10%. Od tega dne dalje do 15. no-
vembra 1934 pa morejo zesebni  upniki
zahtevati le 3% %. Za slededa leta pa pro-
centi rastejo po tabeli. ki sino jo 7e en
Krat objavili, Pred 20. aprilom 1932 s
bile lahko dogovorjene tudi visje olire
sti. V koliko bi bilo smatrati dogovor-
jene obresti za oderuske, bi se moglo
presoditi le na podiagi vseh oknlnosti.
pod katerimi je bil denar posojen. Po
nasem muenju jih v vaiem shiéaju ne bo
mogode smatrati za oderndke, ako posa-
jiloda{ulkn ni dzrebljula stiske iu bede
dolznikov in. na. ta gec¢io zahrevala taks-
ne obresti. Sicer ji pa oni niso nicesar
placali, Ako pa sirica ni smatrati za po-
roka (kar Do najbrz . vasem slucaju, ko
sta ‘dolznika njeiu 29, maja 1932 pri-
zna'la dolg v vidini, kakor ga je stric 7a
nju pledal, in mu podpisala zadolznico.
bo ematrati. da je dolg nov, ki torej ne
apada pod zaitito. V tem slutaju za bo
ob zapalosti lahko iztoziti, Opozarjamo
vas pa, da smejo po uredbi o maksimi-
ranju obresti od 14, aveusta 1934 dalje
privatni upniki zahtevati za smoves dol-
gove noived 8% bresih Tofno bi se mo-

lo vpralanje vaSega dolga urediti Zele,
a bi se slisalo, kakine ungovore bi jmela
dolznika, ki bi jih uveljavlijala v eventu-
elni pravdi. KaksSen bi bil izid pravde, ni
mogole v naprej vedeti, kakine dokaze
bi sodide izvedlo in ¢e bo u. pi. zasli-
Salo nefakinjo. Vsekakor vam svetuje-
mo, da upnik ob dnevu zapalosti do{ga
zahteva pladilo. Ce se bosta dolznika upi-
rala pladilu, naj tozi. Vred  vloZitvijo

tozbe naj o vsem fodno informira svofega
advokata, ki bo nato ze znal v pravdi
upnikovo stalisée uveljavljati in pobijati
temu nasprotna stalid®a.

ristojbine, P. J. Z. O tem
smo 7e pisali v nasem MHstu. ViSina zapu-
s¢imskih pristojbin se ravna po oscbnem
razmerju pridobitelja do zapustnika in
po &isti vrednosti imovine. Poleg tega se.
mora platati Se pribitek k zapudlinekim
pristojbinam, pavsalna pristojbina in ba-
novinska pristojbina, Ne moremo v va-
Sem slutaju na lagi vetega dopisa iz-
radunati pristojbine. To bi mogli le na
podlagi zapudémskega spisa, kar ne
spada v nas delokrog. Stopite k davéni
apravi in prosite, vam pojasnijo,
k pristojhine so vam zaraéunali in
na temelju Katerih zakonitih predpisov.
Ne moremo vam tu obii.ieje navajati
vse te predpice. Ce se za nje zanimate,
nebavite si knjigo »Nade finanéno pra-
voe, ki jo je izdal vpok. finanfni nalel-
nik - Sufec gtefan..

Novi lovski zakon. I, ], Novi lovski
cakon 3e ni stopil v veljavo. Najbrie se
ho o zgodilo %e to leto.

Likvidacija zadruge. V. E. O. Na obé-
nem zboru Konsumne zadruge je doseda-
nje vodstvo stavilo predlog, da se zadru-
g0 likvidira .in to radi tega, ker ima za-
-I‘min radi nepostenega vodstva iz prej-
injih let preved dolga, ki ga v tekodem
ietu ne more obrestovati, % manj od-
pladevati, ker je kljub visokemu &Hevilu
vpisanill élanov, kupujoéih Elanov pre-
inalo, Ustimeno je bilo obljubljeno. da bo
centrala prevzela na svoj raduun likvida-
ciju in podpirala nove zadruge. Obéni
cbor je torej sklenil likvidacijo, Vpra-
late, zakaj ni centrals pomagala ozdra-
viti razmere sedanje zadruge, pat pa ob-
ljubita pomod novi zadrugi. — Po Vasih
pravilit je vsak élan vplacal kot zadruzn
delez 100 Din in jaméi Se s petkratnim lz-
nosom svojega (#eleia. Vzrok, da ie con-
trala priporocala likvidacijo stare zadru-
ze, bo najbrz ta, da bo s pomodjo vpla-
canih delezév vseh starih Elanov pokrila
dolgove zadruge ter bo nova zadruga z
novimi dejanskimi ¢lani pod postenim
vodstvom  brez starih dolgov laZje kos
wr)t'.i nalogi.

lot iz hodeée ziee. R. M. L. 2e 25 let
imate sadni vrt ograjen z bodedo ZFico.
Ob eni strani vrta je vaska pot. OroZniki
zahtevajo, da marate bodedo #ico ob poti
odstramiti, Ali je ta zahteva uprayiéena?
— Po naredbi bava je prepovedanc ob
javnil cestah blize kot | meter od zuna-
nje meje cestnega zemljiséa postavljati
ali vadrzevati proti cesti nezavarovane
ograje iz bodede Zice. ()ﬁ.‘r:je. ki so po-
stavljene proti tem predpisom, se morajo

odetraniti,
(Nadaljevanje.)




