
Vinske tropine in droži. 
Marsikak groš bi zamogli vinorejci prido­

biti iz vinskih ostankov. Pri nas navadno po­
rabimo tropine za napravo tropinskega žganja. 
Iz tropin se pa zamore napravljati vinski ka­
men ; celo pečke se zamorejo porabiti, ker se 
iz njih dela tanin in neko tolsto olje. Iz lu­
šinic črnih grozdov se izdeluje v posebnih to­
varnicah črna vinska barva „vinocjanin" zvana. 

Vinske droži služijo za napravo drožnega 
žganja in dober tropinovec najde tudi za vi­
soko ceno kupcev; škoda le, da ima toliko pa­
toke, katera ga za dodavanje k vinu nespo­
sobnega dela. Le s tem, da se preceja po oglju, 
zamore se tropinovcu odvzeti tako, da postane 
popolnoma čist alkohol ter, da je jednak popol­
noma žganemu alkoholu iz vina. 

Jako velike važnosti je, da so tropine, 
kolikor mogoče zdrave, nepokvarjene, torej ne 
skisane in ne plesnjive. Iz slabih tropin se le 
malo in slabega žganja dobi; za to moramo 
tropine takoj izpod stiskalnice spraviti v sode, 
kjer jih prav dobro oskrbimo in z debelo plastjo 
ilovice pokrijemo; a to tako trdno steptamo, 
da ne more zrak do tropin dohajati. Ako ilo­
vica razpoka, moramo neinudoma razpoko z ilo­
vico zadelati. Nekateri tropine polijo predno 
jih z ilovico zakrijejo, s par škafov vode; to 
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pa, da se tropine hitreje ogrejejo, kar pa vrenje 
pospeši. Francozi imajo navado dostaviti ne­
koliko kutinj, katere v krhle zrežejo in pla­
stasto mej tropine stavijo. Po njih dobiva tro­
pinovec kaj prijeten duh. 

Prav čist in fin tropinovec oproščen pa­
toke zamoremo dobiti, če se tropine takoj po 
izprešanji polijo z mrzlo vodo, še jedenkrat iz­
tisnejo in le t a izprešenina žgž. Po Francos­
kem tropinovec res tako tudi delajo, da namreč 
na tropine vode nalijejo in da dostavijo neko­
liko sladorja ter pospešijo če treba z umetno 
gorkoto in tako je postalo vino, ter dobijo po tej 
poti žganje, katero je skoro popolnoma jednako 
alkoholu iz vina žganemu. 

Pa če že s tropinami v naših pokrajinah 
malo modro ravnamo, še slabeji umemo izkori­
stovati vinske drože, iz katerih se zamore fino 
žganje dobivati ; pa treba z njim tudi umno 
ravnati . Tropine se morajo hranit i v dobro 
zaprtih sodih, kakor tudi v dobro zažveplanih; 
le tako hranjene ostanejo zdrave: sicer gnjijejo 
in iz takih nij mogoče izdelovati dobrega žga­
nja. — 

Zato v večih tovarnicah spravijo drože v 
močne pa bolj redko pletene žaklje; navadno 
vzamejo po dva žaklja skupaj ter jih stavijo 
pod stiskalnico ali prešo. Mej žaklje, ako je 
stiskalnica velika, pokladajo se deske. Stisko­
vati se mora seveda polagoma, da žaklji ali 
vreče ne počijo. Po tej poti zamore se iz dob­
rih drož polovica vina še dobiti. Posebno ta­
k ra t se sme prešanje drož priporočati, ko se 
drože za napravo vinskega kamna rabiti imajo. 

(Konec prihodnjič.) 

Kako je pri nabiranji jezic (knopra) rav­
nati? 

Občno se pritožujejo čez slabe čase in po­
manjkanje denarja; deloma so pa tega tudi sami 
krivi, kajti, koliko bi lahko več pridelali, če 
bi se ozirali ne le na to, da se pridela veliko 
temveč tudi na to da se pridela, lepo in dobro 
blago. Kolikorat prinesejo kmetje n. pr. pše­
nico na prodaj polno smeti, plevelnato in snet­
ljivo! To je razumljivo, da takšen prodajalec 
ne more svojega blaga tako drago prodati, ka­
kor oni, ki prinese lepo čisto žito na prodaj. 

Kako nespametno dostikrat ravnajo kmetje 
s knoprom. Knoper ali skipek dostikrat z dre­
ves klatijo in s preklami vtepajo in potem kar 
takšnega na prodaj prinesejo. Takšen knoper 
postane črn in splesnuje; kdo bo takšno blago 
kupoval ? Vsak le lep in zdrav knoper rad ko­
puje. Naš štajerski knoper je n. pr. po 10 kr. 
kilogram, med tem ko n. pr. ogerski velja 15— 
20 kr., toraj skoro polovico več, pa zakaj tako ? 
Zato ker na Ogerskem znajo knoper dobro pri­
delovati in spravljati. Letos je pričakovati 
dosti knopra. Zato naj vsak, komur je ljudski 

blagor pri srci deluje na to, da se bo lepo in 
z dravo blago na prodaj prineslo, njih t rud se 
bo obilno poplačal! 

Pazi se naj na sledeče : 1. Knoper se ne 
sme klatit i ali s preklami vtepati z dreves, ker 
takšen knoper postane črn in plesnuje. 2. Žreli 
knoper, ki sam doli padne, naj se na deskah, 
ali na suhih tleh na solnci posuši, takšen dobi 
lepo zlato, rumeno barvo; treba ga pa je po­
tem večkrat premetati in skrbeti, da ne pride 
dež, megla ali kaka druga mokrota nanj. 3. 
Ce pa se kater i črn ali plesnjiv v mes nahaja, 
treba ga je izbrati in odstranit i ; da tudi drug 
ne začne plesniti. To je priprosto pravilo, po 
katerem Ogri spravljajo knoper in zato našega 
po vrednosti tolko presega. Kdor hoče dobro 
blago dobiti, naj se ravna po teh pravilih. 

Trtno uš. Meseca avgusta se je v vino­
gradih Zdoljske pa tudi Videmske fare prika­
zala na listih neka ušica, ki smo sploh o njej 
mislili, da je t r tna uš (Phylloxera vastatr ix) 
ali potolažili so nas, da je cicada vini, to bilo 
bi po naše kobilica. In v resnici! Ako si se 
ušice doteknil, odfrknila je kakor kobilica. Ali 
ta tolažba je kratko trpela. Pregledali so ome­
njeni fari, ter zasledili pravo t r tno uš na Libni 
in v Starem gradu Videmske, v Celih, v Ple­
terjah in Ravnah Zdoljske fare, na posameznih 
krajih. Kaj pa bomo sedaj? Komisija bode od­
ločila, kaj je storiti. Najbrž bodo sklenili po­
samezne okužene plehe, ki niso obširne, pose­
kati, korenine poruvati in na mestu zažgati, 
dotične plehe pa z žvepleno­oglencem zaliti, ter 
na t a način vsaj za čas, kolikor toliko, druge 
vinograde teh krajev ovarovati. Dotični bodo 
odškodovani po postavi, drugim, če še mogoče, 
bo pa tako tudi pomagano in nevarnost odvr­
nena. Saj tako gospodje mislijo. 

Sadje sedaj lehko na vsaki štaciji želez­
niški sprejemajo za direktno pošiljatev v severno 
nemška mesta. Tarife so znižana, tako da za 
100 kilo voznina znaša n. pr. v Berolin od Bre­
žic 6­02 mark, od Sevnice 5*88, Celja 5 ­72, 
sv. Juri ja 5.65, Ptuja 5 51, Maribora 5 ­41 in 
Ernauža 5*31. 

Hmeljski sejmi so v Zavci vsako sredo 
in soboto. 

Ob premiranji konj v Žavci so 23 žrebet 
prodali po 230—600 fl.. Več o tem v „Gosp. 
prilogi". 

Sejmi. 24. sept. Dobje, sv. Trojica V Slov. 
goricah, Ernauž, sv. Martin pri Slov. Gradci, 
Remšnik, Laško, Slov. Bistrica, 29. sept. Vran­
sko, Doberna, sv. Lovrenc na Dravskem polji, 
Mahrenberg, Cmerek, Pilštanj, Šoštanj, Veržej. 


