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Ali kaj susife?

Ni prijetno eno in isto stvar tolikrat po-
pavijali. Pa bi se utegnilo komu tudi za
malo zdeli, da bi ga vedno opominjuli in
priganjali kK nefemu, kar se ne da jzvest,
Priznamo! Ne samo teilko, ampak narav-
nost nemogofe je to ogromno kolidino sad-
nega pridelka, zlasti ¢edpelj, tako prede-
lati, da bi se oliranile za hrano v poznejsi
zimski in poletni dobi. To bi se dalo do-
seli edino le s suSenjem in kuhanjem sad-
nih mezg, zlasti fedpljevke (pekmez, povi-
dla i. dr.). Tako predelavanje sadja gre pa
potasi od rok, posebno 8e pri nas, ker ni-
6mo usmerjeni in urejeni za tako sadno
uporabo. Manjka nam susilnic, fe bolj pa
kotlov in drugih priprav za predelavo eadja
v trpezno obliko. Koliko laZje je slive olre-
sti in zmelati v kadi ali sode, kjer poda-
kajo tje v zimo, ko bo €as za kuhanje sli-
vovke. Pa Se to moramo upoftevati, da ima
slivovka vse drugafen kredit in veljavo
nego suha eliva, suhe hruske ali jabol¥ai
- krhlji... Vsaj pri nas je lako.

In vendar! Veaj letodnje izredne raze
mere bi morale vsakogar prisiliti do tega,
da bi nazore glede dosedanje sadne upo-
rabe nekoliko spremenili. Izredna je letos-
nja jesen v razmih ozirih. lzredno sadno
letino imamo, vsaj kar ee tife Jelpelj in
hrudk. Pravijo, da Ze desetletia ni bilo ta-
ke fedpljeve letine kakor je letosnja. Stare
gkudnje pa nas ule, da jzredno dobri sadni
letindi navadno sledi izredno slaba in da je
treba torej v dobrih lelinah skrbeti za
slabe Case,

Druga jzrednost, ki je z dobro &adno
- lelino &sto nasprotna, je pa slaba sadna
kuplija, ki jo je povzrotila istotako dobra
sadna letina po drugih pokrajinah in pa
tretia izrednost — vojna vprav v tistem
predelu inozemstva, ki je bil najboli¥i od-
jemalec nalega sadja. Ali ni torer| vzroka
dovolj in popolnoma upravideno, ako z vso
dobrohotnostjo opozarjamo gospodarje in
gospodinje, da so v teh izrednih razmerah
potrebni tudi izredni ukrepi, da se kolikor
mogo¥e velik del sadne letine obrne v hra-
no in tako predela, da se bo ohranil za
poznejie morebjili 3¢ slabSe d&ase, Seveda

samo subo sadje in sadna mezga nas ne
bosta resila, toda brez dvoma eta ta dva
jzdelka lahko velik pripomolek, da se boe
do laZje premagale tefave e prehrano. O
sadjeveu in slivovki pa lahko redemo, da
nam bosta prej v 3kodo nego v pomod. Naj
se prihodnjost obrne kakokoli, pomanje
kanja pijate se nam ni bati, pomanjkanje
givil pa je kaj labko mogofe tudi pri nas,

Z veo resnostjo naj torej weakdo pre«
udari moZnosti za sufenje sliv in drugega
sadja in moinosti za predelavo sadja w
mezgo. Za gradbo novih sufilniec je zdaj ee«
veda prepozno. Pat pa se Jahko popravijo
stare, kjer se Se nizo. Za suienje naj se
uporabijo tudi wee druge prilike v hi3j in
pri hisl, Za {0 niso polrebne posebne pri-
prave. Lese iz protja ali naZaganih remelj-
cey so hitro narejene. Ugoden &as za sue
Senje Tefpelj je proti koncu geptembra in
Se dobrien del oktobra, ¥ le ni premokro
vreme, da bi Je¥plje pokale. Za suSenje
mora biti &efplja molno zrela, lake da pri
peclju zalne veneli. Take rade odpadalo,
g6 hifreje sude in dado prvovrsine suho
robo. Pustimo za suSenje taka drevesa, ki
imajo prav lepe, debele plodove, ki jih pa
sproti, kolikor jih mislimo posuSiti, oire
sajmo z drevesa. Pri mas Zeiplje vobie ne
bomo eu¥ili za prodajo, ampak izvefine za
dom. Zato tudi kakovost izdelka ne pride
toliko v poitev. Boljia je zaloga, Seprav
nekoliko slabie vrste (ker namred nimamo
primernih pripomo¥kov), nego prazne skrie
nje in shrambe.

HruSke so poleg fedpelj izvrsten ead za
sufenje, in sicer Zlahtne in modtnice. Zlaht-
ne hrufke se morajo dejati suliti takoj, ko
s0 godne za uZivanje, toda meso mora bitl
Se skozi in skozi belo in se mora rezatl
kakor maslo (maslenke), Navadno jih re.'
Zemo skozi muho in pecelj v polovice alf
Celrtine. Lupiti jih ni treba; tudi ped¥ista’
navadno ne izrezavamo. Ako jih prej, pre-
den jih denemo eulit, obarimo (nekaj mi-
nut kuhamo ali parimo), se hitreje posule’
in dado lepSo in okusnejZo robo. Mo3tnice
sufimo navadno cele in Sele potem, ko se
zueté, da so popolnoma mehke in znotraj
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rjave. 100 kg sveiih hrufek da okoli 15 do
20 kg suhega blaga.

NajlaZje in najhitreje se sude jabolka,
posebno e eo0 zrezana na drobne krhlje
ali celo v tanke obro¢ke. Sufenje traja pri
obrotkih komaj dobre tri ure, Krhlji se su-
ge 3—b ur, kakor so paé debeli, cela ja-
bolka (seveda drobnih sort), pa okoli 8 ur.
Da ohranijo svetlo barvo, jih moramo ta-
koj, ko so narezana, djati sulit, sicer na
zraku molno porjavé in celo polrné 100 kg
eveZih jabolk da okoli 12—15kg suhega
blaga. Za navadne domale potrebe tudi ja-
bolk ne lupimo.

Pri suSenju sadja je freba posebmo pa-
ziti, da ee ne presudi, da bi pri pretresanju
ropotalo kakor orehi. Ko ga vzamemo iz
susilnice, ga stresajmo za teden dni nekam
pod streho na snaino podlago, na zraénem
suhem prostoru, kjer ga velkrat preme-
Baymo, da se Se obsuil, ali pa da odvolgne,
ako je bilo preved posufeno. Hranimo ga
v vrelah, zabojih skrinjzh in podobani po-
podi, ki mora stali na subem prosloru in

Iz prakse

Kaj je prafenje, vsi veste Je to plitvo
oranje strnisla, do 10em globoko, s kate-
zim dvignemo in prevrnemo gornjo plast
etrnidéa, Cemu pa je to delo neznanske
vaZnosti, tega pa premnogi orali ne vedo.
Izsuiena zemlja, posebmo teka, ima v vro-
dem poletju (julij) v eebi wvee polno kot
las debelih cev®ic, tako imenovanih kapi-
lar; ko Zita poZanjel, se dviga talna voda
po teb kapilarah kvidku na povrije in ta-
koj izhlapi; zemlja se na Skodo gospodarja
vedno bolj eusi. S praditvijo pa pretrgas to
cevje in el v vrofem poletju prihrani3 dra-
goceno vlago za kalitev in rast postrne
kulture (rastline, ki pridejo za Zitom na
tisti prostor). Kmetijski strokovnjaki pra-
vijo, da pomeni v rasti (za rast) postrne
rastline en dan v juliju toliko kot en te-
den v avgustu, oziroma ves mesec seplem-
ber. Kdor to ve, se bo tudi zavedal, kako
vaino je, da &im preje, takoj za srpom,
gre & plugom na strnidée in ga sprasi. Ker
s praSenjem zaorjemo tudi zaostalo strn,
onemogotimo s tem najugodnejSe pogoje
za rast in razvoj raznih Zivalskih in raet-
lnskih (plevel) Skodljiveev. Zaorana etrn
se tudi bitreje razkraja v prvine, iz kate-
rih je eetavijena in more tako slufiti iz-
graditvi novih rastlin. S prafenjem zemljo

predwom srabljemo. Dobro pomal, prijs-

ne eme biti pretesno zaprta. Do suhega
sadja mora prihajali zrak, sice se lahko
pokvari.

Izdelava eadne mezge je nekoliko te-
Zavnejla nego sulenje, ker nimamo za to
potrebnih priprav niti potrebne vaje (pra-
kse), kakor po drugib pokrajinah, kjer se
ljudje od pamtiveka bavijo & tem konser-
viranjem sadja. Vendar se da z dobro vo-
lio tudi v tem oziru nekaj dosedi. Kjer ni
primernega kotla, si pomagamo & Sirokimi,
plitvimi »kastrolami¢, kakor so obifajne v
vaa¥i kuhinil, kjer kuhajo na &tedilniku,
Gola Zelezna posoda v ta namen ni pripo-
rofijiva; Se manj uporabna je bakrena po-
soda, ako ni pokositrena (pocinjena). Po-
polnoma nerabna je vsaka posoda. ki je
pocinkana, kakor so n. pr. brzoparilniki in
veliki lonei za perilo. Sadna kislina raze
taplja cink in na ta nafin z raztopljenim
cinkom onesnaZena mezga ni Je neuditna,
ampak tudi zdravju 3kodljiva, V poecinkani
posodi kuhane sadne mezge niti Zivali ne
marajo. H.

za prahkso

telj! Rasellina diha prav tako kakor vsako
drugo Zivo bitje. Dibajo ne samo lsti in
sieblovje, ampak tudi korenje (korenine),
zalo je pa tvoja naloga, da omogodid temu
korenju dostop zraka. Kadar je zemlja
rahla, je v njej najved zraka; to stanje na-
Ze oranice je pa tudi neobhodno potreben
pogoj za rast in razvoj neStetih milijonov
in milijard t. zv. mikroorganizmoy, t }
neznansko majtkenih rastlinskih bitij, ki
presnavljajo rastlinam $e nedostopno hra-
no in jim tako omogofajo boljfo. izdainejs
S0 prehrano. Zato pomni enkrat ra vse-
lej: Za srpom takej na strnisée plug za
prifenje! — »Da izvriiS to praditev hitro,
mora3 imeti dobro orodie. Clovek se ne
sme veaki novosti le refati, Kritizirati, za-
bavljati in obeojati, to zna danes vsak
gumpee, in velina gumpeev (budal) to
tudi dela. Ce pa si prizadevad umevati
druge ljudi in Zveti z njimi v prijaznosti,
fe izku3ad3 umevati tudi etvari in jih ko-
ristno uporabljati — io pa pomeni, da s
vesten in znadajen moZ da si Zema, ki
zna obvladati samo sebe in britev kritizi-
ranja uporablia najpreje pri sebi, — Ne
pritofujle se nad snegom na eosedovi stre-
hi, je menda ufil etari Konfucij, fe je va3
lastni prag ves razdrapan! Poleg molitve
je delo tisti Carobani plamen, ki drdj srel-

P ———

PR S e . W S RRmm—r——~



no pokonei vsa stoletja, — Tudi poeestnik
Novadan je bil proznejdi, podjetnejsi in ur-
nejsi v delu doma in na polju, kakor nje-
gov eosed Srakarjev Mihad, Oba eta imela
- pribliZno enako veliko posestvo. Morda je
imel Novadan nekaj oral ved in je tudi re-
dil po tri molzne krave ved. Novatan je
prdsil (podoraval strnisie) z okvirnim plu-
gom dvojakom, ki ima na posebnem ok-
viru vsaj dve (fe ne vel) pluini trupli;
poznal je prednosti tega pluga. Vedel je,
da pri zaoravanju strniSéa lahko obdela z
enim parom Zivine dvakrat ali trikrat to-
liko kakor z enolemeZnim plugom; vedel
je tudi, da ei prihrani mnogo &asa pri
obratanju, ker obrne naenkrat za dve
brazdi (ozir. za toliko brazd, kolikor tru-
pel ima plug), da pa prihrani mnogo tudi
pri SloveSki delovni &ili, ker je potreben
za dve pluZni trupli ali celo za tri samo —
en delavee. — >Mihad, sosed Srakar pa ni
hotel razumeti pluga dvojaka, Seveda je za-
to z delom vedno zaostajal. Ljudij ni mo-
gel dobiti, zato je zoral mnogo manj, kot
bi bilo treba. Oziral se je &esto okrog po
pomodi, toda orodja kot ga ima sosed No-
vafan, on ne mara in ne mara Pri neki
priliki se je pa le dal izpreobrniti, Malce
preje eta se bila zaradi njegove staroko-
pitnosti temeljito sporekla 2z Novadanom,
malo da si nista sko&ila v lase.

>Ko bi Zivel ti Mihad tudi eto let, bi
fe vedno praskal zemljo z enim samim le-
meZem,< jo ofital pameini sosed Novafan.

Cebele

Letos fe bila ajdova pa¥a tako — tako.
Ne moremo redi, da bi bila zani¥, ali kaj
posebnega tudi ni bilo. Menda so za zimo
poveod zadosti nabrale, veliko vef pa ne.
Vreme je bilo sicer pravo, le ponekod je
bila su3a prehuda. V suli pa seveda rast-
line ne medijo tako, kakor ob primerni
vlagi.

Za prezimovanje bodo na seploino torej
¥mele. Sedaj nastopi za veakega d&ebelarja
vazno opravilo: vse drufine je treba pre-
gledati, ali imajo res zadosi medene za-
loge. Ce bi je katera ne imela, jo bo treba
kar takoj dodati. Ta pregled je zelo po-
membna stvar, ker od njega zavisi ugoden
razvoj druZin spomladi. Vaak febelar ve za
znano pravilo, da mora vsaka druZina &ez
zimo imeti toliko zaloge, da brez skrbi z
njo shaja do gotove spomladanske pafe,
Kdaj se ta paSa zalne? Ponekod prej, dru-
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Pa komu vendar kljubujed & tem, reva,
komu SkodujeS? Napredka ne zavred, ta '
pojde mimo tebe, in ti ostaned zadaj kot
kaka bela vrana. Kobile imad kot hleve
eka vrata, rezale bi lahko po &tiri brazde
— zdaj ne trgad niti dveh! — sebi b1 prie
hranil mmnogo fruda, pribranil veliko dela
in ¢asalc

Srakarju se je etrl plug. Kova¥ je bil
bolan, Veéerilo se je in Mihad je nujno
Zelel zaoreti praho, ker je le poznal vaz-
nost tega dela. Novatan je imel Ze vee ize
pradeno, Sel je k njemu in takoj dobil na
posodo dvojak. Srakar je oral, uro za uro
v pozno noé in preoral dvakrat toliko kot
ponavadi. In kolikino lahkoto! Zastavil
je brazdo, potem pa &el poleg pluga. VEed
mu je bil, ez par dni & ga je kupil. Ko
j pripeljal izposojeni plug Novadanu, e
mu je zahvalil: >Moderna je ta red — pri
moji bradi, priznati ti moram, ni delo Z
njim poceni in lahkolc

>Prav ni¢ modema (novodobna),c mu
odvrata Novadan: >Pri meni je Ze deset
let, mnogi kmelovalei pa so jo imeli Ze
pred menoj, zalo plug ni nobena moderna
novost, ampak ti bodi nekoliko moders
nejsile

Sosedje so ee emejali, iz erca wveselo
s0 se emejali, ko so videli, da gre sosed
sosedu na roko, da mu dobro svetuje,
predvsem pa, da se je vsa stvar tako sreé-
no in uspesno iztekla., ovir,

za zimo

god pozneje; nekatero lelo je vreme ugod-
no, nekalero pa zelo neugodno, Torej se
je na zgodnjo spomladansko paSo kaj tezko
pa tudi nevarno zanalati. Kar & tem jeo
treba rafunati, da morajo biti panji pre=
skrbljeni notri do meseca maja. Ce bodo n.
pr. dobili kaj prida pa spomladanskems
resju — hvala Bogu! -Saj ne bo nif zavr
Zeno,

Da bodo pa druline tako dolgo zdrZale,
moraj res imeti primerne kolidine medu
Za kranjife rafunamo, da ga morajo imet
okrog 8kg, za panje velike mere, kakrdni
€0 A.-Z. panji, pa se mora zimska zaloga
sukati okrog 12kg. Vsak &ebelar naj sedaj
panje preceni. Kranji®e bo etehtal (stard,
izkuieni Sebelarji jih tehtajo kar na rokah,
pa se ne urelejo veliko!) kar s panji vred.
Takole okrog 15kg morajo polegniti —
manj ne, ved lahko. V modernih panjih 8
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premiZnim satoviem se pa zaloga lahko e
bolj tono dololi. Vee patovie s Cebelami
vred zlogi iz plodidia na kozico, ki si jo po-
stavil na tehtnico in prej samo stebtal,
Brez kozice mora znesti tefa 17—18kg, pa
si lahko brez skrbi. Ce je kaj prida manj,
moras dodati, de je ved, lahke kak sat iz-
totis ali ga pa z medom vred spravis,
Samo 1o je hudo: na%i kmetki ebelarf,
ki s0 vam te vrstice namenjene, nimate pri
rokah tebtnic. Kako pa zdaj? Kranjie eve-
tujemo kar lepo oduesti ma tehtnico, fe ho-
&ete biti brez ekrbi — ali pa si vago izpo~
soditi. Na teZkanje se posebno mlaji febe-
larji ne emele zanesti, To je dovoljeno sa-
mo starim >veteranome, pa Se njim véasih
unese. Bolj enostavno je glede tega pri pa-
pjih 8 premiénim satoviem. O tem smo Ze
fani pisali, pa spet ponavijamo, ker je vaZ-
no. S poskusi so dognali, da vsebuje 1dm?
na obeh straneh z medom napolnjenega
gata ¥ kg medu. To je ploskev, ki je 10 em
Eiroka in prav toliko dolga. Za 1kg medu
jje torej treba 8dm?* obojesiransko napol-
njenega eata. Zdaj pa rafunajmo: mera
llA.-Z. eala znafa nolraj merjeno (kolikor
ije velik povpreden sat) okrog 87X23, kar
da ploskev 8% dm?. Ce vzamemo za 1 kg
medu 3dm?, gre torej v en popolnoma do
fal napolnjen sat dobra 24 kg medu. Na ta
nalin si lahko vsakdo, tudi zadetnik, brez
tehtnice priliéno tofno izratuna, koliko
imajo druline medu, ko pregleduje satovje.
Kjer bi zaloge primanjkovalo, jo je tre-
ba Ze eedaj jeseni dodati. Opozarjamo, da
je mmogo bolje sedaj dodajali kakor pa
spomladi, zlasti pa 3ele, ko so druiine Ze
pred stradeZem. V jesenski dobi dodajanje

hrane ni¥ ne 3Zkoduje, spomladansko pa
skoraj vedno. Ce drugale ne, pa zato, ker
1o treba panje odpirati in hladiti v Casu,
ko je toplota druZini zaradi zalege nujno
polrebna. Zato veljaj za slehernega slovens
skega &ebelaria pravilo: kelikor manjka,
bomo druiinam dodali sedaj. Ni¢ se ne boj-
mo, da bo kaj tja vrieno! DruZina ne bo
porabila niti grama ved hrame, pa naj je
ima 5, ali 10 ali pa 15kg!

Kaj bomo dodali? Ce le mogofe — slad«
kor. Dokazano je, da Cebele na sladkorju
izvrstno prezimujejo. Seveda ne bo ceremo-
nij & sladkorjem, kdor bo v nekaterih pa-
njih lahko nekaj medenih satov vzel in jih
porinil v panje, kjer je premalo in na ta
nalin zaloge izravnal, da bo povsod dovolj.
Nih¥e pa ne sme tako izravnavali, da bi
bilo povsod nekoliko premalo!

Nekateri Sebelarji, ki bi radi nekaj me=«
du pridelali, pa domnevajo, da imajo dru~
Zine med dobrim medom pomesan tudi slab
med za prezimovanje (mekov, hojev), ne-
kaj satov izlodijo, iztofeno kolilino pa nae
domestijo s sladkorjem. To je v redu, samo
predalef ne sme ta etvar iti. Na ta nalin
smesd izioditi In nadomestiti le )4 zimske
zaloge, to je pribliZno toliko, kolikor pora-
bijo druZine res za zimo. Vedeti moramo,
da je za spomiadansko zalego sladkor slab
nadomestek; zanjo mora biti med. Preden
bomo pa kaj jemali od polrebne zaloge,
moramo biti na trdnem, ali bomo sladkor
dobili, Priporofamo previdnost, da ne bo
iznenadenja in tarnanja, pa tudi ne Skode.
Casi 60 fzredni, naj bo tudi Jebelarjeva
previdnost temu primeraal

V KRALJESTVU GOSPODINJE

e
Nasi mali

: Gaiper

Ko sem GaSperja po Stirih letih zopet
videla, éem ga komaj epoznala. Prej je bil
majhen, slaboten fantek, vedno bolan in
veem v nadiego, najbolj pa eamemu sebid,
Zdaj pa se (e potegnil, posial je krepak
In zdrav, res pravi fantié od fare. Menda
se je tudi sam tega zavedal, zakaj klobuk
wu je prederno depel nad desnim uSesom
fn zmagoslawno je gledal v evet.

>Glej, glej, kakSen imeniten fant &i po-
etal,c sem ga pozdravila, »ea] sem te ko-
maj spomalag -

sDa,¢ je rekla zadovoljno tefa, ki ga Je
spremijala, »za epremljevalea mi je Ze, da
mi ni treba gami okrog hoditi, In jutri, ko
bo moj god, me bo v kino peljal. Saj si
mi obljubil, Gadpertek, kaj ne?<

»Seveda,e je rekel fant samozavesino.
>In zdaj tudi Ze vem, kaj bova 3la gledat.
<Njen bandits. Ved teta, to mora biti Su-
dovito!«

3»000,« sem se za®udila. >Zakaj pa mora
bitl ravno ta film tako Sudovit. Ali so H
banditi tako vieé?¢

»So0.¢

>Pa zakaj?¢

»Ker imajo bodala. Ko bom jaz velik,
_bom tudi bodalo noeilc In divje je gledal
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okol eobe, kakor bi iekal eovraZnikov,
katerimi naj bi se spustil v boj.

>Vidi,c se mi je smejnla teta, >zda] se
mi ni treba nikogar ved bati, ko imam iako
junadkega varuha.c

Fant pa je priSel menda ravmo v pravo
razpoloZenje, zato je hitel pripovedovatis

>In ko bom imel jaz god, mi bo teta
kupila knfigo. Mi je Ze obljubila. Ampak
tisto knjigo si bom sam izbral. Tako, ki bo
meni viel, Tistih otroSkih pravljic ved ne
maram.< '

>No, in ka] 61 bo¥ izbral? Morda imad
Zo kaj v mislih?¢

>Seveda. ,Preko sto mmiifev’, naslov
tiste knjige. Zdaj je Se ni zunaj, %6 v Saso-
pisu izhaja. Ampak do mojega godu bo Ze
v knfigi, In to mi bo3 kupila, teta, kaj
ne?«c se je dobrikal teti,

>Bog ee te usmili, fant, ali te ne bo nid
strah. Pomisli, eto mrlifev! Le kaj bod z
njimi?c

Zanifljivo me Je pogledal, in skoraj bi
bil sredi ceste pljunil pred me. >Kaj mi-
slite, da sem taka Sleva? Jaz ee nikogar
ne bojim, tudi sto mriifev ne.c

3Da, takSen junak je postal na$ Gadper,
Bodalo je hotel imeti in tudi sto mrlidev
se ni balc

>Vefen kriZ je z njim,¢ mi je tofila teta,
ko sva &li dalje po cesti. »Prej ves ne-
bogijen in sama emerikavost, zdaj pa eame
objestnosti in prefernosti prekipeva, Resno
se bojim zanj in ne vem, kaj bi potela.
Ali naj ga pustim, da se zdivja, ali pa naj
8 6ilo zadudim v njem to prekipevajodo
mot? Bole zdaj vem, kak¥no teiko breme
sem @i nakopala, ko sem po sestrini smrti
prevzela skrb zanj. Skoraj mu Ze ve& nisem
kos, Vendar pa se mi zdi bolje, da ga
preved ne duSim, ker se bojm, da bo fant
sicer postal zakrknjen in potuhnjen. Zdaj
mi vsaj vse odkrito pove in tako vem, pri
Sem sem z njim in ga lahko nadziram in
vodim, eprav le bolj zakrito, da fant tewa
ne ob&uti preved. Vendar pa se mi zdi, da
le preved v knjigah ti¢i. Karl Maja kar
pofira, pa mu zdaj &e ta ni ved zadosti
divii, kot &i pravkar sama elifala. Seveda
mu slo mrlifev ne bom kupila, ampak ea-
mih pravijic mu res vef ne morem dajati
v roko. Skoda da nam Slovencev tako pri-
manjkuje knjig za olroke v teh letih, ko
se pridne v njih vabujati fantovska zavest,
in jih le tuji kraji in junadki dogodki mi-
kajo. Nekateri se v teh letih vriejo na
Bport, nikoli jim ni dosti gibanja, moj
s6 je pa na brapnje vrgel. Nekaj mu seveda
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privod¥im, prevel pa mu ne smem dovoliti,
saj 3¢ tako ni ni¢ z njim v 30li. Letos bo
prav gotovo moral razred ponavijati. Ne-
mara bi morala vedno za njim etali in ga
priganjati k ufenju, pa si mislim, da s tem
ne bova kaj prida pridobila. Naj leio
ponavlja, feprav bo s tem veliko seiroSkow.
Upam pa, da bo ob ekrbi, ki jo imam zanj,
vendar le kmalu prebolel to divjost in bo
potem samosltojno rad delal. Veekakor ee
mi to zdi boljSe, kakor e bi zdaj s silo
slala dan in nof nad njim in iz njega po-
tubnjenca wvzgojila. Kaj se t zdi, ali ni-
mam prav?¢ me je vprafala in globoko
vzdihnila,
>Nemara fma¥c eom ji tiho pritrdila.

KUHINJA

Teletji zrezki iz sesekljanega mesa. Koa
teletine operem in prav na drobno eeseke
ljam ali Se bolje zmeljem. Zmletemu mesa
dodam malo masti, limoninih lupinic i
primerno soli. Polem oblikujem majhne
zrezke, jih povaljam v moki in spefem na
masti z razbeljeno febulo in zelenim pe-
teriiljem,

Fikolov piréd, Ze zvefer namoSim Teirt
litra belega fiZola. Drugi dan ga zavrem,
potem mu odlijem vodo in na novo zali-
jem ter skuham do mehkega, Mehkega
pretlatim, mu prime3am vrotega mdeka
ali kisle smetane v toliko, da se piré malo
razred®i, a oslane 3e dovolj gost. Povrino
fifola zabelim & kolesel v masti precvrie
¢ebule,

Razsoljen (preklan jezik). Jezik dobro
operem in pololdem, to se pravi, da tol-
¢em z njim po deski, kakor perilo. Nalo
jezik dobro zdrgnem s slededimi zdroblje-
nimi difavami: s soljo, solitarjem, poprom,
koriandrom, strokom strtega Cesna, limo-
novimi Jupinicami in lavorovim listom.
Dobro zdrgnen jezik polozim v plitvo skle-
do, obloZzim s primerno deitico in & kame-
njem. Tako ga pustim le#ati v poletnem
tasu 8 do 5 dni. Po zimi cel teden. Med-
tem Sasom ga parkrat obrnem. Kadar ga
rabim, ga kuham z weemi diZavami 2 do
3 ure. Kuhan jezik olupim, zreiem na le-
pe kose, okrog njega napravim kuplke na-
etrganega hrena, vmes male Lkumarice,
zraven fiZolov ali grahov piré, lahko tudi
kislo ali posiljeno zelje.

Praieno korenje. Korenje operem, ostre
Zem in na tanke rezance zrefem. V kozel
razbelim mast ali. eurovo maslo, dodam
Zlidico eladkorja, Ko sladkor zarumeni, pri
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denem korenje in praZim do mehkega. Pro-
ti koncu prazenja polresem korenje z mo-
ko in & sesekljanim zelenim petrSiljem. Ko
se moka opraii, zalijem z juho ali & kro-
pom. Ko prevre, dam kot prikuho na mizo.

Vsakaneo (moénik) z gobami, V loneu
zavrem 2 litra vode, Gobe, ki naj jih bo
tri pesti, poparim, osveZim v mrzi vodi in
denem v vrelo vodo. Po letrturnem vrenju
jim dodam polovico veukanca dve pesti.
Drugi dve pesti vsukanca zarumenim na
surovem maslu ali na masti ter z njim za-
belim juho. Ko Se nekaj minut vre, dam
jed kot juho na mizo. Jed lahko tudi &
kisom okisam, Okisanje naj se ravna po
okusu,

Praien ohrovi. Ohrovtovo glavo razdelim
na posamezna peresa. Tem izreZem rebra,
jih operem in skuham v slani vodi. Kuhana
peresa odeedim, osvedim z mrzlo vodo, oi-
mem in na tanke rezine zreZem. V kozici
razbelim surov. masla ali masti, zarumenim
sesekljano debulo in zelen petersilj, dodam
Zlico moke. Ko moka speni, primeSam
ohrovt, po potrebi zalijem z juho ali kro-
pom. Koifek kuhanme ali pefene klobase
zreZem na tanke rezine in primelam zelju.
Klobasa zboljfa okus, a neobhodno potreb-
na ni, Za fasa koslanja dodam Jedi nekaj
kosov kuhanih in olupljenih sadov.

Cedpljevi rezanei, Iz pitlega litra bele
moke, dveh debelih jaje in nekaj Zie vode
napravim testo za rezance. Testo razvaljam,
zreZem na debele rezance ter skuham v
slani vodi. Kuhane rezance odeedim in po-
krijem z njimi dno kozice, ki sem jo na-
mazala z mastjo in potresla z drobtinami.
Cesplje operem, osuSim, razpolovim in jih

dobro potresem & sladkorjem, zmeZanim e
cimetom, Tako pripravijene Cesplje nala-
gam na rezance. Na &elplie zopet rezance,
tako da vso zalogo porabim. PovrSino po-
lijem & tole me3anico: V londku osvrkljam
eno jajee, dve Zlioi eladkorja in Setrt litra
mrzlega mleka, tja in sem namefen majhne
odrezke surovega masla. V srednje vrodi
pedici pefem rezance dobre pol ure

Ceipljev rif. Celrt litra riZa skuham v
tri Cetrt litru vode do mehkega. Med ku-
hanjem pridenem riZu za oreh surovega
masla. RiZ mora biti precej gost. Kakih 20
&espelj olupim in razpolovim. (Da se rade
olupijo, jih polijem 8 kropom.) Obliko ali
kozico namaZem & eurovim maslom ter ena
komerno obloZim s polovico riZa. Na riZ via-
gam Geiplie, jih polresem & sladkorjem in
cimetom, Na feiplje razmaZem enakomerno
riz ter denem za 20 minut v pefico. Potem
napravim iz dveh beljakov trd sneg, ga
osladim z dvema Zlicama sladkorja in de-
nem &e za 10 minut v peéico, da sneZena
povriina zarumeni. Ceiplie serviram kot
moénato jed.

MeiZana mezga iz Ee¥pel] in breskev,
CeSplje in breskve, obojih enako, skuham
do mehkega v sopari. To se pravi: v manj&i
lonec denem sadove. Ta lonec postavim v
veljega fer veljega zalijem do polovice z
vodo. Lonee pokrijem in pustim toliko fasa
vreti, da se sadovi zmehéajo. Zmehtane sa-
deZe prefladim skozi sito. Pretlafenje ste-
htam in mu dodam na 1 kg soka 70 dkg
sladkorja. Mezgi dodam kostek cimeta in
podasi kuham, da se mezga zgosti. Ohlajeno
mezgo denem v kozarce, zavelem & perga-
mentnim papirjem in sepravim na suhem
prostoru, -

GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

Ljubljana. Dne 20, seplebra so bile cene
Fivine sledete: voli I. vrste 550 do 6 din,
II. wrste 5, 1. vrste 4—4.50; telice 1. vr-
sled.50—6, II. vrste 5, I1l. vrste 4—4.50;
krave I. vrste 4—450, Il wvrste 3.50—4,
I11. vrste 2.50—3; teleta L. vrste 6.50-—7,
1. vrste 6; pradidi Speharji domati 9—9.50,

- sremski 10.50—11, prsutarji domadi 8-—9
dinarjev za kilogram Zive tefe. Surove koie
goveje 8—11, tele¢je 18, svinjske 10 din za
kilogram.

Litija, Sredi sepiembra eo zaznamovall
sledete cene: voli L. vrste 5—.23, Il, vrsle

4.75, 111, vrste 4.50; telice I. vrste 5, II. vr-
ste 450, I1I. vrete 4; krave I. vrste 4.50,
II. vrste 4, 111, vrste 2.50—8; teleta 1. vrete
5.50, II. vrsle 5; surove koZe goveje 10, te-
le¢je 12 din za kilogram,

Maribor. Na sejmu dne 12. septembra,
na katerega o prignali 587 glav Zivine,
prodali pa 874 glav, so bile cene sledele:
debeli voli 4—5 din, voli Il. vrste 3.50—4,
III, vrete 8—8350; biki za klanje 3.25—4.25,
krave 1. vrete 4—4.50, 1I. vrste 3—4, IIL
vrste 2—8; mlada Zivina 8.50—4.75, teleta
4550 din za kilogram Zive teZe.

Na svinjgkem sejmu dne 15. septembra
so imeli praditi te cene: 5—6 tednov etari



70—09 din komad, 7—9 tednov 95—120, 3
do 4 mesece 150—230, 5—7 mesecev 300 do
420, 8—10 mesecev 430—510, 1 leto stari
700900 din komad. Na vago kilogram Zive
teZe 6—8.50, kilogram mrtve tefe 8—11 din.

Ptuj. Na sejmu dne 20, septembra so
prodajali Zivino takole: voli 1 kilogram Zive
teZe 3—4 din, telice 3—5, krave 2.25—3.75,
biki 2.75—3.50; konji 800—4000 din komad.
Na sejem so0 prignali 578 galv, prodali pa
262, Na svinjskem sejmu eo bile cene sle-
dele: debele svinje 7.25—7.75, priutarji
6.50—7, plemenske svinje 6—6.25 din za
kilogram Zive teZe. Mladi prasilki 6—12
tednov stari B0—120 din komad.

Kriko. Porotajo o sledelih cenah Zivi:
ne: voll L vrste 4.50—5.50, II. vrste 4 do
4.50, III. wvrste 8.50—8.75; telice 1. vrste
4—5.50, 1I. vrste 8.50—4.50, 111, vrste 8 do
4 din; krave I. vrste 8.50, II. vrste 8, III.
vrste 2—3; teleta 1. vrste 6—6.50, II. vrste
5—6; prasiti speharji 7—9, priutarji 6 do
7.50 din za kilogram Zive leZe. Surove koZe
goveje 7—13, teletje 8—14, evinjske 3—8
dinarjev za kilogram,

Celje. Sredi septembra so bile cene Zi-
vine sledede: voli 1. vrste 5, II. vrste 4.50,
111. vrste 4; telice I. vrste 5, II. vrste 4.50,
IIT. vrste 4; krave 1. vrste 4.50, II. vrste
8.50, II1. vrste 3; teleta L. vrste 5, II. vrste
4.50; prasiti Speharji 6, priutarji 6 din za
kilogram Zive teZe. Surove kode goveje 8
do 9, teletje 11—12, svinjske 6 din za kilo-
gram.

CENE

Ljubljana. PSenica 1 kg 1.90—210, jed-
men 1.95—220, ri 1.75—2, oves 1.88—230,
koruza 1.65—1.85, lidol 2.50—4, krompir 1
do 1.25 din za 1 kg, — Kurivo: premog
tona 385—400 din, trda drva 1 m* 110-115
dinarjev, mehka drva 75, oglje 1 kg 2 do
225 din, — Krma: seno sladko 100 kg
90 din, polsladko seno 80, kislo seno 63,
alama 80 din,

Zelenjava: glavnata eolata 1 kg 5 din,
endivija 5, evetata 8, pozno zelje 1, kislo
zelje 4, ohrovt 2, Karlijola 8, kolerabe 1,
Spinafa 8, paradiZnik 1.50—2, kumare 1.
bufke 2, grah v strofju 8, konoplja 8—10,
laneno seme 6, fiZol v strofju 2.60—4, fe-
bula 2, por 1, fesenj 6—8. repa 1, kisla
repa 3, korenje 2, petrSilj 4, rdeda pesa 2
dinarja za kilogram,

Specerijsko blago: kava 1 kg 56—85 di-
narjev prafena kava68—120, kristalni slad-
kor 15, kocke 15.50, kavna primes 19, ri I
8, 1L 8, jedilno olje 14—18, vingki kis 4,
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navadni kis 250, morska so! 275, kamena
eol 4, poper 40, paprika 25, sladka paprika
45, petrolej liter 7.50, testenine 1 kg 8 do
17 din, pralni lug 4 din.

Maribor. Pienica 1 kg 1.80—230 din,
jetmen 1.40—250, rZ 1.70—2, oves 1.70—2,
koruza 1.65—2, fizol 8.50—4, krompir 0.75
do 1.75, proso 250 din za kg. — Kuri-
vo: premog trboveljski 100 kg 34—44 din,
trda drva 1m® 95—110 din, mehka drva 80
do 100, oglie 1 kg 1.50—2, — Krma:
sladko seno 100 kg 8085 din, kislo seno
70, elama 35—40 din, lucerna 80 din,

Celje. PSenica 100 kg 200 din, rZ 200,
jetmen 190, oves 195, proso 250, koruza
170, fiZol 250—400 din., — Kurivo: 100
kilogramov trboveljskega premoga 34 do
86 din, 1 m® trdih drv 90, mehkih drv 65
— Krma: 100 kg sladkega sena 65 din,
polsladkega 60, kislega 55, slame 40 din. —
Zelenjava: glava eolate 1 din, zgodaje
zelje 1 kg 2 din, kislo zelje 4, ohrovt 2,
karfijola b, koleraba 2, Spinafa 6, paradiZ-
nik 2, kumare 2, fiZol v strodju 3, febula 3.
tesenj 8, krompir 1,00 din za 1 kg.

SEJMI

2. oktobra: ZFivila in pradidi PodZetrtek
in Trbovlje, Ziv. Blanca, gov., svinj. in kram.
Kostanjevica na Krki, Ziv. in kram, Litija,
ziv. in kram. Gor, Logatec, Krani, Novo me-
sto, Ziv, in kram. Dol pri Hrastniku, Slov.
Konjice, ziv, Ormoz in Slovenjgradec, ziv. in
kram, Slivanica pri Celiu (?). — 3. oktobra:
Ziv. in kram. Metlika, Zagorje ob Savi, evinj.
Ormo#, gov. in konj. Ptuj, evinj. Dol. Lenda-
va. — 4, oktobra: ziv, in kram. Motnik,
Zdenska vas, ziv. Ljubljana, Ziv. in kram.
Zalec (?), evinj. Celie, Ptuj, Trbovlie, gov.
Jurklodter, ziv. Sv. Lenart v Slov. goricah,
Ziv. in kram, Zalec, Ziv, in kram, Turniife, —
5. oktobra; ziv. in kram. Toplice, gov. in
svinj. Mokronog, Ziv. Prevalje, svinj., Turni-
ite. — 6. oktobra: evinj, Maribor, gov, in
kram. Pisece. — 7, oktobra: ziv, in kram,
Polj¢ane, evinj, BreZice, Celje, Trbovlje,
evinj. KriZevei

Razvaline, K. A. A. Na mejaievem svetu
stoji obzidje grasiinskega vrta, ki p Ze veé
let v razpadu in se vali kamenje po velftu
etrmini na va3 eved, tako da ogroZa vada
gospodarska poslopja. Vpradate, &e je mejas
odgovoren za gkodo. — Mejad je odgovoren
za vso gkodo, ki jo dela z njegovega sveta
na vaj evet valefe se kamenje, Ce je podana
nevarnoet tudi za ljudi, potem bo $e kazen-
sko odgovoren zato, ker podirajode se
zgradbe ni zavaroval, Opomnite mejada na
njegovo dol?nost; &e vam ne verjame, naj
ga pa pouijo na sodiséu, -
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Plalevanje tujega dolga. N, V. Od tasta
ste prevzeli posestvo. Vad tast je zZe lela
1924 jaméil za dolg nekemu znancu, ki je
odsel v Fraicijo in je tam umrl. Njegova Ze-
na pa o dolgu note inéesar vedeti. Privile-
girana agrarna banka sedaj podilia taetu po-
loZnice za odpladevanje dolga v obrokih.
Radi bi dobili pojasnila, kdo je dolzan pla-
¢ati dolg. Po pokojnem doliniku je prevzela
domaéijo njegova Zena. — Ker je tast pre-
vzel poroitvo, lahko banka izterja od njega
dold, za katerega jaméi, Ce je dolZnik za-
pustil imovino &voji Zeni, tast lahko od nje
zahleva, da mu plaga, kar je plagal on za
njenega moZa. Ce 1ast eedaj nima nobene
imovine, bo banka verjelno sama toZila za
plagilo tistega, ki mu je tast imovino izro-
¢il. Najbolje pa bo, da ee oglasite v banki
sami in pojasiite dejanski poloZaj. Krajse
bo, &ée banka sama iztoZi dolg od dolZnikove
Zene, ki je prevzela po doliniku zapudtino,

Piisilna prodaja posestva, K. A. Z. Junija
6e je vriila prisilna prodaja posestva, Kupec
je zaloZil kupnino takoj pri sodiféu, Vpra-
Sate, ali ‘e kupec upraviden poapraviti polj-
ske pridelke in otavo brez odikodniae, ali
pa lahko e temi pridelki §e eami razpolagate,
— Cim je bilo pesestvo kupcu domaknjeno
pri javni drazbi, je imel pravico predlagati,
da 6¢ na posestvu uvede zafasna uprava za
kuplev radun. Ko pa je kupec izpolnil vee
drazbene pogoje, to je, €im je vsa kupnina
pladana, pa ima kupec pravico prediagati
pri eodiiéu, da ee dosedanji posestnik od-
strani s posestva in iz hige. Kupec je kupil
poscélvo z vsemi pridelki vred. S pridelki
bo mela razpolagali zafasna uprava, ¢e pa
1e ni, pa kupee, ne da bi dosedanjemu last~
niku moral pladati posebne odikodnine,

Prezaupljiva Zena. M. S. 0. Hoteli ste se-
zidati hiso na svojem evetu in ste pripravili
etavbni material in tudi Ze delo oddali zi-
darju. Medtem vae je pregovoril sedanji vald
mo#, da niste zageli zidati na svojem evetu,
ampak da sle ves material prepeljali v dru-
go vas in ste tam na zemlji vaZega sedanjega
moZa postavili hifo. MoZ vam je vedno ob-
Yiublial, da bo hiSa va%a, ko se poroéita,
sedaj ele pa ugdoltovili, da je brez vade ved-
nosti se zadolzil na tej hisi., Vpradate, kako
bi eebi redili to hifo. — Kar ste dali moZu
pred poroko za to, da bo vam sezidal hisa,
kar pn potem ni storil, ker je hisa njegova
— lahko od moZa zahtevate nazaj. Kar ste
pa dali moiu med zakonom, ee pa ematra,

da je med zakonci darovano, v kolikor nista_

zakonca o danem posojilu napravila notar-
skega zapisa. Pred poroko bi se morala z
mozem toéno domeniti in napraviti pismo
pri nolarju, Na moZevem svelu goslavlicun

hi%a je eedaj moZeva last, — Cee&i: moZ pi-
janec in zapravljivee, labko predlagate pri

sodiitu, da se osrekliée in mu postavi ekrb~
nik. Veaj v bodocée se ne bo mogel ved zas
dolziti,

Kmetski dolg. J. R, — Leta 1027 ste si
izposodili vsolo denarja od posesinika. Po-
gestnik je umrl in zapustil terjatev &inu,
ki je v boljfem gmotnem poloZzaju kakor
vi, ste kmet in kot tak zaitilen. Sedaj
je upnikov s&in terjalev odstopil svoji ma-
terf, da bi izigral dolo®bo, ki pravi, da
dolZnik ni zas¥ilen, ako je v boljFem gmot-
nem poloZaju kakor upnik. Upnikova mati
pa vam nola priznati zaslite in vam ne iz-
stavi obrafuna in nove obveznice, Vprasate,
kaj bi storili, da bi uviZivali zaséito? — Ce
vam upnik ne poslje obraluna in nove obe
veznice, lahko o storite vi — dolinik. Na-
vedeno morate v dveh izvodih poslati ob-
¢ini, da jih dostavi upniku. Upmik bo nato
lahiko v 15 dneh vloZil avoje ugovore. Ce se
ne bo desegel sporazum, bo odlofilo sodi-
3fe, ki bo odlofilo tudi o zniZbi dolga, kae
tere upnik nofe priznali

Zenitev oroinika, D. I. — Oroinik, ki
se je nameraval z vami roro&ﬁ, ni dobil
dovoljenja za Zenitev. Razlogov, iz kalerih
Je bila njegova prodnja odklonjena, vam ni
povedal, Vpradale, iz kak¥nega razloga se
oro7niku mne dovoli Zenitev, — Oro@miski
podéasiniki, kaplarji in stalni orofuniki se
smejo okeniti po dovrSitvi osem let-slukbe
pri oro@nistvy, toda & to utesnitvijo, da sme
od skupnega Stevila podfastnikov, kaplare
jev in oroZnikov hili oZenjenih najved 30%.
OroZnizki pripravniki se ne smejo sprﬁ:-‘
mati, o €0 oZenjeni, niti ee ne omelo
nitl, OroZnikw se ne dovoli Zenitev, f¢ ima
v poslednjih  dveh letih nepriporofljive
ocene, fe je v fasu, ko prosi za dovolitev
Zenitve, v preiskavi, ali tele zoper njega
sodni opek, ali je bil kaznovan, pa
kazni Se ni prestal; ¢e je oble slabega ve-
denja, pagnien k mapakam, zadolZen, ali de
obsloje drugi opraviceni razlogi, da ee mu
Zenitev ne dovoli; Te izvoljena oseba aki
njeni etarsi, odnosno e nima starfev, njeni
sorodniki, ki jo moZe, niso dobrega nrav-
nega vedenja,

Prikrajsana h&il. P. R. Z. Ofe ee je kot
vdovee v drugié porolil in takrat sta na-
pravila z maécho vzajemno oporoko: drug
sta za drugim dedif, vam pa mora preziveli
izplagati 2000 din dediitine. Ce bo pa rojen
otrok v drugem zakonu, potem bi {a pre-
vzel celo posestvo, vam bi pa moral izpla«
cati delez Posesivo je vredno 300.000 din.
V drugem zakonu je rojen le sin — polbrat,
ki bo v teku nekaj 1ét prevze] posestvo, —
Vpratate, &e ee boste res morali zadovoljiti
z dediitino 2000 din, kljub temu, da Ze vee
zivlianje delate na octovem posestvu, —
Dokler vai' ofe e Zivi, lahko vam od po-
scelva o kaj preskrbi. Saj je on gospodar.
Po ofetovi emrii pa boste masproti dedidu
— magehi ali polbratu — uveljavili zahtevo,
aa dopolpitey, sujuega deleZar



