
se porablja za mrčes — za to, da ga odpraviš 
iz hiše ali hleva. Listje se tudi suši in na­
pravlja se iz njega potlej nek čaj. Le­ta se 
pije gorek in pomaga^pri nahodu, kašlji, driski, 
trganji po udih itd. Ce že ne pomaga vselej, 
za prvo silo pa je vendar le pri roki. 

Sad, t. j . jagodje bezgovo rabi se pri nas 
pa menda najmanj in vendar je to jagodje za 
marsikaj dobro. Naj navedemo za primer nekaj 
tacih reči. 

Bezgovo sočje. — Jagode se pbsmukajo, 
za tem se denejo v vodo in skuhajo, pa prav 
dobro. Na to j ih vsiplješ na sito in zmučkaš, 
ta t i nateče polni lonec tega soka. Le­ta sok 
se potem še prekuha; pene pa se odpravljajo 
pri kuhanji vin kar ostane, to se spravi v kako 
steklenico. Ce se steklenica dobro zadela, tedaj 
če se zatrč vtakne v nje vrat in pa zapečati 
okoli in okoli, to ti ostane potlej tak sok dolgo 
časa za rabo. Iz njega se naredi okusna juha, 
ako se ga dene nekaj v vodo in pa s sladkor­
jem pomeša. Tega vzameš več ali manj, kakor 
so pač ljudje, za katere kuhaš, več ali manj 
sladkojedni. Ako imaš pri roki še kopišnja, to 
je enako pridelanega sadil kopišnjic in deneš 
vsacega enako mero v vodo, da se t i lepo skuha, 
tedaj pa ti bode juha še posebno dobra. 

Bezgov močnik. — Ako ima gospodinja 
veliko bezgovih jagod, lehko napravi za na 
mizo bezgov močnik. Napravi se tak močnik, ka­
kor se dela češpljev. Posebno dober pa postane 
tak močnik, če se bezgu pridene blizu polovica 
češpelj ali pa sliv. 

Bezgovo vino. — Da se dela iz bezgovih 
jagod tudi vino, ne gre morebiti ljubeznjivi 
bralki in še manj bralcu v glavo, vendar pa 
je resnica. V krajih, kjer ne raste t rs , pač pa 
imajo bezga dovolj, dela se tudi vino iz bez­
govih jagod. Okus mu je bojda prav prijeten, 
posebno lepa pa mu je barva. Napravlja pa se 
to vino, kakor sploh iz sadja. 

Kakor se torej vidi, daje se tudi bezeg 
obrniti v prid, ako le kdo hoče. Juha in pa še 
posebej vino iz bezga utegne ustrezati bolnikom, 
posebno ta čas, če jih drži bolezen dolgo v po­
stelji in že človek ne zna, kaj jim napravi, da 
še jim ugodi in jim napravi še kako spremembo. 

Zmrzla jajca. 
Sedaj je sicer zima že pri kraji in ljuba 

spomlad se nam ponuja z vso svojo lepoto, 
vendar pa še poročamo dnes, o posebnem zdra­
vilu — o takem za zmrzla jajca. Ni redko, da 
zmrznejo jajca v shrambi, ki ni dovolj topla 
ali pa tudi, ako znese kura jajca na takem 
kraji, da jih ne najde človek koj h kratu. Kaj 
je početi s takim jajcem? Ako skuhaš tako 
jajce ali ga stereš za kako jed, ne velja niče­
sar, vendar pa tako jajce ni za to, da ga zavrže 
skrbna in modra gospodinja. Ona dene ga v 

Gospodarske stvari. 
O bezgu in njegovi koristi. 

Ni iz lehka kako grmovje, ki ne terja 
manj, kakor bezeg, za to, da lepo vzraste in 
marsikako koristi pri gospodarstvu. Da je 
zemlja le nekaj mokrotna, služi bezgu, zato ga 
najde človek na odsojni strani poslopij, ob 
smetiščih, ob kupih kamenja itd. Skorej ni tako 
puste zemlje, da mu ne ugaja, skrbi pa že celo 
ne terja nobene. 

Škoda, da se premalo obrajta korist bezga. 
Njegov sad uporablja se le malo kje, najbolj 
še velja cvetje, nekaj za to, ker ima cvetje 
posebno prijeten okus, nekaj pa za to, ker je 
nekako vračilo. 

Bezeg zdrži marsikako nevoljo, najhuja 
zima mu dene malo in zato še se nahaja tudi 
visoko v gorah. Za gorjance bi torej bezeg, 
kakor težko kaj druga, sodil. V vsaki legi še 
raste, bodi v osojni ali odsojni, se vč, da mu 
godi najbolje dobra prst ; če je rahla in ne 
presuhotna, pa mu je še s tem ljubša. Sadeže 
t. j . sveže veje vtekneš v zrahlano in vlažno 
prst, pa ti že raste. 

Za rabo pa je les, listje, cvetje in sadje. 
Marsikaj se nareja iz lepo belega lesa, listje 



studenčnico, pa z jajcem vred vsiplje tudi ne­
kaj kuhinjske soli v vodo. Nekaj časa naj 
ostane tako jajce potem v vodi in ono ti po­
stane dobro. Taka voda namreč vzame jajcu 
zimo in ne pozna se več na njegovem okusu, 
da je bilo zmrzlo. 

Sejmovi. Dne 7. aprila v Dohji in v Po­
ličanah. Dne 9. aprila v Vojniku, v Št. Lenartu 
v Slov. Gor., v Mariboru (za konje in živino), 
pri M. Snežni in v Rogatci. Dne 10. aprila v 
Koprivnici. Dne 11. aprila na Vranskem in v 
Imenem (za svinje) in dne 12. aprila na Bregu 
pri Ptuji. 


