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o Zo vsa zadnja lela opozarjamo sadjarje,
~ da je kakovost sadnega pridelka, zlasti ti-
slega, ki je namenjen za prodaj, mnogo
~_vainejSa nego mnoZina. Kakovost je narav-
- nost odlofilnega pomena za vedji ali manjsi
-dohodek iz sadjarstva, Kaj pomaga mnogo
_slabo razvilega, drobnega, zelenega, kra-
stavega in zato manj okusnega sadja, ko
ga ne moremo prodati, ali ima pa tako ce-
no, da se delo z njim komaj izplafa. Se
celo za domalo uporabo (za sadjevee, su-

Zenje itd) ni kaj prida. Kako vse drugatno

veljavo ima lepo razvito, normalno debelo,

lepo barvano in popolnoma &isto. sadje!

Vselej se lahko in razmeroma dobro proda,

&e ne lakoj po bratvi, pa pozneje, ker tako

sadje je tudi neprimerno bolj trpe¥no in

bolj etanovitno nego ono slabe kakovosti.

In && ga moramo tudi doma predelati, ve-

dno dobimo i#vrsten izdelek, ako & sadjem

pri predelavi le pravilno ravnamo. VaZno
se nam i torej vpraSanje, ¥e je sploh
mogode sedaj ez poletje vplivati oa ka-
kovost sadnega pridelka. Mnogoletni posku-
si in skuinje v velikem obsegu so pokazale,
da je to mogole, in sicer na razne natine,

Naj torej navedemo v naslednjih vrsticah

najvaZneje ukrepe, ki zelo ugodno vplivajo

na razvoj plodov in & tem na izboljfanje
- kakovosti veeh sadnih plemen.

1. Pravo€asno in pravilno fkropljenje v
obrambo pred Skrlupom (krastaveem) in
pred zavijafem (frvivostjo). Glavno poletno
Zkropljenje (pred in po cvelju in 3o dva-
krat pozneje) je za letos Ze opravljeno,
Vendar to 3e ni vse. Skufnje zadnjih let so
pokazale, da je Skroplienje s pol odst, bor-
doSko brozgo (pol odst. bakreno apnena
brozga) konee julija ali zafelek avgusta,
zelo koristno. da se ubranimo Skrlupa, tega
najhujSega Zkodljivea jabol¥nega pridelka.
Zlasti je to &kropljenje va¥no, ako je &ez
poletie vlaino in defevno vreme, ki je za
razvoj in Eirjenje Ekrlupa tako wugodno.
Kdor torej kolitkai more. naj obdela konee
tega meseca vse jablane, ki obetajo dober

Gospodar in gospodinja

14. JULIJA

STEV. 28

Kaj je uhreniti, da izboljsamo
' kakovost sadnega drevja

pridelek, & pol % bordogko brozgo, ali pa
z 2% Zvepleno-apneno brozgo. Kako se te
dve Skropivi pripravljate in uporabljate, je
bilo Ze letos natan®no opisano. Kdor je Ze
nima, naj si vendar Ze omisli Priolovo knji-
Zivo: >S8kropljenje sadnega drevjac, ki ve-
lja za &ane SVD 6,— Din, za vse druge
pa 10.— Din. Dobi se pri Sadjarskem in
vrinarskem druStva v Ljubljani.

2. Na popoln razvoj in debelost sadja
jako ugodno vpliva, ako imajo korenine
vedno dovolj vlage v zemlji. Zato je zelo
vaino in polrebno, da ob dolgotrajni suli
sadno drevje po moZnosti salivamo, Seveda
z navadno vrino zaliva®o gre podasi. Izdat-
neje zalijemo drevje, ako vodo vozimo v
sadovnjak, ali ako imamo v blifini vodo-
vod, Najvef pa doseZiemo, ako ima sadov-
njak tako lego, da ga ob potrebi lahko na-
makamo iz potoka ali kakega primernega
vodotoka.

3. Zalivanje = gnojnieo neverjetno ugod-
no ufinkuje na debelost in splofen razvoj
plodov. In uprav sedajle, ko so vrtovi po-
koSeni, je zadnji fas, da drevje &m teme-
ljiteje zalijemo 2z gnojnico, ki jo moramo
naliti vsaj s trikratno mnoZino vode, ali pa
jo razvaZajmo po vriu med deZevjem, ali
kmalu po deZju. Ker ima gnojnica le dufik
fn kalij, je zelo korisino, da ji dodamo na
100 litrov po 1 kg superfosfata, ali pa 10
kilogramov lesnega pepela. Na 100 kv. m
zadostuje naenkrat 200—300 litrov gnojnice.

4, Trebljenje pregosiih plodov je vaZno
sredslvo, da doseZemo debelo in popolno
razvito sadje. Zal, da je lo sredsivo pri nas
%o skoraj popolnoma neznano in se ho le
leiko kdo v veljem obsegu odlofil zanje,
dasi je za dosego prvovrsine kakovosii sil-
no vaino. Seveda je zelo_nerodno in za-
mudno to delo zlasti na  visokodebelnem,
slarejfern drevju, in pa zato, ker ga nismo
vajeni. Morali pa bi zafeli izvajati tudi te
preprosto. a zelo potrebno delo, izpoletka
vsaj na mlajem, laZe pristopnem drevju.
Na meter dolZine naj bi ne bilo pa veji
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povprefno ve¥ nego do 10 plodov (pri ja-
bolkihk). Tudi za to delo je julij, polem ko
se drevo Ze samo od sebe otrebl, najugod-
nejsi ¢as,

5. Podpiranje preobloZenih vej je paé
najlaZje in Ze od pamtiveka znano in uva-
Zevano sredstvo za izboljSanje kakovosti
sadnega pridelka, Obenem je pa tudi var-
nostno seredsivo za drevo in njegov sad.
Kdor e tega ne zmore, da bi mono ob-
loZeno drevje podprl, in pusti, da se veje
polomijo in propade drevo in sadje, je to
skrajna malomarnost in 2anikarnost. Pone-
kod gredo tako dalef da celo posamezne,
debele sadove podpirajo, da niso v nevar-
nosti pred velrom in da se tem bolj nemo-
teno >redijoc. Drugod jih zavijajo v papir-
nate vrelice (zlasti debele, dragocene hru-
Ske), da jih obvarujejo pred pticami in
raznimi ZuZelkami, ki jih tako rade nale-
pjajo (kosi, ose, srfeni itd.).

6. Pravofasne spravljavje je tako samo
ob sebi umeven nalin za dosego prvovrst-

Kafere rastline

ne kakovosti, da bi prav za prav ne bile
treba 0 tem predmetu 3e dalje govorili.
Ker se pri nas uprav v tem oziru toliko
grefi, je pa vendar potrebno cmenili tudi
to. Vsak sadjar bi moral vedeli, da se uprav
zadnje t2dre in celo dni plodovi najbolj
»arede¢, zdebele in pobarvajo, koia se ;im
okrepi in previele z voifeno prevlako, ki
varuje notranjost pred okvaro od glivie
Tako na zunaj. Be velje vrednosti pa je
notranja izpopolnitev glede mnoiine slad.
korja, difavoib snovi itd. Vse lo oslane ne-
razvito in napol dovrdeno, ako sadje po-
trgamo, preden je popolnoma zrelo, Odtod
potem slaba trpeZnost in slab okus. Marsi-
kak sadjar e sedaj nofe verjeti in upoSte.
vati, da morajo ostali zimska jabolka In
bruske dimdlje na jesen — tje daled v
oktober na drevesu, ako naj bodo okusna
in trpeZna,

7. Kon&no je Se neko sredstvo, ki urnd-
no vpliva na kakovost sadja. To je pravilro
ravnapje 2 njim ob trgatvi. O tem pa po-
neje, H.

uporabljamo za hkisanje

Za kisanje pride v poStev koruza, de-
telja, lucerna, krompir, korenje, sirek, ajda,
razne trave, solnlnica, repno listje itd.
V splofnem lahko uporabljamo za kisanje
vsake vrste zeleno krmo. Razne krmilne
rastline so zelo razli‘no sestavljene. Tako
vsebujejo metuljnice mnogo beljakovin in
malo sladkorja, ostale rastline, kot na pr.
koruza pa vsebujejo mnogo sladkorja. Prvo-
vrstno kislo krmo dobimo od onih rastlin,
katere vsebujejo veliko sladkorja, kajti
mlefna kisiina se razvije samo iz sladkorja,
Zato je tudi mnogo teZje kisati rastline, ki
vsebujejo mnogo beljakovin., Ce holemo do-
biti dobro kislo krmo, moramo beljakovi-
naste rastline vedno meZali 2 onimi, kalere
vsebujejo dovolj eladkorja.

Zadostne kolitine sladkorja vsebuje v
prvi vrsti koruza. katero sejemo za kisanje
prav na isti nadin, kakor koruzo za zrno.
Sejemo jo v wrste, ki morajo biti oddaljene
druga od druge*60—70 em. Najbolje je iz-
brati tako semensko koruzo, ki hitro do-
zoreva, in sicer Se preden nastopi mraz
Ce opazimo tedaj, ko je zalela koruza Ze
poganjati, prazna mesta, potem je zelo ume-
gtno, da na ta mesta posadimo seme solnd-
mice, 5 tem obenem najbolje preizkusimo

solnfnico. Ta navadno zelo hilro raste in
kmalu doseZe v viSini koruzo. Za tasa rasti
moramo koruzo skrbno negovati, L j. oko-
pavati in jo tako varovati pred plevelom,
ReZemo jo tedaj, ko je steblo in listje Ze
zeleno in ko 2rno ni ved mlelno.

Najprikladnejsi fas za rezanje koruze je
kakih deset dni pred popolno dozoritvijo.
V tej dobi zorenja so spodnji listi rumeni
in subi, medtem ko so zgornji deli e ve-
finoma sofnati. Ravnajmo se po tem, da jo
rezemo v fasu, ko je koruzno storifje pre-
nehalo biti sposobno za kuhanje in pefenle.
preden poslane namre zrno @isto trdo in
kleno.

Koruzo za kisanje sejemo za ozimno gra-
Eico, za ozimnim jefmenom ali pa za ple-
nico. Seveda moramo hiteti in gledati na
to, da je selev golova najkasneje sredi ju-
lija. Pozno posejano koruzo, pri kateri se
zrnje Se ni dosti razvilo, moramo, ko smo
jo porezali. pustiti kake dva dni leZati na
zemlji, da se nekoliko posudi in izgubi ne-
kaj vode; koruze ne smemo kisali nikdar v
preved sofnatem stanju,

Zeleno koruzo razrefemo s slamoreznico
kakih 5 em na dolgo in nalo napolnimo 2
njo silos. V silosu jo moramo dobro stladiti,




§ koruzo skupaj lahko zreZemo deteljo,
ajdo in druge krmske raslline.

Vetkratl se dogodi, da kisamo tudi samo
koruznico, zlasti tedaj, kadar nam primanj-
kuje druge krme. Pri tem moramo paziti,
da jo kisamo takoj, ko smo pobrali storie,
dokler je koruznica ¥e sofnata, ker mo@no
fzsu¥ena Kkoruznica ni prikladna za kisanje.
Ce je steblo v njenem zgornjem delu zelo
suho, jo je treba polivati s toplo vodo. Do-
bro je, da damo ob tej priliki v vodo ne-
koliko “soli, neobhodno potrebno pa to ni.
Navadno se rafuna na 100 litrov vode 1 kg
soli. Cim bolj je koruznica suha, tem bolj
Jjo je treba polivali z vodo. Vsekakor jo je
treba pomesali z raznimi zelenimi rastli-
nami, kot na pr. z zeleno travo, pesnim
listjem itd, Tako bomo dobili prvovrsino
hrano za Zivino in koruznico dobro izke-
ristili.

Precej razfirieno je #e ponekod kisanje
krompirja. kateri sluZi kot prvovrsina hra-
na za pitanje prafifev. V kleteh in zasip-
nicah spravljenega krompirja mnogo od-
pade, zato je dobro, da ga vsaj nekaj oki-
samo, kajli v silosu skisani krompir se
ohrani zelo dolgo %asa. Ce krompir zmrzne,
&e jo moker in se ne more hitro suditi,
smo naravnost prisiljeni kisali ga. Tako ga
obvarujemo pred gnitjem.

Nekateri kisajo tudi zeleno krompirje-
vico. kar ee posebno ne izplafa in Zivina
se bo le slabo opomogla od nje.

Istotako z uspehom uporabljamo za ki-
eanje razoe trave, kot na pr. otavo in otavié.
Dostikrat nastopi za Fasa kodnje otave de-
Zevno vreme, tako da je ne moremo spra-
viti. Zaxo je pal najholje da jo okisamo.
Travo moramo prej vedno razrezati, fe ho-
femo, da jo dobro kisamo. Rastline se le
tedaj dobro skisajo, ¢e iziefe iz njihovih
celic &im prej ves stanifni eok. Travno {i-
stje je ¢isto tanko in ne pusti soka, naj ga
e tako mofno sllalimo v silos; zato jo
moramo dobro razrezati, Trave vsebujejo
precej beljakovin, zato jih kisamo podobno
kakor detelje. in eicer z dodatkom onih
rastlin, ki vsebujejo mnogo sladkorja. Prav
tako lahko kisamo seno & slabih in modvir-
nih travnikov, katero zadobi po kisanju po-
polnoma drug okus. Zivina ga uZiva zelo
rada, medtem ko bi geno s takih travnikov
sploh ne uZivala.

Vedeti moramo fudi fo, kdaj je treba
kositi nekatere druge rastline, da so naj-
prikladnejSe za kisanje. Zeleno rZ kosimo,
ko je napravila klasje, foda nekoliko dni
pred cvetenjem, ker postane drugafe steblo
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preved trdo. Deleljo in travo pa moramo
kositi za %asa cvelenja in to Ze bolj proti
koneu cvetenja.

V npekaterih drugih driavah, zlasti v
Ameriki in deloma na Cefkem, kisajo z
velikim uspebom solnnico. Pri nas jo mo-
ramo najprvo preizkusili, kako bi se ob-
nesla, in fele potem jo bomo lahko gojili
v vetjih koli¢inah. Solninica daje precej
dobre pridelke. Sejemo jo za sadeZi, ki
pozno zapuitajo zemljo. Soinfnica dozoreva
za kisanje v 60 do 70 dneh. Za polnjenje
silosa jo kosijo, ko €0 zrna v mlefnem sta-
nju. Solfnica vsebuje ve& beljakovin kot
koruza. Za kisanje jo zreZemo tako kot
koruzo in potem pomefamo s koruzo. Zi-
vina jo uliva zelo rada.

Tudi ajdo in korenje uporabljamo za ki«
sanje. Ajdo kosimo, ko pritne seme dozo-
revati. Kisamo jo rezano samo zase ali pa
v zmesi z drugimi krmilnimi rastlinami. —
Korenje moramo pred kisanjem dobro oprati,
zrezati in z listem vred s slamoreznico in
pomeSati z drugimi rastlinami. Ce ga pa
spravimo v zasipnicah, ga vedno precej se-
gnije.

Dobra kisla krma je velikega pomena
za vsako gospodarstvo. Dobra trava pred-
stavlja sicer najboljfo hrano za Zivino, toda
ta traja samo nekaj mesecev v letu. Isto
velja tudi za druge biljke, kalere sejemo.
Ce travo posuSimo, izgubimo vel ali manj
dragocenih branilnih enovi; te izgube na-
stanejo zaradi odpadanja cvetja, listov in
drugih sestavnih delov biljke. Prav fako
tudi zaradi vrenja, katero nastane za Eas=a
suienja. Ako pa krmo skisamo, smo pre-
skrbljeni za celo leto & sofnato in prvo-
vrstno hrano. Zalo mora gledali vsak kme-
tovalee, ki ima na razpolago silos, da bo
prideloval na svojem gospodarstvu zadosine
kolitine zelene krme za kisanje. a.

Dr, Zobec Ivo, Kmetijska kemi~
ja. Ker je kemija podlaga vsem panogam
kmetijstva bodo nali kmetovalei prisilje~
ni, da se bolj zanimajo za osnovne pojme
kemije, ker brez znanja in vednosti kaj
pomeni dandanes v kmetijstvu kalij. du-
sik, fosfor, apnik, beljakovina, tolice,
ogljikov hidrat itd. in dokler vsaj v glav~
nih potezah ne bo na3 kmet razumel pre-
snavljanja v zemlji, rastlinah, in Zivalih,
tako dolgo zastonj ¢akamo razmaha na-
Sega kmetijstva. Knjiga je jako podufna
za vsakoga. Stane Din 45 Knjigo dobite
v Jugosl. knjigarni v Ljubljani.



Vaznost kontrole molze

Glede mle&nosti so krave zelo razlic-
ne; v hlevih imamo vedno dobre, pa tudi
slabe molznice. Nekalare dajo ved, dru-
ge zopet manj mleka kljub temu, da jin
priblizno enake krmimo. Da dobimo ob
isti krmi od ene krave ved, od druge pa
zopet manj mleka, nam ne sme biti vse-
eno. Ce vemo samo to, da molze ena
krava dobro, druga srednje, tretja zopet
slabo, 3¢ ne zadostuje in takih podatkov
ne moremo prav nikjer uporabiti. To se
prepri¢amo natanéno potom konirolne
molze. Sele na podlagi celoletne, oziro-
ma veéletne kontrolne molZe dobimo po-
datke o dobickanosnosti posameznih krav,
Ker je kontrolna molza za povzdigo zivi-
noreje brezdvommno velikega pomena, so
jo v vseh Zivinorejsko naprednih pokra-
jinah Ze zdavnaj uvedli,

Zivali krmo zelo razli¢no izkoristajo.
Zato je treba predveem dognati, katera
krava enako krmo bolje izkoristi, Krava,
ki tehta n .pr. 280kg in daje letno re~
cimo le 2000 litrov mleka, je prav gotovo
boljSa molznica in za mleéno plemensko
rcjo veé vredna, kot pa krava, ki tehta
n. pr. 400kg in daje letno samo 2500 li-
trov mleka.

Na ta nadin spoznamo, kafere krave
nam cenejse proizvajajo mleko in na
podlagi tega vemo, katere lahko boljse
krmimo. Na veak naéin je treba boljfe
krmiti tiste krave, katere krmo boljZe iz-
koristijo v mleko; tako je potem ludi
proizvajanje mleka vefje in cenejie. Zi~
vinorejec prihrani mnogo krme, kjer je
ne uporablja v preveliki mnoZini fam,
kjer mu Zival za to ni hvaleina, pal pa
jo da ved tja, kjer se mu to bolje izplaca,
in sicer najboljSim molznicam.

V nekaterih drzavah, kjer je Zivino-
rejo na visoki stopnji, so vpeljali vsled
tegza takozvano krmljenje po mleéni spo-
sobnosti. To krmljenje obstoji v tem, da
dobivajo vse krave nekaj krme popol-
noma enako, n. pr. sena ali pa rezanice.
One krave pa, za katere je dognano, da
najboljfe izkorietijo krmo v mleko, do-
bijo poleg tega 3e razme priboljike, ka-
lere tvorijo razna bolj%a in mo&na krmi~
la. Tako imajo precejSen prihranek na
krmilih, obenem pa s tem doseZejo tudi
velje in cenejSe proizvajanje mleka.

Glavni namen mlefne kontrole in s
tem zdruZene stalne odbire prvovrstnih
krav je ta, da si zivinorejec vzgoji Cim

ved zivali, ki dajejo ob golovi mnozini
krme kar najve¢ mleka in mascobe. Kon-
trola glede maséobnosti mleka je vaina
zlasti v onih krajih, kjer izdelujejo ma-
slo oziroma prodajujo sveie mleko po
koli¢ini mascobe.

Pri vsem tem se moramo strogo driati
osnovnega gospodarskega palela, ki pra-
vi, da moramo dosedi s ¢im manjSimi
stroiki, tem velji dobitek. lzbirati je
treba le tiste zivali, ki krmo z mleénostjo
najvisje poplacajo, ali ki krijejo z mle~
kom stroike krme s #im vedjimi obresi-
mi. Krme ne popla¢ajo vse krave enako;
nekatere dobro, druge zopet slabo. Ker
pa vemo, da se podedujejo te lastnosti iz
roda na rod, bomo odbrali za domado
rejo samo najboljSe Zivali

V tem pogledu doseZemo lepe uspche
potom Zivinorejske zadruge; ako Zivino-
rejci dobro uvidevajo veliko konéno ko~
rist opisanega dela in e stalno sodelu~
jejo, uspeh prav gotovo ne bo izostal. V
zivinorejskih zadrugah, kaker tudi v Zi-
vinorejekih kontrolnih drustvih, pri ka-
terili se vrie redne in stalne poizkusne
molZe in ki poleg tega vodijo tudi na-
laucus  kountrolno knjigovodstvo o naj-
boljsih Zivalih, imajo poleg bikov in mla-~
de zivine to¢en pregled o vseh onih kra-
vah, ki krmo najbolje izkoris¢ajo.

Iz letnih kontrolnih zakljuckov do-
bimo upogled v marsikaj, kar je za rejo
#ivali zelo vaZno in kar bi brez kontrol-
ne molZe in s tem omogofenih primer-
janj ne bi bilo lahko dognati. Na podlagi
kontrolnega zakljuéka je omogoeno pri-
merjanje ene Zivali z drugo in odbiranje
najboljiih Zivali,

Vaina pa je mleéna kontrola v Zivino-
rejskih zadrugah tudi s trgovskega sta-

‘lizéa, Odbrane zivali lepih oblik, bedisi

krave ali biki, katerim lahko 2z rodov-
nikom dokaZemo &im daljio vrsto edli¢-
nih prednikov, faméijo s tem vedjo goto-
vostjo za enako odlicno potomstvo. Izku-
pitki za tako prvovrstno plemensko 7i-
vino 8o visoki, pa tudi kupcev tako hitro
ne zmanjka.

Pravkar opisani nacin odbiranja krav
in nacin krmljenja se ne da izvesti kar
hipoma. Mi moramo paé toéno racéunati
s prilikami, kot so pri nas v Sloveniji in
se po tem tudi ravnafi. Pul pa bi <o dalo
marsikaj izboljfati in to 2z wmajhnimi
strodki.
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Mnogo je kmetovalcev, ki sploh ne
‘yedo za povprefno letno mlecnost posa-
‘meznih krav. Lahko pa bi to dolofili na
‘prav enostaven nacin, za kar bi potre-
‘bovali prav malo ¢asa. Doloéiti je treba
‘n. pr. samo dva dni v mesecu, recimo v
“zafotku meseca in pa sredi meseca za
mleéno kontrolo, V teh dneh bo kravo,
kakor navadno, dobro pomolzel ter na-
tanéno zmeril mnozino mleka vsake kra-
ve posebej. Ako seitejemo pozneje dnev-
po molzo od {1, in 15, v mesecu in delimo
wse skupaj z 2, dobimo povpre¢no dnevno
“molzo. Povpreéno dnevno molZo mnoZimo
8 30 ali 31, kolikor dni ima paé¢ mesec in
~dobimo tako meseéno mol7o, ki jo wpi-
~ demo v molzni zapisnik. Ko se3tejemo
vsch 12 mesecev skupaj, dobimo letno
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mnozino mleka posameznih krav, Ta na-
tin je zelo enostaven; sicer ni popoln
in nam ne nudi prave slike o plemenskih
vrednostih posameznih Zivali, toda za za-
teinika, ki se 8 tem Ze ni petal, fisto za-
dosinje. Ce Ze ne drugega, ve vsaj za
mleZnost posameznih krav. Vecji posesi-
niki in Zivinorejske zadruge pa storijo v
tem pogledu lahko Ze nekoliko ved.
Zavedati pa se moramo vedno, da ni
glavni namen kontrolne molZe, povisati
samo mnozino mleka posameznih najbolj-
§ih Zivali; s kontrolno molzo hofemo
predveem poiskati Zzivali, ki imajo pri-
merno molzno sposobnost in obenem tudi
zmoznost, da to lastnost zopel prenescje
na potomce. G

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Gobe v kuhinji

Gobe nam nudijo v tem &su poeeni in
dobro Zivilo, ki ga vlasih premalo upodte-
~vamo. Sicer jedilna vrednost gob ni kdove-
‘kako velika, vendar imajo precej redilnih
zoli, ki so vaina seslavina nade hrane, Po-
leg tega imajo pa tudi precej stanidnine,
ki jib napravi malo teije prebavne.

UiZitnih gob je sicer manj nego neuZil-
nih, vendar imamo na razpolago celo vrslo
fzvrstoih uZitnih gob. Najbolj cenjene izmed
veeh se seveda juréki in mavrahi, dobe se
pa ludi druge, Teprav manj okusne vrste.
~ Kadar gobe nabiramo, jih ne trgajmo iz
zemlje, ampak jibh lepo odreZimo z noZem.
Tako se ohrani podgobje iz katerega zra-
stejo zopet nove gobe. Ce le moremo, upo-
rabljajmo v kuhinji samo sveZe, &vrste
‘gobe, To 8o posebno miade, s prece] za-
prtim klobukom in trdim mesom. Gobe ima-
jo namret mnogo vode in se zato kmalu
‘pokvarijo. Preden to Zivilo v kuhinji po-
rabimo, ga je treba temeljito osnaZiti. Pred
vsem odrezimo spodnjo plast, ki se je drii
zemlja, pa tudi lesene dele. Slarejim go-
bam odstranimo tudi spodnjo stran klobu-
‘ka, kjer se nahajajo trosi in zalega raznih
‘zajedaleev. Nato jih pa hitro operimo v
veiih vodah, ki jim pridenemo lahko malo
soli in citronovega soka. Ne pustimo pa
gob dolgo ¢asa lezati v vodi, ker jim vza-
‘me fini okus. Oprane gohe zloZimo na sito
@li cunjo, da se odleéejo, potem jibh pa ta-
koj porabimo.

Da ohranimo gobam njih posebno vo-
njavo, pa tudi hranilno vrednost, jih na
hudem ognju s presnim maslom in sesek-
ljano Eebulo hitro prepraZimo. Predolgo ku-
hanje jim vzame okus in vrednost ter jih
napravi tudi tefje prebavljive. Sok, ki je
odved, porabimo =za izboljfanje juh ali
omak, Gobjih jedi ne pogrevajmo. V njih se
zelo hitro razvijajo razni strupi, ki napra-
vijo postano ali pogreto jed Ekodljivo.

Gobe konserviramo najvel s sufenjem
in z vlaganjem v kis; lahko jih pa tudi
vkuhamo kakor razno drugo zelenjad in
sadje. Shranjene gobe nam pridejo pozimi
zelo prav za dodalek najrazlitnejSim jedi-
lom. Napravimo jih kot =amostojno jed ali
pridenemo juham, omakam, mesnim jedem;
gobe dado tudi izvrsten nadev ali oblogo
mesnih ali zelenjadnih jedil, pa tudi solat.
Sedaj je ¢as, da jih pridno nabiramo in
izkoristimo, kolikor se da. Vendar je treba
ludi pri sufenju gob za prodaj vesinosli in
skrbnosli. Lepo, dobro hlago ima veéjo
vrednost, nego slabo. Zalo tudi med suhe
gobe ne spadajo stare, &rvive in objedena
od ZuZelk in poliev. 8 U,

KUHINJA

Krompirjeva juha z jajei in Klobhasaml.
Krompir olupim, zreZem na kocke, operem
in pristavim z mrzlo vodo. Ko je krompir
napol kuhan, ga zabelim & prefganjem, ki
sem ga napravila iz zZliee masti in Zlice
moke. Za dub pridenem vejico majarona,
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vejico zelenega petriilja in en lavorov list.
Juho osolim in krompir skuham do meh-
kega. Ko je juha Ze kuhana, ji pridenem
eno ali dvoje na trdo kuhanih in na zelo
tanke rezine narezanih jaje in kos na re-
zine zrezane kuhane klobase.

Peéene buée. Buée olupim, operem in
zrezem na rezance. Demem jih v skledo,
nasolim in pustim pokrite kake &etrt ure.
Skledo ali kozico namaZem z maslijo in stre-
sem vanjo bule. Povriino bué potresem s
parmezanom (sirom), pridenes S5ep papri-
ke, polijem s nekaj Zlicami kisle smetane
in obloZim & tanko narezanimi rezinami
suhe slanine. V petici pefem buée dobre
pol ure. Dam jih kot samoslojno jed kar v
skledi ali kozici na mizo,

Kostrunove meso v omaki. Kos koitru-
novega mesa poparim s kropom in operem
v mrzli vodi. V koziei segrejem za ilico
masti, zarumenim precej &ebule in poloZim
koslrunovo meso na zarumenelo &ebulo. Ko-
zico pokrijem in praZim meso eno do dve
uri. PraZenje je odvisno od trdosti mesa.
Med praZenjem pridenem strok etrlega &e-
sna, vejico majarona, vejico zelenega pe-
terfilja, vejico Eatraja in en lavorov list;
prilijem tudi nekaj Zlic kisa. Zelenjavo zve-
Zem z nitko in jo odstranim, ko dam jed
na mizo. Ko je meso mehko, ga potresem
z moko in pustim da moka zarumeni, na-
kar ga zalijem z juho ali kropom. Nazadnje
pridenem Zlico ali dve kisle smetane, Meso
vzamem iz omake, ga razrelem, zloZim na
kroZnik in polijem & precejeno omako. Zra-
ven dam pire krompir, makarone ali po-
lento.

Zabeljen pi3éanee. Pi3fanca zrefem na
kosze, operem in pristavim z mrzlo vodo.
Nalijem le toliko vode, da je meso pokrito.
Za duh pridenem koreninico petrsilja, ko-
Gek zelenine glavice, koifek korenja, se-
sekljano ebvlo, vejico majarona, vejico li-
mijana, nekaj zrn celega popra, dva nage-
lieva klinéka in ko3fek limonine lupinice.
Potem osolim ir prililem eno ali dve Zlici
kica. Ko je meso kuhano, ga zloZim na
kroinik, precedim tekofino nanj, potresem
s pestjo drobtin in z drobno zrezanim zele-
nim peterdiljem. Nazadnje zabelim jed s
segreto mastjo ali z razbeljenim surovim
maslom. Zraven dam praZfen riZ ali zabe-
ljene, z drobtinami posute rezance.

Ocvrie vrinice. Testo napravim iz 15 dkg
moke, dveh rumenjakov, primerno soli in
toliko mrzlega mleka, da je testo mehko
in volno. Testo dobro pognetem in puslim
felrt ure potivali. Polem leslo razvaljam v

toliko, da zakrijem z njim 12 dkg surovega
masla. Teslo potem 5e dvakrat prevaljam,
nakar ga razreZem z obliko za zvezdice,
Zvezdice zrezem na tri velikosti. ZloZim jih
tako skupaj, da je najvefja zvezdica spodaj,
srednja na sredi, najmanjsa pa na vrhu. Na
sredi dobro pritisnem s prstom, da se te.
slo sprime, Zvezdice ozir. »vrinicec ocvrem
na obeh siraneh lepo rumeno. Ocvrtim vla-
gam na sredino kodtke mezge. Vrinice po-
fresem s sladkorjem in dam na mizo.

Ocvrte miske. Kozareec mrzle vode, 5 dkg
surovega masla, nekaj zrn soli in 2 dkg
sladkorja zavrem v kozici ali v lontku. Za-
vrelo potegnem na stran, da se napol ohla-
di. V skledo denem 12 dkg moke, jo po-
lijem z zavreto tekofino, primefam en ru-
menjak in eno celo jajee. Za duh pridenem
drobno sesekljannih limoninih lupinic. Te-
sto tepem toliko tasa, da se odlofi od skle-
de in od #lice. V ponvi razbelini mast ali
maslo in ocvrem mitke lako, da jih zaje-
mam z zlico, prav malo povaljam v moki
in prav potasi oevrem. Ocvrte miZke potre-
gem s sladkorjem in dam na mizo.

Keksi. Testo naredim iz pol kg moke,
fetrt kg sladkorja, 6 dkg surovega masla,
ene osminke smetane, dveh jajc in iz Zliee
jelenove soli. Testo pognetem, pokrijem s
snainim priifem in pustim ez nol stali.
Drugi dan testo razvaljam, zreZem na raz-
litne oblike, polagam na pekafo in spefem

v pedici.

DOMACA LEKARNA

Mazilo za kostne rane. Potolci lilijino
korenino, ravno toliko medvedovega korena
in ravno toliko sladke korenine. Nalij nanje
toliko olja in vina, da pokrije korenine, ku-
haj dve uri, potem pretlali in primesaj vo-
ska, kolikor je treba, da je mazasto.

Za vranitine in jetrne bolezni, za kame-
nje v mehurju in v ledvicah, za zaostalo pe-
rilo, prevrej pest lakotnifinega cvetja na pol
litra kropa in izpij polovico tega zjutraj,
drugo polovico zveler. Nastavi tudi cvetja
g;" anju in drgni 8 tem Zganjem, kjer te

Mastnica ali lifajevka ima mastno jedek
sok, ki izje li¥aje, &e jih motii z njim. Sok
umori vsak mres pri €loveku in pri Zivini.
Na kilo (>brub¢) so devali prejinje &ase
potol¥ene liste mastnifine. Pomaga tudi la-
sem, bolje rastejo, fe jo prevred na olju in
mazed in umivas z koprivino izkuho. Za za-
prtje in za jetiko so viivaii med, na kate-
rem je prevrely par listov Mleko postane
neki bolj gosto, e ga precedis po molZi fez
mastnidine lisie,




'GOSPODARSKE VESTI

'DENAR

g Denar, Denarni promel na ljubljanski
borzi je znaBal v preteklem tednu 8 milij.
- $42.000 Din v primeri 2 5783000 Din v
~ prejEnjem tednu. Za posamezne tuje valute
50 pladevale banke sledefe vsote: holandski
goldinar 23.96 do 24.10 Din, belgijski belg
788 do 738 Din, Svicarski frank 9.96 do
1008 Din, angledki funt 215 do 217 Din,
ameriiki dolar 48,24 do 43.61 Din, Irancoski
frank 1.68 do 1.69 Din, feika krona 1.51 do
152 Din, italijanska lira 228 do 2.31 Din.

g lzvez surovih kok dovoljen le za svo-
bodne devize. Od 1, aprila L L je izvoz
surovili koZ dovoljen le proti pladilu v svo-
bodnih devizah. Prej pa je bil izvoz surovih
koZ sploh prepovedan, Sedaj je finanéni mi-
pister odlo®il, da je izvoz surovih govejih,
konjskih, telefjih in svinjskih koZ tudi v
bodofe mogod le proti plalilu v svobodnih
devizah. Uverenje za zavarovanje valute
za izvoz navedenih koZ bo izdajala kot do-
sedaj Narodna banka.

ZIVINA

g Meseéni sejem v Novem mestu 5. julija.
Na sejemn so prignali okoli 350 glav Zivine,
po vetini vpreZnih volov in krav ter nekaj
juncev. Kupeev je bilo prav malo, zato je
bila tudi kupéija bolj slaba. Povprelna cena
za 1kg Zive tele je bila 8.50-5.25 Din. —
Tudi dogon pradifev je bil velik. Cene pra-
Sifkov za rejo so zatele padali, in sicer za
80 Din pri komadu. Pralitev &peharjev ni
bilo na sejmu. Cena pradi¢ev priutarjev pa
je bila 7 Din za 1kg Zive tefe.

g Zivinski sejem v Kranju 5. julija. Cene
goveje Zivine eo bile sledefe: voli I vrste
6.50 Din, voli I1. vrste 6 Din, voli IIl. vrste
550 Din za 1kg Zive tele; telice I, vrste
650 Din, telice Il. vréte 6 Din, telice III
vrste 550 Din za 1 kg Zive leie; krave
1. vrste 6 Din, krave Il. vrste 550 Din,
krave II1. vrste 4.50 Din za 1 kg Zive teie;
teleta I. vrste 8 Din, teleta II. vrste 7 Din
za 1 kg Zive teZe. Prafiti Speharji 9 Din,
prafidi priutarji 8 Din za 1 kg Zive tele,

g Ljubljanski Ziviaski sejem 7. julija.
Skupen dogon Zivine je znaal 532 komadov
in sicer: 82 volov, 62 krav, 21 telet, 171 konj
in 196 praditkov za rejo. Prodanih je bilo
bilo 46 volov, 22 krav, 15 telet, 42 konj in
5 pragitkov: skupno 175 komadov. Od konj
je bilo prodanih 14 klavnih konj za Dunaj.

Cene so bile sledefe: voli I. vrste 5.50-6
Din, voli II. vrste 4.75-5.25 Din, voli IIIL
vrste 4—4.50 Din za 1 kg Zive tele; krave
debele 4—4.50 Din, krave+klobasarice 2 do
350 Din za 1 kg Zive leie; teleta 7—8 Din
za 1kg Zive teZe. Od zadnjega sejma so se
cene goveje Zivine nekoliko dvignile. —
Pradi¢ki za rejo 140—240 Din komad, konji
400—3500 Din komad.

LJUBLJANSKI TRG

Perutnina: pistanec 10—15 Din komad,
pisfanee zaklan 28—30 Din kg, kokos 18 do
24 Din komad, kokos zaklana 20—24 Din kg,
petelin 18—24 Din komad, pelelin zaklan
2—24 Din kg, raca 20—25 Din komad, ra-
ca zaklana 20—22 Din kg, golob 8-5 Din
komad, zajec domaé 8-—12 Din komad,

Mleko in mleéni izdelki: mleko 2 do
225 Din liter, maslo surovo 24--80 Din,
maslo &ajno 24—28 Din, maslo kuhano 24
do 26 Din, sir bohinjski 24 Din, sirfek 6 Din,
sir polementalec 22—24 Din, sir trapist La
20 Din, sir trapist Il.a 14—16 Din za 1 kg.

Jajea: 0.50—062 Din komad

Sadje: jabolka 20 Din, hruéke 3—7 Din,
feSplje suhe 6—8 Din, einje 4—6 Din, bre-
skve domade 12 Din za 1 kg, borovnice 2 Din,
jagode rdete 7 Din, maline 8 Din liter, su-
he hruske 6—8 Din, orehi 6—8 Din, orehi
luseni 18—22 Din za 1 kg.

Zite: plenica 200 Din, rZ 190 Din, jed-
men novi 150 Din, oves 145 Din, proso
190 Din, koruza 135—150 Din, ajda 180 Din,
fiZzol ribnitan 220 Din, fifol prepelifar
260 Din, grah 800 Din, lefa 1500 Din za 1
meterski stot,

Zelenjava in gobe: eolata glavnata 5 do
6 Din, solata 3trucnata 4 Din, solata ajseri-
ca 5 Din, zelje zgodnje 2 Din, zelje rdele
250 Din, ohrovt 2—3.50 Din, karfijola 3 Din,
sparglji 18—22 Din, kolerabe 1.50—2 Din,
ipinaéa 4—6 Din, paradiZniki 8—10 Din,
kumare 6—8 Din, grah v strofju domad
5 Din, laneno seme 4 Din, fiZol v strodju
domat 8—7 Din, fifo]l luifen 3—4 Din, &e-
bula 2—8 Din, fesenj 8—10 Din, krompir
novi 2—3 Din, krompir stari 1.25 Din za
1 kg; gobe jurtki 250—8 Din, lisitke 1.25
do 2 Din merica; korenje 6 Din, petersilj
8 Din, zelenjava za jubo 4 Din, pesa rdefa
5—6 Din za 1 kg.

Krma: seno sladko 45 Din, seno polslad-
ko 40 Din, seno kislo 35 Din, slama 30 Din
za 1 meterski stot,
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PRAVNI NASVETI

Nezasditeni denarni zavod. L. A. Ce se
denarni zavod ni okoristil z zailito, je dol-
7an izplatati vlogo po pravilni odpovedi.
Svetujemo, da se enite z nacelstvom, ki
vam bo gotovo rado ustreglo, kar se bo dalo.
S toZbo pa mikar ne nastopajte, ker denarni
zavod Se vedno lahko zaprosi za zaifito in
bi tg{: v tem primeru toZzba brezuspesna.

novilev postopanja radi Zaljenja casti.
A. R. R. Obnovitev kazenskega postopka
lahko prediaga obdolZenec tudi po presiani
kazni, ¢e dokaze, da je bila njegova obsodba
povzrolena z laZzno izpovedbo prif, ali ce
predloZzi nove &injenice ali dokaze, ki so
sposobni eami po sebi ali v zvezi s prej pre-
iskanimi dokazi povzrotiti njegovo oprosti-
tev. Tak g:dlog lahko stavite pri okrajnem
sodidéu, bi sodnik va3 rredlog zavrail,
se lahko proti temu pritozite in bo potem
okrozno sodise izreklo, ali se naj dovoli
obnovitey postopanja ali me.

Stara hranilna vioga, A. A, D. Ce Je hra-
nilnica sla pod zastito, nEotem je dolZna iz-
atevati vaSo vlogo iako, kot predvideva
izplalilni nalrt, ki ga je hranilnici odobrilo
ministrstvo. Ne boste forej dobili naenkrat
cele vl ampak vsako leto nekaj, tako kot
tadi zadCiteni kmetje vsako leto le nekaj dol-
ga odplatujejo. Ce hranilnica tudi teh obro-
kov ne bi izplatevala, potem jo lahko k temu
s toZbo prisilite. — Hranilnica, ki ni £la pod
za%¢ito, je dolZzna po pravilni odpovedi celo
vlogo naenkrat izplacati, sicer jo lahko za
to foZite. Hranilnica se bo pa verjelno profi
taki tozbi tako branila, da bo takoj zaprosila
za zascito in bo potem v smislu izplacilnega
naérta tudi vado vlogo izplacevala,

Na tujem posekani hrasti. A. K. P. Hrasti
so last tistega, na &igar svefu so pognala
stebla iz zemlje. Ce je meja vidna, mejad
pa je kljub temu posekal hrasie sa vadfem
syetil, potem proti mejasu lahko tudi kazen-
sko postopate. Mosli bi mejasa tudi toZiti
radi molenja posesti, vendar ee mora taka
toZzba tekom 38 dni vloZiti, po preteku tega
roka je prekasno. Najbrz pa meja med va:
Sim in mejasevim ni v naravi ve¢ jasno do-
lotena, Potem se mora najprej resiti {a mej-
ni spor. Ce se z mejafem sama ne moreia
glede meje sporazumeti, kar bi bilo najce-
nejfe in najbolj pametno, polem bo mejo
na predlog ene ali druge stranke dolotilo
sodisde, in sicer pri ogledu meje same. Ce
se bo potem izkazalo, da so hrasti bili pose-
kani na vasem, vam bo moral meja& povrniti
veo Skodo, &e me z lepa, pa s tozbo.

Vsled pomote obremenjena parcela. F.N.
S. Ob priliki zapuitinske razprave po umr-
lem sosedu ete fele zvedeli, da je bila gozd-
na parcela, ki sie jo vi z vasimi posestnimi
predniki uZivali Ze nad 30 let, vpisana na
soseda. Sporazumno z zakonitimi dedili ste

izposlovali grepis fe parcele na vae. \’gra.
sate, kako bi mogli doseti izbris vseh bre-
men, ki so bila vknjiZena na sosedovo
sestvo in & tem tudi na to parcelo. — Zako-
niti dediéi pok. soseda so morali dovoliti
odpis in prepis gozdne parcele na vas, sicer
bi jih vi k temu lahko prisilili s tozbo, ker
ste pa¢ & 30letnim uZivanjem parcelo pripo-
sestvovali. VknjiZenim upnikom pa ne mo-
rete vzeti ﬁravu:, ki so jih pridobili na tej
parceli z vknjiZbo zastavne pravice v tistem
casu, ko iz javne zemljiske knjige 3e ni bilo
razvideti, da ste parcelo priposestvovali vi
azymk je iz zemljiske knjige vsakdo mora
vedeti, da je parcela vpisana na eoseda, res
sosedova, Upnike ne morete tedaj prisiliti,
da dovolijo izbris vknjiZzenih pravic. Spora-
zumite e¢ z njimi zlepa in placajie soraz-
merni del dolgov, ki odpade na to parcelo,
Ce holete, da bo parcela &ista. Lahko pa tudi
¢akate. Morda bodo dedili le plalali kaj
dolgov in ee bo po platilu tudi vasa parcela
ocistila,

Zena - spaka. P. J. L. Ge imate res tako
Zeno, ki vas je zapustila, nato se pa vlatila
z d:udgimi in Le po bolnisnicah odpravljala
posledice svojih nedovoljenih znanj, polem
vam evelujemo, da toZife na loCitev zakona
veled izkljulno Zenine krivde, Na fa nalin
boste dosegli, da ne boste morali take Zene
je & svojim denarjem pirafi, ko se E)
bodo drugi navelitali. Ce pa mislite, da bi
kazen vaso Zeno poboljsala, potem toZite Ze-
no in fanta radi presustva, ki se kaznuje 2
zaporom do enega leta. ToZbo morate vlo-
7iti najkasneje tekom treh mesecev, odkar
sie zvedeli za preiudivo,

Izpodbojna tozba. A, Z. B. Ali bo ma-
¢eha uspela proti vam z izpodbojno toZzbo
in kakSen uspeh bi imeli, ée zoper za vas
neugodno sodbo pritoZite, ne moremo vna-
prej povedati. Priziv boste morali delati po
odvetniku. Zato si preskrbite pravolasno
uboZno sprifevalo, fako da boste takoj, ko
dobite sodbo pri sodisu, prosili za dovo-
litev pravice revnih in za postavitev zastop-
nika revnih. S tem odvetnikom, ki bo pre-
gledal ves spis, se hoste lahko posvetovali,
ali se kaZe prifoZiti ali ne. Ce ole takrat,
ko vam je prepisal nekaj parcel, ni imel na-
mena oikodovati mafehe in e maleha sploh
ni bila ofkodovana s tem prepisom parcel,
ki jih je ole Ze pred leti obljubil kot na-
grado za vade delo pri hiSi, potem maleha
& tozbo ne bo uspela.

Pot k hidi, z P. D. Ge ima sosed pri-
posestvovano pravico, da vozi fez va$ svel
na njivo in pridelke z njive domov, ima le
pravico sluZnosti poljskih voZenj. Nima pa
zato Se pravice voziti gradbeni materijal na
njivo in dosedanjo pot spremeniti v dovoz-
no pot k movi hidi, ki jo bo na njivi po-
stavil. Take voznjc pomenijo raziirjenje do-
sedanje sluZnostne pravice in ste zato opra-
viceni, da zahtevate od soseda za fo primer-
no odSkodnine.




