
Naši vinogradi so zasajeni vseskozi po gri­
čih in brežinah, ki se 800—1800 orevljev visoko 
spenjajo nad morjem. Vsi vinogradi skup merijo 
60.000 oralov in dajejo poprek po 1,400.000 veder 
vina na leto. Najbolj severna črta, do katere še 
vinograde sadijo, gre od Voitsberga nad Gradec 
proti Furstenfeldu. Od omenjene črte proti jugu 
se sploh pečajo ljudje z viuogradarstvom. Kedai se 
je to začelo, tega ue moremo natančno poizvedeti. 
Bižčas so Rimljani pivi pri nas sadili vinsko trto. 
Od tistih dob do sedanjih dni se obdelujejo na 
Štajerskem vinogradi in se je v teku tega časa 
zasadilo neznauo veliko raznih trsnih sort. Štejemo 
jih okoli 200. Žalibog se nahajajo redko kde 
čisti nasadi samo ene sorte, ampak vse je pome­
šano brez ozira na zoritev, lego in zemljišče; vča­
sih je samo v enem vinogradu po 20 in še več 
sort križem pomešanih. Ni čuda tedaj, ako naša 
vina ne slovijo, kakor bi zarad dobre zemlje in 
in ugodnega podnebja slovela, če bi ljudje imeli 
čiste trsove nasade. Nekateri naših viuorejcev so 
to napako že spoznali ter svoje vinograde spre­
menili v čiste nasade in pridelujejo vina, za ka­
tera se kupci kar trgajo in jih radi dražje pla­
čujejo, kakor vina iz pomešanih nasadov. Najbolj 
po Štajerskem razširjene sorte so sledeče, toda 
vselej so med seboj pomešano nasajene: 1. razne 
sorte šilharja —­ temu trsu pravijo tudi, da ju tič 
nik, mali črni, tičina ali tudi mala modrina. — 
Šilharju primešani so sivi klešec (brauner Oitliebei 
ali drobna kavka), potem siva rana žlahtna mu 
šica (Klevner) in siva rabulina ali velika modrina 
tudi vrantk, hlapčovina itd. imenovana, ter storijc 
ž njim glavni nasad vinogradov od Voitsberga di 
Radl­na in Lučanj. Pridelano vino se imenuj 
šilhar (Schilchervveiu) in se tam rado pije in včasi1 

jako drago prodavlje, do 40 fl. vedro. Šilhar siln 
rad in močno rodi in dolgo trpi. Sladkorja se 
moštu nahaja 16—20°/o> kisline pa 6—12 00/0, 
Tamošnji vinogradarji so že hotli drugega trsovj 
nasaditi, pa vselej jim je spodletelo; ali tudi dri 
god šilhar neče storiti, kar dokazuje, da je ta ti 
le za ondišnjo z premogom prevlečeno zemlji 
2. V slovenskih goricah, potem v radgonskil 
črešnovskih, ljutomerskih, ormužkih in halošk: 
goricah in okoli Pohorja nadvlada vsem drugi 
sortam: moslovec, tudi šipon, malnjak ali formi: l 
imenovan. Tega trsa je največ na Štajerskei 
vendar on zahteva najboljšo, suho lego; sicer ro 
tudi v slabih in mokrih legah jako obilno in je 
malim gnojenjem zadovoljen, vendar daje tuk 
kislo vino. V dobrih letinah uareja cibebe, iz k 
terih se izdeluje potem uajžlabtnejša samomaščii 
— Ausbiuchvveiu. Toda takim izvrstnim letina 
rado sledi po 10—12 let, v katerih moslovec u 
prav ne dozori. Srednje vino iz moslovca je 
mladosti sladko in ognjevito, od 4 in 5 leta napi 
pa močno starika: alkohol in pa kislina se pi 
več po okusu pozuata. Sladkorja je v moštu 
1 5 — 2 5 % in kisline 7 — 12 00/00. Včasih pa 

Gospodarske stvari. 

Skušnje z raznimi sortami vinske trte na 
Štajerskem. 

Ravnatelj viuorejske šole pri Mariboru gosp. 
Goethe je ureduištvu „Slov. Gosp." blagodušno 
poklonil tiskano poročilo o lanjskem shodu avstrij­
skih vinorejcev v Mariboru. Iz zanimive knjige 
povzamemo za svoje vinogradarske bralce sledečo 
poročilo o skušnjah z raznimi sortami vinske trte 
na Štajerskem. Poročnik je bil daleč kot izvrsten 
vinorejec sloveči grajščinski oskrbnik v Brunsee ju 
za Cmurekom, g. A. Werk. Zvedeni gospod pravi: 



tudi 28 °/o sladkorja in samo 5 00/0o kisline. Mo­
slovec je z malim gnojem zadovoljen in močno 
dolgo trpi, odtod tudi njegovo veliko razširenje. 
3. Zraven moslovca imamo tudi veliko beline. Ker 
pa je belina v cvetu močno občutljiva in ker tudi 
mokrote lekko ne prenaša, po zimi pa rada ozebe, 
zato so jo začeli iz vinogradov trebiti. 4. Okoli 
Maribora, v Kamci, v Tresternici, Pozruku itd. na 
sušnem, prodnatem, kamenitem zemljišču in v dobro 
zavarovanih prisolnčmh legah sadijo z najboljšim 
uspehom rumeni muškat, ki daje izvrstno, are.ma­
tično in čedalje bolj cenjeno vino. Kupci ga močno 
čislajo. Sladkorja je v moštu mnogokrat po 30 % 
in kisline samo 5 00/0o­ J a z bi želel, da bi se ta 
žlahtna sorta raztegnila na vse vinograde okoli 
Pohorja. 5. Pri Konjicah in na brežinah južno­
izhodue strani Pohorja pridelujejo slovečo rudečino 
Vinarijsko; zlasti slovi rudečina, ki raste okoli 
Prihove in št. Venčesla. Trs, iz katerega dobiv­
ljajo ovo žlahtno kaplico, je rudečelistna kavka; 
primešana njej je tudi laška modrina in siva sipa, 
ki se tudi mala modrina, velika kavka, pozna čr­
nina, črna moi sina, v Pekarjih pa vranek imenuje. 
Vino iz teh sort je močno aromatično, ognjevito, 
ima veliko sladkorja in vendar vselej dovolj čres­
loviue, da se dolgo ohrani. Vinarijska vina slo­
bodno prištevamo najboljšim rudečim vinom. 6. 
Žlahtna mušica (Klevner) in mavrovna ali rujavina 
ste bile že daleč razširjeni in se je pridelalo iz 
nju že veliko in dobrega vina, toda noveji čas so 
uju začeli trebiti. Pravijo, da nju tiči preveč nad­
legujejo. 7. Pri Celju, Brežicah itd. sadijo belo 
lipovščino tudi tantovino imenovano, zeleniko, be­
lino, lutenberščino, belo iu črno (črno belino, pi 
jačnika ali veliko lipovščino), pelesovno (blank), 
veliko modrino, jalovno modrino, črni ramfulak, 
moršino, javor ali brajdovščino, tičino itd. Ta zmes 
daje včasih precej vina, toda dobro ni. 

(Konec prih.) 

Razne kapnsovine. 
II. 7. Rožni kapus, rožno kodravo zelje, 

bruselski ali brstoviti kapus imenovan. Ta sorta 
čini prestop k pravemu kodravemu ali laškemu 
zelju in se posebno s tem odlikuje, da so postranske 
rožice zaprte in so kakor drobne glavice kodra­
vega zelja videti. Rožni kapus zahteva močno, 
dobro pognojeno zemljo in dobro lego. Seme se 
seje rano v gnojno gredo meseca marca in pre­
sajajo se sajenice, ko so dosti močne, v mastno 
prst po 2'/j—3 črevlje narazen. Meseca avgusta, 
ko so rastlike popolnoma razvite in odrasle, se 
jim glave porežejo. Ker je ta kapus proti mrazu 
precej občutljiv, se jeden del črez zimo na varnem 
prostoru v prst zagrebe in si sicer v jamo, da ga 
je pri hujšem mrazu pokriti mogoče. Ali pa se 
dene v zeienjavino klet; drugi del se pa pusti na 
vrtu iu rastlike se samo k tlam pritisnejo in o 
hudem mrazu z slamo pokrijejo. Ta rastlina je 
noter do meseca aprila nježna pozimska prikuha 

nič manj ko cvetno zelje. Rabijo se v kuhinji 
glavične in postranske rože, ki se kakor kodravo 
zelje kuhajo in pripravljajo. Za prirejo semena 
se odber6 najlepše rastlike, ki imajo najbolj sklen 
jene glavice. Na mestu, na kterem stoje, se proti 
mrazu zavarujejo, pa le tedaj, kedar prav hud mraz 
pritisne. 8. Kodravo, laško zelje, laški, savojski 
srčni, zavihani glavičasti kapus. Te kapusovine 
so zopet razne sorte, izmed kterih so za pridelo­
vanje zelenjave sledeče najbolj pripravne, a) Rani 
Ulmčan in rani dunajski kapucinski kapus. Gresta 
kmalo v glave in sta izvrstna, b) Dolgoglavni 
Strasburžanec, tudi lončasti kapus imenovan, z 
malo poostreno glavo, zavihanimi nježnimi poostre­
nimi listi. Je izvrsten in po zimi trpežen, c) Ru­
meno ali savojsko kodravo zelje z okroglo sklen­
jeno glavo srednje velikosti, ki po zimi orumeni, 
z zvihanimi listi belkasto­zelene barve in nizkim 
kocenom. Je izvrstno in tudi v mrazu trpežno. 
d) Veliko pozno zelje. Glava je velika, trdno sklen­
jena listi so nekaj bledičasti in zvihani, včasih modro­
zeleni. Je dobro, le nekaj trdikasto, v mrazu pa 
trpežno, e) Marcelin tudi priporočbe vreden. Rano 
kodravo zelje se seje meseca avgusta in septembra 
in posaja črez zimo na prosto polje in grabice, 
da so sajenice bolj zavarovane ali pa se hranijo 
v hladni proti mrazu zavarovani gnojni gredi in 
se še le spomladi presajajo. Boljše pa je, da se 
od začetka februarja do marca v mrzle gnojne 
grede sadi, v ktere more lahko zahajati. Da miši, 
ki po rastlinah v gnojnih gredah prezimovanih 
rade strežejo, teh rastlin ne poškodujejo, je treba 
vedno pazno oko na nje imeti in gnojne grede 
večkrat in dobro pregledovati. Pozno kodravo 
zelje se seje meseca aprila ali majuika v prosto 
zemljo in se pozneje presaja. Kodravo zelje za­
hteva globoko, dobro gnojeno in težko zemljo. 
Najrauejše sorte grejo že junija in julija v glave, 
poznejše pa septembra in oktobra, poslednje se 
pod milim nebom v prst zakopljejo in o hudem 
mrazu z slamo pokrijejo. Tako se dajo do marca 
hraniti. V peščeni zemlji se jim dostikrat glavice 
s prstjo pokrijejo in koceni molijo iz nje. Tako 
ostane kodravo zelje prav dobro noter do spom­
ladi. Seme se prireja iz najlepših glavic, ki se 
črez zimo dobro hranijo in spomladi posadijo. 
Kmalo razcvetd in seme dozorijo, kar se meseca 
julija ali avgusta godi in pet let kaljivno ostane. 
Kako se v kuhinji rabi, je vsaki gospodinji, ki 
kuhati zna, znano. (Konec prih.) 

Zasmojeno platno se lahko zopet pobeli, ako 
se rabi sledeče sredstvo: Dva dela ila, en del 
kokošjih odpadkov in štiri dele mila se pomeša z 
čebulovo vodo, kateri se primeša nekoliko vinskega 
očeta, da postane gosto, kakor kaša. S tem se 
namaže ono mesto, kjer je prismojeno, in se pušča 
toliko časa, dokler se ne posuši. Ko je že po­
polnoma suho, se izpere z mrzlo vodo in platuo 
postane zopet belo. Ako prvikrat madež ne iz­



gine čisto, naj se to še enkrat ponovi. To se ra­
zumi, da le tako platno se more še osnažiti, ka­
tero je samo nekoliko posmojeno, ne pa sežgano. 

Kmetovalec. 
Edenajst štipendij za štajerske gluhoneme 

je do 25. aprila t. 1. razpisanih. Prošnje se vla­
gajo pri deželnem odboru v Gradcu. 

BČelarsko društvo štajersko je te dni svojim 
udom razposlalo nemško knjižico o svojem delo­
vanju v preteklem letu. Društvenikov šteje 537 
in ima 5 podružnic: v Radgoni, v Celju, v Aniški 
dolini,'v Gleisdorfu in v Mariboru. 

Vinorejska šola pri Mariboru je z 1. marcem 
začela 6. šolsko leto in šteje 40 učencev, 36 Šta­
jercev in 4 Dalmatince, ki imajo državne štipen­
dije in v šoli ostanejo 3 leta. 

Sejmovi na Štajerskem. 9. aprila v Dobovi, 
v Vojniku, pri sv. Lenartu v Slov. Goricah, v Sre­
dišču, v Rogatcu in v Cirkovicah; 10. aprila v 
Koprivnici; 11. aprila na Vranskem, pri sv. Mo­
horju, v Radmancih in v Prepolah. 


