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Ze volkral veako jesen piSemo o tem
predmetu, Na predavanjib in telujih skusa-
mo vzbudili zanimanje za to naravno sad-
- no pijdo. Zal, da so nade besede »glas
vpijodega v pustavi¢, ker kljub vsem pri-
zadevanjem $e nismo dosegli  znatnega
uspeha. Res je nekaj posameznikov po ba-
- novini, ki ee zanimajo za fo, drugod po
evelu tako raziirjeno sadno uporabo in ki
skuSajo tudi praktidno izvesti, kar berejo
in slidijo pri predavanjih. Toda to so pad
le posamezniki. Splodnost se 3e bore malo
briga za to >uovoste; trdno ee dr3i stare-
ga izrofila: predelave sadja v alkoholne
pijale — sadjevec in Igamje,

Letos jo zopet obilo sadja, tudi jabolk
in hrulek, pa Zal nikakega fzdatnega iz-
voza. Na ‘stotine vagonov eadja bo ostalo
doma in ga bo treba na kak nadin koristno
porabili, NajbrZe se 3e nikdar ni napresalo
loliko sadjevea in nakuhalo toliko Zganja
kakor ee bo letos. Zato ra tudi Se nikdar
ni bilo lako ugodne priiike za to, da se
vsa] majhen delfek saduega pridelka obr-
ne za sladosok,

Kaj pa je sladosok? Cist, sladek sadni
ali grozni sok, kakor pritede iz stiskalnice,
primerno ehranjen (konserviran), da ne
more kipeti ali se kako drugale epreme-
nitl. Najbol®#i je grozdi sladosok, zlasti iz
elabejiega, bolj kislega grozdja, Izvrsten je
tudi sladosok iz kislih, szimskih jabolk,
Man] ugodno je setavijen hruikev slade-
8ok, ker imajo hrulke premalo kisline in
mo3tnice preved &Sreslovine. Dober izdelek
pa dobimo, ako primeiamo bruskam pre-
cej (polovico ali 3e vel) kialih jabolk.
Sladka jabolka niso za rabo niti sama za-
8¢, nili kot primes k hrudkam,

Kako pa obvarujemo sadni sok pred
kipenjem in drugimi nezaleljenimi spre-
membami? V domafem preprostem go-
pedinjstvu samo s toplote. Ako namref
Fazgrejemo sadni sok do najve 75 stop. C
dn ga potem vroSega neprodulno zapremo
¥ steklenice ali tudi v sode, se ohrani ne-
Spremenjen yse dotlej, dokler me pride y
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Se sladosok

siik z zunanjim zrakom, forej dokler po«
sode ne odpremo,

Naj forej v kratkih stavkih ponovimo
fe enkrat najpreprostejSi, v veakem gospo-
dinjstvu lahko izveddiv nadin ehranjeva~
nja sladosoka na malo v sleldenicah. Po-
slopek je takle:

1. Pripravi steklenice, kakorine pa¥
mored dobiti (vinske, zelenke i. dr.)! Ako
60 zanemarjene, jih 48 ur namakaj v mrzli
vodi, potem jih izperi z vrofo vodo, ki ji
dodaj nekoliko.sode. Nazadnje jih splakni
s lislo vodo ter jih §mej pripraviens v
primerni posodi obrnjene narobe.

2. Priprayvi nove zamadke valjaste oblie
ke in dovolj debele za dolifne vratove ste-
kienie! Zamasdke namaksaj istolako 48 ur
v vodi, potem jih pa kuhaj najved 15 mi-
nut. Pripravijene imej v zaprti posodi.

8. Pripravi sok prav tako kakor za
®adno vino! Najla¥e delo fmad, ako pa
potrebujed, ko jabolka meljejo In prefalo
ra sadjevee, ali kjer predajo grozdje. Sok
precedi skozi nepregoslo tkamino, da se
kolikor mogode, odstrani vsaj najvedia go-
5ta. Jako Sist eok tede iz stiskalnice proti
zadnjemu, ko je trop #e mofno stisnjen.

4. Takoj nato malij sok v steklenice, pa
ne prav do vrha; mankati mora veaj 4
centimetre (3 do 4 prste).

5. Steklenice zamundi in prevedi zamadke
z motvozom! Z golo roko se to dalo sko-
raj ne da opraviti. Zato ai pripravi (izpo-
eodi) preprost maSilnik, ki ga ima wvsak
gostinilar, .

6. Napolnjene in zamaZ¥ene steklenico
deni razgrevat (sterilizirat)! V to evrho jin
postavi v primeren kotel ali dovol] velik
lonec na leseno podlago in jih zalij z vodo,
da bo segala prav do vrha. Vodo razgrevaj
do T0-75"C. Pri tej toplini pusti stekle-
nice 25—80 miniut v vodi, da se popolnoma
segreje tudi sok v njih. Toplomer je za fo
delo zelo potreben, drugade je tefko dolo-
&iti pravo toplino,

7. Po konfanem razgrevanju vremi stes'
Klenice iz kotla, jih postavi na leseno pod-
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lago in jih prekrij z v vel gub zgrojenim
priom, da se polasi ohlade.

8. Ko so steklenice 8 sladozokom popol-
noma hiadne, pomodi vrat vsake steklenice
v rastaljen paralin (navadne bele svele,
ki se dobe v veaki trgovini, so iz samega
parafina).

Zaka] razgrevamo do 70, najve¥ pa do
75 C? Zato, ker ta stopinja zadostuje, da
se zamoré vse kvasnice, ki bi povzrolile
kipenje. Ce bi sok razgreli do 100°C (v
vreli vodi), bi dobili zelo neprijeten okus
po kuhli,

Najbol] merodno delo fzmed vseh na-
Bletih opravil je razgrevanje, zlasti ako ni
pri rokah toplomera. Zato priporofamo
velljim gospodinjstvom, zavodom, gospodinj-
skim 3olam, pa tudi podruZnicam Sadjar-
skega in vrinarskega druStva, da si omiali-
jo samodelni razgrevainik (sterilizator), &

Iz prakse

# Gospod inZenir agronom (tak je naslov
poljedelskih strokovnjakov, ki so dovriili
visjo poljedelsko Solo) je Sel mimo polja
in pozdravil posestnika, Gorenjlevega ole-
ta: »>Bog vas Zivi, ofelc Bil je ves sreden,
da se je lutil zopet enkrat doma, v domadi
ob¥ini, kjer mu je bil veak &lovek ljub kot
rodni brat, Sosed Gorenje je ravno pre-
vratal etrnisfe, Stisnila sta el z gospodom
inifeninjem desniei in se erfmo smejala
drug drugemu.

»Kako brzi ta fas naprej, koliko let vas
%o ni bilo ved tukajlc je vrtel Gorenjlev
ole evojo staro, dastitljivo glavo. »Kako ee
vam pa kaj godi, gospod inZenir, mdslim
namred tam sredi vasih Kolumbov, ki raz-
iskujejo zemljo in rastline in Zivali? Kaj
je pa tam kaj novega?<

>1 e, veste, vedno delamo kaj zanimi-
wega, preiskwemo in i&femo, neprestano
ee pa tudi udimo. Clovek ni nikoli dovolj
moder in vest.. .«

S tem ekromnim stavkom ei je inZenir

a osvojil eoseda Gorenjca. Stari

md}oblve!el.zelovesel.nammoé
se mu je zdelo dobro, da tak-le gospod,
ki je vendar ulen, presneto ulen, pa se
mora vendar le Se vedno uditi. Ej, to je
prava glava! Njegov fant, — no eaj ni na-
palen dedko, — pa ti vganja vlasih take
modrijanddine v gospodarstvu — ima pa,
no, to kar ima - nidjo gospodarsko Zolo,
Ofa Gorenjec je zagrabil za inZenirjeve be-
sede kakor kako mlado otrofe za eladke
koreninice, Bilo mu je le Zal, da njegov

katerim gre delo jako hitro fzpod rok. Tak
razgrevalnik sterilizira na uro 50 in 3e ved
litrov sladosoka. Razgret (eteriliziran) sok
todimo naravnost v eteklenice, ki jih jem-
ljemo iz vrode vode in jih eproti madimo
z zamaiki; jemljemo jih dstotako iz vrole
vode. V enem dnevu si na ta nadin lahko
pripravimo nekaj sto litrov seladosoka, ki
bo pravilno steriliziran (ne preved, ne pre-
malo) in zaradi tega tudi popolnoma 2zae
nesljivo trpefen. Ta razgrevalnik je po-
sebno primeren za vedje mnoZine slado-
soka, ki ga shranjujemo v sodih. %
Kdor se zanima za napravo sladosoka
v velji mno¥ini, naj e zglasi v prostorih
Sadjarskega in vrinarskega drustva v Fran-
tiskanski uvliei v Ljubljani, kjer &i bo vse
omenjene in Se druge priprave za shra-
njevanje sladosoka lahko ogledal in se pos
ulil kako se z njimi ravana. H,

za prakso

fant ne orje biife, pa kaj za to? Pofaka pad
% inZfenirjem, da pride mladeni na sovrat
in mu predstavi agronoma. Poredni kravi,
ki sta vlekli plug, sta prifli do konca; glo-
boko sta dihali, obenem pa prijetno za-
dehteli, tako prijetno po domadi Zivini, ki
se je polteno nazobala zelene krme in se
zdaj oddihava po utrudijivem delu. — Saj,
prijazni bravee, sam ves, kako prijetno doj-
me Cloveka z defele, ko ereda tak par krav,
nos ti jih pribliza Ze iz daljave. Kakemu
nadutemu, parfumiranemu &Skricu bi morda
to ne disalo, toda >llovekuc to prav v res-
nici vonja, pa tudi za njegove odi je tako
lepa kravja vprega pravo veselje. Gorenj-
fev ofe poklite Franceta in mu predstavi
gospoda infenirja,

»No, ko ste od3li vi po svetu, je bil fa
Se mlad defek, danes pa Ze zaleie za lep
kose¢ dela,c pripoveduje ofe ponosno. —
Zda] pa zatnenm &vojo staro pesem. &i jo
mislil otka Gorenje. Gospod inZfenir in pa
mladi Gorenjlev sta si medtem stienila de-
sniai; vesel je bil gospod inZenir krepkega
fanta in priZgal si je cigareto. — OXe jo
vmes Studiral, kako bi sproZil zadevo, ki jo
je imel na ercu, in slednjid zastavi be-
sedo: »>Glej, France, gospod inZenir pravi,
da ee mora dlovek vedno iznova uliti fesa
koristnega. To sam ve3, da 3ola Se ni vse,
da je praksa vendarle Se nekaj ved. V
praksi dlovek tofno vidi: v tej-le stvar
ufeni, 3olani gospodje svetujejo slabo, ono-
le red zopet zastopijo bolje od nas, o tretji
jmajo 3¢ dvowe, zalo jo pa preiskujejo na




wveo kriplje znanstveno. Jaz, gospod inZenir,
sem oe Ze velkrat ekoraj sprl z defakom
zavoljo gnoja. Rad imam gnoj lepo uleZan,
¢im dalje, tem bolje; pa eveliti se mora,
veste, biti mora masten kot Zpeh. Saj ima
¢lovek moje sorte vendar izkulnje, toda moj
fant trdi, da baje tak gnoj ni posebno mo-
€an, da je bolj3i gnoj, ki ee je takole malce
razkrojil in je nekoliko...<

France se smeje; saj ve, da ga hofe
ofka nekoliko potisniti k tiom, toda ima ga
preveé rad, da bi ga ne hotel razumeti,

»>Rekel sem ofku, da moramo nakladati
gnoj, ko pride iz hleva, v enem oglu na-
#ega beloniranega gnofifa, ne pa ga raz-
metavali po vsem dnu, ker e na ta nadin
poizgubi preved redilnih snovi. Vefkrat mu
tudi pripovedujem, da je treba gnoj lepo
porazvrstiti: na plast govejega gnoja plast
konjstaka, na to plast gnoja iz svinjaka, iz
kurnice itd., veako plast dobro potladiti in
poteplati, kadar je sula, gnoj Skropiti z
vodo, po vrhu natresti prati, najbolje dobre
&rnice (Lumus), ki naj polovi uhajajode
dufidnate enovi (amonmijak), da je treba
gnoj epraviti na polje ne &z dolgo lelo,
ampak po 3 ali 4 mesecih, fe je le mogole,
da ni preved prelefan in zdrobljen v kaso,
kakor ima tako rad na3 ofe.c

Gospod inZenir ee je smehljal; vedel Jo,
da stoji med dvema nasprotnima taboroma
in krasno se je drial.

>To je resnica, ofa Gorenjec je govoril
etaremu gospodarju. »KaSnat gnoj ni naj-
bolji in Zpehaeti tudi ne. Za mofno pedde-
no zemljo bi Se bil, a v vadi teiki zemli
se tak gnoj zelo teiko razkraja, eprijema
se v Zope, ki gredo neradi narazen, rad
plesni, konee koncev je pa tak gnoj, ki e
je Ze toliko razkrojil, da je postal &pehast,

tudi Ze veliko izgubil na &voji tvarini in re«
dilnih snoveh.c

S temi besedami ee je potegnil za sima,
fo je vedel; pa tudi prakse starega gospo-
darja ni hotel dati v ni& eaj so bile to ize
kuimje dolgih let in Gorenjéev ofe je imel
vedno dobre, & ne naravnost bogate Zetve
in pridelke, tudi to je vedel gospod inZenir.
Zato je dodal tudi opombico za sina: >Od«
visno je od dela; dober je tudi tak gnoj,
de ga pustite, da se, kakor pravijo, od-
kapljd in le#i malce dalj ¢asa v kupcih na
polju, dofim je eicer pravilno, da ga zaore
jemo &m prej. Res se pri tem lefanu po-
izgubi nekaj bhranilnih enovi, toda tak gnoj
tudi za teZjo zemljo ni ved tako teiko pre-
bavljiv. Glavna stvar pa je, kakor to dela
ofka Gorenje, da pride ta gnoj le plitvo v
zemljo.c

Gospod infenir je tako z enim mahom
pobil dve muhi, ofka Gorenjc je bil vesel
njegovih besedi, sin pa tudi. Oba imata to-
rej prav, glejte, glejte! Gospod inZenir je
gegel obema v roko, s sinom sta ee poe
menljivo pogledala, in &el je naprej.

Rjav gnoj, ki ee rad celrd, ne pa kafnat
in ne slamnat je najbolfi. Za njegovo. kon=
serviranje ni treba mikakih umetnih pripo«
motkov, ne mavea, ne enperfosfata, ne
dungita, ampak dobre stelje in pravilnega
ravnanja v hlevu in na gnoji’u. Na wsaka
hlevska vrata bi se podal napis iz letod-
njega velesejma, ki slove: Urejeno gnoji«
%o jo temelj umnega kmetovanja. Zal, da
je v na¥ dravski banovini urejenih samo
10.000, neurejenih pa 130.000 gnojisé! Zae
voljo te neurejenosti pa izgubi nad sloven
ski gospodar veako leto 80 milijonov dinar«
jev, to je trikrat toliko kot mmaSa njegow
zemljiski davek (zemljarina).

Koliko umefnega gnojila potrebujejc
posamezne poljske rastline

»Domoljube je v evoji prilogi »Gospodar
in gospodinjac Ze vefkrat prinesel pou&ne
Elanke o umetnih gnojilih. Manjka pa %e
vedno primerna razpredelnica, koliko tega
ali onega gnojila rabimo za to ali ono vrsto
kulturnih rastlin,

Zito potrebuje za tvorbo zrnja predvsem
fosforno kislino in dudik. Potrebna sta pa
tudi kalij in apno. V dobro, teiko zemljo
damo na 1 ha 300—400 kg superfosfata, v
lahko zemljo pa 400 do 500 kg Tomasove
- flindre ali 800-400 kg koslne moke na

1 ha. Ako eejemo Zito v zemljo, kjer Je
prejgnje leto rasla detelja ali druge etrod-
nice, ki dusik zbirajo iz zraka, nam je po~
treba dodati toliko manj dusika. Ce eledi Zito
po Zitu ali po okopavinah, ki potrebujejo
mmogo dulika in fosforne kisline, moramo
obe enovi dodati: tako 200—300 kg amo-
niak-euperfosfata ali pa 200 kg superfosfata °
in 100 kg dulifnega gnojila na 1ha. Naj-
vet dufika prenese oves, najmanj jefmen.
Jetmen pa je zelo hvaleien za kalijeva
gnojila, zalo mu dodamo pa 1 ha dobre
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zemlje 200 kg 40% Xkalijeve eoli ali 500 kg
kainita, Jaro Zilo mora hitreje rasti in 20-
reli, zato mu dodamo le gnojila, ki hitro
udinkujejo: solitrovega superfosfata, kali-
jeve eoll ali solitrovega amoniaka, kratko
pred setvijo. Pofasl ufinkujofa gnojila, kot
Tomasova Zlindra, apnenfev dufik 1i. dr.
raztresamo Ze dosii prej na zemljo, kamor
bomo sejali.

Detelja in druge strofnice zbirajo dulik
jz zraka in tako tega gnojila ne poirebu-
jejo za rast; ker pa priéne rastlina z zbi-
ranjem 3ele, ko odZene liste, je v mladosti
navezana na dudik v zemlji. Detelje in
strotnice potrebujejo dosli fosforne kisline,
apna in kalija. Za umetno gnojilo raziro-
simo na lha za strofnice 300 kg superfos-
fata ali 200 kg 40% kalijeve soli. Lahko pa
uporabimo tudi_kainit. Za detelje Jemljemo
le gnojila, ki ee polagoma razkrajajo, in to
predvsem Tomasovo Zindro. Na 1 ha po-
tresemo 400 kg Tomasove Zlindre,

Kromplr potrebuje v veljl mnoZini du.
$ik in kalij, manj pa foslorne kisline. Krome
pirjeve njive gnojimo le s hlevakim gno-
jem in gnojnico, kakor vse druge okopa-
vine, Za slabde, peSfene in barjanske zems
lije uporabljamo e kainit, ki ga razire-
semo 600 kg na 1 ha. Kainit pa smemo
zemlji dodati le v jeseni in pozimi, ker se
zaradi klora, ki ga wsebuje, 8krob v krom-

pirju zniZa. Tudi hlevski gnoj raziresemo

pozimi, ker krompir lahko verkava le do-
bro razredfene in premesane hranil. snovi,
Repe rabijo mnogo duiika, fosforne ki«
gline in kalija. Tudi repa najbolje uspeva,
%a zemljo gnojimo & hlevskim gnojem 2 do-
datkom eolitra in superfosfata. Repa pa
ljubi posebno natronov soliter (Eivinska
eol), kalij pa potrebuje za tvorbo sladkorja,
Na lahko zemljo raztresemo na 1ha 200 kg
neotisfene soli in 100kg 40% kalija. Repa
rabi posebno v dobi rasti mnogo hranilnih
snovi, J. M.

Gospodarshki nasvefi

-

_ Zolo vaino poglavje v kmedkem gospo-
darstvu je pred zimo — krma za Zivino.
Sedaj je pokodena in posuiena tudi otava,
gospodar torej ve, koliko ima na zalogi
euhe krme. Letos so veliko Skode povzro-
Gjle ponekod poplave, Se vel pa je dobri
ko&nji skodovala sula. Zalo so zaloge suhe
krme bolj piéle. Dobri gospodarji s0 si —
ratunajod s elabimi koSnjami — pomagali
tako, da so pravotasno zasejali koruzo, ki
jo bodo v primernem &asn pokosili, zrezah
in spravii v jamo, kjer se bo skisala.
Kisla krma (s tujo besedo enasilaZa), o ka-
teri emo na tem mestu Ze vedkrat pisali,
je za Zivinorerpca dandanainji 2e neobhod-
no- polrebua, do hote biti neodvisen od ea-
mih golih koSenj sena, detelje in ofave.
Kako se ensilafa pripravi, smo fudi Ze
vedkrat povedali. O tem bomo podrobneje
pisali prihodnjié, Danes pa moramo gospo-
darje opozorili £e ‘na eno vaZno elvar: na
pajo. V zadnjem Zasu je deZ dobro namo-
&l in na travnikih bo epet pognala trava.
Ce ni zaradi pre@nje sufe prevel zaostala,
g6 bo morda toliko razvila, da jo bo kazalo
kositi. Ker je pa posuditi ne bo mogofe, ne
preostaja drugega kakor da se zmeds v en-
silafno famo in z drugimi krmekimi rastl-
nami vred okisa, ali pa da jo evelo pokr-
mimo. Ce pa druge otave ali olavifa ne bo,
bo po travnikih kmalu lepa pasa, po ofa-
vi¥u pa nekoliko -pozneje.. Pa%a je silno
priporotila vredna iz treh razlogov: prvid

si kmet prihrani delo s koSnjo, drugid &
s pa%o mnogo prihrani na euhi krmi, ki
jo bo pozimi krvavo potreboval, tretji pa
& paso Zzivini izredno koristi, ker Zivali
na prostem razgibljejo in utrdijo, da po-«
tem laZje prenasajo zimsko bivanje v hle«
vih, Zato veljaj sklep: pasli bomo tako dol«
go, dokler bo le mogofe, torej nolri v po=
o jesen!

Opozarjamo wvas, slovenski kmetje, na
temeljito gospodarsko pravilo glede Zivine,
ki emo ga %e lani poudarjali: Cez zimo
imej v hlevu samo toliko Zivine, kolikor
jo bo¥ mogel dobro prerediti, Na vse to je
pa treba misliti Zo sedaj, ko se Zivina 3e
lahko proda takrat, ko ima primerno eeno.
Ko te bo stiska grala k prodaji, bo¥ go-
tovo pod ceno prodal. Zato, kmetja, vze-
mite koledarfek Kmedke zveze, kjer imate
tofne rafune o tem, koliko porabi ena Zi-
val; precenite, &e ai niste sproti zapisovall
(kar bi bilo edino pravilno), zalogo krme,
potem pa evinfnik v roke. Ce rafun po-
kaZe, da je Zivine preved, skrbite, da ne«
potrebne Zivali %e pred zimo epravite iz
hleval

Tudi za prafi¥e velja, naj bodo Fez dan.
na pa® in naj dobivajo &m vel zelene
hrane, dokler je mogole. Krompir, peso in
druga krmila pa hranimo za pozneje, ko ne
bo drugega. One prafife pa, ki emo jih na«
menili za zakol|, bo treba izlofiti od osta«
Lih in zalelj stopnjema obilno krwiti. Naj-




pref naj o hrana razli¥na, potem pa pride
na vrsto le pitovna hrana,

8e nekaj besed za nafe vinogradnike!
Zadnje deievije, ki jo — vsaj upamo — mi-
nilo, je trti primodilo tako, da se bo gro-
zdje moglo lepo razvijati in dobro dozo-
revati. Edino navodilo za september je za
vinogradnike tole: pustiti vinograd pri mi-
ru! Samo na to gle], da bo trsje etalo po-
konei in da ne bo grozdje na zemlji. Ce bi
pa — kar Bog ne daj! — bila druga polo-
vica eeptembra mokra in bi grozdje zadelo
motno gniti, bo treba podbirati, Z redno
trgavijo pa podakaj &m dalj! Proti koncu
dozorevanja grozdje najved pridobi, ker se
prav v tem &asu kolifina eladkorja v gro-
zdju iz dneva v dan veds, kislina pa ee
manjSa, poleg tega pa dobiva grozdje proti
koncu dozorevanja tudi najved aromatiénih
(diSedih) enowi.

Nekaj bo pa vendarle treba meseca sep-
tembra izvrditi; e pameravad jemati ce-
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pi¥e doma, bo¥ moral sedaj odbrati (selek-
cionirati) trse, s katerih bod vzel cepife.
Sedaj namred vidi§, kateri tre je rodoviten
in kateri ne, vidi§, na katerem trsu je
grozdje lepo enakomerno razvito itd. Ko
jo trgatev kondana, je izbira trsja prepozna,
Odli¢ne trse zaznamuwj & posebnimi zna-
menji, da bo3 vedel kam iti po cepile,

V kleti bo potrebno, da pripravid vse
za prefanje. Namoliti je treba prese, kadi,
gkafe in brente ter urediti sode in kipelne
vehe. Prazne, Zveplane sode kaZe napolniti
8 &islo vodo, nove in pa mofno pokvarjene
oviniti. To napravi¥ tako, da jh zakuhad
z vrelo vodo, ki ji dodad na 101 ¥ kg sode,
nato dobro operes s hladno vodo, polem pa
%o zakuhad z vrelim vinom ali sadjeveem,
Kontno Zelimo vinogradnikom notri do sre-
de oktobra lepo sonfno vreme, da bodo
Zlahino kapljico »pridelalic in da ee jim
potemtakem ne bo treba izgovarjati, da jo

je Bog dall

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Kako zaposlis otroka

Saj je res kriZ, ¥o mora% sama gospodi-
njiti, kuhati in pospravljati, zraven pa biti
&e za varuhinjo nebogljenim otrokom. Ma-
i otrok je Ze tak, da hode biti vedno za-
poslen, ne da miru in 4 je za petami,
kamorkoli se ganeX. Vse hofe vedeti, &pro-
ti mu odgovarjaj, pa ima¥ istofasno za
deset drugih etvari skrbeti. Veak hip hole
kaj drugega od tebe, ti pa bodl njegova po-
trpedljiva strefnica, Da, da, hudo je. Upre-
ti se pa seveda ne morel, sicer ti otrok
otrok piska na &vojo prirojeno pidfalko ta-
ko presunljivo melodijo, da & gre skozi
mozeg in kosti, in ne odneha preje, do-
kler mu ne ustreZed. Prvi mora biti v hid,
- ob njem je vse drugo postranskega pome-
na, celo omaka, ki e ti morda pali prav
tedaj, ko ti malemu trinogu stredes.

No, seveda je kri2 z otroki. Toda le, %
el ne zna3 pomagati. Saj imamo tudi sred-
stva, da takegale majhnega trinoga ukro-
timo, in e ni¢ preved nasilna niso. Samo
znati je treba — kakor pa¥ povsodi.

Ze nekajkrat smo omenili, da hofe biti
zdrav otrok vedno zaposlen in mora vedno
nekaj delati,. Sam si pa dela ne zna po-
iskati. To morad storiti i, ki s njegova
varuhinfa. Sicer pa ga ni tako teiko za-
posliti, kot si 1o nekatere matere in varu-
hinje domisljajo. Na stotine je nadinov, &

katerdmi lahko otroka zamotif, da ima3
potem nekaj &asa mir pred njim. Pripravi
mu prostorfek ob oknu, da lahko opazuje
iivljenje in vrvenje na cestl. Bod videla,
kako bo opazoval mimoidode, podtarja, pse
in madke, ki bodo 3li mimo okna. Spraduje
te o vsem, kar spodaj vidi, ti pa mu mi-
mogrede ob drugem delu odgovarjal. Bod
videla, kakSen zamimiv in duhowvit razgo-
vor e bo razvil med vama.

Seveda pa otrok & samim opazovanjem
dolgo ne bo zadovoljen. Njemu se hote gi-
banja. Zato mu reci, naj ti pomaga pri de-
lu, Kadar pomivad, naj ti nalije vode, naj
brife leseno posodo in tako, ki se ne ubi-
je. Co naredi evojo stvar samo napol in
moras ti 3¢ enkrat za njim brisati, ne po-
meni to zale vendar nikake- izgube &asa,
ker bi bila morala itak sama vee pobrisati,
Tudi sicer mu pusti, da pri delu poma-
ga. Ne kaj tezkega, toda kaj malega bo
vedno rad in z veseljem storil,

Ce more3 in je brez nevarnostj zanj, ga
spusti vefkrat k vodi. Menda je vsem otro-
kom Ze nekako prirojeno, da eo najbolj
sredni takrat, kadar emejo brozgati in ¢o-
fotati, Zavibaj otroku -rokavee, pripasi mn
gumijast predpasnik ali pa takega iz po-
voilenega platna, pa se ho zadela zabava,
Daj mu Skafec ali veljo plofevinasto ekle-
do, pa zajemalko ali majhen vr¥ in videla
bos, koliko fasa e bo otrok s prelivanjem
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vode zabaval. Tudi perefo ofroci straino
radi. Daj mu kake prtifke, ki jih za kaj
drugega veé ne rabid, pa naj jih po mil
vodi pere, izpira, ovija in suli, pa zopet
srajiko in kriloe. Seveda pa mora bitj kril-
ce tako, da ga ni Skoda, kak¥ne &ipke za
punikine obleke niso primerne. Postavi
mu $kafec ali skiedo v drug vefji 3kal, pa
ob tej zabavi tudi tla ne bodo tako silno
mokra, da bi se skoraj ne posu¥ila. Sicer
pa naj se otrok Ze zmlada naufi, da za se-
boj pospravi in posnaZi, kar je zamazal.

V sohi e ti bo otrok najraje zabaval z
Foleznico ali vozom. Saj ni treba, da mu
dad dragoceno igrado v roko. Otroku, ki
ni razvajen, je Zeleznica in voz vee, kar
mu pride pod roko: prufica, emetifnica,
lesen zabojlek, polence. Na tej Zelezniei
prevaia vse: elare zvezke, puntke, knjige
in druge igrade, najraje pa seveda tebe.
Pa ni treba, da se zares vsedes na njegov
viak, Lahko ostane# mirno na &évojem me-
stu in #vad in krpad dalje, le voznega list-
ka, ki ti ga je mladi vlakovodja dal v roko,
ne sme¥ izgubiti. Pa seveda ludi moraé
govoriti z njim in mu od fasa do &asa po-
vedati, kako srefna si, da se tako imenitno
vozis,

Kadar pa ima¥ zares fako opravilo, da
evojega melega nikakor ne mores kratko-
Sasiti, pa mu daj v roke kake slike ali
ilustrirane &asopise, da v njih e evoje
aviomobile, ovike in psike, Pa e kak
svinénik in kos papirja mu Zrtvuj. BoS vi-
dela, kakine umetnije bodo iz tega nasta-
lo. Seveda pa papir, na katerega naj mali
umetnik ride ali piSe, ne sme biti majhen.
Cela Zasopisna rjuba bo za takega umetni-
ka komaj zadosti velika. )

Poleti, ko gresta z otrokom na vri, Jo
zadeva eeveda la#a. Zdaj pusti olroka, da
bo emel priblizno delati vee, kar bo sam
hotel, pa bod yidela, da ee tvoji vladi ne
bo upiral .

NajboljSa zabava za otroke pa so tova-
ridi in tovari¥ice njegovih let. Najbolj#i je
seveda bratec ali sestrica. Ce pa tega ni,
pa sosedov fantek ali deklica. Taka Ziva
igra¥a bo navadno na kaj preprost nadin
redila vprafanje, kako zaposliti otroka.

KUHINJA

Zemljin narastek s svelimi Fe¥pljami.
Tri male ZFemljice zrefem na kratke ali na
mazinec &roke rezamnce. Kruh polijem 2z

osmipko litra mrziega mieka, pokrijem

ekledo in puetim, da ee ko¥¥ki napoje. V
skledi pa meSam 2 #lici kisle smetane z
enim rumenjakom, Zlico sladkorja, malo
limoninih lupinic. Ko je dobro 2mesano,
dodam sneg enega bebaka. Obliko nama-
jem 3 maslom, potresem z moko in oblo-
#im e polovico napojenih Zemljic. Po vrhu
Zemlji¢ polovico nadeva. Na nadev razpo-
lovljene &edplje, katere dobro potresem &
sladkorjem in z drobitinicami. Na drobti-
nice ostale Zemljice in ostali nadev. Nara-
stek pelem 25 do 30 minut. Peenega zre-
fem na kose in sladkorjem potresem.

Sveie seiplje s korumim zdrobom. Ka«
kih 20 do 25 &eipelj operem, zbrifem, pri-
stavim trifetrt litra vode ter jih do meh-
kega skubam. Ko so &eiplje kuhane, stre-
gem v nje Setrt litra koruznega zdroba in
kuham Ze 30 minut ob lahnem ognju. Pro-
ti konmeu kuhanja oeolim in osladim. Po-
tem etresem v ekledo in povrino zabelim
2 vrofo mastobo, to je eurovo ali kuhano
maslo. SluZi mi kot samostojna jed.

Repa z gordico, % kg repe olupim, ope-
rem in na majhne kocke zredem ter do
mehkega opraZim. V kozici razbelim polno
#lico masti, ali surovega masla, zarumenim
% sesekljane ebule, dodam 1 ali 2 Zlici
moke, Hico gordice in dobro oprafim. Po-
tem razreddim z vodo, vlijem na repo, do-
bro zmefam fer praiim pokrito 8e X ure,
nakar dam kot prikuho na mizo.

Teleéji guljai. V kozici razbelim 5 dkg
masti. V razheljeni masti zarumenim eno
celo drobno zrezano &ebulo, Potem razre-
iem pol kg teledjega mesa na kose, ga
operem, denem na razbeljeno mast, potre-
sem za noievo komico paprike in malo
zdrobljene kumene, Ko ee jed nekaj &asa
prai, jo potresem z moko, dobro zmelam
in zalijem z jubo ali s kropom. Proti kon-
cu kuhanja primedam par ilic kisle sme-
tane. Ko guljai prevre, ga dam z Zganci,
ali @ polento, ali kakimi Zliéniki na mizo.

Sesekljani srezki v sardelni omaki. Iz
telefjega mesa napravim zrezke kakor je
gori opisano. Ko o zrezki peleni, jih po-
berem iz masti, zloZim na kroZnik in po-
slavim na toplo. V ostalo mast (fe jo jo
prevet, jo odlijem) primeSam 3 osnaZene
in etlatene sardele in nekaj Zlic kisle sme-
tane. Zavreto polivko polijem po zrezkih
in dam 2 opefenim ali ocvriim krompirjem
na mizo.

Ocvrt krompir. Droben krompifek prav
dobro operem in dobro zbrifem, polem ga
na razbeljeni masti ali na olju ocvrem.
Cyrije naj traja 10—15 minut
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ZIVINA :

Nove mesto, Na sejmu 11, septembra so
platevali Zivino takole: voli I. vrste 530
din, II. 450—5, III. 4—4.25; telice I. 56—
5.60, I1I. 4505, III, 4—4.50; krave I. 4,
1. 3.50, 111, 2.50—8; teleta 1. 6, II. 5; pra-
5idi Speharjl 9.50—10, priutani 8 din za
1kg Zive tede,

Koéevje. V prvih dneh septembra poro-
Cajo o sledelih cenah: voli 1. vrste 6 din,
IL. 5, IIL 8.50; telice 1. 6, II. 6, I1I. 8.50;
krave I 5, IL 4, III. 2—250; teleta 1. 7,
11. 6; praSi&i Spebarji 9, priutarji 7 din za
1kg Zive tele.

Croomelj. Konee avgusta je imela #-
vina sledele cene: voli 1. vrste 5—5.50 din,
II. 4.25—4.50, III. 8.25—3.75; telice 1. 475
—5.25, II. 4—4.50; krave L. 4—450, IL 8.50
—4, 11, 8; teleta I. 6—6.50; 1I. 5—5.50;
prasidi Speharji 850, préutarji 7 din za 1kg
Zive tede,

Gornji grad. Eonec avgusta so zama-
movali eledele ceme Zivinen: voli II. vrste
450 din, III. 8.75; tekice 1. 5, II. 4.75, III.
8.75; krave 1. 4.50, II. 875, 1II. 2.75; teleta
L. 6, II b; pradidi Spebarji 10, prdutari
9 din za 1 kg Zive tede,

Ptuj. Na zadnjem eejmu 9. septembra
je fla @ivina po tekle cenah: vol iod 8—
450 din; telice 1. wvrste 550, I, 4.50, III
8.50; krave I. 8.75—4, II. 8, I1II, 2—225;
Junci od 8—8.75 din za 1kg Zive teie, Ko-
nji od 7005000 din komad. Na sejem so
prignali 608 glav, prodali pa 252 glav. Na
svinjgkem sejmu, kjer je bilo 188 repov,
od teh pa prodanth le 10, 8o bile cene sle-
defe: priutarii 7 din, plemenske svinje pa
po 6.50 din za 1 kg Zive teie,

Ljutomer. Dne 8, eeptembra porofajo o
naslednjibh cenah: telice 1II. vrste 8-—3.50
din, krave II. 2.50—8.50, III. 2—250; te-
leta Il 4—450; préutarji 6.50—7.50 din za
1kg Zive teie,

CENE

Ljutomer. Pienfca 100 kg 165 din, jed-
men 120, oves 120, koruza 140, 200
krompar 80, seno 46, slama 80 din. J
1. 150, II, 100, III. 75; hruske I. 250, I1I
200, III. 100; drva 1m 80—90; jajea kom.

gradnikih 4—5 din, linejSe izbrano 6—9
din za 1l “tef. Y e

Ptuj. PZenica 100kg 150—160 din, jed-
men 160, rZ 130140, oves 130, koruza 160,
fizol 800, krompir 70, seno H0~75, slama
25--80 din. Jabolka 1. 300, II. 200; hruSke
I. 800, II." 200 din za 100 kg. Drva 1m
75—80 din, jajea kom. 0.75, mleko 11 1.50,
surovo maalo 1 kg 24, grozdje 6 din za 1kg.
Vino navadno medano pri vinogradnikih
8.50—5 din, linejSe, izbrano 5.50—7.50 din
za 1 liter,

Crnomelj. PSenica 100 kg 180—190 din,
felmen 170, rZ 180, oves 1350—175, koruza
150, fiZol 300, krompir 100, seno 80-—100,
slama 25—30 din. Jabolka II, 230 din, IIIL
175—200; hruske I. 225, 11. 200, 111, 150 din
za 100 kg. Drva 1 m 50—60 din, jajea kom.
050, mleko 11 2 dim, surovo maslo 1kg
22—24 din. Vino, navadno meSano, pri vi-
nogradnikih 5 din 1 liter.

Kofevje, Plenica 100 kg 200 din, jefmen
200, rZ 200, oves 165, koruza 165, fiZol 300
—400, krompir 100—150, lucerna 100, eeno
80, slama 18—20; jabolka 1. 500, II. 850,
ITI. 200; hruske 1. 600, 1I. 400, III. 200 din
za 100kg. Drva 1m 50—60 dim, mleko 11
1.75—2, surovo maslo 1kg 24—82 din.

Nove mesto. Plenica 100 kg 140 din, je¥-
men 120, rZ 140, oves 130, koruza 125, fi-
Zol 250, krompir 100, seno 100, slama 30;
jabolka I 150, II, 180, III. 40—60; hrulke
L. 200, II. 150, III, 40—60 din za 100 kg.
Drva 1m 60 din, mieko 11 1.50, surovo
maslo 1kg 80 din, Navadno me3ano vino
pri vinogradnikih 5 din, finejSe, izbrano
6 din 1 liter,

LJUBLJANSKI TRG

Mleke in mleéni izdelki. Mledo 11 2—
250 din, surovo maslo 1kg 22—28 &jno
masio 30—386, kuhano maslo 30—32, bohinj-
eki sir 26, polementalec 26, trapist I 26—
28, II. 20—24 din za 1kg.

Sadje. Jabolka I wrste 4 din, IT, 250,
III. 1.50; hrudke L 6, 1I. 8, III, 1.50; Jes-
plie 2—4, domade breskve 2—4, gromdje
4—8, orehi 8, luSleni orehi 26, dinje 2, lu-
benice 1.50 din za 1kg.

Mlevski izdelki, Moka &. 0 1kg 290—
825 din, &. 2 270—305, & 5 2.85—2.90,
. 6 230-265, kafa 8.05—3.60, jeSprenj
2.80—8.25, jelprenjfek 4.30—7, otrobd 1.80
—155, koruza 1.70—240, koruzni zdrob

2.25, plenifni 2drob 830, ajdova moka &

P, rlena moka 270-3.20 din za 1kg,
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PRAVNI NASVETI

Onemoglostna podpora. F. Z. Prosili ste
pri OUZD za priznanje onemogloslae pod-
pore. Proinja je bila zavrnjena, &e da niso
podani predpogoji za to, ker nimate za 250
tednov zavarovine c&lanstva, ampak le 180
tednov zavarovanega &lanstva, ampak le 180
ni prijavil v zavarovanje neki opekarnar,
kier ate bili zaposleni skozi 3 leta, Vprasate,
¢e lahko uveljavite zato kako odikodnino?
— Napram OUZD ne morete uveljavili veé
svojih pravic, ki ste jih po krivdi biv!ei&
delodajalca zgubili. Po nafem mnenju pa lah-
ko zahtevate odikodnino od tistega deloda-
jalca, ki vas proti zakoamilim predpisom ni
prijavil v zaverovanje, Svetujemo vam, da
se obrnete na Delavsko zbornico v Ljubljaai,
kjer vam bodo brezpladno pojasnili, koliko
bi znajala vafa onemoglostna renta, &e bi
bili pravilno prijavljeni. Za ta znesek — ren-
lo — boste potem & pravico revnih pri okraj-
nem sodiiéu tozili tistega delodajalea, ki je
opustil vaso prijavo. Dokazati boste morali,
da ete ree bili zaposleni v takem obratu, &-
gar delavei morajo biti zavarovani.

Odpravljen od doma. R. A. Ko ste se po-
rotili in ste dobili od oZeta zemljo za lastno
hifico, ete bili odpravijeni z doma. Ce ste
potem z Zeno kljub temu fe pomagali ma
ofetovem posestvu z delom, ste pa zato tudi
$e vedno kaj prejeli v zivikh od doma. Oce-
tovo posestvo je prav za prav de bratovo,
kateremu ga je ole izrotil, sebi pa je pridr-
zal doemrino gospodarstvo. Ce je ole sedaj
bolan, je niegova etvar, &e pusti bratu-pre-
vzemniku, da dejaneko gospodari in prodaja,
kar paé hoée s poscstva. Vi tega bratu ae
morete prepovedati, e mu to ofe pusti, Se-
daj imate samo $e to upanje, da bosle po
smrli ocela zahlevali dopolnitev nujnega de-
leZa od brata-prevzemnika, &e ematrate, da
ste & kosom zemlje ob poroki premalo dobili
od doma.

Vojaski rok, 8, J. D. Leta 1935, ste pre-
vzeli poéestvo od etarfev. Lani ste bili potr-
ieni za 18 mesecev. Stardi so umrli, bralje in
sestre o pa odili od doma, tako da ste ostali
sami na posestvu. Vpradate, ali bi lahko do-
segli oprostitev vojadke sluZbe, ali pa vsaj
skrajfani rok, — Oprostitve najbrie ne boste
mogli doseéi, ker vas po predpisih zakona o
usirojstvu voiske in mornarice ne bodo smat-
rali za edinega hranitelia druiine, Za edine
hranitelje ee namred emalrajo rekruti onih
rodbin, ki e vzdrZujejo izkljuéno od osebne-
da dela in zaeluzka rekrutovega in pladujejo
na leto manj kot 120 din neposrednegda davka
in v katerih ni nobenega rodbinskega &lana
sposcbnega za delo in pridobivanje. Pripadal
bi vam pa skrajian rok po predpisu, ki se
glasi: sonim, ki eée hranijo eami, ali ki so
sami ter so podedovaluoliedehko eslvo,
ki ga morajo osebno obdelovati, ali ki so po-

dedovali obrt, ki ga morajo osebno voditi, se

ekrajiuje rok sluzbe v stalnem kadru na de-
vet mesecev. Proinjo bi bilo vloZiti pri po-
velstvu vojatkega okrofja

Dobrovoljec. M. J. Sluzili ste v Rusiji za
&asa vojne kot dobrovoliec. Polrdila niste
dobili nobencga. Vprasate, kako bi posto-

ali, da bi vas priznali za sdobrovoljcas, —
gﬁalo pozno sle se spomnili na evoje dobro-
volistvo 'in ste Ze zamudili korake, ki eo
bili potrebni, da se vam priznajo ugodnosti
po zakonu o dobrovoljcih, O vprasanjih o
priznanju dobrovoljskih svojetev odloéa mi-
nistrstvo za vojeko in moraarico ter izdaja o
tem uradna potrdila,

Zavarovanje pri banki sFeniks«, K. J. —
Obrnite se na navedeno zavarovalnico ‘sa-
mo, ki Vam bo najlaie pojaenila, kdaj in
koliko zavarovalnine vam bo izplagala.

Oprostitev od ljudskega dela na ceslah.
N. V. Slisali ste, da je kuluk odpravlien,
Vprasate, ali to velja za vee ceste. Kuluk
ni odpravljen, kakor mislite, Pag pa je mi-
nister za gradbe oprostil dravsko banovino
ljudskega dela za banovinske in dovozne
ceste k Zeleznidkim postajam vse dotlej,
dokler bo preskrblenih v banovinskem pro-
raévau in v proradunih okrajaih cestnih od-
borov dovolj eredstev za gradnjo in vzdrie-
vanje oznadenih cest. Za obiinske ceste pa
ta oprostitev ne velja. Ob&ine, ki ne razpo-
lagajo z rednimi denarnimi sredstvi za grad-
njo in vzdrievanje ob&inekih cest, eo de
vedno zavezane iste popravijati z Jjudskim
delom,

Spor zaradi stanovanja. M. S. V bratovi
hisi imate izgovorjeno etanovanje. Brat pa
je slanovanje oddal druﬁ; stranki in vam
ponuja podstreino sobo. Vpralate, kako bi
Bricilili brata, da izpolni svojo obveznost, —

ri zapuifioski razpravi sle se odpovedali
vidjemu delezu. Ali bi ga sedaj lahko izter-
ali. — Ce brat ne dr#i obveznosti, ga lahko

temu prisilite s tozbo. V pravdi ee bo tudi
razéistilo vpradanie, kak¥no stanovanje vam
je izgovorjeno. Ce ste se deleiu enkrat od-
povedali, ga ne morete ponovno zahtevatl

SEJMI

25. seplembra: 3iv. in kram, Viinja gora,
BuZka pri Krikem, Slovenska Bistrica, Sv.
Jurij pri Celju, svinj. Sredife. — 26. sep-

a: Ziv in kram, Craomelj, evini. Dol
Lendava, konj. in gov. Maribor. — 27. sep-
tembra: ziv, in kram. Podbukovie pri Vid-
mu, — 28, septembra; evinj. Turnijde, Ziv, in
kram. Dol. Lendava, Ziv. in kram. SodraZica.
— 29, septembra: Ziv. in kram. Mirma peg,
gov., evinj., konj, in kram. Dmovo, ziv. in
kram. Grosuplje, Ziv. Lesce, Ziv. in kram,
Menged, Mirna ped, Nova vas, Rovte pri Lo-
gateu, Skofja Loka, zZiv. in kram. Marenberg,
Pilstajn, Sostanj, Strigova, Veriej, Gor. Len-
dava, svinj. in drob. Maribor, — 30. sep-
:z:bn;_ Zv, in kram, Vage pri Litiji, Vran«



