Casopisje pozdravija novega diZavnega
kanclerja kot prvega mestanskega kanclerja,
odkar obstoja Nemdija.
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Nemska politika v tej svetovni vojni, ki
je bila vedno miroljubna, se torej ne bode
spremenila ; Se manj pa politila napram Avstro-
Ogrski in njenim zaveznikom. Cilj je ostal

ednak : dosega miru, ki bode za vso bodotnost |

preprecil take krvave zaloigre, kakor jo tvori
sedanja svetovna vojna.

Ozdravljene rane lahko 3e po daljSem Casu
povzrocajo bolecine in je raditega priporo€ljivo, da se
ima za vse slu¢aje pri rokah bol laj8ajote sredstvo.

Vsled tega priporofamo Fellerjev antisepticni bol laj3a- |
joc¢i fluid iz rastlinskih esenc z zn. ,Elsa-fluid“. To staro

domace preizkueno zununje zdravilo se rabi pri vseh
vrst boletinah z dobrim uéinkom. Vet kot 100.000 zahval-
nic in zdravnigkih priporogil potrjuje njega dobre uspehe.

Predvojne cene: 12 steklenic podlje na vse sirani post-
nine prosto za samo 6 K lekarnar E. V. Feller, Stubica,
Elsatrg §. 241 (Hrvaiska). Kdor je obgulljiv v spod. |
delu telesa, naj vzame pri zaprtju samo Fellerjeve la- |
godno ucinkujoce odvajalne rabarbarske krogljice z zn. |
»Elsa-krogljice". Iste so najprijetnej3e odvajalno sredstvo, .

ne draZijo creves in jih tudi Zenske in otroci radi uZi-
vajo. 6 Skatljic stane poSinine prosio, ki se narofe na
gori oznaten naslov, K 4'40. Med drugimi Elsa-izdelki,

ki so zelo priljubljeni, opozarjamo naSe bralce na iz- |

vrstno in hitro ucinkujoCe sredstvo zoper kurja ocesa:
Fellerjeva tinkfura za turiste, 1 steklenica 2 K in priro¢ni
Fellerjev ,Elsa“-furistovski obliz v Skatljah a 1 in 2 K.

(1)

V Svici so se zgodile nekatere vaZne po-
litine izpremembe. Kot naslednik dr. Arturja
Hoffmanna bil je imenevan kot zvezni svet-

nik dr. Ador, katerega sliko s tem prinasamo. '

Iz drZzavnega zbora.

Primanjkuje nam prostora, da bi objav-
ljali natanfna porodila o sejah in razpravah
nafe drzavne zbornice. Zato bodemo prinagali
le utrinke o vaznih dogodkih.

Odpustitev érnovojnikov letni-
kov 1865 in 1866.

K.-B. Dunaj, 18. julija. Danes je bil
razdeljen v poslanski zbornici tiskan odgovor
voditelja deZelnobrambnega ministerstva na
vpraganja poslancev Pik, Modradek, Bechyne
in tovaridev glede odpustitve vseh &rmovojni-
kov, ki so prekoratili 50. leto svoje starosti.
Odgovor pravi: Kakor znano, je bilo z Naj-
vigjim lastmorofnim pismom 11. maja 1917.
ukazano, da se imajo poslati na dopust &rno-
vojniki letnikov 18656 in 1866. — =z izvestni-
mi izjemami — najkasneje do 30. junija t. 1.
Za izvedbo teh dopustov je c. in kr. vojno
ministerstvo sporazumno z ministerstvi za de-
zelno brambo in Sefom nadomeStevalnega
urada za vso oboroZeno mod izdalo Ze 8. ju-
nija podrobna navodila. Po teh dopustih se
izlo&l najvedji del nad 50 let starih &rnovoj-
nikov do morebitnih nadaljnih odredeb iz vo-
jaskega sluzbovanja. Rabilo se je izraz ,do-
pust®, ker pri teh Ze aktivno sluzbujolih &r-
novojnikih ostane v veljavi &rnovojniska dol-
znost toliko asa, dokler ne bo razpusdena
frna vojska.

Domobranski minister
o oprostitvah vojaske sluzbe.

Domobranski minister fml. von Czapp
je v obrambenem odseku odgovoril na vpra-

Rl g
| $anja o oprostitvah vajaske sluzbe, povdarja-
1 jo¢, da razne zlorabe in vojafka potreba v
! Interesu ustvaritve novega nadomestila za ar-

mado na bojistu, da se izvede omejitev opro-

stitve do meje dopustnosti, so podale potrebo
{ kontrole oprodZencev. Ker je bila izvrsitev te
akeije istodasna z najnujnej¥imi kmetijskimi
deli in novimi prebiranji, so nastale najvetje
tehnicne tezkode, sedaj pa je po njegovem
mnenju ukrenjeno vse potrebno, da se vrsi
kontrolna akcija nadalje. Minister izjavlja:
Moje nadelo v zadevi oprostevanja bo vedno
to-le: Kakor je na eni strani potrebno, da se
vojaski upravi pri njenih vedna rastogih oseb-
. nih zahtevah dajo na razpolago vse utrpljive
modi in strogo paziti na to, da se moZnost
oprosdenja na nikak nagin ne zlorabi, se mora
na drugi strani skrbeti za to, da se puste v
: zaledju vse one moti, katerih potrebuje ono
v tezkem vztrajanju v vojni tudi s svoje strani.
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Cenjeni naroéniki!

Ob zatetku polleta usojamo si uljudno
cenjene naroénike vabiti na zopetno na
rotenje ,Stajerca® V lanskem letu
kakor ze preje je nas list dokazal, da je naj
boljsi zagovornik ljudskih pravie, pa tudi
najzvestejle glasilo avstrijskega mi¥ljenja. Ni
| tuda, da si je ,Stajerc® i sedaj v vojni pri-
dobil novih prijateljev in odjemalcev. Pa ne
samo doma, tudi v vseh wvojagkih bolnidnicah
in na vseh frontah, v strelskih jarkih ga &i-
tajo z navdu¥enjem in veseljem. Prepri¢ani
smo tedaj, da bode imelo tudi leto¥nje vabilo
za narotenje mnogo uspeha. Prosimo v prvi
vrsti stare na¥e naroénike,’ da naj nam &im-
- ¢impreje vpoiljejo narodnino, ki jo je pri vsa-
" kem listu naprej platati. Prosimo pa tudi vse
prijatelje, da nam naj z neumorno agitacijo
. pridobivajo vedno novih somisljenikov in od-

jemalcev. ,Stajerc ostal bode vedno zvest
| svojemu
i avstrijskemu misljenju!

Pouk o konzerviranju sadja
brez sladkorja v gospo-
dinjstva.

Spisal Heinrich Pieilfer, profesor na visji Soli
za vinarstvo in sadjarstvo v Klosterneuburgu.

i V vsakem gospodinjsiva se da s priprostimi sred-
stvi, ki so na razpolago, napraviti iz sadja tudi brez
sladkorja trajno blago. To se doseZe, ako se sadje po-
susi, ako se mu odiegne voda, ako se razgreje (sterili-
, zira) in neprodusno zapre ter potem pravilno shrani.
Vsled obstoje¢ega pomanjkanja sladkorja in dra-
. gocenosti sadnih plodov, naj se opustijo vsi negotovi
; uporabni naCini, kakor fudi oni naCini, pri katerih se
i potrebuje mnogo sladkorja, kakor napravljanje vina iz
' JagodiCevija, ovo&ne Zolice, posladkorjenih sadnih sokov
in sirupa fer tudi parjenega sadja. Naj se” da prednost
onim naginom, pri katerih se rabi le malo ali ni¢ slad-
korja in kalerih pripravljanje je priprosto, kakor susenju,
vkuhanju za sok in marmelade ter nesladkorjenim sad-
nim sokom. Vecina sadja bi se morala vseka-
kor posuditiinpredelati vsoke in marmelade.

Sladkorni dodatek k sadnim konzervam sluzi v
glavnem, da se zboljSa njih okus, ker bi sicer nekatero
vkuhano sadje imelo omleden okus; za vzdrzanje (kon-
zerviranje) pa sladkor ni neobhodno potreben.

Zato se mora za okusno zboljSanje sadnih konzerv
pofrebni sladkor dodati tudi Sele malo ¢asa pred rabo.
To je pri sedanjem pomanjkanju sladkorja velika pred-
nost, ker se pri vsakem gospodinjstvu lahko prihrani
mala mnoZina sladkorja, ki je pii vsakem obedu po-
trebna za sadno Konzervo. Priporofa se, da se doda
sladkor nekaj ur pred rabo, ker se dodani pesni slad-
kor potom sadnih kislin spremeni v sadni sladkor, s
Cemur dobe posladkorjene sadne konzerve ne le boljsi
okus, temve¢ so tudi laZje prebavljive.

Naj se' ne pusti nicesar neporabljenega, porabi naj
se tudi odpadlo sadje in divje jagode, bezgove jagode,
borovnice, maline, robidnice, murbe itd. Ni poirebno,
da se za napravo marmelad in sokov rabi vedno ena
vrsta sadja, femve¢ naj se meSa posebno kislo' z zelo
sladkimi in naredi fakozvana mes$ana marmelada in sok.

Naj se ne zabi, da se lahko za poveéanje mno-
7ine prav dobro- uporabi korenje, bu¢na mehcina in
sladkorna pes; od teh se more dodati pri bolj sladkem
sadju do ene fretjine, pri bolj kislem do polovice. Pri
tem se prihrani tudi sladkorja, ker sta posebno korenje
in sladkorna pesa Ze sami pa sebi precej sladki, Vsa
ta povetalna sredstva se sperejo, ofistijo, sladkorna

naprednemu,  Stajersko-koroskemu, |

' nagrade: v. Pongratz 60, grof Herberstein il

pesa se olupi, zreZe na kose, posebej mehko spari}
pretlagijo (pasirajo) in dodajo sadju in potem skup
vkuhajo.

Naj se pri sedanjih razmerah nihce ne vstra$i, @
poseZe (udi po kemignih sredstvih za konzerviranj
se mu ne pokvari za lastno rabo pridelano sadj
se more zgoditi, bodisi ker se gre za hitro predel
vedjih mnozin sadja, ali ker primanjkuje gumijeyi
obrodkov za neprodusni zatvor, takozvanihi patent
steklenic, ali vale za brezkalno prevezavanje navadiil
steklenic za vkuhanje in ne v najmanjSi meri, ker§
vsi {i predmeti, v3tev$i pergamentni papir, vrvica za V&
zanje in konefno fudi kurivo za dosti drago vkuhanje
dobe le tezko in so zelo dragi. ;

Zelo priporocliivo sredstvo za konzerviranje |t
benzoe-kisli natron (natrium benzoleum, natriumbenzosi
1 gram na | kg sadnega mesa ali na | liter sa_dne
soka zado3Za, da se vzdriita, Pri fem se te mnoZing &
sme meriti z ofesom ali z Zlico, temveC se mora &
trium tehtati, ker bi premalo 3kodovalo stvari, prev
pa zdravju. Benzoe-kisli natron naj se pridene sadnil
konzervam in dobro preme$a Sele po kuhanju, ker @
s kubanjem zgubil nekaj svojega vzdrZujoCega upliy
Gospodine, ki so navajene, da svoje napolnjene steks
nice pokrijejo s papirjem, namoZenim v Spiritu,
ali salicilni kislini, lahko tudi zato porabijo benzoe-i
natronovo raztopino.
. Pri rabi saharina, nadomestilni sladki- snovi d
sladkor, proti katerega rabi ni iz zdravstvenih ozif
nikakih pomislekov, naj se upoSfeva, da se izdeluje
ra®licnih  sladkostnih mogeh (450-, 350- in 110-kra
MnoZina, ki naj se doda, se mora torej ravnati po o
Naj se da raj$i manj nego vec, Kajti sladtina se lal
doda tudi pozneje, do¢im vzbuja prevelika sladkost
prijetno praskajoc¢ ali celo grenek okus. Tudi glede §
harina je bolje, da se doda Sele po kuhanju ali mal
pred rabo. Kot eno najpriprostejsih in najcenejsih
nov konzerviranja zasiuZi susenje sadja vecjo
zornost hego dosedaj. 1z dobro posuSenega in pra
pripravljenega sadja se napravljajo tako dobra
kakor iz sveZega. Zato ni poireba drugih napray, k
prakti¢en in cen ognjid¢ni susilnik, kakorSen se dap
nahaja v vsaki vedji trgovini s kuhinjsko posodo. Vs
sadje se lahko su3i, biti mora le mesnato in zrelo, P
ve® so¢nato in nezrelo sadje da Zilav, neokuSen in i
lep pridelek. Tudi pegasto, Ervivo in nagnito sadjel
zato. Najved se suse jabolka, hruske in CeSplie &

(Konec prihodnjic).

Ogled kobil za ptujski okrij

C. k, druzba za dezZelno konjerejo u
Stajerskem priredila je ob priliki ogleda
bil premiiranje, ki se je prav izborno obnesld
Za premiiranje so bile dolodene sledete n
grade: dezelna 200 K, okrajna 600 K, 8
brnih medalj in ena medalja viteza pl. Hayp
za najboljio kobilo. Nadalje sledede zasebn

R. Lippit 650, Trma Klammer 50, Jos. Ori
50, v. Hellin 50, Konrad First 20, M. 8
linschegg 20, K. Hintze 10, M. Leskoscheg
10, obédina Breg pri Ptuju 30, obéina Lang
vas 20, obéina Ternovec Sela 20, obgina ¥
reja 20, obgina Sv. Lovrenc d. p. 10 km
Pri premiiranju so bili navzodi wm.d
sledeti gg.: v.Pongratz, v. Hellin, Jos. Fiin
Kurzidim, Zavadilik, oberstlajtnant v. P
vladni svetnik Eduard Januschke,  ritmojst
Stransky v. Heilkron. 4
Razveseljiva vest tiéi v tem, da je Njeg
Velitanstvo nas cesar Karl I., ki je Ze ki
prestolonaslednik imel protektorat nad konjg
rejsko druzbo, tudi zdaj kot cesar to pokm
viteljstvo obdrzal. Pri premiiranju je im
gospod vladini svetnik Januschke navdusg
nagovor na konjerejce; konéal je s ,ho
klici na cesarja.
Premiiranje samo je imelo slededi uspél
ki je zaznamovan v kronah: 3
Brati¢ Jozef, JanZova ves (1. med.) LIl
s. med., Letnik Mat., Ternovec 50, s. me
Pernat Anton, Sp. Jablink 45, Zunkovit Ma
Zakovee 45, Prosenjak Joh., Spuhlje
Schampa Jak., Juvance 30, Pernat Anta
Sp. Jablink 20, Mlaker 8., Zakovce 20,
Jos., Bratislavce 20, Sirofnik Joh., Makovee
Valenko Martin, Mosgance 20, Trunk Ma
Formin 20, Klanetek Blaz, Hajdina 20, Sche
gula Joh., Klapovece 20. Mlade kobile: Pe
Ant., Sp. Jablink 60, s. med., Nedelko Jah
Ternovec-gora 50, s. med., Koletnik Joh., Ma
Varnica 85, Bezjak Franc, Mosgance
Bezjak Alois, JirSovee 30, Schescherko Jos
20, Kelenc Jos.,, Formin 20. 2-letne mlad
kobile: Herga Jos., Blatislavce 60, s. med
Vrabel Jos., Sp. Velovlek 40, s. med., Seh
gula Joh., Klapovce 85, Pichler Anton, §
Velovlek 36, Merkusch Ant., Zg. Pristova



