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Premel ovog pronalaska je poslupak za
pecenje, koji se u sustini sasloji u tome,
§lo se pored kvasca u testu zamese jo3 i
hranljive materije za kvasac a katkad i
malerije koje draze kvasac, zalim pusti da
lesto naraste, na to prekine vrenje oslav-
ljanjem festa na hladno mesto i posle pro-
izvoljnog vremena nastavi vrenje, na $ta se
lesto preraduje dalje na poznali nacin.

Nedoslatak dosad poznatog postupka za
pecenje lezi u tome, $lo se prekid vrenja
ne moze izvesli, jer bi se sila kvasca tak-
vim prekidom jako oslabila, tako da testo
posle ne bi vise raslo. Podela postupka
pecenja je narocilo korisna za one zemlje
gde je nocni rad u pekarama zabranjen.
Takav prekid vrenja ima tu dobru stranu,
5lo se testo jos u oci tog dana mozZe pre-
radili do pred samog zavrietka vrenja, ta-
ko da je u jutro dovoljno oslavili testo da
malo naraste pa da se potlom odmah pre-
de na pecenje.

Poznalo je da razne soli, dodate kvascu,
znalno povecavaju snagu klijanja kvasca.
Ali iz ovog razloga uobicajeni dodatak
sredstva za draZzenje kvasca, n. pr. pri pre-
sovanju kvasca, nije zadovoljavajuci, jer
dajstvo u sravnjenju prema dodatku nije
sigurno pri odredbi snage klijanja i zalto
Slo, pre svega, trajnost kvasca usled toga
mnogo trpi.

Predlog takve vrste poznat je veé iz ne-
mackog palentnog spisa br. 176195, u ko-
me je opisan postupak za izradu pomoé-
nog sredstva za peclenje, koje se =asloji u
lome, da se kvasac pre presovanja meSa

sa kalcium citratom i neutralnim fosfornim
krecom, ili jednim od tih soli. Zatim se u
pekarstvu cesto dodaju diastaticki ekstrakti
slada, koji ¢ine odliénu hranu za kvasac.
Upoltrebom takvih ekstrakta vrenje se s jed-
ne slrane skracuje, a s druge ono fece
ravhomernije. Ni okolnost 3to je kvasac u
smeSi sa hranljivim i sredstvima za draZe-
nje stavljen na raspoloZenje pekaru, ni di-
astali¢ni preparati kao dodatak nisu doveli
dolle, da se proces pecenja podeli kao
§to je ucinjeno ovim pronalaskom.

Kao dodaci za teslo mogu se smatrati
poznale hrane kvasca i draZeCa sredstva
za iste. Narocilo su podesni azotlne i fos-
forne soli, kao n. pr. amonium nitrat, kali-
um nitrat, amonium fosfal, magnezium fos-
fat, kalium fosfat i tome sli¢no. Najbolji
rezullati dobijaju se meSanjem fosfornih i
azolnih jedinjenja. Uz lo se preporucuje,
da se kvascu dodaje ugljohidratna hrana,
kao Sto su mlecni ili sladni Secer, jer se
na ovaj nacin dobijaju mnogo bolji rezultati.

Izvodenje postupka moZe i¢i ovim tokom :

Nacini se testo sa kvascem na uobicajeni
nacin i na kraju doda rastvor soli i hran-
ljivih materija u mlakoj vodi. Dobri rezul-
tati dobijaju se n. pr. ako se od prilike
na 1 kilogram brasna doda 3 g. amonium-
fosfata i 3 g. kaliumfosfata, kao i 6 g. mlec-
nog Secera. Teslo se po ovom dodatku do-
bro izmesi i stavi na toplo mesto radi vre-
nja. Boljeje da se vrenje produziskoro do kra-
ja, ali se prekid vrenja moze izvesti u nekom
zgodnom trenutku. Teslo se potom postavina
hladno mesto usled Cega preslaje vrenje.

Dine 3.



Temperatura hladnog mesta ne sme biti vr-
lo niska da se ne bi ucinila 3tefa kvascu.
I opite dovoljna je temperatura od neko-
liko slepena iznad nule. Da bi testo stasa-
lo, opet se unosi u topli prostor da bi se
vrenje zavrsilo, posle Cega se teslo pece
na normalan nacin. Golovo pecivo jedva
se malo razlikuje po ukusu od robe, koja
je na¢injena bez primesa. Naprotiv pecivo,
po ovom pronalasku ima vecu izdrzljivost,
po3to nedto skorije stari (susi se). Primese
nisu Stetne po zdravlje i delom 3ta.viSe
povecavaju hranljivost peciva.

Patentni zahtevi:

1. Postupak za pecenje sa upolrebom
podesnih primesa, koje pomaZu vrenje te-

sla, naznacen lime, 3to se leslo koje sadr-
#i hranljive materije i eventualno i mater:-
je za drazenje kvasca ostavlja pri rasce-
nju da lezi pri temperaturi, pri kojoj pol-
puno prestaje vrenje, i ovo ponovo naslav-
lja u Zeljenom Irenutku lime $lo se pove-
cava lemperalura.

2. Postupak po zahleva 1, naznacen fi-
me, Sto se teslu dodaju hranljive malerije
azola ili fosforne, ili smesa takvih malerija.

3. Postupak po zahlevu 1, naznacen li-
me, 3lo se testu pored azotnih ili fosfornih
soli, ili sme3a takvih soli dodaju ugljeno-
hidratne hranljive malerije.

4. Poslupak po zahtevu 13, naznacen
fime, §lo se testu dodaju amonium fosfat,
kaliumfosfat i mlecni Secer.



