Letos so predelah nadi sadjarji zaradi
slabe sadne kupdije izredno mmogo sadja v
moit ali sadjevec Razné pritoibe pa ka-
3ejo, da letodnji izdelek marsikje ai tak, ka-
kor bi moral biti in kakor bi lahko bil, ako
- bi izdelovalci bolj upodtevali navodila, ki jih
imajo po knjigah in listih in kakor jih slidijo
- pri strokovmih predavanjih in ob raznih dru-
gih prilikah. Pa ravoo pri tem posiu je 3¢
vee prevel elarokopiinceti in toliko elabih
navad, da je prav malo res dobrih in stano-
~ yitnih sadjevcev, ki bi na vee strani ustre-
~ zali zahtevam zdrave in osveZujote pijade.
Prav taka je tudi s pretakanjem

- Saj so $e dandanes gospodarji, ki mislijo, da
. ee sadjevec me sme pretoliti, fe§ da potem
~ oslabi in oi ve¢ tako dober kakor pred pre-
~ takanjem. Da bo stvar umljiva, hofemo od-
govoriti na tri vprasanja: zakaj moramo sad-
m pretoditi, kdaj je opraviti to delo in

?

Zakaj treba sadno vino pretoliti? Zato,
da lo¢imo &isto vino od droZ. Ako bi ostalo
vino na drozeh do pomladi ali celo v poletje,
je nevarnost, da se droZi dvignejo in pome-
~ 8ajo z vinom, ki se zaradi tega lahko po-
polnoma pokvari. Ze za pogled neokusna
godta ua dnu soda obstoji izveline iz kvas-
nic ali kipelnih glivic in iz razaih snovi, ki
60 bile v mostu in s0 ee po kipenju izloCile
in e veedle na dno. Kvasnice stasoma od-
mriejo, in ee zalno razkrajati (guiti), kar
- gotovo ne more dobro vplivati na pijaco, e
katero Di ostale Se nadalje v zvezi. Pravilno
in pravotasno pretakaanje sadjevca je torej
neogibno potrebno, zlasti §e tedaj, ako ho-
. demo imeti za poletno rabo ali celo za pro-
daj. Le tisto, kar je namenjeno za zimsko
rabo, ni ravno treba, da bi pretodili.

Kdaj se sadjevec prefaka? Pravi trenu
tek za pretakanje je tedaj, ko so kvasnice
opravile svoje delo. Totno se pa to brez po
sebnih priprav ne da ugotoviti, Preprost kle-
tar ee bo ravnal po nekaterih znamenjih, ki
bolj ofitno kaJejo, da je sadjevec dozorel
za pretakanje. Ko poneha burno kipenje in
se moif popolnoma uéisti, je as, da ga pre-
tofimo, Ta doba traja nekako od komea no-
vembra do sredi februarja, Kdor bi pretakal

Ali ste ze pretocili sadjevec?
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prezgodaj, bi vino otkodoval, preden je mo-
glo popolnoma dozoreti. Se bolj &kodljivo bi
pa bilo, ko bi pretakanje odlasal tja v po-
mlad ali celo v poletje, Do tedaj poukijejo
kvasnice preved kisline in zalno tudi Ze ode
mirati in gniti. Februarja je torej zadnji cas
za pretakanje.

Tudi vreme vpliva na bolj ali man] ugo-
den potek pretakanja. Skuénje kaZejo, da je
za pretakanje najbolj ugodno suho, mrzio
vreme, ko brije sever ali burja (ob visokem
stanju barometra), ker ob takem wvremenu
izgubi eadjevec pri pretakanju najmanj oglji-
kove kisline,

Kako pretakajmo? Za sadno vimo bi bilo
najugodneje, ako bi ga tako pretogili, da bi
pri pretakanju ne prifel ni¢ v stik z vnanjim
zrakom. Zal, da to pri nadem preprostem in
tako zelo pomanikljivem kletarstvu navadno
ni mogole. Saj velina — &e Ze pretaka —
opravlja to delo na najslabejdi nacin, in sicer
tako, da toli pijado iz soda v 3kafe in jo
iz teh izliva v drug sod. Pri takem prela-
kanju, ko ga potem zopet iz Skafa zlivamo
skozi lj (lakotnico) v prazen sod, se vino
molno razprsi in pride preved v dotiko z
zrakom. Zaradi tega izgubi velino tako po-
trebne ogljikove kisline. ki mu daje prijeten,
rezek in osveZujo¢ okus. Zato pa pravijo, da
ee pri pretakanju vino »ubije«. Toda pozneje
ee ta izguba ve&inoma popravi, ako je v vinu
le 3e kolitkaj sladkorja, ki 3e pokipi. Vee-
kako pa je 3e bolje, ako pri pretakanju tako
ravnamo, da viau, kolikor mogote, ohranimo
prvotno ogljikovo kitlino,

Ker za pretakanje nimamo primernih pri-
prav, veaj ta navadai nadin izboljsajmo to-
liko, da bomo vino kolikor toliko obvarovali
pred preveliko izgubo ogljikove kisline, Glej-
mo pred vsem, da vina po nepotrebnem pre-
vel ne razpriujemo. Postavijajmo tore) skaf
tik pod pipo, da vino ne pada pregloboko
in se prevet ne peni. Prav zato wivajmo
vino od blizu in polasi v lij na sodu. Zelo
pameino bi bilo, ako bi na lij pritrdili cev
(iz guma ali pa tudi leseno), ki bi segala
sodu blizu do dna, da bi vino ne padalo iz
viska na dno soda. Tako cevko bi lahko pri-
trdili tudi na pipo, ekozi katero tofimo vino
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v Skafe. Vse to pomaga, da ee vino pri pre-
takanju manj »ubije«, torej da me izgubi pre-
ve¢ ogljikove kisline.

Hitro, lahko in brez izgube ogljikove ki-
sline pretolimo vino, ako stoji sod, ki je na-
menjen za pretakanje visje nego oni, v ka-
terega hofemo toliti, Skozi primerno cev iz
gume, ki jo napeljemo od pipe iz polnega
soda ekozi veho v prazen sod, pretede vse
vino samo v drugi sod. To gre posebno do-
bro, ako pretakamo iz veljega soda v vel
manjsih,

Hitro se sadjevec pretoli, ako imamo na
razpolago vinsko ¢&rpalko ali pa meh za pre-
takanje. S temi pripravami, ki jih imajo tu
in tam tudi vinski trgovei, ee pretodi vino
tako, da me pride prav ni¢ z zrakom v do-
tiko in ne more izgubiti ni¢ ogliikove kisline,

Prazne sode, v katere nameravamo pre-
takati, treba vesino pripraviti, preden jih na-

tofimo. Isto velja tudi za vee predmete in
drugo posodje, ki ga rabimo pri pretakanju,
Koristno je. ako veak sod, preden ga napol-
nimo, nekoliko zaZveplamo (na 10hl en Zve-
plen azbestni trak),

Takisto je tudi nujno, da izpraznjene so-
de takoj do Cistega pomijemo, zazveplamo in
zabijemo, ako jih zaenkrat ne potrebujemo.
Drozi navadno precedimo, da do Cistega vza-
memo iz njih vino; goddo vriemo na gnoj
ali na kompost, kjer je pokrijemo z zemljo.

Po pretakanju ee navadno prifne tako
imenovano mirno kipenje, zaio soda ne
smemo trdno zabiti. Ce mimamo primerne
vehe (prevriano in zaprio z gumijevim ob-
robkom), zamasimo veho fesno z zamaskom
iz bombaZa (bate).

Pozneje, ko mirno kipenje poneha, sod
dopolnimo in trdno zabijmo. H.

Delo na kmetiji meseca februarja

Na polju delo v tem mesecu poliva, ra-
zen onih del, ki smo jih nekaj nasteli v
prejénjem mesecu in ki jih je mogode izvriiti
tudi pozimi in v snegu. Vendar skrben kmet
najde Se marsikaj, kar lahko tuadi pozimi
pristori za svoje njive in travnike V mslih
imamo razvaZanje gmojnice, posebno &e 8o
jame polne, in izpraznjevanje gnojis¢, &e ni-
mad ve¢ kam z gnojem. Gnojnico razvaZamo
po travnikih in njivah, prav tako stramist-
nik. Nikjer to dobro gnojilo ne bo izgub-
ljeno! Gnoj pa odvazamo na ajive v velike
kupe, ki naj bodo vsaj 1 in pol m visoki.
Ne pozabimo gnoja dobro stlaliti, da ne
pride v notranje plasti zrak, ki povzrola
plesnenje. Kdor hote na taksnih kupih guoj
ohraniti res prvovretno, naj ga pokrije 2z
zemljo, ki bo preprefila izhlapevanje naj-
redilnejih snovi.

Glede ozimnih posevkov emo pozdfa meseca
januarja priporolili, naj jih gospodarji pre-
gledujejo, & ee ni na njih paredila ledena
ekorja, ki je 3kodljiva. V tem primeru je
treba led ziomiti (pregaziti z Zivintem) in
ga potresti & pepelom ali eajami, da' prej
skopni. Tudi za odiok vode je ma bolj mo-
krotnih zem}jisCih treba ekrbeti. Zlasti velja
to tudi za travnike. Sedaj je Cas, da se na
travaikih uredi odtok, pa tudi preskrbi — e
jemogoée—udotokvodepolm,l«?.pn-
tisne sula, V ta nmamen je treba izlistiti po
travaikih odvodne jarke oziroma napraviti
nove. kjer jih ni. pa eo potrebni. Krpet naj
ee zaveda, da je dobro urejen travaik pre-

vaZen Cinitelj v napredku njegovega gospo-
darstva; na travnikih pa je pravilna urav-
nava mode prvi pogoj dobre in obilne pri-
delave krme. Preobiino vodo odvajamo &
plitvimi, majhnimi jarki v vedji skupni ja-
rek, ki mora primerno viseti, da ee voda
lahko odteka. V tem zbiralnem karju pa na-
pravimo na primernem mestu zatvornico, da
poleti odiok vode ustavimo in na ta nadin
pojimo travaitko zemljo z vodo.

Konec februarja bomo — & ne bo snega
— pridli na travnike Ze & travnisko brano.
Temu vaZnemu opravku kmecki ljudje po-
svelajo vee premajhen pomen. Koliko je po
travnikih mahu, ki uniCuje travnisko ruso!
Ven z njim! Ce nima$ brane, si pomaga$
tudi z Zeleznimi grabljami. Seveda je delo
z grabljami pofasno in zamudno ter utrud-
ljivo, a je potrebno. Z brananjem ne odstra-
nid le mahu, ampak zemljo tudi razpraskad
in raZreies, da pride vanjo zrak, ki je za
rodovitnost travnikov tudi potreben, Kdor
travnikov ni poiresel z apanom Ze jeseni,
naj to stori vsaj sedaj. Apno je vaZno guoo-
jilo za travnike, poleg tega pa ni drago.

Odbira semen

Pozimi Ms¢imo koruzo, fiZol, prebiramo
krompir itd. Glejmo pr: teh delih vedno, da
bomo najboljie zrnje in najlepde plodove od-
birali za eeme. Od zdravega. zrelega, Cistega
in kaljivega semena je mmogo odvieno. Pri
koruzi oluili le tiste storZe za eeme, ki ni»

|
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o manj kot 12 in ne vet kot 16 vzpored-
h in ne zavihti vret zrnja. Pri takih stor-
#ih oluili nekaj zrnja na zgornjem in spod-
gjem koncu posebej in ga porabi za pre-
no, a erednje zraje olud&i za seme. Potem
zrnje enakomerno moéno kalilo in bo
pridelek dober.
- Pri slovenskih goepodarskih razmerah, v
katerih igrata med poljskimi pridelki tako
vaino vlogo krompir in fiZol, je treba na
odbiro semena teh dveh kultur fe prav po-
sebno paziti. Znano je, da se posebno v tel-
jih zemljah krompir vsaka &tiri leta mora
- menjatl, ker e¢ 1zrodi (degenerira), Za seme
jemljemo erednje debele gomolje z dobro
razvitimi ocesi. Kdor pridela kaj krompirja

Skrb za pregled Klavnih Zivali in mesa
~ gpada po dolocilih §§ 76 in 77 zakona o ob-
ginah v delokrog ob&ine. Oblina pa mora
fo delo opravljati po predpisih Pravilnika
za pregled klavnih Zivali in mesa po pred-
pisih Zakona o prepreevanju in zatiranju
- Zivalskih kuZnih bolezni. Okrajni nadelnik
pa je nadalje tisti, ki oblino nadzoruje, ali
- opravlja to svoje delo v redu, t. j. v soglasju
z navedenim pravilnikom jn zakonom.

Po &l 1 navedenega pravilnika mora ob-
Cinska uprava pregled klavnih Zivali in mesa
izrotiti Zivinozdravniku, v primeru namreé,
&e ima oblina Zivinozdravnika. Kjer pa ni
- velerinarja, naj bi obline zaupale pregled,
fe se le da, Zivinozdravniku sosedne obdine,
Ce pa Zivinozdravnika ni niti v sosedni ob-
- &ini, naj obCinske uprave prepuste pregled
- zdravniku; kjer pa fudi tega ni, pa osebi, ki
je za pregled klavnih Zivali in mesa poscbej
usposobljena. Za dokaz usposobljenosti ve-
~ lja izpricevalo, ki ga je izdala izpitna komi-
- &ija na podkovskih Solah. Kjer pa tudi take
usposobljene osebe ni, bo banska uprava iz-
jemoma pustila. da do konca leta 1938 oprav-
ljajo pregled klavnih Zivali in mesa osebe,
ki so za to potrjene po okrajnem nalelstvu.
Banska uprava je hudo opozorila vee obéine,
. da po tem &asu ne bo dovolila nikakrine iz-
jeme vel in bodo morali od konca leta 1938
~ po veeh obtinah brez izjeme opravljati pre-

gled klavnih Zivali in mesa samo za to delo
- posebej usposoblieni ljudje,

Obginska uprava ne eme postaviti za pre-
glednika klavanih Zivali osebe, ki trguje z Zi-
- vino, ki kolje Zivali ali ki prodaja meso.
Preglednik fudi ne more biti Zupan sam,
niti oblineki uradoik, razen &e je ta zdrav-
nik ali veterinar (Zivinozdravnik),
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za prodajo, mora pridelovati trgoveko bla«
go. Pravijo, da ee v inozemetvo proda naj-
laZe krompir z rumenim mesom. To si velja
zapomniti in e za prodajo nasaditi take
vrste krompir,

Tudi fiZol se polagoma izrodi in mu je
treba seme menjati. Za inozemski trg kaze
pridelovati naslednje vrste fiZola: cipro, rib«
nican in prepeli¢ar. Te se dobro prodajajo.

V februarju bo treba pripraviti oves za
seme, da ga v zaletku marca Ze lahko po-
sejemo, ¢e bo kolickaj ugodno vreme. Zgod«
nje setve ovea dajejo boljfo in zanesljivejéo
zetev kakor pozne. Ce emo imeli lani na
OVsu prasno enet, moramo seme pred setvijo
temeljito razkuZiti z uspulunom (mokro)

Pregled klavnih zZivali in mesa

Praii¢i, ovce in koze se smejo klati za
domaco porabo brez pregleda. Ce so pa te
Zivali zaklane v sili, jih je treba tudi za do-
mato porabo pregledati. Ce se koljejo go-
veda in bivoli za domao porabo, morajo
biti pregledana. Pregled teh Zivali lahko
opravi fudi neZivinozdravnik; pregledati pa
jkih mora zive pred klanjem in mrtve po za-

olu.

Ce se goveda, ovce, koze, pradi&i koljejo
v sili, eme neveterinar opraviti pregled pri
Ze zakianih Zivalih samo tedaj, &e si je Zival
zlomila kost, ¢e je podivjala, ¢e je bila za-
deta po streli ali elektriki, ¢e je izkrvavela
zaradj 'pofkodb in konlno &e je napefa, ker
e je preobjedia. Ce neveterinar samo kolit«
kaj sumi glede porabnosti mesa, ali & sumi,
da bi utegnila biti tu Zivalska kuga, mora
to takoj naznaniti obéini, ki je dolZzna pokli-
cati zivinozdravnika, V krajih, kjer izbruhne
vraniéni prisad, sme v sili zaklane Zivali pre-
gledati samo veterinar. Tudi v veeh drugih
primerih eme Zivali, ki eo bile zaklane Ze
pred pregledom, pregledatji edino Zivino-
zdravnik. Kopitarje (konje) mora pregledati
Zivinozdravnik pred klanjem in po zakolu,
tako za javno kakor za domalo porabo. Brez
navzotnesti Zivinozdravnika veljajo zaklani
kopitarjj za mrhovino in se jih ne sme po-
rabljati za hrano.

Pregledano meso, &e je sposobno za ljud-
sko hrano, preglednik opremi s predpisanim
Zigom, ki nosi 1me ob&ine in datum. Ce
opravi pregled neveterinar, mora biti Zig
¢rne barve; &e pa izvrii pregled Zivinozdrav-
nik, pa mora biti Zig modre barve, Zig po-
meni, da je meso epoznano za sposobno
(uzitno) za ljudeko hrano. Tako imenovani
ogledni listi se ne izdajajo ve¢ za meso,
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Okrutnez
. .. .
ni za vzgojifelja

K premisleku in odlotnosti pa se mora
pridruZiti %e dobrota. Brezsréem, okruten
clovek oi za vzgojitelja. Ta dobrota pa mo-
ra biti resniCna, cofranja, prihajati mora iz
erca. Samo.wmanja olika ne zado&ta. Otrok
hitro futi, e ga ima& v resnici rad. Do-
bremu Cloveku se bo rad vdal in ga bo 2z
veseljem ubogal, siroveiu pa le pod priti-
skom. Voljo otrokovo pa je treba upogniti,
ne pa zlomiti. Zlomiti otrokovo voljo in ga
nadvladati res ni tezko. Zato je treba samo
telesne modi, To pa ni vzgojuo delo, & se
je otrokova elabost morala podvredi modi
odraslega. To, da se je moral podvredi sili,
gloda aa otrokovi dudi in rad postane hi-
navec ali upornik. Nai cilj pa mora biti,
da se nam otrok sam preda po svoji volji
in pameti; da ga vodimo, ne pa nadvlada-
mo. To ni zadeva razuma ali udenega go-
voritenja, ampak zaupanja, ki ee da doeeli
le z ljubeznijo in dobroto.

Odlotnost vzgojiteljeva torej ne eme bifi
hladna, breztutna, odurna in sirova. Otrok
mora vedno ¢&utiti, da ga ljubimo, da ga
imamo radi tudi takrat, kadar od unjega kaj
tezkega zahtevamo,

Ce bi otroku samo povedali, da ga ima-
mo radi, bi bilo to premalo. Resnitna lju-
bezen se ne izraZa samo v besedah in tudi
ne v praznem ljubimkanju. Beseda je do-
etikrat laZnjiva, ljubimkanje le izraz samo-
ljubja. Resnitna ljubezen se kaZe v delih, v
Frtvi in darovanju samega sebe. Otrok se
v tem le teZko moti, Nek &ut mu pravi, kje
je resnitna ljubezen, kje pa le laZnjiva be-
eéeda in prazno boZanje.

Umivanje in hopanje

Ce bi kdo skrbni materi rekel, da so nje-
#i otroci umazani, bi jo uZalil Saj je umi-
vanje in kopanje otrok eno izmed najvaZ-
pejsih jutranjih opravil. Tudi pozaeje, ko
otrok ne potrecbuje vel toliko materine po-
modi pri tem delu mora mat veeeno skrbeti,
da ne pride neamit k zajtrku k igri ali celo
v %olo. Z vztrajno vsakdanjo zahtevo mai
otroka navadi ga pravofasno in praviine
umivanje Skrbna mati tudi pri ve&jih otro-
cih vedkrat na dan pogleda, &e so roke, oh-
raz in ufesa Gsti.

Tudi kopanje vedjih otrok naj bi bilo
pogosmo, poieti na prostem. Eno pa ma.
tere in otroci tako radi pozabljajo: izmiva.
nje ust in snaZenje zob, Tudi to je zelo
vazno, saj vemo, da miadini Ze zelo zgodaj
odpovedo zobje, za kar je najvedkrat vzrok
gerhanda painja vanje, dokler eo zdravi in

Temeljni pogoj za

uspesno kurjerejo

Ena najvefjih napak pri nadi koko3jereji
je ta, da ematramo kakod kakor kako matko
ali razverifenega psa za napol divjo Zival.
Saj kokod pri vefini gospodarjev nima niti
pravega stanovanja, kakor ga ima po vsej
pravici govedo in pradi¥ in konj Marsikje
spavajo kure v govejem ali konjskem hlevu
na Zeleznem drogu pod obokom, drugod na
svinjaku, v drvarniei ali v Supi. To je za
naSe pernate Zivali zelo ¥kodljivo. Recimo,
da je ravno zima; ponodi so bile kure v
vrolem, zatohlem, vlainem zraku pod stro-
pom, zjutraj pa pridejo ven na mraz, morda
je bilo 15, 17, 20 stopinj pod niflo; kaj mo-
re biti posledica drugega kakor bolehnost,
zmrznjeni grebeni, splofno nerazpolofenje,
0 nesnosti ne more biti govora. Bolje je, da
tvoje koko%i spijo na vejah stare hrufke
pred hlevom kakor pa v zalohlem hlevu,
Napravite si vendar, vsaj tisti, ki stojite
gmoino nekoliko bolje podlene kurnice (na-
trt dobiti v inZ Wenko-vem >Kmetijskem
kokoSarsivuc na str. 125). Preprifali se bo-
ste kmalu, kaksSno dobroto ste izkazali z
njo ne samo svojim putam, ampak tudi svo-
jemu Zepu. Brez postenega kokoZnjaka, ki
pati in je tako onesnaZiti, Zlasti pozimi je
tisto vodo. v katero Zivali ne morejo sto-
je pa lahko narejen Tislo preprost iz desk,
ni mogoéa uspefna kurjerejs. Kurnica je
lahko majhna, a bo naj po mo#nosti stavba
zase, lofena od drugih poslopij: naj bo pa
svetia (velika okna), Telna stran obrnjena
proti jugu ali jugovzhodu, visoka samo lo-
liko, da flovek lahko pokonci hodi po nji,
kadar snaZi, Notranje stene naj bodo Eisto
gladke. da ne nudijo nobenih skrivalid®
raznovrstnemu mréesn, zlasti uSem in prsi-
cam, ki izsesavajo pono®i ubogim Zivalim
kri in onemogofajo veljo produkcjjo jajec.

Poleg tega naj bo skrb gospodinje, da
prideio kokoSi ob toplejew leluem {asu



Kolikor mogoBe zgodaj iz postelje-kurnice,
da pobero po okolici in pa vrtu razen mr-
des, ki ti#i tafas 3e napol odrevenel vse-
na tleh, Zato si dajte napraviti pri
vsakem kokodnjaku samodelno odpi-
ralo. Na to potresete zvelfer, ko so kure
#e na gredah, od znotraj malo zrnja; ko se
jame svitati stopi najpridnejfa kokodajska
k temu zrnju, da si ga privoS¥i za zajterk,
s tem pa tudi aviomatsko dvigne odpiralo.
\ Cut za snago zahteva, da puslate ko-
kofi &im manj na — gnoji¥&e. Hrana,
ki jo dobijo tam ni v prid Zivalim; posebno
pa ne trpite, da bi pile koko¥ — gnoj-
nico! Zato postavite na pripravnem kraju
blizu kurnice preprost napajalnik s
mapajalnik neobhodno potreben.

Snage ne moremo pri kokoSjereji nikoli
dovolj priporofiti. Pomislite samo to-le:
Imate, recimo, 30 kur v pesnafnem hievu,
v katerem pr3ice in udi izsesavajo vaSim
putam najboljo kri, V takem hlevu vam
znese veaka koko# najmanj 20 jajec manj,
kakor bi Jih sicer v &ednibh razmerah; sku-
paj znaZa ta izguba 8020, to je 600 jajec.
Ogromna je vsola, ki jo izgubljamo leto za
letom samo zavoljo nesnage po nadih hlevih
in koko3njakih; samo v draweki banovini
znasa vsako leto vel milijonov. Poufujmo o
tem naSo mladino Ze v osnovni Soli na
kmetih, prigovarjajmo pa tudi odraslim, naj
vendar obrnejo potrebno pozornost na fo
napako in napravijo red. Boj proti Zkodlji-
vim ufem in priicam, vojska proti nesnagi
ne stane denarja, ampak samo nekoliko
skrbnosti in dela. Pladilo za ta trud bo pa
bogato, Cistimo kurnico vsako jutro v glav-
nem, na 14 dni nekoliko temeljiteje, par-
krat na leto pa prav korenito. Takrat ne
samo epreremo in zdrgnemo vse etene in
razne posamezne dele, grede in deske pod
njimi, zaklopna gnezda itd. z vodo, ampak
jih tudi prepleskamo s karbolinejem, stene
in strop pa prebelimo z apnenim beleZem.

oofr.

Metrsko merilo
v gospodinjsfou

Obicajna platnena dolZinska mera, ki jo
uporablja gospodinja, meri 150 com. Ti plat-
aeni gospodinjeki metri pa se kaj radi raz.
tegnejo, zato jih je treba vedkrat primer-
jati z merilom, zacrtanim na ravnily, ali z
mizarekim merilom. Razen za Sivanje je v
splosnem prikladnejie kovinsko merilo, ki
je prirotno v rabi, trajno in ee samo zvije.
Ta pripomolek ie treba vzeti v roke zelo

pogosto in & ga ni pri rokah ter smo pri-
morani premeriti to ali ono kar na oko, se
nam to gotovo maicuje.

Doc¢im navadno fofno vemo koliko teh-
tamo, nam je redkokdaj znana nada telesna
visina. Toda to ni posebno vazno, pal pa
merimo dojencka, da totno zasledujemo nje-
gov razvo). Zdravaiki pa merijo prsni ob-
seg ftudi pri vefjih otrocih, ki jim pove,
kako se razvijajo. S tem da otroci rastejo
in se razvijajo, pa kaj hitro prerastejo
obleko in obutev, kar za gospodinjo v teh
Casth ni ni¢ razveseljivo, Vendar so iznajd-
liive gospodinje naile neiteto potov in na-
Cinov, da wsaj nekaj Casa raste z otrokom
tudi obleka.

Taki pripomotki so iroki robovi pri
rokavih srajc, pri oblekah in predpasnikih,
razne premakljive marammice, rob&i v kri-
lih in podobno. Ge ne moremo izpustiti ni¢
ved blaga iz roba, si $¢ vedno lahko poma-
gamo drugale. Oblekcam deklic napravimo
rob iz drugega blaga, ki podaljSa obleko
kolikor treba, obenem pa shuZi kot okrasek.
Pri oblekah kimono kroja dostavimo proge
iz blaga v veeh emereh in obleko tako vse-
straneko povelamo (s tem ee rokavi tudi
raziirijo, ne samo podaljiajo).

V zadnjem &asu so glede povetanja in
predelave oblek gospodinji na razpolago
tisto nove moznosti. Odkar namreé¢ nosimo
vee vrete pletenil oblalil, se je ta praktitna
uvedba zafela uporabljati tudi kot pripo-
modek pri Sivanju in ‘predelavi oblek iz bla-
ga. Se tako tesna obleka se da povefati ma
vee strani s kosi rofne pletenine, ki jih
vetavimo med blago. Seveda je treba pri
tem delu natanno uporabljati centimeter,
ki se nam izkaZe zelo hvaleinega & tem, da
je gotovo delo prave velikosti in uporab-
ljivo kakor smo Zeleli. Kupimo v ta namen
nekaj istobarvne volne ali drugobarvme, ki
se lepo strinja z barvo blaga (ali pa upo-
rabimo tudi raznobarvne oelanke volne).
Kjer je treba kroj razSiriti, manjkajodi del
napletemo, n. pr. plastron za razSirjenje
Zivotnega dela ali namesto enmega kosa v
sredini, dva enako velika pletena dela ob
straneh. Ce je Zivot prekratek, ga podalj-
famo & pletenim delom, ki ga vetavimo v
pas ali pa zgoraj kot pleten nadpletnik,
blago pa & tem pomaknemo navzdol. Ravno
tako raziirimo mn podaljfamo rokava, Na
tak macin dobimo dovolj velike (proino) im
jako lidno obleko, ki je vlasih celo lepda
kakor iz samega blaga. Pri poletnih oble-
kah pa uporabljamo namesto vstavkov iz
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volne enake dele iz bombaia ali Cipkaste
viozke.

Teije pa je &edno popraviti deske hlace.
Ce so drugale dovolj prostorne, jim spodaj
lahko prisijemo progo blaga in jih & tem
podaljfamo. PodaljSevanje pa nima pomena,
¢e so hlagke v celem Ze tesne. Takih ne mo-
remo: popraviti.

Pa tudi pri obleki odraskh pride centi-
meter gospodinji zelo prav. Kadar likamo
skrobljene moske ovratnike, mora biti na
likalni mizi mera. da zmerimo z njo ovrat-
nik in ga po potrebi polegnemo v pravo
dolZino. Ce je postal v pranju preobilen,
ga likamo na $irino, & je pa preozek, pa
vle¢emo na doiZino, da se raztegne. Navad-
no imajo moski ovratniki v centimetrih
oznadeno (vtisnjeno) dolZino oziroma obseg
vratu, Ta mera se ne eme epremeniti. Tudi
zensko krilo bo spodaj malokdaj ravmo, ¢e
ne uporabljamo merjla. Merjenje je zelo vai-
no tudi kadar ee selimo. Dobro je ako na-
riSemo na papir tloris novega stanovanja
in posameznih kosov pohistva ter tako Ze
prej premerimo, kam bomo kaj postavili.
Kadar narotamo okvir za ogledalo ali sliko,
izmerimo natanéno zunanie setene slike ali
agledala. H. S

KUHINJA

Ocvirkovka, Najprej napravim kvailek iz
2dkg kvasa, Stirih Zlic mlainega mieka in
#lice sladkorja. Testo mapravim iz litra mo-
ke, primerno soli in Cetrt litra tople vode ter
shajanega kvasa. Testo najprej dobro zme-
sam, potem pa temeljito etepem. Stepeno te-
sto pokrijem & prtifem in postavim na gor-
ko, da vzide. Ocvirke sesekljam, jih segre-
jem in potresem po vzhajanem za prst na
debelo razvaljanem testu. Povriino potresem
s pesijo drobtin. Testo tesno zvijem v po-
tico in demem v dobro pomazano, z drobli-
oami posuto kozo. Testa naj bo do polovice
koze. Ko je testo vzilo toliko, da je posoda
polna, spetem potico v precej vroli peici.
Potico dam gorko na mizo.

Spehovka s sladkorjem in cimetom. V
lontku prav dobro odvrkljam Cetrt litra gor-
kega mieka, primerno soli, 7lico masti, dva
rumenjaka, Zlico sladkorja in Zlico kisle sme-
tane. Medanico zlijem na liter moke, pride-
nem &e shajam kvas, narejen iz dveh Zlic
toplega mileka, Zlice sladkorja in 2dkg droZi.
Testo zmedam in dobro stepem. Potem ga
pokrijem & prti¢em in postavim na toplo, da
yzide. Shajano in za prst na debelo razva-
ljano testo mamaZem & eledelim nadevom.

10 dkg dobre svinjske masti (najboljsa je
sveZa) mesam z dvema rumenjakoma in z
zlico kisle ali sladke smetane, Namazano te-
sto potresem ¢ sladkorjem. Med sladkor sem
zmedala Zli¢ico cimeta. Testo zvijem v po-
tico, demem v pomazano kozico, pomaZem
povriino z jajcem in ko vzide, spefem v pe-
tici. Potico dam gorko na mizo.

Priprosti drobljanci s kvajenega testa.
Iz litra moke napravim testo & temle pri-
datki: Med &etrt litra toplega mleka pride-
nem primerno soli, eno celo jajce, Zlico slad-
korja in vzhajan kvas iz &tirih Zlic tople
vode, ZliCice sladkorja in 2dkg kvasa, Testo
zmesam in stepem. Ko ‘e testo na toplem
shajalo, ga stresem na z moko potresen
prti¢ ali desko, ga razvaljam za prst na de-
belo, razreem & kolesom za dlan giroke in
malo daljse krpe. Krpe zareZem na tri ena-
komerne zareze, ki ne preseZejo roba. Drob-
ljance zloZzim na deske in refeta, pokrita z
moko poeutimi priiti. Deske in redeta posta-
vim na toplo, da vzidejo. Ko so dovolj dvig-
njeni, jih ocvrem na razbeljeni masti. Masti
naj bo v kozici za dva prsta vicoko Med
mast zlijem Zlico ruma, zato da drobljanci
preved masdobe ne popijejo. Kozico, v kateri
cvrem drobljance, pokrivam do tedaj, da eo
ti na eni strani zarumeneli. Ko so na obeh
straneh lepo ocvrti, jih pobiram iz masti in
zlagam na z belim papirjem pokrifa redeta.
Se gorke potresem s sladkorjem. Na mizo
dam gorke in mrzle

DOMACA LEKARNA

Za zlate zilo skuhaj madrondice in rmana,
pij ¢aj in izpiraj Zile z njim. NamazZi z ma-
zilom iz listja &rne topoli.

Jernejevo maslo: Razsekaj duSice, maja-
rona, rozmarina, preZilijke in 3panske mete,
enega loliko, kakor drugega, in prevrej na
presnem neosoljenem maslu. lztisni maslo in
shrani skrbno; mazanje z njim pozdravi in
okrepta kosti.

opelj za opefane: Prevri precej gomi-
litcnih stebel, pest roZmarina, nekaj pesti
materine dudice in pest morske soli. To vlij
v banjo. Voda naj bo gorka. Po kopeli malo
v posteljo!

Za hudo grizo {ecveloval lekarnar: Opari

7lico gomilic z % litrom kropa, ko je postalo
recedi in zakuhaj na odcedku Zlico ?rave
ve. Pij gorko in daj na trebuh obkladek
gorkega majarona.

Dota in obresti. M, R. Iz zapuslinskega
akta je gtovo razvidno, kdo vam je dolzan
platati doto in obresti, dokler vam dote ne
izplata. Pojdite na eodnijo in prosite, da
vam po vpogledu v zapuitineki spis razloZe,
lesar ne vesle,




GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Cene tujemu denarju na ljubljanski bor-
v zaletku februarja: ameriski dolar 47 din,
- angleski funt 235 din, avetrijski Siling 8.80
- din, Svicarski frank 1090 din, eSka kroma

1.25 din, francoski frank 1.50 din, laska lira
204 din, holandski goldinar 24.10 din, bel-
gijski belg 7.27 din,

ZIVINA

g Na sejem v Ljubljani dne 1. februarja
6o prignali 134 volov (prodali so jih 32),
42 krav (14), 16 telet (10), 194 konj (23) in
52 prasiCev za rejo (40). Cene so e gibale
takole: voli L. vrste 575 din, II. vrste 4.24,
11l vrste 375 din; krave 1. vrste 4.25—5 din,
Il vrste 3.75—4 din, IIL vrste 3—3.50 din;
feleta 1. vrste 8 din, Il vrste 7 din za kg
Zive teZe. Prasi&i domadi 8850 din, préu-
tarji 7—7.50 din za kg Zive teZe, Konji eo
se prodajali od 400—3500 din po kakovosti,

g Na semanji dan v Kranju 31, januarja
je imela Zivina sledele cene: voli 1. vrete
5.75 din, 1L vrste 5.25 din, I11. vrste 4.50 din;
telice 1. vrste 575, II. vrete 525, III. vrste

450 din; krave [, vrete 5 din, II. vrete 450,
1L vrste 4 dio; feleta L. vrste 6 din, II. vrste
550; pradi¢i dpeharji din 10 din, priutarji
7—8 din za kg Zive teZe. Na sejem 60 pri-
ganali 65 volov (prodali 42), 27 krav (11), 12
~ telet (12), 2 telici (2), 2 ovci in 109 pradicev
(prodanih 62),

g V Breiicah so prodajali na zadnjem
eejmu Zivino takole: voli 4.50—550 din,
~ krave 2.50—4 din, telice 450—5.75 din, junci
450—6 din, pradi¢i pilanci 7509 din za
1 kg Zive teZe.

. g lz Smarja pri Jeliah poroéajo, da je
konec januarja imela fan Zivina naslednje
cene: voli I. vrete 5—55 din, II. wete 45,
IIL. vrste 3—4 din; felice I. vrste 4.50—5.25,
IL vrete 4—4.50 din, Ill. vréte 3—3.50 din;
- krave I vrste 3.50—4 din, II. vrste 3—350,
HII. vrste 250—3 din; teleta 4—6.50 din, pra-
§i&i Speharji 9—10 din, prSutarji 8—9 din
2a 1 kg Zive tele,
g Na mariborskem sejmu dne 25. januarja
80 takole prodajali Zivino: voli I. vrste 475
~ do 550 din, IL vrste 3.80—4.60 din, III. vrste
- 325425 din; krave za zakol 4—4.60 din,
- plemenske krave 3—4 din, klobasarice 2.25
do 325 din, miada Zivina 4—525 din, teleta
450650 din za 1 kg Zive tefe. Na pra-
Ei¢jem sejmu dne 28, januarja so 3k prali¢i

od 56 tednov start za 80—100 din, 79
tednov 100—120 din, 3—4 mesece stari 140
do 160 din, 5—7 mesecev stari 230330 din,
810 desecev 400—410 din, 1 leto 700—T780
dinarjev. Na vago po 5.50—7.50 za 1 kg Zive
teZe in 8.50—11 din za 1kg mrive teZe.

CENE

g Kmefijski pridelki, Ljubljana, dne
1. februarja. Plenica za 100 kg 230 din, je&
men 195 din, rZ 195 din, oves 180 din, ko-
ruza 150 din, fizol 220 din, krompir 85 din.
PSenitna moka 100 kg 295—350 din, koruzna
moka 220 din. Vino finejSe 12—16 din za 1
liter, navadno vino 7—10 din za liter. Med
18—21 din 2za 1 kg. — Kranj, 1. febras
penica za 1 kg 225 din, jetmen 220 din,
rz 2 din, oves 1.70 din, koruza 150 dim,
fizol 225 din, krompir 0.75 din, lucerna
(seme) 19 din, seno 0.75 din, slama 050 din
za 1 kg. Sadje: jabolka 350—6 din po ka-
kovosti, suhe &eSplje 6—10 din. Mleveki ize
delki: pSenifna moka 1 kg 3.50 din, koruzna
moka 250 din, rZena moka 3 din, ajdova
moka 4 din, koruzni zdrob 3.50 din za 1 kg.

g Ljubljanski trg. Cene veeh vrst mesa
se od zadnji¢ navedenih cen nieo epremenile.
Perutnina: pid¢anec komad 10—14 din,
pidanec zaklan 1 kg 24—26 din, kokos kom.
2026 din, zakiana kokos 1 kg 20—24
petelin istotako, raca kom.
klana raca 1 kg 2224 din,
55 din, zaklana gos 1 kg 1
kom. 4—5 din, domaé zajec
kapun 1 kg 30 din. Sadje:
6 din, I vrste 4 din, Il vrste
sube Sedplie 10—14 din, suhe hrudke
orehi 6—8 din, luSdeni orehi 18—22
1 kg. Kurivo: tona premoga 380
dinarjev, trda drva 1 m %11
drva Zagana 1 m 120 din, mehka
oglie 1 kg 1.75—-2 din. Krma:
100 kg 45—60 din, polsladko sen
kislo seno 40 din, slama 35—45
kilogramov. Zelenjava: endivi
4—8 din po kakovosti, motovilec
din, radi¢ doma¢ 1 kg 12 din, ino
di¢ 18 din, cvetada 1 kg 57 din
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PRAVNI NASVETI

RubeZen hlapéeve plage. K F. - Kmedki
hlapec vam je dolian manjsi znesek, Vpra-
Sate, .th mu jahko zarubite plato? — Ce
Mnate fterjatev iztozeno, lahko na podlagi
sodbe zarubite doliniku, &igar sluZbeno raz-
me}r_aee ae smatra za trajno, tretfino za-
slu; vendar z omejitvijo, da mu ostane
vendarle 20 din na dan. Ko ee ugotavlja oni
del, ki je izvzet od izvribe, je vracunati v
E{re)mi«:al_: zasluZek tudi vse ono, kar do-

va dolinik kot kakino drugo imovinsko
korist, toda me v denarju, @, pr. prejemke
vV paravi.

Pot po tujem gozdu. 8. J. R. — V gozd-
nih parcelah se sploh ne da sluZnostna
pravica poti priposestvovati, Setudi bi kdo
ze 30 let in 3e ved nemoteno uporabljal ta-
ko pot. Ce boste soseda, ki Zele 15 let hodi
po vaSem gozdu, loZili, da mu ne gre pra-
vica poti, boste pravdo dobill. Ce sosedje
ﬁravilo. da boste sami morali trpeti strodke

ljub dobljeni pravdi, bodo imeli prav, &e
nima sosed lastnega premoZenja, niti last-
nih dohodkov, ki bi jih mogli za pravdune
stroike zarubiti, Predno toZite, dajte soseda
na pelfat poklicati k sodi¥fu; morda bo po-
magalo, ¢¢ mu bo sodnik povedal, da ne
more imeti pravice poti v vafem gozdu.

Zagtita. P, C Vas ole J{e bil nadugitelj v
pokoju in obenem posestnik, ki je obdeloval
posestvo & svojimi druZinekimi &lani. Po ode-
tovi smrii éte prevzeli posesivo, ki je bilo
precej zadolZeno. Sedaj vam upniki glede va-
gih dolgov priznajo zallito, ne priznajo je
g‘glede dolgov, ki ste jih prevzeli po odetu,

da niso posodili kmetu, ampak nadudi-
:ﬂ: v pokoju. Vpradate, ali b: mogli dosedi

i glede prevzetih dolgov zaitito? — Ka-
pisali, ee uredba o likvidaciji
kmetkih dol nanasa na vee ove, ki so
nastali dnem 20. aprila 1 in sicer
tistih kmetov, ki eo bili v asu zadolZitve in
na dan, ko je dobila uredba rv&lLaevo kmetje
in ki izpolnjujejo pogoije te u . Za kme-
ta ée ematra tista oseba, ki ji je kmetijstvo
glavani poklic, ki obdeluje zemljo sama ali &
clani evoje rodbine, po potredi pa tudi z
najeto viio modjo, ki izvirajo njeni ob-
davéeni dohodki pretezno iz kmetijtva, ki
pa nje matvo ne presega povriine 50 ha
za anje eposobne zemlje. Pri aktiv-
nih in uﬁokojcnih drzavnih in samoupravnih
uradnikih (tore; *udi pri u&iteljih), dalje pri
trgoveih in obrinikih razen pri vaikih frgov-
veih o obrtnikih ter pri m;lcih._puhov-
nikih, odvetnikih, zdravnikih, inZineriih, po-
obladtenih geometrih, javnih notarjih. lekar-
narjih, upravaikih kmeckih tev in po-
dobno, se sm;:’;ah. da ]oo j“;ok \leekalkm' 1e
siuzbe ali ti ici, glavni ic. Iz rega
vidite. da valega oée!g. ki je bil nadutitelj
v pokoju, ni mogode smatrati za kmeta in

kor emo 2e

torej on ni uZival zastite, uZivati je pa tudi
Gie moere prevzemnik dolga. Sicer pa ima v
takih primerih koudno besedo sodisce.

Kako se prekine priposestvovanje? J. T.
V. — Ce hodi{? neopravideno ljudje &ez
vad travpik, lahko javno oklifete, da je ta
pot prepovedana in ludi ob poti lahko obe-
site napis, da je prepovedana pot. Od tega
tasa dalje se ne bodo vef mogli ljudje
sklicevati na to, da imajo pravico do tako
preklicane poti.” Seveda, e so to tez
travnik doslej skozi 80 let uporabljali, po-
tem so si sluZnostno pravico Ze priposest-
vovali in jo z vaSo prepovedjo ne morete
kar tako vzeti. Ce bodo pa upoStevali vaso
g:ﬁmved skozi tri leta in v tem &asu ne bi

li %ez vad travnik, potem je priposest-
vovana sluZnostna pravica poti zastarala za-
radi neizvrievanija.

Obresti od zailitenega dolga. S. K. Va3
sorodnik vam je bil dolzan ma podlagi da-
rilme pogodbe iz leta 1930 wveoto denarja.
Dogovox'mt')l je bilo, da vam bo dolg piacal

v &tirih da pa za ta éas me boste za-
htevali obresti. Medtem je pridla zadCita kme-
ta ter vam je doiZnik leta 1934 in zopet leta
1935 pladal le masjie zneske na radun dolga

3

in obreeti. Obresti je ratunal po 3% %.

1937 je za il za zniZanje dolga in
m oodg;dmhdo]m 28%
po &l 3, odstavek 5 u in je odloéilo,

da mora ta dolg takoj pladat.i Sedaj vam je
dolZnik placal znizano glavnico m nekaj

resti, ostalih pa nofe pladati, Vpralate, ali
smete zaralunati obresti do daeva plalila od

Ceprav je bilo pogojeno, da &akae 4 leta
brez obresti. Ker zaradi zaiCite miste mogli
dolga izterjati, ste zato mnenja. da vam pri-

ajo obresti od dneva nastanka dolga? —
V vadem primeru gre olividno za dolg, ki
je mastal _Ii_zkd;g?vanja ali iz mme
pogodoe Ta g m kmelki A ar
ga je smelo sodiife zmilati, e je dobljena
n remidéona imovina, iz katere je mal 25;;
nik ta dolg izplafati. izgubiia ot
svoje vndnosti‘.il(er znizani dolg ai kmedki
dolg, smete od dneva dospelosti zahtevati
le zakonite 5% obresti, v kolikor ni kaj dru-
gega dogovorjenega. Ce je bilo dogovorjeno,
da se dolg prva 3tiri leta ne obrestuje, ne
morete proti dogovoru zahtevati obresti, ker
niste mogli dolga izterjati. Tudi po uredbi
z dne 3. avg. 1934 in po oni z dne 30. sept.
1935 se rerjatve, ki potekaio iz dedovanja,
niso smatrale 2a kmetke dolgove. Zato po
nasem mmnenju lahko zahtevate zakonite ob-
resti od preteka prvih Stirth let, ko se dolg
ni obrestoval, do dneva znizbe od veega
dolga, od dneva zniibe pa samo od zni-
Zanega zneska,

V VSAKO HISO »DOMOLJUBA«!




