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Kako se piščanci hitro in dobro spitajo? Naberi si kopr iv , kojih 

j e v s e p o v s o d dosti, ter j ih posuši. K o p r i v e in kopr iv ino seme so iz­
vrstna hrana za piščance. Posušene kopr ive zdrobi v prah ter jih 
pomešaj z rženo m o k o in z otrobi ter zmesi jih v testo s pomijami 
ali z v o d o , v kojih se j e kuhal olupljen krompir . Iz testa napravi 
grudice ter jih pokladaj p iščancem. P o l e g tega pa morajo dobiti še 
trikrat na dan p o nekol iko ovsa. Zdravi piščanci b o d o na ta način 
v treh tednih j ako težki in tolsti, a nj ihovo meso b o d e mehko in 
vendar tečno. Nabiranje in posušenje kopr iv baš ne povzročuje p reveč 
truda, zato pa naj bi se posluževala vsaka gospodinja t ega sredstva. 

» D e r deutsche Landwir t .« 
Papirnate etikete prilepi na ploščevino tako : Položi p o d papir 

j ednako veliki kos gutaperhastega papira ter ogrej dot ično mesto v 
ploščevinasti posodi od znotraj, Gutaperha se raztopi ter prilepi po-
pir za vedno . Tudi za steklene posode , ki imajo stati v kleti, se pri­
p o r o č a tako lepljenje. V tem slučaju je pa bolje, ako segreješ p o s o d o 
previdno z v r o č o v o d o , (Pharm. Zeitung) 


