Gospodar in gospodinja

LETO 1938

27. JULIJA

STEV. 30

Se nekaj o shranjevanju zelenjadi

K zavrietku tega poglavja holemo
opuzoriti nase gospodinje fe na bistvena
pacela pri shranjevanju ali Kouserviranju
zelenjadi potom razgrevanja ali ste-
rilizacije. Ta naclin shranjevanja zele-
pnjadi zaliteva sicer precej pazljivosii in
prizadene razmeroma nekaj vel stroskov
pego drugi wudini (sulenje, vlaganje v
chranjujote snovi itd.), zato pa dosezemo
glede kakovosti izdelka in zlasti Se glede
njegove trpeznosti najboljie uspehe, Le
zadostno  sterilizirani in zanesljivo ne-
produino zaprii zelenjadni shranki vhra-
pijo svoj prvotni, naravni okus in
imajo tudi neomejeno trpeznost,
Za uspeino izvedbo tega najboljSega na-
dina shranjevanja zelenjadi so potrebne
torej posebno dve sivari: "primerna
pesoda, ki se da trajuo in zanesljivo
peproduino zapreti, in pa zadostoa
sterilizacija.

V poitev hodi edino posoda iz debe-
lega, mocnega stekla, s steklenim po-
kroveem in gumijevim obrockom. V na-
vadnih steklenicah iz tankega stekla, v
katerib s pridom lahko shranjujemo sad-
je in izdelke iz njega in ki jih zapiramo
s pergamentenim papirjem, se zelenjad
ne da shranjevati. Tudi novodobai celo-
fan, ki se sicer pri konservirunju sadja
dobro obnafa, za zelenjadne shranke ui
zanesljiva in trajna zapora.

V trgovini dobimo steklenice za kon-
serviranje zelenjadi v raznib oblikah in
raznih tovarn in razlitnih znamk ter
imen (>Wecke, »>Ultreforme, »Reksc in
razne druge). V bistvn so pa vse enake,
razlikujejo se nekoliko samo po zunanji
obliki. Vsaka taka posoda mora imeli
#iri dele: steklenico s sirokim vralom in
brugenim robom. obroéek iz gume, pripa-
dujot- steklen pokrov in vzmet, ki tidfi na
pokrov med tem, ko se zelenjad razgreva;
pozneje, ko se shranki shlade, se pa od-
strani.

NajvaZnejsi posel pri shranjevanju ze-
lenjadi je razgrevanje, ki s¢ mora
opraviti vedno v vreli vodi in muogo

delj ¢asa nego pri sadju. Veikrat je bilo
namred Ze povedano, da se nahajajo na
zelenjadi vse bolj trdoziva majhna Ziva
bitja nego na sadju. Ce jih hofemo za-
pesljivo zamoriti, jih moramo kuhbati
po eno uro in fe dlje. Trosov od teh raz-
krajevalcev pa niti ta vrolina ne unidi;
zato moramo zelenjadne shranke razgre-
vati ¢ez 2—3 dni po prvem razgrevanju
fe enkrat V tej dobi trosi namreé
izkale in so potem v takem stanju za
vrocino bolj ob¢utljivi.

Za ta natin kounserviranja je najbolj
primerna lale zelenjad; grah, fiZol v
strotju, Sparglji, karfijole,
paradizniki in gobe Vzeti mora-
mo za vkubavanje vedno popolnoma
sveZo zelenjad, ki je nabrana v suhem
vremenu, Cim sfarejia je, tem manj je
okusna in shranek iz nje tem manj trpe-
zen, lzkuSnje tudi kazejo, da ni za shra-
njevanje zelenjad, ki je rastla na prevel
gnojni, zlasti z gnojnico zalivani zemlji.
Taka zelenjad je neokusna in shranki iz
nje imajo tudi slab duh,

Vsako zelenjad treba pred vlaganjem
v steklenice primerno pripraviti: torej
otrebiti oziroma izlusc¢iti, temeljito opra-
ti v mrzli vodi in nekatero tudi kratko
dobo kuhati ali vsaj popariti.

Grab najprej izluitimo. zrnje ope-
remo, vrzemo v malo osoljen krop, kjer
naj vre najved 5 minul. Potem ga odce-
dimo, polijemo z mrzlo vodo in takoj
napolnimo v pripravljene steklenice ter
zalijemo s slano vodo (na liter vode piclo
7lico soli). Napolujene steklenice takoj
zapremo (gumijev obrocek, pokrovee,
vzmet) in jih steriliziramo v vreli vodi
poldrugo uro. Drugi ali tretji dan steri-
lizacijo ponovimo za kake pol ure. Prav
tako se vkuha sladkorni grah (grah v
strotju), samo da se vzame namesto soli
na liter vode Ceirt kilograma sladkorja.

Fizol v stro&ju da prav izvrsten
shranek. Vzeti moramo mlado fiZolove
strotje, ki je brez niti Ko ga otrebime
in operemo, ga kuhamo 10 minut v slani
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vodi. Nato ga odcedimo, polijemo s hlad-
no vodo in vloZimo prav iesno v stekle-
nice. Stro¢je obracajmo kar modi pokonei
in med seboj vzporedno (ne vse navzkriz).
Steklenice zalijemo z osoljeno vodo, jih
skrbno zapremo in steriliziramo v vreli
vodi prvi¢ poldrugo uro, ¢ez tri dni pa
drugi¢ pol ure. Razgrevanje v vreli vodi
je treba izvesti z vso pazljivostjo, ker
nezadostno steriliziran fizol v strotju ni
camo 3kodljiv, ampak utegne biti celo za
Zivljenje nevaren.

Karfijole razrezemo v glavice in
jih namakamo 5 ur v mrzli vodi. Vsako
uro vodo menjajmo. Potem jih kuhajmo
tri minute v slaoi vodi, odcedimo, polije-
mo z mrzlo vodo, vloZimo tesno v stekle-
nice, zalijemo s slano vodo (kakor grah
in fizol). Nazadnje sterilizirajmo v vreli
vodi eno uro, fez 2—3 dui pa Se Cetrt ure.

Beluse (3parglje) vlagamo cele uli
pa zrezane na droboe koitke. Ko jih
otrebimo (olupimo) in operemo, jih ku-
hamo 3 minut v slani vodi. Potem rav-
pamo z njimi kakor s karfijolami. Steri-

lizirati jih moramo prvi¢ poldrugo uro,
drugi¢ pa kake pol ure.

ParadiZznike shranjujemo na raz-
ne naline. Okrogle, ne predebele vla-
gamo cele in ravnamo z njimi kakor z
drugo zelenjadjo, samo s to razliko, da
jih pred vlaganjem ni¢ ne kuhamo (ba-
rimo) in steriliziramo samo enkrat pol
ure. Shraniti se da pa tudi paradiznikova
omaka, ki jo pripravimo tako, da zrele
in oprane paradiznike razpolovimo in ku-
hamo (brez vode), da razpadejo. Potem
jibh pretlatimo in sok steriliziramo pol
ure. Lahko ga pa tudi pred sterilizacijo
s kuhanjem nekoliko zgostimo.

Gobe vkuhamo takole: SnaZno obre-
zane in oprane denemo v lonec in nase-
limo. Takoj nato jih brez vode denemo
k ognju. Ko so kuhane, jih poberemo iz
lonca in lepo vloZimo v steklenice ter jih
zalijemo s polivko, ki je ostala v posodi
Steriliziramo jih eno in Cetrt ure v vreli
vodi, Za shranjevanje so najbolj pri-
pravne drobne, mlade, ¢évrste gobe. H.

Odvzemanje medu

Ve& let ni bilo treba o opravku, ki
je v danainjem naslovu naveden, nicesar
pisati, kajti leta so bila tako suhba, da
niti za ¢ebele same vCasih ni bilo. Letos
je boljSe: pravijo, da je Cebelarna v
Ljubljani vse posodje za med prodala,
Ceprav ga je imela precej v zalogi... Ne
bo odvel, te se na kratko Se pred ajdo
— po njej upajmo, da bomo e najbolj
totili — pomenimo danes o odvzemanju
medenih satov, Prihodnji¢ pa morda o to-
¢enju samem,

Takole po knjigah in listih, ki pisejo
o Cebelarstvu, se kaj pogosto pile o »pri-
j=tneme opraviln, kadar je govor o tofe-
sju. Ta »>prijetnostic pa obstoja samo v
prijetni zavesti, da bo od Zebel, s katerimi
Jje pal dokaj izdatkov, vendarle nekaj
kanilo v — jep Druge prijetnosti pisec
teh vrstiec res ne vidi in do zdaj Se ni
okusil pri tem delu, PaZ pa neprijetnosii,
posebno v ¢asih prvega, zaletnega Cebe-
larjenja. Da bi svoje Cebelarske prija-
telje, ki zasledujejo tale navodila v 2Do-
moljubue, obvaroval takinih neprijetno-
sti, sem se odlotil napisati nekaj prak-
ticnih. iz lastnih skufenj nabranih na-
vodil za delo pri odvzemanju medenega
satja. V mislih bowo imeli pri tem se-

stavku A.-Z panje, ozir. panje ¢ premic-
nim delom, ki imajo mediica.

Brez dvoma izvriuje najteije in naj-
vaznejie delo pri tolenju medu oni, ki
odvzemlje medeno satje iz medista. Do-
kler je poleti v dopoldanskih urah 3e ko-
likor toliko hladno. je Zival mirna in gre
delo urno izpod rok, Cimbolj se pa bliza
ura poldnevu, tem nemirnejie postajajo
Cebele, popoldne pa se tako razburjajo,
ta je delo zelo oteikofeno. To razbur-
janje je tem velje, ¢im manj spreten je
cebelar, ki breka po panjih. Izkuien moj-
ster jih s svojim ravnanjem pa tudi opol-
dne in popoldne kar nekako spana< in -
delo lahko mirno nadaljuje.

V fem obstoji ta mojstrija? Nil po-
sehnega, Cisto enostavne sivari — toda Ce
ne ves zanje, si brez potrebe revei Naj-
ptej velja prevazno pravilo: nikoli ne
ometaj raz sat cebel takoj. ko si sat po-
tegnil iz panja. S tako imenovanimi be-
glnicam: je zamudna red, ker je treba
popolnoma zapreti prehod iz mediita v
plodis¢e, pa %e ne >ratac vedno. Ometati
je treba Cebele Za ometanje je nenado-
mestljiva gosja perutnica ali tudi poedino
mofno pero To somelcec je mehko in
¢ebele kar boZa in ni¢ ne draZi. Nikakor




ne Kaze ometau z razoimmi drugimi
omelei. Toda kljub dobremu omeleu sve-
tujem vse satje pred ometanjem zloziti na
kozico. Zakaj? Zato, da se cebele napi-
jejo medu. Ko namrec izvleéed sat iz pa-
nja, se Zzival najprej nekoliko razburi,
nato pa plane nad med in se ga na Zive
in mrive nasrka Tako site so Cebele, da
padajo na sipalnik kakor bi hruike otre-
sal! Se na misel jim ne pride, da bi zle-
tavale, ali da bi se celo zaletavale ¢ebe-
larjn v nos Da se bodo posteno napile,
Ze malo brenem v Kozieo, ko so enkrat
sati s ¢chelami Ze na njej Delo je potem
res igraca celo ob najbolj vrotem dnev-
nem Cast.

Drugo vaino opozorilo je: ne puséaj
pikoli niti ometenega polnega, %e manj
pa izlo¢eno satje po ¢ebelnjaku, ne da bi
ga takoj viaknil ali v prazna medista ali
pa v omaro, da ne morejo ¢ebele do nje-
ga. Ce namre¢ taksno satje ostaja neza-
prto, privablja v ¢ebelpjak ropnice, ki so
najvecja nadloga pri totenju Kajti nji-
hovo Stevilo se vsak trenutek povecava in
nazadnje tako naraste, da je sleherno delo
nemogode. Se nisi omel sata, Ze imas rop-
nice na njem. Tudi sitne postanejo tako,
da se jih ni mogofe drugace ubraniti ka-
kor s febelarsko kapo Kapa je pa za
spravegac  (ebelarja odve¢ Cebelarsko
orodje Skrbi torej vedno, da bo satje
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sproti odneseno, ono pa, ki je vrojeno
iz tofila, vtakni sproti in brez obotavlja-
nja v panje.

Tretje navodilo, ki velja na splofno za
ravnanje s éebelami, je sledete: vse kret-
nje naj bodo vedno mirne. Za some-
tatac ni primeren zivéno 3ibek Clovek,
ker ga lahko doleti celo nesrefa, da mu
kak sat s Cebelami vred pade na tla. Za

ta delo je le &ebelar, ki je vajen éebel,

ki se jih ni¢ ne boji in — Kkar je naj-
vaznejie — zna z njimi ravnati. Kadar ti
pri ometanju &ebele na sipalniku in v
panju zalume, ima$ lahko in hitro delo,
teprav nima$ denarja za dragi Stojko-
vicev sipalnik. Jaz ga nimam in ga ne
potrebujem Zaiume ti pa kmalu, ¢e so
site in m1 vmes ropnic, pa ¢e jih sam
sproii z nervoznimi kretnjami ne izzivas,
Salabolsko dobro poznajo te drobne Zi-
valce ¢loveka, ki se jih boji!

Se nekaj: mkar ne puséaj ze sobranihe
panjev napol zaprtih Vse opravi sproti
temeljito, tudi okenca popolnoma zapri.
Koliko neprijetnega dela =i s tem pri-
hrani3! Konéno samo e besedo: nikar ne
oberi panjev do golih kosti. Rac¢unaj na
slabo vreme in na zalego. ki tudi ¢ez po-
letje veliko rabi, in pusti panjem raje
malo prevei: kot premalo. S to Siroko-
grudnostjo bo¥ pokazal, da si zares pri-
sten ¢ebelar.

Petelin

Ze dolgo tasa sta pisano gledala, pobli-
skavalo je med njima cele tedne, danes
pa se je vlila ploha s toto

Kmetiji nista bili dale¢ vsak sebi, rav-
po toliko, da sta prestopala petelina brez
napora tujo mejo. Crn kot krokar je bil
prvi, drugi pa pisan na preteg zraven pa
oba mlada, oba v cveiju svoje modi Zato
je konéno seveda moralo priti do dvo-
boja! . 3

Bilo je lepega jutra, ¢udno, da sta
izbrala ravno ta ¢as; godilo se je pa na
njivi med obema dvoroma.

Najprej sta ukala, prav po fantovsko
kikirikala, oplefala ¢ krili in se izziva-
joée vedno bolj blizala; potem pa je prislo
iznenada do ofenzive (napad) in s tem se
je pricel krvavi ples.

Perje na vratu se je nasCeperilo, po-
vesila sta glavi, drug drugega nista iz-
pustila izpred oci. stala sta kot dva ne-
usiraiena zunakal

. Sprva sta sc obdelavala zdaj pa zdaj z
ostrogami, vmes pa kljuvala kake drobii-
ne od tal, bodisi kameniek ali slamnato
bilko ali kak drugacen drobiz in kazala
na ta nacin svoje zanifevanje, »Glej, ti
strahopetec, tako globoko te preziram, da
Zrem medtem. ko se borim s ilevo, ka-
krina si ti,« tako je po mojih mislih umeti
to kljuvanje, morebiti pa tudi drugace.
Ce ves ti to re¢ bolje, m1 jo poved o pri-
liki. Sicer pa dovolj o tem, godi se paé
tako, Toda boj je kmalu resnejsi, besni
udarei s kljuni <o vedno pogostej&i, kma-
lu zardijo hude rane in ée bi ne bil priZel
mimo stari Jakob in razgnal pretepata z
gorjalo — pri tem je pa obdelaval v prvi
vrsti sosedovega ¢rnuha — potem hi bil
najbrz eden ostal na bajarem polju. —
sPravi petelin je podoba simbol pognma
in ponosa; mlacnezi med njimi niso =ié
prida, tudi v gospodarskem crirn ne. ra-
to jib nerad gledam na dvorid¢u. Seveda,
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pogum gre véasih malce predaled, zdi se
mi, da se povzdiguje tak predrzen potelin
&ez svoj stan, ako napade Cloveka, na-
pade pa tako drzovito, kakor bi mu bil
uspeh popolnoma zagotovljen So petelini,
ki dosezajo v tem 3portu pravi rekord, ki
so se polagoma iztrenirali v prave tirane
(samosilnike) in napadajo s kljunom vse,
karkoli se prikaZe na dvori3¢u. Ce so pri
hidi otroci e majhni, seveda tako nasto-
panje petelina ni galantno, proé mora od
hise, sicer lahko povzroéi nesrefo. Ce pa
take mladine ni, pa uprizarja petelin vec-
krat prav zabavne scene Ce n. pr. podi
Uréko ez dvoriite z juhuhu ni hopsasa,
ta prizor marsikoga zabava, da si mane
od veselja roke ali se drzi za trebuh, Ce
mu je moino obdiren. Cuti se, da je moZ
in dobro se mu zdil

So pa tudi pretepadi med petelini, pra-
vi rokovnjagki izzivadil Pri kurji éredi
ne trpe nikogar drugega razen sebe, ne-
prestano se pretepajo in delajo veden
kraval. Ce imas pri hifi ve¢jo druzino
kokodi, 2 krat, 3krat ali 4 krat po 15, po-
tem je treba — samo spomladi seveda —
vei petelinov, dva, tri ali 3tiri. Ce je med
njimi tak nestrpneZ in sebi¢neZ, ga seveda
ne mores rabiti kot plemensko zival: ¢e
le kolitkaj mogote, ga odstrani od trede
pred dobo plemenitve, torej pred marcem.

Med petelini so tudi klateZi, nekateri
3¢ od doma, pa tudi taki, ki jih je iz-
pridil &lovek. Povsod jih dobii, na vseh
dvorif¢ih in njivah se potepajo. samo na
domadem dvoru jih je redkdokdaj videti.
¢e kupid k svoji kurji druzim mladega
petelina, da osveZit kri, na dvorisu je pa
7e vet domatih petelinov, ki tujega no-
vinea preganjajo in pretepajo, potem je
geveda le naravno, &e se mladi petelin
ogiblje negostoljubnega dvorii¢a in se
potika povsod druged. Ali mu mar to
zameris? Ali bi ti ravnal drugate? Zato
pa prosim: Ako si nabavljai mlade ple-

menske peleline — in to ni samo koristno,
ampak nujno potrebno za izboljsanje ko-
kofarstva, — nikar ne kupuj letos enega,
prihodnje leto pa dva, ampak kupi si vse
tri naenkrat! Ko se pojavi ljubosumje,
se bodo pricele tudi praske, toda &e so
bili petelini od mladega skupaj, vsa ta
drzavljanska vojska ne bo preved huda.

sPetelin, ki je dobre ¢udi, ki ni pre-
tepa®, pa tudi ne strahopetec, je resniten
vodnik druZzine, drZzi na spodobnost in -
red, je vsak Cas galanten, da bi se marsi-
kdo luhko ué&il pri njem.

Sicer pa, kaj neki vedo ljudje o pete-
linu, kaj ve o njem njegov gospodar, kaj
ve njegova zena? Kdaj ga pa¢ opazuje
kdo nekoliko natanineje. njega, pete-
lina, to vsakdanjo Zival? Kako naj paé
pride do tega? Meni se celo veckrat do-
zdeva, kakor da bi nafi slovenski perut-
ninarji niti te temeljne resnice ne po-
znali: da je namreé petelin zarodnik vseh
piskov! — >No, no, to je pa Ze malo pre-

veé,« mi ugovarja gospa X. in gospod Z. °

in f¢ kdo drugi; >da bi kaj takega ne
vedelil?¢ Ce pa to veste, prosim, pomi-
slite, kako je polem mogote, kako se mo-
re zgoditi, da vi jemljete za zarodnike
svojih jardic in bodoéih kur-jajcaric take
grde medance? Kako je to mogote na na-
b slovenskih posestvih, kjer je vendar
s7ivinorejac doma? Kako morete uporab-
ljati take zanikrne, niévredne peteline, in
sicer kar vseskozi po vsej na%1 lepi Slo-
veniji. Ali mar ve veste. da dobiva pisca-
nec dobro polovico svojib dobrib in tudi
slabih lastnosti od petelina? — Ce pa to
veste, zakaj ne ravnate tudi v perutni-
narsivu tako kakor povsod drugod zakaj~
ne izbirate tudi petelinov na vso moé
skrbno, po pasmi in plemeniti krvi, kakor
delate to pri juncih in mrjascil in Zreb-
cih in kozlih? Zakaj ne delate tega? Po-
vejte mi vendar, za boZji svet! volr.

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Obcutljivost

Obcatljivega otroka uZali vsaka naj-
manjia stvar. Nedolzna beseda, nehoten
sunek, nenameravan udarec v igri, pa se
7e cmeri, je do smrti nzaljen in se node
veo igrati Najmanjfe graje ne prenese,
vsak ugovor ga <pruvi v divju jezo. Vse

to raste v otrokn z leti in ko je odrasel,
je neznosen ¢lovek, ki se ga vsakdo ogiba.
Nesrefen je sam in vsa njegova okolica.

Vzrok tej preveliki otrokovi obéutlji-
vosti lezi v njegovi sebi¢nosti in razva-
jenosti  Ob preveliki skrbi za njegovo
edravje, raznesenosti in popustljivosti po-
staue otrok preveeteu in domidljav, Misli,
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da se ves svet vrii samo okoli njega 1
da s0 vsi ljudje na svetu le za to, da
strezejo njegovim muham in hipnim do-
mislicam. Posebno edincki v druZini so v
nevarnosti, da sc v njih razvije ta grda
lastnost.  Ce pozneje ne ustrezed vsak
njegovi zelji ali se njegovim Zeljam upres,
pa se tak razvajencek, ki je ponavadi
slaboten po telesu in dudi, ze cuti uza-
ljenega. Zivljenje pa je tako, da nima kaj
razumevanja za dozdevne muhe takega
razvajenca in ko bo odrasel. bo postal
pravcatli trinog svoje okolice, ¢e bo prisel
do moci. Ce ga bo pa zivljenje prijelo in
svojih Zelja ne bo mogel zadovoljiti, bo
postal ¢meren, trpek in bo samo godrnjal
nad Zivljeajem in zdihoval pod njegovo
tezo. Koliko jih je, ki si zlasti v danas-
njih dneh vzamejo Zivljenje, ker sc niso
zmlada navadili pritrgovanja in samo-
premagovanja in so mislili, da so oni edi-
ni na svetu in se ves svet sude samo okoli
njih. Zato skrbna mati svojega otroka
ne bo razvajala, pa Cetudi je ta edinec.
Svoj Cas sem nekje brala tale lepi sta-
vek: Clovek se v zivljenju obrusi kakor
kamen na cesti. Kdor hote v Zivljenju
obstati, se mora obrusiti prej ali slej.
Skrben ote in skrbna mati pa bosta skr-
bela, da svojega otroka Ze v mladosti ob-
rusi, da ne bo Zivljenje imelo preved dela
z njim. V mladosti je to se lahko in bolje
je, ¢e ofe in mati z ljubeznijo in toplo
besedo pomagata otroku, da odpravi svo-
je napake, kot da mu jih pozneje druzba
s trpko, bridko besedo pili in gladi
Najboljie sredsivo, da preobfutljivega
otroka ozdravii, je paé to, da ga posiljas
v drazbo. Tovarisi se ne bodo ozirali po-
scbej nanj. padla bo marsikaka trpka be-
seda in otrok se bo moral vdati, ¢e bo
hotel v druzbi obstati. Seveda pa pri tem
ne smeé otroka posluiati, ¢e vsak hip pri-
leti k tebi in ti toZi svoje tovarife, S tem
le 3e gojis obcutljivost v njem. Koliko
prepirov in grenkih besed med sosedi po-
vzroce tozbe razvajenih otrok, katerim
nasedajo v svoje otroke zaverovani star-
5i. Namesto da bi otroka, ki pride s pri-
tozbo nad tovarisi v igri. zavrnili, pa se
spravijo nad starfe tovariSev in nastane
prepir in jezikanje. Vse skupaj pa morda
pifkavega oreha ni bilo vredno in bi bil
otrok, ki je priSel tozit, le &ibo zasluZil,
pa bi bil ozdravljen. Hr.

. Ssescscscsescssesccssesace
V VSAKO HISO :DOMOLJUBA«!

AUHINJA

Grah z makaroni. Cetrt litra zluite-
nega graha skuham v slani vodi. 10dkg
nalom!jenih, opranih in v slanem kropu
skuhanih makaronov operem in odcedim.
V kozici napravim bledorujavo preZganje
iz polne Zlice masti ali toliko surovega
masla ter iz Zlice drobtin. Na preZganje
stresem makarone in grah, dobro preme-
sam in po potrebi zalijem. Jed dam kot
prikuho ali kot samostojno jed na mizo.

Kumare. Kumare olupim, nareZzem na
tanke rezine in nasolim, da se jim odloCi
voda, Potem jih denem na razbeljeno mast
in nekaj ¢asa prazim. Napol opraZene po-
tresem 2z moko. Ko moka zarumeni, za-
lijem kumare z juho, pridenem sirok str-
tega Cesna, malo kisam, popopram in do-
dam zlico kisle smetane, dobro premesam
in dam kot prikuho s krompirjem k mesu.

Sartljev narastek. Star kos Zfartlja
narezem na kocke ali na rezine, rezine
razpolovim Sartelj polijem z mlekom, da
se ta napoji. Napojene kose zloZzim v
pomazano, z moko potreseno skledo in
polijem s sledec¢o mesanico. Zlico suro-
vega masla mefam z dvema rumenjako-
ma, z zlico sladkorja, s Eepom cimeta
in  sesekljanimi limoninimi lupinicami.
Skledo denem v petico, da se narastek
lepo rumeno spele.

Kumare s krompirjem. Suho slanino
narezem na majhne listke Ko je slanina
razbeljena, zarumenim na njej Zlico ma-
sti. V zarumenelo preiganje stresem na-
ribane, osoljene in ozele kumare, prili-
jem po potrebi kisa in jih do mehkega
oprazim, zalijem 2z juho in dodam kuban,
na rezine zrezan krompir. Nazadnje jed
f¢ popopram,

Kumare za okrasek. Kumare olupim,
operem in jih po dolgem zrezem na Stiri
dele. Te dele e razrezem za mazinec na
debelo, konéke zaokroZim in jih na su-
rovem maslu s pridatkom sladkorja, s
primerno soli in belega popra lepo rue
meno oprazim. S koftki ozaljium govejo
pecenko ali koStrunovo meso.

Rizeva juha z makaroni in grahom.
Za to juho rabim 10dkg makaronow ce-
trt litra zlu¢enega zelenega graha in ce-
trt litra riza. Makarone skuham v slanem
kropu. Kuhane operem v mrzli vodi in
odcedim. Grah pristavim z dvema litroma
mrzle vode. Ko je grah Ze skoraj mehd.,
mu pridenem riz in pustim se ¢etrt ure
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vreti. Nato dodam 3e makarone, zabelim
z zarumenelim prezganjem, ki sem ga na-
pravila iz dveh Zzlic masti, odifavila s
sesekljano Cebulo in zelenim peterdiljem
ter primesala polno Zlico moke. Razred-
ceno prezganje stresem v juho, pustim
par minut vreti, nakar okisam in e en-
Krat prevreto postavim na mizo.

DOMACA LEKARNA

Za bole¢ine v pljuéih, za kazelj in tezko
sapo zmesaj dva rumenjaka, 3 Zlice la-
fkega olja in 2 Zzlicl stoléenega kandisa.
Jemlji veckrat po zlicki. MaZi si prsni ko¥
s toplim oljem. Za Zelodémi kré utiraj
zelodee vsak dan z toplim oljem in jem-
lji na tesce par zlic mleka ki je Se toplo
od molZe. Mleko, na katerem je prevrela
zlica kumne, dene tudi dobro Za tre-
busno vodenico utiraj vak dan v trebuh
toplega laskega ali lanenega olja. Treba
je pa, da utiras olje cele pol ure in to po
trikrat na dan Za opecenine zme3aj olja
in voska. namazi na platne in obveZi.

Zitni silosi

Najnovejse vrste silosov imaia pri-
stanis¢i Gdynja (Poljska) in Oran (Al-
zir). Poljski silos ima prostora za 10.000
ton blaga. Polovica stavbe je urejena za
celice, poloviea pa za nasuto hlago, Za
prekladanje ladij so vzidani trije vodi z
zmoegifivestio 100 ton na uro, Vee napra-
ve se premikajo z elektriénim vedstvom
na daljavo. Francoski silos v Oranu ima
presternino za 39 tisoé ten Zita in preloZi
na uro iz vagonov po ceveh 800 ton, iz
ladij pa 100 ton zrnja. Vse slrojne na-
prave so namestene v stolpu, kjer je tudi
osrednji transformatoer, ki Zefie naprave
za gibanje celic, za zracfenje, ¢istenje in
prevajanje plina. Zs oba silosa je izde-
lala vse strojne naprave neka Svicarska
tvrdka oz. njeni pedruznici v Varsavi
in v Parizu.

B o e e e e o
Naroéaite »Domoljubas«!

GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

Ljubljana. Na redni sejem dne 20 ju-
lija je bilo prignanih 76 volov (prodano
3h), 36 krav (15). 15 telet (12), 104 Konji
(18) in 169 prasitev v starosti 6—I12 tednov
(114). Cene Zzivini so bile sledefe: voli
I vrste 5350—6 din, IL vrste 450—5.50,
Il 4—450 din: telicg 1. vrste 5.50—6 din,
11 4503530, 111 4—450; krave [ vrste
550 din, 11 4—425, Il 250—350; teleia
| vrste 7 din Il 6 din; pradi¢: speharji
10 din, priutarji 9 din, vse za 1Kkg Zive
teze. Surove koZze so v Ljubljani: goveje
79 din, teleéje 10 din, svinjske 6 din
za | kg

Kranj. Na ponedcljski sejem dne I8,
julija so prignali 85 volov (prodali 49),
1S krav (14), 8 telet (8), 5 junic (3), 2
bika (2). 19 ovac in 103 pradiev (36). Ce-
ne: najboljdi vol je dosegel 3300 din, kra-
va 2000 din, tele 480 din, junica 2250 din.
pradi¢ 1800 din, Na vago so bile cene:
voli I vrste 625 din, 11 vrste 5.75 din,
11l 3.23; telice | vrste 6 din, 11, vrste 550-
I vrste 325 din; krave | vrste 3.75 din,
I, 525 11l 475: teleta I vrste § din, 1l
7 din; prasiéi Epehafji 10 din, priutarji
9 din za kg zive teze. Pujski od 7—S8
tednov stari 150—230 komad, Goveje su-

rove koze 8—9 din, teleje 10, svinjske
6 din za 1 kg

Na zivinskem sejmu dne 15, julija na
Planini pri Sevnici, kamor <o skupaj pri-
anali 595 glav Zivine, so hile dosezene
naslednje cene: voli 1. vrste 623 din, IL
550, 111, 430; telice . vrste 6 din. 11 5,
1T 4: krave | vrete 473 din, 11 4, 1L
2—35 din za 1kg Zive teze

Maribor. Na zadnjem sejmu so bile
cene zivini tele: voli 1. vrste 523 din. IL
4350—4.75, 111, vrste 3.50—430 din: krave
I. vrste 473 din. 11 4430, 111 2350 do
330: mlada zivina 4—3, teleta 450—6.25
za 1kg Zive teze. Prignanih je bila 729
glav, prodanih pa 3%3. Cene prasicem so
naslednje: mladi pradici 5—6 tednov sta-
ri komad S0—100 din, 7—9 t{eduov stari
110—145 din, 3—4 mesece 160—220. 57
mesecey 280—400, 8—10 mesecev stari 440
do 350, eno leto 710—820; na vago |kg
7ive teze 630—8 din, 1 kz mrive teze
6350—11.25 din.

Ptuj. V zadnjem tedau porocajo o sle-
deiih cenah goveje Zivine in pralilev:
voli I. vrste 350 din, 11 5. 11l 4.60; telice
I. vrste 550 din, 11 450, [l 330, krave
I. vrste 5 din, 11 330, 1[Il 270: teleta L
vrsie 6,75 din, 11 6 za t kg zive teze Su-
rove koZe goveje 10 din, telefje 11 za



{ kg. Pradi¢i: priutarji 7.75—S8, debele svi-
‘pje 850 din, plemensko blago 7—7.25 za
1 kg Zive teze.

- Puconei. Na Zivinskem sejmu 11, ju-
lija je imela Zivina te cene: voli (biki)
‘I vrste 5 din, IL vrste 4.50, 111 vrste 3.50
do 4 din; telice I vrste 5 din, Il vrsie
450, 111 vrste 4 din; krave L vrste 4.50
din, Il vrste 350, I, vrste 250—3 din;
teleta I. vrste 4—450 din, IL. 3—4 din; pra-
Ei¢i ipeharji 10 din, priutarji 9 din za
1 kg zive teze, Surove koZe goveje 8—10
din, teledje 12—14 din za 1 kg.
Ljubljana, 21, julija 1938, Plenica 1 kg
270 din, jelmen 2,40, rZ 2.60, oves 2 din,
 koruza 170, fizol 2.60, krompir 1.25 din,
seno sladko 100 kg 75 din, posladko 65
din, kislo 55 din, slama 40 din.

Kranj, 18 julija 1938, Pienica 1kg
210 din, jecmen 1.70, rz 180, oves 1.50,
koruza din 1.60, fiZzol 250, krompir (novi)
1.50, lucerna (seme) 19 din, seno 100 kg
75 din, slama 55 din.

Ptuj, 18 julija 1938, Pienica 1 kg 250
din, jecmen (novi) 150, rz 1.50, koruza
1.60, fizol 2 din, krompir 0.80—0.90, seno
100 kg 40, slama 30 din.

Puconei, 11. julija 1938, Pienica 1 kg
230—250 din, rz 2—220, oves 1.40—1.70
din, koruza 1.60—180 din, fizol 1.50—2,
seno 100 kg 50—40 din, slama 2025 din

LJUBLJANSKI TRG

Sadje. Jabolka L. vrste 7—S8 din, Il vr-
ste 7 din za 1 kg; hruike I vrste 12 din,
II. 8 din, IIl. 6 din; suhe Celplje 12 din,
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ceinje 6—S8 din, domace breskve 8 din,
inozemske breskve 16—I18 din, domale
marelice 9Y—14 din, ringlo 5—8 din, visnje
10—18 din, borovnice 1 | 2—250 din, ma-
line 11 12 din, suhe hruske 6—S8 din 1 kg,
orehi 10 din, lus¢eni oreln 36 din.

Najvainejse Specerijsko blago. Kava
t kg 54—76 din, prazena kava 6S—100 din,
kristalni beli sladkor 1430 din, kocke 15
din, kavna primes 19 din, riz 8—13 din,
namizno olje 1] 18—24 din, jedilno olje
15—18 din, vinski kis 3 din, navadni kis
230 din, morska sol 1 kg 2.75 din, kamena
sol 4 din, poper cel 38 din, paprika 16 din,
sladka paprika 30 din, petrolej 11 7.50 din,
testenine 1 kg 8—17 din, pralni lug 4din,
rozine 10—16 din.

Mlevski izdelki. Moka 5t O 1 kg 595
do 4.15 din, &, 2 3.75—35.95 din, 3t. 4 355
do 3.75 din, . 6 3.33—3.53, kasa 3.80 din,
jesprenj 3.60 din, jeiprenjiek 4.20—7 din,
debeli otrobi 160, kornzna moka 2.10 din,
kor. zdrob 225 pSenitni zdrob 433, aj-
dova moka 5—5.60 din, rzena moka 3.73
din za 1 kg.

Seimi
do 7. avgusla:

L. avgusta: gov, svinj. in kram Ko-
stanjevica, 2iv., in kram. Lukovk, Ziv. in
kram. Smartno pri Litiji (?), ziv. in kram.
Novomesto. — 3. avg.: gov. in svinj.
Kriko, Ziv. Ljubljana, Ziv. in kram, Za-
gorje ob Savi. — 4. avg.: Ziv. in kram.
Crnomelj, gov. in svinj. Mokronog, Bogo-
jina, — 5, avgusta: ziv. in kram. Krainja,
Videm pri Krki.

PRAVNI NASVETI

Kmeiska sluzkinja in zavarovanje, S. Z.
luzkinjo imate za kmecka dela in vpra-
fate, ali jo morate zavarovati. — Polje-
delski delavei in posli v poljedelskem delu
sedaj %e niso zavarovani pri zavarova-
ju zoper bolezen, za onemoglost, starost
siart in zoper nezgode. Smejo pa se
stovoljno zavarovati,

Odklonjena zai¢ita kmeta. M. L Pri-
ujete se, ker vam je sodiite odklonilo
3Cito, Ceprav se ve¢ pefate s kmetij-
vom, kakor pa s prevoznidtvom. Vpra-
jujete po vzrokih, razlagate tezke razme-
v katerih zZivite & svojo druzino Mne-
a ste, da vam Zupan nasprotuje. —

odnem odloku. s katerim je bila vafa
inja za za%Cito zavrnjena, morajo biti
no navedeni razlogi, zaradi katerih je

sodiste prosnjo zavrnilo. Proti odlotbi
okrajnega sodica ste se lahko pritozili na
okrozno sodiice, ki mora rudi izdati ute-
meljeno odlocho. Zato boste za vzroke za-
vroitve vase proinje laZje zvedeli pri so-
diitu, kjer se nahajajo vsi spisi, kakor pa
pri nas, ki smo vezani le na vaie pismo,
ne vemo pa. kaj je navajal vad upnis in
kaj je ugotovilo sodiite poiom poizvedh
pri davkariji in morda pri obéini. Obralie
se forej na sodnika in ga prosite, da vam
vse razlozi in vam da potrebna navodila.
Na uradni dan vam sodnik mora biti na
razpolago.

olznik v Franciji. N J. Dolinik je v
Franciji, upnik ga pa kar naprej rubi in
vam posiljajo obvestila. Vpralaic, ali up-
nik sedaj lahko nastopa proti dolzniku,
ki ga ni doma, kakor hote, — Vi sie go-
tovo skrbnik odsotnega dolZnika. pa imate
pravico, da se zoper vsak sodni sklep pri-
toZite, Tisto, kar pifete o obracunih, ni
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razumljivo. Ce upnik ze rubi dolinika, si
je gotovo izposloval pravemaino sodbo in
Je moral pa¢ v pravdi predloZiti dokaze
0 svoji terjatvi.

~ Prodaja zemljis¢a tujemu drzavljanu.
C. K. Vprasate, ali lahko prodate zemlji-
ite tujemn drzavljanu, ki ga vam je pri-
pravljen precej dobro placati — Tuji
drzavljani ne morcjo pridobivati pravice
lasinine na nepremi¢ninah, ki leZze na
ozemljun nafe drzave do 50km od njene
meje ali od morske obale, brez predhodne
odobritve ministreiva za vojsko in mor-
narico in ministra za notranje posle. V
ostalib krajih pa le drzavljuni drzav, ki
odrejajo proti jugoslovanskim driavlja-
nem ukrepe, da jim onemogodijo pridobi-
vanje lastninske pravice na nepremiini-
nah, ne morejo brez predhodne odobritve
ministrstva za vojsko in mornarico, mini-
strsiva za pravosodje in minisirstva za
notranje posle pridobivati lastniske pra-
vice na nepremicninah v nadi driavi, fe
ne izvira ta pravica iz dedovanja. Te do-
lotbe pa ne veljajo za tuje drzavljane
jugoslovanske narodnosti, ki so v ome-
njenih krajih stalno naseljeni.

Prezivljanje starega sorodnika. ). G
Imate starega brata, ki je Zivel v tujini.
vendar je hodil k bratu-posestniku delat
in mu brat tudi ni izplatal svojecasno iz-
govorjene dote. Brat-posestnik je Ze pred
10. leti umrl. Vprasate, ali bi mogel stari
brat dosedi, da ga vzamejo nasledniki
umrlega brata v hiSe na stanovanje in da
ga preiivljnjo. — Ce pokojni brat v opo-
roki ni kaj takega odredil in se nasledniki
tudi v zapuicinski razpravi niso obvezali,
jih bo tezko prisiliti, da vzamejo starega
sorodnika v oskrbo. Izpladilo dele?a b1
pac¢ lahko zahteval, v kolikor' terjatev ni
zastarela, — Niste povedali, iz kak$nega
naslova dobiva sorodnik po 15 Silingov od
vstrijske drzave, Zato o tem vprasanju ne
moremo tu razpravljati. Za izplatevanje
rente iz Nemdije v inozemstvo veljajo pad
predpisi nemike drzave in vam ne mo-
remo nicesar drugefla povedati, kakor
ono, kar ste ze zvedeli na biviem avstrij-
ske min sedanjem nemskem konzulatu.

Obnovitev meje, E. K Pred 40. leti ste
kupili parcelo, ki je bila sprva zamejice-
na z Zivo mejo, pozneje so pa mejasi po-
stavili mejnike, ki e danes toko stojijo.
vadi mejasi pa trdijo, da mejniki niso ve-
ljavni. Vprasate, kdo ima prav. — Pozabili
ste povedati, zakaj naj bi po trditvah va-
3ih mejasev mejniki ne bili veljavni. Ce
se o tem prepirate, ali pa so mejniki po-
stali morda taksni, da vel ne veste za
mejo, lahko pri sodii¢u zahtevate sodno
obnovitev ali popravo meja.

Placilo dedne takse. V. S. Sin je po-
dedoval posestvo po ofen, vendar je nje-
govi materi pridrzana pravica uZitka do

njene swrii, odnosno do casa, ko sama
repusti tadi uzitek sinu. Vpralate, kdo
yo moral placat dedno takso od posesiva.
— Ce kdo podeduje posestvo, kdo drug pa
na tem posestvu pravico do nzitka, placa
vsak izmed njih takso posebej, in sicer
wzitkar od vrednosti pripadle mu pravice
do nzitka, dedit posestva pa od vrednosti
wsestva; toda ﬁoslc«lnji placa dedno ta-
:so dele tedaj, kadar preneha pravica do
nzitka drugega. Ko bo v vaiem primeru
prenchala uZitna pravica malere, mora
sin, ki je podedoval posesivo, prijaviti
daviéni upravi prenchanje take pravice. Ce
nmre dedi® posestva, obremenjenega s
pravico do uZitka, pred uZivalcem, morajo
placati takso, ki je njemu predpisana.
poznejdi dedici samo, kolikor presega tisto
iukso, ki jo je odmeriti njim glede na
sorodstvo z zapustnikom ali s prvim dedi-
“em posestva in sicer po tem, kafera iz-
med teh dveh taks je pal veéja Tudi ta
iakcak se plata Zele tedaj, ko preneha
nzite

Porostvo, M. M. Prevzeli ste porodtvo
7a sina. ki mu je posojilnica dala poso-
iilo. Sin obresti ne placuje in je brez
imovine. Vprafate, kaj storiti. — Ce ste
se zavezali s pristavkom »kot porok in
plaénike odgovarjate za ves sinov dolg
nerazdelno kot sodolznik. Upnik lahko
tozi ali glavnega dolzaika ali poroka ali
pa oba skupaj. Ce pa ste prevzeli samo
porostvo brez navedenega pristavka, pa
mora upnik poroka praviloma le Ze te-
daj toziti, kadar glavni dolZnik na upni-
kov sodni ali izvensodni opomin ni iz-
polnil olweze. Zadoila torej nav_ndel;
opomin in upnik ni dolZan toZili najprel
glavnega dolZznika, Ce sle torej prevzeli
poroSivo in e sin nima imovine ter niti
obresti ne platuje gledajte in mislite
Gim prej na plailo, drugate bo dolg
vedno vedji. O zaStiti pa nas vpradajie
tedai, kadar bo vprafanje platila postalo
erece. Povedati pa nam morate tolno,
ﬁdaj je dolg nastal in &e je bil sin tedaj
in je Se kmet,

Pomotoma uiivana parcela. A. M. B.
& Tisti, za katerega vi_pisete, da je >po-
motomac skozi 30 let vZival vaso parcelo,
je naibrie uzival ta svet z voljo pravega
lastnika in s tem tudi priposesivoval last-
nineko pravico. Ce ste pa vi od te parcele

laéc\"un davek. ste nekaj storili mesio
raitnikn. ki je bil on dolzan po zakonu
plafati in zato za ta pomotoma plafani
davek lahko zahtevate povradilo od de-
janskega lastnika UZivalec zacnkrat fe
vade parcele lahko od vas s tozbo zahte-
va, da mu pripoznate priposestvovano
lastninsko pravico. V tej tozhi ho moral
viivalee dokazati, da je kozi 30 1ot jav-
no in nemoteno vZival sedai sporno par-
celo, sicer bo pravdo zgubil




