
Zelje ali kapus, njegova pridelava, obdelava in 
poraba. 

M. Za krompirjem menda ni bolj občno­
znanega, priljubljenega in tudi uživanega sočivja, 
kakor je zelje ali kapus. V vseh podobah, sirovo 
in sladko, kislo in presno, nam prihaja na mizo, 
v juhi ko mesna prikuha, da celo v štrukljih, in 
vsakokrat je nam dobro došlo in z veseljem po­
ožito. Pa tudi ljubi živini daje dobro, rado spre­
jeto krmo, bodisi kocenovje ali perje. Krave po 
zeljnati hrani obilno molzejo, svinje se lepo redijo 
in slanino in okusno meso obetajo. Res je sicer 
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da komaj 100 kilov zeljnate krme toliko zaleže, 
kolikor 20 kilov dobrega sena, ali obilico zeljnate 
krme v dobrih letih le še zelena turšica presega. 
V mnogih krajih se zelje le ko živinska krma pri­
deluje, tako imenovano „kravje zelje". Nam gre 
tu pa le za zelje, ki služi ljudem za hrano in le 
odpadki njegovi živini za krmo. Zeljnate glave 
so tudi iskano in večidel dobro plačano kupčijsko 
blago. Nekteri kraji so zarad svoje zeljereje da­
leč in široko na glasu. Tako se okoli Tulna na 
spodnjem Avstrijskem vsako leto po sto in sto 
tisoč lepih ko škaf debelih zeljnatih glav pridela. 
Cele ladje se ga pripelje po Donavu na Dunaj in 
lep denar za­nj izkupi. Tudi na Slovenskem, po­
sebno v Ljubljanski okolici, se mnoga lepega in 
okusnega zelja pridela, ki je že v kupčiji na do­
brem glasu. Ljudje zelo poprašujejo po Ljubljan­
skem zelju. Tudi na polju med Ptujem in Mari­
borom se nahajajo pridni zeljerejci, ki vsako leto 
cele vozove tega priljubljega sočivja na trge v 
Maribor in Ptuj zvozijo. Moralo bi se posebno na to 
gledati, da se zeljnate glave kolikor mogoče dolgo 
v zimo lepo čvrste ohranijo, v tem času je zeljna 
cena že poskočila, in kmetic bi tako nekaj gol­
dinarjev več za svoje pridelke potegnil. Tudi na­
rejanja kislega zelja bi se moral Poljanec popri­
jeti in kislo zelje v kupčijo spraviti. Tako bi se 
mu njegov trud morda še bolje izplačal. Iz na­
šega cesarstva se še leto na leto po veliko tisoč 
goldinarjev na tuje kraje posebno na Nemško v 
Divinski okraj (Magdeburg) za kislo zelje pošilja. 
Zakaj bi ta denar ne mogel ostati v cesarstvu 
doma in zakaj bi si ga ne mogle zaslužiti pridne 
Slovenske roke, ki so ga toliko potrebne. Kako 
se zelje prideluje? Zelje ali kapus le tam dobro 
stori in prospeva, kjer je kraj vlažen in topel. 
Kar se zemlje tiče, se mu mora dobro postreči. 
Posebno rado ima močno ilovato zemljo, naplav­
ljene nižave ob rekah so mu posebno priljubljene. 
Tudi na novo preoranih travnikih vlažne lege kaj 
lepo doraste. Njiva za zelje se mora dobro pri­
praviti. Pred zimo že jeseni jo je treba globoko 
preorati. Skozi zimo naj leži v grudah, da jo 
mraz močno prekrha. Spomladi se večkrat pre­
preorje po dolgem in po širokem, da se tako ves 
plevel že kolikor toliko v korenu zatare. Tudi 
brana in valjar morata pri tem delu pridno po­
magati. Predno se sajenice posade, se preorana 
in prerahljana njiva v ogone in grede razdeli. 
Velike važnosti za zelje je gnojitev. Biti mora 
gnojitev močna in sicer z obležanim gnojem se mu 
mora pognojiti. V nekterih krajih imajo navado, 
da po hlevih izpod podov gnoj podrgajo, kjer se 
najboljši preležani in najmočnejši gnoj nabira. To 
kaže, da zelju stari preležani gnoj najbolj tekne. 
Tudi svinjski in ovčji gnoj zelju dobro dene, gnoj­
nica in človečjek mu koristi, lesni pepel mu rast 
pospešuje in večkratno zamakanje stanšano gnoj­
nico sajenicam v zeljniku močno pomaga. Zelja 
je več in raznih sort. Gotov pridelek dajejo 

le pozne sorte. Ktere sorte da najbolj kaže v 
kakem kraju zasajati in zarejati, to morajo skuš­
nje pokazati in učiti. Brunšviška in Tulnska ste 
dan današnji najbolj v čislih. Samo pravega či­
stega semena je težko dobiti. Kdor pa dobro in 
čisto seme ima, mora gledati, da ga čisto naprej 
zareja. (Konec prih.) 

Appeltov sodček, v kterem se puter mede. 
M. Navadne pinje, v kterih se po kmetih 

sploh puter mede, imajo dosti napak, kterim bi 
se vsaka gospodinja pri medenju rada izognila. 
V ta namen je izdelal po mislih potujočega kmetij­
skega učitelja Belleville­ja na spodnjem Avstrij­
skem ključar Appelt v sv. Hipolitu na spodnjem 
Avstrijskem sodček za medenja, ki ga hočemo 
tukaj nekaj pobliže popisati. Sodček, ki se pa 
da seveda v različni velikosti napraviti, najmanjši 
drži 15 litrov, leži na dveh kožicah, na sprednji 
in na zadnji. V tečajih na blazinicah teče spre­
daj in zadaj os, ki pa ne gre skozi sod, ampak 
je na obeh sodovih dneh močno pritrjena. Osina 
konca sta primerno močna in lepo uglajena, da 
v tečajih rahlo tečeta. Na pravem desnem osinem 
konca je nataknena vinta, s ktero se sod vrti. 
Sod je ali iz hrastovega ali jesenovega lesa na­
rejen. Dverce, skozi ktere se nalija, so dosti 
široke, da more človek z roko vanj seči in jo sem 
ter tje po njem obračati. Zatvora je prav posebna 
in porabna. Pokrov tako dobro zapira, da ne 
more ne kaplje smetane izteči. In vendar ni capic 
potreba, da bi trdno zaprlo. Dvercam nasproti je 
manjša luknja za vodo in metudo. Ta luknja se 
s pilko zatika, pa tako trdno, da ni nobene capice 
treba, s ktero bi se pilka ovijati morala. Sodček 
ima še tretjo luknjico za zrak in slap, ki pa ni 
veča, ko 1'/»—2 centm. in ktero neko pero zapira. 
Ako se s pestjo na neko gumbo udari, odpre se 
zračnja luknja. Celi sodček je v železnih obro­
čih, ki so z železnim lakom prevlečeni, lesnina pa 
je z firnežem ali neko žolto barvo pobarvana. 
Smetena se s tremi perotnicami, ki so v sodčeku 
pritrjene, krepko premetuje. Da se sodček izmije 
in osnaži, se dajo te perotnice iz njega vzeti. 
Cena se ravna po velikosti medenega soda. Do­
bijo se po 18, 21, 26 in po 30 gold., kakor je 
veči ali manjši. Dobivajo se: F. W. Appelt, 
Schlossermeister in St. Polten in Niedertfsterreich. 
Mislimo pa, da bi ga naši sodarji in ključarji ve­
deli narediti. 

M. Bučelicam dobra paša. Bučelicam dobro 
pašo daje ovijavna rastlina, kteri je po latinsko 
Boussingeaultia bassaloides ime. Ta rastlina hitro 
raste, ima temnozelene liste, ki na kratkih pecljih 
prav obilno rastejo in tudi izvrstno prikuho špinači 
podobno dajejo. 

M. Zelske bolhe, kako jih zatreti. Proti 
temu nadležnemu in škodljivemu mrčesu je le 
maloktero sredstvo. ki tudi do dobra pomaga. 



Priporoča se jih s pelinovo vodo polivati, V ta 
namen se skuha dobro perišče pelinovoga perja v 
blizo 60 litrov vode in se pusti, da se ta tekočina 
okoli 12 nr obstoji. Z njo se rastline poškropijo, 
kar je treba večkrat ponoviti. Tudi tobak iU—ij.i 
kila na 50 litrov vode kuhanega dobro pomaga. 
Tudi sledeči pomoček se priporoča: Drobno reza­
nega pelina se zvari na premerni množini vode in 
z njo 1 del gnana (tičjega gnoja, kakor se po 
štačunah sem ter tje kupuje), 1 del malca (gipsa) 
in 4 deli lesnega pepela dobro napoji. Ta zmes 
se potem posuši, zriba v prah in z njim rosne ali 
od dežja mokre rastline postopajo. 

Sejmovi na Štajerskem. 19. maja Arnož, 
sv. Lenart, Rogatec; 21. maja Brašlovce, sv. Lov­
renc v Slov. gor., Konjice; 22. maja Loka. 

Sejmovi na Koroškem. 19. maja v Celovcu; 
23. maja Kotiče, sv. Mohor. 


