Izbira poklica
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2. Moralne vrednosti.

Doloditi pravi poklic za tiste, ki jim manj-
kajo posamezne moralne vrline, je Sesto &e
mnogo teije kot za one s telesnimi ali lai-
jimi dusevnimi pomanjkljivostmi.

Kaj 8o moralne vrline. To so wse tiste
lastnosti, ki jih pripisujemo dobremu, lepe-
mu znagaju nekega &loveka. Vseh teh last-

nosti ne moremo nasteti, pa® pa bomo tu- -

kaj navedli nekatere najvagnejie. In te so:
Eﬁenoﬂ, vestnost, pri zdrinost, &ut

ti, pravidnosti in prave uruZabnosti, emi-
sel za pravilno urejenost pri posamezniku
in narodni celoli, pa tudi pravo stanoveko
in narodno zavednost.

Cim veé moralnih vrlin ima posameznik,
tem lepie in trajnejie uspehe bo dosegel
ob primerni izobrazbi in sposobnosti. In &m

Y ved moralnih vrlin ima narod kot celota, tem
uspesnejSe ee uveljavlja med drugimi na-
rodi. Kajti posameznikov kakor tudi naro-
dov ne cenimo le ro njthovi kulturi, ki je
lahko vieoka, a gnila, ampak Se bolj po mo-
ralnih vrlinah, ki dajo kulturi sele tisto
konéno vrednost, da res zasluZi ime: kultura.

Moralne vrline so viasih Ze prirojene.
Zgodi se, da otroci pokvarjenih in nepoite-
nih starfev postanejo dobri in korietni &la-
ni SloveSke druibe. A to so bolj izjeme, Mo-
ralne vrline se prav tako dajo z nekaj truda
in vzirajnosti pridobiti. Zlasti oiroci dobrih,

enih, krifanskih starSev poslanejo ob

olitkaj vestni vzgoji tudi sami dobri in
posteni.

Kajkrat pa ee zgodi, da otroci niso imeli
dobre vzgoje, bodisi, da so bili trajnim
vplivom slabih zgledov ali so bili kot sirote
vzgojeni pri tujib ljudeh, ki se niso mnogo
brigali zanje, o za3li v elabo drudbo, ki jih
e pokvarila, ali pa imajo kljub skrbni vzgoji
tako mo&no nagnjenje k slabemu, da jim teh
kali najboljsa volja starSev ni mogla iz-
ruvati.

Tudi taki nesre¥niki morajo Ziveti, ai mo-
rajo v Zivijenju izbrati neko delo, nek po-
klie. Ce &0 ob evojih &labih nagnjenjih &po-
gobni' in-epreini, lahko silno skodujejo svoji
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okolici. Kajti nadarjen in izobraZen Elovek
8 slabim znafajem se bo epretno izognil
stavi in nekaznovan Skodoval dalje, do¢im
bo nerodnega in manj eposobnega &akal
zapor,

Vzemimo med nepoStenimi n j tiste,
ki ne razlikujejo, kaj je moje in kaj tvoje.
Takim ne ememo izbrati poklica, kjer imajo
opravka z denarjem in tujo imovino, ker bi
jih s tem naladf izpostavijati skufnjavi. Ne
amejo postati blagajniki, bandni uradniki,
ne upravitelji katerih koli gospodarstey, de-
narnih in dobrodelnih ustanov. Za take je
le primerno delo, kjer so vedno nad-
zorsivom, da jih ne premami skudnjava, e
pa &e Ze to zgodi, da ne morejo napraviti
prevelike dkode. Sicer pa Eivljenje marsi-
koga lzmed njih jzmodri in epametuje.

.S p“:«dnanjlqzljiw)j veamostljo in ﬁ‘ommu lbk:l:
njem a ne smejo postat vzgojite i
nidki strezniki, otroSke varuhinje, ldralhiki.
stavbeniki, prodajalei Zivil i. dr. Vei taki po-
klici niso zanje, kjer bi morali biti odgo-
vorni za solloveka, bodisi za njegovo var-
nost, zdravje in vzgojo. Seveda se na splos-
no ne more fo docela preprediti, prav je pa
le, % se pri izberi lica oziramo tudi na
to, da prepredimo morebitno Zkodo, ki bi
lahko nastala. Nevesten zdravnik bi na pri-
mer povrino preiskal bolnika in bi mu pred-
pisal napaéna zdravila in s tem p« il nje-
govo emrt, stavbenik bi naredil hiso it sla-
bega materiala, ki bi se ob vedjem viharju
ali uporabi porudila, prodajalec bi med vag-
na Zivila mesal zdravju Skodljive snovi, da
bi hitreje Ropitil denar, varuhinja bi otroka
pustila vnemar in 3la klepetat & prijateljico
in %a polno drugih takih posledic nevesino-
&ti bi lahko nasteli. >

Ljudje, ki ne pozmajo zdrinosti v alko-
holu, je tudi ne poznajo pri drugih slabih
nagnjenjih, Nikjer ee ne drie prave mere
in zato se tudi ti ne smejo poelavijati na
vidna mesta in v odgovorne poklice.

8e huje pa je, S se povzpnejo do viljih
uradnikov, ljudskih vagojiteljev in voditeljev
taki, ki nimajo &uta pravitnosti, Suta Zasti
in zdrave narodne zavesti. Ti lahko poteg-
nejo ves nmarod za seboj v propast. Zalo bi
ljudstvo, preden da komu &voj glas, moralo
dobro poznati tudi moralne vrline tistega, ki
8i ga lzbere za svojega vodnika, .
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Star¥i, ki jim je do srefe otrok, ki se za-
vedajo, da so sami, kakor tudi njihovi otroei
le del gkupnosti, ki se imenuje tlovedtvo in
da je od kakovosti dela odvisna kakovost
celote, bi morali na moralne lastnosti evojih
olrok prav tako, fe ne Se bolj paziti, kot pa
na nj umsko izobrazbo. glovek z mo-
ralnimi vrlinami brez etrokovne izobrazbe
ge yedno - lazje postane polnovreden &lan
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Slove¥ke druibe, kakor pa izobraien flovek
brez moralnih vrednosii. ]

Zaradi nekaj alabih predstavnikov dolo-
Senega poklica labko wsi, ki vriijo isti po-
klie, pridejo na slab glas. Kolikega pomena
je tedaj, da ee oprimejo poklicev zares za-
vedni

gati ljudje.

. & PERUTNINA &

Odbiranje perutnine

Kakor pri veliki Zivini odbiramo Zivali
za pleme, prav tako storimo tudi pri pe-
rutnini, Vse Zivali niso povsem enake, Ve-
dno opazimo razliko po barvi, velikosti,
obliki itd. Vsak skrben Zivinorejec mora
odstraniti manjvredne Zivali, ki mu ne do-
nafajo nikakih koristi, obdriati pa mora
najlepse Zivali. Ce pride kupninar (naku-
povalee peruinine), odbere dobro razvite,
zgodnje :{)omiadmsko piddance, pusti pa
zaostale,  slabotne in pozne. Tu mora imeti
besedo gospodinja in ne kupninar. Ti, go-
spodinja, Ze preje odberi slabe pistance,
jih zapri v posebno kletko in prodaj ko
pride kupninar ponje. Ce bomo delali pri
perutninarstvu take napake, ne pridemo
nikdar na zeleno vejo. Slufajno pride kak
obisk all bolezen v hilo, gospodinja zopet
zakdlje najlepSega pistanca ali Zivahno nes-
no kokos. Tako ne gre, draga gospodinja,
le pomisli, da s tem uni&3i najboljfo mlado
nesnico ali najleplega pidtanca, medtem ko
ostanejo doma slabe stare kokodi in slabi
pistanei, Ta postopek je dkodljiv in splodno
raz¥irjen, zato ni éuda, da smo pri kurjereji
tako zaostali,

Pomnj dobro: Ob weaki priliki ko pro-
da¥ ali uporabljad za sebe kako Zival, vze-
mj vedno najslabfo — za pleme pa ohrani
vedno najlepse Zivali.

Odbiranje se pritne %o pri pisfancih.
Med mladino je navadno dobra polovica pe-
telindkov. Ker ne smemo za pleme uporab-
ljai domadih petelinfkov, je veliko pete-
lintkov odved, zato jih prodamo, zamenja-
mo ali kopunimo. Petelintke zapremo po
dovrEenem 4>tednu posebej v %kletko, jih
opitamo in prodamo. Ce imamo dovolj kr-
me lahko nekaj petelinfkov vnoviimo na ta
nadin, da jih kopunimo. Kopunimo 56 te-
dnov stare petelinfke, — &im mlajia Zival,
tem finejie bo meso. Kopuni €e nam prav
dobro redijo, imajo fino meso, postanejo
precei teiki in se dobro prodajo..

Jarkice je treba prebirati. Vedno je
nekaj slabifev alj Zivali z’' napakami, Te je
treba sproti odpraxiti. Zlasti moramo rza-
klati vsakega piddanca, ki zboli. Zdravlje-
nje se ne izplafa, ker bi vzoojili le manij
vredno Zival, Lahko pa bi bila taka Zival

nosilka bolezenskib kali, ki bi jih prena-
Sala na druge Zivali, ali na svoje potom-
’“;?P Zato: brez usmiljenja, prot z boleh-
nimi ali zaostalimi pistanci.

Slabo razvite jarkice, ki kaZejo pasem-
ske napake, zapremo v posebno kletko, jih
14 dni dobro krmimo in nato prodamo.

Konéno odbiramo jarkice jeseni, naj-
kasneje koncem oktobra. Takrat vzamemeo
vsako ano Zival v roke in jo vse-
stransko presodimo. Cez zimo, ko se krma
tezko dobi in je draga, sme ostati samo

* ono kar je v resmici za pleme sposobno.

Odstranimo slabo razvite Zivali, ki o pre-
lahke, Sibkega telesa ali na visokih nogah.
Odrasla jaréiea mora tehtati 1.70 kg: vse
IaZje Zivali odstranimo. Prav tako prodamo
ali zakoljemo jarfice s pasemskimi napa-
kami n. pr., roZnat greben, rumen kljun,
rumene noge, pet prstov, perje na nogah.
Onim jardicam, ki so bile pregledane in ki
fih bomo -obdrZali za pleme, damo na nogo
barvast obrodek,

Vsako jesen damo za pleme odlofenim
jarficam na nogo obrofek im sicer uporab-
ljamo vsako lelo drugo barvo. Tako spo-
znamo pri kokodih na ogm pogled enoletn
dvolefne in triletne kokesi. Kaj pravite al
e to trebno> Seveda je, wosebno zalo,
er gg?gmn nesnost kokodi s starostjo ve-
dno j. V prvem in drugem letu nesejo
koko#i najbolj. V tretijem letu Ze popuifajo,
vendar nesejo Ze toliko, da fih lahko ob-
driimo. V getrtem letu pa pada nesnost
tako zelo, da nam jajea ne plafajo ved kr-
me. Leta nesnosti rafunamo vedno tako, da’
grii‘enla prvo nesno leto & prvim novems-
rom onega leta v katerem so se jarfice
zvalile in neha z 81, oktobrom naslednjega
leta. V mladostni dobi, to je pred prvim
novembrom, znesenih jaje me #tejemo. Ce
bi dobro nesnico nadzirali vse Zivljenje in
zaporedoma zapisovali Aevilo jale. katero
nam je dala v nesnih letih, bi dobili pri-
bliZno naslednje Stevilke:

Dobifek Izguba
ftevilo jajee :
180 172 132 71 8% 11 0
leto nesnosti:
) IR S, 4. & 6 %

in z moralnimi vrlinami bo-




Vidimo torej, da je koko¥ dobifkanosna
Mri nesna leta, v fetrtem nam plada krmo,
‘pozneje pa povzrota samo izgubo; v poz-
nejgih letih sploh nié ved ne nese in je
krma zavriena. Ta havedeni primer od do-
bre nesnice, Ca pa vzamemo povpretno nes-
nico, bomo dobili Se slabdi vrstni red.

Iz vsakega navedenega vidimo, da mo-
ramo vsako koko¥ kouncem tretjega leta
nesnosti odstraniti, Na koko¥jem telesu ne
vidimo znakov starosti, zalo je polrebno, da
vsak letnik oznaéimo s posebnim barvastim
obroékem. Gotove imajo na vseh kmetkih
domadijah nekaj starih koko¥i, ki nié ali
pa prav malo nesejo. Od teh koko#i imamo
- samo izgubo, zato morame uvesli po vseh
kmetijah obrotkanje kokodi. - En obrolek
slane 0.50 lir, to vendar ni takidna vsota,
ki jo ne bi mogli pogrelati, Obrotke dobi-
mo pri drustva »Malih Zivalic v Ljubljani.

Torej pomnimo prav dobro: ko pride-
Bja s prvim novembrom novo leto nesnosti,
pe sme ostati niti ena stara kokod, Gospo-
dinje priduo na delo, kajti prvi november
8¢ bliZa, 3
~ Kakor vse druge lastnosti, se tudi tefa
faje podeduje na zarod. Torej v naidih ro-
1 je, da vagojimo z vedletnim nasanjem
debelih jaje polagoma tak rod kokodi, ki
nese sama velika jajea. Ne nasadimo jaje
fzpod 56 gr. in ne nad G0—62 gr. teie, Ako
nimate tehtnice, ki stane okoli 80 lir, pro-
site sreskega kmetijskega referenta, da vam
jajca enkrat stchla, nalo si na karlon iz-
ridite in zreZite oblike po teZi jaje:

l 629 6@ 5@

Ce zuZelka piti

Poletje je sicer Ze minilo, vendar pa vee-
mo ne manjka mu3ic in drugih ZuZelk, ki
nam viasih silno neprijetne. Ce nas pidi
nh gebela, osa ali kaka druga Zival, to
sicer Se ni bog ve kako hudo, vendar pa ni
prav, da se za take pike prav ni ne zme-
Nikakor ne smemo mieliti, da bi Ze
vaak rik predstavljal emrino nevarnost, a
pomisliti moramo, da &o morda Zivali, ki so
nas ugriznile ali pidile, prej morda eedele
na kakib gnijofih odpadkih ali pa na ka-
kem okuZenem predmetu. Pik na vratu ali
ustih je viasth tako hud, da nastopi ne-
varnos! zaduSitve, & ni tako] na mestu
ravniska pomof. Do zdravnikovega priho-
& ‘f_e freha pomagati z ledenomrzlimi
bkladki, .
“Zelo nevarno je, ¥ Floveka napade cel
j tebel ali 0s. Vsa Zela je treba ekrbno
gstraniti, nato pa prizadeta mesta nama
li @ salmijakom. Tudi mrsli obklndki po-
magajo. Poscbno majhne olroke je treba
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Ce po zunanjih znakih odbiramo Zivali,
smo Ze veliko storili. Nismo pa §e vse sto-
rili. Zivali prihajajo od leta do leta vedno
bolj v sorodstve. Pri tem je nevarno, da
se slabe lastnosti in oslabelost slonnjuje.
Tudi e skrbno upodtevamo vsa podana na-
vodila, vendar brez zaklopnih gnezd ne do-
sefemo dosti visje nesnosti od kakily 120
jaje na leto, Tudi e smo plemensko blago
nabavili iz rejskega srediia, ki Je jaméilo
za nesnost 160 jaje, ne moremo te visoke
nesnosti ohraniti brez stalnega nadzorstva
z zaklopnimi gnezdi. Zivali se izrodijo, ka-
kor se izrodi seme, ¢ ga ne menjate. To
s0 razlogi, ki zahtevajo, da od #asa do &asa
osveZite kri. Sveie plemensko blago &i na-
bavite iz rejskega sredii®a, ki je od oblasti
priznano. Naj velja pravilo, da ne uporab-
liajte doma vzrejenega petelina nikdar za
pleme, temved si ga vsako drugo leto na-
bavite ali zamenjate s svefim, enkrat iz
enega drugi iz drugega rejskega sredidfa.
Ce pa opazite, da so se Zivali zelo izrodile,
ali pa fe sploh nimate &istih ¥ajerk je po-
trebno, da si spomladi oskrbite valilda jajea
iz kakega rejskega sredid®a, Pri nabavi
plemenskega blaga vam je brezplalen sve-
tovalee sreski kmetijski referent. Torej
pomnimo: Zaradi osveZfenja krvi in izbolj-
Sanja mesnosti si kupite wvsako drugo ali
vsaj vsako iretje leto odbranega ajerske-
ga petelina iz rejskega sredifa, Zafeiniki
pa si kupite spomladi jajea za nasad pri
od oblasti priznanih perutninarskih farmah
ali postajah.

Euvati pred piki, ker so zelo ob¥ulljivi za
slru\? Fulelk. y

lekarnab imajo posebna mazila, & ka-
terimi natremo ko¥o, da &e ubranimo iu-
felk. Ta mazila pa draZijo koo in zato jih
ljudje, ki imajo zelo obfulljivo koo, ne
smejo uporabliati. Neprijetno je pa to, da
so prav taki ljudje posebno obfutljivi tudi
za pike Zuielk

Ce nas pidi kaka Zival, el takoj ogleimo
prizadeto mesto. Ce je v njem Zelo, ga od-

slranimo in nato namofimo ranico & salmi-

jakom. Vedeli pa moramo, da ealmijak po-
maga le takoj po piku.

Zelo nevarna je navada, da si ljudje sku-
Zajo pregnati boledino po piku e tem, da po-
lagajo na pideno mesto vlaino zemljo. Prav
lahko na ta nadin pride do zastruplienja
krvi (omrtvigni krd, tetanus) Zgodilo ee je
ie, da &e je z bananam: prenesla v Evropo
gohavost, zato ravnaio nespametno tisti, ki
&i z olupki tega =ade¥a skufajo lajsati bole-
ino. Tudi pri drugib hladilnib sredelvih ie
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treba paziti predveem, da ni nevarnosti ka-
kega okuZenja. iy,

Da se ubranimo nadleZnih mu¥ic, moramo
zveler zapreti okna preden priigemo lud.
PikZuZelk ni brez nevarnosti tudi zato, ker
nekatere prenafajo tudi nalezljive bolezni.
V tem oziru pa &0 nevarne ludi muhe, ki
lahko okuiZijo predveem Zivila. Zato pazimo
predvéem na enago. -3

Kako ravnamo z jajci

Jajea 50 za naSo prehrano zelo vaina.
Ker veebujejo mnogo beljakovine, zelo
uspedno nadomeilajo mesno . hrano. Popol-
noma &ved rumenjak vsebuje tudi vitamine
in Zelezo, zato je zelo priporodljivo bhranilo
za slabokrvne in otroke. V novejiem &asu
uporabljajo rumenjak z zelo povoljnim uspe-
hom za prehrano dojentkoy.

Ce bi uzivali samo jajea in v vedji mno-
Zini, bi jih nad organizem ne prenesel; zato
jih jemo s eoliviem, eolato in dr. Jajca je
mogole pripravljati na raznovretne nadine,

ajea s0 najbolj prebavijiva surova ali
pa mehko kuhana. Cim dalje jih kuhamo ali
evremeo,, toliko teije prebavljiva postanejo.

Ne uporabljamo jih pa samo za hranilo,
ampak nam v kuhinji lahko koristijo ob ne-
Stetih prilikah. §

Ker je ena izmed njihovih lastnosti, da
veizjo tekoline, jih uporabljamo za razme
juhe, omake in kreme,

Speg iz jajinih beljakov uporabljamo za
razne molnate jedi ali da naredimo testo
bol%&zhko. Beljak je tudi izvrstno sredstvo
za diSdenje sladkorja pri vkuhavanju sadja.

Jajea hranimo na hladnem prostoru. Prav
je, da jih veak drugi dan obrnemo, da ee

ak ne prilepi na lupino.

Jajéne jedi je treba vedno hitro pripra-
vitl. Ni prav, da stojijo predolgo in postane
trde. Najbolje je, jib pripravimo zadn

eerviranjem.

Ce pripravljamo jajine jedi v Zelezni po-
sodi, ima jed navadno okus po posodi, zato
je prlpogoélﬁvob;h jo pripravljamo v emaj-
lirani posodi. pa holemo uporabiti #e-
lezno ponev, jo pred uporabo zd
soljo in nato obriSemo & snaino in su

Kdaj so jabolka najboljSa

Mnogi ljudje so mnenja,-da eo jabolka
zrela za uZivanje. toliko fasa, kolikor dolgo
ostanejo zdrava. Vendar pa te ni vedno res.
Pravimo, da je Kako sadje zrelo za ulivanje,
kadar je najbolj okusno, ko je na drevesu
ali v shrambi popolnoma dozorelo, da pa Se
ni zadelo gniti ali postajati trhlo.

Nekatere vrste sadja eo zrele e na dre-
vesu in takoj primerne za ufivanje. Druge,
predveem ' jaboltka in hruske, pa moramo
spraviti v shrambo ali klet in jib uZivamo
Zole Zez vel tednov ali mesecev. Velika ve-
fina takega sadja ne vzdrii vel dolgo, potem
ko postane zrelo za uZivanje, ko postane naj-
bolj okusno. So pa na primer nekatere vrste

emo 8
krpo.

‘simpatijo ali odpor. Na lep ali nelep obras

~a

abolk, ki ostane]o na zumaj zelo dolgo lepa
gn zdrava, deprav o Ie ngx:;rl:if
dober okus ter so v notr. ti gnila, polna
rjavih madefev in nekako trhia. - o

Vaimo je torej, da vemo, kdaj so posa-
mezne vrste sadja najboljfe, da ne pora-
bimo prezgodaj tistih, ki zdriijo dolgo. Prav
tako pa moramo paziti; da ne hranimo pre-.
dolgo tistih, ki ostanejo lepa le na zunaj. N

Kako vkuhavamo paradiZnike

Vkuhavanje. Velike paradiinike razre-
Zemo na Stiri dele, manjie na polovico. Do~
damo nekoliko soli in nekaj Zlic vode. Pri-
stavimo k ognju in ko je veebina vrela, na-
polnimo kozarce im jih dobro zapremo.

Sterilizacija. sterilizacijo uporabljamo
trde in meenate paradiinike. Manje sadeie
viodimo v kozarcu cele, velje prereiemo na
polovico. Kozarce napolnimo do dve tretjini
z mrzlo slano vodo in kuhamo v sopari (ste-
riliziramo) 20 minut ob temperaturi 85° ;

Drug naéin vkuhavanja. Mehke, a zdrave

aradiZnike razreZemo na kose in jih sku~

amo v lastnem soku, brez soli in vode.
Nato jih stresemo na prtif-in odcedimo veo
vodo. Ko ee je vea voda odeedila, jibh pre-
tladimo skozi sito, nekoliko osolimo in -
pristavimo k ju. 8e vrelo vecbino napol-
nimo v steklenice, ki jih moramo dobro za-
preti. ParadiZnikovo vodd, ki smo jo odee-
dili, lahko Ze emkrat prekuhamo brez do-
datkov ter Se vrelo vlijemo v steklenice in

Kaj je moskim najbolj vied
Znano je, da ee Amerikanei zanimajo 28
najraznovrstnejSe poskuse in etatistike; po-
za to, da ugolovijo razna

psiboloska de F

Nek filadelfijeki profesor je botel ugo-
toviti, kaj moskim vzbuja- najvedje zanima-
nje pri Zenski in kaj ee jim zdi £
vaino. Petsto moZ v starosti od trideset do

88 je glasilo, da je najvaZnejsi celotni pé!--
jav, torej najprej postava. Ta vzbuja pri njii

ne polagajo mnogo va#nosti, le da pol
na obrazu niso preved odbijajode. 32
ki so odgovorili, polaga majvedjo
na lep in prijeten glas. Nobena etvar tak
ne razkriva Zenske marave in znafaja, ko
prav glas: tako wsaj trdijo ti moije. Resa
lahko vedkrat ugotovimo, kako nesimpatide
las dkoduje tudi %e tako | obr
g(dor zna prav poslulati, #¢ po nekaj
sedah ugotovi, §&¢ ima opravka z neino
robato, vdano ali gospodovalno Zensko. 2
iajavlja, da s0 zanje merodajne poteze:
razu. Ostali pa sanjajo o lepih ofeh,
seh, rokah ali nasmehu. To & po ve
umetniki ali pa — po profesorjevem
nju — modki, ki eo pozuali-Ze prevel Ze



