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Crna defelja in lucerna

Na%a Zivina je %e vedno preslabo kr-
mljena in ne dobimo od krav toliko mle-
ka, kolikor bi ga luhko dale po svoji
mleéni sposobnosti, Mnoge nale krave
imajo vse pogoje, da bi postale dobre
mlekarice, Ker pa ne dobijo v krmi toliko
hranilnth snovi, kot je potrebno za pove-
C¢anje molznosti, se fe vedno zadovoljuje-
mo s puar litri mleka na dan. Za povedanje
mlefnosti morajo dobiti krave s krmo
predvsem  zadostno kolitino beljakovin.
Teh pa ni zadosti v vsaki kemi. Od doma
pridelanih rastlin imajo najved beljako-
vin detelje. Od detelj pa sta najvaZnejsi
¢rna detelja in lucerna. Detelje pa se pri
nus fe vse premale pridela, Mnogim de-
telje ne rodijo dobro in jih zato ne sejejo.
Najvetkrat pa je neznanje vzrok nizkim
pridelkom. Vsaka rastlina ima svoje po-
goje za rast in tako tudi detelje. Najbolj-
fa zemlja za ¢rno deteljo ni primerna za
lucerno in obratno. Ce bi poznali zahieve
rastlin za najbolj$o rast, bi skoro vsak
kmet prideloval eno ali drugo vrsto dete-
lje. Zato tudi pridelamo malo deteljnega
semena in vecinag nafih kmetov seme ku-
puje. Pri kupovanju pa moramo biti pre-
vidni, da kupimo sveZe in Cisto seme, da
ne zanesemo na njivo deteljne predenice,
najvecje sovraZnice detelj. Zato je naj-
bolje kupovati seme od zanesljivih trgov-
vee, pri katerih je seme pregledano od
drzavne kontrolne postaje.

Najve¢ deteljnega semena pridelajo v
Vojvodini in Srbiji. Kot je znano, so bile
letos v teh krajih velike povoduji, in so

bile unitene velike povriine kulturne
zemlje. Ker je mnogim zacelo primanjko-
vati krme, so zaleli kositi tudi na dete-
1jis¢u, na katerih so imeli posejune Ciste
detelje za seme. Tudi pri nas se mnogi
pritozujejo, da je posebno lucerna na-
stuvila malo cvetov in bodo tudi nadi pri-
delovalei deteljnega semena pridelali
manj kot lansko leto.

Radi vseh teh vzrokov bo letos mnogo
manj deteljnega semena za prodajo, kot
prejsna leta. Lansko leto je imelo detelj-
no seme precej visoko ceno, pa so kljub
temu vse zaloge razprodane. Vse to bo
seveda vplivalo tudi na ceno, ki bo letos
Se visja,

Zato priporofamo vsem tistim, ki imajo
posejano ¢rno deteljo ali lucerno, da pu-
stijo drugo kofnjo v seme, Posebno onim,
ki imajo dovolj krme, se bo mnogo bolj
izplacalo pridelovanja semena kot pa se-
na, katerega ne bo primanjkovalo, Tudi
Ce bo seme slabSe kakovosti vsled manj-
Le Cistole, ker ni bila detelja sejana za
pridelovanje semena, bo fe vedno ved
odvrglo kot seno. Kakino pomanjkanje
deteljnega semena je letos, najbolj po-
kaze inkarnatka, ki se je na debelo pro-
dajala po 26-25 din za 1 kg.

Vsled sedanjih prilik bomo morali do-
ma pridelati mnogo ved semen. Dosedaj
smo skoro vsa semena za milijone kupo-
povali in uvozili iz inozemstva. Prilike, v
katerih Zivimo, nas bodo prisilile, da si
bomo velino semen sami pridelali doma.

Inz B. V.

Zavarovanje zivine

IL

Yalentin: Ustanovitev krajevne zadru-
ge za zavarovanje zivine je namen na‘ega
razgovora. Doslej sem vam nadteval in
utemeljeval prednosti te organizacije,
zdaj mi pa dovolite, da vas opozorim tudi

na njene senfne strani, — Kakor je zna-
no, odvisi uspeh vsake zavarovalne dru’-
be na medsebojnosti od zadosti velikega
itevila udeleZencev, Zavarovanje po todi,
kakor tudi proti polarom, se mora raz-
tezati tez obiirne pokrajine; samo v tem
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ﬁhhjg je namre® dano poroftvo, da bo
~platevanje leto zu letom za vse kraje ena-
komerno. Ti dve vrsti zavarovanja se ne
moreta omejevati na posamezne vasi ali
obtine, kajti nekaj ¢asa, morda precej
~det bi bile premije lahko zelo nizke, kar
naenkrat pa bi prislo leto z veliko izgu-
bo, ki bi jo &lani tezko obéutili. Pri zava-
rovanju zivine so pa razmere ze bistveno
drugacne, tukaj ni skoda v majhnem oko-
lisu nikoli kar paravmost ogromna, po-
sebno zato, ker so $kode prizadete po ne-
kuterih kuZnih boleznih (pljuna kuga,
smrkavost, goveja kuga, vraniéni prisad,
rde¢ica pri pradicih itd.) lahko izvzete iz
krajevnega zavarovanja. posebno tedaj,
&e prevzame to odikodnino banovina ali
drzava. Saj so tudi pri zavarovanju zoper
ogenj izkljufeni poZari, ki jih povzrodi
vojska ali potres. Vendar pa vtegnejo pri
krajevnih zavarovalnicah, posebno, &e je
malo &lanov in so zavarovani tudi konji,
nastopiti leta, ko so odfodninski zahtevki,
to je izdatki, vedji kakor pa vplaane
premije, torej dohodki; v drugih letih pa
preostane v blagajni precej denarja. Ko
je nabran 7e precejien rezervni sklad, ki
sluzi za izravnavanje razlitnih let, ne
delajo leta z nekoliko vedjimi izdatki kot
dohodki nikomur nobene skrbi. Ce pa na-
stajajo 7e précej prva leta znatne nesre-
e po hlevih, tako da vplafane premije
pe zadoS¢éajo za odikodnino in je treba
zahtevati od ¢lanov doplacevanje, nasta-
ne ne redko nevarnost za obstoj zadruge,
ker marsikak nezadovoljnez potem izsto-
pi. Zato velja posebno za prva leta na-
Celo: Drzimo trdno skupaj in ne dajmo se
oplatiti neuspehov (nesretam)! V poznej-
Zih letih, ko bomo razpolagali Ze z vedjim
rezervnim zakladom, nam bo tudi vedje
&kode lahko premagati Casih so delali pri
zavarovalnih zadrugah to napako, da so
platevali premije Zele takrat, kadar je
nastala kaka fkoda in torej na kake re-
zervne (prihranke) sploh mislili niso. A
ta postopek se je najvelkrat maiceval na
ta nadin, da so, kadar je nastopila vedja
tkoda, razni @lani izstopili in zadruga je
ila v frane, Zato smatram zbiranje re-
zervnega zaklada za prevaino zadevo in
zato predlagam, da ne nastavljamo pre-
nizke zavarovalne premije. Saj lahko po-
zneje, ko bomo imeli primeren rezervni
sklad, znizamo premijo po mili volji. Po
mojih informacijah bi za naSe razmere
viegnila zadostovati za govejo Zivino 2%,
za konje pa 3% prewija. Za konje ralu-

najo nekoliko vel: tukaj je namred ne-
varnost ali kakor pravijo srizikoe tudi
veCji, Pri Konjib je razmeroma vel ne-
sred, tudi kapital je pri njih veéji kakor
pri govedu in koncéno dobimo od konja,
ako si zlomi nogo ali Se drugale moilno
poskoduje, tako da ga je treba zaklati,
mnogo manj izkupicka kakor pa v podob-
nih slucajih pri govedu: tukaj se dobi ne-
redko nazaj vsa vsota, ki jo je treba pla-
¢ati lastniku kot odskodnino (% od cenil-
ne vrednosti),

Naj pojasnim stvar. Vzemimo, da bi
bil peki konj zavarovan za 900 dinar-
jev, tri krave pa za enako veliko
vsoto. Pri enakih premijah bi prine-
sla konjeva zavarovalnina ravno toliko
kot zavarovalnina vseh treh krav. Toda
Ce nastopi nesrefa, je pri konju izgublje-
na na mah cela glavnica, dolim si je pri
3 kravah le teiko misliti, da bi poginile
vse 5 hkrati; ponesrecila se bo najbrze le
ena in izguba znasa samo 3X0 din, ne pa
90001,

Andreja&: To je res! Tma¥ Jisto prav,
ko trdig, da je riziko pri konjih bistveno
velji, zato se mi zdi tudi docela opravice-
no, da je treba zanje plalevati viijo pre-
mijo.

Valentin: Bolj pravilno bi seveda bilo,
ko bi tvorili konji zase in goveja zZivina
zase posebno blagajno; ker bi bilo pa po-
tem Stevilo zivali premajhno in bi nasta-
la Se vedja razlika med dobodki (premije)
in strofki (od<kodnine), zaio je bolje, da
zdruzimo vse te zivali pod enim klobu-
kom, Da se pa vedji riziko prm konjih
nekoliko izenadi, morajo njikovi gospo-
darji plafevati: f. viijo premijo, 2. pa
bomo dolo¢ili najvisjo vsoto, do katere je
sploh mogole zavarovati konja. Katera
naj bo ta najviija vsota ali 8 ali 10 ali tu-
di veé tisod, to bo seveda v razli¢nih kra-
jih razliéno. Z nastavkom te tzy, maksi-
malne takse (najviije cenilne vrednosti)
se seveda tudi riziko, ali nevarnost za za-
drugo bistveno olajSa. Seveda posesinik
dragocenih konj ni popolnoma zavarovan
pred izgubo, Lahko se zgodi, da ima% ko-
nja, ki je vreden 10.000 din; zavarovan
je v kraju, kjer znasa maksimalna taksa
samo n. pr 7000 din in ker dobi v slutajun
nesrefe samo % cenilne vrednosti, dobi
kot odikodnino samo 3250 din, Gotovo je
to nekaj neprijetnega, toda e holemo za-
varovati obstoj take krajevne zavaroval-
nice, s0 take dolo¢be nujno potrebne to-
liko Cusa, dokler ni pabran primeren re-
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zervni sklad. Za gospodarja, ki ima take
dragocene konje, je gotovo bolje, e jih
zavaruje za dolofeno niZjo vsoio, kakor
pa da bi jih sploh ni¢ ne zavaroval; saj si
v slufaju nesrefe za odikodnino lahko
kupi najmanj lepo Zrebe namesto prej-
Snje zivali

Poizkusil sem in se potrudil, da vam
pokaZem sonéne in senéne plati krajevnih
zavarovalnic za Zivino, Nastane pa vpra-
Sanje: Ali bi za naSo obéino Zalo Loko
dobili dovelj veliko zavarovalnino, da bi
mogli pladati nastale fkode? Pri nas je
okoli 60 konj in 400 glav goveje zivine;
vzemimo za konje povprefno cenilno
vrednost 5000 din, kar zna3a v celoti 300
tiso¢ din, za govejo Zivino pa 1200 din ali
skupaj 720000 din zavarovane vsote. Ce
bi pobiral za konje 3odstotno premijo, bi
znesla ta zavarovalnina 9000 din, pri go-
veji zivini z 2odstotno premijo pa 14.400;
skupni letni dohadek bi bil torej 23.400 di-
narjev. S tem denarjem bi lahko pladali
odikodnino za: 2 konja s cenilno vred-

nostjo po 6000 din, % je 4500 din, fore}
9000 din in za B repov goveje Zivine s po-
vpreéno cenilno vrednostijo po 2400 din
(3 od tega je 1800 din), kar bi znaZalo
14400 din, Ostal bi nam pa 3e ves izkupi-
¢ek zaklanih Zivali (prodanega mesa in
koz).

Groga: Tako welikih izgnb v naSem
kraju sploh ni pri¢akovati

Valentin: Toliko bolje! Potem pridems
toliko preje do Cednega rezervnega za«
klada in nam bo &ez leta dana moZnost,
da znizamo premije. Ra¢unal sem name«
noma bolj neugodno, da zavarujem obstoj
zadruge. S temi premijskimi postavkami
so pa tudi zadruiniki lahke zadovoljni;
kajti tako ugodnih pogojev ni pri nobeni
veliki zavarovalnici, Da boste pa videli,
kako gre ta ret drugod, sem si oskrbel
rezultate take krajevne zavarovalnice, ki
obstoji ze 15 let in v kateri so Zivinorej-
ske razmere motno podobne nafim.

ovir.

Vzreja in nega prasicev

(Nadaljevanje.)

V mnogih nasih krajih je slaba na-
vada, da se ni¢ ne brigajo za kotitev in
mlade praSicke. Pravijo, da bo svinja
Zze vse sama uredila, kot v naravi. Res
je. da svinja vse sama uredi, je pa tudi
res, da pri tem pohodi, poleZi in celo
pozre marsikaterega pujska, ki bi ga mi
lahko obvarovali, Mladi pradicki so ne-
bogljeni, ne znajo se fe umikati materi,
ki je vcasih tudi malo nerodna. Mnogo
mladih zivljenj konfa v fkodo gospodar-
jevo. Zato ostanimo pri svinji, dokler se
praditki ne opomorcjo in se privadijo
vsak k svojemu sesku, da se morejo umi-
kati materi in da zna ona nanje paziti,
Za vse to je véasih potreben en dan, veé-
krat pa dva ali celo trije dnevi in nodi,
posebno pri starih svinjah, ki so bolj
nerodne in tezko vstajajo. Se potem, ko
smo zapustili svinjak in prepustili ma-
teri skrb nad malim zarodom, je dobro
nekaj no&i pustiti lué v hlevu,

Prve dneve daji svinja zelo pogosto
do 24krat na dan. Zato ni priporoéljive
pradi¢kov pripirati in jih spuicati k svi-
nji. Pogosto nimamo Casa, pozabimo ali
zaspimo. Svinjo mleko ti&i, dohi vnetje
vimena ali pa izgubi mleko, pragicki so

la&ni, se slabo razvijajo in Ko jim odpre«
mo vratca so divji in se pretepajo za
seske.

Bolj poredko, vendar #e prepogosto
se dogodi, da je svinja pri porodu hu«
dobna, nofe dojiti, raztrga in poire pra-
iitke in popade celo &loveka, Kako naj
si tukaj pomagamo? Le ne prehitro obu-
pati! Skoro vsaka svinja se umiri, ¢e
pravilno z njo postopamo., Da je svinja
hudobna, smo krivi sami. Pred kotitvijo
se nismo zanjo brigali, ko koti pa ho-
temo bifi pri njej. Seveda se ona razs
buri v strahu za prasicke, posebno &e fe
mogoce z njo surovo postopamo, Ce ji
vzamemo praSicke, postane nemirna, jih
klite in i%¢e in ko jih zagleda, sko& k
njim. Mi mislimo, da jih ho¢e raztrgati
in jih zopet umaknemo. Tako postane
hudobna. Zato prevelik strah za prasicke
ei doler.

Co pustimo popkovine ali celo po«
stcliico v svinizku, jo lahxo svinia naj-
de in poZre. Okus po krvi in mesn ji
ugaja, iite dalje, zavoha praditkov po-
pek, ki ima isti duh, zgrabi ga in poire
prvega prasicka. Topla kri draZi nagon,
poZre drugega in tretjega., Zato moramo



popkovino in posteljico edstraniti. Naj-
bolje je fe steljo menjati po porodu, da
ne brska po nji.

Prasi¢ki prinesejo s seboj &tiri pare
ostrih zob. Kadar sesajo, ovijejo z jezi-
&kom sesek in matere ne ranijo. Ce se pa
pretepajo, v borbi pogostokrat ugriznejo
svinjo, ki je mogoce ze iak obcutljiva.
Skoli pokonci, noce ve¢ dejiti in Cesto
pri tem pohodi in raztrga prasitka. Za-
to kmalu po porodu podtipljimo prafi-
ckom zobe s posebnimi kle&tami. Pri tem
moramo pazitl, da ne pustimo ostrih fkr-
bin, ki morejo biti tudi nevarne.

Vzrok, da je svinja hudobna je pogo-
stokrat neka nervoznost, ki kmalu po po-
rodu popusti in vee se mirno uredi, V
vseh primerih ostanimo mirni, ne smemo
se razburjati in kricati nad svinjo ali jo
celo pretepati. Skusajmo jo z lepo bese-
do in prigovarjanjem pomiriti. Ce vse
lepe besede ni¢ ne zaleZejo, ter node do-
jiti in je nevarna prafitkom in ljudem,
si moramo pomagati drugace. Najprej ji
damo na rilec torbo in jo dobro pritrdi-
mo za vratom, da nas ne more popasti.
Nato dva moska vrieta svinjo na tla ter
jo drzita za prednje in zadnje noge, da
ne more vsiati. Sedaj «putimo k njej pra-
Sicke, V zaletku bo evilila in tulila, sta-
soma se pa vda in pripusti. To ponovimo,
dokler je potrcbno. Drugi dan se Ze
umiri.

Kadar so vsi nali poskusi brez uspe-
ha, je ta lastnost svinji prirojena. Pra-
sicke skulajmo odrediti na ssubo rejoe,
gvinjo pa malo popravimo in prodamo
mesarju. Ni priporo¢ljivo pustati pra-
fitkov od hudobne matere za pleme, ker
je ta lastnost podedljiva.

Nekako iri tedne dobijo mladidi do-
volj hrane pri materi. Cetrti teden jim
za¢ne mleka primanjkovati in fas je, da
jih privajamo na krmljenje. Najpriprav-
nejie je. e morejo priti skoz1 odprtino
v steni svinjaka v drug prosior, kamor
polozimo korito V korite nasujemo malo
jeimena pomefanega z ajdo, bukovim
ogljem in zemijo, Kmalu se privadijo in
kaj radi hrustajo zrnje. Ponekod speejo
za praficke poseben kruh iz koruzne, je-
tmenove, ajdove in ovsene moke ler ga
jim nadrobijo v koritce Cez nekaj dni
lahko prilijemo malo prekuhanega mle-
ka. Ker se mleko rado pokvari, moramo
korito vsak dan dobro oprati z vroto vo-
do in ga posusiti na soncu, da ne dobijo

driske, ki jih zaunstavi v razvoju in pogo-
stokrat tudi unici, Ko se privadijo tekoce
hrane, jih hranmime petkrat na dan ob
dolocenem Casu. Tezko je predpisati, kaj
naj krmimo, ko so v vsakem gospodar-
stvu druge prilike Vedeti moramo, da
mladi praficki hitro rastejo in da se jim
razvijejo v glavnem kosti in misice. Mi-
fice morejo nastati samo iz beljukovine,
Zato naj bo hrana z beljakovinami dobro
preskrbljena. Krompir vsebuje le 3krob,
zato ne more sluziti za hrano mladicem.
Dopustne so le prav majhne Kolitine,
Tudi repa, ki jo kuhajo ponekod, nima
skoraj nikake krmilne vrednosti. Le Ze-
lodtke jim napolni, da so vampasti. Naj-
boljsa krma je mleko, v zaletku nepo-
sneto, potem pa lahko tudi posneto. dalje
je¢men, mefanica koruznega in ovsenega
zdroba ter soja in fizol. Kot dodatek lah-
ko uporabljamo ribjo in kostno moko in
po potrebi Tezakovo olje. Najboljse je, da
prasicki ostanejo ¢im dalj pri svinji. Ce
7e one za pitanje odstavimo v sedmem
tednu, naj wvsaj plemenske svinjke in
merjastki ostanejo pri seskn 10—12 ted-
nov. Zato moramo tudi svinjo dobro kr-
miti, ¢e ne jo bodo uni¢ilL Odstavljencke
krmimo v zafetku petkrat na dan, sCa-
soma jim damo za malico dopoldne in po-
poldne solate, mlade deteljice ali lucerne
in preidemo na trikratno krmljenje. Kar
pri mladini v prvih mesecih zamudimo,
pozneje le tezko popravimo.

Tudi pri svinjuh je snaga pol zdravjal
Zato naj bodo korita vedno ista, le?isce
naj bo snazno in subo, V borhi za zdra-
vje zivali nam more sonce veliko poma-
gati. Zato naj le pogosto pride svinja z
mladifi na sveZi zrak in wplo sonce, da
se malo ohladijo v luzi si poistejo &rvov
in rudninskih snovi v zemlji ter napasejo
v travi. Prav zaradi tega naj ne kotijo
svinje prezgodaj spomladi ali pozno v
jeseni, ko <o pralficki obsojeni na hlev
in se slabie razvijajo.

Marsikdo trdi, du se danes svinjereja
vel ne izplala, da je preved <krbi, dela
in strofkov, cene so pa prenizke. Res, da
sedaj ni ve¢ tako kol véasih Prilike so
se menjale in tudi na¢in gospodarstva se
mora prilagoditi novim razmeram. Treba
je ve¢ pridnosti, ve¢ znanja in razume-
vanja. Tudi svinjereja, posebno reja in
nega mladih prafitkov zahteva danes ved
ljubezni, truda in znanja. Le oni, ki gre
s Casom naprej, bo uspell (Konec,)




Paradiznik v

V sedanjem Casu zavzema paradiinik
zelo vazno mesto v nadi prehrani in je
splofno tudi cenjen, zlasti tam, kjer po-
znajo njegovo vsestransko uporabljivost.
Zato bi bilo potrebno, da bi vsaka, tudi
kmecka gospodinja, ta dragoceni sad ce-
nila in uporabljala v svoji kuhinji veé
kot do sedaj.

ParadiZznik cenimo radi njegove redil-
nosti.  Vsebuje namreé precej £kroba,
sladkorja in rudninskilh snovi, Se bolj pa
ga cenimo radi njegovega bogastva na vi-
taminih ali dopolnilih, brez katerih bi
bil vsak normalen razvoj organizma ne-
mogod. Znuno je, da so vitamini zelo ob-
cutljivi za zrak, venlo in vrotine, ki jih
uni¢uje. Izjema je le vitamin A, ki ga
tudi s kuhanjem ne uni¢imo. Ta vitamin
pospesuje sploien razvoj organizma in
daje odpornost proti nalezljivim bolez-
nim. Paradiznik ga vsehuje precejino ko-
li¢ino in zato tudi vse paradiznikove kon-
zerve ali shranki. Poleg tega je paradiz-
nik lahko prebaven in vpliva ugodno na
prebavo. Ce dodamo jedem svezi ali kon-
zervirani paradiznik. jim izboljsamo okus,
jedi same pa postanejo redilnejse in lazje
prebavljive,

Paradiznik uporabljamo v kuhlinji ze-
lo mnogovrsino. 1z njega pripravljamo sa-
mostojne jedi Se v vedji meri ga prida-
jemo razlitnim jedilom in jim na ta na-
¢in izbolj%amo okus.

Paradiznik se poda k vsem mesnim
juham, ponarejenim ali zelistnim juham,
kasi, je¢mencku, rizu, krompirjevim je-
dem. raznim mesninam, omakam in zele-
njavi, Uzivamo pa ga tudi sveZega name-
sto sadja. SveZ paradiznik, zlasti, ¢e ga
uzivamo s pefkami vred, urejuje preba-
vo, ker ima odvajalni uéinek. Paradiznik
je cenjen v prehrani zdravil ljudi bol-
nikov in otrok.

Paradiznikove jedi:

1. Paradiznikova solata. Zdrave in
oprane paradiznike narezi na listke, osoli,
dodaj drobnozrezanega petriilja, olja in
kisa ter rahlo premedaj. Namesto petrsi-
lja pridenef lahko na listke zrezane ce-
bule. Ce hodes pripraviti solato iz olup-
ljenih paradiznikov, vrzi te za hip v vre-
lo vodo, za tem pa jih poloZi v mrzlo vo-
do. Na ta nadin kozica odstopi in jo z
labhkoto odstranis, I'ri rezanju odstrani se

nasi prehrani

peske s peiislem, ostalo pa naredi kot
zgoraj.

2. Paradiznikova omaka. Razbeli v ko-
zici #lico masla in prideni zlico sladkor-
ja, ko zarumeni, prideni malo moke, po-
prazi, zalij z mrzlo vodo in gladko raz-
mefaj. Ko zavre, dodaj %e paradiZznikove
mezge, osoli in sladkay po okusu Nazad-
nje prilij fe malo kisa. Na mizo daj s te-
steninami ali prazenim krompirjem.

3. Paradiznikova juha. Pripravii jo
prav tako kot omako. Nato prilij Se pri-
merno kolitino vode in zakuhaj v njej
riz ali makarone, Na mizo jo da¥ lahko
tudi z ocvrlim testenim in grahom.

4. Je¢mencek s paradiznikom. Preberi
je¢mencek, ga dobro operi in stresi na
vroto mast, na kateri si zarumenela se-
sekljano ¢ebulo. Poprazi, zalij z juho ali
kropom, osoli, prideni paradiznikove mez-
ge, premesaj in potisni v petico, da se
zmehfa. Juhe, oziroma vode prilij toliko,
da sega dva prsta nad jetmenkom Prav-
tako pripravis tudi praZzen riz ki postane
vsled dodatka paradizniha mnogo okus-
nejii.

5. RiZ s papriko in paradiznikom, Na-
beri zrelih paradiznikov in nekaj sladke
paprike, operi in zreZi vsako posebej na
rezance, V kozici pa sprazi na masti in Ce-
buli riz, Ko postane prosojen, ga odstavi
in stresi v drugo posodo, V kozico pa deni
najprej plast paradiznika, nato plast pa-
prike in kot tretjo plast riza. To ponav-
ljaj toliko Casa, da porabis ves ri7 in ze-
lenjavo, zalij s slanim kropom ali juho
ter potisni v pelico, da se zmehia. Na mi-
zo daj kot prilogo k mesu ali s solato.

6. Nadevana paprika. Lepo oblikova-
no svezo sladko papriko operi, odrezi po-
kroveke pri peclju, izdolbi ter napolni s
sledecim nadevom: mastno svinjsko meso
zmelji, prideni malo riza, jsjoe, malo sme-
tane, zdrobljenega ¢esnu, poper in sol.
Daobro premesiaj in stla&i v papriko (¢e je
nadev pregost, prelij malo juhe). Nade-
vane paprike zloZi v vetjo kozico, jih za-
lij s paradiznikovo omako in kuhaj v pe-
cici eno uro, Na mizo daj z zmeckanim
krompirjem.

7. Djuvefe. Razgrej v plotevini malo
masti in prideni zlico drobnozrezane Ce-
bule. Ko zarumeni, dodaj 2licko sladke
paprike in na kocke zrezanega mastnega



mesa. Prilij zelenjavne juhe, pokrij in
pusti, da se zmeh&a. Medtem pripravi sle-
dedo zelenjavo: zrezi zeljno glavo na re-
zance, nastrgaj malo kolerabe, korenja in
Kkrompirja, narezi zelenega petriilja in
paprike, dodaj Ze strtega Cespa in vse
skupaj prepraZi na vrofi masti, na kateri
si zarumenela drobno zrezane &cbule. Ko
se zelenjava zmehéa, jo siresi k mesu,
prideni malo riza, 5¢ep kumine, paradiz-
nikove mezge in toliko vrote vode, da
stoji dva prsta nad jedjo. Osoli, premeZaj
in potisni v petico, da se zmeh¢a. Jed ne
sme biti gosta, ampak sofna, na mizo jo
daj s kruhom.

8, Makaroni s paradiZnikom. Makaro-
ne zlomi, splakni v mrzli vodi in zakuhaj
v slan krop. Kuhane stresi na cedilo, jih
polij z mrzlo vodo ter pusti, da se odie-
¢ejo. Nato jih stresi na razbeljeno mast,
prideni paradiZznikove mezge, premegaj in
potisni % za hip v peéico. Na mizo jih
daj z mesom ali s solato. Pravtako pripra-
vis Siroke rezance, krpice in testeni grah.

(Dalje prih.)
KUHINJA

Kolerabice kot prikuha. Kolerahice
olupimo, jih zreiemo na majhne kose in
dam kuhati v slan krop. Ko so kuhane,
jih odcedim. V kozico dam Zlico masti,
na vroto mast pa zlico moke in naredim
ne prerjavo preiganje. Na preiganje
stresem kuhane kolerabice, premeiam in
zalijem z vroto vodo, pridam malo pe-
tersilja in popra (po okusu) in pustim
vreti 5e pol ure. K govejemu mesu s pra-
7enim krompirjem je prikuha dobra.

Vampi na juhi. Kos vampov dobro
operem, osnazim in skuham do mehkega
v slani vodi Pri kuhi vampov jim med
kuhanjem dodam nekaj zrn celega po-
pra in en lovorov list. Kuhane vampe
odeedim in polijem z vrofo vodo. Ko so
vampi ohlajeni, jih zrezem na tanke
rezance in denem npa svetlorjavo prez-
ganje. Preiganje sem napravila iz Zlice
surovega masla ali iz_masti s pridatki
sesekljane Gebule, zelénega petrsilja in
strokom strtega ¢eina. Nato pustim ne-
kaj asa praziti, nakar zalijem z govejo
juho ali z juho od kosti ali s kropom.
Nazadnje primefam juhi fe pest ocvrtih
drobtin. Ko dobro prevre, dam juho na
mizo.

PraZeni vampi. Mehko kuhane vampe
zreem na drobne rezance. V kozici za-

rumenim Zlico masti, dodam se<ekljano
¢ebulo. Ko je ¢ebula zarumenjena, stre-
sem mastobo, vampe, Ko so vampi malo
oprazeni, jih potresem z Zzlico drobtin,
z zelenim petrsiljem, s sesekljano mast-
no Sunko, & poprom in s strtim Cesnom.
Pri tem jih polagoma zalivam z juho,
tako da nastane gostasta omaka. Ce
treba, %e posolim, denem v skledo ali
pa kroinik in potresem s parmezanom.
Kot okrasek in prigrizek jih obloZim z
oevriimi Zemljinimdi rezinami in servi-
ram.

Cmok iz polentne moke. Skozi sito
pretladim 35 dkg kuhanega olupljenega
krompirja. V skledi zmefam 5dkg suro-
vega masla, eno jajce in en rumenjak,
dve zlici mleka in nekoliko soli, nato
primesam sneg enega beljaka, pretlaten
krompir in 15 dkg polentnega zdroba.
Vse skupaj dobro zmeSam in oblikujem
v cmoke. Prti¢ (servieto) dobro namaZem
s surovim maslom, poloZim vanj emok in
zareiem. Prti¢ s cmokom obesim na ku-
halnico in viaknem v krop tako, da je
cmok v vodi, a se vendar ne dotika dna
lonca. Tako naj vre tri &etrt ure. Kn-
hanega dam na desko, ga lepo razreiem,
zlozim v skledo, zabelim z ocvirki in
dam s paradiZnikovo omako aili s solato
na mizo.

DOMACA LEKARNA

Ogrei se delajo radi otrokom in mla-
dim ljudem. &e niso dovolj na zraku in
¢e nimajo (rrave hrane. Masfoba zamasi
ko?ine produsnice, in ¢e bi jih bilo prav
veliko, hira otrok zaradi njih. Zato so
jih imenovali »ogrees (oger, ljudoZer,
Mittesser), Namazi z medom in zdrgni
ez ¢as s flanelo. Na trdovratne omedci
testo iz medu in rZene moke, lzpiraj z
baraksove raztopino. lztiskanje z nohtmi
ali s kljutem od ure je nevarno.

Ce ti je opelalo srce, pij ovarek &ap-
ljevea (cordium sientarum) in devaj na
srce obkladke sveie zeii, koplji se par-
krat na teden v izkuhi zeli. Spomladi
si napravid lahko tinkturo. Capljevec
[:omagu tudi, &e ¢i se prehladil in ce te

wha vroéina. Pij ovarex m devaj sveie
zeli pod zatilnik in na zapestje,

Za zatekel mehur pij jeternikov ova-
rek (anemone h.). To pomaga tudi za je-
terne bolezni, za bruhanje krvi in krvo-
tok. Uzivanje ovarka naredi lepo, @isto
polt, ker izganja sesedine iz krvi, treba
pa je tudi, da se nmiva¥ z ovarkom. Je-
ternik daja tudi mesnim in postnim jue
ham prijeten okus
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GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

Ljubljana — okolica, Po podatkih od
6 avgusta so bile v okraju iivinske ce-
ne: voli L vreste 830, 11 7.50, 1L 6.50; te-
lice L vrste 750, IL. 7, 111, 3: krave L
vrste 7,50, IL 6, 11 4; teleta L. vrste 10,
IL. vrste 9, prafi¢i Speharji 10—11, prin-
tarji 9—10 za 1 kg Zive tere, Surove ko-
7e goveje 16, tele¢je 14, svinjske 12 din
za kg.

Kranj, Na ponedeljskem sejmu dne
5. avgusta je dosegla Zivina te cene: voli
I. vrste 9350, 11, 850, III. 7; telice 1. vr-
ste 9.25, IL 850, 1Il, 7; krave |. vrste 8,
1L 7, 1IL 6, teleta L vrste 9, IL vrste 8,
prafici Speharji 12—1350, priutarji 11—
1230 din za 1 kg Zive teie. Surove koze
goveje 16—18, teletje 20, svinjske 8—10
din za kg,

Novo mesto. Porotajo, da so bile na
zadnjem sejmu cene Zivine sledefe: voli
I. vrste 7.50—S8, II, 5—7, I, 450—6; te-
lice L. vrste 550—7, 1I. 430—6, [II. 3.50
~4&; krave | vrste 7, 1. 5—6. 1L 3.50—
450; teleta I. vrste 8 Il 6—7, pradidi
fpeharji 10—12, priutarji 8—10 din za
1 kg Zive teie, Surove kole goveje 18—
25, teledje 18—20, svinjske 10—15 din za
kilogram,

Kocevje: V zuletku avgusta so bile
cene Zivine: voli I vrste 8—9, |l 7—S8,
I, 6—7; telice 1. vrste 8—8.50, II. 7—
750, I, 6—7; krave L vrste 7—8, 1L 6—
7, Il 5—6; teleta L vrste 9—10, II, vr-
ste 8—9, prasiti Speharji 12—13, priu-
tarji 10.50—12 din za 1 kg Zive te’e.

Crnomelj, Tonee julija so bile cene
Zivine v okraju sledede: voli I, vrste 8,
IL 7.30, IIL. 7; telice I. vrste 8, IL7.50, 111,
7; krave L vrste 7—750, II, 5550, 1l
5; teleta 1. vrste 8—9, II, vrste 8; pradi-
¢i Speharji 10, priotarji 8—9 din za 1 kg
Zive leie. Surove koZe goveje 14, teledje
20, svinjske b din za kg,

Brezice, Dne 51, julija so javili sle-
defe cene v okraju: voli I, vrste 830, 11,
7.73, 1IL 6.25: telice I. vrste 725, II. 7,
I11. 6: krave I. vrste 7.50, 1L 6. 111, 4; te-
leta I vrste 8 Il vrsie 7; pralidi Zpe-
harji 12, pr3utarji 10 din za 1 kg Zive
teZe.

Ptuj. Na sejmu dne 5. avgusta so pla-
Cevali Zivino: voli 5.50—830, krave 4.50
=06, biki 4—7, junci 3—6,25, telice 6—7

din za 1 kg Zive te’e. Na svinjskem sej-
mu so pa 3li priutarji po 10 din za 1 kg
Zive teze, drugih svinj pa sejmu ni bilo;
maldi  pradiéi 6—12 tednov 80—160 din
komad.

Lendava. Porotilo od 2. avgusta na-
vaja sledefe cene v okraju: biki I. vrste
6307, Il. 5—6; telice [. vrste 6.50—
730, I, 5—630; krave I, vrete 5—5.50, IL
4—5; teleta L vrste 6—7, 1. 5—5.50; pra-
Si¢i priutarji 8 din za 1 kg Zive teZe.

CENE

Ljubljana. Pienica 1 kg 9.20—3.10 din,
jetmen 2350270, rz 2.50—2.70, oves 290
—5, koruza 240—3, fizol 3—7, krompir
1,50, seno 100 kg 100—130, slama 60 din.

Logatee. Pienica 1 kg 3.50, jefmen 3,
oves 3, kornza 2.75, fizol 6—6.50, krom-
pir 150, seno 1—1.20, slama 0.40—0.50,

Novo mesto. Pienica 100 kg 250 din,
jetmen 240, r7 240, oves 220, koruza 275
=3, lizol 1 kg 5—7 krompir 2, lucerna
100 kg 100 din, seno S0—100, slama 50—
70 din, Svinjska mast 1822 med 25,
oprana volna 40350 din, drva 1 prm 110
din, mlcko liter 2—2.50 din,

Celje. Pienica 100 kg 310 din, jefmen
270, rz 280. oves 720, koruza 260. fi’ol
600—S00, krommr 200—250, lucerna 160,
seno YW—95, slama 50 din. Svinjska mast
25—24. slanina 20, med 22, mleko liter
230, drva 1 prm 120, surovo maslo kg
30—34 din.

Maribor, Jefmen 100 kg 200 din, r?
200, oves 150, koruza 200, fizol 900, krom-
pir 250, seno 170, slama 80. Svinjska
mast kz 22 din, med 20, drva 1 prm 150
din, mleko liter 250, vino navadno me-
fano pri vinogradnikih liter 4,30, finejie
sortirano 7 din.

Sejmi do 23, avgusta: 19.: Ziv, in kram
Kalobje. 20,: Zivi. in kram. Metlika, Bla-
govica pri Kamniku, Sti¢na, svinj. Ormo?,
gov, in konj. Ptuj, svinj. Dol Lendava.
21.: Ziv. Ljubljana, svinj, Celje, Ptuj.
Trbovlje, ziv. Dokleovje. 22.: 7iv. Smihel
Stopi¢e, Litija., ziv. in kram. Nova vas,
svinj. Turnifle, 23.: svinj., in drobn. Ma-
ribor. 24.: ziv. in kram, &t Jernej, Kofey-
je. Javorje pri Litiji, St. Jernej, svinj.
irezice, Celje, Trbovlje, 7iv. in kram,
Laiko, Rodatec, Slov. Bistrica, Trhegovei,
Yelenje, gov., konj,, kram, Murska Sobota,
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PRAVNI NASVETI

Kmetski dolznik v zamudi. 2, P, Pisa-
li ste ze o pravilniku o zameni dol7ni-
ikih listin z novimi obveznicami in smo
povedali, da mora upnik poslati obvez-
nico in obratun v d".'eh izvodih obin-
ski upravi, Krajevno pristojni za dolzni-
ka. Obéina izro¢i en izvod obveznice in
obratuna dolzniku v 15 dneh po prijemun
in ga pozove, da obveznico podpise ali
poda svoje ugovore. Ce dolZnik obvez-
nico podpife, overi obéinsko  oblastvo
njegov podpis in izrofi obveznico upni-
ku. Sele s prilodnjim 1. novembram po
1izvrieni zameni histin zafno tedi letni
obroki, ki jilh mora dolinik odplotevnti.
Ce niste tako postopali, ne morete trditi,
da je dolinik s plac¢ilom dolga v zamudi
in torej ne morete zahtevati, da vam ves
dolg naenkrat plata. Ce upnik ne sproZi
postopka za zameno listin po predpisih
navedenega Jmu‘ilnika. sme zahtevati
zameno tudi dolznik — kmet. Tudi v tem
primeru zalno teci leini obroki s prihod.-
njim 1. novembrom po izvrieni zameni
listin.

Dopolnitev nujnih deleZev po kupo-
valki posestva. J. R. V. P. Oce je prodal
Se pred poroko svoje posestvo vaidi se-
danji Zeni, ki je kupnino tudi plafala,
.\lut{ ima na tem posestvn izgovorjen
dosmrien vzitek, otroci so pa dobili iz
posestva ol ofeta deloma v denarju, de-
loma v Zivini, niso pa dali ofetu zato
nobene pobotnice. Ker je ofe sedaj
umrl, vprafate. ¢e lahko vadi braije in
sestre e kaj zahtevajo od vale Zene, ki
je kupila in platala posestvo, — Ce je
vata 7ena kupila posestvo in zanj pla-
tala dejansko vreJnoet. bodisi v denar-
ju eli s prevzemom vknjizenih dolgov in
s prevzemom matere kot prevZitkarice,
potem ne morejo vadi bratje in sestre
ni& ved od nje terjati. Ce pa je bila kup-
na pogodba ]le navidezna, v stvari pa je
o za daritey, potem bi morala vasa Ze-
na, v kolikor je bila obdarjena, iz tega
doplatila zakonitim dedifem pok. oleta,
v kolikor so ti bili na svojih nujnih de-
lezih prikrajsani. Pri takem obratuna-
vanju se bo rafunala vrednost izrofene-
aa sestva po Casu izrolitve Strodki,
ki jih je imela vafa Zena z boleznijo in

rehom valega ofeia. se hodo priznali
m odbitki od &Ciste zapuiline,

Zvijafno izvabljen podpis za uredifev
meje. N. M. 8. Lani ste z mejafem ugo-
tovili, da se mapna meja ne krije z de-
janska mejo Po mapni meji bi pripa-
dal mejaiu 3e kos valeza sveta, ki ga pa
vi 7e dolzo vrsto let uwzivate. Na prigo-
varjanje seseda ste pa pristali nato, da
mu ta svet odstopite, fe vam gu odplaca,

kar je tudi obljubil Ko je prifel zem-
ljemerec, ni hotel prej odmeriti mapne
meje, dokler ne bi oba mejasa Yodpisaln
zapisnik. Najprvo ste se branili podpi-
Sati, ¢es naj mejad najprej plala, f)o-
tem da boste podpisali, pa je zemlje-
merec rekel, da pful‘ilo syeta pri njego-
vem zapisniku ni vazno, da se bosta gle-
de tega (pladila) fe vedno lahko zmeni-
la. Nato ste podpisali zapisnik, zemlje-
meree pa je odmeril mapno mejo. Takoj
nato pa je mejas zalel govoriti, da vam
je obljull)ljal placilo sveta le zato, da
ste podpisali zapisnik, da pa ne misli
vam nifesar placati za »svojc svet, Res
je tudi &ez nekaj dni pokosil travo na
spornem svetn, — Vpralate, Cigav je
svet, ki ga je zemljemeree odmeril. —
Po zemljemercu cdmerjena meja je ob-
vezna za oba mejada le tedaj, fe sta se
oba pismeno zavezala, naj zemljemerec
dolo¢i sporno mejo. Brez takega pisme-
nega sporazuma prizadetih mejasey ne
more zemljemeree doloditi meje. V ta-
kem primern dolo@i sporno mejo le so-
dis‘e. Ker ste podpisali »zapisnike le za-
radi tegn, ker vam je mejad obljubil
placilo sveta, ki bi po novo dolofeni me-
ji njemu pripadel, takoj po rodpisn pa
{e mejad izjavil, da obljube sploh ni mis-
il izpolniti, ampok da je le s to pretve-
20 vas pripravil k podpisu, niste vezani
na svoj dani podpis. Zato tudi od zem-
ljemerca dolofena meja ni za vas ob-
vezna. Ce bo mejad vzirajal na mejo, do-
lofeno po zemljemercu, boste od njega
najprei zahtevali, da vam plafa razliko
gsveta in mu dolofite primeren rok za to
placilo. Ce ne bo hotel plalati, ga boste
morali toziti na neveljavnost od vas iz-
vabljenega pristanka na odmero meje
po zemljemercu, V tej pravdi boste mo-
rali dokazati, da vam je obljubil pladilo
sveta in da je takoj po podpisu izjavil,
da vam je le zato obetal, da vac je pre-
motil k podpisn, torej da ste bili od na-
sprotne stranke zvijatno zavedeni k pod-
pisu pogodbe, ki jo ie veeboval >zapis-
nike. Tako toZbo lahko daste na zapis-
nik pri sodiffu ob priliki uradnega dne.

Zelja po Zeninu. M. K. Ne vemo, fe
so res zavidanja vredna dekleta, ki hitro
najdejo 7enine in da bi vi zato morali
biti zalostni, ker kljub temu za vas nih-
¢e ne vprafa. Najbolje vam bo pad ve-
del svetovati domadi g. Zupnik, ki pozna
vas in vaSe razmere, Njegov svet vpo-
Stevajte!

Stanovanie v prodani hifi. A. & Ce
je lastnik hi%o prodal, se boste morali
po pravilni pogodbi izseliti kljub even-
tuelnim drugaénim obljubam, ki vam jih
je dal dosedanji hini lastnik. Le, fe bi
se bila najemna pogodba vkaiiZila, bi
bila obvezna tudi za kupca,



