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Obramba pred razhkrajalci

Dve stvari sta, ki jih mora imeti go«
spodinja vedno pred oémi, ko predelava
sadje in zelenjad v trpezne izdelke: Pr-
vi¢, kako se bo iznebila razkrajevalcev
(majhib Zivih bitij — mikroorganizmov),
ki s0 vedno in povsod v zraku in na vseh
predmetih, in drugi¢, kako zavarovati iz
delek, da se iznova ne zatrosijo vanj iz
zraka. Prvo dosezemo na najbolj preprost
in popolnoma zanesljiv nadin 2z razgreva«
mjem (3 sterilizacijo ali pasterizacijo),
drugo pa z neprodusno zaporo ali pa tudi
s primernimi cedili, ki zrak sicer propu-
&‘ajo, ne propubdlajo pa trosov (semena)
raznih  razkrajevalcey (majhnih  Zivih
bitij).

Razgrevanje ali sterilizacijo smo opi-
eali ?e mnogokrat; poudarjamo pa e
enkrat, da je v tem oziru med sadjem in
zelenjadjo velika razlika Pri sadnih iz-
delkih, pa naj bo to jed (n. pr. vkuhano
sadje, sadna mezga itd) ali pa sladka
sadna pija¢a (n. pr. malinovee, sladosok
i. dr.) zadostuje, ako jih razgrejemo na
75 do 80 stop. C in jih pustimo pri tej
toplini 10—20 minut. Potem so v njih za«
nesljivo unifena vsa razkrajevalna bitja
in njih trosi. Za zanesljivo razkuzenje ze-
lenjadi pa ta toplina nikakor ne zado-
stuje. Ti razkrajevalei, ki uni¢ujejo ze-
lenjad, so mnogo bolj trdoZivi nego oni
pa sadju. Zamori jih komaj dalj Casa
trajajofa toplina pri 1000 C. Zato razgre-
vamo vsako zelenjad v vrell vodi po eno
uro ali fe dalje. Pa 3e to ni dovolj. Cez
2—3 dni je treba razgrevanje zopet po-
noviti vsaj za 20—30 minut. Toda ved o
tem prihodnjié, ko bo govor o shranje-
vanju (konserviranju) zeleajadi

Najvetje teiave pri predelavi sadja in
zelenjadi v trpelne izdelke povzroca pa
zavarovanje pred zopetnim zatrodenjem
z razkrajevalci. Vedeti moramo namred,
da, ako pride %e tako popolno steriliziran
(od vseh klic opro¥¢en sadni) izdelek le
za en sam ftrenufek v stik z zunanjim
zrakom, je 2e okuZen in se brezpogojno
prav kmalu zafne na ta ali oni nalin
razkrajati — pu nade — Kvariti,

Popolno zanesljivost v vsakem slufaju
dosezemo le z neprodusino zaporo
— to je z zaporo, ki popolnoma onemo-
gola pristop zunanjemu zraku. Pod tako
zaporo imajo izdelki neomejeno trpeis
nost. Leta in leta, pa tudi desetletja osta«
nejo neizpremenjeni v sestavi, barvi in
okusu, in sicer samo zaradi tega, ker ne
more do njih zrak, ki je vedno in povsod
(vsaj precej daled v visavo) polan trosov
razkrajalnih bitij. i

Najpopolnejio neprodusino zaporo do-
sezemo v kovinastih posodah (pusicah ali
skatljicab), ki so skrbne zacinjene (zalo-
tane). V takih posodah shranjujejo mesne
izdelke (mesne konserve) in ribice (sar-
dine). V preprostem gospodinjstvu se ne
uporabljajo.

Skoraj prav tako zanesljivo neprodu¥«
no zapro znani in dandanes Ze povsod
vpeljani konzervni kozarci iz debelega,
modnega stekla, ki imajo steklen pokrov
in kot tesnilo gumijev obroc¢ek. Brez ob-
rotka so neuporabni. Ako s to posodo
pravilno ravnamo, torej mrzlo napolni-
mo, zapremo, pokrovec pritrdimo s pri-
merno vzmetjo in tako opremljeno do-
volj dolgo in pri zadostni toplini (15, 20
do 30 minut pri 80°C) razgrevamo, <
posoda potem, ko se ohladi, zaradi zu-
nanjega zracnega pritiska tako zapre, da
ti3¢i pokrovec na gumijev obrodek z ve-
liko silo in je popolna neprodusnost za-

gotovljena. S to posodo se dosele neome-

jena trpeZnost razen pri sadjun, todi pri
vsakem drugem Zivilo. Zlasti pa je za
shranjevanje zelenjadi uporaben edino
ta nadin neprodufnega zapiranja. Edina
napaka te posode je ta, da je razmeroma
draga vsaj na prvi pogled Toda, e se
z njo previdno ravna, traja lahko mnogo
let.

Jako uporaben nafin neproduinega
zapiranja je zapiranje z zamaskom, ki
ga zalijemo s parafinom ali zakapamo s
pefatnim voskom. Tako si na najprepro-
stejéi nalin lahko shranimo sadni sok
(sladosok, malinovee, borovnifevee itd)
¥ kakrinihkol steklenicah. Ako vrolega



nalijemo v steklenice, jih takoj zama-
Simo s prekuhanimi zamaiki in vratove
steklenic parkrat pomodimo v raztopljen
paralin, je skoraj neomejena trpeznost
zagotovljena, Parafin je dandanes lahko
dobiti povsod, ker navadne, bele svede,
kakor jih predajajo po wseh prodajalnak,
so iz ¢istega paraflina.

V prejinjih éasih so za neproduino za-
piranje sadnih shrankov rabili Zivalski
mehur. Dandanes se pa namesto mehurja
rabi za zavezovanje kozarcevy s sadnimi
shranki, zlasti kompotov in sadnih mezg
{zalznov) pergamentni papir, ki pa ne
zapre neproduino. Boljii je zdaj ze po-
vsod znani celofan, to je kakor papir
tanka in kot steklo prozorna koiZica, ki
se dobiva v velikih polah in se lahko raz-
reie v poljubne kose, s katerimi zavezu-
jewo razne sieklenice ali kozarce s sad-

nimi shranki. Ako vrofe sadje napolnime
v kozarce in takoj zavelemo s celofanom,
zapre vsebino neproduino, kakor steklen
pokrov z gumijevim obro¢kom. Dobro je,
ako vzamemo celofan v dve gubi in ga
pred uporabo zmo¢imo v topli vodi.
Ve¢jih posod s sladkimi sadnimi pi-
ja¢ami, iz katerih hofemo pijade toliti
(n. pr. sodov, velikih steklenic tako ime-
povanih balonov), ne moremo imeti ne-
produdno zaprtih, ker sicer se tekodina
pe da iz njih toc¢iti. V takem slucaju od-
prtino (veho) évrsto zatla¢imo s sterilizie
ranim, subhim bombaZem. Skozi tak za-
madek zrak sicer prodira, a se skozi gosto
tvarino precedi. Zamasek iz sterilizira-
nega bombaza (bate) je tudi prav dobro
nadomestilo za hpelno veho pri manjiih
posodah, kakor pri steklenicah, stekle-
nicah balonih ia manjiih sodékih. H

Delo na kmetiji v juliju

Kakor smo imeli meseca maja mnogo
dezja, tako je bil junij suh in izredno
gorak, kar je dobro vplivalo zlasti na
Zita in na vinsko trto ter sadno drevje.
Po peifenih zemljah pa so proti koncu
meseca ze trpele na sudi razne okopavine,
kakor koruza, krompir in pesa, pa tudi
oves je zaradi pomanjkanja vliage zalelo
stiskati,. Ozimna Zzita zaradi toplega in
subega vremena hitro dozorevajo in tre-
ba bo pri¢eti z Zetvijo. Jetmen je pove-
¢ini ze sretno pod sireho, rZ bomo po-
Zeli prve dni julija, pienico kmalu za
njo okrog 10. do 15. julija. Pridelek ozim-
nih Zit bo precej dober, oves bo pa — e
ne bo izdainega deZzja — bolj piclo ple-
mjal. Vse poZeto ?ito se zloZi v kozolce
ali v krize — konec meseca bo pa e
snopje dovolj suho za >pod cepece Pre-
den zalned z mlacévijo, preglej in pripravi
orodje; dandanes je vsebolj redka ve-
sela pesem pika-pok; Casi se spreminjajo
in mlati¢e je izpodrinila mlatilnica, ker
mora tudi kmet za napredkom, da si svo-
je tezko delo olajia.

Kakor hitro bo sirn spravljena z njiv,
mora takoj nanje plug! Treba je zemljo
preorati za posetev strnid¢nih sadezev:
po jetmenid¢u lahko posejemo sonénico
za okisano krmo, drugod ajdo in stre
niséno repo. S setvijo ajde je treba hi-
teti, da ¢imprej dozori, da jo ne popali
slana. ostala strnid¢a zorjemo v praho za
setev ozimin,

Komur primanjkuje hlevskega gnoja,
naj poseje na sprasena strnis¢a lupino za
zeleno gnojenje, ki jo bo jeseni podoral.
Koruzo, fizol in druge okopavine je zelo
dobro %e tretji¢ okopati, da prepreimo
izhlapevanje vlage iz zemlje. V koruznih
njivah potrgajmo med cvetenjem moske
cvete z vseh rastlin, ki so pritlikave ali
bolne, da ne bodo oplojevale in & tem
unitevale dobrih rastlin.

Travniki so pokoseni. Sedaj pridejo
na vrsto senoZeti. Lepo vreme je omo-
godilo, da smo spravili lepo posuieno
krmo. Sedaj ¢akajo travniki na gnoj-
nico. Vendar bodimo pri razvazanju gnoj-
nice previdni: razlivajmo jo le ob dezev-
nem vremenu in jo razredéimo, da nam
ne popali trave! Dobro je tudi po kodnji
z brano ali zeleznimi grabljami na trav-
nik, da razrahljamo rufo, raztrgamo in
poravnamo krtine, da bomo otavo laze
kosili. Kdor ima po travnikih kaj gr-
movja, je sedaj za iztrebljanje najpri-
pravnejdi ¢as Ce grmovje sedaj pose-
kamo tik ob zemlji, bo obnemoglo in se
posudilo. Tudi nekateri travmiski pleveli
se sedaj najlaze unic¢ijo. Po grmovju in
listnatem gozdnem drevju lahko naseka-
kamo vejnike (frodl) za ovijo krmo po-
zimi, V stiski so tudi za govejo Zivino
dobri, ker so, pravolasno posekani in
dobro posuseni, dokaj izdatna krma.

Cvetli¢ne in zelenjadne vrtove je tre-
ba redno in izdatno zalivati in pravos



Zasno sproti okopavati razne sadeze. Oko-
pavanje je priporotljivo tudi, &e vrt mi
hudo zapleveljen, da se zlomi trda skorja
in se s tem ohranja vlaga v zemlji, Cve-
ticam dajmo kole (zlasti ostroZnikom in
dalijam) in jim redéimo cvetje, da bomo
dobili lepe in velike cvete. Obrezimo zive
. meje, zlasti puipan.

V zelenjadnem vrin sadimo julija e
rano zelje, ohrovt in erfurtcko karfijolo;
ponovno sejemo korendek, rdeco peso in
kolerabo. Tudi zgodnje, breznilne sorte
nizkega fizola sadimo % ta mesec za
strocje v jeseni. Sejemo tudi %e razne so-
late (trmoglavke), zlasti lavrancijanko in
brazilijanko ter poletne ter zimske endi-
vije). Za ranim krompirjem pride listnati
ohrovt in pekiniki kapus.

Zivino krmimo s sveZe, nesparjeno
4ravo ali deteljo ali jo pa pasemo. Novega
sena vsaj 4—b6 tednov ne krmimo. Da Zi-

Gospodarjenje pri

Kako mo&no se Nemci zanimajo za
razmere v obdonavskih driavah, ne v
zadnji vrsti za nalo domovino, pricajo
¢lanki ne samo v njihovih politiénih, am-
pak tudi strokovnih ¢asopisih Siroke pla-
st1 bralcev so z nemiko temeljitostjo po-
uéene v vseh vpratanjih — tako zemlje-
pisnih, kakor narodnostnih, gospodarskih
in kulturnih — ki se ticejo Celkoslova-
fke, MadZzarske, Jugoslavije, Romunije in
Bolgarije, mnozokrat skoraj boljse, kakor
prebivalei teh driav sami.

V svrho lepie preglednosti smo sesta-
vili iz njihovih listov dve tabeli o pride-
lovanju raznih poljskih sadeZev in o reji
zivine, Omejili smo se pa samo na naj-

vino kar moé¢i obvarujemo nadleinegs
mréesa, skrbimo za vzorno smago hleva
in posameznih Zivali. Iz hleva sproti od«
nadajmo gnoj in &istimo odvodne kanale,
da se gnoj ne razkraja in gnojnica ne iz«
hlapeva. Okna in vrata naj bodo pri hle~
vih odprta! Zivino po moZnosti napajaj=
mo in kopljimo v tekodi vodi

Kar velja za goveje hleve, velja tudi
svinjake. Snaga in sveZ zrak! Prafi¢i naj
bodo vedjidel v tekaliséu, kjer jib krmiw
mo z mlado, soéno krmo in sveio vodo.
Zelo je priporo¢ljiv bazen z vodo za ko«
panje. V poletni vrodini najbolj razsa«
jajo kuzne bolezni, zato dajmo pradice
pravoc¢asno cepiti, da se kdo ne bo pres
pozno kesal.

Pri perutnini skrbimo za senco in
vedno zdravo pitno vodo. Hrano si bo,
¢ée je prosta, sedaj sama nadla. Kurnica
naj bo ¢ista, prazna in razkuzena.

nas in pri sosedih

vaZnejie podatke, ki zasluZijo pozornost
ne le nas kmedkih posestnikov, ampak to-
di narodnih gospodarjev, pa tudi politi«
kov. Pridejali smo tudi podatke iz nae
nedavne sosede bivie Avstrije v prvi yr-
sti zato, da vidimo silen razlotek med
na¢inom, po katerem kmetijé in obdeluje
svojo zemljo bivii avstrijski kmetovalec
in med natinom, kako izrablja grudo jue
goslovanski poljedelec. To razliko vidite,
ako primerjate pri veakem sadeZzu drugo
stevilko (manj3o spodaj); tako opazite, da
pridela avstrijski poljedelec na 1 hektary
(ha) zemlje po 18.5 q p3enice, nad pa samo
po 105q (q=kvintal je 100kg),

To so ogromne razlike, ki silijo k raz-

Z Kmete-|| _ | . slad-
Driava |view [pSenice| r#i | J& | ovsa |koruze | X©M™ | yorne
v % ena il BT
. 230,000 v. |20 000 vag,| 37.00 v. | 27.0 0 v. | 330.000 v, 163.000 v.| 74.000 v.
Jugoslavija % 105 q 10 q y 9q T1q 13 q 70 q 150 q'
160000 | 170000 | 120.000 | 130.000 880.000 | 340.000
Cedkoslov. || 33 18 175 17,5 17 e 120 230
- 167.000 | 30000 | 36000 | 13000 | 100000 | 7.800 | 24.000
Bolgarija 80 13 125 155 0 145 61 160
2 ] 350.000 | 40.000 | 150.000 | 81.000 | 450,000 | 237.000 | 70.000
Romunija | 80 12 12 12 105 145 95,5 144
e v 21 | 00 | o830 | sogm | o3om | 2 | | g
1213000 | 8500 | 70000 | 30000 | 190.000 | 200.00 | 92.000
a1 BT | s | Ms [ Bss | e | ™ {20
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misljanju: Kje tiéi vzrok, kako moramo
izboljiati zemljo, gnojila, seme, nacin ob-
delovanja, da se v mnoZini pridelka na
1ha ¢im bolj priblizamo svojim napred-
nejiim sosedom? A poglejmo si posamez-
ne rubrike (okenca) pobliZe!

Ze prvi stolpec nas opozarja, kako
vazen stan je v podonavskih drzavah po
ljedelstvo; saj je pri nas in na Bolgar-
skem celih 80% vsega prebivalstva kmeé-
kega stanul In vendar se razmeroma naj-
manjsa skrb od strani vlade posveéa nje-
mu, majtezje je danes njegovo Zivljenje
in garanje, zato sili vse v tovarne. Na-
rodni gospodar pa sklepa iz 1. stolpca, iz
katerih drzav se da dobiti zivljenjskih
potrebitin, v katerih pa jih morajo de-
Joma kupovati (Cehi in Avstrijei), Nadalj-
nje kolone pa nam kaZejo, kakino je pri-
delovanje v posameznih drZavah, kakina

je njihova proizvajalna sposobnost, je-li
dosezajo najvedjo moZno koli¢ino (maksi-
mum) na 1 ha ali pa bi se dala dosedanja
koli¢ina pridelka poveéati z izboljsanjem
gospodarstva. Pri vseh Zitih je donos na
1 ha najmanjii ravno pri nas v Jugosla-
viji, pa tudi pri krompirju se &udno slisi
in bere: Zedki kmet 120q, jugoslovamski
70q; pri sladkorni pesi: Ceh 230q, Jugo-
slovan 150q. In vendar nada zemlja ni
slaba; Banat je naravnost vzorem svet
za zito. Odkod pa¢ razlika za celih 7%
kvintala pridelka na vsakem hektaru?
Kakine moznosti za napredovanje v kme-
tijstvu so gotovo de pri nas, najved seveda
v jugovzhodnih predelih driave, kjer je
mnogo lepih kmetij, pa malo davkov w
primeri z zapadnimi kraji

Pou¢na je tudi tabela o reji Zivine ¥
podonavskih drzavah

'V Casopisih, ki smo jih uporabili za
westavo te tabele, so navedéni tudi po-
datki o Stevilu perutnine, oslov, mul, bi-
volov itd. Mi pa se zanimamo kot drZava,
ki se industrializira z namenom, da se
kolikor mogote osamosvoji v svoji oskrbi
s tovarniskimi izdelki pred vsem za stanje
tiste Zivine, ki daje surovino za nadaljnjo
predelavanje. Kako velikansko je n. pr.
gtevilo ovac pri nas (8.700.000) in kako
majhno na Ceskoslovaikem (pol milijona).
Toda Cehoslovaki izdelajo vsako leto na
stotine vagonov raznovrstnih mle¢nih iz-
delkov (raznih vrst sira in drugih pro-
duktov), ki imajo na mednarodnem trgu
dober sloves, Jugoslavija pa ima 17 krat
ved ovac, a kuplija z mlekarskimi proiz-
vodi nima v zunanjem svetn tiste veljave
kakor tedka. Pri nas je mleko in njegovi
jzdelki hrana za pridelovalca samega in
bliznji mestni trg, na Cefkem pa vazen
predmet za zunanjo trgovino.

Razmere v podonavskih drzavah zani-
majo grabezljive severne skobce, morajo
pa zanimgti tudi nps. ki smp neposregino
prizadeti. Ako dela Nemec nacrte, kako

DrZava konj Sl ovac | pradifev koz
Jugoslavija . 4 « .|| 1.160.000 3,815 000 8 700 000 2,870.000 1,800.000
Cegkoslovaiko . 700 000 4 400 000 500 000 3430 000 956 000
Bolgarija , ¢ « ¢ - 490.000 1.900.000 8 800.000 1,100.000 1,260.000
Romunija « « « y -/ 1390.000 4174000 | 11,175000 2,450.000 365.000
bivia Avstrija . , . 270 000 2.350 000 270.000 2.,900.000 330.000
MaZarska , L 820.000 1700.0(!) l,]m.(m 1.9(!)000 229,000

bi napravil z Dunaja drugi Hamburg, ve-
likansko trgovsko pristanii‘e ob Donavi,
ki je tudi nasa najvelja reka, dela pa za
to, da bi v doglednem ¢asu obvladal go-
spodarsko vse podonavske drZave, se mo-
ramo tudi mi zavedati, da utegne imeti to
prebito dalekosezne posledice tudi za nas
in zato v pravem &asu in na pravi nacin
usmeriti svoje gospodarstvo, pa tudi svojo
politiko. ovfr.

DOMACA LEKARNA

Za opesan Zelodec: Razrezi 9 dkg po-
marancnih lupin, stoler 4dkg nezrelih po-
marand (dobis v lekarni), 4 dkg slavﬁ?e
skorje in 8 gramov lecjanove korenine.
Zalij 7z % litra malage, iztisni ko je stalo
teden dni in jemlji parkrat na dan po
7litki. — Na 2 dkg pomaranéinih lupin
nalij %1 dobrera belega vina; ko je mi-
nilo 48 ur, odlij vino na % kg beleza
sladkorja, proprevrv’ in nzivaj po kosilu
in po velerji — vrefico deni 9dkg
kandiranih pomaranéinih lupin, 3 dkg
sladke skorje in 2 dkg razrezane kolme-
seve korenine ZveZi in prevrej v pol litru
vina. Jemlji vsak predpoldan po siljeu,
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V KRALJESTVU GOSPODINJE

Kako porabimo papir
i (V gospodinjstvu)

Papir nam ne pride prav samo v ku-
hinji, ampak tudi pri drugih gospodinj-
skih delib. Za stranii¢a in nofne posode
s0 3e vedno v navadi razne metlice, o ka-
ferih pa lahko trdimo, da so zelo ne-
primerno orodje za Cistenje teh pred-
metov. Po kontanem delu bi pravilno
morali to orodje do &istega osnaziti ozi-
roma oprati, da ne bi umazano cakalo
do prihodnje rabe, Meilico pa je tezko
ocistiti kakor treba in preve¢ ¢asa bi po-
tratili za delo, ki je prav za prav ma-
lenkost. Tudi cunja ni pripomocek za to.
Mnogo bolj snaZzno in pripravno je, ako
yzamemo precej papirja in z njim osna-
zimo posodo ali gkoljko, potem ga pa
vrzemo med smeti. Tudi kadar uporab-
ljamo kako snazilno sredstvo, n. pr.
»>vime, drgnemo lahko s papirjem na-
mesto 5 cunjo. Tako ni nicjer videti
raznih grdih metlic in cunj. Tudi pri sna-
zenju oken s pridom uporabljamo ¢aso-
pisni papir. Sipo, ki smo jo ¢isto umili
in s cunjami suho zbrisali, lepo osvetli~
¢imo s papirjem, zvitim v trdo kepo.

Ako nam je ostala solata ali drugaé-
na zelenjad, ker je nismo mogli vse po-
rabiti, jo s pomodjo papirja ohranimo
svezo za drugi dan. Zavijemo jo tesno v
polo papirja od ¢asopisa, nato pa dene-
mo na hladen prostor, kjer nam pocaka
prav lepo do prihodnjega dne. Papir nam-
re¢ varuje, da ne more izhlapevati voda
iz zelenjadi.

V svez ¢asopisni papir zamotamo &ez
poletje obleko iz volne in krznene pred-
mete, da se jih ne lotijo molji, ki jim
smrdi tiskarsko ¢rnilo. Ce denemo skr-
tacene in stepene obleke v vredo iz moi-
nega papirja in jo zapremo, da mrées ne
more blizu, smo lahko gotovi, da nam
molji ne bodo poikodovali nadih zimskih
oblacil. Na ta nalin zadnje ¢ase sprav-
ljamo zimsko obleko ¢ez poletje. Ce so
vrefe iz molnega papirja, jih uporab-
ljamo lahko veé let. Dobimo jih v ta
namen tudi naprodaj.

Casopisni papir je mehak in wpija,
zato ga natla¢imo pozimi v mokre &ev-
lje, da vzame vodo nase in se obutev
lepo posusi. Papir pa varuje tudi pred

mrazom. Ce ovijemo z njim noge, nas ¥
¢evljih mnogo manj zebe Papir nas va-
ruje mraza pri tleh; ¢e so v kakem sta-
novanjskem prostoru tla zelo mrzla, po-
lozimo pod preprogo v debelih plasteh
Casopisni papir, pa so tla na tistih mestih
za noge veliko bolj topla.

Ako Casopisni papir na drobno zre«
Zemo in namodimo v vodi, nam nado-
mesta mavec; natlatimo ga n. pr. v pre-
velike luknje okoli Zebljev v zidu. Ce ga
imamo mnogo, ga dobro porabimo za za-
vijanje, &ée kaj razposiljamo, da izpol«
nimo prazen prostor v zaboju ali skatlji.
V sploinem s&i zapomnimo, da prakti¢na
gospodinja vsako umazano reé odrgne
najprej s papirjem, ki ga nato takoj vrze
v smeti ali na ogenj. V Ameriki gospo-
dinje v sploinem uporabljajo papir nae
mesto cunj. Seveda se dobi tam poseben
mehak papir, izdelan nalai¢ za to in je
tudi zelo poceni. Nié se ne ukvarjajo z
umazanimi cunjami, ki jih je treba prati,
susiti in spravljati, ampak vse osnaiijo
z brisalkami iz papirja. Razno posodo,
umivalnik in drugo ocistijo s snazilnim
papirjem, nato pa splaknejo tako, da
podkrope z vroto vodo, da je popolnoma
¢isto, Vsa grda dela opravijo, ne da bi
prijele za umazano cunjo, roke ostanejo
¢iste za kuhinjsko in drugo delo, ki za-
hteva &iste roke. Pri nas sicer Se nismo
tako dalef, vendar se lahko navadimo,
rabiti papir tudi pri ¢is¢enju. Tako kakor
so se udomacili prii¢i (serveti) iz papirja,
ki so higieni¢ni in poceni, se bodo sta-
soma uveljavile tudi papirnate brisalke
za kuhinjo in gospodinjstvo, Zaenkrat si
pomagamo s papirjem, ki nam je na raze
polago. H. &,

KUHINJA

Jeémenéek z grahom, Zveler namodim
Cetrt litra domacega je¢mentka. Drugi
dan ga pristavim z mrzlo vodo. Da hitro
zavre, ga nalijem le toliko z vodo, da
ga dobro pokrije. Posebej imam priprave«
ljen krop za zalivanje. Ko jetmendek ne=
kaj Casa vre, mu dodam kos suhega
svinjskega mesa ali klobaso. Za duh mu
pridam en lavorov list, eno falotko, strok
s soljo striega Cesna, vejico majarona, ve-
Jico zelenega petersilja, vejico zelene in




vriiek kodulje (zajbelja). Zelenjave zve-
7em z nitko, da jih nazadnje lahko od-
stranim. Zelen grah skuham posebej in
ga pridenem je¢mencku z vodo, v kateri
se je kuhal. Ko dobro prevre, dam jed
na mizo.

 Jeémendek s suhimi éefpljami. Zve-
¢er namocen jecmenciek dobro operem in
z mrzlo vodo pristavim. Ko dve uri po-
¢asi vre, mu dodam pol litra kuhanih su-
hih &edpelj z vodo, v kateri so se kuhale.
Jed pustim Se etrt ure vreti. Juho zabe-
lim z Zlico masti in koiCkom segretega
surovega masla.

Piré iz zelenega graha. Opran in zlu-
#en grah skuham do mehkega v slani
vodi. Kuhanega stresem na cedilo in pre-
tla¢im. Pretladenje denem na razbeljeno
surovo maslo, dobro zmefam in prilijem
toliko juhe, da je piré primerno gost.
Nazadnje dodam tudi zlico kisle smetane.

Krompir s smefano in svinjino. Cel
krompir skoham. Kuhanega olupim in
zrezem na rezine. Kozico namaZem z
maslom im potresem z drobtinami, Dno
oblozim s krompirjevimi rezinami in po-
Kjem z medanico sesekljane Zunke in
kisle smetane. Na poliv dam zopet krom-
pir, na krompir pa poliv. Povriino napol-
mjene posode potresem z drobtinami in
eblozim tja m sem z majhnimi kofcki
surovega masla. Jed dam za &etrt ure v
pecico. Pecenino dam na mizo kot samo-

Pretaknjeni tele¢ji zrezki. Meso od
stegna nare’em na zrezke. Zrezke po-
woléem in nasolim. Potem jih gosto pre-
daknem s pripravljeno suho slanino. V
kozici segrejem mast in dodam precej
éebule. Na ¢ebulo naloZzim zrezke, jih
dobro pokrijem in duiim do mehkega.
Med dulenjem pridno zalivam s sokom,
v katerem se duiijo. Ce se sok posusi,
dolijem Zlico oli dve vreée juhe DuSene
zrezke poberem iz soka, jih zloZim na
kroznik in polijem s precejenim sokom.
Kot dodatek dam praZen riz, kot okrasek
kisle kumarice ali kisle gobice,

Cesnjeva pogafa. Par pestem Celenj
odstranim peclje in koitice in jih prime-
fam dobrim drobtinicam. Drobtinic naj
bo t0dkg. Medanico pustim stati toliko
&asa, da se drobtinice dobro napoje. Po-
sebej mefam 3 dkg sladkorja s 4 rume-
njaki. Za dober duh dodam Zlep cimeta,
sesekljanih limoninih lupinic in S&¢ep
gvirca. MeSanici dodam iz &tirih belja-

kov trd sneg im Ceinje z drohtinicami.
Potem dam v peéico, da se pocasi pece.
Ko dam na mizo, potresem s sladkorjem.

DOBRE KNJIGE

k Gospodinje! Zdaj je pravi ¢as, da
zainete z vkubavanjem sadja in zele-
njave za potrebe vaie kuhinje v zimskih
mesecih. Nasi vrtovi in trgi so prav zdaj
v obilici zaloZeni s temi dobrotami in kar
je glavno — dobe se po jako nizki ceni,
tako da si jih veakdo lahko oskrbi za
svoje potrebe. Saj je znano in zdravni-
sko dokazano, da je rastlinska prehrana
najbolj zdrava, naSemu telesu neobhodno
potrebna, ker vsebuje najve¢ vitaminov,
ki so za redno funkcioniranje nasega or-
ganizma nepogresljivi. Zato naj bo v teh
mesecih prva in najvefja skrb vsake
gospodinje, da si preskrbi dovolj konser-
virane (vkuhane) zelenjave in sadja. Obi-
lo prakti¢nih nasvetov in navodil pa do-
bite za to delo v knjigi nasega sirokove
njaka M. lHumeka sSadje v gospodinj-
stvne ali kratek navod o ravnanju s sad-
jem, o domaci sadni uporabi in o kon-
serviranju sadja in zelenjave (povrtine).
Knjiga je izila Ze v tretji, pomnoZeni in
predelani izdaji, zaloZila Jugoslov. knji-
garna v Ljubljani, cena nevezani 24 din,
vezani 32 din. Vsebuje mnogo slik med
besedilom, Kar %3¢ posebno povzdigne po-
rabo knjige. Poleg knjige: Slovenska ku-
harica je to najva’nejia gospodinjska
knjiga. Zato jo priporoamo.

Pijate za vrofitne: Stolei 12 dek suhih
&rnih éelenj = pedkami, stresi v lonéeno po-
sodo, primesaj 9 dek drobnega zluicenega
jetmena (jedmenove kale), zalij s 3 litri
kropa, pusti da prevre, odstavi, naj po-
stoji eno wuro, polem precedi in osladi z
medom in okisaj z limono ali z vinom. Ta
pija¢a hladi mn redi. — Oslrii rumenega ko-
renja, nareZi, zalij toliko, da ga pokriva
voda, kuhaj do mehkega, pretladi in kuhaj
s sladkorjem, dokler ni goslljato. Devaj po
#lici na kupico vode. — Dobra kisla jabolka
s pedkami vred zalij s kropom in pokrij.
Drugi dan odliy vodo in kuhaj s kandisom,
— Grozdiev sok je znana pijafa za bolni-
ke, ki jibh kuha vrotina. Grozdje operi in
potrosi s sladkorjem in dajaj. Mandeljevo,
bufino in kumavine je irvrsino hladilo. —
Bufine pelke stolei, namodi in oZmi. Opeci
rieno skorjo kruha, namoti jo v vodi, od-
cedi vodo in prilij sadnega soka ali osladi
8 kandisom.

V vsako hio sDomoljubac)




 GOSPODARSKE VESTI

DENAR

‘ g Na ljubljasnki borzi je imel denar

drugih drzav sledece cene: holandski
goldinar 2406 din, nemika marka 1750
din, Svicarski frank 10 din, angleiki funt
217 din, ameriski dolar 4350 din, fran-
coski frank 1.20 din, ¢eska krona 1.50 din,
latka lira 230 din, V zasebni kupéiji so
pavadno cene denarja sosednjih drzav
znatno nizje od tu navedenih,

ZIVINA

g Kranj. Na zadnjem ponedeljskem
gejmu je imela zivina sledece cene: voli
L vrste din 6.50, II. din 6, IIL din 5; te-
lice L. vrste din 6.25, IL din 550, IIL din
5, krave l. vrsie din 5, 1L din 450, 1L
din 4; teleta L vrste din 7.50, 1L 6.50—7;
din 8 za 1 kg Zive teze. Surove koze: go-
veje din 12, teledje din 12, svinjske din
- 8 za 1 kg. Meso je ostalo v ceni ne-
spremenjeno: govedina L vrste din 10 do
12, 1l. din 10, IIL din 9; svinjina din 18,
svinjska mast din 18; neoprana volna din
28 do 32, oprana volna din 35 do 38 za

1 kg

' g Metlika. Zadnji sejem so imeli dne
21. junija. Prignali so 207 volov (prodali
51), 72 glav mlade Zivine (11), 89 krav (27)
in precejinje Stevilo mladih pujskov. Do-
gon je od prejinjega sejma moc¢no padel,
cene pa so se obdrzale in celo udvrstile:
voli L vrste din 5 do 5.50, II. din 450,
IIl. din 4; krave L vrste din 450 do 5,
IL din 3.75 do 4, IIl. din 3.25; juneci in
telice 1. vrste din 425 do 450, Il. din 4,
HL din 350 za | kg Zzive teze. Pujske v
starosti 8 do 16 tednov so prodajali po
din % do 180 komad.

¢ Na sejem v Tinsko (okraj Smarje
pri Jeliah) so prignali na semanji dan
20. VI. okrog 200 glav Zivine, prodali pa
okrog 50 glav. Cene so bile naslednje:
‘voli I. vrste din 5.50, II. din 450, IIl. din
350; telice I. vrste din 5, Il din 4 IIL
din 3; krave L. din 4 II. din 3.50, [Il. din
250; teleta I. vrste din 6, IL din 5 za
1 kg zZive teze.

g Maribor. Na prafi¢jem sejmu 24. VL
se je ugotovilo zvitanje cen mladim pra-
§itkom. Tako so platevali pujske v staro-
sti 5-6 tednov po din 95 do 130 glavo (zad-
njic 85 do 115), 7-9 teduov din 140 do 170

(120 do 150), 3-4 mesece din 190 do 260
(170 do 240), 5-7 mesecev din 300 do 430,
8-10 mesecey din 440 do 350, 1 leto din
710 do 820, Na vago 1 kg Zive teie din
650 do 8, 1 kg mrtve teie din 850 do
11.25, Na sejem so pripeljali 111 pradicev,
prodali 60 glav.

LJUBLJANSKI TRG

g Meso in mesni izdelki: govedina I
vrste 1 kg din 12 do 14, IL. din 10 do 12,
L. din 8 do 10; goveji jezik din 12 do
14, vampi din 8 do 10, pljuca din 6 do 8,
jetra din 8 do 10, ledvice din 12 do 14,
moZgani din 18 do 20, loj din 6 do 8. Te-
letina L vrste din 14 do 16, II. din 12 do
14, jetra din 18 do 20, pljuca din 10 do 12,
mozgani din 25 do 30, ledvice din 14 do
16. Svinjina L vrste din 16 do 18, IL din
14 do 16, pljuca din 8 do 10, jetra din 12
do 14, ledvice din 18 do 20, glava din 6,
parklji din 5, domada slanina din 15 do
16, hrvaika slanina din 16 do 17, salo
din 17 do 18, mast din 18 do 20, Sunka
(sveza) din 22 do 24, prekajeno meso L
vrste din 18 do 20, II. din 16 do 18 za 1kg.

g Meso drobnice: kodtrunove meso za
1 kg din 8 do 10, jagnjetina din 12 do 16,
kozlidevina din 16 do 18; komjsko mesa
din 4 do 6 za 1 kg.

g Klobase so se nekoliko poceniles
krakovske 1 kg din 22, debrecinske din
18 do 24, hrenovke din 18, safalade din
18, tla¢enke din 12, sveze kranjske din
30, suhe kranjske din 35 do 40, prekajena
svinjina din 16 do 25 za 1 kg.

g Perutnina: pis¢anec kom. din 14 do
17, zaklan 1 kg din 32; koko$ kom. din
20 do 28, zaklana 1 kg din 24; petelin kom.
din 20 do 28, zaklan 1 kg din 22; raca
kom. din 22 do 25, gos din 30 do 40, go=
lob din 4 do 5, domaé¢ zajec din 6 do 10,
kapun din 30.

¢ Sladkovodne ribe: smudz { kg din
24, L&uka din 16, postrv din 40, Zabji kraki
kom. din 0.50 do 1.

Seimi
11. julija: gov. Slan¢ji vrh, Ziv. in
kram. Polinik., — 12, julija: ziv. Kamnik,

ziv, Rakek, ziv. in kram. Tuhinj, — 13. ju-
lija: ziv. Litija, Ribno, kram. Boh. Bela,
ziv, in kram. Trebnje, Zv. in kram,
Skocjan, Ziv, in kram. Beltinci,
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PRAVNI NASVETI

Pot do hiSe. 5. A, R. - Sosedov prednik
Je imel pravico poti fez va¥ svet do svoje
hije. Pred leti se je ta pot sporazumno
prestavila in si je sosed napravil novo
pot po valem svetu, staro pa je opustil.
\jegov naslednik to pot vedno bolj Siri.
Vpradate, koliko mora biti pot v ovinku
diroka in ¢e sme sosed to pot sam, brez
vaiega dovoljenja popravijati. — Za za-
sebne poti ni nobenib predpisov, koliko
mora biti pot &iroka, Ker gre v valem
primeru za priposestvovano sluZnostno
&r)avico ti, mora biti pot pad taka, da

sosed svoje doslej obitajne voZnje
mogel po nji opraviti. Sosed, ki sam upo-
rablja pot preko vafe parcele, je tudi
sam dolzan to pot vzdrievali v dobrem
stanju. Lahko mu pa prepoveste, da bi
ob takih prilikah pot Ziril. V kolikor se
mne bi sosedu ote’kolila njegova doslej
triposesh‘ovana sluznostna pravica, lah-
o pot prestavite na rob sveje parcele.

Prevoz gnojnice po fujem svetu. J .
G. - Ce ima sosed priposestvovano sluz-
nostno pravico voznje fez vad svet na
svoj travnik, potem je sosed po naSem
mnenju tudi opravi¢en po tej poti voziti
potrebna gnojila za svoj travnik. Vsak
napreden {ospodar bo skusal zboljsati
tudi svoje travnike in so voZnje gnojnice
na travnik paé take voinje, ki spadajo k
rednemu zboljfevanju vsakega kmecke-
ga gospodarstva. Zato sosedu ne nagajajte!

Prodano posestvo. F. 8, K. - Ce je bilo
posestvo na sodni dra’bi razprodano in
so kupei placali vse, kar je bilo doloceno,
potem imajo izdraZitelji posameznih par-
cel pravico predlagati, da se kupljene
parcele na nje dprepiie. Govorice proda-
nega posestva, da bo dobil zaitito, da bo
sam kosil in poZel, so prazne. Sedaj, ko
je posestvo pravnomofno prodano nima
i»iv.&i lastnik nobene pravice ve¢ in mu
tudi zaitita glede tega prodanega pose-
siva ne more pomagati,

Vknjizba sluZnostne pravice voinje.
L L. - Sosed vas je toiil, da nimate pra-
vice spomladi voziti gnoj pn njegovi nji-
vi, niti stezati Zivine pri oranju, Pri raz-
pravi so vse price potrdile, da_ste te pra-
vice izvrievali preko 30 let. Zaradi tega
je sosed med Rravdo tozbo umaknil in
placal stroike. Radi bi za bodote prepre-
¢ili sliéno pravdo in svojo pravico vknji-
zili, pa sosed nole, S\'eiugemo vam, da po
istem sodniku, ki je valo pravdo vodil,
daste poklicati soseda na Fc(-at k sodidcu
zaradi mirne poravnave. Pred sodnikom,
ki bo labhko sosedu temeljito pojasnil
njegovo zmotno staliste, ker pozna zade-
vo 1z pravde, boste sklenili poravnavo, v

kateri bosle tolng zapisali, kakine voznje

in ob kakifnem &asu jih tmate pravieo
opravljati po sosedovem svetu, Na teme-
lju take poravnave boste lahko predla-
gali vknjizbo. Ce bi bil pa sosed neuvide-
ven, trmast in gluh za valo upraviteno
zahtevo, ga boste morali toziti na prizna-
nje sluznostne pravice voinje itd. Ko po=
stane ta sodba pravomodna, boste na te«
melju te sodbe tudi proti volji soseda
lahko predlagali vknji&o prisojene sluZe
nostne pravice.

Sporno zemljiste. J. A. V., - 7e 48 lef
ste s svojimi predniki uzivali del zem-
ljisa pred vaso hifo, ki je v zemljiski
knjigi vpisano na drugega lasinika, Zdaj
je pa pritela z njim razpolagati obdina.
'prasate, kako bi pridli do priposestvo-
vanih pravie? — Ce mislite, da ste zems=
ljis¢e priposestvovali, kar bo verjetno, le
i:) vase pripovedovanje totno, vloZzite toi-

proti vknjizenemu lastnikn, s katero
boste zahtevali pripoznanje, da ste postali
lastnik potom priposestvovanja Ce prav-
do dobite, se bo sporno zemljii¢e lahko
vknjizilo na vafe mme,

Za dolg zastavljene premiénine, B, 1. K,
Ko ste sosedi posodili 1000 din, vam je za
to zastavila razne predmete, S tem #e niste
postali upravideni, da zastavljeni predmeti
pridejo v vafo last, ¢e dolga ne plata. Ker
vam je nekaj platala, neka; pa ne in vam
dolguje tudi obresti, vam svelujemo, da
napravite s sosedo obrafun, po obrafunu pa
poravnave te vsebine, da vam na mesto
pladila v denarju izrodi v last nekatere iz-
med zastavljenih predmetov. Ta nadin ob-
raluna je najenostavnejdi in najeenejii. Ce
pa soseda na tako poravnavo ne rrl:lnno,
potem jo morate za ostanek neplatanega
dolga z obrestmi vred iztoZiti,. Ko boste
imeli sodbo, potem hoste z izvribo posegli
predvsem na zastavljene premitnine, ki jih
bo moralo izvrdilno sodiite prodati in boste
vi z izkupifkom plafani, morebitni preseiek
pa bo dobila dolZnica nazaj.

Prodano kolo. I. M. S. B. - Nekomu
ste popravili kolo in je znesel racun 180
dinarjev. Pred popravilom ste se dogovo-
rili in tudi podpisali pismen dogovor, da
pristane kolesar na to, fe ae bi poravnal
ra¢una, da mu lahko kolo odvzamete in
ga obdrzite. Ker ni plalal, ste mu kolo
odvzeli, prodali in vifek racuna vrnili,
ostanek pa obdriali. Vprafate, fe je bilo
to pravilno — 7Zdi se nam, da je bilo
Eofodbeno le dolo¢eno, da smete njegovo
colo obdrZati, ne pa prodati Zato bi
morali fanta, ko ste kolo odvzeli najprej
toziti na pladilo popravila. Ko bi ta sod-
ba postala pravomocna, bi imeli prven-
stveno pravico na pridrzarem kolesu, ki
bi se moralo na ni dra7bi prodati. Se=
daj lahko fant zahteva od vas odikodni-
no, ¢e in v kolikor ste njegovo kolo pod
¢eno prodali,




