kRALJEVSY

UPRAVA ZA ZASTITU

KLASA 53 (1)

IZDAN 20. avgusta 1922

PATENTNI SPIS ST. 392.

Firma Julius Meinl A. G. Bet.

Postupak za izradu kakaovog praska, koji sadrZava Skrobnog brasna.

Prijava od 28 marta 1921,

Vazi od 1. novembra 1921.

Pravo prvenstva od 22. oktobra 1917 (Austrija).

Iz raznih uzroka je zgodno, da se kakao-
vom praSku doda Skrobnog bra¥na, ali kod
toga nastaju znatne teskoce, jer bradno
Skroba pokazuje sklonost, da se uéirisi i
stoga u kakaovom prasku koji sadrzaya
Skrobnog bra$na lako nastaju Cirizljive kug-
lice, koje nisu prijatne kod uZivania kaka-
ovog.

Prema izumu dobijemo sasvim jednolik
kakaov prasak, koji sadrzi Skrobnog brasna
ali u kojem ne dolaze gore pomenute éi-
rizljive kuglice — na slijede¢i nadin :

Oplemenjeno kestenje (maroni) sudi se na
zraku, zdrobi se u oguli. SuSenje na zraku
se dotle vr8i, da se trganje i odstranjenje
ostataka ljuske dade lagano lzvesti Onda
se ovi komadic¢i marona tako dugo prZe dok
budu’tamni i krhki. Nato se smjeSaju prZeni
komadi marona sa otiSfenim kakaovim
zrnjem, kojemu joS nije oduzeto ulje — u
razmeri od 50 dijeloya kakaovih zrnaca i
50 (moZe biti viSe li manje) dijelova prZenih
marona i ova se smjesa smelje u jednom
kakaovom mlinu ili sli€no. Konacno se
kakaov maslac na poznati nacin stlaci i
ovaj stlateni kola preradi se dalje kao

Cisti kakao. U nekojim sluajevima pre-
poru¢uje se, da se smjesi przenih marona i
kakaovih zrnaca doda nesto osuSenog slada,
time se olakSa meljenje, koje kod nekih
vrsta mirona pravi poteSkoce, Na ovaj nain
kakaovom pradku dodanu Skrobno brasno
nepokazuje nikakvu sklonost za tvorbu ¢i-
rizljivih kugljica, nego se fak ovaj kakaov
praSak raspada na jeziku vrlo lako i pot-
puno, vrlo je probitafan i ne umanjuje ukus
Cistog kakaovog praska.

Patentni zahtevi:

1. Postupak za proizvodnju kakaovog
praska, koji sadrZava Skrobnog brasna, iz
prZenih, oliSéenih i zdrobljenih kakaovih
zrnaca, ali kojima nije oduzeto ulje, nazna-

Cen time da se na zraku suSeni, drob- .

ljeni i oljusteni marcni prZe i smjesaju sa
kakaovim zrnjem i onda se ova smjesa
smelje ; kakaov maslac, kojega potom dobi-
jemo tlaci se ve¢ poznatim nacinom a tlaéni
kolac¢ preradi se dalje.

2. Postupak po zahtijevi 1, nazna&en, time
da se smjesi prZenih marona i kakaovih
zrnaca doda radi lakSeg meljenja suhi slad.

1 dia.
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