
BRKO KUHA ZA VAS
ENOLONCNICA IZ KORENJA

Potrebujemo 100 g slanine, 250 g korenja, žličko
moke. pol skodelice riža, knorr kocko, rumenjak,
peteršilj, poper. Slanino razrežemo na kocke in jo
prepražimo. Oodaroo korenje in še malo prepra-
žimo in nato posujemo z moko. Zalijemo z mlačno
vodo. Ko zavre, dodao riž, knorr, nekaj zrnc po-
pra in kuhamo na ma.ihnem plamenu. da se zmeh-
ča. Kuhani enolončnici dodamo rumenjak, malo
mleka in peteršilj.


