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V takih krajih se dobi malokdaj ko-
vina in posledica temu je, da %o piveci
iljeni piti pivo. Pri dana3njih ugodnih pro-
pat ne bo vinotodileu tezko, zadovoljiti
de okusa vina. Saj si nabavi prav lahke
in jih med sebo tako zrefe ali zmeda, da
or piveem vgajajo. Kdor vino todi, mora
totil vedno enaka vina. Prinada paj pa
fako na mizo, da bo vino pivca takorekod
‘ga pile. Dasiravno se v marsikaterem kraju
a mpogo ne gleda, kljub temu bi se mo-
i, da se bo totilo le &isto vino, kajti ¢e je
ko dobro ‘n brez napake, zgubi takoj na do-
Ie kolitkaj megleno t. j. ni ni nikdar taks-
bi bilo, &e bi bilo popolnoma &isto. Kdor to&i
naj poskrbi, da bodo pravilno vstarana ali
da se pri todenju ne spremene. V takih
ogradniki vin pravilno ne starajo, bodisi,
gijo v premizlih klcteb, v katerih vino ne po-
goma, ali pa jih premalo ali celo ni¢ ne pre-
a zavro in postanejo motna, kakor hitro
vinogradnikeve kleti in postavi v drug
itar, ki taka vina kupi, je primoran sta-
jina §e nadalje, ako jih ho&e prinesti na mizo.
" pa, ki se mora ukvarjati z nadaljnim stara-
lih vin, pa mora zaloZiti v vina precejénjo
‘ker mora imeti v kleti ve&jo mnofino vina,
| mora imeti tudi prostorno klet, kakorine se
celo za drag denar ne dobi. Prejénjemu nedo-
erega zelo obéuti tzk, ki todi vino po nizkih
‘se priflo najlaze v okom, ako bi vinogradniki
| priteli z vinom pravilno ravnati in" od-
olikor mogote dozorelo vino. - Ce bi od-
kleti taka vina, pripomogli bi marsikate-
arju, da bi mnogo ved vina potodil. Sicer
‘starejia, dasi Se ne popolnoma zrela vina
er § prisilnimi sredstvi za staranje vin, po-
s filtriranjem, da ostanejo tudi v togilnici vsaj
¢ista. Vendar pa zgube filtrirana vina na svefo-
foma postanejo nekako ubita, &imur pa se lahko
ote, ako se jib po filtriranju pusti nekoliko ¢asa
| poéivati. Ako bi pa vinogradniki sami pravilno
om in ga umetno starali, potem bi imel
z yinom malo ali prav ni€ cpravilo, vsled tega
skov. Prav pogostoma pa grefe tudi oni,
otijo in denejo na pipe sode, ki so v razmerju
vina, ki ga pototijo, preveliki in togijo potem
vet tednov. Drugi puste sode, iz katerih to-
hi odprte ali pa jih zamase z veho prav na
takem ravnanju pa vino cihne in se pokvari.
ne rasna tudi oni prav, ki puita vino dalj
| praznem sodu, bodisi da sod na vehi tudi
i ta hranj ino .zvedi in se.ga. poloti
de napol prazen sod z Zveplom, da
pokvari. S tem se sicer prepredj, da se vino
ali navadno se Zvepla vino preved. Po tej
v vino toliko #veplene sokisline, da pride to-
labko ne le v navskri¥je z vinskim zakonom,
jje obenem tudi piveem na zdravju. Preo-
na sokislina ali Zvepleni dim, ki dospe v vino
I in pogostim veplanjem, provzrodi pivcem
vobol in pogostoma mislijo potem pivci, da
) iz alkohola, ki se ga je morda dodalo vinu.
i vino dalj ¢asa v napol praznem sodu, izlodi se
lienteva kislina, ki se nahaja Ze od narave
vino dobi potem okus po zveSenem. Ako se
inom, ki se todi, na tak nadin, potem pride
zelo solidna in reelna vinska tvrdka ob dobro
se ne pototi mnogo vina v kratkem &asu, naj
ir ne deva na pipo velikih sodov, ampak naj se
00 v primerno majhne sode ali take, ki se
kratkem izpraznijo.  Ako so ravna z vinom na
potem se ni bati, da bi se vina polotil kan.
todi vino iz manjiih sodov in se ga v kratkem
ni treba pokaditi z ¥veplom, zlasti tedaj ne, Ze
trdilo v prevrtano veho tako pripravo, skozi ka-
aja v sod popolnoma ¢ist zrak. Se bolj$e nego
ako se stlati v sod s posebno pripravo in z
itiskom ogljenceva kislina. Ogljenteva kislina
m sludaju povrino vina, ne pusti zraku do
ker zrak do pjega ne more, se ne poloti vina
] il. Alko se rabi za vino, ki se tofi
islina, potem se lahko dene na pipo tudi
in ni strahu, da bi vino v sodu trpelo, e
g, da bi se pokvarilo. Dobro je tudi, e se one
2 kojih se todi, napoji ali impregnira od znotraj
nom, ker stem sc prepredi pe le, da vino ne
postane plehko, ampak zabrani§ tudi ususi-
. Nikar naj se ne rabi za tofenje vina kovina-
vedno le lesene. Ta poslednje naj se
se pred uporabo pa namodi s parafi-
¢ 5 parafinom napojene pipe ne postanejo
se ne napravi na plesen in ne cik, &e
tudi ve¢ fasa v sodu. Kovinaste pipe, pa
to. dobro pocinjenc ali celo iz gistega cina,
n, ki so se ustavlja v pipi, slab okus. Iz ena-
naj se ne rabi za vino tudi cinastih vréev,
jih rabi ponekod, ampak todi naj se vino rajfe
ali posode iz kamenine. Napaéno je tudi, ako
po vet ¢asa v odprtih posodah v totil-
so ke tako razliéni duhovi, kajti vino se
v zelo rado navzame. Ako se ne prinafa
iz soda na mizo, naj se dene v stekle-
4 do 5 1, katere dobro zama$i in postavi v
‘posodo s hladno vodo. Tako ravnanje se pri-
no za take sludaje, ki se ne potodi=mmnogo
ur, preden se vré vina izprazni. Go-
mur znano, da je vino okusno le tedaj, &e
toplo. Ako ni klet ali prostor, v katerem se
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se vino primerno ohladi ali pa ogreje, preden se prinese
na mizo. To se pa dose?e najlaZe s tem, da se denejo
%z vinom napolnjeni vréi ali steklenice v kakino posodo,
v kateri se nahaja primerno topla voda. Paziti pa se
mora cbenem, da se vino preveg in tudi prehitro ne
ohladi. Zato nikar postavljati posode z vinom naravnost
v led, da bi vino ohladil, ampak raje v vodo in le &e
je ta pregorka, naj se vrie v njo kose ledu. Ko se vino
pije, niso tudi kozarci brez pomena, kajii vino zadobi
popolno voljavo te tedaj, ée se ga pije iz primernega
kozarca. Za vino naj se rabi toraj le kozarce iz &istega,
brezbarvnega stekla. Za fina vina naj se pa vsame tanke
kozarce z obrulenim gornjim robom, ker &e se vino iz
takih kozarcev pije, disi boljle, kakor & se ga pije iz
kozatcev iz debelega stekla, Ti poslednji se smejo ra-
biti le za navadna, nova in S motna vina.
Po ,Wein-Ztg."

Oberlajtnant Hofrichter —
priznal.

Kakor znano, je oberlajtnant Hofrichter Ze
mesece sem v preiskavi. DolZi se ga namred
veckratnega poizkufenega umora s strupom. Ka-
kor znano, dobila je pred 5 meseci cela vrsta
oficirjev generalitaba pisma & pilnami, katere
so se ponujale kot mnekako zdravilo. Te pilne
pa so bile s ciankalijem zastrupljene. Eden do-
tiénih oficirjev je tudi pilne zav#il in hil takoj
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Oberlevtn. Hofrichrer
hat ein Gestandris abgelegk

mrtev. Takrat so oberlajtnanta Hofrichterja za-
prli, ker so ga sumnidili. Ali moZ je vedno tajil.
Zdaj pa je vso krivdo priznal. Videl je namred,
da ima vojatka sodnija dovolj dokazov. Posku-
sil je umoriti vse tiste oficirje, ki so bili pred
njim, tako da bi po njih smrti sam - avanciral.
Hofrichterja bodejo gotovo na smrt na vislicah
obsodili. Tudi njegovo Zeno so zdaj zaprli, ded
da je kot prita po krivem izpovedala. Eden
Hofrichterjevih profosov je dobil tudi %e vedletno
jeo, ker mu je pisma nosil. Hofrichterjeva slika,
ki jo tukaj prinalamo, je precej natanéna.

Loterijske stevilke.

Gradec, dne 30. aprila: 50, 84, 85, 41, 71,
Trst, dne 23. aprila: GBIEBOLETS - 5o B

2@R~ Kdor hote na nade inzerate odgovor, naj
prilozi vpraSalnemu pismu retur-marko. Bre:z
marke ne poSiljamo odgovora. ~EBd

Veak birmanec je mesreéen, ako pri birmi ne dobi Bohnel-
ure, kajti le tako hofe vsak imeti. Zahtevajte torej takoj veliki
cenik od firme Max Bohnel, Dunaj IV, Marﬁm‘etensl.nsse 27/22,
ki se ga vsakomur zastonj in franko poslje. Kdor wpoglje to no-
tico, dobi 69/, rabata.

Narayna Franc loZef-ova grendica je preiz-
kuseno zdravilno sredstvo za moéne, dobro re-
jene osebe, ki so nagnjene h protinu, pri kate-
rih se gre zato, da se s pospeditvijo prebave
nredi presnavljanje in odstrani na zanesljiv in
lahek nain valovanje krvi. ,Franc JoZef-ova*
grendica se je vsled prijetne lastnosti, da celo v
malih koli¢inah in brez vsakih nadleZnih po-
stranskih pojavov zanesljivo udinkuje, izvrstno
obnesla. Priporo¢ajo jo prve zdravniske svetovne
avtoritete in se dobiva v lekarnah, drogerijah in
prodajalnah rudninskih voda. 10
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kocke goveje juhe
1 kocka

Yo litra
najfinejse goveje juhe

7z imenom
SdM0 prava maGar in
vantveno zmamlo < 1vendo 3 iden,
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Za prah neprodorne

kavalirske ure, ploso prave srebrno ohifje (e. kr.
puncirano) s Sarnirskim pokrovom za odpreti, popol-
noma neprodoren za prah, arab. ali rimske Stevilke,
3 zlati kazalci in izvrstno dobro remontoar-kolesje s
i patent-postavijenjem kazalcev s tem, da se izvlele
krono.

‘ Cena za kos K 12—
z dvojnim manteljnom K 15—
§ Vv ieklu, nikeljnu ali goldinn K 7'—
K temu primerne moderne srebrne ve-
rizice K 4'—.
3 leta garancije. Podlje po povzetju.

Max Bohnel, Dunai

LV. Margaretenstrasse stev. 27/27
Ceniki zastonj. 858

Falirika 13 ogeko v Leifersherg

pri. Mariboru n. D. 880

priporoda od svojih izkufenih, kobranih (gekollert),
proti. vremenu -trdnih izdelkov iz iloviénega
materijala maginsko, stensko, dimnisko opeko,
nadalje rekontra Zackenziegel, Pressfalz-, (izde-
lano po originalu Wienerberg), Strangfalz- (zistem
Stadler in Steinbriick) in Biberschwanzziegel.
15 kosov' moje ,Doppel-PreBfalz* in ,Strangfalz“-opeke
krijejo en kvadratni meter streine plodte. — V 10 ton-
skemu vagonu se naloZi 6000 kosov Biber, 5000 kosov
Strangfalz in 4000 kosov Preffalz. Razpogilja se na ne-
varnost spremljevalca, — Z velespoStovanjem

‘ stavbinski mojster
Frann Derwaschel, e o
9 nik. Telefon &t. 18.

Zastopniki v posameznih krajih se ii¢ejo. in dobijo

primerni rabat. Prodajalna mesta v Mariboru: Roman

Pachner's Nflg., Postgasse in Ferdinand Rogatsch,
trgovec s stavbinskim materijalom, Reiserstrasse 26.

SLBEVDLBTLERSDD
Jos. Kasimir

trgovina s §pecerijo, barvami in z meSanim hlagom

nasproti W. Sirk’s Nfl. in filijalka nasproti minorit-
ske cerkve :
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priporo€a svojo bogato zaloge npajfinej¥e Surove in
Zgane kave, ruski &aj, kognak, rum, slivovka,
najfinej¥e kandite, Zupne kocke, mineralne vode,
najfinejSe namizno olje, budno olje, jesihova esenca
in za izdelovanje Zganja itd.
Semena za vrt, polje in travnik, stelja iz %ote
najboljfa stelja, klajno apmno, Lukulus, najboljsa
svinjska krma, Karbelinej, teer, streina papa,
Portland-cement i. dr. mn. 360

: PriloZnostni nakup! 595
- b
S Hirsbart
samo K 4'— plemeniti hiribart z lepim rajfom,

14 em dolg, z okvirjem iz starega srebra in jeleno-
vem grandlom, vse skupaj

samo K 4-—

Redks priloznost. ==
& ¥ Poslje po povzetju:

pix Fenichel, Gemshartbinder, Dunaj IX.
; Hltmiittergasse 3/1.




