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Disavna zelisca

Poleg razne povrinine, ki nam sluzi
naravnost za hrano, gojimo po vrto-
vih tudi zeligéa, ki jih uporabljamo
cgolj zato, da dajejo jedem prijeten
vonj in okus. Vse to mnogobrojno rast-
linje imenujemo difavna zeliifa. Zal,
da se gojitev in redna uporaba teh ze-
lis¢ bolj in bolj opuifa, ker segamo
rajsi po tujih diSavah, ki ne samo da
ith moramo kupiti, tudi — vsaj neka-
tere — niso brez slabega ulinka na na-
Se zdravje, ker moéno drazijo preba-
vila, Prav bi bilo torej, ko bi nase go-
spedinje gojile na domaéih vrtovih
vsaj nekatera diSavna zeliiéa, ki naj
bi nadomegcala tuje, drage, po vrhu
tega Se Skodljive disave.

Gojitev difavnih zelii¢ je jako pre-
prosta in lahka. Vedina teh rastlin spa-
da med trajnice, ki strpe mnogo let
na enem in istem mestu in ki ne zahte-
vajo skoro nobene nege, razen, da jih
plevemo. Nekaj jih je tudi eno- in
dveletnih, ki jih moramo sejati vsako
leto. Nekatere se pa tudi kar same za-
sejejo.

K enoletnim diSavnim zelitem pri-

Stevamo majeron, koper in Zetraj,
« Majeron sejemo spomladi. Seme je
jako drobno in ga ni treba pokrivati
z zemljo. Maja meseen presadimo rast-
linice na stalno mesto po 25 em nara-
zen. Protl jeseni, preden cvete, ga po-
rezemo, zveZemo v Sopke in posnsimo
v senei.

Koper se razseje sam od sebe, ako
dozori le ena sama rastlina: torej ga
niti sejati ni treba, ko ga imamo en-
krat na vrtu. To zelenje uporabljajo
pri viaganju kumar,

Setraj ali setrajka (ponekod pravijo
temu zelisén tudi Gober), je znana di-
savns zel, ki se tudi sama razmunoZuje

kakor koper, ako pustimo kako rastli-
no, da dozori, Ako ga pa nimamo e
na vrtu, ga je treba seveda zasejati.
Ko doraste, ga porefemo, poveiemo v
snopiée in posufimo kakor n. pr. ma-
jaron.

K dvo- in veélenim (trajnim) disav-
nim zelis¢em pristevamo pa tale: )

Kumina (kimel) raste pri nas divia
po suhih travunikih in vrtovih. Drugod
Jjo pa goje tudi po travnikih v veéjem
obsegu, ker se seme dobro proda. Se-
jemo jo v jeseni ali prav zarana spo-
mladi. V evet gre Sele drugo leto. Ko
rastline dozorijo, jih poZanjemo, pove-
Zemo v snope, posusimo in omlatimo
ali omanemo, Tudi ta rastlina se rada
sama zaseje, ako pustimo, da dozori.

Sladki janeZ je sploino znana in
priljubljena difavna rastlina, ki se pri-
deluje kakor kumina. Uporablja se sa-
mo seme in sicer za pecivo in razne
druge namene,

Pehtran je zelo ¢islano difavno ze-
lisce, ki strpi veé¢ let na istem mestu.
RazmnoZnjemo ga tako, da spomladi
starejie korenike razirgamo in posa-
mezne kosce posadimo na dobro pri.
pravljeno zemljo. Druge nege ne po-
trebuje, razen, da ga velkrat opleve-
mo. Rastline vzgojene iz semena ni-
majo nobenega vonja in torej niso za
rabo. Cez zimo se ohrani pehtran samo
v koreninah; sieblovje pozori in se po-
sudi. Zato je najbolje, da pozno na je-
sen nadzemeljske dele do tal poreZemo
in vriemo po zemlji nekoliko godnega
gnoja ali pa komposta.

Vrina kadulja ali Zajbelj je izmed
vseh disavnih zeli8¢ najbolj znan in
najbolj razsirjen, To je trajnica v pra-
vem pomenu besede. V kakem solné-
nem koticku strpi leta in leta in se
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razraste v velike grme, pa vse bhrez
kakrinekoli postreibe. RazmnoZujemo
ga jako lahko s semenom.

Timijan je tudi kaj ¢islano disavno
zelifée — trajnica — ki jo lahko go-
Jimo kot stalen obrobek ob gredieah.
Ugaja mu bolj suha zemlja. Razmno-
Zujemo ga s semenom, pa tudi tako, da
starejSe grme razirgamo v ve¢ manj-
Sih delov.

Spajko so v prejénjih céasih bolj go-
jili nego dandanes. Zaradi moénega
duha jo uporabljajo na razme nacine.
Goji se tako kakor kadulja.

Razne mete so znana disavna ze-
liscéa, ki jih gospodinje ¢islajo zaradi
prijetnega duha. Navadno teh zelisé¢ ne
goje nalasé, ker se same razmnozujejo,
ko se enkrat naselijo v vrtu. Prav isto

velja za meliso, ki jo posebno &ebele
¢islajo. Nyen vonj vpliva na te zivalee
tako pomirjevalno, da gredo roji po-
sebno radi v panje, ki so znotraj na.
drgnjeni z meliso.

Vrina ali vinska rutiea raste na
vrtu trajno kakor kadulja. Uporablja-
jo jo v razne svrhe v gospodinjstva in
tudi za zdravila.

K disavnim zelis¢em priStevamo 5e
razne druge rastline, kakor n. pr.: roz-
marin, pelin, lustrek ali lustek, zZefran,
gordico, dobro misel, polaj itd. Lesem
bi lahko uvrstili tudi éesen, ki je zlasti
v zadnjem ¢asu zaslovel kot izredno
uéinkovito zdravilo proti poapnenju
#il. Starejgim ljudem, ki bholehajo na
tej bolezui, ga tudi zdravuiki priporo-
tajo. H.

Snazi svinjak vsahk dan

Ako hotemo posebno poudaritl in
oznaciti, da je kaksen prostor umazan
ali nesnaZen, potem navadno sli¥imo
primero, da je v njem kakor v svinjaku
ali da ni glede snaZnosli ni¢ boljsi od
svinjaka. Torej velja svinjak v mnogih
oteh za prostor, poln nesnage. To pa
tudi po vsi pravici. Saj je zal Se vedno
premalo takih svinjakov, ki bi vsaj de-
loma, ako Ze ne popolnoma, ovrgli prejs-
njo primero. To tudi zivo dokazuje, ka-
ko je nujno potrebno, da bi se bolj vpo-
Stevala snaga tudi v svinjakih. Marsikje
je navada, da se svinjaki snaZijo le vsak
teden ali celo le vsakih 14 dni enkral.
Morda je res lazje, da naprayimo mmno-
go dela naenkrat kakor pa malo dela
mnogokrat, toda bolje to nikakor ni.
Ako ostane gnoj vef dni v svinjaku, Zi-
vali rijejo po njem, kar ni prav ni¢ v
prid zraku v svinjaku in ne snaZnosli
prafitev, Prafi¢i imajo z razrivanjem
gnoja brezpotrebno delo in sila. ki jo
uporabijo za to delo, gre na rafun krm-
skih redilnih snovi. Prasi¢i tudi prema-
lo mirujefo, kar ni prav ni¢ v prid zla-
sti pitalnim pradiem. Tudi zgubi gnoj
na svoji vrednosti, ker ga prasi¢i preri-
vajo sem pa tje. Dalje pospefuje gnoj
ki ostane predolgo fasa v svinjaku in v

njegovih posameznih oddelkih ali ko-
tih, razvoj nadleznih muh in Sirjenje
kuZnih bolezni. Zato je edino pravilno,
da skidamo gnoj iz svinjaka redno vsak
dan sproli in ga spravimo na gnojunik,
kjer ga tudi takoj razgrnemo, stladimo
in najboijée tudi pokrijemo z manj vred-
nimi deskami ali vejeviem, Prav tlako
moramo poskrbeti, da se odteka tudi
guojnica redno v gnojuifno jamo in ne
zastaja nikjer v svinjaku. Vsak teden
ali vsaj vsakih 14 dni ofistimo svinjak
temeljitu. Zmijmo z vouo in lugom vse
lesene dele v svinjaku. Vse stene, strop
in tla v svinjaku pa pobelimo in razku-
zimo z apnenim mlekom ali beleZem.
Tudi prasic¢ je ¢edna zival v ¢ednem svi-
njaku. Kjer je snaga v svinjaku, tudi
pradi¢i mnogo bolje uspevajo in bolezen
je tamkaj bolj redka prikazen.

Da je tasopisni papir potreben za za-
vijanje, Ze veste. Pri prevazanju in po-
siljanju stekla in porcelana pa je nepo-
dredljiv.

Skoro vsi kovinasti predmeti se dajo
lepo oéistiti z njim. V sto slugajih tako
prihranimo pri dragih &istilih in ne trga-
mo cunj.
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Banovins“a {rozarina navinoin Zganje

Finanéni minister je predpizal ured-
Do o visini in nacinu pobiranja ter kon-
troli placevanja trosarine na vino in ga-
nje, ki stopi v Sloveniji v veljavo dne
20. maja. Banovinska trosarina znasa
1 Din od litra vina in vinskega mosta,
po 3 Din od litra Sampanjca in drugega
penecega se vina in po 5 Din na eno
hektolitrsko stopnjo 7ganja. (Vino iz sa-
dja ni podvrieno lrosarini.)

To trosarino placajo tocilei alkohol-
nih pija¢ na drobno, ko poslavijo sod
vina ali Zganja na pipo v svrho prodaje
pijace in sicer, ¢e so vino ali Zganje pre-
vzeli neposredno od proizvajalca. Toé¢ilei
vina in zganja na debelo placajo trosa-
rino, ko vino ali Zganje prodajo. Trosa-
rina za pijato v originainih zaprtih ste-
Ylenicah se plafa pri prodaji.

Proizvajalei vina in Zganja ne placa-
jo banovinske trosarine, razen, e so
isto¢asno tudi sami todilei pija¢ na drob-
no ali veliko, Za proizva.alce se sma-
lrajo vsi lastniki vinogradov ali zadov-
njakov, ki sami ali s pomoéjo drugih te
obdelujejo, Prav tako tudi oni, ki sami
ali = pomocjo drugih obdelujejo luje vi-
nograde ali sadovnjake bodisi na pol.
bodisi proti najemnini, bodisi pod ka-
kim drugim pogojem in debivajo od last-
nika zemljis¢a vino ali Zganje kot na-
grado. Za proizvajalca =e smalrajo tudi
vinogradniske zadruge. kakor tudi ose-
be, ki proizvajajo vino ali Zganje iz na-
kupljenih sirovin. Prodajalnice vinograd-
nizkih zadrug in drugih proizvajalcev
vina in Zganja, ustanovljene v kraju.
kjer je sedeZz zadrug, ali pa v kakem
drugem kraju, se morajo v primeru, da
imajo svoje posebne lokale. smatrati za
tocilce alkoholnih pija¢ na drobno. od-
nosno na veliko glede na to, kak3no to-
¢&ilno pravico imajo.

Vino se smalra kot tako le, ¢e je iz-
aelano iz grozdja, iganje pa, ¢e je de-
stilirano iz tropin, iz kosticastega sadja,
iz jagod, iz vinskih tropin, vinske droii,
zmedkanega grozdja, iz korenin razen
sladkorne pese, iz dinj in bud, ée ne iz-
gube duha ali okusa po sadju, iz katerih

je izdelano in ¢e ne presegajo jakosti
80 slopinj alkohola. Nad to visino se Zga-
nje lrosarini kakor spirit,

Pobiranje te trciarine izvrsujejo ba-
novinski organi v krajih, kjer so name-
i¢eni, v osialih krajih pa obcinske ob-
lasti ali njih organi. Dohodke od te ba-
novinske trosarine nalaga banovina za
banovinski fond za javna dela.

Pobiralci trofarine ugotavljajo stanje
vina in Zganja pri to¢ilcih pija¢ na drob-
no v kleti. Na rac¢un izgube zaradi leZa-
nja v kleti se¢ prizna za vino 5%, za vin-
ski most 10%, za zganje 3% celotne ko-
licine v kleti shranjene pijace.

Pri izvozu vina ali Zganja v inozem-
stvo ni treba placati banovinske trosa-
rine. Proizvajalci, Ki so istofasno toéilei
na drobno ali na debelo, ki Zele izvazati,
morajo predloziti kontrolnim oblastem
tozadevno prijavo. Proizvajalcem samim
pa to ni polrebno. Pri letnem obraéunu
v kleteh todilcem pijace na veliko se
letno prizna izguba 3% celotne kolidine
za 7ganje in 5% za vino, — V nadaljnih
toékah predpisuje vredba kazni in globe
za krsilee. kontrolo, revizijo knjig, rav-
nanje s sodi itd. V banovinah, v katerih
ie ze sprejet sklep o izvedbi te banovin-
<ke trosarine, stopi ta uredba v veljavo
ze 20. maja, v oslalih pa tedaj, ko se
tak sklep sprejme in ga odobri pristoj
no ministrstvo,

Istoéasno, ko stopi v veljavo ta ba-
novinska {rosarina na vino in Zganje, se
ukine pobiranje drzavne in banovinske
trosarinske takse. ki je doslej znasala
tudi 1 Din za liler vina. Skupno je pa
dala dravski banovini komaj 5.5 milijo-
na dinarjev. Nova lrodarina bo ostala
vsa v banovini ler ji bo donasala letno
kakih 20 milijonov dinarjev. Po dolgih
letih borbe so slovenski vinogradniki
vendarle dosegli tisti na¢in obdavienja
vina, ki so ga bili navajeni pred vojno
in se je izkazal za najbol; prakti¢nega
in postenega.

La¢en ne more razumeti sitega, siti

pa ne vedo, da so njihovi ucenci laéni
kruha, ne naukov.
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§kroplienie trt profi peronospori

Radi prezgodnje visoke toplote se je
letos trta kaj rano razvila in z njo seve-
da tudi njena spremljevalka peronospo-
ra. Vinogradnika ¢aka torej nujno delo
skropljenja z modro galico, da prepreéi
raziirjenje te bolezni. Cimprej Skropi,
tem bolje za trto, ki se letos precej bo-
hotno razvija,

Peronospora je glivicna bolezen, ki
se razmnoZuje s trosi, ki so nekako nje-
no seme. Trosi peronospore ostanejo ¢ez
zimo v guilem trtnem listju in na zem-
lji, pa tudi na trsih samih. Veter in deZ
jih raznasata spomladi po novih listih
in pogankih, kjer se zatno razvijati, ée
najdejo dovolj vlage in je vreme dovolj
toplo. Na listu odiene tros podgobje, ki
ima obliko zelo razvejnatih Koreninic.
To podgobje prodre skczi neznansko
drobne listne reze v list in zafne tam-
kaj razjedati njegovo tkivo, Ta bolezen
se zelo hitro iri. Ce je list napaden 7e
v notranjosti, tedaj zanj ni ve¢ pomodi.

Bolezen spoznamo po tem, da dobijo
listi v zafetku sive madeze, ki se Sirijo,
porjavijo in konéno poérne; listi se osu-
Se. Glivice poZenejo iz lista cvetne iz-
rastke z novim semenom: trosi, ki jih
potem veter dalje raznasa. Tvorba tro-
sov ali razmnoZevanje se ponavija v te-
ku poletja do osemkrat; ¢im bolj susna
je letina, tem manjkrat, ¢im bolj vlazna,
pa pogosteje. Najbolj nevarna poslaja
peronospora v maju in juniju, ée je do-
volj viage in primemo toplote, zato je
tudi Skropljenje z modro galico proti
njej najbolj uéinkovito v teh mesecih.
Pozneje napade tudi jagode na grozdih,
ki kon¢no porjavijo in odpadejo.

Ko so listi Ze v notranjosti napadeni,
tedaj skropljenje Ze ve¢ ne pomaga, kajti
strupeno #kropivo ne more tedaj pro-
dreti do glivic. 8kropiti moramo tako
rgodaj, da prepre¢imo Ze okuZenje, to je
razvoj trosov, 3e preden uskalijo in pro-
drejo v notranjost lista, Skropivo ima
torej nalogo zatreti trose na listih in ja-
godah in prepreciti njih razvoj na ta
nadin, da obdajo listno povriino z raz-
kuZevalnim sredstvom.

NajuinkovitejSe &kropivo proti pe-
ronospori je modra galica, pomefana z
ugafenim Zivim apnom. Strup, ki unici
trose peronospore in njeno podgobje, v
kolikor ga doseZe, je raztopina modre
galice. Ker pa ta raztopina sama osmo-
di tudi listje in mlade poganjke, zato ji
odvzamemo to Skodljivost z ugafenim
apnom = tem, da jo razkisamo. Za prvo
in drugo Skropljenje vzamemo na 100 |
vode 1kg modre galice in 1.25 do 1.50
kilograma gasenega apna. Posebej mo-
ramo raztopiti galico in posebej apno.
Raztopino apna vlivamo pofasi med ne-
prestanim mesSanjem v raztopino galice
in tako dobimo tako imenovano bordo-
le$ko meZanico. Za pozneja fkropljenja
vzamemo do 1.5kg galice in do 2kg
apna.

Vaino je tudi, kdaj in kako Zkropi-
mo. Prvikrat ¢im je irta dobro odgnala
in je opaziti prve znake peronospore.
Drugi¢ pred cvetjem, tretji¢ po cvetju,
¢e je to potrebno, ponekod tudi Ze po
vedkrat. Ce je po skropljenju deZ izpral
skropivo, moramo to ponoviti. Skropimo
rajéi ob jutranjih urah, nikdar pa ne ob
hudi vroéini, ko je listje vroce in spar-
jeno. Po toéi pa je takoj drugi dan &kro-
piti, kajti najmocéneje napada perono-
spora ranjene trsne dele. S tem si ob-
varujemo trte Ze za drugo leto. Skropiti
moramo tako, da zelo na fino obrizgamo
listje trt od zgoraj in spodaj, kar lahko
dosezZemo z novimi razpriilniki, ki omo-
gofajo brizganje od vseh strani. Vino-
gradniki, ki bodo tako postopali in se
ravnali po izkuinjah, pridebljenih v tem
oziru, se bodo uspefno obranili pero-
nospore,

Mokre éevlje nabasemo s casopisnim
papirjem. Tako osuSimo notranjo mo-
kroto, da se obutev ne kvari, a usnje
ostane mehko. Ce so &evlji zelo zama-
zani, jih %¢ mokre odrgnemo s Easopis-
nim papirjem; tako prihranimo krtace.
Casopisni papir drzi tudi gorkoto. Nekai
listov skupaj da izvrsten vloZek za sto-
pala. Seveda pa ijith moramo veckrat
oremeniati.
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Okopalnihki ,,planet in slicni

Najkoristnejse in najdobitkanos-
nejse orodje za oskrbovanje rastlin je
brez dvoma vprezni okopalnik, ki nudi
vesakemu kmetovaleu izredne koristi.
Prvié mu omogoéi v kratkem ¢asu oko-
pati, opleti in osuti velike povrsine
okopavin ter drzati zemljo pod njimi
stalno zrahljano, Drugi¢ olajsa rastlin-
stvu razvoj in s tem znatno zvisa pri-
delke zemlje. Tretji¢ prihrani kmetu
najdrazje roéno delo pri oskrbovanju
rastlin. Mirno lahko {rdimo, da se
malokatero orodje tako hitro izplaca
kot to, ker se da uporabiti na najraz-
linejée nacine za razna dela ter po-
polnoma nadomeiéa roéno delo.

Okopalnikov je mnogo vrst, izmed
katerih &0 pri nas & najbolj razéir-
jeni »Planete in Sachovi okopalniki, ki
so oboji prvovrstni. Trpe#nost tega
orodja je odvisna od kakovosti jekla,
iz katerega so izdelani, in od izdelave
same. Tudi doma izdelani okopalniki
so dobri, le manj trpeZni in ne tako
brezhibno delujoéi kakor oni prizna-
nih tvrdk, zato so pa cenejii.

Veéina danagnjih okopalnikov, ki
slidijo prvotnemu splanetue, predstav-
Ija okopalnik in obenem osipalnik ter
ge uporablja pri razliénih okopavinah
in drugih nasadih. To orodje je torej
pripravno ravno tako za okopavanje
in osipavanje trt in hmelja, kakor ko-
ruze, krompirja in pese. Odlikuje se s
tem, da s pomod¢jo razliénih lemezev,
ki se dajo prestavljati. izvrstno de-
luje in ne potrebuje velike vpreine
moéi. LemeZi za rahljanje zemlje in
okopavanje so podobni gosjim nogam,
rijejo po zemlji, jo rahljajo ter reZejo
plevel. LemeZi za osipavanje so Siroki
in imajo nalogo nagrniti zemljo k
rastlinam. Vsi lemeZi so z trdega je-
kla ter morajo bifi vedno dovolj ostri,
da delujejo brezhibno. Morajo biti tudi
tako postavljeni, da ne poskedujejo
rastlin, ki so v vrstah najmanj 40 ¢m
na Siroko. Tako postavljeno orodje bo
Zivina brez tezave vlekla.

S pomoéjo dveh vzvodov uravna-

vamo vedéino okopalnikov boljsih tvrdk
na razliétno Sirino od 35 do 70 em in
razliéno globinoe, Nekateri so tako ure-
jeni, da se dvigne ali zniZa prednje
kolesce in delo se vrii bolj plitko ali
bolj globoko. Drugi vzvod urejuje i-
rino dela. Na planetu je gredelj z
dvema ramama, na katerih so pritr-
jeni razliéno oblikovani lemeZi, ki se
dajo zamenjati ali prestavljati, kakor
to zahteva delo, ki ga hotemo izvriiti.
Tako smo opisali to prekoristno in
vsakemu kmetu neobhodno potrebno
orodje, ki mu zlasti v danasnjem tez-
kem gospodarskem stanju olajga ob-
deiovanje zemlje in zmanjsa pridelo-
vialne stroske. Zal, da je pri nas e
premalo razsirjeno, ¢etudi bi ga z ozi-
rom na mnoZino okopavin Se bolj po-
trebovali, nego v drugih deZelah. Tisti
aas kmet, ki ga je enkrat preizkusil.
ne more dovelj prehvaliti njegove
uporabnosti in dobi¢kanosnosti,

Clovek bi nikdar ne smel pozabiti, da
je rdravje njegovo najvecje bogastvo.

ga Sredstvo za ohranifev usnja na
vozovih, konjskih vpregah, cevljih itd.
Vzamemo rnbjo mast (olje) in Sesti det
olja iz smrekovih (jelkovih) storzev,
Oboje denemo v bakreno ali mesinga-
sto posodo, da se na Zerjavici nekoliko
segreje. Ko se zmes ohladi, namazemo
vse dele usnja. posebno, kjer je odrg-
njeno. Videli bomo, da ne ho dobilo
samo bhleska, temve¢ uporabljive bo
veliko delj ¢asa. Dobro je usnje vsai
dvakrat v letu take namazati,

ga Da obvarujemo zelezo pred rjo.
Vzamemo primero koli¢ino smole in
toliko tera, da ni pregosto, temveéd bolj
fekoée. S tem namaZemo s pomodjo
trdega Copi¢a vse Zelezne dele. Delati
pa moramo to takoj spomladi, da se
smola polagoma strdi in se poleti ne
more veé stopiti. To mazilo obvaruje
7elezo pred rjo bolje nego vsa ostala
mazanja. Poleg tega sestoji to sredstvo
iz ¢isto navadnih snovi, katere se lah-
ko dobe in niso predrage.
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V KRALJESTU GOSPODINJE

KUHINJA

Kuhanje vampoy: Vampe operem in
sgnazim. Pristavim jih z mrzlo vodo, nso-
fim, pridenem kos ¢ebule en ali dva la-
vorjeva lista in nekaj zrn celega popra.
Ko so kuhani (da so mehki, morajo pre-
cej ¢asa vreti) jim odlijem vodo,

Prazeni vampi: Pol kg ofis¢enih ku-
hanih vampov zrezem na lanke rezance.
Ravnotako zrezem tudi polovico stare
Zemlje in en debel surov krempir, V
kozici segrejem zlico masti, pridenem
drobno sesekljanega zelenega petesilja,
strok s soljo striega ¢esna, kosiek ¢ebu-
le in dkg sesekljane slanine. To mesam
da se precvre, nakar prifresem vampe,
krompir in kruh. Zalijem s par Zlicami
juhe ali kropa, nekoliko popopram, po
potrebi osolim. ter pokrito dusim. Da se
ne prismodi, pridno melam in ée se pre-
vaé zgosti, se malo zalijem. Ko je krom-
pir kuhan je jed colova. Za zholjSanje
polresem jed po vrhu s parmezan sirom.

Nadevana jajea: Troje jajec skonham
na trdo; za to rabijo jajea dvajsei minut.
Da lazje odstranim lupino, jih denem
za par minut v mrzlo vodo. Olupljena
prerezem ¢éez sredo, in izdelbem rume-
njake. Te denem v skledo, jim pridenem
za oreh surovega masla, S¢ep popra. par
zrn soli, malo drobno zrezanega zelene-
ga petrsilja. Zlico parmezan-sira, pol Zli-
ce gortice in Zlico sladke smetane. Te
snovi prav dobro zmesam. Uglajeno me-
Sanico vlozim v izdolhene beljake. Na
vrh vsakega nadevanega jajea polozim
prav tanko odrezo surovega masia. Po-
rabim jih kot samostojno jed, ali kot
pridatek k zabeljeni karfijoli, kuhanim
ribam in narezani sunki.

Smrekovi vriicki. Smrekovi vricki
so porabni spomladi, ko so mladi, maj-
hni in sofnati. V kozaree s Sirokim ro-
bom, ki mi sluZi za spravljanje mar-
melade, naloZim za dva prsta debelo
izbranih vrii¢kov, nanje nasujem slad-
korja, tudi za dva prsta, nato zopet
vrsitke tako dolgo, da je kozarec poln.

Na vrh naj pride sladkor. Pri vlaga-
nju je treba vsako plast potladiti. Ker
s¢ tvarina kmalu zelo vsede, pritla¢im
vriickov in sladkorja drugi in tretji
dan. Potem zaveZem kozarec s perga-
mentnim papirjem, denem na solnéen
prostor, najbolje med okno in kuoham
na solneu tri mesece, Po treh mesecih
odeedim tekoéino v steklenice, katere
sem splahnila z alkoholom. Alkohal za-
hrani kisanje in plesnoho, Goséavo, ka-
tera mi je ostala, prekuham tako, da
denem vriicke v lonee, nalijem toliko
vode, da jih pokriva, nakar prevrem.
Prevreto zopet odeedim fer ta sok hi-
tro porabim. ker ne traja dolgo.

Drug nacin je prekunhavanje smre.
kovih vriickov: Za kilogram zbranih
vidtikov rabim pol kilograma sladkor-
ja in pol litra vode. To kuham eno uro
in poi. Ko se shladi, denem z goscavo
vred v kozaree, povezem s pergament-
nim papirjem in spravim na suhem
prostoru,

Za holne na pljuéil, za prehlajenje
je sok, na ta dva nacéina pripravljen
neprecenljive vrednosti. Bolj%i je se-
veda prvi nacin, na solnecu kuhanih
vriickov, ker se s kuhanjem unicijo
nekatere redilne snovi. Tadi barva pr-
vern nacina je bolj svetla in ¢ista. Za
enkratno porabo se vzame za olroke
ena, za- odrasle dve ali tri Zlice soka.
Sok na solnen knhanih vriickov traja
ved let, Sok kuhanih vrsickov pa Lraja
komaj do tedaj, da smrehovi vriiékl
nanovo poZenejo.

Vino z difedo perlo (Waldmeister):
Diseca perla je uporabljiva predno se
razevete. Nabrano pustim foliko ¢asa
v senei da zvene. Zvenelo denem v ste-
klenico, nalijem 2z belim vinom v kate-
rega sem vrgla cetrt kilograma slad-
korja in polovieo na listke zrezane po-
maranée. To pustim pol ure stati, da
¢ sladkor raztopi. Med tem parkrat
pretresem steklenico. Ko se tekocina
ustavi, jo precedim in takoj porabhim.
Ako vino z diSeco perlo dalj ¢asa stoji,
izgubi prijeten okus po gozdni perli.
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ZIVINA

g Dunajski pradi¢ji sejem 8. maja.
Na ta sejem so pripeljali 10000 priu-
tarjev in 5074 Speharjev, skupno 15.075
glva, Od teh je bilo iz Avstirije 7863, iz
inozemstva 7211 glav. Za nas s0 zani-
mive cene, ki jih placujejo dunajski
kupei za 1 kg Zive teZe: Speharji prve
vrste 1.26—1.30 Silingov (1 Siling = 9.40
Din, 11.84—1222 Din), stari Speharji 1.10
—1.12 & (10.34—10.53 Din), kmetski Spe-
harji 1.12—1.26 5. (10.53—11.84 Din), kri-
zani Speharji 115—1380 & (10.81—-12.22
Din), srednjetezki &peharji 1.18--1.25 &,
(11.09—11.74 Din), prsutarji 1—130 &,
(9.40—1222 Din). — Promet je hil zi-
vahen, zaradi velike ponudbe v priu-
tarjih so cene padle za 510 grosev:
tudi Epeharji so tezko nasli odjemalee
in s0 njih cene padle za 1015 grosev.

CENE

g Zopet padec een v aprilu. Narodna
banka je objavila indeks cen za vele-
trgovino v aprilu, ki kaZe zopetni
padee, Zlasti so nazadovali rastlinski
proizvodi radi nizkih cen Zita, suhih
sliv in konoplje; popravile so se cene
vinu in senu. Zivina se je dvignila za
1.4 toéke zaradi visjih cen volov, pe-
rutnine in jaje, popustile s0 pa cene
pradidev in masti. Med industrijskimi
proizvodi so narasle cene bombaznih
proizvodov, otrobov in opeke, popustile
pa cene usnja, moke in sladkorja. —
Skupni indeks cen je za april znasal
63.0, za mareec 633, lanski april 66.3.

g Polozaj na zitnem trzistu. Zitni
trg je popolnoma brez ponudb. Vzrok
je susa v Vojvodini, ki je #e doseda)
povzrocila ogromno skodo. Del psenice
je popolnoma propadel. Mnogo je temu
kriva letoinja prezgodnja pomlad, ki
je povzrodila prehiter razvoj in eve-
tenje pSenice, ki bo dozorela Ze do kon-
ca maja, seveda s labim donosom, Ve-
sti iz juZnih krajev pravijo, da je po
dveh do treh mesecib sele zadnji teden

zopet dezevalo, zlasti to v okolici Bels
grada in v Srbiji, V severnem delu du-
navske banovine je bil zadnji dez le
kratkotrajen in ne bo zadostoval za
ohranitey zit. — Se slabze izgleda v
Romuniii, kjer je ministrski svet pre-
povedal vsak izvoz psenice in fizola, da
zagotovi zito za domacéo porabo, kajti
vsled slabe letine novi pridelek ne bo
zadostoval za prehrano prebivalstva.
— Na Vojvodinski blagovni borzi ni
nobenegan prometa ker ni ponudb, zato
s0o cene le nominelne, rasejo pa sko-
koma in so dosegle Ze vidino 135 Din
za 1M kg. Tem eenam sledi ljubljanska
blagovna borza z okroglo 170 Din. Tu-
di koruza je poskocila v Banatu na 106
Din, v Siloveniji na 130 Din.

RAZNO

¢ Lanska vinska letina v Jugosla-
viji. Kmetijsko ministrsivo je objavilo
definitivne podatke o lanski vinski le-
tini v Juogoslaviji, ki je bila kakor
znano izredno slaba. Pridelek je znasal
le 2853.000 hl nasproti 4,387.000 hl v letu
1932, 4,494.000 hl v 1. 1931 in 4,016.000 hi
v L 1930. Lanski pridelek je bil torej
za 36 odstotkoy manjsi nego v rekord-
nem letu 1931, Povprecéni pridelek na
ha vinograda je znasal 146 hl nasproti
229, 226 in 219 hl v prejinjih treh letih.

2 Lesno trzifée in nove italijanske
earine, Lesna kupéija je zastala, ker
se je ialijanska lesna trgovina zalo-
zila v pricakovanju nove carine na les,
ki jo je Italija uvedla s 23. aprilom. Po-
zivljenja zaenkrat ni pri¢akovati. Naj
navedemo nekatere carinske postavke:
za 100 kg lesa plac¢ajo italijanski uvoz-
niki za obicajen les: sirova bukovina
in kostanj 3 lire = 13 Din, ostali les
2.25 lir; enostavno obdelan bukov ali
kostanjev les 8 lir, tesan 12 lir, ostali
les 9 lir, De&éice za zaboje, sita in sli-
éno 25 lir, v listih debelih 1—3 mm 35
lir, manj kot 1 mm 45 lir; drogovi 11
lir, obdelani 13 lir, drva 2 liri, oglje 4
lire itd.
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Ustrojena telegja koza. S. A. D. Pred
desetimi leti ob svatbi jo Vas tast dal za-
klati tele in rekel, da se naj da koZa
ustrojit za usnje. To ste storiti, placali
strojarja in usnje za dom uporabili. Ko
je bilo usnje ze uporabljeno, Vas je tast
zatel terjati, da mu placate kozo. Sedaj
Vam preti s tozbo. — Ce bodo price potr-
dile to, kar Vi trdite, bo tast tozbo zgubil,
kajti koza je bila Vam podarjena za do-
mado polrc]')u. Koze Vam tast ni prodal,
ker se niste dogovorili o ceni, niti je Vam
ni posodil, ker se niste domenili, da boste
morali kedaj kozo vrniti, :

Nezasciten dolg. M. D. P. Kot tesar
ste delali pri posestniku od 1. januarja do
2. maca 1932, leta in Vam je ostal dolzan
na zasluzku sad 1000 Din. To mezdo ste
viozili, tozbo dobili in se je Vad zastopnik
za Vas vknjizil na posestvu in ste vse te
yravdne  strofke  morali  sam  placati.
‘prasate, ée se lahko posesiniku za Vas
dolg zarubi Zivina in proda na drazbi, —
Po uredbi o zas¢iti kmetoy so izvzete ter-
jatve, ki jih dolgujejo posestniki na mez-
di svojim delaveem. oziroma obrtnikom
za izvriena dela. Ker imate Ze pravo-
moino sodbo, lahko sami predlagate pri
okrajnem sodi3¢u izvribo rubezni in pro-
dajo premicénin t. j. zivine Vadega dolz-
nika,

Sporna pot. Leta 1911 je bilo prodano
posestvo. Nekaj parcel ste kupili Vi, osta-
le pareele pa sosed. Po tem pad skupnem
posestvu vodi pot, ki jo uporabljate Vi in
sosed, Lani ste se s sosedom sporekli in
sosed Vas javno zali, da nimate pravice
hoditi po onem delu preje skupnega pota,
ki pelje po njegovih parcelah. — Ko je
bilo posestvo S v rokah enega lasinika,
je ta lahko vozil po svojem, koder je ho-
tel. Cim je bilo posesivo razprodano, siv
se morali Vi kot kupee pobrigati, da so
bile v Kupni pogodbi izrecno navedene
pravice, ki jih je moral Vam prodajalec
odstopiti, da ste smeli hoditi tudi po poti
na parcelah, ki jih je kupil sosed. V ko-
rist Vasega zemljis¢éa bi se morala takrat
vku{iiil’i sluZnostna pravica poti preko
zemljista, ki ga je kupil sosed. Sedaj Vam
ne kaZe drugega, kot da se s sosedom e
mogode na miren naéin zopet pobotate.

Rokodelski uéenee. V. T, Mojster izrab-
lja ufenca za vsa mogota domala dela, tako
a se bojite, da se bo ta slabo izudil svojega
obrta. Ali je to dopustno? Kaj pravi o tem
postava? — Po postavi je mojster dolian
skrbeti, da se utenec v svoji stroki temeljito
izufi, Ne sme mu odvzemati prilike in fasa,
rolrebnega za ulenje in ga ne sme uporab-
jati za posle, ki niso v zvezi z njegovo
stroko. Skrbeti mora za ufenéevo zdravie,

vedenje in strokovno napredovanje, mora o
tem vsaj polletno obvesdati roditelje ali za-
konitega varuha in ne sme ufenca uporab-
ljati za delo, ki njegovim telesnim mogem
ni primerno. DolZan je vse pogojene obvez-
nosti proti ufencu izpolnjevati in storiti vse,
tesar treba, da bo ufenec po dokonfanem
ulnem Casu pripravljen za opravijanje po-
moéniskega izpita. Ce mojster zanemarja te
dolznosti, ga obrino oblastvo lahko kaznuje.
Tako torej dolofa postava!

Gradnja hife s tujim materijalom. M. B.
Pripravili ste malterijal za zgradbo hide, ki
sle jo nameravali zgraditi na svojem zem-
1jis¢u, Ko ste se pa porotili, je moZ na svo-
jem svetu z Va3im materijalom zgradil hido.
Sedaj trdi, da nimate nobenih pravic do hi-
Se. \;praiate. ¢e lahko hiSo proda brez Vaie
vednosti in kakspe pravice imate, posebno,
te se zakon lodi. — Lastnik hie je moZ in
lahko hi% brez Va%e vednosti proda. Za-
htevali bi lahko samo, da se Vam plafa
vrednost porabljenega materijala. Postava
namred dolofa, da ako kdo na lastnem svetu
zgradi stavbo in je porabil tuje gradivo za
njo, ostane zgradba sicer njegova last, ven-
dar mora plafati o¥kodovaneu gradivo po
obini ceni.

Sprememba dneva zapalosti plaéila. B.
F. Imate vknjizeno terjatev, ki zapade v pla-
tilo 1941, leta. Pred tedni pa je dolznik
prodal nekaj zemljita in vam je obljubil,
da vam bo to vsoto izplagal in vam je sg:-
rodil, da ga potakajte v mestu. Vi ste ga Ca-
kali, a njega ni bilo. Vpradate, &e lahko se-
daj takoj iztoZite dolg; - Obljuba sama na
sebi 3¢ ni obvezna. Sele, ko drugi veljavno
sprejme obljubo, nastane s soglasno voljo
obeh po%odbn in ta je obvezna. V vafem
slutaju bi moralo sodisfe ugotovitl vse
okolnosti, pod katerimi je bila obljuba da-
na in bi nato razsodilo, ali je de3lo do spre-
membe dneva zapalosti. rorokovayj vam
nihfe ne more, kako bi eventuelna %nvdl
izpadla,

Nadurno delo. F. G. Postava o pladlu
nadurnega dela e vedno velja. Vsako nad-
urno delo se mora platati delaveem nag-
manj s 50% povitkom, torej %e polovieo vec,
kot zna%a redna mezda. Ta povifek morajo
dobiti tudi akordanti in se smatra pri akor-
dantih za redno plafo ene ure 49., 30. ali 60,
del povpreinega tedenslkega zasluzka. Do-
lofeno je namrel, da sme trajati delo v tr-
govinskih in obrinih obratovalnicah najvet
10 ur na dan ali 60 ur na teden; v neka-
terih obratovalnicah traja delo 8 ur na dan
ali 48 ur na teden, 2 v drugih 9 ur dnevno
ali 54 ur na teden. Po tem delovnem Easu
se ravna povidek akordantov, S tem je torej
prepreteno podjetniku, da bi se izognil pla-
Cilu nadurnega dela s tem, da upelje pla-
¢ilo v akordu. Ce podjetje ne izplafa nadur,
ga lahko toZite. Popre] premislite, e
kaZe v dana¥njem Fasu loiti sluZbodajalca,
ki vam vsak &as lahko slulbo odpove,



