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Jesensko oranje

Fokrat na leto moramo zemljo glo-
boko preorati. Ta >globokoc je sicer juko
Airok pojem. Velina kmelov smatra, da
je dovolj, &e je brazda 10—13c¢m glo-
boka. Globoko oranje je pa samo tedaj,
¢e znasa globina brazde veaj 20em. Le
poskusite zmeriti vaso brazdo, ko boste
orali, pa se boste prepricali, da je 20cm
ze precej. Globoko oranje je iz sledecih
razlogov koristno:

L. V globoko zrahljani zemlji se rast-
linske korenine lazje razvijajo in se
molneje razrastejo. Rastline, ki imajo
molno razvite korenine, najdejo v zemlji
vet¢ hrane, ker so ravno korenine tisti
organ, 8 katerim sprejema rastlina hra-
no, Rasiline, ki imajo ve¢ hrane na raz-
polago, se pa bolje razvijajo in dajo
vedje pridelke

2. Z globokim oranjem poglobimo ro-
dovitno plast zemlje. Skozi globoko zrah-
ljano zemljo moreta zrak in -ogljikov
dvokis prodirati tudi v niZje plasti zem-
lje. Ogljikov dvokis v zvezi z vodo pre-
tvori v vodi neraztopne mineralne snovi
v take spojine, ki so raztopne v vodi in
lahko rastlinam slu7ijo za hrano, Oglji-
kov dvokis pretvori bogastvo zemlje v
plodnost zemlje. Pod bogastvom zemlje
razumemo hranilne snovi, ki so v vodi
neregztopne in jih torej rastline ne mo-
rejo sprejemati za hrano; plodnost zem-
lje pa daje hranilne snovi, ki so v vodi
raztopne. Cim globlje je ftorej zemlja
zrahljana, tem globlje lahko prodira zrak
in ogljikov dvokis in tvori vedno nove
zaloge rastlinske hrane, ki bi ostale ne-
izrabljene, ¢e zemlje ne bi obdelovali na
vedjo glohino.

Najprimernejii fas za globoko oranje
je jesen. In to iz slede¢ih razlogov:

1. Jeseni imamo najve fasa. Ko po-
spravimo Ze skoraj vse pridelke z njiv,
bomo lahko nasli toliko primernega Casa,
da bomo njive preorali

2. Z globoko jesensko brazdo izloZimo
vetje koli¢ine zemlje delovanju vode in

mrazu. Zakaj je to va’no? Da bomo to
razumeli, se moramo spomniti na sle-
dece: Pozimi steklenica polna vode na
mrazu poci. Pozimi poka drevje, mogolne
skale itd, Zakaj? Zaradi prirodnega za-
kona, ki se glasi: Vsa telesa se razte-
zajo, Ce jih grejem, in kréijo, e se
ohlajajo, Tralnice niso nikoli tesno spo-
jene, ker se v veliki vro€ini moéno
ugrejejo in raztegnejo. Ce ne b1 imele
prostora za raztezanje, bi se upognile.
Vsa snov na zemlji je podvriena temu
zakonu, samo voda ne, Pa ta nepravilnost
vode ni slu¢ajna, ampak je smotrna, Ka-
kor je vse smotrno v naravi, Voda je naj-
bolj gosta pri #C. Ce jo grejemo, se
giri, ¢e jo pa ohlajamo pod 4°C, se spet
§irl. Steklenico, ki smo jo pri 13°C na-
polnili, bo pri 0°C pocila, ker pri tej
temperaturi voda zmrzne, led pa ima
vedjo prostornino. kakor voda. Da bi led
mogel zavzeti svojo prostornino, je mo-
rala steklenica pocditi. Drevje se v mrazu
kréi, voda, ki je v njem, se pa razteza
in tako mora pociti. Ce bi bila voda pod-
vrzena istim zakonom, kakor vsa ostala
telesa, da b1 se namre¢ stalno kréila in
s tem zgoilevala, ko se ghlaja, bi zatela
zmrzovati od dna proti povriini, Tako bi
bilo unifeno mnogo Zivljenj na dnu vo-
dd, razen tega bi se tudi kmalu naredil
sloj ledu po veé metrov debel in mnogo
sonfne toplote, ki zdaj spomladi vzbuja
naravo k novemu Zivljenju, bi bilo po-
rabljeno za topljenje tega debelega sloja
ledu. Ta lasinost vode je pa tudi na¥ naj-
bolj&i pomoénik pri obdelovanju zemlje.
Nimamo orodja in stroja, ki bi tako do-
bro obdelal zemljo, kakor mraz. Zato ga
pa moramo ¢&im bolj izkoristiti. V jeseni
globoko preorana zemlja se &cz zimo na-
pije vode kakor goba. Pozimi ta voda
zmrzne, se pri tem &iri in drobi zemljo.
Jeseni zorano njivo mraz privzdigne, da
je do spomladi kakor testo. Taka zemlja
je spomladi rahla in brez grud. Stari
ljwdje pravijo, da je po ostri zimi na-
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vadno dobra letina, ker mraz zemljo glo-
boko zrahlja.

5. Z globokim jesenskim oranjem se
najboljse zavarujemo proti sudi. Letos
sicer nismo imeli sue, narobe, preveliko
moto. Kdo pa ve, kako bo drugo leto?
Stari ljudje pravijo, da bo prihodnje leto
suia, ker se je letos nebo zlilo. Susa ni
nikoli posledica premalo padavin, ker je
v suhem letu povprefno prav toliko pa-
davin, kakor v drugem letu, ki ni subo.
Samo padavine v suhem letu niso enako-
merno razdeljene. Mnogo padavin imamo
jeseni in spomladi; fez leto pa premalo,
Vsak dober kmetovalec mora zato jesen-
sko vlago v zemlji vzkladistiti. Opazili
ste Ze, da nastanejo na neorani zemlji
ob vsakem veljem deZju mlake. Nezora-
na zemlja je zbita in voda ne more pro-
dirati v njo. Zato pa moramo zemljo je-
seni na vsak nalin zorati, da je zrah-
ljana in polna luknjic, po katerih odtele
voda v niZje sloje. Cim globlje je jeseni
zemlja, tem ve¢ vode lahko sprejme in
zadrZi v sebi, tem bolj bodo rastline pre-
skrbljene z njo skozi vse leto. Ko nastopi
vrofe in suho lelo, je koruza na jeseni
globoko preorani zemlji sveZa, na sosed-
nji njivi, ki pa jeseni ni bila preorana,
pa vene. Seveda moramo znati vlago, ki
se je v zorani zemlji ¢ez jesen in zimo
nabrala, tudi v njej ohraniti. Da ohra-
nimo to rezervno vlago v zemlji, moramo
opustiti spomladansko oranje., Zemljo, ki
smo jo Ze jeseni globoko preorali, nima
smisla spomladi Se enkrat orati. Skoda
Casa in truda. S spomladanskim oranjem

naredimo fesfo vel Ykode, kakor koristl
Najprej spomladi tezko ujamemo prime-
ren ¢as za oranje. Zemlja je navadno
dolgo mokra, mokre zemlje pa ne smemo
orati, Dalje s spomladinskim oranjem
sloj zemlje, ki je natopljen z vodo, izlo-
#imo soncu in vetrd in vlaga kaj hitro
izhlapi iz zemlje, rastlive pa potem po-
zneje mnogo trpijo zaradi sule. Ce zem-
ljo samo spomladi orjemo, je navadno
zelo grudnata, ker voda in mraz nista
mogla prodreti v zemljo in grude raz-
drobiti. Umnejdi sosed se nam smeje, ko
spomladi samo prevlefe svoje jeseni zo-
rane njive z brano, mi pa moramo e
orati, razbijati grude, pa % ni zemlja
tako pripravljena za setev, kakor bi mo-
rala biti, Velja torej pravilo: Jeseni orji
globoko, spomladansko oranje pa opusti
Ce je pa zemlja spomladi kljub jesenski
brazdi tako zapleveljena, da jo kaZe pre-
orati, orji ¢im bolj plitvo. Najvetkrat pa
je dovolj, ¢e jeseni zorano zemljo spo-
mladi obdelamo samo s kultivatorjem. ki
nam ga lahko naredi tudi vsak boljsi
kova&, Ce nimamo kultivaforja, je dobra
tudi teZja brana z dolgimi zobci.

Globlje moramo spomladi orati samo
na zelo tezki, vlaZni in hladni zemlji, ki
se drugale dolgo ne osufi in ne ogreje.

Pri povefavanju globine oranja mo-
ramo biti previdni. Ce smo zemljo vedno
plitvo orali, ne smemo kar naenkrat pre-
iti na globoko oranje, ker bi tako pri-
nesli mnogo zemlje na povriino.

Na globljo brazdo moramo torej pre-
iti postopoma, Inz. Rous.

Kam s starim (krmskim) krompirjem

Letos je krompir obrodil v lahkih
zemljah razmeroma dobro, v tezkih in
vlainih pa prav slabo. Toda zaradi celo-
letnega deZevja letofnji krompir nagiba
k gnitju. Bati se je, da bo v veliki meri
gnil v kleteh celo popolnoma zdrav krom-
pir, %e veliko prej pa slab, nedozorel,
ranjen in objeden krompir.

Za gospodarje nastane vprafanje, kam
letos s krmskim in sploh slabim krom-
pirjem, ki gotovo ne bi vzdrial fez zimo.
Pokrmiti ga velji posestnik ne more vse-
ga.takoj, v podsipnice ga tudi ne sme
zakopati. Edino, kar nam preostane, je
— ensiliranje.

Posebno letos, ko je bilo vprav ob a-
su sufenja otave toliko lepega vremena,

da so skoraj povsod lahko otavo posuiili,
se bo naslo pri marsikaterem posestnikun
v ensilaini jami prostora za krompir. V
vinorodnih krajih pa lahko za ensiliranje
krompirja v sili uporabijo tudi kadi za
vrenje ¢rnine in za shranjevanje tropin
— saj bo letos velina praznih.

Takoj spofetka moramo naglasiti, da
moramo krompir za ensiliranje pariti
Parjen ensiliran krompir izgubi samo
5% svoje krmilne vrednosti, dolim iz-
gubi krompir, shranjen na kupu v kleti,
v teku zime do 30% svoje vrednosii za-
radi dihanja in notranjega presnavljanja.
Iz teh razlogov bi bilo najbolje vsako
leto pariti in ensilirati sploh ves krom-
pir, ki je namenjen za krmo Zivalim.



Ce krompir za ensiliranje parimo, se
s tem izognemo tudi fkodam, ki bi mo-
gle nastati na krompirju zaradi zmrznje-
nja, klitja itd. Nadalje potrebujemo za
shrambo parjenega krompirja tudi mno-
go manj prostora kot pa za shranjevanje
surovega krompirja v kleteh. In konéno
se parjen ensiliran krompir dobro drzi
~— ¢e je potrebno, tudi ve& let, vsekakor
pa do pomladi, ko nam krmil najbolj
primanjkuje.

Parjen ensiliran krompir je dobra in
okusna krma za svinje. Zaradi tega bi
bilo priporoéljivo, &e bi se tudi nadi go-
spodarji navadili ensilirati parjen krm*
ski krompir, kakor je to sploino v na-
vadi v kmetijsko-naprednih drzavah.

V tej zelji prinafamo naprednim go-
spodarjem nekaj navodil za ensiliranje
parjenega krmskega krompirja, kakor
Jih navaja Ce3ki kmet. strokovnjak inZ
K. Segeta:

Ensiliranje parjenega krompirja te-
melji na istih nacelih, kot ensiliranje
ostalih krmil: trave, detelj, zelenih delov
rastlin itd., to je na izlotitvi in zabra-
nitvi pristopa zraka k ensilirani krmi ter
na podpiranju tvorbe mledne kisline, tega
nepogrefljivega sredstva za konzervira-
nje, ki varuje ensilazo pred pokvarje-
njem, predvsem pred gnitjem. Da pa do-
sezemo dobro krompirjevo silazo, mora-
mo paziti na naslednje:

{. Krompir moramo pred parjenjem
temeljito oprati, da ga o¢istimo zemlje
in drugih snovi, ki bi povzrotile razvoj
drugih, ne mlefno-kislenastih glivie. Pri
vecjih kmetijah imajo itak za pranje pe-
se, repe in krompirja posebne siroje,
manjie mnoZine pa operemo v kadi in
oplaknemo z vodo fe enkrat, ko je krom-
pir Ze v kofu.

2. Parjenje krompirja izvriimo v
manjiih koli¢inah lahko v navadnem
brzoparilniku, ki ga ima 7e skoraj vsaka
kmetija. Na vedjih posesivih pa imajo
posebne parilnike, da gre delo hitreje od
rok. Kjer pa nimajo niti brzoparilnika,
naj nalijejo v navaden svinjski kotel ne-
kaj vode, polozijo nad njo mre?o, na
katero nasujejo krompir in kotel dobro
pokrijejo ter kurijo toliko, da se tvori
v kotlu para. Krompir je treba pariti to-
liko ¢asa, da postane mehak, Ne dovolj
parjen krompir ostane trd, vsebuje pre-
ved vode, slabo se da tladiti in rad se
kvari. Nasprotno pa dobi krompir, ki je
bil parjen predolgo in pri previsoki to-
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ploti slab okus in rjavo barvo. V sred-
njem velikem brzoparilniku lahko dnev«
no oparimo 10 do 15q krompirja.

3. Parjen krompir se ne ensilira takoj
vro¢, temveé ga, ko smo ga vzeli iz pa-
rilnega kotla, razgrnjemo na suhem me-
stu, najbolje po lesenem, nekoliko nag-
njenem odru, da se odcedi z njega voda,
ki bi, ¢e bi jo s krompirjem vred sprav-
ljali v silazno jamo, bila samo v kvar.

Sele tako ohlajen, lahko tudi zmetkan
krompir nasipamo v silaZno jamo, in si-
cer v plastech po 10—20em. Vsako tako
plast posebej dobro stla¢imo, da nastane
iz krompirja enoliéna zmes, brez praznih
medprostorov. Na dno silaZne jame pa
razgrnemo 10—15e¢m na visoko zdravih,
ne plesnivih Zitnih plev, da vsrkajo vla-
go, ki se iz krompirja izlofa pri tla-
¢enju. Jamo je treba napolniti vso na-
enkrat, ker bi se sicer lahko v med&asu
zalelo razkrajanje silaZe,

4. SilaZna jama se napolni do pribliZno
f0cm pod gornjim robom, povriino s te-
meljitim tladenjem zravnamo, nato pa po-
krijemo krompir s plastjo parjenih plev,
to pa zato, da ga obvarujemo onesnazenja
po glini ali ilovici, ¢ katero zadelamo si-
laZno jamo. Silazo moramo toliko vtladiti,
da stla¢imo v jamo vsaj do 40 cm debelo
plast gline, ozir. ilovice. To je treba od
¢asa do &asa navlaZiti, da se ne razsuli
in razpoka, kar bi povzroéilo pokvarjenje
ensilaze,

Na vsak kub. meter prostora v silazni
jami se da natladiti 8—10q parjenega
krompirja. Da je treba varovaii silaine
jame pred zunanjo vlago, tako talno kot
izpodnebno, menda ni treba posebej na-
glafati. Zato morajo biti silaZzne jame ne-
propustne za vlago in v pokritem por-
storu, ali pa imeti lasino sireho,

Po dveh ali Ze bolje po Ztirih mesecih
je kisanje vlozenega krompirja dovrieno
in ga moremo zaceti krmiti. Odvzemanje
ensilaze v ozkih, visokih jamah, ozir.
stolpih se vrii v vodoravnih plasteh od
vrha, v plitvih, koritastih jamah pa v
navpiénih plasteh, pofenii z enega konca.
V obeh primerih moramo odjemaii ensi-
lazo vsak dan, in sicer najmanj 5cm de-
belo plast na vsej odkriti povriini, ker
se odkrita, zraku izpostavljena ensilaza
zelo rada in hitro pokvari. Po odvzemn
ensilaje vsakokrat pokrijemo odkrito po-
vriino z lesenim pokrovom ali Se bolje
z vrelo, namofeno v slano vodo,
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Ako hotemo dobiti na beljakovinah
bogatejso krmo, mesamo pri viaganju er-
silaze parjen krompir z mlado zeleno lu-
cerno ali pa navadno deteljo, ki je obeh
ravno jeseni navadno na pretek, in sicer
v takem sorazmerju, da pride na vsakih
5—7q parjenega krompirja 1q detelje
ali pa lucerne. Vse skupaj je treba tako
pomesati in stlaciti, da se deielja docela
zmesa 5 krompirjem. Spodnja in vrhnja
plast ensilaze pa naj vsebuje sam parjen
krompir brez detelje. Ce ni ve¢ na raz-
polago sve’e mlade detelje ali lucerne,
smemo primefafi parjenemu krompirju
tudi drobno zrezanega sena ali pa deielj-
nega drobirja. ki ga mnogo nastane pri
sufenju detelje in lucerne v skednjih.

Parjenemu krompiriu smemo pri en-
siliranju primesati tudi peso, repo, kore-
nje in druge okopavine, katerih pa ne
parimo pred ensiliranjem, femved samo
dobro operemo in zreZemo na reporeznici.
Na 1q parjenega krompirja smemo k
ensilazi primefati 2530 kg pese, oziroma
15—20 kg korenja. Tudi v tem primeru

se mora parjen krompir dodobra preme-
Zati pri tladenju s peso ali korenjem in
tudi v tem primeru vlozimo v spodnjo
in vrhnjo plast sam krompir.

Konéno lahko tudi mefamo in skupaj
ensiliramo: parjen krompir, sveio peso
ali korenje in mlado deteljo ali lucerno.
V tem primern mefamo v razmerju: na
1 q sveie detelje ali lucerne 1—2q svezih
zrezanih okopavin in 5 q parjenega krom-
pirja. Tako medanico je treba 3e posebno
temeljito zmefati med seboj in dovolj
stladiti v ensilaZzni jami.

_ Parjen ensiliran krompir, e posebno,
te je pomedan z deteljo ali pa lucerno,
tvori v naprednih dezelah poglavitno kr-
mo za svinje v &asu, ko svinjske krme
najbolj primanjkuje, to je v pozni zimi
in zgodnji spomladi.

Priporofamo nafim kmetovalecem, da
letos napravijo vsaj poskus z ensilira-
njem parjenega krompirja, v kar naj
porabijo ranjen krompir in izbirek, ki
bi jim sicer najbrz v kratkem segnil
brez haska.

Nabiraj polze!

Jeseni smo; po svetu divia vojska,
zato sta draga moka in meso. Pa ima3
vendarle na razpolago na ducate in du-
cate kilogramov dobrega, redilnega mesa
— zastonj; samo poiskati ti ga je treba.
Koliko je grmovja po nadi slovenski
zemlji, pod njim je ob koreninah rahla
prst, v nji pa spava sladki zimski sen
na stofine in tisofe — velikih vrinih pol-
7e¥ Gospodar, gospodinja, posljita otro-
ke, da jih nakopljejo kolarico! Ce jih
skuhas za opoldne, odpres ¥e v foplem
stanju apneni pokrovee, potegne$ z vili-
cami kuhano Zival iz lupine in odreied z
ostrim nozitem drob z malenkostno vse-
bino, ter pomoéis tolsti zelogaj na vili-
cah v nasirgan hren z octom in oljem,
stavim, da ti bo v 80 izmed 100 sluajev
ta priboljsek h kosilu prav poviet. Saj
jaz sem imel v mladih letih to jed za
poslastico, pa tudi pozneje v sluzbi sem
bl prica, kako gre polZ v tek tudi od-
raslim in starim ljudem. BoljSe kuharice
imajo cel ducat nafinov, po katerih pri-
pravljajo svoji gospodi polzje meso. Za
Francoze je poli slaitica, po kateri hre-
pene stotisoéi ljudi. Tam, kakor tudi na
Nemskem in nekaterih drugih drZavah

imate cele vrste velikih podjefij, katerik
specialna stroka je trgovina s polzi, naj-
vetkrat tudi v zvezi s praktitno polZe-
rejo. Tudi pri nas bi se v normalnih,
mirnih ¢asih mnogim druZinam izplacalo
nabirati polze v krajih, kjer jih je mno-
go, posebno po vinorodnih predelih de-
7ele, saj se kupci zanje vedno lahko
dobe. Zeleznitke uprave vedo povedati o
itevilnih zabojih, napolnjenih s polzi, ki
romajo v mesecih sezije za ta nosel iz
nasih postaj proti ceiki, francoski in
nemski zemlji, v kateri je vedno dovolj
kupcev zanje. Na3i severni bratje v
tedko - moraveki deZeli se bavijo zelo
mnogo tudi s prakiitno polzerejo in se
pohvalijo z njo.

Vse to poudarjam z namenom, da
ovrzem popolnoma napatno naziranje
onih nasih bralcev, ki mrntjo, da bi uteg-
nila biti ta navidezno nova stvar samo
v zabavo malotevilnth Cudaikih Sport-
nikov. Kaj fe! Le pomislite, da so izva-
7ali Cehi $e nedavno — danadnje stanje
je le izjemno in bo minilo, kakor mi-
nejo straine sanje — velik del svoje
polzercje v inozemstvo, tetudi so sami
najvedji ljubitelji polzevega mesa. Po-
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vprasevanje po polzjem blagu je namrel
tako veliko, da mnogokrat ne morejo po-
streti kupeem zaradi premajhnega do-
macega pridelka. Najbolj se zanimata za
polze Francija in Nemdéija. Francozi so
porabili v preteklem &asu vsako leto po

ca. 80 milijonov ieh zalizanih mehkuz-’

cev, to je okoli 270 vagonov. Pariz sam
Jjih je pogoltnih na leio po 5 vagonov
ali 50.000 kg. Zadnja leta pa je tudi v
Nemdiji silno naras¢al konsum teh zvitih
lupinarjev. -

Kakor imamo pri govedu, konjih, pra-
8i¢ih, perutnini in drugih domadih Ziva-
lih razne pasme, tako je tudi vet pasem
(vrst) konzumnih poliev. Za nafe nabi-
ranje, kakor tudi za gospodarsko rejo
in pitanje najbolj pripraven pa je belo-
sivi veliki wvrtmi polz, ki ga vsi dobro
poznate. Njegova lupina ali shiSicac meri
okoli 3em v premeru. Hrani se samo z
rastlinami in je zelo poZreien. Na leto
izleze po 50 do 60 okroglih, lepkih jajtec,
ki so prevleéena s tenko apnenasto ko-
zico. Cez 20 dni se izlezejo v rahli prsti
iz njih mladi polzki, ki so 3e lepo dvo-
stransko somerni, slarejsii pa zgubijo
somernost zaradi enostransko zavite lu-
pine. V Zasu razplodbe je dobro, fe ta-
pecirad svet, kjer redif polie, z gozdnim
mahom: vanj namref samice najraje po-
lagajo jajteca. Cudno je pri poliu to, da
ni eden samee, drugi samica, ampak je
vsaka Zival istofasno samec in samica,
torej dvospolnik. :

Polie smo véasih nabirali samo spo-
mladi; pa ni bilo pametno. Kajti najbolj
okusni so zdaj, v jesenskem ¢asu in ob
pricetku zime! V tej dobi so tudi-naj-
bolj rejeni, kakor so tolsti tudi polhi,
jerebice in draga divjad. Teo je vaZno
vedeti konsumentu in njegovi slasti, pa
tudi producentu, nabiraleu poliey in nje-
govemu Zepu, ker so zdaj tudi najtezji
Zato pri nas ravnamo popolnoma naro-
be, ko nabiramo polie fele spomladi, na-
mesto jeseni, ko bi jih dobivali fe pri pol-
ni tosdobi!

Pri nas so kraji, kjer je posebno
mnogo velikih vrtuih polzev. Tukaj bi
kazalo organizirati (kmetijsko drudtvo,
trgovec, kak dobrohoten zasebnik) vsako
leto mabiranje polZev jeseni, da bi na ta
nadin izkoristili izvrstoo blago, ki sicer
nima nobene cene. Koliko ljudi prosjaci
po hisah, ki bi si z nabiranjem poliev
lahko prisluzili stotake, ¢e bi jih ponudili

339

v mesln, ali tudi v premoZnejsih hifah
na deZeli

Gospodinje pa prosim: Le poizkusite
vsaj enkrat pravilno pripraviti polze in
jih uZivati brez predsodka; veéini izmed
vasih gostov se bo ta hrana priljubila
za vse Zzivljenje. Saj tudi Zabjih bederc
mnogi ne marajo; in vendar ni izlepa kaj
bolj okusnega in zdravega ter lazjega za
prebavo kot zabja bederca, bodisi ocvria
ali v obari ali pripravijena na drugacen
nacin,

Iz takih na vritnem polin eobilujotih
krajev bi si lahko tudi morebitni rejci
preskrbeli matermjal za nove polzarne.
Najve® vrinih polzev dobite po listnatih
gozdovih in hostah, po vrtovih, vino-
gradih, parkih, posebno po posekanih
gozdnih tratah (jasah, tratah), sploh tam,
kjer je rahla prst (rahlica) in dovalj
vlage. Najholje opravi§, fe se poda3 na
polzji lov zgodaj v jutro ali pa na veder.
V tch Casih namreé¢ prileze polZ iz svo-
jega skrivalii¢a na pado.

Pol7e lahko redis na majhnem vrtu;
mesto mora biti pa tako izbramo, da ne
bo trpela reja niti od prevelike mokrote,
niti od prevrotega sonca. Zato mora biti
spolzja farmac na sen&nem prostorn,
holj v. kotu pri zidu. Da se ti polzi ne
razlezejo po vsej okolici, morad ta vrii¢
ograditi, bodisi z deskami, de bolje pa
s kako staro Zi¢nato mreZo. ki jo po-
grezni tudi v zemljo kakilk 20 em globoko,
Zemlja te farme naj bo dobro predelana
in zrahljana, po vrhu pa posuia z drob-
nim peskom. Hrani¢ pa polze zelo pre-
prosto: z ostanki zelenjave, solate, zelja

‘itd, 'z odrezki repe, korenja in podobno,

z listjem vinske trte, s plevelom, travo,
listjem sadnega drevja, z olupki kumar
in takimi stvarmi. Tako ravnad vse lefo.
jeseni pa imad &redo krasno rejenih 7i- .
vali. Ziveza pokladaj vselej samo za spro-
ti; neprestano skrbi za najvetjo snago!
Vsako pokvarjeno, nagnito krmilo taxoj
odstrani! Ce bi kdaj nastopilo izredno
deZevje, mora3 seveda <krbeti. da farma
ne pride pod vodo in ti potop ne unici
vsega podjetja.

Ko se pritne jeseni moéneje hladit;,
se pri¢no tudi nadi vrini polii priprav-
ljati za zimsko spanje; izpraznijo si
¢reva in se pokrijejo preko ustja z apne-
nim pokroveem, zalizejo se. Zalizane pol-
7e zbiraj in jih hreni na bladnem pro-
storu do Casa, ko jih uporabis, bodisi za
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domato kuhinjo ali za kup&ijo. Tudi v
zimski shrambi mora vladati najvedja ¢i-
stota. Najbolje je, da ima$ naloZene lu-
pine na pletenih lesah iz vrbovih $ib,
da ima zrak povsod prost dostop.
Strodki, ki so v zvezi s polierejo ali
pa z nabiranjem polZev, so seveda ma-
lenkostni. V informacijo naj povem, da
zadostuje ploskev 200 kvadratnih metrov
(n. pr. 20m dolga in 10m Ziroka) za iz-
rejo 1000 polzev. V Pragi so plafevali
zadnji Cas 1kg zalizanih poliev po 20
tefkih kron ali po 30 din. Na 1kg gre
25 do 35 poliev, kakor so paé veliki, to-
rej povpreéno po 30 kosov, Deset tisoé
polzev bi torej tehtalo svojih 334 kg, ki
bi vrgli, e bi dobili za tkg tudi le
20 din 6660 din — ne majhna vsota za
tako majhno podjetje. Z. A,

KUHINJA

Prazieno korenje. Korenje osiriem,
operem in zrezem na rezance in denem
na bledorumeno preiganje. Med praZe-
njem ga potresem s peterfiljem, ki sem
ga drobno sesekljanega v masti precvrla.

Gorka jaboléna omaka. Kakih pet
bolj drobnih kislih jabolk skuham v ¢e-
trt litru vode. Kuhana jabolka pretladim
z vodo vred skozi sito. Pretlatena ja-
bolka denem na preiganje, ki sem ga
napravila iz Z#lice surovega ali kuhanega
masla, polovice 7lice sladkorja in Zlice
moke. Ko omaka nekaj Casa vre, jo po-
lijem z nekaj zlicami vina, odiSavim 2z

odrezkom limonine lupine, & treba e
osladim in dodam skorjico cimeta. Med
vrenjem, ki naj traja 10 minut, prav
pridno meiam omako.

Okisana sveia repa. Repo olupim, ope-
rem in zribam na ribeinu, ki je za kislo
repo. Tako pripravlijeno repo potresem
s kumno, osolim in okisam ter pustim
celo uro stati na toplem prostoru.

To repo potem skuham v vodi, na-
pravim zmes iz mleka in moke (name-
sto prezganja), zme3am z repo in zabelim
z mastjo, v kateri sem zarumenila od-
rezek &ebule. Cebulo odstranim prej, ko
dam na mizo.

Jaboléna &eZana. Jabolka, ki morajo
biti kisla, olupim in zrezem na koicke
ter jih denem v vrelo vodo, ki sem jo
osladkala s sladkorjem, odiavila z od-
rezkom limone in skorje cimeta. Vode
naj bo le toliko, da so jabolka komaj
pokrita. To pustim toliko fasa vreti, da
se jabolka spuste in da se jed zgosti,
nakar dam toplo ali pa mrzlo na mizo.

Okisano zelje. Zeljnato glavo razdelim
na posamezna peresa, jim odsiranim
Storitke in jih zrezem na dolge, tanke
rezine. Zelje prekuham v slani vodi z
dodatkom kumne in z nekaj Zlicami kisa.
Zelje poberem iz vode in denem na
bledorumeno preiganje, da se do meh-
kega opra’i. Nato zalijem z vodo, v ka-
teri se je knhalo v toliko, da je gostlato.
Nazadnje primefam e kislo smetano in
dam h goveji pefenki s peré krompirjem
na mizo.

GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

Kranj. Na sejmu dne 14. oktobra t. L
je imela Zivina naslednje cene: voli: L
vrste 9.25, II. vrste 830, Il vrste 6.30;
telice: I. vrste 9.25, Il vrste 8.50, II1. vrste
750: krave: I. vrsie 850, Il vrste 7.25,
Il vrste 6; teleta: I. vrste 9, IL. vrste 8;
pradi¢i: peharji 17—18, priutarji 16— 17
dinarjev kilogra Zive teZe.

Novo mesto. Na semanji dan 7. okto-
hra v Novem mestu je Zivina dosegla ta-
iele cene: voli: 1. vrste 8—9, I vrste 7—
9. L. wrste 7; telice: I, vrste 8, L vrste
i—7: krave: L. vrste 7—S, IL vrste 7, 1L
vrste 6; teleta: L vrste 10, IL vrste 9; pra-

§i¢i: Ipeharji 14, priutarji 10—12 din ki-
logram Zive teze.

Kamnik. V prvi tretjini oktobra so za-
znamovali v okraju naslednje cene Zi-
vine: voli: I. vrste 8, IL vrste 7.25, 1L
vrste 50; telice: 1. vrste 7.50, IL. vrste 7,
1. vrste 5.75; krave: L. vrste 7, IL vrste
6, I1I. vrste 5; teleta: 1. vrste 9—10. IL
vrste 8; praSi¢i: Speharji 15, priutarji 13
do 14 din kilogram Zive teZe.

Zagorje ob Savi. Na sejmu dne 8. ok-
tobra so platevali Zivino takole: voli: L
vrste 850, Il vrste 8, IIl. vrste 7.50; te-
lice za meso 7—8; telice za pleme 9—11;
krave za meso: I vrste 7, 1l vrste 6, 1L
vrste 3; teleta: I. vrste 11, IL vrste 9 din



kilogram Zive tele; krave za pleme na
Cez 2500—3500 din komad,

Ptuj. Na svinjskem sejmu dne 5. ok-
tobra so veljali pradi¢i: debele svinje 12
—13, priutarji 10.75—11.75, plemenske svi-
nje 950—10.75 din kilogram Zive teie. —
Mladi pujski od 6—12 tednov stari 80—
150 din komad.

Murska Sobota. Po podatkih od 10. ok-
tobra t. 1. so bile cene Zivine v soboikem
okraju sledete: biki: 1 vrste 7—8, Il
vrste 6—6.50, IIl. vrste 5—6; telice: L
vrste 6.50—7.50, 1L, vrste 67, 11 vrste 6;
krave: L vrste 5—550, lI. vrste 4.50—5,
LI vrste 4—4.50; teleta: I vrste 7—S, IL
vrste 6—7; prafi¢i priutarji 12—13 din
kilogram Zive teze,

CENBE

Ljubljana, 15, oktobra. Zato: rZ 540—
500, je¢men 450—500, oves 400—450, proso
500, koruza 450—500, fizol ribni¢an 600—
700, prepelitar 675—700, leda 1300 din za
100 kg. — Krma: sladko seno 115—180,
polsladko seno 100—115, kislo seno 95—
100, slama 60 din 100 kg. — Kurivo: pre-
mog 400—425 din tona, trda drva 145—160,
mehka drva 75 din prm, oglje 1.50—8.50
din 1 kg. — Mleko in mlelni izdelki: mle-
ko 2—250 din liter, surovo maslo 32—
40, tajno maslo 42—48, kuhano malo 40—
48, sir: bohinjski 28—84, polelementalec
34, trapist 28—34 din kilogram.

Maribor, Zito: p3enica 450, oves 350—
400, proso 400, koruza 430, fizol 500—700,
grah 1400, konoplja 900— 1400 din 100 kg.
— Krma: otava 65 din 100 kg, — Kurivo:
drva: mehka 135165, trda 170—175 din
1 prm, oglje 150—2 din kg, premog 420—
480 din tona. — Mleko in mleéni izdelki:
mleko 2—250 din liter, maslo: presno 82
—36, Cajno 40—44, kuhano 36—40, sir:
ementalski 35—40, trapist 19—40 din kg,
kisla smetana 10—12.50 din liter. — Sa-
dje: jabolka: I vrste 800, II. vrsie 600—
700, 1L vrste 300—500, hruske: I. vrste
1600, II. vrsie 1200—1400, 111, vrste 800—
1000, grozdje 1000—1600, Ceiplje 800—
1200, celi orehi 700—900 din 100 kg.

Celje. Zito: pfenica 425, rz 425, jelmen
400, oves 330, proso 400, koruza 420, fi-
7ol 500—600 din 100 kg — Krma: seno:
sladko 110, polsladko 100, kislo 30, slama
60 din 100 kg. — Kurivo: premog 360—
380 din tona, drva: trda 11250, mehka 90
din 1 prm. — Mleko in mlefnj izdelki:
wleko 2.50 din liter, maslo: surovo 32—

341

36, tajno 36, sir: bohinjski 28—85, trapist
80, polelementalec 35—40 din kg. — Sa-
dje: jabolka: L vrste 800, II. vrste 600,
IIL vrste 500, hruske 1000—1200, Cedplje
600—1200, orehi 1000 din 100 kg.

Kranj, Zito: plenica 425, jelmen 425,
oves 875, koruza 400, fizol 700—1000,
krompir 200 din 100 kg. — Krma: lucerna
175, seno 150—175, slama 75 din 100 kg.
— Mleko 225—2.50 din liter, surovo ma-
slo 40—44 din kg. drva 140—150 din prm,
volna: neoprana 38—42, oprana 52—56 di-
narjev 1 kg — Sadje: jabolka 350—S00,
hruike 1000—1600, suhe Ceiplje 1200—
1400 din 100 kg.

Novo mesto. Zito: Plenica 350—400, r7
800—325, jefmen 300—330, oves 300—325,
koruza 400, fizol 300—700, krompir 150—
200, seno 75, slama 60 din 100 kg. — Sa-
dje: jabolka 400—S00 din 100 kg; drva 110
din { prm, mleke 2 din liter, surovo ma-
slo 40 din kg, vino: navadno meSano pri
vinogradnikih 6—7, finejie sortirano 8—
9 din liter.

LES

Po podatkih ljubljanske borze z dne
18. oktobra je veljal 1 kubifni meter lesa
franko vagon nakladalna postaja:

Smreka-jelka: hlodi I/1l 240—300, brzo-
javni drogovi 220—260, bordonali 310—
360, filerji 260—300, les za celulozo (okro-
glice, belo o&istene) 190—220 in,

Bukev: hlodi /Il od 30 cm dalje 190—
240, hlodi za furnir, Cisti, od 4 cm na-
prej 290—340, deske-plohi naravni 830—
620, parjeni 350—510 din.

Zelezniski pragi hrastovi 260 m 14324
4550, bukovi 25—30 din komad.

SEJMI

28. 10.: gov., svinj. in kram. Mokronog
gov., konj. inkram. $t. Rupert, Ziv. in
kram. LoZ Ziv in kram Radovljica, Zu-
zemberk, svinj. Srediste, gov,, ovce, koze,
kram. Gornji grad, ,Ziv. in kram. Kora-
tice, Muta, Slov. Bistrica, Sv. Jurij pri
Celju, KriZevei, Martinjci, Dol Lendava,
29. 10.: Ziv. in kram. Crnomelj, svinj. Or-
moZ; konj. in gov. Maribor, svinj. Dol
Lendava. — 80.0.: Ziv. in kram. Stude-
nec pri Krikem, Veliki Gaber, svinj, Ce-
lje, Ptuj, Trbovlje. — 31. 10.: svinj. in
drobn. Maribor, svinj, Turnide. — 2, 1L:
svinj. BrezZice, Celje, Trhovlje, Ziv. in
kram. Cerknica, Mirna. Vitanje, svinj.
Krizevei
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PRAVNI NASVETI

Pladevanje dolinih obrokov. M. M. 7
moZem ste solasinica posestva in maorate
odplatevati dolg v obrokih po predpisih
uredbe o likvidaciji kmetskih dolgov. Moz
je sedaj pri vojakih in vam bo teZko pla-
tati letoinji obrok dolga, Vpralate, ali
vas bodo upniki mogli rubiti, ¢e pravo-
tasno ne placate dolznih obrokov. — Gle-
de vas ni nobenega zadrika, ki bi up-
nikom branil tudi z izvribo izterjati dolz-
ne obroke. Proti mozu, ki je pri vojakik,
Eg sodii¢e ne bo dovolilo 1zvribe, dokler

na oro’nih vajah in fe 30 dni po od-
pustu iz vojaike sluzbe, Od tega predpisa
so izvzete le terjatve sluzbojemnikoy
vseh vrst, ki izvirajo iz sluZbenega raz-
merja, terjatve za vzdrievanje, blagovni
dolgovi in dolgovi za Zivila, Ki presegajo
znesek 1000 din, terjatve upnikoy, ti
presegajo znesek 1000 din. Zaradi takih
terjatev  pa upniki ldhko rubijo tudi
dol7nika, ki je na oro7nih vajuh. Neglede
na vrsto in vifino, pa se izvzemajo
teh predpisov tudi terjatve fistih upni-
kov, ki so v slabejsih imovinskih razme-
rah ko dolznik, e se dolZnikovi dohodki
zaradi njegovega poziva v vojasko sluzbo
niso zmanjsali. tem odlo¢i upnikov
predlog pristojno izvriilno sodiice.

Skrb varuha, L B, L. Kot varuh nedo-
raslih otrok ste opravi¢eni, da takoj so-
di%én naznanite vse, kar bi moglo Skoditi
otrokovih koristim. Ce je po smrti olela
nedoraslih otrok bila zaloga vina cenjena
na 25 hl, pa ste sedaj zvedely, da_je oskrh-
nik iz istega vinograda prodal ez 60 hl
je to pa¢ sumljivo. Morda gre res za vino,
last otrok, ki je bilo pri cenitvi skrito.
Zato sporofite zadevo sodistu, v kolikor
vam ne bi mogel oskrbnik dati zadovolji-
vega odgovora glede razlike v prodanem
vinu, — Kot svak pokojnega, ki je zapu-
stil lastne otroke, pa nimate nobene ded-
ne pravice,

butarami zastrt razgled. s P. S. —
Sosed vas tozi radi butar, ki jih imale
zlozene na svojem svetn pred sosedovim
oknom in sicer toliko stran, da mu ne za-
krivate svetlobe, paé pa le pogled na va-
te dvoriice. Poklicati vas je dal k odvet-
niku. ki zahteva, da mu placate stroike,
sicer da bo Sla toZba naprej. Vi ste pa
odvetnikn rekli, da ne plaate ni¢ in da
tudi k obravnavi ne boste prisli k sodi-
i¢u, ker se nofete pravdati, — Ce boste
res tnko storili, kot ste govorili, hoste toZ-
bo gotovo zgubili, kajti obsojeni boste v
odsotnosti, ceprav bi sicer tozbo morda
dobili, — Dobro je. da se nofele prav-
dati. Vendar, ¢e kdo kaj neopravifenega
zalteva, se boste pad branilil Saj imate
pravico, da na uraidni dan pridete k so-
dis¢u in prosite sodnika za pravanj nasvet

v sporu, ki vam grozi ¢ sosedom. Ce sod-
niku vatem pripovedovanju ne bo
stvar Jasna, Lo Se povabil na pelat va-
fega nasprotnika, tako, da bo slisal obe
plati, pa vam bo mogel dati pravno navo-
dilo, kKaj smete in kaj ne smete, Ce je vad
ote sosedovem predniku dovolil, da je na-
pravil v svojem zidu ob vasem dvoristu
okno, ki se na ven odpira, je s tem sosed
pridobil le pravico na svetlobo in zrak: za
razgled sta se morala posebej dogovoriii.
Tak dogovor bo moral sosed dokazati, si-
cer bo v morebitni toZbi na odsiranitev
butar moral propasti,

Vojaika podpora. G. N. D. D. — Le
svojei vpoklicnega moZa, ki so ostali brez
pmrcbniw sredstev za 4)re'2ivljanje. imajo
pravico do podpore. Tozadevno profnjo
refnje v prvi stopnji okrajni odbor na
sedesn okrajnih sodisé Proti odlo¢bam te-
ga odbora pa je dopusina pritoZba na na-
drejeno okrozno sodi¥le. Z ozirom na ve-

likost predpisanega davka, ki kafe na do-

sedanje dohodke iz obrii. vam podpora
najbr7e ne bo priznana, Vendar se kljub
temu lahko pritoZite na okrozno sodisce,
ki dokonéno odlota, Si vsaj ne boste oli-
tali. da niste vsega poizkusili, da doseZete
podporo.

Tezak obrafun s taifo, K. A. P. — Vad
sin se je oZenil na dom neveste, ker mu
je nevestina mati obljnbljala, da bo nanj
prepisala kotarijo. Prepis se radi nekih
zaprek ni izvrdil, paé pa je vad sin skozi
dve leti gospodaril sam in tudi s svojim
prihranjenim denarjem zalazal v gospo-
darsivo, kier so Se ziveli mati in bratje
od 7zene. gc-duj pa je prislo do spora in
taifa podi zeta od hi%e ter zahteva, da bi
placal stanovanje, nole pa upostevati de-
narja in dela, ki ga je zet pustil v gospo-
darstvue, — Vas sin sme zahtevati povradi-
lo denarja in odikodnino za delo, v koli-
kor je to 3lo v dobro domadije, ki je osta-
la last tasée. Kajti vas sin je pa¢ delal in
zrtvovael v pritakovanju, da bo vse na
niega prepisano. Ker se ta prepis ni jzvr-
il bi bila tai®a neopravifeno z njegovim
v korist domadite storjenega dela oboga-

tena, zato je dolina, da ga odskaluje.

Odratnnati si pa sme, kar je v tem asu
zetu dajala bolisi v naravi ali pa v de-
narju, — Ta bo zapleten obradun in obe-
ma priporofamo, da se sami brez sodelo-
vanja sodiffa poravnate. Sicer vam ne bo
preostalo niti za pravdne strodke,

Poroka loenke. A, Z. G. — Lolenka,
katere mo% % Zivi. s¢ ne more veljavno
poroéiti, ¢eprav bi prestopila v drugo ve-
ro. Tak szakone ni samo proti cerkvenim
postavam, ampak tudi proti zakonitim
predpisom, ki veljajo na nalem ozemlju
in bi loten moz smel vsak ¢as pokreniti

_postopek, da se ta drugi >zekone proglasi

za neveljavoega



