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Jesensko oranje 
Enkrat na leto moramo zemljo glo-

boko preorati, Ta »globoko« je sicer jako 
širok pojem. Večina kmetov smatra, da 
j e dovolj, če j e brazda 10—15 cm glo-
boka. Globoko o ran je j e pa samo tedaj , 
če znaša globina brazde vsa j 20 cm. Le 
poskusite zmeriti vašo brazdo, ko boste 
orali, pa se boste prepričali, da je 20 cm 
že precej. Globoko o r a n j e j e iz sledečih 
razlogov koristno: 

1. V globoko zrahl jani zemlji se rast-
linske korenine lažje razvi ja jo in se 
močneje razrastejo. Rastline, ki imajo 
močno razvite korenine, n a j d e j o v zemlji 
več hrane, ker so ravno korenine tisti 
organ, s katerim sprejema rastlina hra-
no. Rastline, ki imajo več hrane na raz-
polago, se pa bol je razvi ja jo in da jo 
večje pridelke. 

2. Z globokim oran jem poglobimo ro-
dovitno plast zemlje. Skozi globoko zrah-
l jano zemljo moreta zrak in ogljikov 
dvokis prodirati tudi v niž je plasti zem-
lje. Oglj ikov dvokis v zvezi z vodo pre-
tvori v vodi neraztopne mineralne snovi 
v take spojine, ki so raztopne v vodi in 
lahko rastlinam služijo za hrano. Oglj i-
kov dvokis pretvori bogastvo zemlje v 
plodnost zemlje. Pod bogastvom zemlje 
razumemo hranilne snovi, ki so v vodi 
neraztopne in jih to re j rastline ne mo-
re jo sprejemati za hrano; plodnost zem-
l j e pa da j e hranilne snovi, ki so v vodi 
raztopne. Čim globlje j e to re j zemlja 
zrahl jana, tem globlje lahko prodira zrak 
in ogljikov dvokis in tvori vedno nove 
zaloge rastlinske hrane, ki bi ostale ne-
izrabljene, če zemlje ne bi obdelovali na 
večjo globino. 

Najpr imerne jš i čas za globoko o ran j e 
j e jesen. In to iz sledečih razlogov: 

1. Jeseni imamo na jveč časa. Ko po-
spravimo že skora j vse pridelke z njiv, 
bomo lahko našli toliko primernega časa, 
da bomo nj ivo preorali. 

2. Z globoko jesensko brazdo izložimo 
večje količine zemlje delovanju vode in 

mrazu. Zaka j je to važno? Da bomo to 
razumeli, se moramo spomniti na sle-
deče: Pozimi steklenica polna vode na 
mrazu poči. Pozimi poka drevje, mogočne 
skale itd. Zakaj? Zaradi prirodnega za-
kona, ki se glasi: Vsa telesa se razte-
zajo, če jih grejem, in krčijo, če se 
ohla ja jo . Tračnice niso nikoli tesno spo-
jene, ker se v veliki vročini močno 
ugre je jo in raztegnejo. Če ne bi imele 
prostora za raztezanje, bi se upognile. 
Vsa snov na zemlji je podvržena temu 
zakonu, samo voda ne. Pa ta nepravilnost 
vode ni slučajna, ampak j e smotrna, ka-
kor j e vse smotrno v naravi. Voda je na j -
bo l j gosta pri 4° C. Če jo grejemo, se 
širi, če jo pa ohla jamo pod 4° C, se spet 
širi. Steklenico, ki smo jo pri 15° C na-
polnili, bo pri 0° C počila, ker pri t e j 
temperatur i voda zmrzne, led pa ima 
večjo prostornino, kakor voda. Da bi led 
mogel zavzeti svojo prostornino, j e mo-
rala steklenica počiti. Drev je se v mrazu 
krči, voda, ki je v njem, se pa razteza 
in tako mora počiti. Če bi bila voda pod-
vržena istim zakonom, kakor vsa ostala 
telesa, da bi se namreč stalno krčila in 
s tem zgoščevala, ko se ohlaja , bi začela 
zmrzovati od dna proti površini. Tako bi 
bilo uničeno mnogo ž iv l jenj na dnu vo-
da, razen tega bi se tudi kmalu naredil 
sloj ledu po več metrov debel in mnogo 
sončne toplote, ki zda j spomladi vzbuja 
naravo k novemu živl jenju, bi bilo po-
rabl jeno za top l j en je tega debelega sloja 
ledu. Ta lastnost vode je pa tudi naš na j -
boljši pomočnik pri obdelovanju zemlje. 
Nimamo orodja in stroja, ki bi tako do-
bro obdelal zemljo, kakor mraz. Zato ga 
pa moramo čim bolj izkoristiti. V jeseni 
globoko preorana zemlja se čez zimo na-
pi je vode kakor goba. Pozimi ta voda 
zmrzne, se pri tem širi in drobi zemljo. 
Jeseni zorano nj ivo mraz privzdigne, da 
j e do spomladi kakor testo. Taka zemlja 
j e spomladi rahla in brez grud. Stari 
l j u d j e pravi jo, da j e po ostri zimi na-



vadno dobra letina, ker mraz zemljo glo-
boko zrahl ja . 

3. Z globokim jesenskim oran jem se 
na jbo l j še zavaru jemo proti suši. Letos 
sicer nismo imeli suše, narobe, preveliko 
močo. Kdo pa ve, kako bo drugo leto? 
Stari l j u d j e pravijo, da bo pr ihodnje leto 
suša, ker se j e letos nebo zlilo. Suša ni 
nikoli posledica premalo padavin, ker j e 
v suhem letu povprečno prav toliko pa-
davin, kakor v drugem letu, ki ni suho. 
Samo padavine v suhem letu niso enako-
merno razdeljene. Mnogo padavin imamo 
jeseni in spomladi; čez leto pa premalo. 
Vsak dober kmetovalec mora zato jesen-
sko vlago v zemlj i vzkladiščiti. Opazili 
ste že, da nastanejo na neorani zemlji 
ob vsakem večjem dežju mlake. Nezora-
na zemlja j e zbita in voda ne more pro-
dirati v njo. Zato pa moramo zemljo je-
seni na vsak način zorati, da je zrah-
l jana in polna luknjic , po katerih odteče 
"voda v niž je sloje. Čim globlje j e jeseni 
zemlja, tem več vode lahko spre jme in 
zadrži v sebi, tem bolj bodo rastline pre-
skrbl jene z n jo skozi vse leto. Ko nastopi 
vroče in suho leto, j e koruza na jeseni 
globoko preorani zemlj i sveža, na sosed-
n j i njivi, ki pa jeseni ni bila preorana, 
pa vene. Seveda moramo znati vlago, ki 
se j e v zorani zemlji čez jesen in zimo 
nabrala, tudi v n j e j ohraniti . Da ohra-
nimo to rezervno vlago v zemlji, moramo 
opustiti spomladansko oranje . Zemljo, ki 
smo jo že jeseni globoko preorali, nima 
smisla spomladi še enkrat orati. Škoda 
časa in truda. S spomladanskim oran jem 

naredimo često več škode, kakor koristi. 
N a j p r e j spomladi težko ujamemo prime-
ren čas za oran je . Zemlja je navadno 
dolgo mokra, mokre zemlje pa ne smemo 
orati. Da l je s spomladinskim o ran j em 
sloj zemlje, ki je natopljen z vodo, izlo-
žimo soncu in vetrti in vlaga k a j hitro 
izhlapi iz zemlje, rastline pa potem po-
zneje mnogo t rpi jo zaradi suše. Če zem-
ljo samo spomladi or jemo, je navadno 
zelo grudnata, ker voda in mraz nista 
mogla prodret i v zemljo in grude raz-
drobiti. Umnejši sosed se nam smeje, ko 
spomladi samo prevleče svoje jeseni zo-
rane n j ive z brano, mi pa moramo še 
orati, razbijat i grude, pa še ni zemlja 
tako pr ipravl jena za setev, kakor bi mo-
rala biti. Velja to re j pravdo: Jeseni o r j i 
globoko, spomladansko o r a n j e pa opusti. 
Če je pa zemlja spomladi k l jub jesenski 
brazdi tako zapleveljena, da jo kaže pre-
orati, o r j i čim bol j plitvo. Največkrat pa 
j e dovolj, če jeseni zorano zemljo spo-
mladi obdelamo samo s kult ivatorjem. ki 
nam ga lahko naredi tudi vsak boljši 
kovač. Če nimamo kult ivatorja , je dobra 
tudi težja brana z dolgimi zobci. 

Globlje moramo spomladi orati samo 
na zelo težki, vlažni in hladni zemlji, ki 
se drugače dolgo ne osuši in ne ogreje . 

Pri povečavanju globine o ran j a mo-
ramo biti previdni. Če smo zemljo vedno 
plitvo orali, ne smemo kar naenkrat pre-
iti na globoko oranje , ker bi tako pri-
nesli mnogo zemlje na površino. 

Na globljo brazdo moramo tore j pre-
iti postopoma. Inž. Rous. 

Kam s starim (hrmskim) krompirjem 
Letos j e krompir obrodil v lahkih 

zemljah razmeroma dobro, v težkih in 
vlažnih pa prav slabo. Toda zaradi celo-
letnega deževja letošnji krompir nagiba 
k gnit ju. Bati se je, da bo v veliki mer i 
gnil v kleteh celo popolnoma zdrav krom-
pir, še veliko p r e j pa slab, nedozorel, 
r an jen in objeden krompir. 

Za gospodarje nastane vprašanje, kam 
letos s krmskim in sploh slabim krom-
pir jem, ki gotovo ne bi vzdržal čez zimo. 
Pokrmiti ga večji posestnik ne more vse-
ga • takoj, v podsipnice ga tudi ne sme 
zakopati. Edino, kar nam preostane, j e 
— ensil iranje. 

Posebno letos, ko j e bilo vprav ob ča-
su sušenja otave toliko lepega vremena. 

da so skora j povsod lahko otavo posušili, 
se bo našlo pri marsikaterem posestniku 
v ensilažni jami prostora za krompir. V 
vinorodnih k ra j ih pa lahko za ensi l i ranje 
krompir ja v sili uporabi jo tudi kadi za 
v ren je črnine in za sh ran jevan je tropin 
— sa j bo letos večina praznih. 

Tako j spočetka moramo naglasiti, da 
moramo krompir za ensi l i ranje p a r i t L 
Par jen ensiliran krompir izgubi samo 
5% svoje krmilne vrednosti, dočim iz-
gubi krompir, shranjen na kupu v kleti, 
v teku zime do 30% svoje vrednosti za-
radi dihanja in notranjega presnavl janja . 
Iz teh razlogov bi bilo na jbo l je vsako 
leto pariti in ensilirati sploh ves krom-
pir; ki j e namenjen za krmo živalim. 



Če krompir za ensi l i ranje parimo, se 
s tem izognemo tudi škodam, ki bi mo-
gle nastati na k rompi r ju zaradi zmrznje-
n j a , kl i t ja itd. Nadaj je potrebujemo za 
shrambo par jenega krompir ja tudi mno-
go m a n j prostora kot pa za sh ran j evan je 
surovega krompi r ja v kleteh. In končno 
se pa r jen ensiliran krompir dobro drži 
— če j e potrebno, tudi več let, vsekakor 
pa do pomladi, ko nam krmii n a j b o l j 
p r iman jku je . 

Pa r j en ensiliran krompir je dobra in 
okusna krma za svinje. Zaradi tega bi 
bilo priporočljivo, če bi se tudi naši go-
spodar j i navadili ensilirati pa r j en krm-
ski krompir, kakor je to splošno v na-
vadi v kmeti jsko-naprednih državah. 

V te j želji prinašamo naprednim go-
spodar jem neka j navodil za ensi l i ranje 
par jenega krmskega krompir ja , kakor 
jih navaja češki kmet. s t rokovnjak inž. 
K. Segeta: 

Ensili r a n j e par jenega krompir ja te-
mel j i na istih načelih, kot ensi l i ranje 
ostalih krmil: trave, detelj , zelenih delov 
rastlin itd., to j e na izločitvi in zabra-
nitvi pristopa zraka k ensilirani krmi ter 
na podpiranju tvorbe mlečne kisline, tega 
nepogrešlj ivega sredstva za konzervira-
n je , ki va ru j e ensilažo pred pokvar je-
njem, predvsem pred gnit jem. Da pa do-
sežemo dobro krompir jevo silažo, mora-
mo paziti na nas lednje : 

1. Krompir moramo pred p a r j e n j e m 
temelj i to oprati, da ga očistimo zemlje 
in drugih snovi, ki bi povzročile razvoj 
drugih, ne mlečno-kislenastih glivic. Pri 
večjih kmeti jah imajo itak za p ran j e pe-
se, repe in krompir ja posebne stroje, 
man j še množine pa operemo v kadi in 
oplaknemo z vodo še enkrat , ko j e krom-
pir že v košu. 

2. P a r j e n j e krompir ja izvršimo v 
manjš ih količinah lahko v navadnem 
brzoparilniku, ki ga ima že skora j vsaka 
kmeti ja . Na večjih posestvih pa imajo 
posebne parilnike, da gre delo h i t re je od 
rok. Kjer pa n imajo niti brzoparilnika, 
n a j nal i je jo v navaden svinjski kotel ne-
k a j vode, položijo nad n j o mrežo, na 
katero nasu je jo krompir in kotel dobro 
pokr i je jo ter kur i jo toliko, da se tvori 
v kotlu para. Krompir je treba pariti to-
liko časa, da postane mehak. Ne dovolj 
p a r j e n krompir ostane trd, vsebuje pre-
več vode, slabo se da tlačiti in rad se 
kvari. Nasprotno pa dobi krompir, ki j e 
bil pa r j en predolgo in pr i previsoki to-

ploti slab okus in r j avo barvo. V sred-
n j e m velikem brzoparilniku lahko dnev-
no oparimo 10 do 15 q krompir ja . 

3. Par jen krompir se ne ensilira t a k o j 
vroč, temveč ga, ko smo ga vzeli iz pa-
rilnega kotla, razgrnjemo na suhem me-
stu, na jbo l je po lesenem, nekoliko nag-
n jenem oclru, da se odcedi z njega voda, 
ki bi, če bi jo s krompir jem vred sprav-
l ja l i v silažno jamo, bila samo v kvar. 

Šele tako ohlajen, lahko tudi zmečkan 
krompir nasipamo v silažno jamo, in si-
cer v plasteh po 10—20 cm. Vsako tako 
plast posebej dobro stlačimo, da nastane 
iz krompir ja enolična zmes, brez praznih 
medprostorov. Na dno silažne jame pa 
razgrnemo 10—15 cm na visoko zdravih, 
ne plesnivih žitnih plev, da vs rka jo Vla-
go, ki se iz krompir ja izloča pri tla-
čen ju. Jamo j e treba napolniti vso na-
enkrat , ker bi se sicer lahko v medčasu 
začelo r a z k r a j a n j e silaže. 

4. Silažna jama se napolni do približno 
10 cm pod gornjim robom, površino s te-
melj i t im t lačenjem zravnamo, nato pa po-
kr i jemo krompir s plast jo par jenih plev, 
to pa zato, da ga obvarujemo onesnaženja 
po glini ali ilovici, s katero zadelamo si-
lažno jamo. Silažo moramo toliko vtlačdti, 
da stlačimo v jamo vsaj do 40 cm debelo 
plast gline, ozir. ilovice. To j e treba od 
časa do časa navlažiti, da se ne raasuši 
in razpoka, kar bi povzročilo pokva r j en j e 
ensilaže. 

Na vsak kub. meter prostora v silažni 
jami se da natlačiti 8—10 q par jenega 
krompir ja . Da j e treba varovati silažne 
j ame pred zunanjo Vlago, tako talno kot 
izpodnebno, menda ni treba posebej na-
glašati. Zato morajo biti silažne jame ne-
propustne za vlago in v pokritem por-
storu, ali pa imeti lastno streho. 

Po dveh ali še bolje po štirih mesecih 
j e k i san je vloženega krompir ja dovršeno 
in ga moremo začeti krmiti. Odvzemanje 
ensilaže v ozkih, visokih jamah, ozir. 
stolpih se vrši v vodoravnih plasteh od 
vrha, v plitvih, koritastih jamah pa v 
navpičnih plasteh, počenši z enega konca, 
V obeh primerih moramo odjemat i ensi-
lažo vsak dan, in sicer n a j m a n j 5 cm de-
belo plast na vsej odkriti površini, ker 
se odkrita, zraku izpostavljena ensilaža 
zelo rada in hitro pokvari. Po odvzemu 
ensilaže vsakokrat pokri jemo odkrito po-
vršino z lesenim pokrovom ali še bol je 
z vrečo, namočeno v slano vodo. 



Ako hočemo dobiti na bel jakovinah 
bogatejšo krmo, mešamo pri vlaganju et,-
silaže pa r j en krompir z mlado zeleno lu-
cerno ali pa navadno deteljo, ki je obeh 
ravno jeseni navadno na pretek, in sicer 
v takem sorazmerju, da pride na vsakih 
5—7q par jenega krompir ja l q detel je 
ali pa lucerne. Vse skupa j j e treba tako 
pomešati in stlačiti, da se detel ja docela 
zmeša s krompir jem. Spodnja in v rhn j a 
plast ensilaže pa n a j vsebuje sam pa r j en 
krompir brez detelje. Če ni več na raz-
polago sveže mlade detel je ali lucerne, 
smemo primešati par jenemu krompi r ju 
tudi drobno zrezanega sena ali pa detelj-
nega drobir ja , ki ga mnogo nastane pr i 
sušenju detel je in lucerne v skednjih. 

Pa r j enemu krompir ju smemo pri en-
si l i ranju primešati tudi peso, repo, kore-
n j e in druge okopavine, katerih pa ne 
parimo pred ensil iranjem, temveč samo 
dobro operemo in zrežemo na reporeznici. 
Na 1 q par jenega krompir ja smemo k 
ensilaži primešati 25—30 kg pese, oziroma 
15—20 kg korenja . Tudi v tem pr imeru 

Nabiraj 
Jeseni smo; po svetu divja vojska, 

zato sta draga moka in meso. Pa imaš 
vendarle na razpolago na ducate in du-
cate kilogramov dobrega, redilnega mesa 
— zastonj; samo poiskati ti ga je treba. 
Koliko "je grmovja po naši slovenski 
zemlji, pod nj im je ob koreninah rahla 
prst, v n j i pa spava sladki zimski sen 
na stotine in tisoče — velikih vrtnih pol-
že?1.- Gospodar, gospodinja, pošljita otro-
ke, da jih nakopl je jo košarico! Če j ih 
skuhaš za opoldne, odpreš še v toplem 
s tan ju apneni pokrovec, poiegneš z vili-
cami kuhano žival iz lupine in odrežeš z 
ostrim nožičem drob z malenkostno vse-
bino, ter pomočiš tolsti zalogaj na vili-
cah v nastrgan hren z octom in oljem, 
stavim, da ti bo v 80 izmed 100 slučajev 
ta priboljšek h kosilu prav povšeč. S a j 
jaz sem imel v mladih letih to jed za 
poslastico, pa tudi pozneje v službi sem 
bil priča, kako gre polž v tek tudi od-
raslim in starim l judem. Boljše kuharice 
imajo cel ducat načinov, po katerih pri-
p r a v l j a j o svoji gospodi polžje meso. Za 
Francoze je polž slaščica, po kateri hre-
pene stotisoči l judi. Tam, kakor tudi na 
Nemškem in nekaterih drugih državah 

se mora pa r j en krompir dodobra preme-
šati pri t lačenju s peso ali korenjem in 
tudi v tem primeru vložimo v spodnjo 
in vrhnjo plast sam krompir. 

Končno lahko tudi mešamo in skupa j 
ensiliramo: pa r jen krompir, svežo peso 
ali korenje in mlado deteljo ali lucerno. 
V tem primeru mešamo v razmer ju : na 
1 q sveže detel je ali lucerne 1—2q svežih 
zrezanih okopavin in 5 q par jenega krom-
pir ja . Tako mešanico je treba še posebno 
temeljito zmešati med seboj in dovolj 
stlačiti v ensilažni jami. 

Par jen ensiliran krompir, še posebno, 
če j e pomešan z detel jo ali pa lucerno, 
tvori v naprednih deželah poglavitno kr-
mo za svinje v času, ko svinjske k rme 
na jbo l j p r imanjku je , to je v pozni zimi 
in zgodnji spomladi. 

Priporočamo našim kmetovalcem, da 
letos napravi jo v sa j poskus z ensilira-
n j e m par jenega krompir ja , v kar n a j 
porabi jo r an jen krompir in izbirek, ki 
bi jim sicer na jb rž v kratkem segnil 
brez haska. 

polže! 
imate cele vrste velikih podjet i j , katerih 
specialna stroka je trgovina s polži, na j -
večkrat tudi v zvezi s praktično polže-
rejo. Tudi pri nas bi se v normalnih, 
mirnih časih mnogim družinam izplačalo 
nabirati polže v kra j ih , k j e r jih je mno-
go, posebno po vinorodnih predelih de-
žele, sa j se kupci zan je vedno lahko 
dobe. Železniške uprave vedo povedati o 
številnih zabojih, napolnjenih s polži, ki 
romajo v mesecih sezije za ta posel iz 
naših postaj proti češki, francoski in 
nemški zemlji, v kater i j e vedno dovolj 
kupcev zanje. Naši severni b r a t j e v 
češko - moravski deželi se bavijo zelo 
mnogo tudi s praktično polžerejo in se 
pohvalijo z njo. 

Vse to poudar jam z namenom, da 
ovržem popolnoma napačno naz i ran je 
onih naših bralcev, ki m m i j o , da bi uteg-
nila biti ta navidezno nova stvar samo 
v zabavo maloštevilnih čudaških šport-
nikov. Ka j še! Le pomislite, da so izva-
žali Čehi še nedavno — današnje s tan je 
je le izjemno in bo minilo, kakor mi-
ne jo strašne san je — velik del svoje 
polžereje v inozemstvo, četudi so sami 
na jveč j i l jubi te l j i polževega mesa. Po-



vpraševanje po polžjem blagu je namreč 
tako veliko, da mnogokrat ne morejo po-
streči kupcem zaradi premajhnega do-
mačega pridelka. Na jbo l j se zanimata za 
polže Franci ja in Nemčija. Francozi so 
porabili v preteklem času vsako leto po 
ca, SO milijonov teh zalizanih mehkuž- ' 
cev, to je okoli 270 vagonov, Pariz sam 
j ih je pogoltnih na leto po 5 vagonov 
ali 50.000 kg. Zadnja leta pa je tudi v 
Nemčij i silno naraščal konsum teh zvitih 
lup inar jev . 

Kakor imamo pri govedu, konjih, pra-
šičih, perutnini in drugih domačih živa-
lih razne pasme, tako j e tudi več pasem 
(vrst) konzumnih polžev. Za naše nabi-
ranje , kakor tudi za gospodarsko re jo 
in p i tanje na jbo l j pripraven pa je belo-
sivi veliki vrtni polž, ki ga vsi dobro 
poznate. Njegova lupina ali »hišica« mer i 
okoli 3 cm v premeru. Hrani se samo z 
rastlinami in je zelo požrešen. Na leto 
izleže po 50 do 60 okroglih, lepkih ja jčec, 
ki so prevlečena s tenko apnenasto ko-
žico. Čez 20 dni se izležejo v rahli prsti 
iz n j ih mladi polžki, ki so še lepo dvo-
stransko somerni, s tarejši pa zgubijo 
somernost zaradi enostransko zavite lu-
pine. V času razplodbe je dobro, če ta-
peciraš svet, k j e r rediš polže, z gozdnim 
mahom; v a n j namreč samice n a j r a j e po-
lagajo jajčeca. Čudno j e pri polžu to, da 
ni eden samec, drugi samica, ampak j e 
vsaka žival istočasno samec in samica, 
to re j dvospolnik. 

Polže smo včasih nabirali samo spo-
mladi; pa ni bilo pametno. Kaj t i n a j b o l j 
okusni so zdaj, v jesenskem času in ob 
pričet k u zime! V t e j dobi so tudi na j -
bo l j rejeni , kakor so tolsti tudi polhi, 
jerebice in draga divjad. To je važno 
vedeti konsumentu in njegovi slasti, pa 
tudi producentu, nabiralcu polžev in nje-
govemu žepu, ker so zda j tudi naj tež j i . 
Zato pr i nas ravnamo popolnoma naro-
be, ko nabiramo polže šele spomladi, na-
mesto jeseni, ko bi jih dobivali še pri pol-
ni toščobi! 

Pri nas so kraj i , k j e r je posebno 
mnogo velikih vrtnih polžev. T u k a j bi 
kazalo organizirati (kmetijsko društvo, 
trgovec, kak dobrohoten zasebnik) vsako 
leto nab i ran je polžev jeseni, da bi na ta 
način izkoristili izvrstno blago, ki sicer 
nima nobene cene. Koliko l judi prosjači 
po hišah, ki bi si z nab i ran jem polžev 
lahko prislužili stotake, če bi jih ponudili 

v mestu, ali tudi v premožnejših hišah 
na deželi. 

Gospodinje pa prosim: Le poizkusite 
v sa j enkrat pravilno pripraviti polže in 
j ih uživati brez predsodka; večini izmed 
vaših gostov se bo ta hrana pri l jubila 
za vse živl jenje. S a j tudi žabjih bederc 
mnogi ne mara jo ; in vendar ni izlepa k a j 
bol j okusnega in zdravega ter lažjega za 
prebavo kot žabja bederca, bodisi ocvrta 
ali v obari ali p r ipravl jena na drugačen 
način. 

Iz takih na vrtnem polžu obilujočih 
k r a j e v bi si lahko tudi morebitni rejci 
preskrbeli mater i ja l za nove polžarne. 
Največ vrtnih polžev dobite po listnatih 
gozdovih in hostah, po vrtovih, vino-
gradih, parkih, posebno po posekanih 
gozdnih t ratah (jasah, tratah), sploh tam, 
k j e r je rahla prst (rahlica) in dovolj 
vlage. Najbol je opraviš, če se podaš na 
polžji lov zgodaj v jutro ali pa na večer. 
V teh časih namreč prileze polž iz svo-
jega skrivališča na pašo. 

Polže lahko rediš na ma jhnem vrtu; 
mesto mora biti pa tako izbrano, da ne 
bo trpela re ja niti od prevelike mokrote, 
niti od prevročega sonca. Zato mora biti 
»polžja farma« na s e n č n e m prostoru, 
bol j v. kotu pri zidu. Ua se ti polži ne 
razlezejo po vsej okolici, moraš ta vrtič 
ograditi, bodisi z deskami, še bol je pa 
s kako staro žičnato mrežo, ki j o po-
grezni tudi v zemljo kakih 20 cm globoko. 
Zemlja te fa rme n a j bo dobro predelana 
in zrahl jana, po vrhu pa posuta z drob-
nim peskom. Hraniš pa polže zelo pre-
prosto: z ostanki zelenjave, solate, zelja 
itd, z odrezki repe, korenja in podobno, 
z l istjem vinske trte, s plevelom, travo, 
l ist jem sadnega drevja , z olupki kumar 
in takimi stvarmi. Tako ravnaš vse leto, 
jeseni pa imaš čredo krasno rejenih ži-
vali. živeža poklada j vselej samo za spro-
ti; neprestano skrbi za na jveč jo snago! 
Vsako pokvarjeno, nagnito krmilo takoj 
odstrani! Če bi k d a j nastopilo izredno 
deževje, moraš seveda skrbeti, da farma 
ne pride pod vodo in ti potop ne uniči 
vsega podje t j a . 

Ko se prične jeseni močneje hladiti, 
se prično tudi naši vrtni polži priprav-
ljati za zimsko spanje ; izpraznijo si 
čreva in se pokr i je jo preko us t ja z apne-
nirn pokrovcem, zaližejo se. Zalizane pol-
že zbi ra j in jih hrani na hladnem pro-
storu do časa, ko jih uporabišj bodisi za 



domačo kuhin jo ali za kupčijo. Tudi v 
zimski shrambi mora vladati na jvečja či-
stoča. Na jbo l j e je, da imaš naložene lu-
pine na pletenih lesah iz vrbovih šib, 
da ima zrak povsod prost dostop. 

Stroški, ki so v zvezi s polžerejo ali 
pa z nabi ranjem polžev, so seveda ma-
lenkostni. V informacijo n a j povem, da 
zadostuje ploskev 200 kvadratnih metrov 
(n. pr. 20 m dolga in 10 m široka) za iz-
re jo 1000 polžev. V Pragi so plačevali 
zadnji čas 1 kg zalizanih polžev po 20 
čeških kron ali po 30 din. Na 1 kg gre 
25 do 35 polžev, kakor so pač veliki, to-
r e j povprečno po 30 kosov. Deset tisoč 
polžev bi to re j tehtalo svojih 334 kg, ki 
bi vrgli, če bi dobili za 1 kg tudi le 
20 din 6660 din — ne majhna vsota za 
tako ma jhno podje t je . Z. A. 

KUHINJA 
Praženo korenje . Korenje ostržem, 

operem in zrežem na rezance in denem 
na bledorumeno prežganje . Med praže-
njem ga potresem s peteršiljem, ki sem 
ga drobno sesekljanega v masti precvrla. 

Gorka jabolčna omaka. Kakih pet 
bolj drobnih kislih jabolk skuham v če-
trt litru vode. Kuhana jabolka pretlačim 
z vodo vred skozi sito. Pretlačena ja-
bolka denem na prežganje, ki sem ga 
napravila iz žlice surovega ali kuhanega 
masla, polovice žlice sladkorja in žlice 
moke. Ko omaka neka j časa vre, jo po-
lijem z n e k a j žlicami vina, odišavim z 

odrezkom limonine lupine, če treba še 
osladim in dodam skorjico cimeta. Med 
vrenjem, ki n a j t r a j a 10 minut, prav 
pridno mešam omako. 

Okisana sveža repa. Repo olupim, ope-
rem in zribam na ribežnu, ki je za kislo 
repo. Tako pr ipravl jeno repo potresem 
s kumno, osolim in okisam ter pustim 
celo uro stati na toplem prostoru. 

To repo potem skuham v vodi, na-
pravim zmes iz mleka in moke (name-
sto prežganja), zmešam z repo in zabelim 
z mastjo, v kater i sem zarumenila od-
rezek čebule. Čebulo odstranim prej , ko 
dam na mizo. 

Jabolčna čežana. Jabolka, ki mora jo 
biti kisla, olupim in zrežem na koščke 
ter jih denem v vrelo vodo, ki sem jo 
osladkala s s ladkorjem, odišavila z od-
rezkom limone in skor je cimeta. Vode 
n a j bo le toliko, da so jabolka koma j 
pokrita. To pustim toliko časa vreti, da 
se jabolka spuste in da se jed zgosti, 
nakar dam toplo ali pa mrzlo na mizo. 

Okisano zelje. Zeljnato glavo razdelim 
na posamezna peresa, jim odstranim 
štoričke in jih zrežem na dolge, t anke 
rezine. Zelje prekuham v slani vodi z 
dodatkom kumne in z n e k a j žlicami kisa. 
Zelje poberem iz vode in denem na 
bledorumeno prežganje. da se do meh-
kega opraži. Nato zali jem z vodo, v ka-
teri se je kuhalo v toliko, da je gostlato. 
Nazadnje primešam še kislo smetano in 
dam h goveji pečenki s pere krompir jem 
na mizo. 

GOSPODARSKE VESTI 

Ž I V I N A 
Kranj . Na sejmu dne 14, oktobra t. 1. 

je imela živina nas lednje cene: voli: I. 
vrste 9.25, II. vrste 8.50, III. vrste 6.50; 
telice: I. vrste 9.25, II vrste 8.50, III. vrste 
6.50; krave: I. vrste 8.50, II. vrste 7.25, 
III. vrste 6; teleta: I. vrste 9, II. vrste 8; 
prašiči: špehar j i 17—18, pršu tar j i 16— 17 
dinar jev kilogra žive teže. 

Novo mesto. Na semanji dan 7. okto-
bra v Novem mestu je živina dosegla ta-
kele cene: voli: I. vrste 8—9. II, vrste 7— 
9, III. vrste 7; telice: I. vrste 8, II. vrste 
fi—7; krave: 1. vrste 7—8. II. vrste 7, IIL 
vrste 6; teleta: I. vrste 10, II. vrste 9; pra-

šiči: špehar j i 14, p r šu ta r j i 10—12 din ki-
logram žive teže. 

Kamnik. V prvi t re t j in i oktobra so za-
znamovali v o k r a j u naslednje cene ži-
vine: voli: I. vrste 8, II. vrste 7.25, IIL 
vrste .50; telice: I. vrste 7.50, II, vrste 7, 
III, vrste 5.75; krave: I. vrste 7, II. vrste 
6, IIL vrste 5; teleta: I. vrste 9—10. II. 
vrste 8; prašiči: Špeharj i 15, p ršu ta r j i 13 
do 14 din kilogram žive teže. 

Zagorje ob Savi. Na sejmu dne 8. ok-
tobra so plačevali živino takole: voli: I. 
vrste 8.50, II. vrste 8, III. vrste 7.50; te-
lice za meso 7—8; telice za pleme 9—11; 
krave za meso: I. vrste 7, II. vrste 6, IIL 
vrste 5; teleta: I, vrste 11, II. vrste 9 din 



kilogram žive Teže; krave za pleme na 
čez 2500—3500 din komad. 

P tu j . Na svinjskem sejmu dne 5. ok-
tobra so veljali prašiči: debele svinje 12 
—13, p ršu ta r j i 10.75—11,75, plemenske svi-
n j e 9.50—10.75 din kilogram žive teže. — 
Mladi pujsk i od 6—12 tednov stari 80— 
150 din komad. 

Murska Sobota. Po podatkih od 10. ok-
tobra t. 1. so bile cene živine v soboškem 
o k r a j u sledeče: biki: 1 vrste 7—8, II. 
vrste 6—6.50, III. vrste 5—6; telice: I. 
vrste 6.50—7.50, II. vrste 6—7, III. vrste 6; 
krave: I. vrste 5—5.50, 51. vrste 4.50—5, 
III. vrste 4—4.50; teleta: I vrste 7—8, II. 
vrste 6—7; prašiči p r šu ta r j i 12—13 din 
kilogram žive teže. 

CENE 
Ljubl jana , 15. oktobra. Žato: rž 540— 

500, ječmen 450—500, oves 400—450, proso 
500, koruza 450—500, fižol ribničan 600— 
700, prepeličar 675—700, leča 1300 din za 
100 kg. — Krma: sladko seno 115—130, 
polsladko seno 100—115, kislo seno 95— 
100, slama 60 din 100 kg. — Kurivo: pre-
mog 400—425 din tona, t rda drva 145—160, 
mehka drva 75 din prm, ogl je 1.50—3.50 
din 1 kg. — Mleko in mlečni izdelki: mle-
ko 2—2.50 din liter, surovo maslo 32— 
40, čajno maslo 42—48, kuhano malo 40— 
48, sir: bohinjski 28—34, polelementalec 
54, trapist 28—34 din kilogram. 

Maribor. Žito: pšenica 450, oves 350— 
400, proso 400, koruza 450, fižol 500—700, 
grah 1400, konoplja 900— 1400 din 100 kg. 
— Krma: otava 65 din 100 kg. — Kurivo: 
d rva : mehka 155—165, t rda 170—175 din 
1 prm, ogl je 1.50—2 din kg, preniog 420— 
480 din tcwia. — Mleko in mlečni izdelki: 
mleko 2—2.50 din liter, maslo: presno 32 
—36, ča jno 40—44, kuhano 36—40, sir: 
ementalski 35—40, trapist 19—40 din kg, 
kisla smetana 10—12.50 din liter. — Sa-
d j e : jabolka: I. vrste 800, II. vrste 600— 
700, III. vrste 300—500, hruške: I. vrste 
1600, II. vrste 1200—1400, III. vrste 800— 
1000, grozdje 1000—1600, češplje 800— 
1200, celi orehi 700—900 din 100 kg. 

Celje. Žito: pšenica 425, rž 425, ječmen 
400, oves 350, proso 400, koruza 420, fi-
žol 500—600 din 100 kg, — Krma: seno: 
sladko 110, polsladko 100, kislo 30, slama 
60 din 100 kg. — Kurivo: premog 360— 
380 din tona, drva: trda 112.50. mehka 90 
din 1 prm. — Mleko in mlečni izdelki: 
mleko 2.50 din liter, maslo: surovo 32— 

36, čajno 36,,sir: bohinjski 28—35, trapist 
30, polelementalec 35—40 din kg. — Sa-
d j e : jabolka: I. vrste 800, II. vrste 600, 
III. vrste 500, hruške 1000—1200, češplje 
600—1200, orehi 1000 din 100 kg. 

Kranj . Žito: pšenica 425, ječmen 425, 
oves 375, koruza 400, fižol 700—1000, 
krompir 200 din 100 kg. — Krma: lucerna 
175, seno 150—175, slama 75 din 100 kg. 
— Mleko 2.25—2.50 din liter, surovo ma-
slo 40—44 din kg. drva 140—150 din prm, 
volna: neoprana 38—42, oprana 52—56 di-
na r j ev 1 kg. — Sadje : jabolka 350—800, 
hruške 1000—1600, suhe češplje 1200— 
1400 din 100 kg. 

Novo mesto, žito: Pšenica 350—400, rž 
300—325, ječmen 300—350, oves 300—325, 
koruza 400, fižol 500—700, krompir 150— 
200, seno 75, slama 60 din 100 kg. — Sa-
d j e : jabolka 400—800 din 100 kg; drva 110 
din 1 prm, mleko 2 din liter, surovo ma-
slo 40 din kg, vino: navadno mešano pri 
vinogradnikih 6—7, f inejše sortirano 8— 
9 din liter. 

LES 
Po podatkih l jub l janske borze z dne 

18. oktobra j e veljal 1 kubični meter lesa 
f r anko vagon nakladalna posta ja : 

Smreka- je lka: hlodi I/II 240—300, brzo-
javni drogovi 220—260, bordonali 310— 
360, f i ler j i 260—300, les za celulozo (okro-
glice, belo očiščene) 190—220 in. 

Bukev: hlodi I/II od 30 cm dal je 190— 
240, hlodi za furnir , čisti, od 40 cm na-
p r e j 290—340, deske-plohi naravni 330— 
620, pa r jen i 350—510 din. 

Železniški pragi hrastovi 2 60 m 14X24 
45—50, bukovi 25—30 din komad. 

SEJMI 
28. 10.: gov., svinj, in kram. Mokronog 

gov., konj . in kram. Št. Rupert, živ. in 
kram. Lož, živ in kram Radovljica, Žu-
žemberk, svinj. Središče, gov,, ovce, koze, 
kram. Gornj i grad, ,živ. in kram, Kora-
čice, Muta, Slov. Bistrica, Sv. J u r i j pri 
Celju, Križevci, Martinjci, Dol, Lendava, 
29. 10.: živ, in kram. Črnomelj, svinj. Or-
mož; konj. in gov. Maribor, svinj. Dol 
Lendava. — 30.10.: živ. in kram. Stude-
nec pri Krškem, Veliki Gaber, svinj. Ce-
lje, Ptuj , Trbovlje. — 31. 10.: svinj, in 
drobn. Maribor, svinj. Turnišče. — 2. 11.: 
svinj. Brežice, Celje, Trbovlje, živ. in 
kram. Cerknica, Mirna. Vitanje, svinj. 
Kr iževci 



PRAVNI NASVETI 
Plačevanje dolžnih obrokov, M. M. Z 

možem ste solastnica posestva in morate 
odplačevati dolg v obrokih po predpisih 
uredbe o likvidaciji kmetskih dolgov. Mož 
je sedaj pri vojakih in vam bo težko pla-
čati letošnji obrok dolga. Vprašate, ali 
vas bodo upniki mogli rubiti, če pravo-
časno ne plačate dolžnih obrokov. — Gle-
de vas ni nobenega zadržka, ki bi up-
nikom branil tudi z izvršbo izter jat i dolž-
ne obroke. Proti možu, ki je pri vojakih, 
pa sodišče ne bo dovolilo izvršbe, dokler 
IX) na orožnih va jah in še 30 dni po od-
pustu iz vojaške službe. Od tega predpisa 
so izvzete le t e r j a tve službojemnikov 
vseh vrst, ki izvirajo iz službenega raz-
merja , t e r j a tve za vzdrževanje, blagovni 
dolgovi in dolgovi za živila, ki presegajo 
znesek 1000 din, t e r j a tve upnikov, ki 
presegajo znesek 1000 din. Zaradi takih 
ter ja tev pa upniki Ialiko rubi jo tud i 
dolžnika, ki je na orožnih vajah. Neglede 
na vrsto in višino, pa se izvzemajo od 
teh predpisov tudi t e r j a tve tistih upni-
kov, ki so v slabejših imovinskih razme-
rah ko dolžnik, če se dolžnikovi dohodki 
zaradi njegovega poziva v vojaško službo 
niso zmanjšali . 0 tem odloči upnikov 
predlog pris tojno izvršilno sodišče. 

Skrb varuha. I. B. L. Kot varuh nedo-
raslih otrok ste opravičeni, da t ako j so-
dišču naznanite vse, kar bi moglo škoditi 
otrokovih koristim. Če j e po smrti očeta 
nedoraslih otrok bila zaloga vina cenjena 
na 25 hI, pa ste sedaj zvedeli, da je oskrb-
nik iz istega vinograda prodal čez 60 hl-
je to pač sumljivo. Morda gre res za vino, 
last otrok, k i ' j e bilo pri cenitvi skrito. 
Zato sporočite zadevo sodišču, v kolikor 
vam ne bi mogel oskrbnik dati zadovolji-
vega odgovora glede razlike v prodanem 
vinu. — Kot svak pokojnega, ki je zapu-
stil lastne otroke, pa nimate nobene ded-
ne pravice. 

Z butarami zastrt razgled. F, P. S. — 
Sosed vas toži radi butar, ki jih imate 
zložene na svojem svetu pred sosedovim 
oknom in sicer toliko stran, da mu ne za-
krivate svetlobe, pač pa le pogled na va-
še dvorišče. Poklicati vas je dal k odvet-
niku. ki zahteva, da mu plačate stroške, 
sicer da bo šla tožba naprej . Vi ste pa 
odvetniku rekli, da ne plačate nič in da 
tudi k obravnavi ne boste prišli k sodi-
šču, ker se nočete pravdati. — Če boste 
res tako storili, kot ste govorili, boste tož-
bo gotovo zgubili, ka j t i obsojeni boste v 
odsotnosti, čeprav bi sicer tožbo morda 
dobili. _ Dobro je. da se nočete prav-
dati. Vendar, če kdo k a j neopravičenega 
zahteva,, se boste pač branili! S a j imate 
pravico, da na uradni dan pridete k so-
dišču in prosite sodnika za pravni nasvet 

v sporu, ki vam grozi s sosedom. Če sod-
niku po vašem pripovedovanju ne bo 
stvar jasna, bo ,še povabil na pečat va-
šega nasprotnika, tako, da bo slišal obe 
plati, pa vam bo mogel dati pravno navo-
dilo, k a j smete in k a j ne smete. Če j e vaš 
oče sosedovem predniku dovolil, da j e na-
pravil v svojem zidu ob vašem dvorišču 
okno, ki se na ven odpira, je s tem sosed 
pridobil le pravico na svetlobo in zrak; za 
razgled sta se morala posebej dogovoriti. 
Tak dogovor bo moral sosed dokazati,_ si-
cer bo v morebitni tožbi na odstranitev 
butar moral propasti. 

Vojaška podpora, G. N. D. D. — Le 
svojci vpoklicnega moža, ki so ostali brez 
potrebnih sredstev za preživl janje , imajo 
pravico do podpore. Tozadevno prošnjo 
rešuje v prvi s topnji okra jn i odbor na 
sedežu okra jn ih sodišč. Proti odločbam te-
ga odbora pa je dopustna pritožba na na-
drejeno okrožno sodišče. Z ozirom na ve-
likost predpisanega davka, ki kaže na do-
sedanje dohodke iz obrti, vam podpora 
na jb rže ne bo priznana. Vendar se k l jub 
temu lahko pritožite na okrožno sodišče, 
ki dokončno odloča. Si vsa j ne boste oči-
tali. da niste vsega poizkusili, da dosežete 
podporo. 

Težak obračun s taščo. K. A. P. — Vaš 
sin se je oženil na doni neveste, ker mu 
je nevestina mati obl jubl ja la , da bo n a n j 
prepisala kočarijo. Prepis se radi nekih 
zaprek ni izvršil, pač pa je vaš sin skozi 
dve leti gospodaril sam in tudi s svojim 
pr ihranjenim denar jem zalagal v gospo-
darstvo. k j e r so še živeli mati in b r a t j e 
od žene. Seda j pa je prišlo do spora in 
tašča podi zeta od hiše ter zahteva, da bi 
plačal stanovanje, noče pa upoštevati de-
n a r j a in dela. ki ga je zet pustil v gospo-
darstvu. — Vaš sin sme zahtevati povrači-
lo denar ja in odškodnino za delo, v koli-
kor je to šlo v dobro domačije, ki je osta-
la last tašče. Kaj t i vaš sin je pač delal in 
žrtvoval v pr ičakovanju, da bo vse na 
n jega prepisano. Ker se ta prepis ni izvr-
šil, bi bila tašča neopravičeno z njegovim 
v korist domačije s tor jenega dela oboga-
tena, zato je dolžna, da ga odškoduje. 
Odračunati si pa sme, kar je v tem času 
zetu dajala bodisi v naravi ali pa v de-
nar ju , — To bo zapleten obračun in obe-
ma priporočamo, da se sami brez sodelo-
vanja sodišča poravnate. Sicer vam ne bo 
preostalo niti za pravdne stroške. 

Poroka ločenke. A. Z. G. — Ločenka, 
katere mož še živi. 'Se ne more vel javno 
poročiti, čeprav bi prestopila v drugo ve-
ro. Tak »zakon« ni samo proti cerkvenim 
postavam, ampak tudi proti zakonitim 
predpisom, ki ve l j a jo na našem ozemlju 
in bi ločen mož smel vsak čas pokreniti 
postopek, da se ta drugi »zakon« proglasi 
za neveljavnega. 


