Stev. 10, Ljubljana, 16. oktobra 1886.  Teéaj XV.

Sleveaski

cebelar i sadjerejec.

Glasilo éebelarskega in sadjersjskega drustva
za Kranjsko.

Izhaja vsaki mesee enkeral in se poiilja udom brezplaino; neudom za 1 gld. 30 kr. na leto.
Inserati in priloge vafunijo se po najnigji ceni. — Lefnina za ude znaia samo 1 gld.

Obseg: 0 Dzierdzonovem panju. — Napravljanje sadnega mosta. — Nasi dopisi. — Inserati.

0 Dzierdzonovem panju.

(Spisal lv. Jrvanéic,

Marsikoga ho morebiti nekako veselilo, da se nas ,Slov. éebelar in sadjerejec®
v novejSem &asu pogosto pogovarja v Dzierdzonovem panju. Prav je res, vender
zdi se mi éndno, da se ni % nikdo oglasil v nafem listu, kteri bi vedel oeceniti
resnico o tem panju. in da bi mu bile popolnoma znane njegove lastnosti: tako
rekoé, kakor da ,Slov. éebelar in sadjercjee® ne bi imel na vsem slovenskem svetu
prijatelja, kteremu bil bi Dzierdzonov panj po praviei znan. Kako je to mogote,
da se tako korisina in vazna red ljudem tako malo priljubi: Cesar skodljivega in
malovrednega se pa ljudje hitro poprimejo in v takistem trdoglavno stanoviti ostanejo.
Kako urno so se ljudje lotili zganja piti, ki je Zivi ogenj, v kterem dufa, telo,
zdravje in Zivljenje tloveka gori. Vendar, kdor se ga je enkrat navadil, ga gotovo
ne opusti, akoravno nima od tega nikakorsnega haska, ampak le tisutkratno $kodo.
— Kako pridno seze fanti¢ s kakimi 15 leti po pipico in tobak, ter se vadi kaditi:
pa poglejte ga, kakov pogum se pokaze pri njegovem potetju. Kolikokrat mu slabo
prihaja od tobaka, in kako mora bljevati, da bi se lahko zadavil, predno se privadi
in gotovo tako dolgo ponavlja, da mu ved ne fkoduje. Ali ima tudi fa kak do-
bitek od tega?

Tako predragi éebelarji! Kaj pa mi storimo z Dzierdzonovim panjem. Ali
nam ne manjka najpred potrpezljivosti, poguma, stanovitnosti in veselja k umnej
tebeloreji? — S tem %e panj ni skufen, ako si ga da kdo narediti, vsadi potem
roja vanj in ¢e mu prvo uro ali prvi dan ne izpolni vseh sijajnih obljub, ktere
spremljajo Dzierdzonov panj, ga potem zavrke in vse veselje zgubi ter ostane pri
starem.

V tem spisu Vas hofem toraj najpred bolj na tanjko seznaniti z Dzierdzonovim
panjem, potem pa tudi navduiti in osrliti za ta panj, ker ga vetina & gg. udov
nasega lista tako slabo ceni in &sla. Vse slabe lastnosti mu priobujejo: da je
predrag, prehladen, da se rad v njem molj zaredi, da ravnanje z njim mnogo &asa
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potrebuje i. t. d. Najbolj mislim, da res vsakega ustradi prvi zrok, e§, da je
predrag.  Gotove drazji je, kakor slamnat plefar, kterega, ako si ga ne naredimo
sami, dobimo za 30 kr. Pa pomislimo, videli bomo, da je 3¢ ceneji od vsakega
drugega panja. Ako si knpimo, kak si bodi drug panj za 30 kr., kadar mislimo
kaj iz njega dobiti, navadno Eebele pomorimo, potem dobimo za med kak goldinar,
in nam ne ostane druzega, kakor prazen panj. Ako imamo pa dober Dzierdzonov
panj. kteri nas stane dva gld., ko postane polu, gotove dobimo 5 do 6 gld. za
med, kterega mu lahko odvzamemo. Razun tega nam ostane & poln panj &ebel
z dovoljnim ZiveZem za zimo. Oskrbljene éebele so pa gotovo tudi toliko vredne,
kakor smo dobili za med, kteri bil je v panju odvet. Dalje, ako imamo navadne
panje, moramo imeti ¢ebelnjak, da nam tolovaji Eebel ne ukradejo. Ako si hotemo
narediti &ebelujak za kakih 20 panjev, stane nas gotovo 15 gld. in 20 panjev tudi
trez 5 gld. Toraj potrebujemo naj manj 20 gld.. za ktere lahko dobimo deset
Dzierdzonovih panjev, kteri nam prvo leto teh 20 gld. povenejo.  Ali je toraj
Dzierdzonov panj drag?

Glejmo dalje. Drugi pravijo, da ¢ebelariti z novim panjem zahteva mnogo
casa. Rad bi vedel, ktero izmed ¢ebelnih opravil di se pri navadnem panju hitreje
izvrditi; ali morebiti vsajanje roja, ali odjemanje medu, ali pitanje éebel, ali pom-
ladno podrezavanje, ali umetno delenje in druZenje &ebel? Gotove di se vse to
storiti v movem panju e veliko hitreje in z majhnim trudom. Ce pa notemo
umetnih rojev in drugih posebnih operacij in natan¢nega opazovanja notranjih
tebelnih del, nas tudi panj sam ob sebi na to ne veke. Cebele bodo ravno tako
pridno delale, &e jih ves teden ne pogledamo, vendar svojih dolznosti zanemariti
ne smemo, kakor pri nobenem panjn. Toraj poprimimo se Dzierdzonovega panja
in ostanimo pri njem. Vendar. predno se zaénemo z njim bolj natanko spoznavati,
hoemo pred nekaj omeniti

o ¢ebelnem stanovanju v obdée.

Cebelam ugodni so vetidel vsi kraji srednjega in vrodega podnehja. V divjem
stann zadrZavajo se v gozdih, kjer so votla drevesa, spokano skalovje in podzemeljske
votline njih naravna stanovanja. Ze v starodavnih fasib so preselili ljudje &ebele
blizo svojih hi% in jih tako spremenili v domaée Zivali. Zavolj njih koristi, pridnosti
in nmnega hifevanja napravljali so jim ljudje umetna stanovanja razne oblike in
velikosti. Stalid®e &ebelnih panjev, ulov in sodov, kakor ta stanovanja imenujemo,
nahaja se navadno v domaem vrtu ali na kakem drugem pripravnem, dobro zava-
rovanem kraju in mu pravimo é&ebelni vet ali Eebelnjak (ulnjak), ako so panji v
posebnem poslopju, kar pa je celo nepotrebno. Na ugodnost éebel ima pa stalisée
panjev velik upliv. Akoravno ima ebelnjak nekaj dobrega na sebi, vendar zmirom
veé slabega. Panji stojé v Eebelnjaku pregosto in veliko febel se zmoti o predigra-
vanju in zleze v drugi panj po gotovo smrt. Enako zgodi se o prasenju velikrat
z matico; potem prafajo ljudje, od kod toliko brezmati®nih panjev. Ako se v zimi
kaj pri enem panju pregleduje, obéntijo to vsi panji v Eebelnjaku in se fako iz
zimskega spanja dramijo. Mid &ebele v éebelnjaku bolj vznemirujejo, kakor na
prostem in vsako opravilo se Ze zarad pomanjkanja prostora teZje izvriuje. Tudi
stroske prouzroéi &ebelnjak, kterih se izognemo, ako postavimo panje prosto v vri:
Posebno paziti moramo na to, da je stalid¥e panjev zavarovano pred nevihto in
hudim vremenom. Ako potem éebele ved ali manj solnca vzivajo, ali imajo izlet
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proti vzhodu, jugu, zahodu ali severu, je vse enako in brez pomenljivega razlotka.
Kako prijetni so jim véasih poldanski solnéni Zarki, ravno takoe so jim drugokrat
gkodljivi in zoperni, fako da so te dobre in slabe strani celo v enakem razmerji.
Dobro je, ako je na severni strani ¢ebelunega staliSéa kak visok plot, zid ali hisa,
da zadrzuje ojstro severno sapo v zimi; v spomladi pa pri ofiftevanji se éebele
na faki od solnea obsijani strani grejejo in poéivajo. Velike vode, reke, jezera in
ribuiki celo blizo Eebelnjaka Skodujejo, kar marsiktero upehano &ebelico v svoje
hladno brezdno potegnejo.  Vendar majhui potoki, vrelei ali luze so veliko vredni,
ker ¢ebele veliko vode pullvhluvju Ce je Eebelno stalid®e ob poti, dobro je napraviti
okoli visok plot, da &ebele vije letajo, ter ljudi in zivali ne pikajo.

Za Eebelnim staliséem  moramo opazovati najpred njih stanovanje. Ose in
émerlji si zamorejo narediti stanovanje sami. Cebele so v stanu svoje stanovanje
snaziti, spokinje in Spranje zamaditi in fako stanovanje pripravneje storiti, pa celo
nova sestaviti si ga ne morejo. Za to skrbeti mora &lovek ali narava. Stanovanje
mora biti Eebelam v varstvo proti nevihii, dezju, mrazu in vro€ini, kakor tudi
profi nestevilnim sovraZnikom. kteri po mnjih ali po ujihovih pridelkih streZejo.
Kolikor bolj ¢ebele to varstvo v vseh zadevah vzivajo, toliko belje in pripravneje
moramo imenovati to stanovanje. Najve® odvisno je od snovi ali robe, iz ktere je
stanovanje ali panj izgotovljen. Kakor vsak vé, je toplota &ebelam neobhodno
potrebna.  Ta toplota ali gorkota, ktero si pa &ebele le na strotke svoje zaloge in
8 telesnim prizadevanjem narediti zamorejo, mora tedaj panj po mogoénosti ohraniti.
Njegove stene morajo biti iz take tvarine, kiera toplote skoz sebe ne pusti, namreé
slab prevodnik toplote. V tej zadevi so razne tvarine tudi razlitne. Kovine vodijo
toploto hitro, so dobri prevodniki. Les je bolj slab prevodnik toplote, akoravno je
ze med ve¢imi vrstami lesa velik razlodek. Nekteri les je trd in tezek, da v vodi
utone, drug pa lahek, kakor slama. Toraj pomnimo, trdeji in tezji je les, bolj se
kovinam bliza in bolj& prevodnik je; in bolj mehek les, slabsi prevodnik, tedaj
pripravoeji za panje. Slama je Se zavoljo toplote bolj¥a. Za tega del bile so med
Cebelarji Ze razne sodbe in trditve, ali bi bila slama bolja za panje, ali les (deske).
Slama je prav dobra, ker toploto v panju zelo obdrZi, tudi ni draga in panji iz nje
so lahki; les pa za to radi imajo, ker dalj #asa traja, dajo se bolj snaZni, gladki
in moéni panji, posebno oglati prav lepo in lahko narediti, tudi iz lesenih sten di
se satovje lazje lotiti, #ebele pometati i. t. d. Ako imamo 1"/, do 2 em debele deske
iz mehkega lesa, kakor topolov, vrbov, lipov, jelkov in tudi smrekov, dajo se panji
vsake sorte prav lahko narediti, kar je iz slame teZje in bolj zamudno. Ker je
tedaj iz enega uzroka les bolji. iz drugega pa slama, pritla je slav. dr. Dzierdzonu
srefna misel, da se lahko rabi les v zvezi s slamo za zgotavijanje panjev. Tako
narejeni panji imajo potem vse dobre lastnosti lesenih in slamnatih, da se potem
ne di glede materijalne kakovosti in obstanka ni¢ ve® Zeleti. To je namred oni
glavni stavek, kteri nas prepelje k panju. kteri % je do sedaj prvi in najpopolneji
med vsemi znanimi ¢ebelnimi stanovanji, in to je

Dzierdzonov leZe&i panj dvojéic.

Tako imenovan za to, ker morata biti zmiraj po dva z zadnjimi dolgimi
stranmi vkup postavljena. Hofem ga malo bolj na tanjko popisati, da bo vmlwmu
lahko zgotavljanje tega panji, ktcu je Ze razdirjen daled po Nemskem , Svediji,
Rusovskem, Ogrskem, Laskem in celo v Ameriki ga %e imajo. Le tukaj po Slo-
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venskil deZelah ga e nikdo ne pozna. Ti panji stavijo se na prostem po osem v
en stolpi¢, namred, od spodaj dva eden fik drugega, potem druga dva na prva po
trez, potem tretja dva, kakor prva in tefrta dva, kakor druga. K temu pa je
potrebno najpred, da so vsi panji popolno enake velikosti. Ta dva, ki sta postav-
ljena vkup, morata narediti od zgoraj ravno plodto, kakor je miza. Ako bi pa
ta dva dvojéia ostala zmiraj skupaj, bilo bi dovolj, ako sta samo ta dva enako
velika. Ker pa je potrebno vekrat iz raznih vzrokov panje prestaviti, jih zmenjati
na drngo mesto ali v drug stolpi® prenesti, treba je tedaj, da so vsi dvojdi¢i popol-
noma enako veliki, da se potem lahko vsak z vsakim zameni ali na njegov prostor postavi.
Kako velik pa naj bo nad dvojtit? Ker se vsi &ebelarji po raznih deZelah poslu-
zujejo za merjenje panjev in Cebelarskih redi tudi febelarske mere ali celitne mere,
nautimo se je toraj tudi mi. To je mera, ki je posneta iz delavénega satovja; ena
delavkina celica ali piskrec je namre® jednica te mere in pet jih pride na en
dunajski palec. (Dalje prihodnjic.)

»” _—

Napravljanje sadnega mosta.

Splosne koristi mosta.

Z besedo most, sadjevee, kakor se Zze v raznih krajih imenuje, zaznamovamo
Spiritnozne tekotine, ki vsled vrejenja sadnih sokov nastancjo in se potem pijejo;
zbog tega si zamoremo foliko vrst mosta napraviti, kolikor vrst sadeZev imamo.

Med tem ko vemo, da je iz grozdja vinske trte Ze otak Noe po nakljudji
izumel vino pripravljati, nam zgodovina vender ne pové imena onega ¢loveka, ki
je izumel napravljati sadni most, ter tako &lovestyu veliko dobroto skazal. Sadjevee
sicer ni splosno zdravilo zoper vsako bolezen, vendar ima pa to svojstvo, da ravno
one organe Cloveskega telesa, ki pri vzivanji vina in piva Skodo trpé, okreptuje.
Ne samo iz zdravstvenih ozirov, bi bilo Zeleti, da se pijaéa ,most* splosno upelje,
temve® ozirati se je treba tudi na gospodarske okold¢ine, kajii nobena druga pijata
ni bolj pripravna smrdljivo pijaco .Zganje* spodriniti, kakor ravno most, kakor nam
ravno spri¢uje Wiirtemberg, kjer je moit v resnici prava nirodna pijaéa postala. )

Statistika nasih bolnifnie, kakor tudi ova nornifnie in prisilnih delalnic kaZze,
da vetina bolezni, bodisi dufevnih ali telesnih, poleg tega tudi prvi korak v hudo-
delstvo izvira iz preobilnega vzitja Zganja. Ako je mogode nafim delaveem, namesto
zganja dati dobro in zdravo nadomestilo, v kar se ravno moit najbolj podi, je to
velika dobrota. Delavno ljudsivo kraljestva Wiirtemberg ta blagoslov ze dalje ¢asa
uziva, dobro vé, da za poljsko delo ob vrotem poletji ni pija¢e, ki bila bi bolj
okrepéavna in bi bolj Zejo gasila, nego moit, in to pija¢o vsaki dan pijejo, zaradi
tega pa tudi nobene potrebe drugih pijaé nimajo.

Tudi za pridelovalea sadja je ta naéin porabe sadja najbolj pripraven in po-
pladalen, kajti, e ima pofrebne in pripravne mline za mec¢kanje sadja in ima tudi
dobre stiskovalnice (prése) lahko v jednem dneva mmnogo sadja (G0-—100 centoy)
v moit podela, ter na ta naéin v kratkem @asn sadje v trajajoéo ali obstojeto
tvarino prenaredi.

5) Wﬁﬁumberg je kraljestvo nemikega cesarstvi; tja zvozili so letodnjo leto toliko jabolk,
iz kterih bodo moft napravili, ter tako smrdljivemu Zganju moéen jéz napravili ali prav za prav
popravili. Ured.
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Strodki za pridobivanje ali obiranje sadja so tudi veliko ceneji, kakor namiznega
sadja, ki se na trgu prodaja in mora vse lepo odirgano biti. Onega sadja za most
ni treba odfrgovati, kar otrese se, pa je dobro, ali kakor v nekaterih krajih delajo,
kar se pa ne more priporotevati, da potakajo fasa, ko sadje na deblu popolno
dozori in samo odpade. Tudi ocepki, ki vsled viharja popred odpadejo, predno so
zreli, so dobri za napravo mosta, ¢e se pridene potrebna mnoZzina sladkorja.

Pray posebno ugodna je naprava modta za one posestnike sadja, ki svoje
stanovanje, ali prav za prav sadne vrtove po visokih krajih imajo, kar ravno tu
rasteée sadje prav posebno ugaja v napravo modta, ker se iz tega vsled njegove
vetje mnozine kislobe da napraviti &isto in obstojeée vino (mosf) in ker so drevesa
v to ugodnih vrst neobéutljiva proti slani in navadno pozno cvetejo, zbog Eesar
njih doneski le malokedaj 8kodo frpé vsled poznega zmrzovanja.

Napravljanje sadjevea v veliki meri za kupéijo je tudi trudavredno, in Ce se
tudi ne da natanéno zratuniti, koliko moita da to in koliko uno sadje, in ker je
tudi na Easu, kedaj se dela in tudi na stiskovalnicah, v katerih se dela, veliko lezeée
se vendar ne sme re¢i, da 100 kg sadja di 50 do 60 I modta.

100 kg sadja velja . . . . . . . . 3 gld 25 kr

Odskodba orodja in priprav. . . . . . — , 20
DAY = oo 5 oo & o = B0y

Skup . 4 gld. — kr

Hektoliter sadjevea, ¢e 100 kg sadja di 50 [ tekotine, velja tedaj 8 gld., mi
pa lahko prodajno ceno nastavimo na 12 do 18 gld. in tako dobimo posteno placilo
za trud in skrbi ter dovolj dobitka.

V napravo mosta dobre vrste sadja.

Izbira in mesanje v napravo modta dobrih vrst sadja je najvefje vaZnosti,
odvisno je pa vendar od kakovosti, kolikosti in obstanka vina.

Dobre vrste sadja za moSt morajo:

1. obilen, dobro sostavljen sok dati:

2. moénorastece in rodovitne biti;

3. prav trde in trajajofe biti, da po zimi in v vsakem slabem &asu obstanejo.

4. pozno eveteti, posebno e v krajih, kjer pomladna slana razsaja, rastejo.

. piramidalno krono (Spitast vrh) imeti:

6. njih sadeze v razlitnem &asu dozoreti.

Gilede ¢asa zoritve razdelimo mostno sadje v tri vrste.

a) Jabolka, ki do septembra dozoré, se Ze popolno zrela otresejo in precej
zmedkajo, stisnejo in izprefajo (.poletni sadeZi®). Ta mo#t je precej plehek ali pust
in malo jedernat, in ker ima muogo beljukove snovi in smole v sebi, se tekzko
iztisti in lahko godljast postane, zategadel se mora kmalo porabiti, & ni namenjen
v daljno ohranenje, k &emur je pa treba sladkorja ali potoke prostega (fuselfrei)
Spirita pridejati, a tak 3pirit naj se sploh ne rabi.

b) Jabolka, ki v oktobru zoré (,jesensko sadje*) in dajo najve¢ in naj-
boljSega mosta. ]

¢) Jabolka, ki 8¢ le otresena leZzeta zore (,zimsko sadje®), pa dajo manj mosta,
ki pa ima ved alkohola v sebi in zarad tega tudi dobro obstoji.
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Po okusu razdelimo jabolka:

a) sladke vrste, ki dajo sladak pa pust modt, se tezko drZi; sploh nimajo
velike veljave glede napravljanja sadjevea, ter so le bolj za drugo vporabo;

b) jabolka, ki so bolj sladka nego kisla, te dajo obilo mosta, pa se rad pokvari;
tako sadje proda se boljfe na trgu, iz njega se dobiva dobro posuieno sadje;

¢) jabolka, z vinsko kislim okusom, kamor se nadi kosmadi pristevajo, dajo
brez dodatka vode pri napravi mosta, narboljfe in narbolj obstojede vino;

d) kisla jabolka, kamor se nadi lisnikarji pridtevajo, dajo, & se sami v modt
podelajo, prekislo pijato, ki se pa prav kmalo izéisti in je trpezna.

Skufnja pa je pokazala, da se z mefanjem raznih vrst sadja da doseéi prav
dober sadjevec, kajti pri takem mefanji se slabe lastnosti jednih pokrijejo z dobrimi
drugih. Posebna pravila pri melanji vrst veljajo:

a) jabolkom, ki so bolj sladka, naj se na dve tretjini primeda eno tretjino
takih, ki imajo vinski okus;

b) sadne vrste, ki v sodu rade godljast v kozareu pa vidnjevkast most narede,
naj se zmelajo z vinskimi jabolki ali skominastimi, (trdo pustimi) hrudkami:

¢) sadne vrste, ki so Ze poskusene, da dajo kalen most, se morajo s pustimi
vrstami zmesati, ki svetel in &ist modt dajo in sicer se dene na tri éefrtine prvih
eno Cetrtino druzih.

d) sadne vrste, ki sladak pa neprijeten okus imajo, kakor je to pri veé vrst
hruskah in sploh pri vseh sladkih jabolkih, morajo se z jabolki vinskega okusa
pomesati in sicer vsake vrste na polovico. Taka meSaniea da lep, ¢ist in obstojeé most.

Pri hruskah razlodujemo gledé mefanja soka po kolikosti sladkorja in kislobe
ter glede kakovosti sadnega mesa in %e posebno, &e hotemo njih vrednost za go-
spodarsko vporabo dolotiti in razlo¥iti take, ki imajo:

a) mehko meso in so bolj sladke;

&) mehko meso in so puste;

¢) trdo meso in so sladke;

d) trdo meso in so puste.

Vrsti @ in ¢ ste bolj ugodni za sudenje, b in d pa za most.

Mehko mesnate hruske so precej, ko dozoré, kakor mehko testo in dajo potem
moit, ki le malo v sebi ima, poleg tega %e prav lahko godljast postane, ter Se
lastnost ima, e je nekoliko ¢asa z zrakom v dotiki, da sivkasto vi¥njevo barve
dobi. Te vrste morajo, da se kaj tacega ne zgodi, precej po obiranji v moit po-
delati, e predno so popolno dozorele; nasprotno se pa trdo mesnjate vrste puste
nekoliko éasa na kupu lezati (potiti), da nekako zlahtno dozoré, ker le potem dajo
ozirno dober most.

Opomniti je %e, da so za napravo moita one vrste, ki drobne sadeze donaZajo,
bolj%e od onih z debelim sadjem, dajo primeroma ve® soka, ker je sadno meso
pod kozo bolj soénato, nego ono v sredi: pod koZo so tudi aromatiéna in eteriéna
olja, zaradi tega ima modt iz drobnega sadja narejen ved v sebi, kakor oni, ki se
naredi iz debelega sadja.

Kakor pri grozdnem ali trtnem vinu upliva tudi lega, v katerej za most od-
menjeno sadje raste, prav posebno in v precejinjej meri na dobroto iz dotiénega
sadja pridobljenega mosta: kajti & moreta zrak in solnee ves dan svoj upliv nad
sadjem razdivjati, jo mo#t iz fakega sadja v posesti veéje mmozine sladkorja fer ima
ved v sebi, kakor oni modt, ki se naredi iz sadja, ki je bolj v senénatih krajih rastlo,



99

Dobro oskrhovana drevesa, na moéno gnejnem svetu stoje¢a, dajo gledé obilice
in kakovosti ve&ji donesek in bolj& modt, kakor zanemarjena in na slabem prostoru
stojefa drevesa.

Tudi vremenske okols¢ine, kakorine so za fasa rastenja in zoritve sadja precej
uplivajo na dobroto sadja. tako je sadje, ki v suhem poletji zori holj sladkorne in
obstojee, mimo onega, ki v mokrem letn dozori.

Obiranje sadja za most.

Ze spredaj je bilo povedano, ktera prednost je pri obiranji sadja za mogt in
koliko je ceneje, ker se sadje kar otrese, vendar je pa tukaj opomniti, da se sme
le tisto sadje ofresti, ki se precej v modt podela, nikakor pa ne zimsko sadje. ki
se mora % ulezati, da popolno dozori. Tako sadje mora se lepo odtrgati, kakor
namizno ovotje, to pa zato, ker otreseno sadje se zelo potolée in tam kmalu zaéne
gnjiti, in most iz takega sadja narejen ima grenak okus; take rane se pa pri tresenji
ne morejo zapreéiti, eravno se spodaj s¢ slamo nastelje.

Velika napaka se godi pri kupeih, ko sadje obirajo (tresejo), zato ker ne samo
jesensko temve® tudi zimsko sadje veliko prezgodaj otresejo, ko se %e sladkorjeva
tvarina v sadezu ni popolno razvila. Tudi ono sadje za mo#t mora biti popolnoma
zrelo, kar se pri jesenskem sadji zgodi okrog zatetka oktobra in pri zimskem od
srede do konec oktobra.

Pravi ¢as dozoritve posameznih vrst se lahko na tem spozna. da zafnejo
sadezi sami odpadati brez vetra; lahno tresenje potem zadostuje. da odpade vse
sadje. Na vsak nafin je pa potrebno, da si ¢lovek pridobiva skulenj o tej zadevi,
da potem vé, kdaj je to in kdaj uno sadje dobro v meckanje. Ravno tako napatno
pa je, prevei zrelo v modt podelati, ker po pretecenej dozoritvi nastopi ¢as, ko ves
sladkor iz sadja izgine. ter se kislina in druge tvarine razdevajo. Iz takega sadja
pridobljen sadjevee je neprijetnega okusa in ima velik nagon v sodu godljast postati.

Ocepki se zamorejo tudi v napravo mosta porabiti, ako se pomanjkajoéi sladkor
doda ali pa ée so %e godne hrutke zrele, s katerimi se potem zmesa in sicer prvi
del hrusek z dvema deloma ocepkov (jabolk).

Prav neusmiljeno je, te se sadje z drogovi raz drevje zbija, to pa ne zaradi
tega, ker se sadje dvakrat obtolte, temveé ker se pri takem potetji tudi vsi sadni
popki. kateri bi prihodnje leto sad donesli, odbijejo.

Za odirgovanje onih sadeZev, katerih z roko me moremo doseti, se dandanes
dobivajo %e razne priprave, ki so v vsaki dobro zalozenej prodajalniei hi¥nega in
gospodarskega orodja na prodaj.

Umivanje sadja za most.

Ker je o tej zadevi %e jeden prejinjih letnikov bolj obdirno prinese, bo tukaj
le na kratko omenjeno. Pred dobrim letom se je v zborn, ved udenjakov prepiralo,
e bi se sadje pred narejanjem mosta umivalo li ne. Priporofa se to vendar le,
in & kdo node veliko vode primesane imeti, naj pusti, da se oprana jabolka otetejo,
ter se taka potem denejo v mlin, kjer se zmetkajo. (Dalje prihodnjié.)

_ - —
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Nasi dopisi.

Dovje. Ze v predzadnji t. j. v avgustovi Stevilki hotel sem gospodu dopisnikn
od sv. Antona v slov. gori na Stajarskem odgovoriti, ker je mojo trditev o slabih
lastnostih novega panju hotel nekako popolnoma zavreti, a potakati sem hotel, da
se % kdo oglasi o moji razsodbi. Oglasilo se jih je e nekaj, ki so deloma mojih
misli, deloma pa tudi ne. Predno pa kaj ve¢ govorim, naj pa omenim ljudskega
pregovora, ki se glasi: Vsak malar ima svoje ofi. Drug temu enak je: Vsak ima
svoj prav. Poslednji pregovor bi se v tej zadevi dal prav dobro primeriti, kajti
kolikor je sodnikov, tolikefne so tudi razsodbe.

Gospod dopisnik od sv. Antona pravi, da je bil moj dopis gotovo na podlagi
nepravega poznanja Dzierdzonovega panju pisan. To ni res! Jaz sem Ze videl
narisan in v istini izgotovljen Dzierdzonov panj, ter poleg tega tudi Dzierdzonov
pa od pl. Berleps-a popravljen panj: taki so vsi, ki se med ljudstvom nahajajo.
G. dopisnik pravi, v teh pripravljenih panjovih je polno lesovja in hlodja i t. d.
Dzierdzonov panj ima samo zgornje deséice, na katere tebele svaje satove prilepijo.
Ta panj nima okvirjev. Jaz sem pa % holj za one panjove z okvirji. Res je, da
je panj holj topel, ako je satovje na stramiei prileplieno. Dobro, kaj pa takrat, ko
ga hotem pregledati. NoZ spodrezevalnik v roko, da ga od stene odrezem, drugate
ne morem satu iz panju vzeti in ¢e ga notri pustim, ni ni¢ razlotka mimo starega
panju. Kaka nevarnost je pa pri takem odrezovanji! Matica vedno po satovji
krozi, lahko se prigodi, da je takrat, ko hoéem sat izrezati, trdo pri straniei in jaz
jo z noZem pritisnem ali celo umorim in ves panj je tako rekoé izgubljen. Boljsi
so tedaj Berlepfevi popravljeni panjovi (z okvirji). Da so pa taki panjovi bolj
hladni, je sploh umevno, ker so vi§ji. Vsaj so % visoke sobe bolj hladne mimo
nizkih. Da ima pa novi panj ved kofikev, kamor se molj lahko zaprede, je tudi
razvidno, ako le kdo novi in stari panj od znotraj pogleda. Videl sem Porentove
panjove ter razne druge, posebno oni so liéni, kakor jih dela svetoznani Gebelar
g. Ambrozi¢ v Mojstrani. Pa vsi so molju in mrazu zelo ugodni. Sam g. Ambrozi¢
je ze vefkrat rekel, da so stari panjovi boljd nego novi, posebno za kupéijo. Da
pa vsi ti panjovi, katere sem videl in katere imam, niso fako slabo, temveé prav
litnd in dobro narejeni, naj bo g. dopisnik preverjen. Da sem pa vse veselje do
novih panjov zgubil, vzrok je bila pretefena zima, ko je od 14 z medom dobro
preskrbljenih novih panjov ostalo komaj 5, a stari panjovi so skoro vsi zlezli na
kvigko.

Novi panj je sila predrag za ebelarja, poleg fega pa za nafe kraje sploh
nepripraven, ker je previsok in pretezak za prenafanje. d

Letina bila je letos kakor povsod fudi pri nas dobra, bodi si glede ¢ebel al
glede sadja. J. Jegljit

Odgovorni urednik Anton Klein. — Izdajatelj Janez Modie, drustveni predsednik.
Lastnina .&hhnhn in sadjercjakega druftva za Kranjske", — Natisnila Klein in Kova@ v Ljubljani.



Priloga k §t. 10, ,Slovenski ebelar in sadjerejec” za 1. 1886.
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@€~ Brez te varstvene znamke, postavno zavarovane, ima se g
to zdravilo smatrali kot ponarejeno. :

Cvet zoper trganje,

po dr. Mali¢u,
je odloéno uajboljée zdravilo zoper protin ter recmatisem, trganje po
udih, bolecine v krisi ter diveih, oteklino, otrpnele ude iu kite i. t. d.,
malo éasa ¢e se rabi, ps mine popolnem trganje, kar dokazuje obilne
zahval. Zahteva naj se samo ,evet soper trganje po dr. Malicu® s
sraven stgjecim snamenjem; 1 steklenica 50 kr.
Planinski zelif¢ni sirop kranjski,

izhoren zoper kaselj, hripavost, vratobol, prsne in plucne bolecine

(Varstvena znamka). 1 stekl. 56 kr. Koristnejsi nego vsi v trgovini e nahajajoéi soki in niropi‘.

Pomuhljeno (Dorsch) jetrno olje,

najboljfe vrste, izhorno zoper bramore, pliucnico, kosne ispustke in besgavne otekline.

1 steklenica 60 kr. ¥
_ Salicilna ustna voda,

nujlmliﬁo za ohranenje sob ter sobnega mese in takoj odpravi smradljive sapo iz ust.
1 steklenica 50 kr.

Krifistilne krogljice, c. kr. priv.,

ne smele bi se v nijednem gospodinstvu pogredati in so se uie tisofkrat sijajno osve-
docile pri sabasanji cloveskega telesa, glavobilu, otrpnenih udih, skasenem sSelodew,
Jetrnih in obistnih bolesnik, v Skatljah & 21 kr.; jeden zavoj s 6 Skatljami 1 gl 3 kr.
Razposiljava se najmanj jeden zavoj.

Narocila iz dezele vr§é se takoj.
Lekarna Trankéczy-ja

zraven rotovia na Mestnem trgu v Ljubljani.
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£49 BUDIMSKA Priporota se kot iz-

- v vrstno &istilo vedno pri-
0 jetnega upliva in ne ne-

: prijetnega ukusa.
. Erencica. Dobiva se po vseh
Specerijskih prodajalnicah in prodajalnicah mineralnih

vodd, kakor tudi v skoraj vseh lekarnah in droguerijah,
': vedno na novo natodena.

Lastniki: bratje Loser v Budapesti.
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Y tiskaraiei

pri

KLEIN in KOVACU

(EGER)
v Ljubljani, Spitalske ulico &t. 5,

so sledece knjige v zaldgi ter na prodaj:

ARBALALRLAAARAR

Dezelni zakoni in ukazi dedelnega poglavarstva oziroma de-
Felne viade od leta 1852 do leta 1879, veljavni za vojvodine Kranjsko.
V pol plainu vezane 1 gld. 50 kr, — (V slovéuskem in némikem  je-
ziel. — Prvi nadaljevalni zvezek od leta 1880, do leta 18S1., velja
40 kr. — Drugi nadaljevalni zvezek od leta 1882, do leta 1883, velja 30 kr.
— Tretji nadaljevalni zvezek od leta 1884, do leta 1855, velja 40.

Nauk slovénskim Zupanom. kaké jim je délati, kadar
opravljajo domaéega in izroéénega podricja dolzndsti. — Spisal Anton
Globoénik. Na slovénski jezik prelézil Fr. Levstik. — Cena 1 gld,

Leitfaden fir Gemeindevorsteher in ihiren Geschiiften des
selbststandigen und fibertragenen Wirkungskreises. Yom k. k. Bezirks-
hauptmann Anton Globoénik. — Cena 80 kr.

Obéinski réd (zakon) vojvodine Kranjske s potréhnimi dodatki
in s pridanim zakonom ob odrédbinah (taksah) obéinskih, —
(V slovénskem in némskem jeziei) — Drugi natis. — Cena 60 kr

Stiavbinski réd (zakon) vojvodine Kranjske s 25, oktobra 1875,
(V slovéuskem in némskem jeziei) — Cena 30 kr

: klleielnl zakoniki zu vojvodino Kranjsko. — Posamezne pole
po I, .
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Izbrane narodne srbske pesni z dodatkom iz smrti Smail-
Age Cengica. 8 srbsko slovnieo, slovenskim tolmaenjem, reénikom
tujih besed in cirilsko abecedo. Priredil Janko Pajk. — Drogi po-
muoZeni uatis. — Cena 40 kr.

__Razli¢éne tiskovine, potrébne c. kr. okrajnim oblastvom,
sodiSéem, Zupanstvom in‘.

.. Nadalje priporoéamo svojo dobro uredjeno, z najnovejiimi in
xmjlenéimi érkami bogato oskrb jo.nu tiskarnico. ki je v stanu vsa
narodila prav hitro in po najbolj nizkej ceni izvrievati. Tiskarnica se
priporoéa posebno za literarna dela, brosure, céasopise, cirkulare, po-
vabila, jedilne liste, vizit-karle, mrtvaske liste, obrazce (formulare),
fakture, vozne liste, oznanila za prilepljenje na ogle, etikete itd.

BEE Zavitki za pisma in uradoas pisma (dokumente) se
debodo po ceni. <35

" Liéna uéna pisma (Lehrbriefe) po 12 kr, "2




