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Topla greda

Marsikomu se bo morebiti zdelo Ze poz-
* no, da 3ele prve dni marca govorimo o
topli gredi in o prvih stvareh v vriu. Vri-
narjl 80 zaleli s prvimi setvami Ze januarja
in 8o nadaljevali ves februar. Je Ze res. To
€0 pa poklieni vrinarji, vefinoma cvetlidarji,
Za nas kmelke vrinarje in gospodinje vrt-
narice, ki se bavimo najved s pridelova-
pjem zelenjadi in ki nimamo takih pripo-
- mofkov kakor vrinarji po poklicu, je pa
sedaj 3e dovolj zgodaj, da zalnenmo misliti
- pa prve setve v topli gredi in zunaj na vrt-
nib gredicah. Za marsikatero setev je 3e
- gedaj fe dovolj zgodaj, da zalnemo misliti
~ da bo temu izredno ugodnemu zimskemu
. vremenu sledilo delevje, pa tudi Ze eneg
in mraz.

Topla greda ima za kmelko gospo-
dinjo v glavnem le ta pomen, da vzgoji
sadike rane zelenjadi, kar je zunaj na
planem v tej dobi nemogofe. Ljubitelj evetja
eeje v loplo gredo tudi razne, zlasti poletne
cvetlice, ki jih ne more sejati kar na-
ravnost v evetlifne gredice. V toplo gredo
posadimo korenine krizantem, da si
odredimo iz poganjkov nove rastline za te-
kofe leto. Ljubitelji dalij ali georgin po-
_gade gomolje te lepe evellice v toplo gredo,
da prej odZenejo. Te rane odganjke potak-
nemo tudi v toplo gredo, da &e vkoreninijo.
Na ta naiin z lahkoto razmnozimo lepe, dra-
- gocene sorte. Georgine, odgojene iz takih
- potaknjencev, cvelo nekoliko pozneje nego
* 1z gomoljev, zato pa muogo lepSe. Tudi na-
rede do jeseni lepe gomolje, Prav tako »>po-
Zenemoc 8 pomotjo tople grede gomolje od
begonij in kan. Kdor ima vejo toplo
gredo, pridela v njej tudi lahko nekaj prav
rane glavate solate, pozneje pa ku-
mare in melone, Seveda mora v to svrho
- sadike vzgojiti v zabojiku v sobi.

C Kako se preprosia topla greda pripravi,
. je dandanes Ze splodno znano. Pol do tri de-
Irt metra globok, poldrugi meter 3irok in
~ poljubno dolg jarek obdamo ob robu z le-
8enim obodom, ki je na severni strani okoli

30 cm, na juZni pa 10—20cm visok in

8@ da pokriti z okni, Za silo so dobra stara

Gospodar in gospodinja
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in prve sefve

okna, ki sicer niso za drugo rabo. -Stalna
topla greda ima lahko tudi betonzki obod in
nala3¢ v ta namen prirejena okna v nor-
malni velikosti (90—100>150 em).

Velikost tople grede se ateje po stevilu
normalnih oken in se ravna po potrebi.
Poklieni trgovski vrtnaiji imajo po veé sto
oken toplih gred. Za preprosio kmelko go«
spodarsivo zadostuje topla greda s 3—5
okni normalne velikosti. Topla greda s tre-
mi okni bi bila torej dolga 2.00—3 m, &
Btirimi okni 8.60—4 m itd. ‘

Ob ugodnem (gubhem in ne premrzlem)
vremenu napolnimo jamo (jarek) 3 sves
Zim konjzkim gnojem. Tak gnoj je
najbolj vroé. V sili bi se dal uporabiti tudi
ne premoker goveji gnoj. Svipjski gnoj ni
za to rabo, ker je mrzel. Ce konjskega gnos
ja primanjkuje, 8i pomagamo na ta nafin,
da denemo med posamezne plasti gnoja pla-
sti listja, slame ali kakega drugega mate-
riala, Na dno jame fe treba na vsak nain
djati debelo plast listja ali slame, da zabra-
nimo oddajanje toplole v zemijo. Ko je jama
na ta nalin blizu polna, gnoj enakomerno
potlatimo (pohodimo) in nazadnje pokrije-
mo gredo z okni, slamnicami in pokrovi. Ce
je 5e mrzlo vreme, obdamo tudi obod od
zunaj okrog in okrog z gnojem ali veaj z
zemljo.

V 2—83 dneh se gnoj ogreje, Sedaj ga ¥e
enkrat nekoliko pohodimo in potem denemo
nanj 20—25 om dobre, presejane zemlje,
Nazadnje gredo zopet dobro pokrijeme.” Cez
nekaj dni potem je &as setve in saditve.
Kdor bo seedaj prvi teden v marcu zadel
pripravijati toplo gredo, bo za setev gotova
eredi marca, kar je popolnoma dovolj zgo-
daj. i

V toplo gredo eejemo predvsem red <
kvico, solato, razne' kapusnice
(kolerabe, rano zelje, karfijole), para-
diZnike, zéleno, por in razne po-
letre cvetlice. ‘

Pri setvi v toplo gredo sta va¥ni po-
sebno dve stvari, in sicer, da sejemo kar
mogode redko in da sejemo obfutljive
rastline zase, neoblulljive pa zase (pod:
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drugo okno). S pregostimi setvami je ne-
mogole vzgojiti uporabne sadike in je vse
seme zavrzeno. Rafunati moramo z majh-
nim prostorom in z obseinostjo rastline, ko
nekoliko poraste. Debeleja in dragocena
semena potiemo posamezno v razdalji po
1—2 em veaksebi. Drobnejfa pomefamo pa
8 pretjo in sejemo meSanico, in sicer en
del po dolgem, drugi del polez, pa nekaj
morebiti Se v pretnicah.

Ker niso vse rastline za mraz enako ob-
Zutljive, je valno, da lofimo ene od drugih,
ker sicer grede ne moremo pravilno zratiti.
Zato ne gre, da bi pod eno okno sejali red-
kvico in paradiinike, neine cvetlice in so-
lato itd.

*  Nekaj dnl po setvl imejmo toplo gredo
zaprio in pokrito. Takoj pa, ko pribodejo
prve rastlinice iz zemlje (redkvica in so-
lata sta prvi), je treba podnevi odejo od-
straniti, da so setve na svetlem. Ako bi v
tem oziru zamudili le en sam dan, bi se
setev lahko popolnoma pokvarila in bi bilo
vse nase delo zastonj. V nadaljnem oskrbo-
vanju tople grede je vaZno, da skrbimo za
primerno vlago, za zrak in utrjevanje mla-
dih rastlin. Toplo gredo je treba prav pre-
vidno zalivati, in sicer izpoletka le z ogreto,
pozneje pa vsaj s prestano vodo. Preobilna

Kaj zahfevamo

mofa vel Zkoduje nego ne prehuda susa.
Ob hladnem, defevnem vremenu nikdar ne
zalivajmo.

Zratenje tople grede je vaino delo, ker
& tem navajamo sadike na zunanji zrak in
jlh utrjujemo. Ob jasnem sonfnem vremenu
je posebno vaino, da ne pozabimo podpreti
oken, kajti v nekaj urah bi se nam lahko
pokvarila vea setev. Zralenje se ravna tudi
po obéutljivosti rastlin, kakor je bilo Ze prej
povedano. Cim veéje postajajo rastline, tem
bolj je treba okna odpirati. Pozneje, ko na-
stopi toplo vreme, odstranimo okna fez dan
popolnoma. Nazadnje, preden zafnemo pre-
sajati na prosto, pustimo tople grede z ne-
obdutljivimi rastlinami odprte tudi ponofi,
da se sadike popolnoma ulrdijo, preden jik
presadimo na grede na planem. Seveda je
treba paziti, da nam nenadna slana ali kaka
vremenska vihra ne unili zlasti obfutljivih
rastlin (paradiZnikov, kumar, avetlic).

Zaletek marca lahko sejemo tudi Ze na
planem, zlasti na zavetne gredice z lahko
zemljo solato berivko, petersil), korenje, &e-
bulo, €érni koren, v posebno ugodnih krajih
tudi grah in rani krompir; sadimo febulek
in Eesen,

Kdor hole pridelovati sadne divjake, je
sedaj fas, da poseje peSke, ki jih je imel
¢ez zimo med zemljo v kaki posodi. H

od dobrega kokosmaka

(Konec))

Pri kokoSnjaku, namenjenem za 20 kur,
naj bo za vsako Zival po ¥ kvadratnega me-
tra (m?) temeljne ploskve, za 2 kuri 1m?
za 20 kur pa 10 m?; pri kurniei za 20 do 100
koko3i se relativna ploskev nekoliko zmanj-
8a; za 1 Zival zadostuje 0.4 wm?, za 100 kur
bi bil torej pravilen prostor 40 m*. — Zratna
prostornina mora znadati za veako odraslo
Zival 0.6 do 0.7 kubiénega metra (m?). Gred
pa napravi toliko, da bo prislo na veako ko-
ko$ pribliZno ¥ m doliine, torej 4 pute na
vaak meter. — Za pistance, do 10 tednov
stare, je dovoj 4 m? temeljne ploskve za 100
Zivalic; ko pa so v starosti od 10 do 21 ted-
nov, morajo imeti Ze 16 m* prostora na 100
pifkov, v starosti 21 tednov do fasa, ko
prifno nesti, pa potrebuje 100 jardic 30 m?
temeljne ploskve,

15. Ce ima3 ved vrst perutnine, n. pr.
razoe pasme kokodi, purane, pegatke, race

S — it

ali gosi, dolodi za vsako vrsto posebno stajo
z lastnim izhodom in posebnim izletistem.
Vsaka vrsta ima namrel svoje posebne Zive
ljenjske navade.

16. Ne delaj na felni strani koko3njaka
Sirokega predstresja, ¢e ni to zavoljo mod-
nih deZevnih nalivov nujno potrebno; tako
predstredje ovira dostop soncu v kokosnjak.

17. Ce ni na vetrovni strani kokofjega
vria nobenega varstva — naj bo to gridek
ali ne preredek gozdié (hosta) — zasadi sam
mejo, najbolje iz vedno zelenega drevja ali
grmovja, na tisti strani, kjer bo dajala ta
Ziva meja najved varstva. Poleti hofe imeti
perutnina tudi hladnih sen&nih prostorov. Ce
takih Se ni danih na izleli3¢u po naravi,
oskrbi jim jih sam!

KakZen tip (vzorec) kokoSnjaka je v ka-
kem primeru najbolj pripraven, to je odvisno

od podunebnih razmer. Reenica pa- je, da naje-




eeneja Kurnica ni veele] tudi najboljZa, Slab
tlak, posebno oni, ki le slabo osamuje glede

e in topline, slabe stene in etrehe, po-
manjkljivo sonéenje notranjib prostorov kur-
nice, slabo zapirajofa vrata in okna, pomanj-
kljivo zrafenje in podobne reéi lahko pov-
grotajo trajno skodo, ki daled prekaia ma-
- lenkostne velje stroike, ki jih zahteva pra«

Ako hofemo, da ostane vino v sodu zdra-
vo in &isto, moramo pazili, da izhlapelo vino
elalno dolivamo, da je eod do vehe vedno
poln; kajti ekozi luknjice v stenah soda, ki
so0 sicer tako majhne, da vino ne more skozi
solziti, hitro izhlapeva. Na leto izhlapi pri-
bliZno 5% vina v zrak. To vino moramo stal-
- o dolivati, ker drugade dobi vino dvoje bo-
lezni,

1. Plesnivo glivo, ki tvorl na vinu mo&-
no, dogtikrat prav debelo kozo. To koio tvo-
rijo glivice, ki se hranijo z vinskim alkoho-
lo, ki mu ga jemljejo in & tem napravijajo
vino manj vredno,

2. Drugo bolezen pa povzrofajo majhne
glivice, ki pa tvorijo na povriini vina tanko,
- dostikrat prozorno neino kofico. Vino disi
- pri tem po kisu.

Ker glivice za evoj razvoj in mnofitey
zgrak neobhodno potrebujejo, zato moramo
deliti vino v sod vedno do vehe, in sicer
tedencko. Pogosto dobivamo izhlapelo vino
# slabej8im in tako mnogo &kodujemo okusu
in kakovosti vina. 8e mnogo slabie pa ie,
& dolivamo patoko ali kar &sto vodo. Po
nekod imajo navado, da spuste v sod ka-

Ena izmed najbolj omalovazevanih in
prezrtih, pa vendar kmetu in vrinarju iz-
redno koristnih Zivali je deZevnik, marsi-
kje tudi glista ali kar fuv imenovan. Res, ni
lepa Zival, a vendar dela s svojim nadinom
Zivljenja, zlasti s svojim nainom pregranje-
¥anja silne usluge Eloveku, ki pa se jih na-
‘¥adno prav nié ne zaveda.
Dezevnik Zivi v vlaini zemlji, v kateri
- gmije dosti rastlinskih in Zivalskih snovi.
Na povrije prihaja po deZju ali rosnih no-
; sicer pa neprestano rije po vrhnjih
zemlje. Pri tem prerivanju poZira
Pret in z njo svojo hrano, gnijote rastlinske
in Jivalske snovi, Te deZevnik prebavi, prst
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vilno ogrevan in dobro osonfen kokodnjak.

18. Najbolj pripravna oblika kurnice, ge
zdi mnogim, bi bila kvadrat, &e3 da so pri
kvadratiéni obliki stavbeni stroski najman;si.
Ce je pa treba pri vedjem Stevilu Zivali na-
praviti podolZno stavbo, skuiaj dati kurnici
veljo globino (&irino), da ostanejo zunanje
stene Se vedno kolikor mogode nizke,

Vino moramo dolivati

mentke ali steklene kroglice, v dosego, da
etopi vino do vehe, kar pa nikakor ni pri-
poroéljivo,

Kako izra¢unamo
prosfornino soda

Viasih je teZko povedati, koliko litrov
drii ta ali oni sod, posebno onemu, ki nima
v tej stvari veliko prakse., Vsem tem naj
sluZi ta rafun.

Skozi veho vtaknemo tanko palifico, tako
da se navpifno dotika oboda. Potem zare-
Zemo pri vehi na notranji etrani odprtine
zarezo in palico izmerimo, To mero vzame-
mo dvakrat. Nato odmerimo premer (Durch-
messer) dnu soda na zunanji strani, tako da
ne pristejemo debeline dog. To &tevilo pri-
tejemo prejinji vsoti. Vse skupaj pomnodi-
mo z dve in & Etevilom 3.14, pa dobimo, ko=
liko dm® drii od (dm?®=1 liter).

Primer: Od vehe do oboda je premer
5dm in 6em ali 56 dm. Premer dna je 48
dm. Koliko je prostornina?

56dm X 2 =112 dm + 4.8 = 16 dm.

16dm X 2=382dm* X 8.14 — 100.48 dm?
je 100 litrov in 48 cm® (skoraj pol litra).

O dezevnikih

pa, ki jo grade najrazlitnej&i rudninski del-
ci, pa izloti nad odprtinami svojih drobnih
zemeljskih rovov v obliki zvitih iztrebkov,
sglistine¢ imenovanih. Svojo hrano si mno-
gokrat sam pripravi s tem, da zavlefe v
luknje listja, bilk itd., ki v zemlji tako hi-
treje strohne, kot pa bi sicer strohnele,

Ce temeljiteje premislimo posledice de-
Zevnikovega pofenjanja, nam bo mogode
umeti usluge, ki jih dela deZevnik rastli-
nam in preko teh &loveku, S 8vojim preri-
vanjem skozi zemijo jo rahla. S tem pa je
omogoteno zraku, da pride v vedji mnoZini
v prst: tako je zemlja bolje prezradena. Z

zrakom pa pridejo v zemljo tudi bakterije,
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ki razkrajajo Zivalske in rastlinske ostanke
in s tem vrafajo zemlji snovi, ki sluzijo
— kot nekak gnoj — rastlinam v hrano. —
Z rahljanjem pa je zemlji 3¢ v dveh drugih
ozirih zelo pomagano. Prvié: zrahljana
zemlja je toplej¥a in toplota je tudi rastli-
nam potrebna za njihovo rast in razvoj
Drugié: zrahljana zemlja se laZe prepoji z
vodo, ki na ta naéin hitro in obilno prodre
do vedjih globin. Z -izloFfanjem ghstin skrbi
za prenos prsti iz.spodnjih (niZjih) prede-
lov v privrhnje, s ¢imer se izdatno preme-
Zava zemlja. — Listje itd., ki ga deZevnik
navlefe v zemljo, mnogokrat zgnije, ne da
bi dezevnik izrabil gnijofe ostanke. 3Po-
zabi¢ nanje. Tako ostanejo v zemlji in s tem
ge povetuje mnoZina sprstenine (humoznih
gnovi).

‘Naj h koncu navedem BZe sila preprost,
a zanimiv poskus znamenilega, pred dobrim
letoin umrlega dunajskega rastlinoslovea,
vseulilifkega profesorja Hansa Molischa, Ta
poskus naj nas preprita o resnitni Kkorist-
nozti deZevnika, pokaie pa naj nam tudi,

da resni®ni znanstvenik ne zametuje raz-
iskovanja praktiénih zadev, pa naj bi bil
predmet njegovega raziskovanja tudi »samo<
zanitevani #rv. Kot sin vrinarja je H. Mo-
lisch v velikem vrinargkem podjetju svo-
jega ofeta ne samo pazno zasledoval vsa
vrinarska opravila v teku leta, marved je
vse te posle tudi sam vso svojo mladost
pridno opravljal. Pri tem je gotove opazil
korisino delavnost deZevnikov, ki jo je na-
zorno predoil tudi drugim v sledefem po-
skusu, Vzel je dve enako stari in enako
dobro razviti sadiki fuksije in ju wvsadil
veako v svoj lonéek. Za obe je skrbel enako,
le v prvi lonéek je dal nekaj deZevnikov,
medlem ko v drugega nié, Ze po nekaj me-
secih se je pokazal uspeh tega poskusa:
Fuksija, ki je rasla v lontku z defevniki,
je bila neprimerno boholnejse rasti kot
druga, ki je rasla v loniku brez deZevni-
kov. (Fotografija tega poskusa je objav«
liena v znameniti Molischevi knjfigi: Fizio-
logija rastlin kot teorija vrinarstva.)
Bodimo torej deZevniku praviénil

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Nasi mali
Toncka

Tontka jo bila nepotrpeiljiva deklica.

Zares, to ni ravno prav lepa dednost, ampak
kdo bi ji zameril, ko je pa 3¢ otrok. Tako
vsaj pravi njena mati. Posebno nepotrpei-
ljiva je bila Tonéka pri mizi. Vselej je mo-
rala ona prva pokusiti jed, posebno fe je
bilo kaj dobrega na mizi. Taka je postala
navada v hidi. Je prinesla mati Struklje na
mizo, pa je Tonfka Ze spotoma-vpila: »Ma-
ma, meni struklje! Daj mi &trukljelc In lju-
befa mati je ustreZljivo odgovarjala: »Da,
Tondka, takoj. Samo loliko 5e pofakaj, da
vilice poistem.c Seveda, kakor bi bilo ta-
kanje 2a Toniko nekaj tako prijetnegal
Brigale so jo vilice, Kar z roko ee je ste~
gnila v gkledo, da je prej do svojih Struks
ljev prisla. In potem jih je madila v usla,
da jo komaj eproti poirala. Mati jo je za-
dovoljno gledala in se veselila: »Jej, kako
nadi mali didi! Le ej, dragica, da se bos
zredila in bo¥ molna postalac

Pa to ni bilo samo lakrat tako, kadar
g0 prili Eruklji na mizo, ampak vsakokrat,
kadar je mati kaj dobrega skuhala. Komaj

je bila skleda na mizi, Ze je Tonfka zaje-

wala vanjo, Se molitve pred jedjo ni mogla

pofakati., Ofetu ee je eicer zdelo, da to ni
povsem prav in da je otrok vendarle neko-
liko preved poireien, toda mati ga ja veako-
krat potolaiila: >Ko pa ji tako difilc Naj
jé ubogi otrok, da bo rastla in bo mofna
postala. Saj vidi¥, kako je slabotna. Mar ho-
¢ed, da bo taka griZa poslala kakor Berni-
kova Jula?¢

Ofetu se je sicer zdelo, da Tonfka ni
prav nit suha, ampak mofna in krepka de-
klica, kar pravina kakor &e za zdrave de-
klice spodobi. Saj predebeli otroci vendar
niso ni¢ kaj ljubki. Ampak mati Ze ve, vzgo-
ja je mjena stvar, ni da bi ee on vanjo
vtikal. In je pustil Zeni njeno voljo, ta pa
Tontki in je bil mir v hi& in vse prav.
Dninariji, ki so hedili v hifo na delo in vi-
deli, da je morala biti Tonfka vselej pred
njimi postreiena, &0 sicer menili, da je
Tontka elabo naufena in poZredna deklica.
Ampak to €0 se menili geveda samo, kadar
&0 bili sami med eeboj, vprifo skrbne ma=
tere kaj takega seveda niso upali zinith
Pa &etudi bi bil kdo kdaj kaj rekel, mislite,
da bi se bila Tonfkina mali za to brigala?®
Naj govori beratija, kar hofe. Ona Ze ve,
kako je treba za otroke skrbeti.

Zgodilo se je tudi, ‘da so imeli v hisl
goste, Pridla je teta iz sosedne vasi in siris

in #¢ drugi znanci, ki jib je bilo ireba pos




sostiti. Seveda pa je ob takih prilikah mo-
Taln Tontka prva dobiti svoj delei in eo
i gostje morali fakati, dokler ni bila
Tontka odpravljena. Potem &ele go oni pri-
i na vrsto.

© Deklica je rastla in 2 njo je rastla njena
gnedenost. Na dobre, sladke stvari je bila
kakor volk. Mati je sicer mislila, da se bo
fa napaka sama po eebl polegla, ko bo de-
‘klica odrastla, pa e ni. 2Zal Je v Zivljenju
jako urejeno, da se &loveku ne izpolnijo
yee Zelje in vea prifakovanja, in le preres-
pitna je stara modrost: Kar ge Janezek na-
@8, to tudi Janez zna. In navade prvih let
ge otroka najbolj trdovraino drie. Tonfka
“gicer ni bila Janezek, kakor oni, o katerem
‘govori narodova modrost, ampak pravilo je
kljub temu tudi zanjo veljavo. Tondka se je
‘pavadila, da je rada dobro jedla in ta %ed-
‘post ji je ostala tudi, ko je Ze odraitala.
Kadarkoli je =zagledala kje kaj sladkega,
‘e s0 se ji delale sline v ustih in ni od-
" pehala, dokler ni dobila, kar &i je poZelela.
Prav zvita je postala, da je prifla do svo-
‘jega. Nobena reé ni bila varna pred njo.
Mati je zdaj morala vee pred njo zaklepati,
zakaj kakor hitro je Tonika prisla do stva-
ri, Ze je z njo tudi izginila. Nekega dne jo
- mati epekla sladke rezine, da bi jih imela
- 2a goste. Tontka pa ni mogla pofakati, kdaj
‘bodo pri¥le na mizo, ampak je dla v shram-
_ bo, i odlomila svoj kos, nato pa zaprla v
ghrambo matko, da je nato ona obfutila
materino jezo.

' Takih neprilik se je Ton®ki %e veliko
- dogodilo in mati je kmalu spoznala, kdo je
ftista mucka, ki po shrambi smetano liZe in
iz sladkornice sladkor krade. RazmiZljala
Je, kako to, da je njena ljuba deklica tako
sladkosnedena, pa ni mogla najti pravega
- veroka, dokler se ni domislila, da ona sama
ekof, ko je bila v drugem stanu, zase
idko torto kupila v mestu in jo na skrivaj
da je drugi niso videli. Da, lako je
~ bilo, otrok je to podedoval. Seveda, kako
‘naj bo zdaj boljSi in zakaj naj bi &e zdaf
mati na deklico jezila? Saj oirok ne more
- 2a o, je pad. napako podedovala. Ha.

. Ravnanie z mosko
= obleko

:' Nedavno smo govorili o ravnanju z Zen-
#ko obleko. Prav tako kakor pri Zenski, o
~ne &e bolj, se vidi povrénost pri mofki
~obleki, ker je preprostega kroja in brea
kraskov, ki bl mogli skriti kakZno hibo.

Ni lepo videti moskega, &igar obleka jo

vsa zmefkana in zamaifena, polna made-
Zev in brez nekaterih gumbov. Ako ima tak
tlovek Zeno, ki bi morala skrbeti prav za
prav za vee, kar spada k njegovi obleki, je
to elabo sprifevalo tudi za gospodinjo.

Goltovo se obleka kmalu zamaZe, posebno
spredaj in konel rokavov in tudi kravaia
ni vedno kakor nova. Vendar se da vsemu
temu odpomoti. Najprej je treba na obleko
malo paziti, ée se pa navzlic temu napravi
kak madeZ in se zrablja kak gumb, moramo
to Eimprej popravili, saj se naredi vee to
hitro, mimogrede in brez stroSkov.

Kar se tife madeZev, si zapomnimo, da
je najbolje za obleko in za nas, e osnaZimo
vaakega lako), ko se je pojavil, ker smo
hitreje gotovi in imamo veé uspeha. Ako
smo &akali in pozabili, kako je madeZ na-
stal, je delo veliko teZje. Kar ne spravimo
pro¢ z mlaéno vodo in milom, poskusimo od-
etraniti z uéinkovitejsim eredstvom. Kadar
kupujemo tekofino za ¢is€enje madeiev na
obleki, moramo vedno zahtevali tdko, ki
ni vonetljiva.

Temnih in zelo svetlih oblek ne shranju«
jemo v omari eno poleg druge, ker se svetla
hitro zamaZe. Suknji¥ ali povrinik naj vedno
visi na dobrem lesenem obeZalniku, da se
mu s tem ohrani oblika, ki je pri mofki
obleki najvainejta. Ko obleko obesimo,
zapnemo gumbe, rokava poloZimo naprej,
hla¥e pa obesimo na spodnji rob ali jih
poloZimo ez drog. Obleko, ki se jé zmotila,
obesimo na obefalnik, lepo z roko razgla-
dimo ter puslimo na zraku (ne k pedi!),

Ko se posufi, jo skrtafimo, nazadnje pa
polikamo z vlaZno cunjo. Tdko, ki je samo
mokra in ni¢ umazana, zlikamo, preden se
fisto posufi. Sicer vsako obieko, preden jo
spravimo v omaro, prezrafimo, temeljito
pregledamo, &e kaj ni v redu in takoj po-
pravimo.

Pri krtafenju ne pozabimo spodnje stran{
ovralnika in roba pri hlaah, ki je zavihan
navzgor. Paziti je tudi na gumbe, da jih ne
razbijemo. Gumb pridijemo tako, da polo-
Zimo nanj najprej zelo debelo iglo ali vii-
galico in &ivamo ez njo. Ko je gumb prisit,
jo potegnemo ven in Ze niti med gumbom
in blagom ovijemo nekolikokrat z nitjo. Na
dolgo priZit gumb. nikoli ne vlefe blaga in
se dalje &asa drZi. Velkrat je treba pregle-
dati, de je Se celo blago Zepov in podloge
sploh. Kjer &e je podloga prerabila in str-
gala, vstavimo krpo, ki jo viijemo lepo z
okrasnim vbodom. Svetla mastna mesta na
koncu rokavov ali pri ovratniku zelo kvarijo
obleko. Navadno odpovedo lu ysa gredstvay
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vendar si pomagamo z zelo finim steklenim
papirjem, s Katerim na rahlo odrgnemo to
nadleZno svetlost. Potem polikamo taka me-
gla z vlaino cunjo. Hla¢e moramo likati ved-
no & lteikim likalnikom, drugade guba ne
drzi dolgo.

Umazane kravate tudi operemo doma,
ako niso sedite 8 strojem. Najsi bodo iz evile
ali volne, jih razdremo, vrhnje umazano
blago operemo, sedijemo eprelno nazaj in
zlikamo v tisti emeri, v kateri tefe podolina
nit (osnutek) blaga. Razen za kravate je
skrbeli ludi za srajce, da go vedno v redu.
Prav z majbhnim trudom prepredimo tudi
masten trak okrog klobuka. Odreiemo kos
pivnika v obliki ozke proge, ki jo vloZimo
znotraj med usnje in klobudevino. Pivnik
vpija ma¥fobo in &e ga vetkrat premenjamo,
ostane trak gist, H. 8,

KUHINJA

Obarjene ribe. B8iuke, sulce, jegulje in
druge dobre ribe ostriem, iztrebim, operem
in zrefem na tri prste &iroke kose. V ko-
zico, v kateri ga dudim, nareiem eno ko-
renino petersilja, zeleno, &ebulo in malo
rumene kolerabe. Potem pridenem vejiso
materne duéice, en lavorov liet, nekaj kliné-
kov, nekaj celega popra, limoninih lupinie
in primerno soli. Na te zelenjave in difave
zloZim koitke ribe. Ribe poparim z malo
vet kot Zetrt litro kropa, v katerem sem
zavrela prav toliko dobrega kisa. Kozico
dobro pokrijem in duiim ribo 1 uro na 3te-
dilniku. Gotovo ribo potresem s sesekljanim
zelenim peterSiljem.

Ribe v érni polivki. Ribo zakoljem in
pustim, da kri odtele v skledo, v kateri je
nekaj Zlic kisa. OspaZfeno in oprano ribo
zreZem na kose. PraZim jo na olju ali suro-
vem maslu z véemi zelenjavami in difavami
kakor ribo obarjenko. Med praienjem po-
tresem ribo z drobtinami &rvega kruha in
nekaj Zlicami moke. Ko moka speni, pri-
lijem toliko kisa in vode, da je pokrita. V
teh pridatkih pustim ribo dobre pol ure
vreti. Nazadnje pridenem 3$e kri, Ribo vza-
mem iz lekofine in precedim polivko po
njej. Okrasim jo z zelenim peteriiljem in
zapefenim drobnim krompirjem.

Polenovka v omaki. Dobro namofeno po-
lenovko pristavim z mrzlo vodo, dodam ji
&ebule, peterdilja in lavorov list. Pustim, da
10 minut vre, Polem jo pustim 1 uro pokrito
stati na 3tedilniku. Soliti seveda ne smem
pozabiti. Ko je riba gotova, ji odberem ko-
8ti, kostke pa denem v kozico in jo polijem

8 slededimi spovmi: V razbeljeno mast de-
nem nekaj Zlic dobrega olja ali surovega
masla. V masfebi zarumenim Zlico moke,
Zlico drobtin, zalijem z jubo ali krompire.
jevko v toliko, da je meso pokrito. Za duh
pridenem popra, muikata, sesekljane &e-
bule, zelenega pelersilja. Ribo pustim Zetrt
ure v teh pridatkih vreti. Gotovo ribo zlo-
Zim na kroZnik in polijem & precejeno po-
livko. Ribo dam & kislim zeljem in & pra-
Zenim krompirjem na mizo.

Séuka s sardelami in limoninim sokom,
Stuko osnaZim, operem in zrefem na mezi-
nec Siroke kose. Glavo pustim celo. V koziei
razbelim surovo maslo ali dobro olje. Na
razbeljeno mailobo denem nekaj osnaZenih
sesekljanih ali prelafenih sardel, nanje pa
ribo. Na ribo denem stoléenega muikatovega
eveta in sok )4 limone. Ko je riba po eni
strani opraiena, jo obrnem in zopet pokro-
pim z limoninim sokom. Kozico hitro po-
krijem in pustim, da se zmehéa. V ekledo
denem tako, da je glava na sredi, koski
okoli nje. Ribo okrasim z limono, ki jo na-
rezem na koledtke in & kotki kislih kumarie,

Ribja obara. 8fuko, karpa, sulca ali kako
drugo ribo sladke vode osnaZim ter ji ostr-
Zem luske, iztrebim, operem in zreZem na
3 prste Siroke kose. Ribo obarim v slabem
% litru kropa in ravno toliko dobrega kisa.
Pridatki zelenjav in didav 6o slededi: 1 ko-
rentek, 1 petersiljevo korenino, kos zélenine
korenine, kostek limbarja, vejico umeza, en
lavorov list, nekaj nageljevih klintkov, eno
€ebulo, nekaj zrn popra, odrezek limonine.
lupinice in primerno soli. Posodo dobro po-
krijem in praZim toliko fasa, da je meso
mehko. To apoznam po tem, &e vilice, & ka-
terimi sem prebodla ribo, z lahkoto iz nje
potegnem. Juho potem precedim, zloZim me-
80 vanjo in potresem z zelenim petersiljem.

DOMACA LEKARNA

Di%etih klinékov ali nageljnov si navedi,
kadar te boli glava in vdihavaj rjih duh,
¢e imad razdraiene nosne sluznice. Klinfke
nastavi na olje, s tem oljem maZi otekline..

Crni koren ma3i, redi in odpira. Kdor
ima ranjena ali gnojna pljua, naj pije vo-
do, na kateri se je kuhal koren, in uZiva
korenovo mezgo. Koren skuhaj, pretladi,
pridaj za trelji del kandisa, kuhaj, dokler
ni gostljatp in uiivaj vetkrat na dan eno
ilico. Marsikdo si je pozdravil pljula s tem
preprostim sredstvom.

Zoper razpokane polt kuhaj 8 Zlice ku-
mardnega soka, Zlico medu_in Zlico glice’
rina. Ko je zavrelo, primesaj #e dve Zici
arnike, - T R~ ;4.




Maribor. Na sejem dne 21. februasja so
pripeljali 172 evinj; cene so bile sledels:
Miadi praditi 5—6 tednov stari 90—110, 7
20 9 teduov 115—150, 8—4 mesece stari 210
o 310, 5—7 mesecev 850—470, 8—10 me-

v 480—550, 1 leto 730—890 din komad;
1%k¢ Zive teie 6—7.75, 1 kg mrive teie 8
do 11 din. Prodanih je bilo 96 svinj.
~ Ljubljana, 16. februarja: Voli I. vrste
550, II. vrste 4.50—35, III. vrste 4 do
450 din; telice: 1. vrste 6—5050, II. vrste
43 111. vrste 4—4.50 din; krave: 1. vr-
sle 4505, II. vrste 4—4.50, 1I1. vrste 8
do 850 din; teleta: 1. vrete 8, II. vrste 7
din; pradifi: &peharji domadi 9.50 sremski
Bpeharji 950—10, priutarji 8—9 din 1 kg
ive teie.
. Sevniea, 14. febr.: Voll 4—5 din, krave
8—8.50 din, junci in junice 4—5 din, ovce
250—3 din, nerejeni pra3iti 4—7 din za 1
kg iive tefe. Pujski za rejo 250—850 din
ga par.
'l:.":ui. Ne sejmu dne 22. februarja eo bile
gledete cene: Voli 1. vrste 5 din, Il. vrete
4 din, 111 vrste 3 din; telice 1. vrete 4.50,
L vrste 4, 11l vrsie 3 din; krave 1. vrsie
4 11. vrste 8, 111 vrste 2 din; leleta L. vrste
B350 din, praditi 8peharji 7.50—8 din, pr3u-
farji 7.75—7 din za 1kg Zive tele. — Na
Fivinski sejem v Pluju dne 21. februarja je
bilo prignanih (v oklepajih 3tevilo proda-
mib): 17 (6) volov, 85 (87) krav, 4 (2) bika,
23 (11) telie, 1 tele, 190 (23) konj, 2 (1)
paj 822 (80) glav. Cene so bile
: voli 2.50—4, krave 2—38, biki

, telice 8.50—5 za 1 kg Zive teZe.
Konji. 600—3600 din za komad.

Lendava, Zivinski eejem 16. februarja
- 1039: Dogon: 195 goveje Zivine. Prodanih
je bilo le 82 glav, ker je bil sejem zelo
#labo obiskan in ni bilo kupeev. Tudi cene
80 bile zelo slabe: biki 8—4 din, telice
8450 din in krave 150—3 din za 1 kg
give tele,
' Zagorje ob Savi, 9. februarja: Voli 4.50
‘do 550, telice 4—D5, teleta 7—8, krave za
‘meso 2.50—3.50, svinje za klanje 7.50—8.50
din 1kg Zive teie. Krave za pleme po 2000
din 2a glavo.
 Kranj, 20, februarja: Dogon: B35 volov,
95 krav, 5t eleta, 1 june, 6 bikov, 45 evinj
in-52 pradiev. Prodanih je bilo 41 volov,
18 krav, 4 teleta, 1 junc, 6 bikov, 31 svinj

in 28 pradifev. Cene so bile naslednje: voli
1. vrste 575, 1L vrste 550, 111 vrate Odin;
telice 1. vrste 5.75, 1. vrste 5.50, IIL vrste
5 din; krave L vrste 525, II. vrste 4.75,
111. vrate 4.25 din; teleta 1. vrste 8, IL vrete
6 din; prafi¢i Speharji 10—11 din, prasi¢i
priutarji 8.50—9.50 din za 1kg Zive tele.

Vade, 8. februarja: Krave za pleme 4.50,
za meso 4, voli 4.25, teleta 5.50, telice za
pleme 5, za meso 430, biki za pleme 6,
za meso 8.50, ovee 8. &vinje za pleme T,
za meso 8 din za 1kg Zive tele.

SEJMI

do 12, marea:

6. marea: Ziv. in kram. Visnja gora, No«
vo mesto, Unec, Poljéane, Ziv. OrmoZ, Sv.
Peter pod Sv. gorami, gov,, konj. in kram.
Murska Sobota. — 7. marea: Ziv, in kram.
Crnomelj, gov. 8t, JanZ na Dol, svinj. Oe-
moz, gov. in konj. Ptuj, #iv. VerZej. evin],
Dol. Lendava. — 8. marca: Ziv. Rakek, Ziv.
in kram. Velika Loka, svinj. Celje, Ptuj,
Trbovlje, Ziv. in kram_Pilitajn. — 9. marea:
#v. in kram. Sodraiica, evinj. Turniite. —
k0. marea: gov., svinj. in kram. Raka. Ziv.
in kram. Stari log, svinj. in drobn. Maribor,
Ziv. in kram. Dol pri Hrastniku, gov. in
kram. Kapele pri BreZicah ia Ziv. in kram.
Sv. Jurij ob Taboru. — 11. marea: Ziv. in
kram. Gradac, svivnij. BreZice, Celje, Tr-
bovlje, Ziv. Slov. Bistrica.

PRAVNI NASVETI

Skupen vodnjak. P. M, — Ce soseda e
40 let zajema v vaSem vodnjaku vodo, po-
tem si je slulnostno pravico do zajemanja
vode v tem vodnjaku Ze priposestvovala.
Vode ji ne boste mogli vet ubraniti, pad pa
boste lahko zahtevali od unje, da prispeva
tudi za vzdrievanje vodnjaka. — Sosedo bi
mogli le polom obline prisiliti, da uredi od-
prto gnojnico pred hilo. ¢e je ta res kvarna
zdraviu obeh hid. Ce pa ta razlog ne drii,
bo gnojnica tam ostala toliko asa, da sosede
na lep naéin ne pridobite za napravo moder=
ne pokrite gnojnitne jame,

Razdirjenje sluinostne praviee voinje. L.
F. D. — Va3i predniki o pred 40 leti po-
godbeno dovolili lastniku senofeti kolovoz
po svojem &vetu za odvoz sena. Sedaj pa je,
doslej skupna eenoZet, razdeljena na 6 po-
eesinikov, ki je vsak svoj del zaéel obde-
lovati kot njivo, tako da fe pot vse bolj
obremenjena kot je bila doslej. Zato imate
gravioo. da zahtevate od sedanjih lastnikov

ivie senoleti, da uporabljajo pot le v onem
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ohzegu, kot njihov posestni prednik; fe pa
holejo senoZet obdelati kot njivo, se morajo
zaradi tozadevnih novih volenj fez va3 svet
z vami posebej pogoditi. Najmanj, kar eo
€0 dolini, bo, da vam dajo od3kodnino za
travo,, ki ne bo vel rastla ob sedanjem
kolovozu zaradi prepogostih voZenj.

Ze placano delo. Z. M. R. — Ce sle osebi,
ki se je sama ponudila za delo, sproti da-
inli. kar je zasluzila, bodisi v hrani, ali za

iveZ in tobak, vas ne more sedaj ponovno
terjati za pladilo. Ce bi prislo do tozbe, pa-
zite, da ne zamudite obravnave! Pri raz-
gavi pa povejte, kako, kdaj in & &im sle
_poplatali vse vam storjene usluge.

otni list, K. A. — Ker ste de vedno ita-
lijanski drZavljan, si boste morali oskrbeti
najprej potni list pri italijanskem konzu-
latu v Ljubljani, nato pa %e posebno dovo-
lienje za polovanje v Neméijo pri nemskem
konzulatu v Ljubljani.

Sluiba v Neméiji K. J. Z. F. — Vprafajte
pri Borzi dela v Ljubliani in 8e pri Rala-
elovi druZbi. Potem Sele se odiofite za delo
na tujem. Ce se boste tako gnali z delom
doma, kot se boste na tujem. si boste tudi
doma od svojega zasluZka kaj prihranili.

Obdolien tatvine. M. J — Znanec iz so-
sedne vasi vas je obdolZil latvine. Bili sle
aretirani, eodifle pa vas je takoj izpustilo,
ker ste bili nedolZni. Stvar se je vlekla
kakZne tri mesece, vendar zadoienja niste
dobili. Vpradate, ali bi lah%o nastopili proti
krividni obdolZityi in zlasti proli znancu,
ki je na veo mod vpil nad vami, da ste vi
ukradli dolifno stvar in proti oronikom. ki
so vas aretirali? — Ce je bila obdolZitev
brez vsake podlage, bi lahko obdolZitelja
toZili zaradi obrekovanja. Tozbo bi bilo vio-
Ziti po treh mesecih po lzvrienem obreko-
vanju. Proti oroznikom ne boste mogli na-
stopili, ker =0 oroZniki dolZni uradovati, ako
preimejo ovadbo

Posojilo iz leta 1928, N. N, — Va3 ofe,
ki je preuZitkar, je leta 1928 posodil nekemu
posestniku veoto denarja. Posestnik sedaj
trdi, da je dolian vrnili samo polovico in da
bo plafal v obrokih. Ofe je umrl in ste ter-
jatev vi prevzeli. Vpradate, ali ima dolinik
prav. — Ce je dolinik kmet po uredbi o li-
kvidacijl kmetakih dolzov, se mu dolg res
znifa za polovico Ostalo polovico je dolian
pladati v 12 letnih obrokih s 8% obrestmi
na leto. Da boste mogli prifeti obroke izter-
jevati, morate doliniku poslati obrafun in
ohveznico po predpisih pravilnika o zameni
dolZniskih listin z novimi ohveznicami

Ca dolinik ne plaéuje obrokov. I. R. L.
— Vpra®ate, kako je treba postopali z dol-
ZInikom. ki ne plafuje obrokov Ali ga bo
treba tofiti za ves znesek? — Ako je dol-
#nik zaStiten kmet. mu morate poslati pre-
ko nijeove obfine ohraun in novo ohveznico
za zniZan znesek dolga. Ko novo obveznico
podpife in vam jo vrne, zafne teli obvez-
nost plafevanja obrokov, in sicer s prihod-

njim novembrom. Ako pa tudi po zamenij
dolZnikih listin pravofasno ne plata zapad-
lega obroka, ga morate pismeno opomnili in
mu doloditi za plafilo zakasnelega obroka
rok 15 dni. Ce ta rok zamudi, izgubi zaitito,
in boste lahko od njega izterjali vea dolg.

Zastita. D. I. — Leta 1927 ste se zadol«
Zili pri upnikuy, ki je bil v slabiem gmotnem

loZaju, kakor vi. Upnik je zapustil tere
ﬁ:olev proti vam bratu, ta pa svoji Zeni, ki je
v boljfem gmotnem poloZaju, kakor vi
Vpradate, ali ete proti njej zaititeni? — Ako
izpolnujete pogoje uredbe o likvidaciji
kmetskih dolgov, ete zastileni ne glede na
to, v kaksnem gmotnem poloZaju Zivi vad
upnik.

Invalid. F. 8 P. — Invalid, obsojen za-
radi kaznivega dejanja, ki nima za posle-
dico izgube fastnih pravie po sodni sodbi,
izgubi invalidske prejemke le za tas, ko pre-
staja kazen; njegova rodbina pa prejema za
ta fas 50% njegovih prejemkov. Oseba, ob-
sojena zaradi kaznivega dejanja. ki ima za
posledico izgubo ¢astnih pravie po sodni
sodbi, izgubi invalidske pravice. njegova
rodbina pa dobi 50% vseh njegovih inva-
lidskih prejemkov, fe je siromasna. Ob po-
vratilu izgubljenih fastnih pravic ee vrnejo
taki osebi zopet vse invalidske pravice. —
7glasite se pri obdini, da vam napravijo
pravilno prijavo za dosego vafih pravie pri
invalidskem sodistu,

Skrajsani rok. M. J. R. = Ko bosla dva
vaSa brata odsluZila popolni rok, boste do-
bili pmvico do skrajSanega roka. Takoj, ko
drugi brat odsluZi popolni rok, vloZite pros-
njo za priznanje skrajSanega roka Prodnio
je treba vloZiti pri poveliniku pristojnega
vojnega okroja.

Zastavljene hranilne knjiziee. F. K. H. B.
— Banka, kateri ste zastavili hranilne knjie
Zice v vrednosti 36.000 din za posojilo 12 ti-
eof dinariev. vam bi morala ob vrnilvi po=
sojila vrnili tudi zastavijene knjiZice. Ker
jih ni, ste jo upravideno toZili in je bila
zato tudi obsojena na vrnitev knjiZie, od-
nosno na plafilo zneska 38000 din. Ker pa
je bilo medtem poslovanje banke ukinjeno
in so prostori zapefateni, vam ta sodba za
enkrat nil ne pomaga, ker ni kritja. Prija-
vite vad primer drzavnemu toZileu, da bodo
krivel dobili vsaj zasluZeno kazen, kajti za~
stavljenih knjiZic banka ne bi smela pro«
dati; e pa jih je prodala, vam pa ni¥ pla«
fala, je to kaznivo. O stanju te zadeve boste
kot zasebni udeleZenee lahko osebno dobili
potrebna pojssnila zaenkrat Se pri preisko-
valnenm sodniku.

Tzseljeniski prihranki, M L. V. — Ce sle
pred leti kot izseljenec poSiljali denar do-
mov in je ta denar brat vlagal v hranilnico,
ki je mediem priila pod za&lito, boste do-
bili va%o zaenkrat zamrznieno viogo izpla~
¢ano v obrokih po izplafilnem nalrtu kot
ostali viagatelji, ' :



