Za gospodarje

Maribor, dne 1. marca 1933,

Sadni izbor za Dravsko

banovino.
Dalje.
3. Ontario (izgovori: onterio).

Je to v Ameriki jako razsirjena sor-
ta, ki se zadnja desetletja radi dobrih
lastnosti mocno Siri tudi v celi Evropi.

Sad je debel — kadar je le preved obh-
lozeno drevo tudi samo srednjedebel ali
celo droben -— mna drevesu zelen, Vv
shrambi pa porumeni in na
sirani Zivo progasto pordecéi. Oblike je
ploiéate, rebraste, nekam slitne Sam-
panjski reneti. Ker sad na drevesu ni
vabljiv, primeren je celo za kraje, kjer

moéno kradejo, ker zgleda na drevesu .

tako, da ga pa& nikdo ne bo vzel, Trgati
ga je kar. mogode pozno koncem okto-
bra, uzitno zrel postane Sele v januarju
ali celo kasneje in se drzi tja do polet-
ja, je torej eno najbolj poznih jabolk,

Drevo je zdravo, mofno rastofe in se
ga fkodljivei ter bolezni precej ogiblje-
jo. Primerna je ta soria celo za bolj su-
ho in slabo zemljo, vendar rodi v dobri
zemlji dosti lepdi sad. Rodovitnost je
izredna, zato bo pat treba v- nekaterih
letih pledove malo zred@iti, sicer osta-
nejo predrobni. Na dobri zemlji in ka-
dar le ni preve¢ obloZen, dobimo pe kra-
sno in jako debelo sadje pnivlacne zu-
nanjosti. Roditi zaéne kaj kmalu, po-
gosto Ze kar v drevesnici in rodi v dobri,
rodoviini zemlji skoro vsako leto, tako
da ga po rodovitnosti lahko primerjamo
zlati parmeni.

Tudi ta sorta je za sploino Sirjenje
priporotljiva, posebno ker uspeva v ni-
Zzinah kot v vifinah, je primerna za vse
drevesne oblike, za precepljanje starej-
Sih drevesc in za obcestne nasade. Sko-
ro vse holjSe amerifke sorte je Evropa
Ze preskusala, vendar nobena se ni ob-
nesla v toliki meri kot ravno ontario.

4. Krivopecelj.
Porenski krivopecelj ali kratko krivo-
Pecelj je stara sorta, ki pa pri nas &e ni

solnéni

preved raz&irjena, ker smo veliko bol]
mnoZzili jako sliten bohovec, ki je s Kkri-
vopecljem v ozjem sorodstvu. Ker pa je
krivopecelj veliko bolj%e kakovosti kot
bobovee, sklenili so strokovnjaki, naj
ostane v sadnem izboru le krivopeceljy
kajti bobovea je nasajenega Ze silne
mnoZine in se je bati, da bo te sorte
prevet. Pat pa ostane bobovec §e ved-
no kot najprimernejia sorta za obcesl
ne nasade, ker raste krasno kvisku in
ne ovira prometa in ker je silno skro.
men z ozirom na lego in zemljo.

Sad od krivopeclja je srednjedebel,
valjast, enakomerno razvit, jako podo-
ben bhobovcu po zunanjosti, le mesnai
izrastek pri peclju oznatuje to sorto, od
tega ima tudi ime. Na drevesu je zelen,
postane pozneje progastorde¢ in rumen,
rdedica je e bolj Ziva kot pri boboveu.
Meso je rumenkastobelo, neZno in soéna
in jako prijetno. Trgati ga moramo pozs
no v oktobru, uitno zrel postane Ze v
decembru in traja v dobri shrambi do
pomladi. Spada med dobre namizne sor:
te in se lahko ter dobro proda.

"Drevo je za lego in zemljo bolj izbirds
no kot bobovec. Ugaja mu zmerno vlaZ-
na, dobra in rodovitna zemlja ter ne
preslabe lega. Rasle prav grdo, veje se
mnogokrat, osobito ko zafne roditi, po-
vesijo prav do tal, tako da je promef
oviran pod drevjem. Rodovitnost je izs
redna. Krivopecelj spada med najboljde
sorte in ga smemo Siriti brez skrbi, aka
imamo primerno zemljo in lego.

5. Jonmathan (izgovori: jonatan).

Je to novej8a ameriZka sorta, ki se prl
nas v zadnjem ¢asu mnogo 8iri. Plod je
srednjedebel, kadar je drevo preve¢ obs
lozeno tudi droben, bolj visoke oblike
in malo rebrast. Na drevesu je najprej
zelen, Sele pozneje porumeni in lepo po-
rdeti. V solnénih legah so plodovi po-
polnoma rdeéi. Okus je izredno dober,
meso soéno in prhko, tako da spada med
najbolj okusne sorte. Trgati ga moramo
kar ge da pozno, uZitno zrel postane v
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decembru In se dril v dobri shrambi
celo do poletja. ? :

Drevo raste sicer precej bujno, vendar
S0 mladike fanke in slabe, nekam po-
dobne vrbi. Tudi pozneje ne postanejo
nikdar preved moéne in izgleda drevo
vedno nekako fibko. Zarodi prav kmalu
in rodi v dobri zemlji vsakoleino. Cvetje
Be razvije celo na enoletnih mladikah.
Spada med najbolj rodovitne sorte. Ven-
dar ta sorta ai za vse lege in zemlje,
najbolj se obna%a v toplih vinogradnih
Tegah, v lahki in topli zemlji." Za vlaZne
lege sploh ni Jrimerna, tako tudi ne za
slabo zemljo, && v dobri zemlji ji je tre-
ba gnojiti; ker ezmerno rodi. Najboljie
Be obnafa kot srednjedebelno drevo na
‘dobri in obdelani zemlji. Prav nrimerna
je za saditev v opuifene vinograde. Ker
napada to sorto rad Zkrlup v obliki ma-
lih pikic, kjer se v shrambi rada zate-
nja gniloba, potreba je fkropiti to sorto
redno vsako leto.

S 6. Baumannova reneta,

Je to etara in splofno znana sorta, tu-
d pri nas je precej raziirjena. Plod je
srednjedebel, okrogel ali tudi plosdat,
velinoma rdefe progast. Znadilna je rja
Krog peclja. Meso je belo in jako =oéno,
vendar brez posebnega okusa. Na dre-
vesu ga moramo pustiti kakor dolgo le
mogote, uZitno dozori decembra in se
drZi do pomladi. Sad ni obfutljiv za ob-
tiske in je radi lepe zunanjosti jako zh-
Zeljen.

" Drevo raste srednjemoétno, znadilni so
debeli, svetlefe bravani temnozeleni li-
gti. Roditi zaéne kmalu in obstane ta-
!;rnt v rasti. Drevo je sicer skromno gle-
fde lega in zemlje, vendar v slabi zemlji
hikamor ne zraste, ker preveé rodi. Gle-
de Baumannove renete so mnenja jako
deljena, eni jo hvalijo, drugi grajajo,
drevo je precej obfutljivo za bolezni in
Skodljivee, zato je ta sorta primerna le
za dobrega sadjarja, ki je ne bo poznal
samo takraf, kadar je treba sadje obi-
r‘u. > i }

LR Dalje sledi.

' L

. Sirarstvo.
+ Na pobudo nekaterih kmetijskih inte-

‘resentov, da maj podam v »Slovenskem

gospodarju« navodilo 2za izdelovanje

trapisiovskega sira, ker vlada med na-
simi kmeti, kjer je Zivinoreja bolje raz-
vita, res zanimanje za ta mleéni izde-
lek, sem napisal te vrste, Sirarstvo je
velikega pomena pesebno v krajih, ki
80 oddaljeni od velikih mest in Zelezni-
ce, kjer je nemogote vnovéevati vedje
mnozine svezega mleka.

V {fakih krajih se sicer mleko lahko
odda, toda samo za »boZjilon«; na ta
nadin pa denarja ni. Isto se godi kme-
tom v zahodnem delu gornjegrajskega
sreza. Tukaj je bila pred nastopom kri-
z¢ lesna trgovina glavni vir dohodkov.
Dolinski kmetje =o Zivinorejo Za opu-
Stali, zato ker so imeli iz gozdov veE
dobitka. Marijadvorsko govedo, ki je
uvedeno v teh krajih, je skoro Ze dege-
neriralo. Zivina tudi sedaj nima nobene
cene, ali pa se sploh ne more prodati.
Vendar imamo od nje koristi, ker nam
daje mleko, ki ga na% Kmet premalo ce-
ni. Iz teh razlogov nam je potrebno, da
znamo doma izdelovati sir, ker je mno-
go laZje producirati sir nego svee mle.
ko. V to svrho nam bi bile pa¢ potrebne
mlekarske zadruge, kakor jih imajo n.
pr. na Gorenjskem; kupujejo od kmetoy
sveze mleko in potem proizvajajo mlec-
ne izdelke. Potom organizacije se marsi-
kaj doseZe. Ker pa pri nas tega ni, sem
se odlotil, da napifem na tem mesty
navodilo o izdelovanju sira.

Natin je sleded: SveZze mleko segreje-
mo v posodi z vroto vodo ali neposradno
na Stedilniku na 33" C (poleti 35, pozirai
32). Pri tej toplini dajemo mleku sirilo,
raztopljeno v pol kozarca wvode. Sirilo
se nahaja tekote ali v pragku. Sirilo v
prasku ali tabletah se kKupi v drogerijah;
shraniti ga moramo na suhem, zradnem
prostoru. Medtem, ko dajemo sirilo v
mleko, lahko damo tudi barvila. Sirila
damo v mleko po njegovi jakosti, Ako je
preizkugeno, vidimo na zavoju, ki ga
kupimo, koliko ga je ireba za doloteno
mno%ino mleka. Ko smo dali mleku si-
rilo, ga odstavimo in &akamo, da se str-
di. Ako se mleko preb'lro zasiri, je s&ir
trd, ako propotasi, pa préemehek. Posne-
to ‘mleko se zasiri pri nizji toplini, ker
bi bile sleer pretrdo. Zelo mastho mleka
se zasiri pri vigj' toplini, nekoliko zaki-
sano mleko se zasiri prl miZji toplini in
se mu doda manj girvila, Ko se je mieko
strdilo, se razdrobi na drobno & kuhinj
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skim nofem in drugié zagrejemo na 42—
45" C. (8vicarji zagrevajo na 55—860 stop.)
Nato sir dviznemo in ga precedimo sko-
zi sirarski prt, zavijemo in v oblikovalna
podstiskalnico, kjer naj se dva- do ftri-
krat obrne in po moZnosti tudi menja
prt. Po 24 urah se vzame iz stiskalnice,
se temeljito zriblje s suho soljo, za 1 kg
sira treba okoli 3 dkg soli. Nato pride sir
v zorilno klet. Med zorenjem je sir tre-
ba umivati s slano vodo 1—2krat na te-
den. Pri zorenju sira sodelujejo bakte-
rije, ki razkrajajo sirnino, bakterije, ki
povzroéajo siru duh, bakterije mle¢no
kisle, nekoliko pa tudi pomagajo plesni
in kvasnico. Trd sir zori 3—4& mesece,
uziten je pa tudi po dveh mesecih. Za
eno kilo sira treba 10—11 litrov mleka.
To je takozvani »trapistovski sire, ki se
pri nas navadno izdeluje. Po moji skus-
nji se pa sir napravi tudi brez termo-
metra, ker v dana3njih teZkih ¢asih sle-
herni kmet za termometer nima denar-
ja. Mleko se zagreje na isti nadin na
pribliZno dolo¥eno temperaturo, vse dru-
g0 pa naj se stori po prej omenjenem
navodilu, Ivan Rakun.

Lindski pravnik.

. Izlerjanje doiga. Z! N, Sv, T. — Pred-
"lansko leto je delal Va¥ sin kot kamno-
sebki- pomoénik pri podjetju s cement,
nimi izdelki. Place ni- dobival v redu
in tofno ter mu je lastnik ostal dolzan
o prenchanju- fe okoli 1100 Din, Pra-
vite, <la je sin izrocil zadevo v izterja-
nie odvetniku Ze lansko leto, pa vkljub
ternu ni denarja, ker ima: sinov  bivai

gospodar vedno nov izgovor. lladele
vedet!, kako maj sin postopa, da bode
priiel do svojega. denarja. — Sinova

terjntev izvira iz. izvrSenega dela kol
mezda, Zato zasiara v treh latih po jz-
yvrienem poslu, Ako sin ne bo toZil w
treh letih, ko bi sicer moral gospodar
mezdo pladati, bo izgubil pravico na
tozbo, razen anko je gospodar dolg kas-
neje izrecno priznal in se zavezal pla-
dati. Iz ypraganja sklepamo, da sin &e
ni svoje terjatve izloZil. Ake tega do-
slej ni storil, mu svelujemo, naj to ta-
koj napravi, ker ni dolZan &akali go-
spodarja na platilo za delo, od katerega
je on ze davno imel koristi. Ce tega

sedanjl sinov zastopnik note storiti, mu
naj odpove sin pooblastilo, zadevo pa
izroti drugemu zastopniku v iztoZenje,
ali pa gre na sodigfe in tam osebno da
tozbo na zapisnik. Seveda bo sin mo-
ral placati pri sedanjem odvetniku v
slutaju odpovedi pooblasiila vse dose-
danje stroske; ako ne bo z vifino na-
znanjenih stroSkov zadovoljen, lahko
zahteva sodno odmero pri odvetniku,
ali pa gre takoj na sodidte in tam pred
laga sodno odmero strodkov. Za svojo
praviéno in poSteno stvar naj se sin
hitro pobriga in naj ne ima nobenega
usmiljenja z nec¢loveikim postopanjem
gospodarjal

Sprejem v obmejno dete. Z. N. Sy. T.
— Vprasate, kakdni so pogoji za sprejem
v obmejno ¢eto. Po naSe pravimo »po-
graniéni ceti« obmejna ceta in onemu,
ki sluz v obmejni ¢eti, vojak obmejne
tet. Obmejna ceta je sestavni del vojske
in je v vsakem oziru podrejena vojne-
mu ministru. Kdor hote biti sprejet v
obmejno {eto, mora za to zaprositi s po-
sehno profnjo pr: komandantu obmejne
cete. V profnji je treba dokazati; 1. da
Je prosilec jugoslovanski driavljan (dri.
izkaznica ali potrdilo o drZavljansivu.
2. Da je bil vojak v stalnem kadru (vo-
Juska listina). 3. Da je telesns in duSev-
no popolnoma zdrav (zdravniiko spri-
tavalo), 4. Da je bil med vojaskim sluZ-
bovanjem v stainem kadru in kasneje
v &asu po odsluZenju do vloZitve pro3nje
za gprejem v obmejno &elo neoporelene-
ga vedenja in ponasanja (nravstveno
spritevale) in da ni bil nikdar v preis-
kavi ali obsojen zaradi umazanih dejanj
(polrdilo sodiséa, oziroma drZ. toZilstva).
5. Da je pismen (Solsko potrdilo ali spri-
tevale). 6. Da ni star Cez 50 let (rojsini
in krstui list) in 7. da se pismeno zave-
ze, da bo sluzil pri obmejni Cet. kot vo-
jak-pripravnik najmanj 1 leto. Prednost
za sprejem imajo neoZenjeni, kakor tu-
di vdovei brez etrek, ali sodno lodeni od
Zena, pa da sp brez otrok. Kdor je izpol-
nil vse te pogoje in je hil sprojet za vo.
jaka-pripravnjka obmejne tele, mora
dokondali tud! posebno pripravniiko 5o-
lo, Ko dovrdi to pripravnidko S5olo in
edsluzi Jeto dni kot pripravnik, se pre-
vede za vojaka obmejne cete, ako se ga
ugodno oceni, sicer ge ga odpusti. S tem
smo. Vam pojasnili pogoje za sprejem;

f
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Ee ima sin veselje za ta poklic, naj po-
skusi srefo. Mi mu jo privostimo 1z vse-
ga srca in Zelimo, da bo v njej prav za-
dovoljen.

Obveznosti poroka, B. T. K. p. Z. —
Na prodnjo svojih sosedov, ki sta rabila
denar za mnakup posesiva, sie podpisali
v svoji hisi listek, s katerim sta od&la k
upniku, vsi skupaj pa k notarju, kjer
sta soseda kupila posestivo. Upnik jima
je posodil znesek 19.000 Din, za kar se je
takoj vknjizil na novo kupljenem zem-
1ji&¢u, kakor {udi na onem, ki sta ga so-
seda imela do tega nakupa. Poleg vsega
tega pa smatra uovnik-posojilodajalec e
tudi Vas za dolZnika in Vas drzi kot po-
roka. Vpradate, fe res odgovarjate in Ce
more upnik zahtevati pladilo tudi od
Vas. — Vasa obveznost je odvisna od
vaebine napizane listine, oziroma od
lastnosti Vafega podpisa na onem list-
ku. Ako ste ra onem listku napisali, da
jamcéite za denar, ali da prevzamete od-
gzovornost kot porok, ali kot porok ter
pla¢nik, tedaj odgovarjate kot porok,
oziroma kot porok in placnik. Ako ste
pa le napisali nekako priporotilo upni-
ku za izroditev denarja, tedaj niste po-
rok in za nifesar ne odgovarjate. Ce ste
prevzeli samo navadno porodtvo, tedaj
mora poskusiti upnik = izierjanjem pri
glavnih dolZnikih; ako pa ste prevzeli
kot porok in'platnik, tedaj je upniku
na prosto dane, koga najprej to#l, Vas
ali glavne delZnike, ali pa vse skupaj.
Ce je poloZaj tak, potem gotovo ni mo-

gote govoriti o kakrinemkoli »lovu na .

limanices, pal pa smo mnenja, da ste
bili gotovo premalo previdn! ter da ste
navravili nepremisijeno in us=odno na-
pako. Da se hodo tudi dreugi vedeli rav-
nati ravno glede poroitva, hode o tem
»Slovenski gospodar« v kratkem priob-
til nekaj besedi,

Pristojbina za pomoéniski izpit. A. V.
P. p. Lj. — Dogovor imate, da Vam po-
le¢e leta 1932 utna doba in da napravile
tedaj pomeocniski izpit. Mojster zahteva
od Vas 160 Din, dotim ste zvedeli, da je
v Mariborn samo 50 Din pristojbine. Vi
vpradate, ¢e je mojster upravicen toliko
zahtevati. — Mojster ni upraviden za
opravo pomoinitkega izpita nidesar za?
htevati, marve® je to odvisno od doti¢ne
strokovne komisije, kjer boste delali iz-
pit. Tam boste tudi zvedeli. koliko in

kdaj morate plagati; mojstru pa ni tre.
ba dati nicesar, marvet gre po obrinem
zakonu celo Vam primerna odikodnina
za opravljeno delo po dovrienem 1 letu
ucéenja. Po obrtnem zakonu se vobée za
opravljanje pomoéniskih izpitov ne pla-
¢a komisiji nobene izpitne pristojbine.
Pomoénigka spritevala gredo na stroske
organizacije, kakor tudi vsi ostali stros-
ki izpita. Kljub temu dolodilu pa more
ban za poedine rokodelske obrie, kamor
gpada tudi zidarska obrt, dolo¢iti tudi
platanje posebne izpitne pristojbine, Ce
je v VaZem sluéaju to, nam doslej ni
znano. Zdi se nam pa, da take odlocbe
fe ni, vsled Cesar Vam za izpit ni treba
ni¢esar pladati.

Cene in sejmska porodila.

Mariborskl trg, Na mariborskem {rgu
dne 25, februarja je bilo 102 komada
zaklanih svinj. Svinjsko meso je bila
po 12—13, Speh 13—I14. Kmetje so pri.
peljali 10 vozov sena po 90—95, 2 voza
pieni¢ne slame po G0-—65, 1 voz riene
slame po 70; cene krompirja 1—1.50, &e-
bhule 250—3, ¢esna 8-10, zelje glava 2
—3, jabolk 2—4, orehov 5.50—6; pienice
pripeljane 5 vre& po 1.75—2, jefmena
7 vre¢ po 1.25—1.50, koruze 12 vred pa
1.50—2, ovsa 13 vret po 1.25—1.50, prosa
o vret po 1.75—2, ajdovega plena 5 vred
po 4505, fizola 12 vre¢ po 2—3. Koko-
&8i komadov 108 po 25—30, pi&fancev
317 po 35—65, gosi 4 po 45—55, purani
17 po 50—90, race 2 po 20—30, domadi
zajei 16 po 5-256. Mleko 2—2.50, suravo
maslo 32—34, domadi sir 7—8, kuhano
maslo 2830, jajea 0.75-—1 Din.

Mariborski svinjski sejem. Na svinj-
ski sejem dne 24. februarja je bilo pri-
peljanilh 15 svinj, cene so hile sledede:
Mladi prasi¢i od 5 do 9 tednov stari 1
komad 120—150 Din, 3—4 mecese 250—
380 Din, 5—7 mesecev 450—480 D, mla-
di pradi¢i 1 kg Zive tele 7—7.50 Din, 1
kg mrive teZze 10—11 Din. Prodanih je
bilo 15 swvinj.
e e U Ry

Enodnevni {efaj o cepljenju vinske
trte in o trsnidartsvu sploh se vrdi v so-
boto dne 11. marca t. 1. na banovinski
vinarski in sadjarski Soli v Mariboru.
Pouk je teoretifen in prakticen, ter traja
od 8. do 12, in od 14. do 18, ure.



