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Na vsakem kolickaj veéjem vrin bi
‘morala biti poleg drugih naprav tudi pri-
merna topla greda, pa cetudi samo s par
okni. Res, da ta naprava za preprosto
gospodinjstvo ni tolikega pomena kakor
za poklicnega vrtnarja. Vendar pa tudi v
domatem vrtnarstvu ni da bi jo omalo-~
vaZevali. Saj komaj ¢akamo, da se jame
prebujati spe¢a narava, da vzniknejo pr-
- ye zelenjadne rastline in. cvetlice.

Topla greda ali gnojak ima v gospo-
dinjstvu dvojno uporabo: Pred vsem ho-~
- éemo na tako zavarovani in 2z gnojem
razgrevani gredici pridelati rane sadike
od vseh tistih zelenjadnih rastlin, ki jih
je treba presaditi. SluZi nam torej za
sejalnico ali vzgajaliite za sadike, Ce je
pa nekoliko velja, jo izrabimo poleg te-
ga lahko tudi za pridelovanje nekaterih
samih zelenjadnih plemen, zlasti solate,
redkvice, kolerab i. dr.

Topla greda kot sejalnica. V to evrho
zadostuje za manjfe gospodinjstvo topla
greda z dvema ali s tremi okni. Cim bolj
pravilno je prirejena, torej &m globlja
je, ¢im bolj3i je gnoj, ¢im bolj trdno na-
pravljen in od zunaj zavarovan je obod,
tem hitrejSe seme vzkali, tem lepie se
sadike razvijajo in tem hitreje doraste-
jo, Zato se s setvijo ne prenaglimo. Zgo-
di se namrel lahko, da so sadike prej
godne za presajanje. preden se pomlad-
no vreme toliko vravna, da je modi na
plano presajati. V toplejiih krajih je za-
¢etek marca, v mrzlejiih pa okoli srede
tega meseca pravi Cas za setev solate,
vseh kapusnie, (zelje. ohrovt, kolerabe,
karfijole i. dr.), &ebulnic, (¢ebula, por),
paradiznika, paprike, zélene, pese, raz-
nih diSavnih zelis¢ in poletnih cvetlic.
Vse to so vrine rastline, ki jih navadno
presajamo, ker presajene dado mmnogo
lepsi pridelek nego sejane maravnost na
plano. Kapusnice, paradiznik, papriko,
2éleno, por in vecino poletnih cvetlic pa
nikdar ne sejemo naravnost ma gredo,
ampak le v sejalnice, odkoder jih potem,
ko se razvijnjo, presajamo na staloo
. mesto,

Sefev v foplo gredo

Preden se lotimo setve v gnojak, mo-
ramo najprej dolofitl koliko sadik bomo
potrebovali od posameznega zelenjadne-
ga plemena in sorte od cvetlic. Iz tega
sklepamo, koliko potrebujemo semena za
neko gotovo 3tevilo sadik, zato treba ve~
deti, koliko eemenskih zrn gre na gram
semena. Pomnimo torej: Na 1 gram se~
mena katerekoli kapusnice, gre 200 do
400 zrn, zélene do 2000 zrm, glavate so-
late 1000 do 1200 zrn, paradiZnika okoli
300 zrn, pora 300 do 400 zrn, Cebule 200
do 300 zrn, rdede pese 40 do 90 zrn, Ne
smemo pa misliti, da bomo dobili iz vsa~
kega semenskega zrnca po emo sadiko.
Mnogo zrn ne izkali, 3¢ ve¢ pa se potem
7e izkalenih rastlinic na ta ali oni nadina
pokvari. Zato moramo vzeti za setev ved~
no dvakrat, trikrat toliko zrn kakor po-
trebujemo sadik.

Ko smo vse to dognali, razdelimo po-
vriino tople grede na velje ali manjie
pasove v smeri med obema podolinima
deloma oboda (od severa proti jugu).
Posamezne pasove lofimo med seboj s
tankimi remeljci, ali pa samo s é&riami,
ki jih zariSemo v zemljo. Gredice ob
obodu, prav tako tudi dele gredic ob go-
renjem in spodnjem robu oboda, odlo-
¢imo za bolj neobutljive sorte, srednje
gredice pa za obéutljive rastline, kakor
so n. pr. paradizniki. Za setev si pri-
pravimo tudi lesene na' enem koncu pri~
ostrene tablice (etikete), da vsako seme,
ki ga veejemo, tudi oznalimo s pravim
imenom sorte. Kupljena semena imajo
imena na vreficah.

Za pravilno setev v toplo gredo je tre-
ba nekoliko vaje in spretnosti, da je se-
tev kolikor mogoce enakomerna, zlasti,
da ni pregosta. To je najve‘ja napaka,
ki jo more sejalec zagreSiti, kajti pre-
gosta setev ne more nikdar dati zastave
nih, krepkih sadik. Ce pomislimo, da je
v 1 gramu solatnega semena najmanj
1 tiso¢ zrm, pa bi posejali n. pr celih
10 gramov na 1 kvadratni meter pro-
stora, bi priilo na vsak kvadratni centi-
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meter po 10 rastlin, ko bi bila 3¢ ena
preved,

DebelejSe seme (od pese) ali ¢e ima-
mo kakega dragocenega semena prav
malo, (n. pr. 100 zrn karfijolnega seme-
na), potaknemo prav plitvo v zemljo v
doloc¢enih razdaljah vsako zrno zase. Kar
je pa drobnejiih semen, ki se pa vendar
Se lahko sejejo brez kakega pripomotka,
jih sejemo kar iz vre&ice tako, da jih
prav enakomerno in &isto od blizu stre-
samo na zemljo od leve na desno, potem
od zgoraj navzdol in navzkriz. Na ta na-
¢in dobimo zelo enakomerno setev. Prav
drobnega semena pa navadno ne sejemo
samega ,ampak ga v kaki plitvi posodi
zmefamo s suho, drobno prstjo, ali pes-
skom in potem vse skupaj z roko enako-
merno posejemo. Cim bolj pomalo jem-
ljemo in &im velkrat v raznih smereh
gremo eejaje lez isto ploskev, tem ena-
komernejia bo setev. Po pravilni gostoti
in enakomernosti setve se najbolj pozna
izurjen sejalec. Semena v topli gredi ne
zakopavamo z grabljami kakor na gre-
dah na planem, ampak ga spravimo v
zemljo na ta nacin, da ga od zgoraj nje~
govi debelosti primerno pokrijemo z
drobno prstjo. Z nepregostim redetom se
to najlepie opravi. Ko je greda obseja-
na in seme pokrito & prstjo, potem setev
s kako ravno gladko dei¢ico pritisnemo
ali potoléemo. da se zemlja tesno oprime
semena. Nazadnje setev prav previdno

popriimo v vodo Pri fem je paziti, da
voda ne raznasa zemlje in ne splavi se-
mena. Ko je vse konlano, gredo pokri-
jemo z okni in odejo, da se ne izgublja
toplota, in ker v temi seme bolje kali
Takoj pa, ko se pokaZejo prve klice, kar
je pri nekaterih plemenih Ze v 3 dneh,
je treba podnevi odejo odstranjevati, pa¢
pa ob jasnem vremenu okna narahlo ob-
sentiti. Ko rastline dobro vzkale, mora~
mo zadeti toplo gredo polagoma zraciti,
izpotetka prav po malem in samo ob
toplem solnénem vremenu, pozneje pa
bolj in bolj. Zralimo tako. da na gore-
nji strani okno privzdignemo in ga po-
dlozimo z nala® zato narejeno 2zobato
podlogo. Od pravilnega zrafenja in za-
senfavanja ob solénem vremenu je zavi-
sen ves uspeh pri odgoji sadik. Zato se
topla greda niti en sam dan ne sme pu-
stiti v nemar, ¢ed saj se ne more nid¢
zgoditi. Ce pozabimo dati zrak, to se
pravi, da oken ni¢ ne podpremo, pa pri-
tisne hudo solnce, se v par urah lahko
popolnoma pokvari vsa setev,

Kdor ne utegne, da bi vsak dan po
velkrat pogledal na vrt h topli gredi. naj
si priredi gredo brez gnoja (mrzla gre-
da). To obseje prav tako kakor toplo.
Seme bo kalilo sicer polasneje, toda ne
bo v toliki nevarnosti, ¢e se tudi véasih
pozabi zrac¢iti. V takih mrzlih gredah
zrasle sadike eo bolj odporne in veasih
sploh boljse nego iz toplih gred. .

Cebele nazaj na kmefe!

Kaj holemo s tem pozivom? Saj so
&ebele na kmetih, v mestih jih vendar ni
moli drzati! Je Ze res, da so Cebele na
kmetih, ali njihovi lastniki niso s kme-
tov, &e pa so, niso kmetje Nobene no-
vosti ne povemo, &e ugotovimo, da pri
nas na Slovenskem prav za prav Cebe-
larji niso v glavnem ved kmetje. temvel
drugi stanovi, posebno tako imenovani
izobrazeni ljudje. Kako je do tega prislo?

Ni¢ laZjega ko tol Po svetovni vojni
se je zalel v vseh gospodarskih panogah
neverjeten zagon navzgor; vse je tekmo-
valo med seboj. kje bo ved in boljiega
zasluZka. Ljudi se je na splofno polastilo
neko bolno hrepenenje, da bi si hitro,
tako reko¢ &ez nod, opomogli in morda
celo obogateli. Lotevali so se vseh mo-
gotih podvzetij in v vseh moZnih obli-
kah. Tudi cebelarjenja so se oprijeli in

sicer — modernega. Kajti e hofed hitro
priti naprej, ne smef pasti muh po sta~
rem — to je za kmetal — ampak moder~
no: v velikih, sodobnih panjih (A-2 —
Znidardifevega sestava), da bo ve¢ medu.
Razume se, da je za te vrste febelarje~
nje treba precejinjo mero znanja. So~
lanemu &loveku ni bilo ravno tezko po~
globiti se v strokovne Cebelarske knji~
ge; zato so res zaleli 2 modermim &ebe~
larjenjem. Zadetek sam tudi ne stane ta~
ko tezkega denarja. da ga ne bi vsaj v
skromni meri zmogel uradnik.

Kmetki ¢lovek pa seveda ni mogel po
tej poti. Ukoreninjen v svojem starem
nadinu &ebelarjenja s kranji¢i, se ni mo~
gel kar tako lo¢iti od njih: manjkalo mu
je najprej znanja, pa pogosto tudi denar~
ja. Temu obojemu je delala druitino fe
znatoa mera starokopitnosti i tako je




prislo, da se je v kratkih letih slovensko
Zebelarstvo izredno mocéno razvilo mimo
etkega ¢ebelarja, ki je pricel vsled
ega propadati. Preokret je bil zanj pre-
pagel in prevelik, Ko je pa fe videl, kako
“ee v novodobnih panjih da pridelovati ob
“dobrih letinah kar cele fkafe sladke me-
" dene tekotine, je nad svojimi starimi kra-
yjiti obupal in vse skupaj prepustil za-
Jostni usodi, da je shiralo in odmrlo.
Doé¢im so po vrtovih raznihh podezelskih
~gradnikov rasli novi ¢ebelnjaki s kopico
omlednih barvanih ploskev, so se v kmeé-
~ kih éebelnjakih pokazale Zalostne pra-
znine, lepo poslikani panjidi so romali v
ogenj... Cebelarjenje se je s kmeckih
domov premaknilo v domove drugih, ne-
~ kmeckih stanov in tam ostalo — kolikor
ga v zadnjih letih, ki ¢ebelarstvu. niso
‘bila ravno naklonjena. Ze ni propadlo.

- Mi pa pravimo: &ebele h kmecki hisi
nazaj! Zakaj? Zato, ker tja najbolj spa-
dajo, saj je vendar tudi febelorejo v prvi
vrsti kmetijska panoga. No¢emo reli, da
“bi drugi stanovi ¢ebel ne smeli imeti, ali
to hotemo, da se pojavijo zopet tudi po
kmetih v ve¢ji meri kot doslej.

Toda dandanes, po tolikih neuspelih
&ebelarskih letinah je zares ved ko pre-
drzno pozivati kmeéke ljudi, naj si spet
~ napravijo Cebele. Ali reéi je treba: po
- sedmerih ssuhihe letih pride sedem >de-

Pomen in wpliv, ki ga ima plemenski
bik na Zivinorejo, je tako velik, da se te-
ga v prvem trenutku niti ne zavedamo.
Pomislimo le, koliko telet se rodi po
enem samem dobrem plemenjaku tekom
enega leta, koliko njih pa od ene krave?
Ako je po biku — recimo — sto lelet,
kar 3¢ ni redkost v nadili razmerah, je
bik po dedovanju v enem samem letu
svoje lastnosti — dobre ali slabe — v
svojih potomcih postoteril. ¢im dlje Casa
~ bik zivi ter plemeni, tem Stevilnejdi je
njegov zarod. Veak bik, ki ga kolic¢kaj
uporabljajo, zapuifa Zivinoreji svojega
okolisa prav vidne sledove, Ustvarja véa-
sih cele >rodbine< svojega pokolenja. Ce
je izviral od matere, dobre molznice, e
je bil primerno zgrajen in lepo razvit,
je rejo dvignil, e je pa bil slabih last-
nosti, je bila njegova uporaba naravnost
pogubonosna za veo rejsko okolico.

Zato ni pretirano, ako trdimo, da je
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belihe, to je gotova stvar. In bodo priile.
Taéas bo prepozno pridigati kmeékim lju-
dem, naj si omislijo Cebele, prepozno se
bo marsikomu praskati za uSesi, ¢e$ zakaj
si ni kupil vsaj par kranjitev. Zdaj je
¢as. Po slovenskih kmegkih vaseh, po zase
lezecih kmeckih domovik, kjer danes bu=-
lijo v ¢loveka <tari uljnjaki s svojo praz-
nino, se naj zacéne znova lepa, ljubka pe~
sem Cebelnih krile. Na klopi ob ulnjaku,
kjer je zlasti ob nedeljuh popoldne ne-
koé posedovalo staro in mlado. naj oZivi
novo zivljenje, Saj vse to ni nemogode!
Koliko nedolinega veselja bo spet priilo
k hidi s febelicami! Koliko zabave, smeha,
malih nezgod! Vsega tega danes tako
manjka.

Boste rekli: treba je vzeti denarja v
roko, treba tega in onega — kje zmore
kmelki &lovek, ki mu gre za sleherni
beli¢ trda! Ne bo tako hudo! Zateti treba
z malim. Saj pravi pregovor, da iz malega
raste celiko. Pri Cebelah ta rek Se prav
posebno drzi! Ker kmecki Ijudje nimate
pri roki sirokovnih asopisov in knjig, bo
poskusil letos sDomoljube v svoji pri-
logi vsak mesec dati nekaj navodil za
mlade, nove kmelke ¢ebelarje. Ta navo~
dila bodo pa tudi »starime prav prisla. Na
ta natin bo >Domoljube po svojih modeh
v dejanju pripomogel, da se uresni¢i po~
trebna zahteva: ¢ebele na kmete nazaj!

Pomen plemenskega bika za rejo

preskrba z dobrimi biki javna zadeva in
javna skrb ter je prav in potrebno, da
se za bikorejo resno zanimajo ter zavze-
majo javne ustanove in oblasti.

Toda ne samo javnost, tudi vsak po~
samezni zivinorejec naj se dobro zaveda,
da more le po dobrem biku priti do do-
brega plemena. Preden Zenes kravo do
bika, natanéno premisli, kam jo bo% gnal.
Ne tja, kjer je skolnina najniZja in tudi
ne tja, kamor je pot najkrajia. Edino
merodajen bodi le pomislek, kje se na~
haja najboljii Se dosegljivi bik? Pozna-
mo zavedne Zivinorejce, ki Zenejo kravo
po ure dalef mimo dveh, treh bikov, sa-
mo da jo puste zaskoliti po prvovrsinem
plemenjaku. Verjemite, da se jim pot
izplata in da jim tudi skofnina ni pre-
visoka. Res je danes trda za denar, a
radi petih ali desetih dinarjevr si vendar
ne bomo dali kvariti svoje dobro domace
plem-”



Ko si izberemo plemenjaka, do kate-
rega poienemo Zenske Zivali, pazimo tudi
na to, da ne bo premlad. Kakor je na~
paéno, &e prepuilamo premlado junico,
tako tudi ni priporoéljiv premlad bik,
kajti od njega priéakujemo le #ibkejse
potomstvo. 2al pri nas vee premalo upo-
rabljamo starejie bike-plemenjake. Na-
da reja je ponajved le na mlade in celo
premlade bike, kar je velika napaka.
Res dober in popolnoma dozorel je ple-
menski bik Sele od drugega leta naprej
in je pri pravilni oskrbi wporabljiv do
staroeti 8, 10 in celo Se ved let.

Naii bikorejci imajo ve¢inoma le eno
misel: kako bodo bika ¢im hitreje spra-
vili do gotove teie, da ga bodo potem
prodali mesarju. Oni i¥¢ejo dobitek pri
bikoreji v prirastkn, ki ga izkaZe bik.
To je razumljivo in za bikorejca morda
tudi gospodarsko upraviteno. Toda za
naSo zivinorejo je velika 3koda, ako se
dobri plemenjaki le bolj pitajo, namesto
da bi jih dolgo ohranjali im izrabljali.
Pri pravilnem krmljenju im pravilnem

negovanju. zlasti pa zmernem vpreganju
ostane bik dolga leta dober za pleme.
Ceeto se kmetje bojijo voditi svoje
krave ali junice do starejiih, dobrih bi-
kov, &es, Zivali so preSibke za takega or-
jaka. Ce je bik dobro negovan, ée ima
dobre noge ter nima vampa, so taki po-
misleki neosnovani. Nekaj drugega je,
de so Zenske Zivali e premlade, fibke,
kostolomne ali sicer bolne. Toda take
Zivali itak ne spadajo v dobro rejo.
Koliko na boljsem bi bila danes Zi-
vinoreja, ako bi plemenile le dobro raz-
vite, starejfe, zrele molke Zivali! Ce Ze
sami nimamo bika, zavedajmo se vendar
tega nalela ter vodimo svoje dobre Zen-
ske plemenske Zvali le do takih bikov,
od katerih lahko zanesljivo pritakujemo
res ‘lepo potomsivo. Najbolj&i bik je za
nade krave komaj zadosti dober! Na vsak
nad¢in pa mora biti boljii ali vsaj enako-
vreden kravam, ki jih gonimo do njega.
V slu¢aju. da je slabZi, bo slabfa tudi
mladina ter bododi rod v nafem hlevu.
Tega se dobro zavedajmo! ok.

Vpreganje krav

Ponekod v nafih krajih imajo manj-
& posestniki navado, da wpregajo ple-
menske krave ter jih uporabljajo za
voinjo. S tem Zivali bolje izrabljajo, da
jim le-te nudijo poleg drogega tudi svo-
je modi za delo. VEasih si na ta nalin
priétedijo kar par voliev.

Nekdo bi mislil: ¢e imam plemensko
kravo, je ne smem uporabljati za drugo
kot za pridobivanje mleka, odnosno za
golo plemensko rejo. Ce jo rabim za delo,
bo mleka manj in krava poleg tega v
pevarnosti, da se ji kaj ne pripeti, zlasti
da ne zvrie, Toda temu ni tako Res da-
jejo krave, ako zmerno delajo, nekoliko
manj mleka, a kakovost mleka je pri
delovni kravi za to boljfa. Delo, ki mi
ga je krava nudila ter nadomestila ¢
tem morda celo volica, je gotovo vel
vredno, nego primankljaj na mleku. Si-
cer pa je ta primankljaj le malopomem-
ben, ker ostane koli¢ina tolite, ki jo
oddaja krava ob delu, ista. To se pravi:
Ako mleko posnamemo in izdelujemo si-
rovo maslo, ga ni ni¢ manj, véasih celo
ve¢ nego od krave, ki ne dela, &eprav
je koli¢ina namolZenega mleka niZja.

Prenaporno delo in prefirana uporaba
krav za tezke voZnje bi se seveda masce~

vali. Zivali bi preve¢ irpele na mleéno-
sti, breje krave pa bi res prisle v nevar-
nost, da zvrZejo. Nasprotno je zmerno in
lazje delo za krave le koristno. Kajti zi-
val pride na ta nacin na prosto, se po-
Steno razhodi in dobro razgiblje, uziva
svez zrak in solnce, je manj plaina. bolj
jefa, utrjena, zdrava in moénih misic
in koeti. Tudi noge so pri taki kravi prav
dobre in parklji zbrudeni. dofim so par-
klji pri zgolj hlevski reji véasih tako
dolgi in navzgor zaviti, da krave zelo tr-
pijo, ako parkljev ne porezemo in jih ne
negujemo.

Zmerno vpreganje krav — recimo dve
do tri ure predpoldne in popoldne — je
torej zelo pametno in koristno ter vsega
posnemanja vredno. Ne samo mali po-
sestniki, tudi veéji bi se tega nalina lah-
ko posluzili in to prav posebno povsod
tam, kjer kravam ne morejo nuditi pase
niti tekalis¢a, kjer bi se vsaj nekoliko
razgibale ter uirjevale svoje zdravje.

Razume se, da je treba krave, ki nam
dajajo dvoje dobrin, namre¢ mleko in
delo, tudi primerno krmiti. Toda to bo
vsak rad storil, zakaj pristedil si je itak
na krmi za kako drugo delovno Zival.

ok,




KRALJESTVU GOSPODINJE

Nehkaj o bobu

~ Kolikor je znano, so pridelovali bob
'ham.kje v predzgodonnskxh ¢asih. Nje-
domovina je Azija. Egipéani fa ni-
p posebno marali; bolj priljubljen je bil
~pri Rimljanih, posebno &e je bil zabeljen
s slanino, Ponekod so delali iz boba tudi
kruh. V srednjem veku so cenili to ze-
lenjad in jo pripravljali v kuhinji pa
razne nacine z Zefranom, cimetom, pe-
terfiljem, Zajbeljnom ali poprom. Nje-
- govo slabo lastnost, (namreé, da napenja)
so odpravljali z dodatkom &ebule,

Boba pa nieo upoStevali samo kot Zi-
vilo ampak tudi kot zdravilo zoper razne
_bolezni. Pnporoéah s0 ga zoper kasdelj,
bruhanje, grizo in mriavost. Pa tudi
rane so celili z bobovo moko. Arabei so
zdravili z njim hud kadelj in kamne. Sv.
‘Bi!degarda je baje zdravila tudi koZne
bolezni z bobom. Par sto let pozneje so
_uporabljali proti kamnom prekuhano vo-
. do bobovih strokov. Tudi danes velja o
tej zelenjadi mnenje, da ?ene na vodo.
Francoski zdravniki trdijo, da &aj iz bo-
bovega cvetja pomaga pri akutnem vnet-
ju ledvic, drugi ga zopet upodtevajo kot
adravilo pri vnetju mehurja. Ljudstvo ga
pa uporablja tudi pri &revesnem katarju
in tuberkulozi.

Mlad bob je dober tudi sirov: ima
namreé lednikom podoben okus, Priprav-
Tjajo za z oljem in malo soli. Mladi po-
f:njh in listi pa nam dajo izvretno so-

Pri nas ga ponekod Se kuhlmjo im
to posebno kot te¢no hrano za ljudi, ki
- gredo na zelo tezko, naporno delo, n, pr.
v gozd. Zme¢kan bob z nekoliko krom-
pirja, h kateremu napravimo Se kisle re-
pe, da nasitljive in okusno jed. Seveda
je bob boljf, & je bolj mlad in svel;
suh je manj priljubljen. & H

KUHINJA

Zdrobovi rezanci. Stiri decilitre zdro-
‘ba, dve ilici moke in malo soli zdrobim
8 7 dkg surovega ali kuhanega masla. V
h zdrob ubijem dvoje debelih jaje in
‘zgnjetem v testo, Ko testo nekaj &asa po-
&iva, ga razvaljam za mezinee na debelo
in zreZem za tri prste dolge in prst 3i-
roke rczance, V plitvi posodi zavrem liter

in pol mleka. V mleko stresem rezance,
pridenem 5 dkg sladkorja in pustim za-
vreti, Zavreto postavim v peéico, da re-
zanci zgoraj in spodaj lepo zarumene.

Zdrobova juba. K litru vrelega mleka
primefam tri Zlice, v mrzlem mlekn
oSvrkljanega zdroba. Ko juha nekaj casa
vre, jo primerno osolim, ji dodam male
surovega masla in en stepen rumenjak,

Mandeljeva juha. Pest olupljenih man-
deljev stoléem z zlico sladke smetane v
moZnarju. Med vretjem juho osladim,
osolim, ji pridenem koifek vanilije in
par stepenih rumenjakov. Zavreto juho
zlijem na opedene ali ocvrte Zemljice.

Mieéen zdrob. Sest ilic zdroba ofvrk-
ljam v mrzlem mleku. Potem prilijem
liter vrelega mleka in pustim pocesi vreti
toliko ¢asa, da se zdrob skuha. Skuhan
zdrob potresem s sladkorjem. Povriino
z razbeljeno lopatico zarnmenim. Zato
primerno lopatico na ognju dobro segre-
jem in z razbeljeno vso povriino zaru-
menim.

Mleéna juha. K litru mleka pridenem
par kod&Ckov Zemljice in koifek vanilije.
Ko prevre, jo precedim in ji dodam troje
v mrzlem mlekn stepenih rumenjakov,
ilico skadkorja in primerno soli. Ko Ze
zavre, zlijem vrelo juho na opecene Zem-
ljice in dam na mizo.

Mleéni moénik. Iz enega celega jajea
naredim modnik (usukanec). Za srednje
debelo jajee rabim en Zeirt kg moke. Z
vilicami tn z dlanmi napravim svaljke.
Svaljke zakuham na litra vrelega mleka.
Nazadnje malo osolim ali pa osladim.

Rezanci na mlekun. Iz enega jajea na-
pravim trdo testo. Ko testo nekaj ¢asa
podiva, ga razvaljam in zrefem na krat-
ke, &iroke rezance. Rezance sknham v
litru vrelega mleka. Kuhane potresem s
sladkorjem in cimeiom, Namesto slad-
korja potresem lahko tudi naribano ¢o-
kolado ali stoléene orehe ali stolfen mak.

Otroéje kuhanje. Dve Zlici bele moke
ofvrkljam v mrzlem mileku. Pol litra mle-
ka postavim na Stedilnik, mu primefam
oivrkljanje in pustim zavreti. Potem po-
tegnem jed na zmeren ogenj, da £e nekaj
tasa polagoma vre. Kuhanje prav malo
osolim in dobro osladkam. Pri kuhanju
brez medanja se na dnu napravi skorjica,
ki je prav okusna. Povriino kuhanja po~
tresem s sladkorjem,
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povriino potresem s sladkorjem in dam
mleko 3e posebej k jedi

Mleko z jajeem. Zlico sladkorja me~
Sam v skodelici z enim rumenjakom. Me~
Sam foliko &asa, da se meSanica peni. V
to mefanico prilivam polagoma vrelo mle-
ko in neprestano mesam. Mleka prilijem
toliko, da je skodelica polna. Nazadnje
pridenem 3e zli¢ico dobrega ruma ali zli-
¢ico vanilijevega likerja. Ta pridatek ima
prijeten okus, a neobhodno potreben ni.
Tako mleko je zelo priporoéljivo za bol-
nika in rekonvalescente,

DOMACA LEKARNA

. ga Vinski kamen je bil starem tola-
Zilo za razburjeno kri in . Kadar se je
razjezil stari oe, je izpil Zlitko vinskega
kamna na vodi, Kamen je odganjal posledice
Zalosti in ekrbi, rumenico, otekline v Zivotu.
Je tudi izvrstno hladilo ob vrogih poletnih
dneh. Se zmeda lahko tudi z magnezijo.
Trzalani imajo navado, da jemljejo poleti
za pregretje vinski kamen z magnezijo. To
poZivi od vroline izmuleno telo. Dobro &i-
stilo &e tole: Raztopy v pol litru kropa dve
zZlici kamna in dve Zlici sladkorja, Izpij po-
lovico zveter — drugo polovico zjutraj.

ga Namesto da si kupujed draga mazila
za roke in noge si raztopi malo dobrega
loja, prevrej na njemu malo Zajbelja, pre-
cedi n prilij toliko olja, da ostane mazilo
mehko. To mazilo pozdravi razpokline na
koZi in grinte na glavi, pozdravi Zulje na
nogah in obdrZi noge gibéne in lahke. Vo-
jaki so imeli nekdaj na dolgih mar$ih s se-
Loi lojeve svete. Zveder so si namazali oZu-
* ljene noge, zjutra) so zopet marSirali.

a Potne noge rebujejo veliko snage.
Vsai vecer jih umgo:/ oln’sani mladni vodi.
(Potne in vrofe noge ne devaj v mrzlo vo-
do!) Vsak dan obuj Ciste nogavice, &e je
treba Se vetkrat! Umivanje z izkuho hra-
stove skorje ali iz bukovim pepelom zapira

Takd tudi ce namaZes avice z mi-
om. Rdece Jagode so ozdravile marsikoga
te nadloge. V staro obutev zlij kupico z rde-
&m vinom politih jagod, obuj se in hodi
dokler se niso posuiile jagode. — Marsiko-
mu skodxge, ¢e se mu zapre pot pagloma. V
takem sl af‘u kopllji noge v izkuhi zelenega
bezgovega listja ali v gor€itini kopeli.

ga Za utrujenost. Nateri se po Zivotu
s pravim vinskim kisom. Se boljsi je kis, ce
pastavié v mjemu rozmarina in vrinic.

ga Za zadelana pljuéa in prsa kupujejo
Zaje. Sloviti prsmi ¢aj je takole sestavljen:
Preskrbi si slezove korenine, listja in cvetja.
potem sladke koreninice. plju¢nica. vijoliCine-
ga cvetja in korenine, smokve, roZite, ro-
zine in jeCmena Sleza daj 200 gr, drugih

pridatkov po 60 gr. RazreZi in zme3aj vee
vkup in prevrej za enkrat 16 gramov na
Ceirt litru kropu. Pusti da postoji deset mi-
nut. Jemlji dvakrat na dan. — ber prsni
¢aj dobi§ tudi, ¢e kuha$ dateijne, smokve in
rozite do mehkega, Nemski prsni faj sestoji
iz lapuha jeticmka, grenkuljice, grinlovca in
melise, Lapuha daj 200 gr, drugih pridat-
kov po 68 gramov.

ga Zaudnico: RazreZi pet pesti ali 80 gr
sivke, dve pesti roZmarina, dve kolmeZa, pest
Mcijana, pest prsnega korena, pest timija-
na, pest pelina in dve pesti pomaranénih lu-
Ein. V1ij na zeli toliko belega vina, da po-
rije in kuhaj dokler se ne zgosti. Iztisni sok
in primesaj mu tri Zlice bele smrekove smo-
le in dve Zlici sivkinega olja. Te zmesi na-
maz na platno in dem na boleli ud. — Ve-
liko ljudi trpi hude boletine in kupuje dra-
ga mazila, ko si jih napravijo lahko sami na
cenen nadin Celo iz Nemcije in [Italije si
narotajo mazila, ki pridejo zaradi carine in
valute dvakrat draga — se ti pa Eo
nuja drevo in zelis¢a korenine in plevel, kar
ti pride skoraj zastonj. Ljudje stolejo, tr-
pijo in si ne znajo pomagati, dasi imajo
moé¢ pri rokah (n. pr.: p%eniéni otrobi!
spa iz Ljubljane se je zaradi udmce peljala
v Pariz in tam so jo kopali v — gorki pde-
ni¢ni kopeli. Stara kuharica, ki je bila Ze
vsa trda v udih, si je segrela par vrel bu-
kovega m’ela, spala je na njem in pepel je
izvlekel bolezen. Tudi tople kopeli bukovega
pepela so dobre.) ObliZ smrekove smole ali
paprika — obliz izviete bolecine. Le kam je
prislo zeli¢no znanje pri nas! Prej je po-
znal vsak otrok Zajbelj, majaron in drugo —
zdai‘alie odrasli ljudje izprasujejo, kakSen
Je zajoel].

Kako od
Eah kokosi? Kokosi imajo na nogah srbe-
ico, ki jo povzrota priica. Priice se hra-
nijo od raznih telesnih snovi in sokov, zato
dolbejo v kozi rove, To pa zro¢a vnetje
koZe. izcejanje sokov in tvorbe sivkastobelih
krast, kar Zival silno srbi. Zivali so vsled
srbenja zelo nemirne, zlasti ponoci, ko je v
kurniku vefja ‘oplota, ki oZivlja te nadlei-
ne Zzivalce-priice. Bolezen se prenese zelo
hitro z Zivali na Zival, tako da se v kratkem
&asu okuZijo od ene bolne kokosi tudi cstale,
in sicer ne le na nogah, temved tudi na
g'ebenu. Zdravijenje te bolezni je zelo te-

vno in je v te svrhe potrebno veliko dela.
V prvi vrsti moramo skrbeti, da kurnike do-
bro razkuZimo in zdrave kokoii odstranimo
od okuZenih. — Nato maZemo okuZene dele
obolelih koko3i s kreolinove maZo. fo je
zmes, 1 grama kreolina in 20 gramov vaze-
lina, ki jo dobimo v lekarni. Namazane dele
moramo po preteku enega dneva izprati z
mladno vodo, nakar moramo mazanje in iz-
piranje ponavijati tako dolgo, da bolezen
izgine,

avim belkastosive kraste na no-




OSPODARSKE VESTI

"¢ Denar. V preteklem tednu je znaZal
pni promet na ljubljanski borzi 5.668
jonov Din, v primeri s 4.354 in 5.005
#lijonov v prejinjih tednih. Za razne
gje valute so plafevale banke sledede
sote: francoski frank 2.20 Din, Svicarski
rank 1080 Din, italijanska lira 2.12 Din,
eska krona 152 Din, avstrijski Ziling
40 Din, ameriski dolar 47.75 Din, angle-~

FIVINA

- g Ljubljanski Zivinski sejem 12, fe-
prunarja. Na zadnji sejem je bilo prigna-
h skupno 393 komadov Zivine in sicer:
volov, 31 krav, 19 telet, 82 prasickov
in 167 konj. Prodanih pa je bilo 30 vo-
lov, 12 krav, 14 telet, 43 pradiev in 36
konj, skupno 135 glav. Dogon Zivine je
bil precej velik, kup¢ija pa bolj srednja.
Najvet je bilo prodanih konj in pa pra-
fitev. Od klavnih konj je bilo prodanih
10 komadov za Dunaj. Cene so bile sle-
dede: voli L vrste 475 do 525 din, voli
IL vrste 4 do 445 din, voli [IL vrste 3.50
do 3.75 din za 1 kg Zive teZe; krave de-
bele 5 do 450 din, krave klobasarice 2
do 3 din, teleta 6 do 7 din, pradiéi 550
do 7 din za 1 kg Zive teZe. Pradicke za
Tejo v starosti 6 do 12 tednov so proda-
jali po ceni 110 do 200 din 1 komad.
g Meseéni sejem v Novem mestu. Do-
‘gon na fa sejem je znalfal: 64 volov, 64
krav, 47 telic, 12 telet, 16 pitanih prasicev,
56 priutarjev, 320 mladih praditev in se-
dem konj. Cene so bile sledece: voli
, vrste 5.75 Din, voli IL vrste 5 Din, voli

vrste 2.25 Din za kg Zive teZe. Telice
L vrste 425 Din, IL vrste 3.75 Din za kg
live teze; teleta L vrste 6 Din, Il vrste
5 Din za kg Zive teZe. Pitani prasi¢i 7.23
‘Din, priutarji 6 Din za kg zive teie.

g Zivinski sejem v Kranju 15, febru-
ja. Cene Zivini so bile sledete: voli
L vrste 550 Din, II vrste 5 Din, [II vrste
D Din za kg Zive teZe. Telice I vrste
325 Din, Il. vrste 450 Din, I11. vrste 4 Din
za kg Zive teZe; krave L vrste 5 Din,
L. vrste 450 Din, IIL vrste 3.75 Din za kg
‘Zive teZe; teleta L vrste 7 Din, IL vrste
630 Din za kg Zive teze. Prafidi Zpeharji
8 Din, pradi¢i priutarji 7 Din za kg Zive

Kmeltijski nasvefi

Kako naj pripravim in pognojim zem=
ljo, da bo lucerna dobra uspevala. Lucer~
na je rastlina, ki zahteva zelo &isto, glo~
boko zrahljano in dobro nagnojeno zem~
ljo. Na zanemarjenih, slabo pripravije<
nih njivah ali pravkar preoranih travni~
kih navadno slabo uspeva. Najprimer~
nejsi predsadez za lucerno so razne oko~
pavine; zato je najboljle, da sejemo lu~
cerno za okopavinami. katerim smo moé~
no gnojili s hlevskim gnojem in jih tudi
dobro oskrbovali. Zemljis¢e mora vsebo~
vati zadostne koli¢ine kalija, fosforne kie
sline in apna. Ce primanjkuje zemljiftu
apna, moramo Ze nekaj let prej, ko mi~
slimo zasejati njivo z lucerno. zadeti obi=
lo gnojiti z apnom in sicer vsled tega, da
more apno v tem éasu prodreti tudi v glo«
bokejse zemeljske plasti kamor pride
tudi lucerna kmalu s svojimi globokimi
koreninami. Za svojo prehrano potrebu~
je lucerna zlasti mnogo kalija in fosfor~
ne kisline, zato moramo 2z navedenimi
gnojili pravotasno gnojiti Lucerna je
zelo obéutljiva napram plevelom; zlasti
rada jo zadu¥i pirnica, kakor hitro je
ostala po svojih koreninah v njivi in je
bila lucerna morda preredko sejana.
Vedno je bolje, da sejemo lucerno bolj
gosto, kot pa redko Lucerno moramo Ze
takoj od zafetka pleti in zatirati plevel,
ki se ga najlaZje zatre, dokler je Ze
neZen in mlad. S tem da pridno plevemo,
rahljamo obenem tudi zemljo. Ce hode~
mo, da bo lucerna dobro uspevala. jo je
treba wsako leto pleti, branati in tudi
gnojiti z umetnimi gnojill. Lucerne pa
ni treba gnojiti z gnojnico in tudi ne z
dufi¢natimi gnojili, ker spada med one
rastline, ki nabirajo po bakterijah. ka~
tere se nahajajo na koreninabh zraéni du~
iik navadno 3e v velji meri kot pa ga
rabijo za lastno prehrano, vsled ¢esar bi
bilo vsako duli¢nato goojenje odvet. Z
gnojenjem z gnojnico ali tudi z gnojem
bi %e pomagali zatirati lucerno in bi
s tem pospedevali zlasti rast pirnice in
regrata, ki sta med pleveli najvelja so~
vrainika lucerne, — lzpolnimo torej vse
potrebne predpogoje in lucerna bo uspe~
vala na eni in isti njiv1 prav lahko 6 do
T et
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PRAVNI NASVETI

Iz gozda ukradene cepljene Eredmje. M. J.
GV ﬁtnm gozdu ste cepili divie”ére%nje.
szsafe:zed‘pri” 'gevesa ngniix;:"lla, Vmgliga ste l’;ih

em posestniku, te, ka-
ko bi dobili drevesca nazaj, -p(gnm jih
sedanji posestnik node vrniti in & vas ne
more prepricati, da jih je pridobil na po-
Sten nalin, potem naznanite zadevo radi
nkr::demh drfvesc j\?d‘::i:w ali sodiséu in
se temu postopaaju pridruZite kot zasebni
ude[deuec.bia se tekox? kal:’end:e‘ga posio-
panja ne zadev. asmi em lahko
vloiim toZbo na izrgtev drevfs?: proti se-

. L. A. Ce ob slsbem vremenu,
la‘na, hodijo sosedovi po vasi
o lahko este oziroma tu-
bo zabranite. Zdi se nam, da bo naj-
pametnefée. da slabo pot nasujete: oba bo-

la potem lepo pot in s fem boste
preprefili  medsebojno mrZnjo in drago
2 Spor,:uh vZitka vinograda.. I. K, S.

i vZitka L K. 8. Pred
dvemi leti ste kupili vinograd s Fit-
kom. Cez dva meseca je mati-viitkarica
umrla. Z materjo so bili na vzitek vknjiZeni
tudi njeni ofroci in sicer ma temelju oporo-
ke, kjer je bilo tole u?'nno: »Vinograd ob-
deluje in oskrbuje in Franc s ron&io vseh.
Od pridelka vina da sin F. polovico materi,
dvema hferama M. in R. in sinu A skupno.
VpraSate, ¢e im:Lo po smrti matere njeni
otroci Ze previitek ali ne, — Iz e iz-
haja, da je bilo misljeno, da morajo vsi L j.
mati, sestri M. in R. in sin A. pomagati pri
delu, zato imajo vsi skupaj polovico pri-
delka za vzitek. Vendar je za vas kot kupca
vinograda le merodajno, kakien vZitek je
bil na tem vinogradu vknjilen, ko ete ga
kupili. Ce je bil vknjiZen skupen vZitek za
mafer in otroke potem bo trajal fa_ viitek,
dokler z;dnii od teh opramviléencu.ﬁe ii;n
Ce pri prodaji il prodajalec, da
trajap;reviitek le do smrti matere, potem pa
preneha tudi za otroke, vknjizba sama pa je
bila nejasna, potem ste bili v zmoti 1 lahko
3e tekom treh let od dneva pogodbe zahte-
vate razveljavljenje te kupne vpogpdbe. Mor-
da bi mogli dosedi razveljavijenje te kupne
pogodbe, ¢e dokazete, da ste radi dosmrine-
ga vzitka mladih ljudi za ved kot polovico
prepladali vinograd.

Kako se Zena redi pijanca. . G. S, Ob
vadi poroki je mati eebi zgovorila prevzitek,
posestvo pa izrolila nekaj vam, velino pa
vaiemu moZu. Napravili ste tudi Zenitovan)-
sko pi in ste 7z moZem za drugim
dedi&, Ce ne bo otrok, Po dveh letih ste spo-
znali, da je skupno Zivljenje z moiem ne-

mogote, ker je pijanec, ki vas pretepa in vam
ozi tudi s smrtjo. Ker ni otrok, vprasate

lahko moi evojo zemljo proda, ée bi ga
vi zapustili. — Ce se moZ, nole poboljsati,
preskrbite si uboino spricevalo in toZite
moZa na lotitev zakona veled mjegove kriv-
de. Nikjer ni zapisano da mora Zena
nasati surovosti pijanca. Ko bo zakon loen
vsled krivde boste lahko li raz-
veljavljenje Zenitovanjeke pogodbe in bo moZ
moral vse vrniti kar je dobil ob poroki. Ne
bo treba vam iti po svefu, ampak moZu-
pijancu boste potem pokazali vrata,

Dedne pristojbine. R. M. K. Dedne pri-
stojbine se odmerijo od zapuiline po odg; -
ku dolgov in bremen. Ce znala vrednost &-
ste zapuiline nad 62.000 do 250.000 din, po-
tem znasa pri dedovanju sestre po bratu
pristojbina 11 odstotkov zapui&ine in 3Je
30 odstotkov te pristojbine. Po nasem racunu
bi morali placati skupaj 24.024 Din. Pravico
imate, da se tekom 15 dni, odkar ste 'frejcli

ladilni nalog, proti istemu pritoZite. Pritoz-

naslovljeno na finanéno ravnateljstvo, mo-
rate v fem Casu izroCiti davini upravi, ki je
izdala ‘Flaéilni nalog in jo morate kolekovati
z 20 din. odlotbo finan¢nega ravna-
Gotipey " 1¥ RN IHR . )

Ustmena oporoka. M. D. L. Ustmena ogo-
roka je veljavna le, &e jo je zapustnik izrekel
v prisotnosti treh veljavnih pri& ki morajo
biti pa vse hkrati prisotne, Sposobne price so
osebe moskega ali Zenskega spola, ki o sta-
re nad 18 let. Ce je zapusinik izrekel svojo
poslednjo voljo le dvema priama, je
taka izjava kot a peveljavna m velja
zato prejinja veljavno sestavijena oporoka.

Platilo &ezurnega dela. G. J. B. Po za-
konu o zasciti delavcev {e doloteno, da se
mora Cezurno delo plafati za 50 odstotkov
vidje od navadnih rednih ur. Ce se je pa &
mofnik Ze v naprej pogodil za 12-urno
in ga je mojster temu primerno tudi pladal,

ne bo mogel pomotnik naknadno uve-
javiti zahtevek za nadurno delo, ker je bil
paé za to Ze pavialno placan.

Plagilo dolga s hranilno kpjiZico. K. A,
Kmet kupi od kmeta. ki je dolZan v hranil-
nici, njivo ter mu namesto denarja izrod
hranilno knjizico. Ali bo prodajalec lahko
poravnal svoj dolg v hranilnici & to hranil-
no knjiZico. — Polovico dolga bo lahko
ravnal s tako pribavijeno hranilno knjiZico,
te bo istofasno drugo polovico platal v go-
tovini.

Davkoplagevalec z devetimi ofroki. R. A.
Oce z devetimi Zivimi otroki ima pravico de

rostitve pladevanja neposrednih davkov,
ako njegov davek ne a 500 dinarj
in ki njih najmlajdi ni starejSi od 14 let.
Pravica do oprosiitve se mora prijaviti s
polnoveliavnimi dokazi pristojini davini
upravi. Vse ostalo boste zvedeli pri davini
upravi.




