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UVODNIK

Petnajst, petdeset, dva tisoc let

65 295/45.16 (1935

pozneje. ..

Prva §tevilka Zirovskega obcasnika (Z0) je iz8la 23. oktobra 1980. Od
takrat je minilo nasih prvih petnajst let. To ni kak$na posebna obletnica; je
pa priloznost, da opozorimo na nekatere probleme, ki se postavljajo na-
daljnjemu izhajanju.

Glzwnijc kot vedno, denar. Stvar je taka, da smo vsa ta lctazdotucijumi
oglasi in prodajo vsaj za silo pokrivali visoke tiskarske stroske. Urednika je
placevala Krajevna skupnnst Ziri (R.I. P), avtorji pa za svoje prispevke
honorarjev praviloma niso prejemali; ¢e se je zgodila redka izjema, je zgolj
potrjevala to pravilo. V letih, ko smo zac¢enjali, je bil $e marsikdo pripravljen
napisati dober ¢lanek brez placila. Zdaj je drugace: dobrih avtorskih pris-
pevkov, ki bi bili zastonj, preprosto ni! Slabih pa (tudi ¢e so podarjeni) ni
vredno objavljati. Na Zahodu, h kateremu tezimo, je ohic':ujno razmerje med
vrednostjo vloZenega dela (avtorskega in drugega) in materialnih stro§kov
za kako publikacijo 2:1. Mi tezimo k temu, da bi bilo vsaj 1:1. Ob¢ini Ziri,
za katero upamo, da od pokojne KS prevzame soustanoviteljstvo, SOldejd-
teljstvo in p()kl‘()VllLlJHt\’() nad ZO, tako predlagamo ustrezno poviSanje
dotacije — ¢e je seveda njen interes, da zbornik za vsa vpraganja na Zirov-
skem izhaja Se napre;.

Toliko o denarju. Zdaj pa $e nekaj o ¢asu. Ta je, kot pravi pregovor, tudi
denar. A ni samo to, je veliko ve¢. Nezaceljena rana, nikoli pozabljena
bolecina ali $e drugacna prizadetost. Letos mineva petdeset let od konca
druge svetovne vojne. O tem se je v nasi (vseslovenski in Zirovski) javnosti
veliko razpravljalo. Veliko in prevec. Zato nikakor ne nameravamo pogre-
vati duhov, ki so se¢ komaj polegli. Raje smo se pogovorili z nekaterimi
posamezniki, ki so vsak po svoje doziveli konec druge svetovne vojne. Ivana
Kokelj, Kozuhova mama iz Opal, je tisto pomlad izgubila dva sinova,
domobranca. Vlasto Kopag, arhitekt, Ple¢nikov u¢enec in aktivist OF, se je
v istem Casu vrnil iz Dachaua. Tja so ga poslali Nemci, aretirali pa, za svoj
in za nemski ra¢un, domobranci. Nakar so ga njegovi lastni tovarisi, komu-
nisti, poslali se v lastni, slovenski Dachau. Ivan Cankar, decek s Sela pri
Zireh, je imel v dneh, ko so mu v grapi nad Zmincem ubili oceta, k()md_]
dobra tri leta. Zmagovalci so se tisto pomlad vrnili na svoje domove, prej ali
slej. Nekateri pa so morali, posebno ¢e so sodili k porazencem, preden so
bili delezni te srece, preziveti vsak svojo odisejado. O tem, kako so se vracali
domov, so nam pripovedovali: Stanko Mrlak, nemski vojak, Srecko Jereb,

%) domobranec, in Karel Gantar, italijanski vojak in partizan.



Zakaj smo se pogovarjali prav z imenovanimi, nas boste morda vprasali.
Ker je tako naneslo. Kot avtor teh Stirih prispevkov vam zagotavljam, da za
njimi ni nikakrSnega skritega racuna. Pogovarjal bi se sicer lahko $¢ z
mnogimi, s partizanske ali domobranske strani, a je zmanjkalo ¢asa in
prostora. Kje pa so partizani, se mogoce oglasi kdo od tovarisev? Res je, da
je bil od »izpraSanih« med udelezenci narodnoosvobodilnega boja (NOB)
samo Vlasto Kopac, pa Se ta je bil nekaj posebnega, ndd%tdnddl‘dnbbd
Odgovoril bi takole: ZO je v minulih pC[I]d_]‘;tlh letih objavil i leLml‘l() veliko
gradiva s tematiko NOB. Zato je po pravici, ¢e tokrat odmerimo primeren
prostor $e tistim udeleZencem druge svetovne vojne, ki niso bili »po jusu«.
Tudi sicer me prepir o »naSih« in »vasih« ne zanima. Zanimalo me je nekaj
drugega: ali vojna v teh ljudeh, od katerih je vsakega po svoje prizadela, $e
traja? Nikomur od njih nisem tega vpraSanja zastavil neposredno. Nasprot-
no: sam pri sebi sem se ga zavedel Sele med pogovori samimi in po njih. Ko
jih boste prebrali, bo nemara tudi vam oditno, da so se ze davno pomirili.
Pozabili niso, to ne. »Odpustiti se mora, pozabiti ne sme.« Vojne ne
pogrevajo tisti, ki so jo pretrpeli, pogrevajo jo politiki, tisti, ki je povecini
niti okusili niso, za svoj sedanji, strankarski racun. Zato naj bodo objavljene
besede v svarilo pred vsemi, ki so ali Se hujskajo ljudiv boj. Pri tem je besedni
dvoboj, kakrsen »divja« tudi na nasih straneh, v pOle]kl med Antonom
Zakljem in Francem Gali¢icem, po svoje dopustc,n in spre]c.mljlvqm od
tistega, ki je divjal v letih 1941-45. Naj pove vsak svoje, bralci in zgodovinarji
bodo izrekli kon¢no sodbo. Pa e ta nemara ne bo dokonéna.

Poglejte: od ¢asov, ko so naSe kraje zasedali Rimljani, je minilo Ze okoli
dva tisoc let, vendar si zgodovinarji Se danes niso edini o vsch vprasanjih, ki
jih zastavljajo ostaline iz onih davnih let. Pa kaj megate Rimljane in Zirovee,
porecete morda! Ja, ]1h pac lahko. O tem, ali so bili v 4. ali 5. stolct]u po
Kristusu na Zirovskem 7e kaki, taksni ali drugdcm Zirovci, ne vemo nicesar.
Vemo pa zagotovo, da so se po obronkih nad naso kotlino utrjevali in svoja
pota speljevali branitelji Rimskega imperija. Davni predniki tistih, ki so
hoteli isto »imperialno« zgodbo ponoviti v pozni jeseni 1918 in aprila 1941.
In katerih apetiti po nasi zemlji so ocitno vecni. Po sledovih rimskega limesa
na Zirovskem se je sprehodil mag. Branko Mlinar.

Dovolj obletnic. Ugriznimo naposled v sredico. Tokrat jo je, kot ze
nekajkrat, pripravila dr. Marija Stanonik. Razpisala se je o tem, kaj s(m)o
Zirovci jedli. Po eni strani je njeno pricevanje nenavadno pestro, po drugi
naravnost pretresljivo. Med nami so sicer e ljudje, ki so v svoji mladosti
izkusili, kaj pomeni biti lacen. Da pa je bila lakota §e ne tako dolgo nazaj v
dolocenih druzbenih slojih stalnica in da so se z njo spoprijemali (ali pa jo
zgolj trpeli) na vse mogoce nacine, tega mlajsi rodovi najbrz sploh ne vedo.
Invprasanje je, alisi stanje »biti kar naprej lacen« sploh lahko ¢utno nazorno
predstavljajo. Kdo ve, ali jih bo skusnja gladovanja v ¢asih obilja prehrane,
ko je moderno in zdravstveno potrebno zatekati se k razli¢nim dietam, sploh
zanimala. Nemara bi se ob prebiranju o prehranskih navadah prednikov
marsikomu utrnila zamisel, kako bi se sam hranil bolj zdravo in obenem bolj
varcno.

Ta Stevilka pa prina%a Se eno red, ki ni povezana z nobeno obletnico:
likovno prllogo ki jo je tokrat po dolgem casu spet prispeval Tomaz
Krzi$nik, na§ stalni sodelavec in eden od ustanowtc,l]cv 70. Likovna oprema
prvih §tirih Stevilk je bila v njegovem znamenju. Potem je kot umetnik hodil
svoja pota. Prisel je v vrh slovenske likovne umetnosti in oblikovanja,
obcasnikarji pa ga s to objavo znova pozdravljamo med nami.



1945-1996

VOJNA V LJUDEH
SE TRAJA?

»Vidimo se nad zvezdami!«

PORTRET KOZUHOVE MAME
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Izjemno lepo pozno jesemko popoldne je, ko se s sopotnico odpravim iz
Brekovic proti Opdlam mimo Tineta in Laznarja h Kozuhu. Namenjen sem
h KoZuhovi mami. Najdc,va jo pred higo, z metlo v rokah. Ze nekaj dni j je
vetrovno in povsod je polno listja. Mati pometajo listje, sin Franc pa nosi
repo s traktorja v klet. Z ravnega prostora vrh hriba, na katerem je stala
stara hisa, je enkraten p()glcd proti jugu. Globoko spodaj je dolina Brekovic,
nad njo vas Ravne, za njo temna dolina Crne in enkratni Kovk. Skriti jug
Zirovskega, Ziroveem poveéini nepoznan.

Povabi naju v hiSo. Postreze s kruhom, pecivom in mo$tom, nakar jo
nekoliko izprasam. Moja sogovornica je Ivana Kokelj, rojena 18. oktobra
1902 na Petrovcevi domaciji v Petkoveu. » Ko bi bila fant, bi bila lahko Luka,«
se poSali. A bila je dekle in ko ji je bilo 22 let, se je primozila h Kozuhu v
Opale. Mozu Juriju je bilo deset let ve¢. Rodilo se jima je deset otrok, Stirje
fantje in Sest deklet. Ena je kmalu umrla, dva sta bila ubita spomladi 1945,
sedem jih Zivi.

Kako se kaj Zivi, jo vpra%am Pravi, da dobro. Spomladi si je sicer
po]omlla tri rebra, a zdaj | Jje ze bolje. Zdrava je in sin je priden gosp()dar
Ker si gmpodmlltd sama, je postal tudi dober kuhar. Skoda, da se ni oZenil,
ko je bil ¢as. »Ce bom e tako dolgo Zivela, mu ne bom mogla do konca
gospodinjiti,« pravi, a slisi se, kot da bo res $e dolgo. »Kdor dolgo Zivi, veliko
skozi da; ¢e je kaj dobrega, je Se kar, sicer ni prida,« povzame svojo
zivljenjsko misel. Sama se ne bi pritoZevala, ko ne bi bilo vojne. Dela se ni
nikoli branila, najlepSe pa je bilo, kadar so peli. In peli so radi, tako pri
Petrovcéevih kot pri Kozuhovih. To je bilo dobro. Potem je prislo slabo.

Zanjo je bilo najhuje ob koncu vojne in takoj po njej. Njena sinova Janez
in Joze, rojena v letih 1925 in 1926, sta §la, ko sta imela 18 oziroma 17 let, k
domobrancem, v postojanko na MravljiSah, na ono stran doline. Zadnjic¢ so
se videli v prvih dneh maja 1945, ko so odhajali na Koro$ko, in so se prisli
poslovit. StarejSega Janeza je stiskalo pri srcu, mlajsi, Joze, je bil korajzen,
A tudi on je imel obcutek, da se vidijo zadnjikrat. »Videli se bomo nad
zvezdami,« je dejal, ko je odhajal.

In res se niso videli nikoli ve¢. Z materjo. Oce, ki je skupaj z nekaterimi
sosedi odsel za fanti na Korosko, ju je, preden so jih Anglezi poslali nazaj,
videl $e enkrat. Koncala sta na Teharju. Oce je nekaj ¢asa delal na kmetih,
$el nato v Italijo in se jeseni 1946 vrnil na domacijo. Medtem so mu zaplenili
pol grunta, »ta sonéni kos«, a ko se je po vrnitvi javil novi oblasti, so mu ga
vrnili. Pod njegovo streho so namre¢ tudi partizani nasli marsikaj dobrega,
Stalo pa so dvakrat popolnoma izpraznili.

Zanjo je bilo najhuje tisto leto, ko je ostala sama s sedmimi otroki, od
maja 1945 do jeseni 1946. Tedaj jih je neka hudoba ovadila, ¢e§ da skrivajo
pogresana fanta. Prisli so iz Loke, z njimi oznovski zasliSevalec. Ta je
spraseval vsakega posebej in navzkriz, in jim na vse nacine grozil. Izvedel ni
seveda ni¢, saj ni bilo kaj. Pri§li so §e veckrat in zmeraj je bilo hudo. Potem
je tudi to minilo.

»Bili so hudi ¢asi! Da bi jih le nikoli ve¢ ne bilo, cetudi mene ne bo!« Ona
in Leopoldina Tréek, Prodovka iz Sovre, ki je Se leto dni starejSa od nje, sta
edini $e zive¢i domobranski materi v Zirovski fari. Kot taki sta septembra
1994 asistirali ob odkritju spomenika zamol¢anim Zrtvam vojne. Ivana je
bila vrh tega dvakrat na Rogu in enkrat na Teharju. Tako je dobila neckaks$no
zado$¢enje za prestano trpljenje. Sicer pa v njej ni sovrastva. Mirno prenasa
leta, ki so ji Se ostala. Saj se ni ¢esa bati. Zakaj receno je: »Vidimo se nad
zvezdami.«



Iz nemskega v slovenski Dachau.

Vlasto Kopa¢
Foto: [gor Modic

In iz obeh v planine, v svobodo...

POGOVOR Z ARHITEKTOM VLASTOM KOPACEM
1Z, ZIROV V SVET

Rojeni ste bili 3. junija 1913 v Novi vasi pri Zireh. Vas oce, slikar F ranjo, se
je malo pred tem, po Studiju na praski akademiji, s svojo mlado Zeno, Vaso
materjo BozZeno, vrnil domov. V svojih spominih (Zirovski obcasnik, st. 19/20,
str. 86) pise, da je nameraval kmalu naprej, do Firenc, a prisla je vojna in moral
je k vojakom. Z materjo sta ga nato cakala skoraj pet let. Bog ve, kako se je
milada Prazanka pocutila v novovaski podstresni sobici. Je v Vas $e kaksen
spomin iz tistih let?

Nasi domadiji v Novi vasi (ta je danes del Zirov, ob cesti, ki vodi skozi
dolino Raceve proti Vrhniki — op. M.N.) pravijo po domace pri Matevzku,
Se prej pa se ji je, kot mi je povedal oce, reklo pri Medela¢niku — kar naj bi
izhajalo od imena Magdalena. Ker lezi nasa hiSa na robu gozda, so s¢ pri
Medelaci oglasali plajSurji, Zirovskarska zvrst r()kovnjzu':cv

1z prvih otroskih let se spominjam grmenja topov in wctllkdn]d eksplozij
s soske fronte, onkraj hribov na zahodni strani Zirovske kotline; $e posubq
pa imam v spominu pomanjkanje kruha. Zaledna avstrijska vojasc¢ina je k
rantam MatevZkovega kozolca privezovala svoje garjave konje, od katerih
sem se tudi sam nalezel garij, zraven pa staknil $¢ gripo — imenovali so jo
»Spanska« — ki je v nasi hisi pobrala oc¢etovo mater in sestro Mici, moja
mama in jaz pa sva ostala Ziva. Mene je redilo, tako se zdi, preizkuseno
domace zdravilo: skodelica vrocega mleka, v katerem je bilo namod&eno
prgisce ¢rnega smodnika, in jo je bilo treba izpiti na dusek. Zoper garje je
pomagalo Zveplovo mazilo. Spominjam se $e, da oce Matevzk ni dovolil
ribati poda v hisi; po njegovem se je z ribanjem podnic delala Skoda. Zato
so zenske pri Matevzku lahko poribale pod le tedaj, ko je bil hiSni oce v
Zireh pri masdi, ¢eprav je bilo, potem ko se je vrnil, v hi$i dosti grmenja. Iz
tistih ¢asov vem $e to podrobnost, da mi je bil straansko vie¢ pismonosa,
in sklenil sem, da bom, ko bom velik, prav to — pismonosa. Zvecer je bila v
nasi hisi, ¢e niso Sivali, tema. Lu¢i niso prizigali, kajti »smrdljivec« (petrolej)
je bil drag. Berad, ki je ¢ez noc¢ ostal pri nas, je v temni hisi pripovedoval
novice in razne grozljive zgodbe, ki so jih domaci in moja mama poslusali
ob pedi, stari o¢e v zapecku, jaz pa na pec¢i. Moja mama se je dobro razumela
z ofetovo materjo in z njegovo sestro Mici; gotovo pa ji je bilo tezko sami v
¢isto drugacnem okolju, kot ga je bila vajena doma v Pragi, pa e brez moza,
ki je bil na fronti nekje v daljni Rusiji.

Sodec po ocetovem pisanju, je izvirni zapis Vasega imena Vlastimil. In
Vi ste resnicno mil clovek. Po materi najbrz; pa v primerjavi z ocetom, ki je
bil pravi »gavner« — tako ga z nemalo simpatije imenujejo tisti, ki danes
prebirajo njegove spomine. Ko se je vrnil iz Ukrajine, je nastopil pot gimna-
zijskega profesorja: Kruevac, Kranj, Split. To so potemtakem tudi kraji Vasega
osnovnega in gimnazijskega Solanja. Gotovo je tudi iz teh let kak zanimiv
spomin?

Po konéani vojni in zamudnem vracanju iz Rusije je dobil oce sluzbo
profesorja risanja na gimnaziji v KruSevcu. Z vlakom, v nerazsvetljenih

wn



Matevzkovi v Novi vasi, 1914:
v sredi Franjo Kopad, na des-
ni njegova zena BoZena, na
levi sestra Mica; spredaj oce
MatevZ in mati Mina, v nje-
nem narocju vnuk Vlastimil
Rafael Kopa¢ (roj. 1913)

vagonih, z okni brez stekel, smo odpotovali v Srbijo in malo pred KruSev-
cem so organizirani plenilci zmetali iz tovornega vagona nase borno pre-
moZenje in prtljago. Tako smo v KruSevcu stopili z vlaka le s tistim, kar
smo imeli na sebi. Srbi so nas imeli za Svabe; bili smo pac iz krajev onkraj
Save, iz nekdanje Avstro-Ogrske. Povsod po mestu so bili sledovi vojne,
po ulicah kalne mlakuZe v lijakih od eksplodiranih granat, bolgarski ujet-
niki so po blatnih cestah vlacili vozove itd. Za stanovanje smo dobili sobo
v pritli¢ni hiSi na robu mesta, ki nam je bila hkrati spalnica in kuhinja.
Primanjkovalo je hrane in kurjave, pritiskal je hud mraz, mama je zbolela
in oblezala. Oce jo je naslikal s Solarskimi pasteli na ovojnem papirju, slika
je znana kot Bolnica (1920)). Portretiral je tudi sebe, v zrcalu, s klobukom
na glavi in s ¢rno umetnisko pentljo. Tedaj je zacel dobivati prva narocila:
»Daj, nacrtaj jo§ mene!« Iz tistega Casa je ohranjenih nekaj risb s svin¢ni-
kom: Kafana v Krusevcu, Kula Cara Lazara, Zaduzbinska cerkev Lazarica
(na gricu nad mestom) in nekaj skic. — Ob sprejemu na gimnazijo so oceta
vprasali, ali obvlada cirilico. Ker je ni, je pisar v ustrezno rubriko zapisal:
»nepismen.

Po enoletnem prizadevanju je ocetu uspelo dobiti profesorsko mesto na
gimnaziji v Kranju. Stanovali smo v pritli¢ni hisi na Primskovem, kjer so me
vpisali v prvi razred osnovne Sole. Oc¢e je v gimnaziji ucil risanje in portre-



tiral uglednej$e kranjske mescane, njihove soproge in héere, slikal je oko-
liske podezelske motive in pejsaze. Lotil se je tudi slikanja diplom, priznanj
in drugih listin za potrebe kranjskih in ljubljanskih velemoz. Narisal jih je
dr. Ivanu Tav¢arju, kranjskemu Zupanu Cirilu Pircu, dr. Ivanu Hribarju,
monsignorju Tomu Zupanu in drugim. Prijateljeval je z Maksom Pirnatom,
Vaclavom DrZajem, Rudom Hlebsem, Ivanom Pregljem, Stankom Turudijo,
junakom s soSke fronte, s kamnoseckom Jeglicem, Zorkom Prelovcem,
Vladimirjem Levstikom, Antonom Debeljakom, Vladimirjem Kapusom in
s kranjskimi mescani.

Vasa mati je umrla, ko Vam Se ni bilo 15 let. Tudi sama je bila §e mlada.
Upam, da Vas po toliko letih ne bo prizadelo, ¢e Vas povprasam po tistem, kar
je botrovalo njeni prezgodnji smrti. Vas je ta zelo prizadela?

Mamina smrt leta 1928 je bila zame hud udarec, ostal sem brez matere,
ki bi jo 14-letni fant tako zelo potreboval. Oce se je Se enkrat oZenil, dobil
sem polsestro Marjetico, ki zdaj zivi v Svici. O¢e je z novo druzino ostal v
Splitu, jaz pa sem po maturi odsel sluzit devetmesecni dijaski vojaski rok
v Tuzlo, od tam pa sem se leta 1934 odpravil v Ple¢nikovo Solo za arhitek-
turo na TehniSki fakulteti Univerze kralja Aleksandra v Ljubljani.

Kako se je tedaj zivelo v Splitu? Se je oce kot celinski clovek navadil na
primorje? Tudi Vi ste, sodec po dejstvu, da ste kasneje postali strastni planinec
in alpinist, bolj alpskega kot primorskega znacaja?

Oce je v Splitu veliko portretiral in slikal obmorsko krajino, veckrat je
razstavljal v salonu Gali¢ in dosti prodal. Seveda ga je dajalo domotozje.
Zato smo poleti hodili na pocitnice v Slovenijo. Jaz sem v Splitu jadral, plaval
in hodil s soSolci na skalnati Mosor, med Vlahe, ki so v tistem skopem svetu
ziveli od ovac in koruznega zdroba.

Kolikor vem, ste Ze pred studijem na univerzi odsluzili vojsko. Pa ne, da ste
bili v tem oziru ravno tako neucakani kot neko¢ Vas oce, ko je hotel (in
dejansko tudi odsel) za vsako ceno k vojakom, v Trst in na Dunaj?

Na odsluZenje vojas¢ine sem se po maturi podal s soSolci iz Splita
predvsem zato, da bi s to neizogibno drzavljansko dolznostjo opravil ¢im
prej, potem pa bodo pred menoj prosta leta za Studij na akademiji ali
univerzi.

Eden od dogodkov, ki so »usodno« zaznamovali Vase Ziviljenje, je
gotovo srecanje s profesorjem JoZetom Plecnikom. Kako ste prisli v njegov
seminar?

Ko sem se zglasil na tehniki pri profesorju Ple¢niku, je bila Ze pozna jesen
(1934) in zasedba v njegovi risalnici je bila popolna. V njej je risalo okoli 18
Studentov vseh letnikov in profesor mi je svetoval, naj grem k sosedu
Vurniku, tam se bo $e nasel prostor zame. Vendar se nisem dal odgnati —
ker sem Zelel prav k Ple¢niku. Opazil sem, da pri enem od risalni¢nih oken
ni mize. Snazilka je skozi to okno stepala prasne krpe. Pa sem dejal
profesorju, da bi morda lahko ¢ez tisto vrzel med mizama pri oknu polozil
risalno desko in risal. Zdelo se mi je, da se je mojster namuznil, ko mi je
dejal: »Bom vprasal naso Ano, ¢e se da kaj narediti. Oglasite se spet jutri.«
Tako se je zacelo moje $olanje pri Plecniku. Vsako popoldne sem po
opravljenem delu prislonil svojo risalno desko k steni, da je bilo okno za Ano
in njeno odpra$evanje prosto.



Kaksen je bil mojstrov nacin dela? In odnos do Vas? Ce prav vem, ste Vi
tisti, ki je zrisal Zale — in ne Plecnik sam? Vajino razmerje bi nemara lahko
ponazorili tudi z risbo ali nacrtom?

Profesor je gojil do svojih ucencev ¢loveski odnos, vendar zmeraj z
distanco med uciteljem in ué¢encem. Tistim, ki so se pri delu za risalno mizo
ze disciplinirali in si pridobili nujno potrebno vztrajnost ali, kot je dejal,
»Sitzleder, se je bolj posvecal in je z njimi ve¢ delal. Moj oce je zelel, da
postanem slikar, kot je bil sam. Ker sem se odlocil za arhitekturo, je menil,
naj s¢ med Studijem prezivljam sam, kot se je moral on. Prvo leto sem kot
bruc dobival od doma vsak mesec bankovec za sto dinarjev, pozneje nic ve¢.
Risal sem vinjete za Grudo, programe za Studente, nekaj sem zasluzil pri
profesorju in se prva Studijska leta prezivljal sam. Dokler me ni poleti 1938
Ple¢nik vpraSal, kam bom Sel ob pocitnicah. Ko sem mu odgovoril, da
domov v Split, je dejal: »Oh, Skoda!« — »Zakaj, gospod profesor?« - »Mislil
sem, da bi nekaj lepega skupaj naredila.« — »Prav, bom pa ostal v Ljubljani.«
Na kar je pripomnil, da bo delo dolgotrajno in zahtevno, in da ne bo
nobenega dopusta, niti pocitnic. Jaz sem na takSne pogoje pristal in zacelo
se je projektiranje Zal, ki je trajalo tja do njihovega odprtja, julija 1940, in
e naprej, do prihoda italijanske okupatorske vojske v Ljubljano, ko sem z
delom pri Ple¢niku prenchal. Italijanska vojska je zasedla staro tehniko na
Askercevi cesti, profesor se je umaknil v svojo hiSo v Trnovem, jaz pa sem
se vkljucil v organizirani odpor proti okupatorju.

V letih, ko sem sodeloval pri projektiranju Vrta mrtvih, pozneje imeno-
vanega Zale, sem prejemal od mestne ob¢ine Ljubljana tedenski honorar,
ki je zadoScal za vse moje potrebe. V soboto popoldne sem se odpeljal s
kolesom v KamniSke Alpe na potepanje po stezah in brezpotjih in na
plezanje. V nedeljo zvecer sem se vrnil v Ljubljano in se v ponedeljek zjutraj
z razbolelimi miSicami spet usedel za mizo k natan¢nemu risarskemu delu.
V Kamniskih Alpah sem se seznanil s tamo$njo plezalsko drusc¢ino in se
kmalu vkljucil vanjo. Prvenstvene zimske smeri sem plezal v glavnem z
Borisom Rezkom, Karlom Tarterjem in Darom Dolarjem, v Durmitorju s
Cenetom Malovrhom, poletna ponavljanja pa s soSolcem Benom Anderwal-
dom in drugimi plezalci.

Kapela I1, v Vrtu vsch svetih, kasnejsih Zalah, julij 1938




V TEM ZNAMENJU
BO ZASUZNJEN!

Protinacisticna razglednica,
1938, iz8la po Hitlerjevi
zasedbi Avstrije
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SLOVENCI ZDRUZIMO
IN BRANIMO SE!

Narodnoobrambna
razglednica, 1938, iz8la po
Hitlerjevi zasedbi Avstrije

Med Ple¢nikovimi uéenci je bila skoraj polovica levi¢arjev in tudi nekaj
organiziranih komunistov. Profesor je neko¢ omenil, da se Ze po risbi pozna,
kdo je komunist. Nazorsko sem se usmeril v levo Ze v splitski realki, $e bolj
pa med sluzenjem vojascine v Tuzli. Okoli sebe sem videl dosti gorja in
revicine, trpljenja, krivic in menil sem, da bi se dalo marsikaj spremeniti in
izboljsati, da bi bilo Zivljenje ljudem lazje in svetlejSe, Cloveska druzba pa
urejena pravi¢neje. Na univerzi sem postal ¢lan akademskega drustva Tri-
glav in komunist. Poleti 1936 sem bil obsojen na Stiri mesece zapora »zaradi
komunisti¢ne propagande«. Ko sem prisel iz zapora, sem pred domom
visokoSolk v Gradiscu srecal profesorja Ple¢nika. Dejal je: »Povejte no, kaj
ste naredili, da so Vas zaprli?« Povedal sem mu, da sem na Storzi¢u na neki
tram narisal srp in kladivo. Zasmejal se je: » A ni¢ drugega?« — »Nic.« Segel
je v zep, mi dal stotaka in vprasal: »Saj boste jutri spet prisli na delo?« Tako
sem tudi storil - in nisem odsel v Spanijo, borit se pr oti faSizmu, kakor sem
pred tem nameraval. Ukvarjal sem se tudi z grafiko in po Hitlerjevi zasedbi
Avstrije, poleti 1938. narisal dve razglednici, ki sta kmalu postali zelo
popularni. Prva z geslom: »Slovenci, zdruzimo in branimo sel«, druga s
kljukastim kriZem in pripisom: »V tem znamenju bos zasuznjen!«

Zelo nas bi zanimala $e kaksna posebnost in/ali zanimivost v mojstrovem
nacinu dela...

Arhitekt Plecnik je pri svojem delu dosledno uporabljal naravna gradiva:
opeko, kamen in les. Po potrebi je segel tudi po umetnem kamnu, betonu
in armiranem betonu. Predvsem je cenil les kot Zlahten, za prijem roke
prijeten in topel material. Zato je po%kobljamo desko rad pobozal z roko.

Naj naslednji dogodek pove, kako je cenil naraven les. V KamniSki
Bistrici so pred vojno po njegovem nacrtu gradili lovski dvorec kralja
Aleksandra. Tesarski mojster je za lamberijo predsobe v zgornji etazi izbral
le smrekove deske brez gré, »da bo predsoba bolj imenitna.« Ple¢nik, ki je
v Bistrico prijahal na konju, je ob pogledu na zaceto oblaganje stene z
izbranimi deskami brez gr¢ zajamral: »Jej, jej, kaj ste pa naredilil« Mojster
je bil presenecen: »Kaj pa je narobe, gospod profesor?« — »Ali ste Ze videli
smreko brez vej?« —»Ne $e,« je odvrnil tesar. — »No, kje so pa grée? Vse dol
in na steno deske z gréamil« je ukazal arhitekt. Zato je lamberija v bi-
striskem lovskem dvorcu moc¢no gréava.

»Dobrega delavea cenim vsaj toliko kot velikega gospoda,« je menil in
rad poudaril, da »brez dobrih delaveev in obrtnikov mi arhitekti ne opravi-
mo ni¢esar.« Smatral jih je za soustvarjalce svojih del. Profesor je uporabljal
logi¢ne, klasi¢ne, tektonsko grajene konstrukcije, le vcasih je zaradi pou-
darjene monumentalnosti lesene dele predimenzioniral. Pri na¢rtovanju je
zmeraj premislil, kako bo obrtnik delal in izdelek sestavljal, zato so njegovi
nacrti umetnoobrtnih in mizarskih izdelkov vedno »obrtnisko izvedljivi«.
Za vezavo lesa je uporabljal stare, Ze stoletja preizkuSene lesne zveze, tako
pri mizarskih kot pri stavhnomizarskih izdelkih, za katere je uporabljal le
naraven masiven les; furnirja se je izogibal.

Potem ko smo v zadnjih letih Plecnika na novo odkrili in zaceli bolj ceniti
njegova dela, Vas je doletela vloga nekaksnega arhitekturnega revizorja: ko
obnavljajo katero od njegovih mojstrovin, Vas poklicejo, da bedite nad tem, ce
se res dela vse po izvirniku. To je castivredno in najbrz tudi naporno delo?

K sodelovanju pri obnavljanju zapus¢enih Ple¢nikovih Zal me je 1986
pritegnil tedanji podpredsednik Skupsc¢ine mesta Ljubljane arhitekt Braco



Music. Poiskal sem primerne obrtnike in Ple¢nikovo mojstrovino smo v
nekaj letih dostojno obnovili. Vendar je treba taksni izredni umetnini
posvecati nenehno skrb, bdeti nad njo in poSkodbe, ki jih povzrocajo ¢as,
padavine, ozra¢je, mraz in ljudje, sproti popravljati. Tak na¢in pa sedanji
upravljavec Zal na Zalost opusca.

Plecnik je bil globoko veren in zelo povezan s katolisko cerkvijo, posebno s
svojim najblizjim sosedom, trnovskim Zupnikom F. S. FinZgarjem. Vas pa je
Zivljenje zaneslo na levo, med komuniste. Kaj porecete na tole domnevo: ¢e bi
se zadrZali v mojstrovem idejnem krogu, Vas verjetno ne bi doletele dvojne
dachauske vice, Dachau sam in za njim Se dachauski procesi?! Sicer pa ste bili
verjetno ze pred srecanjem s profesorjem opredeljeni za levo stran, tudi Vas oce
je bil bolj liberalno naravnan in sploh je bila takrat leva drza bolj v duhu casa,
kot je danes, ko je tako reko¢ v nemilosti?

V mojstrovem svetovnonazorskem krogu nikoli nisem bil, zato je ugi-
banje, kaj bi bilo, ¢e bi bil, nerealno. Vem, da so njegovega zvestega ucenca
Toneta Bitenca domobranci zaprli, vendar je Ple¢nik posredoval in s svojim
ugledom dosegel njegovo izpustitev. Ko so domobranci potem prisli k
profesorju z Zeljo, da bi Ple¢nik zasnoval Rupnikov paradni pas, je narocilo
zavrnil in jim dejal, naj dajo Rupniku kar »laufpas«! (Dati komu Laufpass,
pomeni v nems¢ini dobesedno: nagnati ga — op. M.N.).

Kaksna je bila pot iz Plecnikovega seminarja v ilegalo in naprej v
Dachau? Osrednje poglavije tega obdobja je verjetno Vase delo v ilegalni par-
tijski tehniki?

V Osvobodilni fronti se je po italijanski zasedbi Ljubljane organiziral
med drugimi tudi odbor arhitektov, kamor sem se najprej vkljucil. V zacetku
odpora proti italijanskim okupacijskim silam smo imeli napisne akcije
(pisanje parol po zidovih), potrosne akcije (trosenje listkov s parolami in
emblemi) po plo¢nikih in cestah, sabotazne akcije (rezanje telefonskih
vodov) itd. Druge skupine aktivistov OF so na cestah razorozevale itali-
janske oficirje, ki so stanovali v civilnih stanovanjih, obesale slovenske
zastave na drevesa (in celo na zvonik fran¢iSkanske cerkve). To so bile prve
akcije, ki so okupatorja vznemirjale in mu sporocale, da se s faSisti¢no
okupacijo nismo sprijaznili.

Emblem Osvobodilne fronte slovenskega naroda sta bili ¢rki OF, simbol
boja proti okupatorju pa rdeca peterokraka zvezda. Skupnega emblema, ki
bi zdruzeval oboje, pa tedaj Se ni bilo. Zato je arhitekt Edo Ravnikar na
sestanku naSega odbora predlagal enoten simbol: Triglav, ki ga tudi nevesca
roka z eno potezo narise na zid, pa Se hitreje kot peterokrako zvezdo ali ¢rki
OF. Predlog je bil sprejet in odtlej je Triglav simbol naSega narodno-
osvobodilnega boja, od osamosvojitve naprej pa v drzavnem grbu tudi
simbol Republike Slovenije.

Ko so italijanska policija in njeni agenti ob pomo¢i domacih izdajalcev
zaceli loviti in zapirati komuniste, antifadiste in narodnozavedne Slovence,
so se ogrozeni zaceli umikati v ilegalo. Ilegalci pa morajo, ¢e hocejo
preziveti, spremeniti svojo identiteto, za kar so potrebni solidno izdelani
osebni dokumenti in $e kaj. Zato je vodstvo Centralne tehnike KPS
pospeseno razvilo dokumentno tehniko, ki je lahko kmalu izdelala vsakrsen
dokument, kakrSne so potrebovali ilegalci ali tisti, ki so odhajali k partiza-
nom. Zanimivo je, da so bili risarji v tej dokumentni tehniki vecji del
arhitekti iz Ple¢nikove Sole.
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* INTLAUSUNG *

»Entlausung« (Razudevanje
jetnikov), svinénik, Dachau,
I11. 1945

Naslednje leto si je Centralna tehnika (CT) uredila tik glavnega povelj-
stva italijanske policije v Ljubljani legalno knjigoveznico, zraven v posebnem
bunkerju ilegalno tiskarno s stavnico in tiskarskim strojem, nad tiskarno pa
$e risalnico CT in dokumentne tehnike, v kateri sem delal od junija 1942 do
februarja 1943. Bil sem glavni opremljevalec, risar in grafik NOB — tiska in
ciklostiranega tiska v okupirani Ljubljani, dokler me ni 20. oktobra 1943
aretirala domobranska politi¢na policija (PP ali pepejevci) in me izrocila
Nemcem, ki so me v zacetku januarja 1944 skupaj z okoli 700 drugimi
priporniki in bolniki iz bolni$nice prepeljali v Zivinskih vagonih v koncen-
tracijsko tabori$¢e Dachau na Bavarskem.

NEMSKI DACHAU

Dachauske zadeve, po katerih Vas zdaj sprasujem, ste opisali v posebni
izjavi z dne 5. avgusta 1970 na Zeljo takratnega namestnika republiskega
Jjavnega toZilca. Objavljena je v zborniku Dachauski procesi (Ljubljana 1990,
str. 347-354). Bi jo danes napisali drugace?

Dejstva ostanejo zmeraj dejstva in mi jih ne moremo spremeniti. Izjava
za namestnika republiSkega javnega tozilca Toneta Bizjaka iz leta 1970 je
kratka in zadostna, saj dotlej tozilstvo $e ni imelo nobenega pisnega price-
vanja o postopkih zasliSevalcev. Za drugacne potrebe bi jo gotovo napisal
obdirneje in podrobneje.

Zanimivo pri Vasi prvi aretaciji (20. oktobra 1943) je to, da so jo opravili
domobranci. So to storili na lastno pest ali po narocilu Gestapa? Nekaksna
ironija usode je v tem, kar se je zgodilo pozneje. Zapisali ste namrec, da ste
proti koncu vojne organizirali »operativno skupino pod vodstvom Rada Kras-
nika, clana VOS, ki je takoj ob osvoboditvi taboris¢a zajela skupino domo-
branskih oficirjev in policijskih agentov z nacelnikom staba polkovnikom
Peterlinom na Celu ter jih zaprla, prepeljala v Ljubljano in izrocila nasim
varnostnim organoms«. Domobrancem potemtakem niste ostali dolzni. Sicer
pa: kako so sploh zasli v Dachau?

Kako je prislo do moje aretacije s strani domobranske politi¢ne policije,
sem opisal v posebni, trojni §tevilki Borca v ¢lanku Zgodba o Nezi in njenem
bunkerju. Dopoldne 19. oktobra 1943 sem ob srecanju z voditeljico CT na
ulici opazil, da ji sledi zanemarjen, neobrit civilist zabodenega pogleda.
Naslednjega dne dopoldne, ko sem nesel na javko za Bezigrad material za
mojega prijatelja Bena Anderwalda, tehnika na Gorenjskem, so me na
Dunajski cesti, nasproti Gospodarske zveze, zaustavili trije fantje, eden od
njih je bil Nezin »rep« od prejSnjega dne. Dejal mi je: » Veraj si se nam
izmuznil, danes se pa ne bos!« In dodal, da ne bom ve¢ hodil z banditi po
mestu. Zahteval sem, ndj sc legitimira, pa mi je porinil cev pistole v Zelodec
in zabrusil: »Tole je moja legitimacija!« Hoteli so me odvleci v hi$no vezo,
vendar sem jim bil kos in ostali smo na plo¢niku. Cakal sem, da ugledam
med ljudmi na ulici znan obraz in kon¢no sem ob progi ngledal oceta
slikarja Staneta Kumra, upokojenega Zeleznicarja. Srecala sva se z oémi in
videl sem, da bo 0 moji aretaciji obvestil Staneta, tudi sodelavca CT, ki bo
obvestil partijsko organizacijo, da bo nemudoma potrgala moje dotedanje
zveze in tako zavarovala sodelavece v CT pred aretacijami.

Ko je bilo tistemu neobritemu agentu mojega upiranja zadosti, me je
usekal s pistolo po glavi in zbil na tla, nato so me odvlekli na policijsko
straznico ob krizis¢u Dunajske ceste z Zeleznico. V straznici je bil dezurni
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policaj, po govorici sode¢ Primorec; Zena mu je prav tedaj prinesla kosilo.
Ce bi agenti dobili v roke ilegalni material, ki sem ga nesel na javko za
Bezigrad, bi to pomenilo neclovesko mucenje in gotovo smrt. Zaprosil sem
policajevo Zeno za kozarec vode, ker da imam rano na Zelodcu. Ko sem
vodo popil, sem dejal, da moram na strani$¢e, ker bom bruhal. Agenti so
hoteli kar z menoj na stranisce, toda policaj Primorec, o€itno simpatizer
OF, jih je odlo¢no zavrnil: »Tukaj sem jaz gospodar!« Odsel je z menoj do
strani§Ca, agenti pa so se postavili na dvorii¢e pod stranis¢no okno s
piStolami v rokah. V WC-ju sem takoj odvrgel papirje v $koljko in potegnil
vodo, simuliral bruhanje, policaj Primorec pa je stal pri na pol odprtih
vratih in me strazil. Ko sem se znebil nevarnih papirjev, svoje beleznice in
matrice, sem odSel s policajem nazaj v pisarno, kjer so oni trije Ze vneto
preiskovali mojo aktovko, v kateri sem imel nekaj knjig, zgolj za kamuflazo.
Straznik je zagledal knjigo Andreja Gida Vatikanske jece in dejal, da bi jo
rad prebral. Dal sem mu jo in dejal, da bom Ze enkrat pozneje prisel ponjo.
Trije agenti so me osebno preiskali in seveda niso nasli nicesar, kar bi me
lahko kompromitiralo. Neobriti je dejal, da bom $el z njimi na Srednjo
tehni¢no $olo na ASkercevi cesti. Vedel sem, da tam domobranci mucijo
aretirane, zato sem dejal, da sem preslab in da ne morem hoditi. Neobriti
je zacel vrteti telefon, da bi me do Sole prepeljali z avtomobilom, pa je bil
k sreci ves vozni park zaseden. Zato je eden od agentov vzel mojo osebno
izkaznico in odsel v Slavijo (kjer je bil Gestapo) preverit, kaj in kako je z
menoj. Kmalu se je vrnil in svojemu vodji porocal, da sem na seznamu za
aretacijo in ni¢ drugega. Ko je priSel v straznico $e drugi straznik, sta me
oba policaja odpeljala v zapore v Sentpetrsko vojasnico. Od tam so me (z
nekaj srece pri zdravstvenem pregledu) prestavili v jetniski oddelek bol-
nidnice, kjer sem ostal do prvih dni januarja 1944. Tedaj je domobranska
policija iz zaporov, priporov, zbiraliS¢ in jetniSkega oddelka bolni$nice
nabrala okoli 700 moz in nas izroc¢ila Nemcem. Ti so nas v Sentvidu nad
Ljubljano nalozili v Zivinske vagone in odpeljali proti severu, v neznano.
Z menoj so bili tudi tovarisi z jetniSkega oddelka ljubljanske bolniSnice:
Ivan Levar, Lojz Kraigher, Marko Zupancic¢, Fran Albreht ter ve¢ drugih
umetnikov in kulturnikov.

Naslednjega vefera smo se ustavili na zasnezeni Zelezniski postaji z
napisom Dachau. Esesovci s psi so nas med vpitjem in zmerjanjem nagnali
iz vagonov. ZasliSali smo opozorilo: »Kdor bo zaostal, bo ustreljen!« Ob
meni sta bila dva tovarisa, sosed iz KrizevniSke ulice, kroja¢ Ivan Kovac in
Student Bojan Kardelj, Edvardov brat. Prvi je bil invalid s suho nogo in je
le s tezavo hodil ob palici. Drugi je bil Sibek fant in je imel Ze od rojstva
okvare na obeh nogah. Jaz sem imel oprtan nahrbtnik in zato prosti roki;
tako sem oba prijel pod roko in oddrobili smo jo v koloni, ob vpitju
esesovcev, skozi mesto proti koncentracijskemu taboriScu zloglasnega ime-
na. Skozi §iroka tabori$¢na vrata z napisom »Arbeit macht frei« pa ez
razsezno zborno mesto so nas nagnali v veliko taboris¢no kopalnico. Tam
so nas obrili po vsem telesu, nas namazali z jedkim mazilom, preoblekli v
stare italijanske vojaske cunje, obuli v natikace in holandske cokle ter zjutraj
odgnali v karantenske barake. Ko smo tam dobili e vsak svojo taboris¢no
Stevilko, nismo bili ve¢ ljudje; bili smo samo Se Stevilke. Znasli smo se v
osrednjem dachauskem tabori$cu z okoli 30 bivalnimi barakami ali »bloki,
obdanimi z ograjo iz bodece in naelektrene Zice ter z zidanimi straznimi
stolpi; na vsakem je bila tezka strojnica z esesovsko posadko. V taboriscu
so bili $e komandantura, skladisc¢a, delavnice, bolniske barake ali »revire,
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kuhinja in taboris¢ni zapori. Takoj za ograjo je bila na eni strani obSirna
plantaza, na drugi pa krematorij z dimnikom, iz katerega je na taborisce
legal zagatni ¢ad od sezganih cloveskih trupel.

Kidric je baje (tako trdi Igor Torkar) nekje izjavil, da so bili »partizani prva,
lagerasi pa druga liga«. Ste se kdaj pocutili »drugoligasa«?

Po vrnitvi v domovino smo interniranci iz nemskih taboris¢ dejansko
¢utili nekam hladen odnos do nas, ki se nismo s pusko v rokah borili proti
zavojevalcem. Po dachauskih procesih pa se je ta odnos do nekdanjih
internirancev — spet le iz nemskih tabori$¢ - Se poslabsal. Nihce od interni-
rancev ni ve¢ dosegel vidnejSega druzbenega, strokovnega, predvsem pa
nobenega polozaja v vladajoci politi¢ni strukturi.

Nekateri tovarisi, ki so ostali doma in so bili pri partizanih, so Vam pozneje
ocitali, da ste taboriséniki »delali za Nemce«. Toda: ali ni bilo prav delo tudi v
taboriscih edini mozni vir preZivetja?!

Ceski zdravnik dr. Frantisek Blaha je v svoji knjigi o Dachauu zapisal, da
sije vsak jetnik v tabori$¢u Zelel dobiti delo v eni izmed taboris¢nih delovnih
komand, kajti le na ta na¢in mu je ostalo upanje, da bo $e nekaj Casa Zivel.
Tisti, ki je bil brez dela zaradi oslabelosti, obolelosti ali telesne napake, je
bil zapisan smrti, za esesovce je bil le »nepotreben jedec«. TakSne pa je
taboriS¢na komanda poslala na transport in v smrt.

Ocitali so Vam tudi vaso taboriséno organiziranost? Reko¢, da je bila

»provokatorska organizacija« Gestapa, ki je sluZila za nadzor, delovno izko-
riS¢anje in unicevanje jetnikov. V' resnici pa je slo za to, da se taboriscniki niste
prepustili usodi, ampak ste vzeli stvar, kolikor je bilo mogoce, v svoje roke.
Kako?
_ Kako smo se antifaSisti in komunisti v taborisc¢u organizirali, smo France
Zemva, Branko Albaneze in jaz podrobneje opisali v zborniku Dachau, ki
je izSel leta 1981 pri zalozbi Borec, na straneh 253 do 289. Taboris¢ni
partijski aktiv je junija 1944 izbral nov ilegalni partijski komite iz tovarisev,
ki so v minulih mesecih aktivno delali med nasimi ljudmi in se uveljavili kot
organizatorji. Izbrani so bili Branko Albaneze iz Hrvaske, Muhamed Music¢
iz Crne gore ter France Zemva in jaz iz Slovenije.

Nas program je bil: povezati komuniste po barakah v enotno organiza-
cijo, pritegniti k politicnemu in organizacijskemu delu aktiviste in simpati-
zerje OF, sestaviti tedenski pregled stanja na bojis¢ih in ga razsirjati med
ljudmi, organizirati obvescevalni in vojaski sektor, tovarisko medsebojno
pomo¢ v hrani, obleki in zdravilih, politi¢éno propagandno delo in delo z
mladino.

Dosledna konspiracija v ilegalnem delu partijske organizacije (poveza-
nih je bilo okoli 70 ¢lanov) je pripomogla, da v organizaciji in med njenimi
sodelavei do konca ni bilo izdaje, vdora in Zrtev. Rezultat politicnega dela
partijcev in skojevcev med interniranci je bila naSa enotnost in skupna
vrnitev v domovino. Na prste ene roke bi lahko presteli tiste, ki so iz
politi¢nih razlogov ostali v tujini.

V omenjenem zborniku ste zapisali: »V taks$nih hudih razmerah se je vsak
jetnik prej ali slej nasel v Zivijenjski stiski — pred tezko preizkusnjo, ki je
neusmiljeno razkrila njegov pravi znacaj: clovecnost, tovaristvo, poZrtvovalnost
in pogum, pri drugih pa tiste negativne lastnosti, ki jih v skrajni stiski, ko gre




le Se za obstoj, sproZita samoohranitveni nagon ali egoizem.« — Kako se je vse
to izkazovalo?

Hitler je organiziral koncentracijska tabori$ca z razli¢nimi taboris¢nimi
rezimi. Prevladovala sta dva tipa: koncentracijsko in unicevalno taborisce.
Dachau v letih 1944 in 1945 ni bil ve¢ unic¢evalno taborisce, temvec¢ koncen-
tracijsko, takSno, od koder so esesovci oskrbovali zunanje podruZnice
osrednjega (in druga) tabori$ca z delovno silo.

Prvi dve leti vojne, ko so Hitlerjeve armade Se prodirale v Sovjetsko
zvezo, je bilo v Dachauu najhuje. Jetniki so umirali v necloveskih taboris¢nih
razmerah od lakote, izérpanosti in bolezni, umirali so na transportih, v
zaprtih Zivinskih vagonih, v plinskih celicah v drugih taboriscih, na njih so
opravljali zlo¢inske medicinske poskuse, morili so jih z injekcijami benzola
v revirju, bi¢ali na tepeznem kozlu v kopalnici, obeSali na kole in zapirali v
ozke samice. Ure in ure so stali na dezju in v mrazu na »apelih«, ugonabljali
so jih s tezkim fizi¢nim delom, vsak dan znova so bili izpostavljeni nasilju
esesovcev in kapojev, ki jim je bilo trpincenje in moritev oslabelih jetnikov
vsakdanje opravilo.

V tak$nem taboris¢nem peklu so jetniki postali otopeli, brez¢utni, vsak je
skrbel le zase in se z zadnjimi ostankoi moci boril za golo preZivetje. Oktobra
1942 pa so se razmere spremenile. Tabori$¢na komanda je dovolila jetnikom
prejemanje paketov od doma, zivljenjske razmere v taboris¢u so se izboljsale.
Lakote je bilo manj, pojavili so se prvi kolektivi in medsebojna tovariska
pomoc. Ljudje so se zaceli zavedati, da bodo v taboris¢nem sistemu preZiveli
le, ¢e bodo solidarni in enotni, ¢e si bodo med seboj pomagali in se zavedali,
da so se doma borili in delali na pravi strani, ki bo v boju proti temnim silam
nacizma in fasizma, proti silam, ki so okupirale naso domovino, koné¢no
zmagala. Pojavili so se tudi prvi zametki politi¢nega zdruzevanja, somislje-
nikov, razpravljanje in presojanje poloZaja na frontah, v Nemc¢iji in doma.
Trezno presojo polozaja in potrebno mero ¢love¢nostisovnajhujsih letih tudi
v tabori$¢u ohranili tisti tovarisi, ki so Ze iz domovine prinesli v svojih srcih
sovrastvo do okupatorja in so bili trdno prepricani, da bodo v drugi svetovni
vojni kon¢no zmagale zavezniSke sile Amerike, Anglije in Sovjetske zveze, ob
podpori narodnoosvobodilnih gibanj okupiranih dezel.

Kaksne so bile razlike med taborisc¢niki po nacionalnosti? Kateri so bili
najbolj »znacajni«?

Najbolje smo se razumeli Slovenci in Rusi, saj smo si bili po skupnem
boju proti Hitlerju, pa tudi po jeziku blizu. S Poljaki in Cehi pa ni bilo tako,
nekateri ¢eSki meS¢ani so nas zmerjali z banditi.

Ste imeli dahavei kaksne stike z domovino?

Uradni stik z domovino so bila pisma iz taboris¢a, ki so bila cenzurirana.
Druga zveza so bila pisma, ki so jih oddajali v poStni nabiralnik jetniki, ki
so delali v mestu Dachau ali kje drugje zunaj taborisca.

Je kateremu od vas uspelo pobegniti?

Uspelo je pobegniti nekaterim iz zunanjih delovnih komand, toda vec¢ino
so jih ujeli in postavili ob vhod v tabori$¢e z napisom »Ich bin wieder da«
(Jaz sem zopet tukaj.) — v jeziku narodnosti ujetega ubeZznika. Na prsi in
hrbet so dobili »Fluchtpunkt«, oznako, podobno planinski markaciji, nato
so morali delati v »§trafkomandi« (kazenski komandi) sama tezaska dela.
Vecino ujetih ubeznikov pa so postrelili.
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Portret Bojana Kardelja v
karantenski baraki 23,
svin¢nik, Dachau, 21. 1, 1944

Ker se pogovarjava za gorenjski ¢asopis, me zanima, ali je bilo med jetniki
dosti Gorenjcev? Se katerega Se posebej s-pominjate?

Goren]sklh aktivistov in partizanov je bilo v tabori$¢u precej, posebej se
spominjam Znidarja in Loncnerja, Bohinjcev iz bohinjske vstaje, z Nomen-
ja, Kroparjev Justina AZmana in Filipa Legata, Kranjcanov Slavka
Demsarja, Tineta Princica in Staneta Sinkovcea, Jeseni¢ana Franceta Medje,
pa Franceta Zemve z Recice pri Bledu, Bohinjca Ivana Ravnika, Slavka
Trelca iz Radovljice, Franca Sluge z Oto¢, Zdenka Lavicka iz TrZi¢a in Se
drugih, katerih imena sem Ze pozabil.

Kaksni so bili odnosi med starimi in mladimi (po stazu) dahavci? Proti
koncu vojne so v Dachau poslali tudi nekatere ujete partizane. Ti so hoteli kar
takoj organizirati oboroZeni odpor, kar pa v danih razmerah ni bilo smotrno. ..

Partizane je obvladovala Zelja, bojevati se proti Nemcem z oroZjem
v roki. Kak$ne so bile moznosti za nabavo in prenos orozja v osrednje
taboris¢e, kjer smo ziveli in kjer je vecina nas tudi delala, kot tudi moznosti,
da orozje skrijemo? Da teh moznosti ni bilo, naj ponazori naslednji
dogodek. Menda je bilo proti koncu marca 1945, ko so nas esesovci neke
noci zgnali s pogradov na dvori§¢a barak, s straznih stolpov na nas usmerili
Zaromete, po tabori$¢ni cesti razpostavili vrsto tezkih strojnic, pred vsako
dvorisce s postrojenimi jetniki po eno, in mitraljezci so polegli za strojnice.
Potem so esesovci premetali notranjost barak in delavnic. Strelnega orozja
niso nasli, ker ga v barakah ni bilo, pa tudi sicer niso staknili ni¢
obremenilnega. Esesovske strojnice nam tisto noc¢ niso zapele smrtonosne
pesmi.

Ker ni bilo realnih moznosti za osvoboditev taborisc¢a $e pred razsulom
Nemcije, je bila $e naprej nasa glavna naloga: ¢im ve¢ nasih ljudi ohraniti
pri Zivljenju! Da bi obdrzali red in mir ter preprecili preplah med interni-
ranci (ker je bila fronta Ze zelo blizu), je partijski komite v vseh barakah in
sobah, kjer so bili interniranci iz Jugoslavije, postavil naSe ilegalne stare§ine,
ki so dobivali delovna navodila od komiteja. Nekaj dni pred osvoboditvijo
taboris¢a smo formirali Jugoslovanskl narodni odbor (JNO), v katerem so
bili poleg Slovencev, Hrvatov in Srbov zastopani tudi Istrani ter primorski
in koroski Slovenci. Predsednik odbora je bil univerzitetni profesor dr.
Vladeta P()powc iz Beograda. V njem so bili §e Slovenci: duhovnik Vladimir
Skrlj, inzenir Branko Diehl, Ernest Adami¢, Matija Knap, zastopnik
koroskih Slovencev Valentin Hartman, zastopnik primorskih Slovencev
Franc Abram, zastopnik Istranov Piero Ren¢ic, Hrvat Branko Albaneze in
Srb Vlastimir Pavlovi¢ — Carevac. Ko so Americ¢ani osvobodili taborisée, so
nadzorstvo nad kuhinjo zaupali dr. Popovicu, Oskarju Juranicu, predsedni-
ku preiskovalne komisije Mednarodnega odbora pa skrb za red in mir v
taboriscu, s pooblastili za aretacije in pripor — s pogojem, da mora v vsakem
takem primeru obvestiti ustrezni narodni odbor.

V' Dachauu se Vam je posrecil pravi umetniski podvig: narisali ste 60 risb,
ki so danes neprecenljiv dokument. Kako Vam je to uspelo?

V tabori§¢u mi je Bruno Furch, $panski borec z Dunaja, prepustil svoje
delovno mesto v taboris¢ni knjigoveznici, ko je bil dolo¢en za transport v
drugo tabori§¢e. V kotu knjigoveznice sem imel poslej svojo delovno mizo,
kjer sem na skrivaj na papirje velikosti razglednice risal prizore, ki sem jih
spotoma videval v taboriS¢u. Risbe sem skrival v odrezke precepljene
lepenke, ki sem jo nato spet zlepil in shranil kot knjigoveski material. Po



osvoboditvi taboriS¢a nisem imel ve¢ ¢asa za risanje. Odtlej so se likovno
udejstvovali in risali drugi, slikarji, kiparji in grafiki: Boris Kobe (bil je v
Allachu), France UrSi¢, Milan Lorbek, Ernest Adami¢, Bruno Vavpotic,
Bozo Pengov, Vladimir Tinta, Marjan Bohin, Karel Jakob in Zoran Music.

Povod za najin pogovor je 50. obletnica osvoboditve Dachaua. Kako se je
to zgodilo?

Popoldne 29. aprila so Americ¢ani po poprejsnjih bojih z SS-divizijo
Wiking, ki je imela ukaz, uniciti taboriS¢e in pobiti vse jetnike, vdrli v
taborid¢e in postrelili vso SS posadko s straznih stolpov. To posadko, ki je
bila seveda ves ¢as nemska, so tri dni pred tem zamenjali s tujo. Novi straZarji
so med seboj govorili hrvasko. Americ¢ani so uvedli v taboris$c¢u, v katerem
je bilo okoli 32 000 internirancev najrazli¢nejSih narodov, svoj red in prepo-
vedali izhod iz njega. Komandant taborisca je razglasil, da bo vsak interni-
ranec, ki ga bo patrola nasla zunaj taboriSc¢a, na mestu ustreljen. Tako so
nekateri, ki so se skusali izmuzniti iz tabori$¢a skozi zZi¢no ograjo, koncali
pod streli ameriSkih strazarjev.

Kako je potekala vrnitev v domovino?

V domovino so nas transportirali dober mesec po osvoboditvi taborisca,
5.,7.in 9. junija 1945. Jaz sem se vrnil v Ljubljano z drugim transportom, 7.
junija, ¢ez Korensko sedlo. Nekateri Slovenci so iz taborisca usli Ze prej ter
se pe§ in s priloznostnimi prevozi prebijali domov. Komite je komunistom
prepovedal zapustiti taboris¢e; ¢lani komiteja morajo obvezno ostati z
ljudmi, v dobrem in slabem, dokler ne dosezemo repatriacije!

Ocitajo vam (Vam osebno in tovariSem), da ste iz Dachaua v Slovenijo
prepeljali tudi domobrance, ki so jih tja Ze pred koncem vojne poslali Nemci.
Kako je bilo s tem?

Domobranska politi¢na policija je bila povezana z Nemci in Gestapom,
saj je po opravljenih aretacijah, pretepanju in mucenju nasprotnikov naci-
fasizma slednje izrocala Nemcem. Ti so tiste, ki jih niso postrelili ze v
Sloveniji, poslali v taboris¢a. To je za mnoge Slovence, ki se niso strinjali s
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Hitlerjevim nacionalsocializmom, pomenilo smrt zaradi lakote, bolezni,
plina ali od esesovske krogle.

Vodja nase operativne skupine v tabori$c¢u Dachau je bil Rado Krasnik,
¢lan VOS. Popoldne 29. aprila 1945, ko so ameriski vojaki po boju zasedli
notranje tabori§ce in postrelili vso posadko s straznih stolpov, je Krasnik po
ukazu naSega partijskega komiteja aretiral skupino domobranskih oficirjev,
plavogardistov, policijskih agentov in nekaj izdajalcev, ki so doma $e pod
Italijani pri racijah ovajali privrizence OF. Mnogi slovenski interniranci v
taboris¢u so jih poznali in tem okupatorjevim sodelavcem se ne bi dobro
godilo, ¢e bi jim prisli v roke. JNO je sklenil, da jih je treba ob vrnitvi v
domovino izrociti organom ljudske oblasti. Na velikem mitingu 30. aprila
1945 so interniranci iz tedanje Jugoslavije sestavili spomenico zavezniskim
oblastem, kjer so v tretji tocki zapisali: » Vojni zlocinci, ki so skupno s fasisti
v nadi domovini vrsili zlo¢ine, so tukaj pod zacasno zascito, in sicer do
predaje narodnemu sodi$¢u v domovini.« Spomenica je bila objavljena v
glasilu Jugoslovanskega narodnega odbora v Dachauu » Dachavski poroce-
valecs, §t. 3, 4. maja 1945. Dachavski porocevalec je izhajal v osvobojenem
taboris¢u vsak dan od 2. maja do 5. junija 1945, ko se je zacela nasa
rcpalrmcud Urednik nasega g]asnld je bil Ludvik Mrzcl Zraven so izhajali
Se Razsvit (llI‘Ldl‘l]kd Bojan Ajdi¢ in Franc Cerne), Vesti (urednik Ludvik
Mrzel), Jez za zico (urednik Emil Smasek), izdali pa smo tudi pesmarico
Nekaj partizanskih. Sodnopreiskovalna komisija JNO je pod vodstvom
pravnikov Oskarja Juranica, Vlada Vodopivea in Lojzeta Zigona aretirane
domobrance in plavogardiste zasliSala, zbrala dokazno gradivo, priznanja
in njihove osebne dokumente — kar je zadoscalo, da so ameriske oblasti
odredile, da se ti okupatorjevi sodelavci v Sloveniji prepeljejo pod amerigko
strazo do jugoslovanske meje, kjer jih bodo prevzeli organi nove Jugoslavije.

5., 7.in 9. junija 1945 so nas Americ¢ani z vojaskimi kamioni prepeljali v
domovino. Jaz sem se vrnil domov z drugim transportom (7. junija). S prvim
transportom (5. junija), so se vrnili predvsem bolniki, tretji transport (9.
junija), pa je imel tudi kamion z zajetimi okupatorjevimi sodelavci, ki ga je
do jugoslovanske meje pri Podkorenu spremljala ameriSka vojaska posadka
v dZipu. Pred odhodom iz taboris¢a je ameriski oficir narocil: »Povejte
fantom, naj ne posku$a kdo med voznjo skociti s kamiona, ker smo dobri
strelci!« Pri Podkorenu je kamion prevzela slovenska partizanska enota in
ga pospremila do Kongresnega trga v Ljubljani, kamor so prispeli 9. junija
okrog enajstih zvecer. Tu je aretirane prevzel Stab za repatriacijo, ki je imel
svojo pisarno v Prelogovi hisi v sosednji Gosposki ulici. S tem transportom
so interniranci pripeljali v Ljubljano tudi kamion zdravil za ljubljansko
bolnisnico.

V zvezi s transportom zajetih okupatorjevih sodelaveev iz Dachaua v
Ljubljano 9. junija 1945 se v nadih dnevnikih oglasa nekdanji domobranski
narednik in sodelavec CIA, zdaj hotelir v Gorici, in z njim drugi bivsi
domobranci. Oglasajo se z izmiSljotinami o tlh()tclpljbnju domobrancev ¢ez
Cehoslovagko, o tihotapljenju éez jugoslovansko mejo, o njihovi»ugrabitvic,
o0 aretaciji »S¢ pod Nemci«, 0 njihovem transportiranju »z zvijaco« itd. Ni¢
takega se ni zgodilo. Kamion z zajetimi so v Ljubljano v enem dnevu (od
Stirih zjutraj do enajstih zvecer) prepeljali Americani. Najprej pod njihovo
strazo do nase meje, nato pod naso strazo v Ljubljano. Soferji v transportu
in kamionu z okupatorjevimi sodelavci pa so bili izkljuéno ameriski vojaki.

Zakaj so to skupino domobrancev in plavogardistov Nemci sploh pripel-
jali v Dachau, nismo vedeli. Domnevali pa smo, da so se najbrz $e pred
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kapitulacijo Nemcije nameravali preleviti v anglofile, vendar so jih njihovi
okupatorju zvesti kolegi in nemska varnostna sluzba odkrili in jih poslali v
Dachau.

Je res, da so vas Ze ob vrnitvi nekateri sprejeli sumnicavo, ¢es: Kako vam je
v »taboriscih smrti« sploh uspelo preZiveti?!

Tisti, ki so se vrnili kot zmagovalci in vkorakali v Ljubljano, so na nas,
»Ki smo se pustili odvle¢i v nemska taboris¢a in tam za Nemce delali«,
gledali nekoliko zviska. Taksen odnos pa so, kot vemo, do internirancev
gojili tudiv drugih drzavah, predvsem v Sovjetski zvezi. Tam so vi§je oficirje,
ki so na fronti padli v roke Nemcem, po vrnitvi v domovino enostavno
postrelili. Spominjam se (z revirja v Dachauu) generala Vorobjova, ki mi je
po osvoboditvi tabori$¢a dejal, da se bo vrnil »na rodinu« — Ceprav ve, kaj
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ga doma Caka. Nekdanji dachauski interniranci so zdaj organizirani v
Skupnosti internirancev Dachau pri Ob¢inskem odboru ZZB NOV v Celju,
tam izhaja tudi ciklostirani Dachauski porocevalec, ki ga ureja Bojan Ajdi¢.

Kako je bilo po vrnitvi iz Dachaua?

Po vrnitvi iz Dachaua sem poiskal svoje dekle Zoro, ki se je Ziva vrnila
iz partizanov, in se na ljubljanskem magistratu z njo poro€il. Prijatelj in
medvojni vodja CT v Ljubljani Ciril Lukman — Anjo iz Trzina nama je bil
za poro¢no prico. Ker iz Dachaua nisem prinesel ni¢, razen svojih 49 kg Zive
teze in tabori$¢nih cunj na sebi, mi je Anjo za poro¢no darilo dal svojo srajco
in bankovec za 100 lir. Doma sva si novoporo¢enca skuhala mocnik; v
Ljubljani je bilo ¢utiti posledice Stiriletne okupacije, primanjkovalo je vsega,
najbolj pa Zivil.

Potem sem se vkljucil v delo propagandne komisije Izvr$nega odbora OF
v Ljubljani. Dobil sem $tirinajstdnevni dopust in od$el v Kamnisko Bistrico
k starim hribovskim prijateljem na oddih. Zatem sem se zaposlil na Grad-
benem ministrstvu LRS, delal sem pri podjetju Dom, z arhitektom Tonetom
Bitencem v Tehni¢nih bazah za obnovo ter v Odboru za planinstvo in
alpinistiko Fizkulturne zveze Slovenije (FZS). Zacel sem spet hoditi v ljube
kamniske gore, med alpiniste, gorjanske kmete, lovce in drvarje. V Vratih
sem septembra 1947 kot predsednik Odbora za planinstvo in alpinistiko
FZS organiziral zvezni teCaj za alpinisti¢ne instruktorje; vodil ga je Joza
Cop. Ko sem se 2. oktobra vrnil iz Vrat v Ljubljano, so na vratih stanovanja
na Bregu sredi noci pozvonili oznovel v mili¢niskih uniformah in me z
avtomobilom odpeljali v Centralne zapore UDV ob Ljubljanici, od koder
sem se k domacim vratom vrnil Sele ez §tiri leta in pol.

SLOVENSKI DACHAU

Ste v Casu pred aretacijo slutili, da se nekaj naklepa? Ali pa je bilo popolno
presenecenje, ko so oznovci 3. oktobra 1947 ob enih ponoci pozvonili na Vasih
vratih?

Mislim, da je bilo jeseni 1944, ko so v taborisc¢e pripeljali prvega Zivega
partizanskega politkomisarja. Dotlej so Nemci vse zajete politkomisarje
postrelili. In ta je zacel takoj iskati med naSimi ljudmi zvezo s komitejem, ki
je po njegovem moral obstajati med tolik$nim $tevilom Jugoslovanov — bilo
nas je okoli 3000. Na vsak nacin je hotel govoriti s sekretarjem komiteja.
Odlocil sem se, ¢eprav sem imel vrocino, da se z njim pogovorim sam. Zvezo
z njim so mi dali na »lagerStrase«, med prostim ¢asom. Dejal sem mu, da s
sekretarjem ne more govoriti. TakSen je pac¢ organizacijski red v taboris¢nih
razmerah, zato naj kar meni pove, kaj ga tezi, pabom jaz prenesel sekretarju.
To mu ni bilo pogodu, vendar je kon¢no le povedal, da se je treba povsod
boriti proti nacifasizmu — tako nas je ucila partija — in da to velja tudi za
tabori¢e. Menil je, da se moramo v tabori$cu organizirati v brigado z okoli
tiso¢ borci in potem, glede na prihodnje moznosti, dvigniti upor. Odvrnil
sem, da se je seveda tudi v taboriS¢u treba boriti, vendar tukaj bijemo svoj
boj drugace kot v mestu ali v hosti. Tukaj so razmere drugacne in cilj tudi,
drugacne pasti in nevarnosti. Cilj je, ¢im ve¢ ljudi ohraniti Zivih, da se bodo
po kapitulaciji Nemcije lahko vrnili domov, dvigati je treba njihovo zavest,
politi¢no moralo in utrjevati prepricanje, da bo Hitlerjeve Nemcije kmalu
konec. »Se bomo pa sami partizani organizirali,« je bil njegov odgovor. Res
so nekaj poskusali in k sreci ni pri§lo do »provale«, vendar se je politkomisar
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pozneje, ko je taboriS¢ni esesovski unicevalni sistem bolje spoznal, unesel.
V Ljubljani sem 1947, nekaj pred aretacijo, mimogrede sliSal, da je prav ta
politkomisar (tedaj je bil ze oficir KNOJ na nasi meji) izrazil dvom o delu
nasega partijskega komiteja v Dachauu — ¢es da je bil to najbrz gestapovski
komite, saj ni hotel dvigniti upora v taboris¢u. Prav to pa je bilo v interesu
Gestapa. Torej je bil komite gestapovski. »Logi¢no«, ni kaj! Podobno izjavo
je dal tudi lekarnar iz Ribnice in morda so bili tak$ni dvomi o naSem
ravnanju v tabori$¢u v tistem casu ze dovolj za zacetek postopka, ki je na
koncu pripeljal do dachauskih procesov.

Ste bili 12. aprila 1952, ko ste prisli iz zapora, sam v sebi Se komunist?

Svojega svetovnega nazora zaradi maltretiranja med zasliSevanjem ter
krivicne obsodbe in zapora nisem spremenil. Kam pa bi prisli, ¢e bi zaradi
izrojene varnostne sluzbe in fobije njenih gospodarjev pred tujimi agenti
kar zavrgli svoj svetovni nazor in prepric¢anje, da je mogoce nase zivljenje in
druzbeni sistem spremeniti na bolje?!

Ko berem Vaso Izjavo, me preseneti tole: domobrancem ste vrnili zob za
zob, svojih lastnih tovarisev muciteljev pa ne obtoZujete. Naravnost neverjetna
in obcudovanja vredna zvestoba gibanju, ki ste mu pripadali! — Tako 1970. Ste
danes bolj ostrega mnenja? Tako kot, deniva, Vas dachauski sotrpin Igor
Torkar, ki meni, da bi morali tiste, ki so odgovorni za povojne poboje in procese,
v drzavnem zboru razglasiti za zlocince (ne da bi jih nato sodno preganjali),
in tistim, ki $e Zivijo, zniZati pokojnine na raven, kakrsne so delezni drugi (in
njihove zrtve!). Kaj pravite k temu?

Leta 1970 sem v Izjavi namestniku javnega tozilca LRS Tonetu Bizjaku
opisal nasilne in nezakonite postopke udbovskih zasliSevalcev in zapisal, da
»posamezni upokojeni preiskovalni organi iz tistih let Se vedno vztrajno
Sirijo in celo potencirajo potvorbe in lazi, ki so jih tedaj skonstruirali. Zato
so inscenacije teh organov na dachauskih procesih, po drugi strani pa
resni¢na dejstva, vecini komunistov neznana.« O ponarejenih dokumentih
kot dokaznem gradivu pa sem zapisal: »Obljubljenih dokumentov o 'mojem
gestapovstvu’ na procesu niso predlozili, niti jih omenili v obtoznici. Ker pa
baje taks$ni "dokumenti’ obstajajo v materialu zasliSevalcev, nimam zanje
druge razlage, kot da so jih zasliSevalci oziroma njihovi dokumentni tehniki
med zasliSevanjem ali pa kasneje falsificirali. To zavestno ponarejanje
dokumentov, ki so se ga posluzevali tedanji zasliSevalci, in zavestno prikri-
vanje dokumentov (na primer izjave Cirila Lukmana — Anja), ki bi zlahka
ovrgli njihove zlagane obtozbe, je $e hujSa diskriminacija do aretirancev kot
pa njihove zasliSevalne metode, s katerimi so zlomili nekatere komuniste v
procesih okoli leta 1948 in jih kot statiste postavljali na te montirane
procese«.

Upostevati je treba, da je bila ta izjava prva po procesih, ki je razkrivala
udbovske postopke pri pripravljanju montiranih dachauskih procesov. Po-
narcjene dokumente je - po analizi majorja Toneta Debevea iz leta 1951, in
kapetana Rada Skrabe iz leta 1968 — resni¢no dal izdelati ter jih med
zasliSevanjem in pred sodis¢em dejansko uporabljal vodja zasliSevalcey,
major Ivan More — Zan. Prvi, ki se je lotil ze skoraj v pozabo odrinjenih
dachauskih procesov, je bil Vladimir Kav¢ic s svojim Zapisnikom, za njim
Ivan Kreft s Spori in spopadi (111, 1984) ter Igor Torkar z romansirano
pripovedjo Umiranje na obroke (Zagreb 1984). Torkarjevo delo, napisano
v letih od 1981 do 1983 in potem veckrat ponatisnjeno, je javnosti razgalilo
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monstruozne dachauske procese in povecalo pritisk svojcev obsojenih da-
havcev, internirancev, pisateljev, Spanskih borcev. Ti so Ze od porocila
Janzekoviceve komisije (1970) vztrajno pritiskali na politiéne in pravosodne
organe, da za¢nejo obnovo problemati¢nih procesov. Med tistimi, ki so
zahtevali obnovo procesov, sva bila v vseh akcijah med svojci obsojenih tudi
lgor Torkar in jaz.

V drzavnem zboru bi morali hkrati razglasiti za zlocince tiste na drugi
strani, ki so se udinjali okupatorju, dobivali od njega orozje, s katerim so
pobijali svoje sonarodnjake — zgolj zato, ker se ti niso vdali okupatorju,
temvec so se proti zavojevalcem borili in na koncu osvobodili svojo domo-
vino. Okupatorska vojska se je porazena umaknila ¢ez mejo v Avstrijo, z
njo pa tudi njeni sodelavci. Zakaj ni ta »slovenska narodna vojska«, kot jo
imenujejo nekdanji domobranci, tedaj udarila po umikajocih se Nemcih,
temve¢ je raje z njimi vred zapustila domovino svojih ocetov in od$la s
poraZenci ¢ez mejo v neznano prihodnost. Za zlocince bi morali torej
razglasiti okupatorjeve pomocnike — zaradi pobojev vas¢anov in pozigov
vasi po Sloveniji, zaradi streljanja talcev, zaradi ovajanja svojih sosedov,
zaradi pisanja seznamov protifaSistov, ki jih je potem okupator posiljal
umirat v svoja koncentracijska taborisca. Zrtev teh ovaduhov je bilo na
tisoce in na tisoce jih je tudi umrlo v taboris¢ih Mussolinijeve Italije in
Hitlerjeve Nemdije. Za zlo¢ince bi morali razglasiti tudi tiste, ki so pobijali
pri sv. Urhu, v Kozlerjevi gos¢i, na Turjaku, v Zuzemberku, mudili v prisilni
delavnici v Ljubljani in v belogardisti¢nih postojankah po okupirani deZeli.
- Menim pa, da je tak$no revanSisticno oziranje v preteklost nerealno in
neproduktivno, saj nas okolis¢ine silijo, da moramo svoje sile in spo-
sobnosti usmerjati v reSevanje sprotnih in perecih tezav, ki danes pestijo
naso mlado drzavo.

Kako je bilo po dvojnem Dachauu, bavarskem in ljubljanskem, z Vasim
zdravjem? Nekoc ste omenili, da ste se pozdravili v gorah. Nemara je v njih -
ob Vasi soprogi Zori, seveda! — lepsa polovica Vasega Zivljenja? Pravijo, da je
cloveku po tako hudih zZivijenjskih preizkusnjah v najvecjo oporo in zavetje
druzina. Gotovo je bila tudi Vam... Bilo bi lepo, ¢e bi ob tej priloZnosti
namenila nekaj besed tudi Vasi Zivijenjski sopotnici!

S svojo zivljenjsko druzico Zoro sem se seznanil v kamniskih gorah ze
pred drugo svetovno vojno. Med okupacijo sva oba delala v OF, jaz v
Centralni tchniki KPS, ona v Finan¢no gospodarskem odboru OF za Lju-
bljano. Domobranska politi¢na policija — ki je tedaj sodelovala z Italijani,
po italijanski kapitulaciji pa z Nemci - jo je 20. novembra 1942 na cesti
aretirala in zaprla v samico »farovza« v Belgijski vopsmu Tam jo je poleg
Smajda in Casarja zaslideval tudi Ciril Zebot, HJLI‘I znanec iz Maribora.
Njegov oce, mariborski podzupan, je bil Ze od prejsSnjega leta v taboriscu
Dachau, kjer je tudi umrl. Sin Ciril pa je kljub temu $e naprej zvesto sluzil
okupatorju. Zoro so Italijani obsodili na Sestnajst let jece in jo tik pred
kapitulacijo Italije, septembra 1943, odpeljali prek zaporov v Kopru, Trstu,
Benetkah in Firencah v Perugio. Od tam se je decembra 1943 zaradi
avitaminoze iz zapora vrnila skoraj slepa v ljubljansko bolni$nico. Tu jo je
dr. JeSe, primarij na okulistiki, zdravil Stiri mesece, nato je junija 1944 prek
TV-15 na Kocevskem odsla kot instruktorica slovenskega Solstva v juznopri-
morsko okrozje. Njena pot jo je potem februarja 1945 vodila v Benecijo
organizirat $olstvo in politi¢no delo, s pripravo na prihod zaveznikov. Njena
star§a in dva brata so Nemci, ko so zasedli Maribor, izselili v Liko, potem
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Cabuno pri Virovitici na Hrvaskem. Starejsi brat Ivan je padel leta 1943 kot
partizan pri Podravski Slatini, osemnajstletnega Mirana pa so ustasi ubili v
Jasenovcu.

Aprila 1945 sva se v Ljubljani spet nasla, ona se je vrnila od partizanov,
jaz pa iz Dachaua, nato sva se v ljubljanskem Rotovzu porocila. Zavedam
se, da brez pozrtvovalne Zene in héerke, brez dobrih in zvestih planinskih
tovariev in pravih prijateljev, predvsem pa brez svojega poklicnega dela,
osemdesetih let ne bi doc¢akal!

Kako pa je bilo potem, ko ste pri svojih nekdanjih tovarisih zapadli v
nemilost, z Vasimi sluzbami?

Aprila 1952 so me izpustili iz Centralnih zaporov ob Ljubljanici. Bil sem
brez drzavljanskih pravic, brez volilne pravice in premoZenja, naslednja Stiri
leta pa tudi brez sluzbe. Risal sem avtomobilske in turisticne zemljevide.
Med potepanji po gorah in s plezarijo sem pocasi prihajal k sebi in se otresal
obcutnih Skodljivih posledic zasliSevanja pod elektroSoki v kleteh Central-
nih zaporov pozimi 1947/1948. Leta 1956 sem kot arhitekt dobil honorarno
sluzbo v referatu za varstvo kulturnih spomenikov Okrajnega ljudskega
odbora Ljubljana. Cez nekaj let sem postal direktor Medobéinskega zavoda
za spomenisko varstvo Ljubljana, kjer sem leta 1969 docakal upokojitev. V
tistih letih je ta zavod s sredstvi 14 ob¢in (katerih ozemlje je pokrival) in s
sredstvi Komiteja za kulturo SRS zavaroval prc,d ndddljnjim pl‘()pdddnj(.m
precej kulturnih spomenikov. Med njimi poZgane in porusene gradove
Hm&.ljmk Stari grad, Zuzemberk, Turjak, uredil Bogc,nspcrk zavaroval
ruSevine Kostela, FridrihStajna, saniral ve¢ umetnostno in zgodovinsko
pomembnih cerkva, kmeckih domacij, mescanskih hi§, urbanisti¢nih ter
etnografskih kompleksov in spomenikov. Med ureditvenimi nacrti z varo-
valnim nacrtom za dolino Krke, Zaplane in Baze 20 je tudi ureditveni nacrt
za Veliko planino — z osnutki novih pocitniskih zaselkov. Tu sem se pri
projektiranju pocitniskih ko¢ naslonil na prastaro arhitekturo znacilnih
velikoplaninskih pastirskih bajt.

Narava druzbenega razvoja po drugi svetovni vojni (industrializacija, stihij-
na urbanizacija) je bila taka, da ni prizanasala nas$i naravni in kulturni
dediscini. Kako ste se tedaj pocutili kot direktor zavoda, ki naj bi to dediscino
varoval? Za ljudi, ki so takrat zasedali kijucne poloZaje v gospodarstvu in
politiki, je bila narava neizcérpen vir, staro pa je moralo odstopiti prostor
novemu... V' luci prej§njega vprasanja bi Vas lahko imenovali kar resitelja
Velike planine. Obvarovali ste jo in postala je Vas drugi (ali tretji, ¢e uposteva-
mo Se Zirovskega in ljubljanskega) dom. Tam gori Vas je moralo nekaj ocarati
ali kar zacarati?

Velika planina je Ze v prejSnjem stoletju vzbudila pozornost graskega
profesorja dr. Johannesa Frischaufa, v tem stoletju je njena pre¢udna lepota
ocarala Pavla Kunaverja, za njim pa Se mnoge ljubitelje gorskega sveta, med
njimi tudi mene. Leta 1936 sem tam gori kot Student prvi¢ prebil poletne
pocitnice med pastirji in gorjanskimi kmeti in od takrat so minjena arhai¢na
lepota, nenavadna gorska krajina in njeni ljudje prirasli k srcu. Zato sem
tudi v novih pocitniskih zaselkih sku$al ohraniti njeno posebno lepoto in
arhitekturno dragocenost, ovalno pastirsko bajto s skodlasto Sotorasto
streho, ki se, srebrnosiva, harmonic¢no sklada z zeleno ruso in ble§¢eco sivino
okolisnjega skalovja.
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NAZAJ V ZIRI

Vasa vez z Zirmi se je med vojno in v letih po njej popolnoma pretrgala.
Kdaj in kako ste jo potem spet navezali? Vasa rojstna hisa pri Matevzku v Novi
vasi (danes Novovaska cesta 157) je danes ena redkih in Zal tudi zadnjih
domacij, ki so obvarovane tako, kot je treba. Vsaj navznoter. Kajti nad njo so
veliki nacrtovalci nasega »razvoja« speljali enega od Stevilnih daljnovodov, s
katerimi so pred dobrim desetletiem skazili vso okolico Zirov (za potrebe
propadlega Rudnika urana Zirovskivrh). Kerjo lahko doleti e kaj podobnega,
bi jo nemara kazalo zascititi kot kulturni spomenik?

Stari ofe Matevzk se je po smrti svoje Zene Mine Se enkrat porodil in
imel $e dvoje sinov in eno hcer. Po njegovi smrti se je vdova znova porodila
in moja rojstna hisa je presla v tuje roke. Bilo je zgolj nakljucje, da sem se
po vojni sredi $estdesetih let spet oglasil v njej. Bil sem namrec pri logaskem
zupanu Otmarju Oblaku. Poznal sem ga iz Dachaua, kamor so ga Nemci
pripeljali kot zajetega, napol zmrznjencga mladega partizana. PriSel sem k
njemu, da podpise pogodbo za nase enoletno sodelovanje na podrodju
varstva kulturnih spomcnikov Dejal mi je, da namerava z avtom ¢ez Rovte
v Ziri, v Alpino, in me puvabll s seboj. Ker po osvoboditvi $e nisem bil v
rojstnih Zireh, sem pristal in odpeljala sva se ¢ez Rovte na Vrh Svetih Treh
Kraljev in skozi Racevo proti Zirem. Ko sem pred Gantarjem zagledal na
svoji desni Matevzkovo hiso, sem dejal Otmarju, naj zavije tja — ker sem tam
doma. Tako sem se srecal z drugo Zeno mojega starega oCeta Matevzka, ki
je bila ze drugi¢ vdova in se je pisala Mrak. In tako je v naslednjih letih
Matevzkova hiSa spet pri§la v posest moje héere Mojce. HiSo smo sanirali
in ohranili taks$no, kot je bila dotlej, s pecjo in ¢rno kuhinjo. Le hlev smo
predelali v sanitarije in kopalnico, kamro pa v sodobno kuhinjo. Na skednju
se zal ne mlati vec€ Zito in ne mane proso, rante v kozolcu so prazne. Higo bi
resni¢no kazalo zavarovati kot etnografski spomenik in kot rojstno hiso
zirovskega slikarja Franja Kopaca.

Kako sicer ocenjujete arhitekturno (stavbno in krajinsko) dedis¢ino svojega
rojstnega kraja? Nam je sploh ostalo e kaj omembe in zascite vrednega?

Znacilnih zirovskih his je le Se nekaj, lokalno stavbno dedis¢ino je Zelja
po visjem bivalnem standardu predelala in z adaptacijami razvrednotila.
Danes je spomeniSkovarstvena sluzba skoraj nemoc¢na pri ohranjanju, ob-
novi in prezentiranju zgodovinskih vaskih jeder, kot je zirovski Tabor s svojo
soses¢ino ob vznozju. Najvec Zirovske arhitekturne tipi¢nosti so na svojih
slikah ohranili domaci slikarji samorastniki.

Junija letos boste dopolnili dvainosemdeset let. Kako v tej lepi starosti
gledate na vse tegobe in krivice, ki so Vas doletele? Pozabili jih gotovo niste,
vprasanje pa je, ali ste jih tistim, ki so jih zakrivili, odpustili?

Ne gojim ve¢ nobenega sovrastva do tistih, ki so meni in moji druZini
prizadeli mnogo trpljenja in gorja; ni jih ve¢, skoraj vsi so Ze na tak ali
drugacen nacin za zmeraj odsli. Za tiste, ki so vedeli, da nismo krivi, pa so
nas vseeno »obdelovali« in obsodili na zreZiranih procesih ter si na tak
necloveski nacin gradili kariero, ni odpuscanja. Zanje je kvecjemu prezir.

Ker sva pogovor zacela, ga Se skleniva z Vasim razmerjem od oceta. Beseda
je bila o razliki vajinih znacajev. Nekaj pa vama je skupno: umetniski, risarski
dar. Le da se je ocetov sproscal neposredno, radozivo, v umetniskih slikah, Vas



pa bolj zadrzano, »milo<, v nacrtih in risbah. Moje mnenje je, da je delo obeh
v slovenski strokovni in sicerSnji javnosti premalo zapaZeno in upostevano! Ni
res?

V enem prvih vprasanj ste v raz¢lenitvi mojega imena Vlastimil aludirali
na drugo polovico imena: »mil«. Ime je ¢esko, moja mati Bozena je bila
Prazanka. »Vlast« pomeni v ¢ed¢ini domovino, »mil« pa je drag ali ljub.
Nimam pa nic¢ proti, ¢e si besedico mil razlagate po svoje. Oce v slovenskih
strokovnih krogih res ni dovolj znan, ker je od leta 1926 Zivel in delal v Splitu
in tam c¢ez 15 let umrl. Bil je odlicen portretist, toda avtor Studije o
slovenskem portretu dr. Menase ne ve zanj. Jaz svojega dela ne morem
ocenjevati. Med bojem proti okupatorju sem dal kot risar in grafik od sebe
vse, kar sem zmogel, po osvoboditvi pa nekaj podobnega tudi v slovenskem
planinstvu, v ohranjanju nase kulturne dedis¢ine in Ple¢nikovih mojstrovin.

V' tem razgovoru seveda nisva odgovorila na vsa vprasanja. Bi Zeleli ob
koncu e posebej opozoriti na kaj neizrecenega? — Ce ne, potem se Vam, dragi
rojak, zahvaljujem za vse, kar ste v svojem Zivljenju dobrega storili, in za ta
pogovor!

Vprasanja postavil: Miha Nagli¢

(Uredniski pripis: Pogovor z arhitcktom Vlastom Kopacem je nastal marca 1995, Delno je bil
objavljen Ze v ¢asniku Gorenjski glas 14. aprila 1995, v posebni prilogi ob 50. obletnici osvoboditve
nemskih koncentracijskih taborisé. Tu je objavljen v celoti in z vec ilustracijami.)
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Zirovec v Parizu

Ivan Cankar
Foto: Janez Pelko

POGOVOR Z IVANOM CANKARJEM, STROKOVNJAKOM ZA
RACUNALNISTVO

ZIRI, SLOVENIJA

Ivana Cankarja z Vrhnike poznamo vsi. Ivana Cankarja s Sela (pri Zireh)
pa le nekateri. Se nam lahko predvtaws ? Sta z »onim prvim« kaj v sorodu?

Kot Ze receno, doma sem s Sela pri Zireh, iz tistega kota, ki mu pravimo
Grapa. Rodil sem se 11. marca 1942. Prav v Grapi in po okoliskih hribih
sem prezivel svoja otroska leta. V $olo sem hodil v Zirch. Potem sem odsel
v glmndzuo v Skofjo Loko, na univerzo v Ljubljano in potem v sluzbo;
najprej sem delal nekaj let v Ljubljani, nato v Helsinkih na Finskem. Razen
prvih let, ko sem se poskuSal v raziskovalnem delu pri takrat Se novih
laserjih, sem pozneje vsa leta deloval na razlicnih podrodjih uporabnega
ra¢unalniStva. Kar se Ivana in Cankarja tice, pa je stvar taka: mojega oceta
stari o¢e in pisatelj Ivan Cankar sta bila bratranca — so mi vedeli doma
povedati.

Zacniva z grenkim. Da bova lahko nadaljevala s »slajsim«. Letos mineva
50 let od smrti tvojega oceta. Bil je med tistimi, ki jih je ob koncu pomladi 1945
odnesla »svoboda«. Se ga spominjas?

Res je, letos mineva 50 let od smrti mojega oc¢eta. Ne bi rekel, da ga je
»odnesla svoboda, bolje bi bilo reci, da so ga umorili ljudje, ki so ob koncu
vojne nenadoma postali »oblast« in so se izzivljali nad vsemi, ki so jim bili
— ali bi jim mogli postati — ovira na poti v njihovo novo prihodnost.

Reci, da ga je »odnesla svoboda, je evfemizem (milejsi izraz od pra-
vega — op. M. N.). Uporabljati ga morajo ljudje, ki so imeli krvave roke;
na ta nacin ni nihce kriv za umore in sovrastvo. Vsi vemo, da pobijanja po
koncu vojne ni povzrocila »svoboda«. Opravili so ga ljudje, posamezniki,
ki so se postavili nad vse zakone in nad vsako presojanje o dobrem in
slabem. Prav ti ljudje, posamezniki, so tudi morali preziveti na tiso¢e noci,
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ko jih je grizla vest zaradi storjenih dejanj. Ne verjamem, da so imeli res
mirno Zivljenje.

Oceta se komaj spominjam. V spominu mi je ostalo nekaj posameznih
dogodkov, kot nekaksne slike dozivetega trenutka. Se vedno imam v spomi-
nu sliko son¢nega jutra, verjetno je bilo v nedeljo dopoldne, ko sva §la z
ocetom prek cvetoCega travnika proti gorenjevaski cerkvi. Ko sva vstopila v
cerkev, je bilo tam polno ljudi. Jaz seveda nisem nic videl in sem zacel jokati.
Oce me je dvignil in me postavil na stopnice. Prav tista pozornost in pomoc,
ki jo otrok pri¢akuje od o¢eta. Mislim, da sem lahko srecen, da sem ga imel
vsaj toliko, dosti sirot po koncu vojne ni imelo niti meglenih spominov na
ocete in strice.

Najveé trpljenja so morali prestati mladi ljudje, ki so jih zverinsko mucili in
pobijali In potem seveda Zene in matere, ki so morale ob vsem trpljenju najti
nacin preziveti iz dneva v dan, v okolju, ki §e malo ni bilo »demokraticno« ali
urejeno. Ali sem ti kdaj poveda! da so ob prvi delitvi kart v Zireh prisii ljudje
z obcine k nam domov in mami vzeli karte s pojasnilom, da »taki ljudje ne
zasluzijo, da bi imeli karte«?

Meni in bratu je bilo — sorazmerno — lahko: la¢na nisva bila menda nikoli
(za odrasle doma si tega ne bi upal trditi) in imela sva topel dom, kjer sva
lahko odras¢ala. Vse drugo pa je za otroka bolj drugotnega pomena, kljub
vsemu.

Ko govoris o ocetu in o tistem, kar se je zgodilo z njim, z njegovim ocetom
in z njegovimi brati, zacutim, da v tvojih besedah ni sovrastva in hotenja po
mascevanju. In vendar: prizadetost ostaja, odpustiti se mora, pozabiti pa,
pravijo, ne sme?!

Mascevanje se je zadnje Case pojavljalo v mnogih razgovorih doma. Po
tistem, kar sem lahko sam zasledil, je o¢itno, da »mas¢evanje« obravnavajo
predvsem tisti krogi, ki se ga bojijo zaradi svojih dejanj v preteklosti. Vendar
mislim, da njihov strah pred njim izvira iz napacne presoje dogodkov ob
koncu vojne. Videti je, kot da uporabljajo kopito, ki so se ga sami posluZzevali,
ko so glc,dali na svet in ljudi v lu¢i »mi in drugi«. Komaj vcrjamcm da bi bil
kdorkoli, ki je bil med Zrtvami leta 1945, poskusal zganjati »mascevanje«.
Ce imajo pobiti domobranci in njihovi pobm sorodniki kaks$no skupno
ozadje, potem sta to njihova kr§¢anska vzgoja in v njej utemeljeno naspro-
tovanje sovjetskemu boljevizmu, grajenemu na nasilju. Vera ni ucila
»mascevanja«, katoliska vera §e posebej ne. Res pa je tudi, da tisti, ki so si
umazali roke s krvjo neobsojenih (torej ne-krivih) Slovencev, do danes Se
nikoli niso rekli »mea culpa«. Pobiti tega ne bodo ve¢ slisali, njihove Zene,
matere in sestre morda tudi niso vec tako Stevilne, za nas otroke ni vec tako
zelo pomembno. Vazno bi bilo predvsem za Slovence vse skupaj in morda
tudi za tiste, ki ¢ imajo opraviti s svojo vestjo.

Kaksno je bilo tvoje otrostvo? Materi brez moza gotovo ni bilo lahko. Kaj
pa tebi, ti je bilo brez oceta hudo? Si kdaj obcutil, da te kot sina domobranca
obravnavajo drugace kot tvoje vrstnike?

V $oli so me hitro, mimogrede naucili, da sem jaz drugaéna vojna sirota:
ob neki priloznosti so nam rekli, da naj vsi, ki smo vojne sirote, vstanemo,
za neka darila ali kolonijo ali nekaj podobnega. Seveda sem tudi jaz vstal.
Uciteljica me je mehko, toda odloc¢no potisnila nazaj na sedez, rekoc: Ze
razumem, ampak to ni zate. Doma so me potem seveda dodatno poucili in
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sem se hitro naucil razumeti, kdo je kdo. Take stvari ostanejo otroku v
spominu za vse Zivljenje.

Vendar moram reci, da ves ¢as Sole nisem imel »tozadevnih« tezav s
soSolci, ¢eprav smo bili od obeh strani in smo seveda dobro vedeli, kam kdo
spada. Tudi ucitelji niso delali razlik, razen morda kdaj kaksne strupene
opazke, ampak to ni bilo usmerjeno proti nam osebno. Mislim, da vsaj v tem
pogledu Zirovci niso bili tako »strupeni« kot morda kje drug]e Tudi ob
novem letu smo dobili darila vsi Solarji, ¢e se prav spomnim.

Osnovna $ola v Zireh nas je dobro pripravila za gimnazijo v Skofji Loki.
Tu so nam poskusali veepiti »splo§no izobrazbo« za poznejSe delo, cesar
dijaki verjetno nismo prav dobro razumeli. HvaleZen sem vsem profesorjem
po vrsti, da so bili zahtevni in prizadevni, Se danes mi v¢asih koristi znanje,
ki sem ga dobil v Skofji Loki. Takrat, v petdesetih letih, smo imeli dijaki Se
veliko sreco: nasi pr()fesorjl so se Se izobraZevali v dobrih Solah pred vojno
in tik po njej, ko se je od njih veliko zahtevalo. Zaradi tega so lahko mladim
ljudem veliko dali.

Na univerzi v L_]llbljclnl so bile zadeve Ze Cisto drugacne, tam je bilo bol]
vazno delo samo, ne ve¢ toliko, iz kak$ne druzine je kdo. SllpCﬂdl]O SO mi
ustavili po drugem letniku, kdrjc. bil hud udarec. Toda nasel se je nekdo, bil
je celo ¢lan partije, ki mi je dalj ¢asa dajal svojo Stipendijo. »Jaz jo imam
samo zaradi bodoce sluzbe,« mi je rekel. Tako je bilo, dokler se niso stvari
uredile in sem dobil Stipendijo v Iskri, takratnem Zavodu za avtomatizacijo.

In e eno dobro dejanje moram omeniti, ker potrjuje, da ljudi nikoli ne
bi smeli ()(,Lnj(.\’dll po knjizicah, ampak le po dejanjih. Tik pred odhodom
na Finsko mCJﬁ poklical Zdravko Krvina, ki je bil takrat Zzupan v Skofji Loki
(mislim), in mi ponudil pomoc¢ pri stanovanju in sluzbi, ¢e bi bil hotel ostati.
Ponudba je prisla prepozno, da bi bil spremenil svoje nacrte. Takrat sem zZe
hotel videti, kaj zmorem kje drugje, vendar sem mu bil vedno hvalezen, da
mi je vsaj poskusil pomagati. On je prav gotovo dobro vedel, iz kaksne
druzine sem.

Kaksna je p()doba Zirov iz tvojih otroskih let, tista, ki jo nosis v sebi? Se zelo
ruzltkuje od te, ki jo Ziri premorejo danes?

Kot je nekdo rekel: »Domov se ne mores nikoli vec vrniti.« Tistih Zirov,
v katerih sem jaz odraScal, danes ni vec, veliko se je spremenilo. Meni se je
v spominu ohranila slika kraja in ljudi, kakrsni so bili v mojih otrogkih letih.
Danes razdalje niso vec, kot so bile v¢asih, otroci lahko hodijo v gimnazijo
od doma, cela nova naselja so zrasla, telefon je v vsaki hii in racunalniki
menda skordj povsod, avto je vsakdanja zadeva. Ko sem zacel hoditi v $olo,
so nas $e svarili, naj pdzlmo ob sedmih zjutraj, ker bo »mlekar« pridrvel v
Ziri! Morda to pomcm da bodo ljudje lahko ostali v Zireh in hkrati postali
&lani »svetovne vasi«? Zdi se mi, da so Ziri danes ravno ustrezno Zivljenjsko
okolje, nekje vmes med vasjo in malim mestom, ne samo po velikosti, ampak
predvsem po obcutju: ljudje se Se poznajo med seboj, samo nekaj korakov
je do prvih njiv ali gozdov, pa vendar imamo tudi po mestno imenovane
ulice, industrijo, urejene ceste. Ne vem, ali so ljudje danes bolj zadovoljni
kot pred leti, naprt,dc.k se pa le pozna. In slabsih strani naprt_dkd kot so
dim, umazanija, hrup, teh ni preve¢. Zase lahko rec¢em, da je priti na obisk
v Ziri zmeraj vesel dogodek.

V gimnazijo si hodil v Skofji Loki. Kako se spominjas te Sole in njenih ljudi,
dijakov in profesorjev? Tvoja soSolka je bila Spomenka Hribar, otrok z nas-
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protne, komunisticne strani, vendar tudi sama brez oceta, ki ga je vzela vojna.
Kolikor vem, sta prijatelja?

Sofolce iz loSke gimnazije Se vedno srecujem, ¢e prej ne, pa vsakih pet
let ob obletnici mature. Bili smo majhen razred in smo se prav dobro ujeli
v §tirih letih Sole. S Spomenko sva skupaj presla vsa leta od prvega razreda
v Zireh do so¢asnega stanovanja v Studentskem naselju, vsega qkupdj 15 do
16 let. Ko smo odrascali, so bile vazne stvari, ki so nam bile skupne in so nas
povezovale, bolj kot tiste, kjer smo si bili razlicni in smo vedeli, da jih
moramo prezivljati vsak zase. Ona je tudi sama dobro vedela, kaj pomeni
rasti brez oceta, Ceprav dolgo ni poznala podrobnosti o vseh povojnih
dogodkih. Kot sem Ze prej rekel, vazni so ljudje in njihova dejanja, razne
knjizice veliko manj.

Kaj si Studiral?

Po gimnaziji sem Studiral v Ljubljani skoraj pet let. Na tehnicni fiziki nas
je bilo za bolj majhen razred iz vse Slovenije in celo iz Trsta. Iz naSega letnika
nas je odslo po svetu w,rjc,tno ve¢ kot polovica, danes smo razpr§eni po
Ameriki, Italiji, Kanadi in jaz na Finskem. Ccprav se le bolj poredko
sre¢amo, sem ohranil prijateljske stike z mnogimi od njih, kar je seveda
danes v ¢asu telefona in Interneta res enostavno.

»Cherchez la femmes; poiscite Zensko (in videli boste, v ¢em je stvar), pravijo
Francozi. In ko jo najdemo, vidimo, da je bila tudi v tvojem primeru ona tista,
ki te je »speljala« iz nasih krajev? Nam jo lahko predstavis?

Moja bodoca zena Lena je bila nekaj ¢asa Stipendistka na Institutu JoZef
Stefan, ki je bil nam fizikom skoraj drugi dom. Tam sva se spoznala in leta
1969 sem odsel v Helsinke. Ze pred tem sem bil v sluzbi v IBM (takrat
Intertrade-IBM) v Ljubljani in sem tako razmeroma enostavno presedlal iz
enega kraja v drugega, nekako znotraj podjetja. Pred odhodom je bila Zena
veckrat v L_]lel_]dl]l in Zireh. Ze ob prvem obisku v Zireh so se ji Zirovci
prikupili. Prisla je z avtobusom sama iz Ljubljane, z listkom v roki, na
katerem je pisalo, kam je namenjena. Ves avtobus, s Soferjem vred, se je
zavzel, da bi jo pripeljali na pravo postajo. Seveda so skusali izvedeti tudi,
kako se je izgubila v te kraje. Neposrednost in radovednost, skupaj z o¢itno
zeljo pomagati, so napravili nanjo dober vtis. Kdo $e lahko rece, da Zirovci
ne znajo biti prijazni!

HELSINKI, IBM

Se je bilo Slovencu (in Zirovcu) tezko privaditi na Finsko?

Finska in Finci so mi (nam?) bili precej oddaljeni in neznani. Vendar se
je bilo sorazmerno lahko prilagoditi novemu okolju. Seveda je pomagalo,
da nisem bil sam in da sem imel podobno delo, kot sem ga poznal od doma.
Morda bi bilo bolje re¢i, da je dalj ¢asa trajalo, da so se moji sodelavei in
sosedje privadili name. Na Finskem takrat — v neki meri tudi Se danes - ni
bilo veliko tujcev, in Se od teh je bila velika vecina iz skandinavskih drzav.
Slovencev je bilo morda pol ducata, $e danes nas je samo pescica. Hude in
dolge zime, s katerimi so me nekateri znanci stra8ili, za Gorenjce niso
prehuda tezava: res so dosti daljSe, kot smo doma navajeni, in tudi bolj mrzle,
so pa dosti bolj suhe in zato manj neprijetne. Lahko re¢em, da je pet stopinj
mraza v megleni Ljubljani bolj neprijetna zadeva kot petnajst stopinj suhega
mraza v son¢nem februarju na Finskem.
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Slovenci in Finci prebivamo dale¢ vsaksebi. Imamo kljub tej razdalji kaj
skupnega?

Na obnasanje ljudi povsod vpliva predvsem okolje, kljub razlicnim jezi-
kom in razli¢ni kulturi. Na Finskem je sorazmerno malo prebivalcev na
velikem prostoru. Razdalje od enega do drugega so bile velike, zato tudi
stiki niso bili tako vsakdanja zadeva, kot je to bilo v gosto naseljenih ravninah
v Evropi. Ni tako razli¢no od razmer v hribovitih krajih Slovenije. Zato se
mi zdi, da so Finci tudi malo manj odprti kot npr. Italijani ali Dalmatinci.
So sicer vljudni, vendar zadrzani, dokler se ne navadijo na ¢loveka in ga ne
sprejmejo v svoj krog. Prav gotovo je treba biti hudo previden pri posplose-
vanju, vendar mislim, da so nam Finci v marsikaterem pogledu blizji, kot pa
si bi kdo na prvi pogled predstavljal.

Eni in drugi imamo Ze tradicionalno nevarne sosede. Tu spodaj so se
Nemcem in ltalijanom zdaj pridruZili Se Hrvati, tam zgoraj pa najbrz se vedno
trepetate pred Rusi?

Podobno kot mi so bili Finci v vsej zgodovini do neodvisnosti leta 1917 v
sklopu drugih, ve¢jih drzav, najprej v Svedskem kraljestvu in od leta 1809
pod ruskim carjem. Majhen narod med dvema velikima; Se danes mnogi
pravijo, da je bila §vedska doktrina »bojevati se do zadnjega Finca« zlobna
opomba, vendar ne brez vsake podlage. Pod carjem so se Finci preoblikovali
v samostojen narod. »Svedi nismo in Rusi no¢emo postati,« je bila njihova
deviza. Ob koncu stoletja jih je zadel val hude rusifikacije, ki so se mu le s
tezavo upirali, razpad Rusije v prvi svetovni vojni je nenadoma odprl pot v
samostojnost. Tezav s tem $e ni bilo konec. Najprej drzavljanska vojna, ki §e
vedno povzroca travme (podobno kot prinas, Ceprav ne vec¢ z enako ostrino),
in leta 1939 upor Stalinovim nacrtom v zimski vojni. In Se ena vojna za
odvzeto ozemlje v letih 1941-44. Razmere po vojni so se z Rusi uredile na
podlagi medsebojnega razumevanja danih realnosti. Finska ni bila nikoli
zasedena in Finci so s tankim posluhom znali delovati tako, da so si lahko
ohranili svojo samostojnost. Zanimivo je tudi, da so prvo knjigo in s tem
zacetek pis‘ancbu jczika dobili hkrati kot Slovenci in na skoraj popolnoma
enak nacin kot mi. Prezivetje med dvema velikima sosedoma — Rusijo in
Svedsko — je pustilo v narodovem duhu podobne poteze kot na Slovenskem,
morda z eno pomembno razliko: na Slovenskem Se danes ne vidim prav
resnega prizadevanja, da bi si ohranili cist jezik, medtem ko na Finskem
gledajo na svoj jezik z veliko skrbjo in prizadevanjem. Pri nas v Sloveniji
postaja skoraj nevarno govoriti o Slovencih in slovenskih narodnih interesih.
Vedno se bodo nasli ljudje, ki te bodo obtozili, da zganjas nacionalizem —
kot da se pripravljad najmanj na okupacijo Italije ali Srbije.

Tvoje Zivljenje je osredotoceno v dveh okoljih: v druZini in v IBM. Prideta
korporacija IBM in druzina Cankar kdaj v nasprotovanje?

7. delom v IBM je verjetno prav tako kot povsod. Clovek mora vedeti, kaj
hode, in mora najti pravo ravnotezje med osebnimi in poslovnimi cilji. Velika
korporacija, kot je IBM, postavlja drugac¢ne zahteve kot manjsa organizaci-
ja, po drugi strani pa odpira veliko poklicnih poti, ki bi jih kje drugje ne bilo.
Privsakdanjem delu pa govorimo o temeljnih stvareh, ki so povsod priblizno
enake: vodja skupine ali vodja projekta mora vedeti, kaj je treba doseci,
mora znati poslusati in mora sprejemati in izvajati odlocitve kljub raznim
oviram. DruZina morda res kdaj trpi zaradi dela, mislim pa, da se v glavnem
da najti skupna pot.
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Po drugi strani ima delo vvelikem IBM tudi prav zanimive posledice za vso
druzino. Kot ve§, smo mi Ze drugi¢ v Parizu, otroka poleg drugih jezikov zdaj
tekoce govorita francosko, mlajsisin bo celo maturo delalv francoski gimnaziji
(liceju). Moja Zena je zadnje leto delala na InStitutu Pasteur v Parizu, kar bi
bilo drugace bolj tezko urediti. Tako je kljub nekaterim tezavam na koncu le
precej pozitivnega. Preziveti nekaj let v Parizu in Franciji, je bila priloZnost,
dodobra spoznati Francijo, Francoze in veliko sodelaveev iz vsega sveta.

Kako si se sploh znasel v IBM?

Intertrade, ki je bil zastopnik IBM v Jugoslaviji, je konec Sestdesetih let
hitro rasel. Iskali so ljudi, ki jih je zanimala informatika. Omogocali so
temeljito Solanje in zanimivo delo, pa sem se prijavil. Potem sem ostal.

Se v informatiki spet pripravija kaksna nova »revolucija<? Ali vsaj kak
kapitalen korak naprej?

»Revolucija« v obdelavi podatkov je prav zdaj v hitrem prehodu od
velikih racunalnikov k manjSim, osebnim ra¢unalnikom, ki imajo vsak dan
vedje zmogljivosti in so dostopni skoraj vsakomur. Tehni¢no gledano se Ze
pojavljajo na trgu racunalniki, ki »ubogajo« govorjene ukaze, znajo pisati
po nareku, razumejo razbrati pisano besedilo. Verjetno bomo vsako leto
videli vec takih »CudeZev«.

Kaksna je trenutno tvoja funkcija znotraj tega racunalniskega velikana?

Pred desetimi leti sem delal pri projektih, katerih namen je bil razvoj
rac¢unalni$kih aplikacij na evropski ravni. Zadnja tri leta so bila podobna,
vendar tokrat pri na¢rtovanju skupnih ra¢unalniskih centrov IBM v Evropi.
Zanimivo delo, dosti na videz nepremagljivih problemov, ki se z dobro voljo
- in v¢asih z veliko dela — dajo razreSiti. Ob koncu projekta ima clovek res
obcutek, da se je nekaj premaknilo.

Je IBM res v krizi?

Pred desetimi leti ne bi bil nihée spraseval o krizi v rac¢unalniskih
dejavnostih ali v IBM. Danes vemo, da je kriza bila in 8¢ traja. IBM ima S¢
vedno tehnoloske resitve, ki so na sami konici razvoja, vpra§anje pa je, kako
to znanje prenesti v izdelke dovolj hitro, na nacin, ki bo strankam najve¢
pomagal v njihovih dejavnostih. Morda se veliko podjetje kasneje zave, da
s0 se razmere spremenile, in verjetno je lazje preusmeriti miselnost v
majhnem kolektivu kot v globalni organizaciji z nekaj sto tisoci zaposlenih.
Neka prispodoba pravi, da so velika podjetja podobna velikim tankerjem,
ki le pocasi obrnejo. Kar poslovni svet zahteva, je bolj podobno ribjemu
vlaku, kjer se vsaka riba takoj odzove in cel vlak gre v drugo smer. Rezultati
v IBM so Ze razvidni. Proces seveda e dale¢ ni koncan — tudi ne bo kmalu
—a dobro se ve, da je sprememba edina stalnica v danasnjem casu.

IBM, PARIZ

V Parizu sva se srecevala Ze v letih 1984 in 1985. Jaz kot Stipendist francoske
viade, ti kot usluzbenec IBM. Zdaj sva spet tu, jaz kot casnikar in le za dober
teden, ti pa kot stari »ibeemovec« koncujes Ze drugo parisko triletje... V' Pariz
torej prihajas »po liniji« IBM. Kako to gre?

Evropska, nadnacionalna organizacija za posle IBM v Evropi je v Parizu,
v predmestju La Defense. Ta organizacija usklajuje in vodi vse posle v
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evropskih podjetjih IBM. Dobren del usluzbencev je zacasno premescen v
Pariz iz vseh evropskih drzav in tudi od drugod po svetu. Obi¢ajno ostanejo
v Parizu 2 do 4 leta, potem se vrnejo domov v svoje prejSnje okolje. Tako
sem tudi jaz Ze drugic¢ na triletnem bivanju v La Defensu.

Vpniva zdaj v primerjavo Slovenije in Finske Se Pariz (ki ni isto kot
Francija). Kje je (naj)lepse?

Kje je najlepse? Povsod, kjer se ¢lovek pocuti sre¢nega, povsod, kjer si
kot doma. Izseljenci danes smo v ¢isto druga¢nem polozaju, kot so bili nasi
stari odetje ali ocetje. Vsaj tisti, ki smo prisli in ostali po svoji odlogitvi.
Domov se lahko vrnemo kadar koli, razddl]e so se skrajale, politicne
razmere so urejene. Se posebno zdaj, ko se vratamo v svojo drzavo, kjer te
na meji usluzbenec vljudno po slovensko pozdravi in kaj povprasa, ali pa
samo odmahne z roko. Meni to veliko pomeni. V¢asih me je bilo kar malo
sram, ko smo prihajali v Slovenijo in sta me otroka zacudeno spraSevala,
zakaj da ne razumeta carinika. Ni jima bilo vedno enostavno razlagati
Slovenije in Jugoslavije.

Moj sedanji dom | je na Finskem, moj otrodki drugi dom je $e vedno v
Zireh. Ne more se reci, da je kjc lepse kot drugje, p()vqod je po svoje lepo.
Otroka se v Zireh ¢isto dobro in domace pocutltd in v nasih hribih tudi.
Kdo ve, ¢e ne bosta nekega dne celo nekaj Casa Studirala v svoji drugi
domovini.

Ko sva bila prvié tukaj, sva bila (za Francoze) predvsem Jugoslovana. Je za
Slovenca, drzavijana drzave, ki ima tu svojo ambasado, kaj drugace, boljse?

Leta 1992, ko sem prisel v Pariz, skoraj nih¢e od mojih sodelaveev ni
vedel, kje je Slovenija. Mislim, da sem jih v treh letih vsaj nekaj naugil, in
upam, da jim kot Slovenec ne bom ?apustil slabega vtisa. Sem pa moral
kar dosti razlagati in odgovarjati na mnoZico vprasanj, verjetno kot vsak
drugl Slovenec kjerkoli na svetu. Se vedno najdem ljudi, ki meSajo Slovence
in Slovake, je pa vedno ve¢ tistih, ki mi pridejo zjutraj povedat, kaj so videli
ali brali o Sloveniji. Pocasi se menda le prebijamo v zavest tukajsnih ljudi.

S Francozi je verjetno tezje kot z Avstrijci ali Nemci, nas manj dobro
poznajo, ceprav smo imeli pred dvesto leti skupnega cesarja. Nam so Ilirske
province pomemben mejnik, a doslej sem menda srecal samo dva Francoza,
ki sta res vedela zanje. Stiki Francije s Srbijo so bili od prve svetovne vojne
Cisto nekaj posebnega in bo kar nekaj ¢asa trajalo, da bodo nove razmere
presle v splosno vednost. Zdise, kot bi jim bilo nekako zal, da se jim je podrla
velika kombinacija, na katero so toliko racunali. Vem, da je to malo zlobna
pripomba, a v njej je nekaj resnice.

Zdaj ko imamo svoje veleposlanistvo v Parizu, lahko re¢em, da me ni ve¢
sram iti tja z otrokom ali Zeno. Kadarkoli sem se nanje obrnil, so mi vedno
prijazno ponudili pomoc, z vso vljudnostjo, ki jo stranka pricakuje, ki pa je
prej ni bilo vselej utiti v starem jugoslovanskem poslovanju. Upajmo, da bo
tako ostalo in se $e izboljsalo.

V Sloveniji se prav ta ¢as Zivo razpravija o tem, kako obeleziti (»proslaviti«)
50-letnico konca vojne (»osvoboditve«). OzZivlja se tudi vprasanje »kolabora-
cije«. Je tako tudi na Finskem in v Franciji?

Na Finskem je ta problem drugacen. Kot Ze receno, je mogoca vzpo-
rednica z njihovimi dogodki pred 75 leti, druga svetovna vojna pa je zanje
Cisto drugacna. Ob zimski vojni leta 1939 so se znaSli proti Stalinu sami,



brez nemske podpore. (Zanimivo bi bilo vedeti, kako so se pocutili njihovi
$panski prostovoljci, ko so bili nenadoma zrtve Stalinove agresije.) Dru-
ga vojna, leta 1941, se je koncala septembra 1944 s premirjem, konéno
mirovno pogodbo so sklenili Sele pozneje. Tako maj 1945 za Fince nima
podobnega pomena kot drugje v Evropi. Je pa res, da se po polomu
komunizma 1989 lahko marsikaj drugace pove tudi o finsko-sovjetskih
dogodkih. Vendar je to druga zgodba. Kako je v teh receh s Francozi, pa
sam dobro ves.

Kako se je v razponu med Helsinki in Parizom znasla tvoja druzina?

Stikov s Slovenci v Parizu ali z veleposlaniStvom imam zelo malo, prav
tako skoraj ni¢ s Finci. Po eni strani sluzba zahteva svoje in ¢asa ostaja bolj
malo, po drugi pa Stejem za svojo prvo dolznost, da po vseh svojih moceh
pomagam druzini, da nase preseljevanje ne bi bilo pretezko. Posebno prvo
leto zna biti za druzino hudo nerodno, in vsa stvar ima lahko katastrofalne
posledice, ¢e se druzina v novem okolju ne znajde dovolj hitro. Zdaj smo ze
bolj usmerjeni na proces ob koncu nasega pariSkega obdobja in bomo zaceli
misliti na ¢as po vrnitvi na Finsko. Verjetno nam bo kmalu Zal za vse tisto,
¢esar zdaj »ne utegnemo« storiti v Parizu, potem pa nam bo to nemogoce
nadomestiti. Tako pac je.

Ima Ivan Cankar, rodoljub Zirovski, ki sedi v Pascalovem stolpu (Tour
Pascal) na robu Pariza, kaksno posebno sporocilo za Slovence, Gorenjce,
Zirovee?

Posebno sporo¢ilo? Ne verjamem. Tako Gorenjci kot Zirovci so si zmeraj
znali pomagati sami. Tudi vnaprej bodo sami najbolje vedeli, kaj je treba, in
vem, da niti malo ne ¢akajo sporocil in nasvetov. Prav zdaj smo lahko zelo
zadovoljni, da smo se resili v svojo samostojnost, treba jo bo razvijati napre;j.
Rad bi, da bi bile razmere doma take, da bi nam bilo veselo in prijetno priti
domoyv, in bi bili ljudje tu zadovoljni. Morda le ena posebna zelja — da bi
nekega dne krivei povojnih zlocinov rekli: »Krivico smo zagresili, zal nam
je, dajmo skupaj delati napreje. Sele takrat bomo lahko zaprli grenkobo enih
in slabo vest drugih v knjigo zgodovine, na obeh stranch bo Sele to prva
stopinja v nov svet.

Najin pogovor bo objavijen ravno pred 1. majem — praznikom dela. Zato te
kot predstavnika IBM — »carstva razuma« — vprasam: kaj je bolj »pomembnos,
delo ali pamet? Ali je tradicionalno nasprotje med fizicnim in umskim delom
Ze premagamo? Cas za to je nemara ze nastopil ...

Nasprotje med fizicnim in umskim delom je verjetno bolj politi¢na
kategorija, ali morda socioloska. Kot inZenir bi moral biti previden in s¢
vprasati, koliko lahko utemeljeno govorim o stvari. Poglejva malo drugace:
vsakdo Zivi od tega, kar lahko komu proda, vsakdo od nas prodaja svoje
storitve nekomu, ki je pripravljen zanje placati, doma, v sluzbi, na trziscu.
To je torej trzna cena izdelka ali storitvene dejavnosti. Poglej: med brezpo-
selnimi danes niso samo fiziéni delavci brez znanja, mnogo je tudi tistih,
ki imajo neprimerno, netrzno znanje. Tako so lahko brez dela tisti, »ki
kamenje tol¢ejo«, ker imamo stroje za taksno delo. Kot so lahko brez dela
tudi inZenirji, ker racunalniki opravijo veliko dela, ki so ga Se véeraj opravl-
jali ljudje. Smo pa v socializmu gledali na tezako, fizicno delo kot na edino
pravo Intelektualne dejavnosti so bile vedno malo manj vredne in bolj
sumljive. Mislim, da je vsako delo enako vredno. Vsakdo, ki posteno dela,



je lahko na svoje pocetje ponosen. Kdo more trditi, da so ¢evlji manj — ali
bolj — pomembni kot zorana njiva ali filozofska razprava?

(Urednigki pripis: Pogovor z Ivanom Cankarjem je nastal v Parizu v zaéetku aprila 1995; objavljen
je bil v prvomajski prilogi ¢asnika Gorenjski glas 28. aprila 1995; za objavo v ZO je samo nekoliko
dopolnjen.)
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Odiseja 1945

BOJEVNIKI SE VRACAJO

Na zacetku evropske knjizevnosti sta dve epski pesnitvi, ki sta postali
nekakSen vzor sporocanja o bojevnikih in njih pocetju. Iliada govori o tem,
zakaj in kako gredo na vojno, in o vojni sami. Odiseja pripoveduje, kaj vse
se je zgodilo njenemu junaku na dolgi poti domov. Tako bi lahko ta »model«
uporabili tudi za tisto, kar se je (z)godilo pred pol stoletja, leta 1945. Vojna
se je koncala in vecina bojevnikov se je vrnila domov. Bilo pa je precej takih,
katerih dolga pot domov, ki je bila dostikrat tudi iskanje novega doma, se
je tedaj Sele zacela. Po vsem skupni Iliadi 20. stoletja so nekateri doziveli Se
vsak svojo odisejo. O njih pripoveduje ta zapis.

Zapisal sem si nekaj zgodb iz svojega, zirovskega (rovtarskega) konca,
in upam, da mi tega ne boste zamerili. Ljudje so resda »lokalni«, njih
zgodbe pa, kot boste videli, segajo »globalno«. Preden jih nato¢im, me
zamika, da pristavim Se svoj piskréek. Sam prave vojne, hvala Bogu, nisem
dozivel. Vojake sem sluzil v juzni Srbiji, v Kru$evcu in na bolgarski meji,
ob Vlasinskem jezeru. Tja so nas poslali takoj po Kardeljevi smrti, ¢es da
se B(’Jlé,dl’l pripravljajo na napad. Bilo je v zacetku februarja 1979, zeblo je
po pasje in dell smo kar v zemljankah. Ziveli smo v prepri¢anju, da bo
res vsak ¢as vojna — in zato ta obCutek pa¢ poznam. Zdaj vem, da vojne
nevarnosti v resnici (morda) sploh ni bilo, vendar tesnoben obc¢utek, da bo,
zato ni bil ni¢ manj resni¢en. Ravno v dneh okoli pravoslavnega bozica,
7. januarja 1980, ko sem kot enoletnik odhajal domov, se je moja ¢eta spet
odpravljala na tisti konec, in $¢ zdaj ne vem, ali je bil to ritual za vsako
novo generacijo vojakov, ali pa je §lo za posledico dejstev, da so Sovjeti
malo pred tem vdrli v Afganistan in da so vrhovnega poveljnika prav v
tistih dneh prepeljali v ljubljanski Klini¢ni center. Preplah, ki je v takih
primerih zajel nizje oficirje in podoficirje, sploh ni bila hlinjen. Kar pa Se
ne pomeni, da niso bili tudi oni, z nami vred, ujetniki obreda, v katerem
se bojevnik odpravlja na vojno.

Tudi vojne za osamosvojitev Slovenije leta 1991 nisem dozivel kot vojak.
Nekateri sicer cini¢no pravijo, da je bila ta vojna bolj lirske (»opereta«) kot
epske narave. Vendar iz pripovedovanj svojih znancev in pTI_]dtL]_]LV vem, da
s0 jo tisti, ki so napadli kasarno v Skutjl Loki in nato obkolili Se brnisko
letalis¢e, doziveli hudo zares. Eden mi je pripovedoval, kako zamalo se mu
je zdelo, ko je po napovedi premika na bojno nalogo lezal na robu gozda,
kot mitraljezec, nedale¢ stran pa so »ne(v)poklicani« v belih oblekicah
nabijali tenis. Jaz tega nisem pocel, tak cinik pa¢ nisem. Zato pa sem se¢
zapeljal s kolesom do cerkve v Smrecju. Od tam se lepo vidi na Vrhniko,
kjer je bilo prav tistega dne Se posebej vroce. Zapomnil sem si tudi komentar
domacega gostilni¢arja, nekdanjega partizanskega obvescevalca: »Kak$na
vojna pa je to, ¢e je samo kakih 50 mrtvih! Toliko je padlo nadih v eni sami
noci, ko smo napadali idrijski rudnik!«

Ce ze govorim o svoji malenkosti, potem naj omenim $e starega oceta in
oceta. Onadva sta dozivela vse kaj hujSega. Stari oce je dozivel svojo prvo
odisejo, ko se je Ze pred koncem stoletja odpravil na delo v rudnike, najprej
na avstrijsko Stajersko, od tam v Ameriko. Vrnil se je, nebodigatreba (ali Zze
prav, ker sicer tudi mene ne bi bilo!), ravno spomladi 1914. Ker vojske ni
odsluzil, je moral vanjo, $¢ preden se je vojna zacela. Vrnil se je Sele pet let
pozneje, po skusnji fronte, iz ruskega ujetnistva! — Oce je Sel k partizanom
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Stanko Mrlak
Foto: Miha Nagli¢

spomladi 1942. Bil je ujet, prezivel begunjske zapore in nemsko taborisce
In se maja 1945 vrnil domov. Kakor $e toliko drugih.

Zdaj pa res k tistim, ki so bili tedaj Se(le) na poti. Pri tem naj takoj
poudarim, da se ne obremenjujem s spraSevanjem, na kateri strani je kdo
bil, na pravi ali nepravi, nasi ali njihovi. S tem naj tezijo tisti, ki brez tega ne
morejo. Mene zanima pestrost, tragika in enkratnost ¢loveskih usod. Za
zgodovino in literaturo so pomembne samo Se zgodbe.

STANKO MRLAK, NEMSKI VOJAK

Stanko Mrlak se je rodil leta 1924 v Novi vasi pri Zireh. Zanj se je vojna
zacela 13. januarja 1943, ko je bil prisilno mobiliziran v nemgko vojsko. To
je bila prva gcncracija vpoklicanih. Tedaj se je bilo treba odlociti: ali odzvati
se nemskemu pozivu ali oditi kam drug(lm ostati doma, kar bi bila $e najbolj
¢loveska moznost, vpokllcamm ni bilo mogoce. 1z Zirov se jih je odzvalo
pnbi]?no pol, drugd p()l(WlLd je odsla v Zirovski vrh, k pdrtlzdm)m Odlo-
¢itev je bila tezka in danes nimamo pravice nikogar ve¢ obsojati, naj se je
odlocil tako ali drugdcu Stanka je pot vodila najprej v Avstrijo, od tam v
Slcm]o v Francijo in v zaCetku 1944 na Poljsko, od koder se je §lo naprej
samo Se na rusko fronto. Pred njo je Stanka obvarovala usoda. Nekega dne
je namre¢ ob vrnitvi v vojasnico zamudil in dobil za kazen tri dni samice.
Ravno v teh dneh pa je njegova enota odsla na vzhod. Kazen se je ¢ez no¢
spremenila v nagrado; smel je celo na dopust, vendar le do Celovca. Juzneje
jih Nemci niso pustili, ker so premnogi usli k partizanom. V Celovcu je
dozivel bombardiranje in hkrati docakal obisk domacih, matere in sestre.
Oc¢eta ni bilo; bil je v tabori§¢u. Zato pa je kmalu nato naneslo, da je sin
lahko posredoval za njegovo izpustitev. V La Rochellu, v Franciji, kamor je
bil napoten, je komandantu, ki je bil med prvo svetovno vojno v Sloveniji,
povedal, kako so oceta mobilizirali partizani in ga nato na Jelovici ujeli
Nemci, ki so ga imeli zaprtega v taborisc¢u pri Leipzigu. Polkovnik je obljubil,
da bo poskusil kaj storiti. In res; v Stirinajstih dneh je bil o¢e izpudcen, dobil
je dokumente, vozovnico in celo strazarja, ki ga je pospremil do Celovca.




Ko je bil o¢e Zze doma, je bil sin razporejen v enoto, namenjeno v Gréijo.
Vendar so se v Mariboru obrnili in se vrnili v Francijo. V Normandiji je
kmalu po izkrcanju dozivel in prezivel razbitje svojega bataljona; od 900 jih
je ostalo zivih samo 17! Nemski vojaski stroj je deloval pedantno; domov so
ze sporodili, da je Stanko pogresan. Pogresani pa se je sam prchil do neke
druge nemske enote, ki je Stela kakih 25 tiso¢ moz. Zavezniki so jo 7. ali 8.
avgusta leta 1944 obkolili pri bretonskem obmorskem mestu Lorient. In tako
je ostalo vse do 10. maja 1945! Zavezniki so ocitno ocenili, da bi za tako
moc¢no in dobro utrjeno enoto porabili prevec ¢asa in moci (in zrtev). Zato
so jih le ob¢asno pozdravili s kanonado. Nemci, ki so imeli pod zemljo velike
zaloge, pa so vztrajali na polozajih vse do tistega majskega dne, ko so jim
po njihovi radijski zvezi sporocili, da so kapitulirali! Nakar so, disciplinirani
do konca, odlozili orozje.

Po »lliadi« v Lorientu se je 10. maja zacela dolga pot domov, ki je trajala
vse do 12. avgusta 1945. Na njej se je zaustavil v Parizu. Tam je slovensko
skupino ujetnikov (Ze pred tem so jih razvrstili po narodnosti) obiskal
jugoslovanski vojaski ataSe, jih pozval, naj se vrnejo domoy, in jim zagotovil,
da doma ne bo nih¢e kaznovan. Obletavali so jih tudi razni agenti in jim
ponujali delo, zlasti v Belgiji in Ameriki. Toda Stanko je hotel domov, naj
stane, kar hoce. Slovence so nato odpeljali v Marseille, kjer so jim dodali Se
tamkajSnjo skupino, in jih nato vse skupaj (okoli 1200) nalozili na vlak.
Voznja je bila dolga, peljali so se ¢ez Nemcijo. Konec julija so prispeli na
postajo PodroZca na Koroskem. Tam so jih prevzeli partizani in jih za-
strazili. Z Jesenic, kjer ni smel nih¢e izstopiti, so jih peljali $e do Lesc, od
tam pa so Sli pes§ do opuSc¢enih nemskih barak, ki so stale pred Radovljico,
tam nc,kje kjer je danes stanovanjsko naselje.

Tu se je zacelo zadnje, odlocilno poglavje. Privhodu v taborisce je strazil
Franc Pecelin iz Zirov. Pl‘Lp()Lﬂdl je Stanka in Maksa Zaklja, svoja rowka
ter ju nato obiskal. Omogocil jima je, da sta pisala domov. Preskrbel jima je
dve dopisnici, ju odnesel na posto in domaci so ju tudi res prejeli. Hkrati
jima je priporocil, naj nikar ne tis¢ita k baraki, kjer je bila vrsta, saj so vsak
dan izdali sto $tevilk za odpust. Tistih sto, ki so dobili Stevilke, so zvecer
nalozili na dva kamiona in jih odpeljali. Kam - to je zdaj vpradanje! Vrnil
se ni nihce, pozneje pa Stanko ni nikogar vec srecal. — Ko jih je ostalo samo
Se 76, jih je politkomisar 10. avgusta sklical, jim dejal, da ne bodo kaznovani
(!), ampak bodo, ker so vajeni orozja, §li na Trst. V resnici so jih Ze
naslednjega dne odpeljaliv v Sentvid nad Ljubljano in od tam so smeli domov.
(V tej zvezi je morda pomembno dejstvo, da je bila 8. avgusta 1945 raz-
glaSena amnestija.

Iz Sentvida do Skofje Loke se je peljal z vlakom. Ko je na Trati izstopil,
mu je nekdo svetoval, naj ne hodi domov pes, naj raje pocaka Ferlana iz
Gorenje vasi in se pelje z njim. Tako je tudi storil. Ceprav je vmes prihrumel
do njega soSolec iz Zirovske Sole in vpil: »Kje je kaksen, da ga ubijem!« Ko
mu je pokazal papirje, ga je pustil oditi. In 12. avgusta je bil doma, pri Joklnu
v Novi vasi.

SRECKO JEREB, DOMOBRANEC
Rodil se je 15. novembra 1928 pr1 Peku v Zirovnici, dolini in naselju juzno
od Zirov. Bil je najstareji sin najvecjega kmeta v dolini. Vendar mu ocitno

ni bilo dano, da bi prevzel kmetijo. V zacetku maja 1944 ga je, petnajstlet-
nega, srecala domobranska patrola, ko je »fural«, vozil les za obnovo
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Srecko Jereb
Foto: Franc Temelj

pozganih domacij na sosednjem Vrsniku. »Velik si, z nami pojdes, « so rekli.
In je Sel, ¢eprav ni prav dobro vedel, za kaj gre. To so mu razlozili Sele v
Rovtah, v postojanki, iz katere so ga najprej poslali na Mravljise, od tod pa
v Trst, na Sesttedensko urjenje. Nato je postal primorski domobranec. Sluzil
je v postojankah Sturje, Senozece, Prestranek, Idrija—in nazadnje v Spodnji
Idriji. Iz te so se v zacetku maja 1945 umaknili po poti Idrija-Godovi¢-Crni
Vrh-Ajdovsc¢ina—Gorica. Ti kraji si bili v tistih dneh vojaSko izpraznjeni, saj
s0 se vse partizanske enote Ze premaknile proti Trstu. Po tej poti naj bi se
umaknili tudi domobranci iz osrednje Slovenije, vendar so zamudili; narav-
no mejo na Soci so medtem Ze zasedli partizani.

Tisti ubezniki, ki so se predali zaveznikom v Italiji, so bili delezni cCisto
drugac¢ne obravnave kot oni na KoroSkem. Tam je §lo za »krajevno izdajo«
nekaterih britanskih ¢astnikov, zatrdi Jereb. » Takrat je bil vrag,« doda in se
grenko nasmehne. Z italijanske strani pa niso vrnili nikogar, ki sam tega ni
hotel. Razorozili so jih okrog 10. maja v Palmanovi in jih poslali v taboriice
Forli v srednji Italiji. Od tam pa v Eboli, juzno od Neaplja. Tu so iz njih
oblikovali delovne skupine (working groups) za strazo zavezniSkih objektov.
Strazil je sredi Neaplja, oboroZen samo s palico, 18 mesecev. Takrat se je
imel »ve¢ kot odlicno«. Strazil je le 4 ure na dan, hodil v kino, jesti pa je bilo
ved, kot je mogel spraviti vase.

Po sklenitvi mirovne pogodbe z Italijo so jih v zacetku 1947 premestili v
severno Nemdijo, v britansko okupacijsko cono. Poleti so jih zasliSevale
posebne komisije, ustanovljene na jugoslovansko zahtevo. Vedele so ve¢ od
njih. Razvrstile so jih v bele, sive in ¢rne. Med bele, brez greha, so pristeli
tudi njega in lahko bi se vrnil v domovino. Medtem ko so sckali smreke v
nemskih gozdovih (vozili so jih v Anglijo, kot placilo za vojno $kodo), so jih
obletavali razni zaposlovalni agenti, ki so vabili na delo v Veliko Britanijo,
Belgijo, Ameriko. Prijavil se je za prvo in 22. decembra 1947, po poti iz
Miinstra ¢ez Hoek van Holland pristal v Harwichu. Na otoku so postali
european voluntary workers, dobrovoljni tezaki s kontinenta, ki so bili najprej
delezni Sesttedenskega tecaja anglescine, hkrati pa so silahko »izbrali« delo:
v kmetijstvu, opekarnah ali rudnikih. »Na kmetijo ne grem,« je bil odlocen;
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kmet ni nikoli prost. V opekarne ni hotel njegov tovaris iz Ajdovicine; tam,
kjer je Ze delal, vladata vroc¢ina in prah. In ker so hoteli Slovenci ostati
skupaj, so §li v rudnik. Pozneje so sprevideli, da so izbrali najtezje mozno
delo. A kar je bilo, je bilo.

Rudar bi mogoce postal tudi, ¢e bi ostal doma, v sosednji Idriji, ga
opomnim. » Vse je mogoce,« odvrne. Rudar je bil 38 let in pol. Bil je vse po
vrsti: najprej 12 let navadni kopad, potem je »kvalificiral«, »streljal«, postal
preddelavec in bil nazadnje 21 let delovodja. Od 13. junija 1986 je v pokoju.
Od takrat prihaja v domovino vsako leto trikrat, prej le enkrat. Prvi¢ se je v
svoji odiseji vrnil leta 1966. Na prvi dom. Njegov drugi dom je od leta 1953
v vasi Singhenydd, blizu pristaniskega mesta Cardiff v Juznem Walesu. Tu
se je ozenil, z domacinko. (Slovenk takrat pa¢ ni bilo; ¢e je katera bila, pa
je bila takoj oddana.) Ima sina (36) in hcer (32); oba sta v dobrih sluZzbah
in §e neporocena. Veseli ga vrtnarstvo (je to vendarle hrepenenje po izgu-
bljeni kmetiji?), je ¢lan britanskega odbora Svetovnega slovenskega kongre-
sa in predsednik obmo¢nega odbora Slovenskih kr§¢anskih demokratov za
Veliko Britanijo. Najraje od vsega se, kot re¢eno, vrac¢a domov. »Tujina je
hladna,« pravi. Vie¢ pa mu je bilo v njej to, da te nihce ne sprasuje, Cigav
si, katere vere in politicnega prepri¢anja. Od tebe zahtevajo samo to, da
delas. Govori$ lahko, kar hoces, le »prijeti ne smes ¢loveka«. AngleZi mu
pravijo »Feliks Dzereb«. Zato se rad druzi z rojaki, za katere je $e vedno
Srecko Jereb. V Veliki Britaniji jih je okoli 600, od tega dobrih sto aktivnih.
Vsako leto na zadnjo nedeljo v maju priredijo slovenski dan, v krajih
Bedford ali Rochdale... — Srec¢ko je res pravi domobranec. Sam v sebi e
vedno brani svoj dom in se v svoji nikdar dokonc¢ani odiseji vraca van;.

KAREL GANTAR, ITALIJANSKI VOJAK IN PARTIZAN

Juzno od Zirovnice, v kateri se je rodil Srecko Jereb, na planoti nad
njo, lezi vas Dole. V njej je bila rojena mati mojega starega oc¢eta. Omen-
jam pa jo zato, ker se je tu 4. novembra 1924 rodil Karel Gantar, poslednji
od bojevnikov, o katerih piSem. Do januarja 1943, ko so ga Italijani pokli-

Karel Gantar z Zeno Marijo
v Dolah 28. junija 1995
Foto: Miha Nagli¢

38



Cerkvica Marije pomagaj v
Dolah
Foto: Miha Nagli¢

cali v vojsko (vas je bila Ze pred vojno pod Italijo), je njegovo Zivljenje
uravnaval obicajni kmecki ritem. Najprej je bil pastir, nato je poprijel Se
za druga kmecka dela. Italijani so takrat mobilizirali vse po vrsti, predvsem
zato, da ne bi §li k partizanom. Dodelili so ga v battaglione speciale, ki pa
ni bil ni¢ posebnega; bili so ¢isto navadna delovna enota. Bil je v Firencah,
ob kapitulaciji pa blizu Taranta. V anglo-amerikanskem ujetniStvu se je
okoli novega leta 1944 prostovoljno javil v jugoslovanski partizanski zbirni
center pri Bariju. Dodelili so ga 3. prekomorski brigadi. Bili so najprej na
Visu in po drugih juznodalmatinskih otokih, na kopno so s¢ izkrcali sep-
tembra in krenili v napad proti swerozdhodu v smeri Spllt -Sibenik-Knin.
Tu je bil 9. novembra 1944, star komaj dvajset let, hudo ranjen. Stiri mesece
Je nepokreten lezal v bolni$nicah v Splitu in Dubrovniku. Ko je bila vojna
koncana, ni mogel domov. Se prej je moral na »dosluzenje«. Tak()]e]um;a
1945 prispel v Ajdovicino, na dom, k Gantarju v Doleh pa se je vrnil Sele
novembra 1946.

Veselje ob vrnitvi je bilo kmalu zagrenjeno. NajstarejSega brata, Cirila
(r. 1921), ni bilo ve¢ med Zivimi. Med vojno je bil v goriskem bogoslovju,
vendar je izstopil iz njega in Sel v Ljubljano $tudirat »za profesorja«. Od tam
ga je zaneslo k partizanom. Ker so jih razhajkali, se je vrnil domov in se
nato pridruzil najblizji domobranski postojanki na Mravljisah (Vehar$e). Z
domobranci se je umaknil na Korosko in bil skupaj z njimi pokoncan; ve se,
kako. Drugega brata, Lojzeta (r. 1922), so Italijani vpoklicali ze 1941. Bil je
na fronti v Libiji, kjer so ga zajeli Americani. Bil je v skupini ujetnikov, ki
so jih odpeljali na delo v Ameriko. Tam se je imel dobro, vozil je »masino«
(tovornjak). Ko je ob koncu vojne priel ukaz, da je treba vse ujete Evropejce
repatriirati, je usel, da mu ne bi bilo treba nazaj. A so ga kmalu izsledili, s
psom, in moral je domov. Postal je gospodar pri Zakovkarju v domaci vasi,
kamor se je prizenil.

Karel, ki naj bi bil za gospodarja doma, pa se je znaSel med dvema
ognjema. V partizanih je namre¢ postal partijec. Domaci moZje in fantje so
ga zato gledali hudo postrani. (Ti kraji so bili namre¢ zelo beli in veliko je
bilo »pogresanih«.) Ko je nato zacel spet hoditi v cerkev, se je zameril



oblastem. In tudi sicer pravi, da za politiko ni bil nikoli nadarjen. Leta 1949
se je cerkveno porocil, leto dni pozneje pa so ga ravno ob casu kosnje
poklicali na trimesecne orozne vaje. Ocetu so vzeli 10 hektarjev sveta, bila
je obvezna oddaja Zivine, lesa, treba je bilo furati. Skratka: gospodarske in
sicerSnje razmere na domaciji so postale neznosne. Zato je Sel delat v idrijski
rudnik in ostal do upokojitve 1973. Bila je torej trda, zato pa je bil tem bolj
blagoslovljen njegov zakon z Zeno Marijo — rodilo se jima je kar deset otrok
in vsi 0 zdravi in pri kruhu! Tudi vnukov je Ze devetnajst. Za zdaj.

Pravo spravo z domacimi in s samim seboj — in s tem tudi konec odiseje,
ki jo je povzrodila vojna - je Karel dozivel $ele v zadnjih letih. Kaj mislite,
kako? Tako, da je zraven domacije postavil cerkev! Nikoli se ni zaobljubil,
da jo bo, kot v¢asih, ko so odhajali na vojno. Postavil jo je v zahvalo, ker je
ostal Ziv, pa v spomin na ubitega brata in za spravo s sova$¢ani. Kako bi se
»ta starime, posebno materi, zdaj »fajn zdelo«, ko bi videli novo cerkvico.
Sprva je hotel zgraditi ve¢jo kapelico; naposled je, po vseh peripetijah,
nastala velika kapela, prava cerkvica z oltarjem in zvonovi. Posvecena je
Mariji Pomagaj, blagoslovljena je bila 7. avgusta 1994. Na leto naj bi bile v
njej Stiri mase. Letos jih je bilo Ze pet. VpraSam ga, koliko je stala. »Kot en
srednje dober avto,« odvrne. In doda, da dela, svojega in od sovas¢anov, pri
tem ne Steje. Eni so pomagali bolj, drugi manj, tretji sploh ne. Ker enega od
zahtevanih soglasij ni pridobil, je bila cerkvica uradno razglaSena za ¢rno
gradnjo! Za legalizacijo le-te je moral pla¢ati dva tiso¢ mark. Ko so vso stvar
naposled uredili, mu je oblast ta znesek vrnila, z obrestmi vred.

Karel si zeli, da bi v komaj doseZzenem miru ziveli naprej. Vendar ga, ko
poslusa sedanje razprtije, obleti skrb, da bi se hude reci lahko kaj kmalu
ponovile. Zato vimenu bojevnikov, ki so preziveli »liado« 1941-45 in potem
Se vsak svojo odisejo, pozivamo vse zagrete, naj se drZijo nazaj. Kajti vizija
Homerjeve Iliade je ve¢na, svet pa je dovolj velik za neSteto novih, Se
nenapisanih odisej... Vprasanje je tedaj, ali bomo zmogli ostati doma, pri
miru?

(Uredniski pripis: Clanek je bil prvi¢ objavljen v Sobotni prilogi Dela 8. julija 1995.)
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Miha Naglic

1 Znak Alpine

2 Nazaj k naravi, triptih,
plakat, 1973

3 Ivan Minatti, Obraz,
knjiga objekt, barvni sitotisk,
1972

LIKOVNA
PRILOGA

TOMAZ KRZISNIK: Izbrana dela

POGOVOR Z UMETNIKOM

Ko smo jeseni 1994 odkrili »ta rejnati« spomenik (postavljen organistu in sklada-
telju Antonu Jobstu) kiparja Metoda Frlica, si dejal, da pomeni nekaj podobnega, kot
Je svoj ¢as tvoj znak Alpine. Kaj je potemtakem pomenil ta simbol, ustvarjen leta 1969?

Metod Frlic je gotovo eden najbolj talentiranih kiparjev svoje generacije. Gos-
poda Jobsta osebno ni poznal, vendar je s posredovanjem fotografij in drugih
veristi¢nih dokumentov, ki o »resni¢nem« glasbeniku paé ne povedo vsega, ustvaril
moderno skulpturo, ki gre v korak s ¢asom. Ljudje, ki niso vedno dobrih namenov,
lahko tako stvaritev sprofanirajo. »Rejnati« podstavek spomenika nima z Jobstom
ni¢ skupnega, je pa v kontekstu kiparske reSitve in po mojem je to ena najlep$ih
plastik dale¢ naokoli.

Ce potegnem vzporednico z alpinskim znakom, ki je nastal 25 let prej, ugotovim,
da so bile reakcije v bistvu podobne. Zmeraj se, kot re¢eno, najde nekaj cini¢nih in
neizobraZenih ljudi, ki se imajo za mentorje t.i. preprostih ljudi. Dragocenost
Frli¢evega poskusa je v tem, da je delal z vso ambicijo mladega ¢loveka in po svoje
odgovoril na ustvarjalni izziv, s kakrinim se je srecal pri Jobstovem portretu. Hkrati
pa se ni oziral na mnenje »onih zgoraj«, kaj je »za ljudi« in kaj ne. Tako kot pri
spomeniku se je tudi pri alpinskem znaku izrazil cinizem neizobrazencev, ¢e$ da
gre za navadno »abstraktno kozlarijo«. Ne glede na to mnenje je znak prestal
preizkusnjo (»¢as bofje pokazal«). Japonci so ga izbrali za enega najlepsih evrop-
skih, ne le slovenskih znakov... Skratka: v enem in drugem primeru se je pokazalo,
kako znamo biti Zirovci véasih brez potrebe zaprti, naravnost zlobno zaprti do
intelektualno zahtevnih in izzivajocih novosti.

Leta 1973, ko je nastal tvoj triptih Nazaj k naravi, ni §e nihce govoril o ekoloski
krizi. Si jo ti Ze slutil?

Triptih je nastal na mednarodnem simpoziju v Rigi. Sam sem bil nekoliko
presenecen nad temo, ki pri nas tedaj Se ni bila »v zraku«. Hkrati sem uvidel, da ne
gre za nobeno zapoznelo aluzijo na gospoda Rousseauja; ponekod na Zahodu in v
naravno bolj ogrozenih okoljih so se Ze zavedali nevarnosti, iz katere so potem
nastala naravovarstvena gibanja, »zeleni« ipd. Geslo »Nazaj k naravi« se je takrat
slialo romanti¢no in abstraktno. Jaz sem ga skusal izraziti v sodobnem likovnem
jeziku; tedaj se je zdelo nekoliko »Cudno«, danes je zelo itljivo.

Leta 1972 je zirovska Etiketa natisnila Minattijev Obraz. Ta knjiga je po svoje
revolucionarna. Bolje receno: eksperimentalna?

Da je knjiga revolucionarna, je prehuda beseda. Jaz bi rekel, da je inovatorska.
Sedemdeseta leta so bila za slovensko tiskarstvo tehnolosko zelo pomembna.
Narejen je bil velik korak naprej. Pojavil se je ofset tisk, pa odli¢en sitotisk. Hkrati
je Se zivela stara in odli¢na tradicija ro¢nih tiskov, vezave, knjigotiska... Etiketa se
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je prav tedaj razvijala iz obrtni$kega v bolj zahtevno podjetje. V Minattijevem in
mojem Obrazu je zdruZeno oboje: likovna in tehnolo$ka inovacija. Materiali so bili
ceneni, vendar oplemeniteni s tehnologijo. Knjiga je pozneje dozZivela velika priz-
nanja, od Svice prek Japonske do Poljske. Je kreativni izraz tiste dobe, ki sicer, v
politiécnem smislu, velja za »svin¢eno«. Vendar poudarjam, da umetnost sama po
sebi ni politi¢na, ni ne desna ne leva. Umetniki smo na svetu zato, da naredimo kaj
kreativnega.

Nekega poznojesenskega popoldneva,decembra 1978, sva skupaj obiskala Antona
Jobsta in Antona Zaklja. Ti si ju narisal, vendar sta portreta dve leti pozneje zgorela.
Ali sta Se (bila sta natisnjena) ali ju ni ve¢?

Anton Jobst je gotovo eden od tistih redkih in dragocenih ljudi, ki so ziveli med
nami. In smo jih radi imeli za ¢udake. Gospoda Jobsta se dobro spominjam; ucil
me je v osnovni Soli, pel sem v njegovem Solskem zboru. Bil je zelo dobroduSen
¢lovek. Po eni strani smo imeli do njega zelo spostljiv odnos, po drugi pa ni bil strog
ucitelj. »Zapis« o njem, ki je ostal v mojem srcu, se izraZa tudi v portretu, po
katerem spraSujeS. Na moji risbi je Jobst bolj Jobst kot na kaki lepi, veristi¢ni
fotografiji. Tone Zakelj je moj prijatelj iz taborniSkih let. Tako sem ga tudi narisal.
Ko ridem, mi ne gre za naivistino olepSevanje ali za fotografsko podobnost;
nariSem svoj odnos do nekega ¢loveka... Hecno je tisto, kar se je zgodilo s krizem,
ki je visel nad njim, ko sem ga risal. Narisal sem seveda tudi kriz, vendar so ga v
tiskarni pri montazi »odrezali«. So bili pa¢ taki ¢asi, bogokletni.

Lutke, ki si jih leta 1983 oblikoval za Igro o letu Svetlane Makarovié, so izjemno
slovenske — in to v casu, ko slovenske evforije v javnosti §e ni bilo. Priloznost, da
spregovoris o razmerju svetovljanskega in domacijskega v tvojem ustvarjanju. ..

Moja sreca je bila, da sem lahko Studiral na odli¢ni varSavski akademiji. Te
odli¢nosti tedaj nekateri niso poznali in so se obregali, kaj da sem $el §tudirat »na
vzhod«. Zadnji ¢as je Sele (oziroma spet) pokazal, da so Poljaki, Cehi in Madzari
narodi na visoki kulturni ravni. Poljaki so bili ekonomsko in politicno podrejeni
Sovjetski zvezi, vendar se kulturno nikoli niso pustili podrediti. Na »svetovljanski«
variavski akademiji sem ustvaril Zlato ptico, ki je moje magistrsko delo; »domacijs-
ka« posebnost le-te je v tem, da je neposredno navezana na rezljana vrata pri Tinetu
v Zireh, na stare slike na steklu in na slovensko tradicijo sploh. Narejena pa je v
modernisti¢ni tradiciji, po Chagallovem vzoru: vsebinsko se opres na svojo tradicijo,
formalno pa se izraza$ v jeziku svojega casa. Poljaki so to teznjo zelo dobro razumeli
in za svoje delo sem dobil rektorjevo nagrado. Ko sem se vrnil v Slovenijo, so mi
»naprednjaki« ocitali konservativizem, konservativci pa, da to »ni za ljudi, da je
preve¢ modernisti¢no.

Zlato ptico smo nato »prevedli« v marionete, v lutkovno predstavo, katero smo
soustvarili Dusan Jovanovié, Zvone Sedlbauer in jaz. Zanjo sem dobil nagrado
PreSernovega sklada 1975. Naslednji projekt podobnega formata je bila Igra o letu
Svetlane Makarovi¢. V njem nastopajo slovenski arhetipi: Zeleni Jurij, Zalik Zena,
Skopnik... Sprva nisem vedel, kako naj se tega lotim po svoje. Pri tem projektu sem
delal dve leti. Na Slovenski akademiji znanosti in umetnosti (SAZU) sem poiskal
vse mogoce opise podobnih figur po slovenskih pokrajinah in nato izdelal razli¢ne
tipe lutk, od marionet do velikih objektov. Zame je bilo to prava poglobljena Studija,
ki se mi »obrestuje« $e danes, od risbe do keramike.

Nekoc (1978) smo bili skupaj na Bracu. Leto dni prej je nastala tvoja Korcula. Po
kaj si hodil v Dalmacijo?

Vsi slikarji severa so bili »obsedeni« od svetlobe in toplote Sredozemlja. Nos-
talgija za soncem je vpisana v vseh severnjakih. Ziri so sever in Zirovci smo
severnjaki. NaSa meja s Sredozemljem pa je na Colu. Po drugi strani je meni zelo
tezko risati Ziri - ker jih preveé poznam in sem jim po svoje odtujen. Mediteran pa
v ¢loveku (ki je vrh tega severnjak) zbudi najbolj nezna Custva in zaigra na najfinejse
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7 Spomin 2, grafika, barvni
sitotisk, 1993

8 Pariz, risba s tuSem in
barvnimi svin¢niki, 1986

9 Barcelona, risba s tuSem
in barvnimi svinéniki, 1989

10 pecin pecnica,
keramika, 1986

tone. Na Bracu sem zdaj Ze kos domacina in v tistem okolju lahko slikam brez
primere, najlepse pastele, v Zireh in v Sloveniji nasploh pa zelo malo.

V grafikah Spomin I in Il (1983) se »skrivata« Zadn'ca in pogorela Tinetovina
(1981). Priloznost za vprasanje: koliko je v tvojem delu Zirovskega?

Tragi¢na izku$nja s poZarom je Se vedno globoko v moji notranjosti, na take reci
ne pozabis. Ko smo v Brekovicah podirali smreke za novo ostresje, sem se zavedel,
kako malo v tem delu pomenim, ¢etudi sem cel kos mozakarja. Spravljati les je treba
znati; vrh tega sam v tem ne opravis ni¢. Nato sem $el domov po papir, se usedel na
§tor in risal. Uvidel sem, da lahko kot umetnik naredim najve¢ tako, da dogajanje
po svoje zariSem. Iz teh motivov so pozneje nastale tri grafike; ena je posvecena
prav omenjenemu spravilu lesa, druga sinu Tadeju. V njih je mogoée primerjati
nemogoce: spravilo lesa v brekovskih strminah in dozivetje poSevnega stolpa v Pisi.

Kaj si leta 1986 pocel v Parizu? £

Pariz je ena od mojih velemestnih postaj. Zirovcei in Slovenci sploh smo v svojem
bistvu zelo ruralni, povezani z zemljo. V tem smo podobni Fincem. In ravno zato
nas — mene pa Se posebej — Zene po svetu, v urbana okolja. Pariz je pa sploh Meka
za vse intelektualce, saj sam dobro ves. Tam sem samega sebe »preverjal, ali
prenesem tak3no izredno dozo urbanosti, kakr$no premore samo Pariz. Tja sem
Sel ob Ple¢nikovi razstavi v Beaubourgu, ko je bil v tej kulturni prestolnici oéitno
povecan interes za Slovenijo. Stanoval sem v stanovanju nekoga, ki je bil tedaj v
Ljubljani in je pripravljal razstavo. Bivalni pogoji so bili torej odli¢ni in mesto sem
dozivljal brez onih bivanjskih travm, o katerih si sam pripovedoval. Vse, kar sem
risal, sem risal po svoje, brez vsakrinih obremenitev, tako, kot mi je bilo dano. Videl
sem vso raznolikost, od revicine in prostitucije do izrednega blis¢a; do izredne
»demokrati¢nosti« tega mesta, v katerem sta PariZzana oba, klo3ar in gospod. To se
Cuti. V Parizu lahko slika§ sredi ulice (in ne v kakem kotu) in vsi te gledajo kot nekaj
»naravnegas, v tem ni nobenega ¢udastva; tega v drugih mestih ni, pa sem risal v
mnogih, od Helsinkov do Lagosa. Naj povem samo §e eno anckdoto. Risal sem v
eni od pariskih kavarn. Ker za eno risbo rabim kar kake §tiri ure, se je natakar
ustra$il za svoj promet. Nato je pristopil Sef in Zeno, ki je sedela zraven, obzirno
vpraSal: »Pardon, Madame, kaj pa gospod risejo...« In $e, ¢e bo slika naprodaj.
geprav se niso obrnili name, sem odgovoril, da ne bo. Potem so me respektirali $e
toliko bolj.

Barcelona, 1989, risba s tusem. Plecnik, Gaudi, Krzisnik...

Barcelona je zame najlepSe mesto na svetu. Je taka, kakr$no so hoteli Katalonci,
z arhitektom Gaudijem na ¢elu, v svojem kljubovanju Spancem. Vse je doreéeno,
vse ohranjeno, od najmanj$e gostilne do objektov, ki so ostali od svetovne razstave
ali olimpijskih iger. In vse funkcionira. Nas je pokopala institucija »nadomestne
gradnje«. Z njo smo unicili velik del svoje identitete. Katalonci so, nasprotno, z vso
skrbnostjo ohranili tako rekoc¢ vse. Pocuti§ se kot doma in zanje si ravno toliko
umetnik kot kak pantomimik ali Picasso. Ple¢nik je za nas to, kar je bil Gaudi za
Katalonce. Eden je Slovenec, drugi Katalonec, oba sta Evropejca in svetovljana.

Slovenska pec, TomaZeva pecnica — zdi se, da je oblikovanje v glini ob risbi tvoje
najmocnejse oroZje?

Ne vem, ¢e je sploh oroZje in ¢e je najmocnejie; to je malo nerodno vprasanje.
Vem pa, da smo imeli Slovenci kot majhen narod neverjetno dobre obrtnike. Moj
umetniski kredo je tak, da vedno i$¢em navezavo na slovenske korenine, od Zlate
ptice do danes. Moja risba se da lepo izraziti v starih ro¢nih spretnostih. Tudi kot
profesor na akademiji skuSam pri Studentih zbuditi interes za roéna dela; ne za
»§trikanje«, temve¢ za ustvarjalno rokodelsko tradicijo. Ple¢nik je ob realizaciji
svojih nacrtov izSolal celo vrsto vrhunskih obrtnikov: mizarjev, tesarjev, pasarjev,
kamnosekov... Oblikovanje v glini pa je po mojem prepri¢anju od vseh rokodelskih
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vedcin $e najbolj slovensko. To je bilo sprva oblikovanje za prezivetje, londarski
izdelek, pec¢nica kot del peci. Potem je postalo kulturna vrednota. Hkrati premo-
remo najboljSo glino, ki s¢ uporablja od situl do danes. Jaz sem svojo »$pecializa-
cijo« v glini opravil v Br§ljinu pri Novem mestu. Odtlej se najraje izrazam v glini,
raje kot v grafikah.

Kje si zapustil najvec sledov: v Zireh, Ljubljani ali nemara v Laskem?

Lagko je ekonomsko zelo moc¢an in bogat kraj (kakr$ne so navsezadnje tudi
Ziri). Hkrati ima to sreco, da je vodstvo Pivovarne izobraZeno in kulturno zelo
ambiciozno. Angaziralo je skupino ustvarjalcev za obnovo gradu; v njej sem bil s
kolegoma Miljenkom Liculom, oblikovalcem in avtorjem nasega sedanjega denarja,
in arhitektom Andrejem Kemrom. Iz gradu Tabor, ki ga prakti¢no ni bilo (ve¢), smo
naredili grad posebne, modernisti¢ne vrste, v katerem ni ne helebard ne sabelj,
vendar je po obCutju Se vedno grad. Za to delo smo prejeli Ple¢nikovo nagrado 1989,
Naslednji skupni projekt je bila obnova starega dela Pivovarne. Iz njega sta nastala
reprezentancna pivnica in muzej. Moja naloga je bila med drugim narediti okroglo
mizo v premeru Stirih metrov. Nastajala je skoraj celo leto, iz vsakodnevnih, tako
reko¢ odpadnih materialov; zdaj u¢inkuje »nobel«, kot prava dragocenost... Sicer
pa rad delam tudi v Zireh in Ljubljani, povsod, kjer se dobro po¢utim.

Tvoja »instalacija« je v cerkvi sv. Barbare, v Scntrupcrtu nad La$kim, v trnovski
cerkvi v Ljubljani je tvoj boZji grob, pri sv. Martinu v Zireh pa e ni¢!? Kolikor mi je
znano, se v ZPS (Zupnijskem pastoralnem svetu) ogrevajo, da bi ti narocili izdelavo
vitraz...

Lepa in dragocena je skudnja z delom, ki ga je narocil g. Janez Pogac¢nik, trnovski
zupnik. Trnovska cerkev pa je od PreSerna naprej v nasi zavesti nekaj posebnega.
Z Janezom sva se spoznala Ze v otroSkih letih, kot tabornika. Potem sva se po
dolg,cm ¢asu spet srecala, v gostilni pri Zabarju. Veseli in prijazni moz mi je Zdl.]pd]
svojo osebno zgodbo in mi dal vedeti, da sledi in ceni moje delo. Presenetil me je z
izjavo, da sem po vsem, kar sem naredil, prav jaz umetnik, ki bi v njegovi cerkvi
naredil bozji grob. Bil sem, kot re¢eno, presenecen in poca$cen hkrati; in sem
odgovoril, da bom §e razmislil. Nato me je ¢ez pol leta poklical in me spomnil, da
zdaj bi bil pa Ze ¢as za odgovor. Sledil je pravi Studij o tem, kako so se drugi
razumniki in umetniki lotevali tega problema, od FranciSka AsiSkega do Hesseja
in filmarjev. Janezova misel je bila: jaz se ne vtikam v tvoje prepric¢anje, vera je del
naSe splodne kulture, tvoj poklic pa je v bistvu isti kot moj — pri obeh gre za duhovno
opravilo, za izrazanje duhovnega. Pricakujem tvoj ustvarjalni odgovor. Ne obre-
menjuj se s tem, kako so na to vpraSanje odgovarjali drugi, odgovori po svoje.
(Posebnost boZjega groba je, mimogrede, $e v tem, da ga poznajo le v deZelah, ki
so bile neko¢ pod Habsburzani; Italijani, Francozi in Spanci te fizi¢ne predstave
bozjega groba ne poznajo.) - Tudi g. Izidor Pecovnik, ki me je povabil k delu v cerkvi
sv. Barbare nad Lagkim, je bolj duhovnik kot politik, zavezan duhovnosti. Prav tisti,
ki jo po svoje, drugaéc izrazamo umetniki. Vsako umetni$ko delo je svojevrstna
molitev. Litanije in prldlg(, pa so nekaj drugega...

Kar se ti¢e Zirov, je stvar taka, da sem sosed sv. Martina. Z zupmkom Starma-
nom sva bila velika prijatelja, Ceprav sem bil »lump«. O boZi¢u me je vedno poklical
v cerkev, da sem pomagal postaviti jaslice. To je bila v tistem ¢asu edina in najlepsa
likovna vzgoja. Vitraze bi delal z najvecjim veseljem, kot umetnik, ne bi pa rad, da
bi kdorkoli iz tega naredil politi¢no vprasanje, ali da bi mi kdaj ocital »rejnato«
barvo, kot jo Frlicu.

Tako! Prisla sva ravno tja, kjer sva zacela. Zato skleniva. Hvala za pogovor.

V Zireh, pri Tomazu, 13. novembra 1995
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11 Pivnica Pivovarne
Lasko, mozai¢no obdelana
namizna plo$ca, zalita z
epoxy smolo in vitraze, 1992

12 Cerkev sv. Barbare,
Sentrupert nad Lagkim,
stenska kompozicija iz Zeleza
in keramike, vitraze, 1993






2 Nazaj k naravi, triptih, plakat, 1973
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3 Ivan Minatti, Obraz, knjiga objekt, barvni sitotisk, 1972
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4 Anton Jobst, Anton Zakelj, risbi, 1978




5 Svetlana Makarovié, Igra o letu, likovna zasnova lutkovne predstave, 1983
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6 Skrip, Brag, pastel, 1990
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7 Spomin 2, grafika, barvni sitotisk, 1993
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8 Pariz, risba s tu§em in barvnimi svin¢niki, 1986
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9 Barcelona, risba s tuem in barvnimi svinéniki, 1989
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10 peiin pecnica, keramika, 1986




11 Pivnica Pivovarne Lagko, mozaiéno obdelana namizna ploda, zalita z epoxy smolo in vitraze

, 1992
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12 Cerkev sv. Barbare, Sentrupert nad Laskim, stenska kompozicija iz Zeleza in keramike, vitraze, 1993
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UvoD

Slovenska etnologija se je pravzaprav pozno zavedela pomembnosti
raziskovanja prehrane, saj je prva razprava o njej stara dobrih petdeset let.
Res pa je, da je Rajko Lozar v njej skusal upostevati celotno slovensko
etni¢no ozemljc in Ze v drugem odstavku so z zgodovinskega vidika omen-
jene v njej tudi Ziri.2 Zgleden primer monografske obdelave predmeta je
doktorska disertacija Vilka Novaka Ljudska prehrana v Prekmurju. 1z8la je
leta 1947.3 Isti avtor je ob pripravah za Etnolosko topografijo slovenskega
etni¢nega ozemlja v drugi polovici sedemdesetih let sestavil tudi vprasalnico
o prehrani* in tam lahko navedel le dva avtorja, Angelosa Basa’ in Slavka
Kremenska,® ki sta v svoje delo uvrstila tudi problematiko prehrane. Oba-
krat gre za regionalni (Pohorje) oz. lokalni (ljubljansko prudmwtjc Zelena
jama) okvir, le da v razlicnem kontekstu.” Kronolosko jima sledijo Anka
Novak (SLI’ICUI‘ pri Kranju),® Meta Sterle (ozemlje nckdanjega loskega
gospostva)” in Ivanka Pockar (krajevna skupnost Kapele pri Brezicah).!0
Vrh tega prizadevanja je Studija Gorazda Makarovic¢a Prehrana v 19. stoletju
na Slovenskem.!! Podobno ima pred o¢mi celotno Slovenijo Andreja Grum
z zbirko receptov Slovenske narodne jedi,!'? naSemu kraju pa se z njimi $e
bolj pribliza Pavle Hafner s knjigo Ta dobra stara kuha .13 Posebno glede na
njegovo kn_]ly.) in razpravo Mete Sterle Prehrana na Loskem,' ki v njej
marsikdaj seze tudi v Ziri,! se zdi prw hip neracionalno, da se lotevamo
prehrane §e posebej zanje. Toda primerjava nastetih del o njej kaze, da se
je vsak avtor poglobil v problematiko na svoj nacin'® in tudi tokratna pri tem
gre lastno pot. Ze takoj pa je treba pojasniti, da gradivo zanjo ni bilo zbrano
tako sistematicno, kot bi bilo zazeleno, zato ¢lanek le osvetljuje posamezna
vprasanja, kakor jih nakazujejo naslednji razdelki.

Rajko Lozar, Ljudska hrana, v: Narodopisje Slovencev 1, Ljubljana 1944, str. 192-210, 215-216.
Glej op. 1, str. 192,
Vilko Novak, Ljudska prehrana v Prekmurju, Ljubljana 1947,

W N -

Vilko Novak, Prehrana. Vpradalnice, V. Etnologka topografija slovenskega ctnicnega ozemlja,

Ljubljana (letnice izida ni), str. 1-23.

5 Angelos Bas, Gozdni in Zagarski delavei na juznem Pohorju, Maribor 1967, str. 180-193.

6 Slavko Kremensek, Ljubljansko naselje Zelena jama kot etnoloski problem, Ljubljana 1970,

7 »Z vidika predmestnega nasclja je kratko oznacil tudi prehrano S. Kremensek. .. Edini poskus
oznake prehrane neke druzbene skupine, posebej S delavske, pa je Ang, Bad...« Glej op. 4,
str. 3.

8  Anka Novak, Hrana v Sencurju, Traditiones 15, Ljubljana 1986, str. 121-163. Avtorica je pripra-
vila tudi razstavo v Gorenjskem muzeju v Kranju z otvoritvijo 24. 6. 1988 in dognanja strnila
v prospektu, ki je izéel ob tej priloznosti.

9 Meta Sterle, Prehrana na Loskem, Loski razgledi 34, Skofja Loka 1987, str. 105-161.

Recepti sta}rih poljanskih jedi, Blegog, glasilo osnovne Sole Poljane, zbrala, uredila in odgo-
varja Sely Subic de Brea, 1989, 4-6.

10 Ivanka Pockar, Obrobnim razstavam ob rob ali o konjih, ki ne dvigajo prahu, Glasnik Sloven-
skega etnolodkega drustva 31/1-2, 1991, str. 46-49. Zapis ob razstavi: Hrana 7 praznikov v
Kapelah, julija 1990.

11 Gorazd Makarovi¢, Prehrana v 19. stoletju na Slovenskem, Slovenski etnograf 33-34, 1988
~1990, Ljubljana 1991, str. 127- 205.

12 Slovenske narodne jedi. Zbrala, strokovno obdelala in uredila Andreja Grum, Ljubljana 1966.

13 Pavle Hafner, Ta dobra stara kuha, Ljubljana 1982. Avtor predvsem zajema iz rodovnega
izrocila na Visokem (pri Poljanah).

14 Glej op. 9.

15 Glej op. 9, str. 108, 112, 118, 122, 125, 146.

16 Prim. v tej zvezi 3¢ Vilko Novak, Slovenska ljudska kultura, Ljubljana 1960, str. 158-174.
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I. TEKOCINE

1. VODA

Voda je vir zivljenja in tudi v prehrani ima nepogresljivo vlogo. Vsaj
v¢asih je veljalo: Najbolj zdrava pijaca je voda. O njej je bilo bistveno
povedano Ze na drugem mestu,!? zato tu le nekaj osveZitev in dopolnil. 8 V
obdobju med dvema vojnama in Se vse tja v Sestdeseta leta, dokler je bilo
delo na poljih, njivah in v gozdovih ve¢inoma ro¢no in zato mnozi¢no, se je
precej vode popilo ob tezkem delu v vrocini. Ob takih priloznostih so
otrokom kar zapovedali, naj vzamejo 7-, 5- ali 3-litrsko kanglo in gredo k
bliznjemu studencu po vodo; in ko so jo prinesli, so jo natakali kar v
pokrovéek. Sli so od delavea do delavea. 1z Zupanovega kota so hodili ponjo
k studencu pri Anzetu v Grapi in jo delili koscem. Enako so stregli z njo
zanjicam, ki so obic¢ajno morale biti na polju v najhujsi vrocini.

Tudi doma je bila za odzejanje najbolj prirokivoda. Ce je bila le premrzla,
s0 jo »mic¢ken« (= majckeno) ogreli, to je: prinesli so jo v »hiSo« (= dnevni
prostor, soba), da je dobila sobno temperaturo. Ponekod so imeli kapnice,
drugace pa so jo morali nositi precej dale¢ od izvira ali studenca, in to v
kanglah, skafih ali celo brentah. Za zivino, pomivanje in umivanje so jo tudi
vozili. Pri mnogih hi§ah so imeli vodnjake, globoke Sterne in zajemali vodo
iz njih s korcem ali so jo »pumpali« s posebnimi »pumpami«. V stanovanj-
skem poslopju so vodo hraniliv kanglah, $kafih ali ¢ebrih. Na eni od domacij
v Zabrezniku se je voda zbirala iz dveh studencev »v dréi« v leseno korito, od
kodersojosprotinosilivéeber, kije stalvvezi. Natosospeljalido hise preprost

17 Marija Stanonik, O nabiralnistvu na Zirovskem, Zirovski obéasnik 11, §t. 17, str. 35-44.
Ivan Reven, glej op. 32, str. 85.

18 Se za prvo desetletje 19. stoletja omenjajo viri, da je prebivaleem »za pijaco ... sluzila vodae.
Pavle Blaznik, Ziri v luéi franciscejskega katastra, Loski razgledi 27, Skofja Loka 1980,
str. 122,
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Ziva voda s natcka v §kaf;
ta je gotovo e iz gospodinj-
stva nekdanje Brezarjeve
domacije na Selu

Foto: Marija Stanonik, Selo
december 1984

Tudi za slikovito veduto z

vodnjakom in koSatim
kostanjem so Ziri
prikrajsane, odkar so kostanj
brezobzirno posekali

Foto: Marija Stanonik, Stara
vas 1982




vodovod in voda je tekla po zeleznih in »kufrovih« (= bakrovih) »rorih« (=
ceveh); na vsakih 80 m je bila odprtina, ker so bile cevi poloZene tako po
ravnem, drugacc voda sploh tekla ne bi. Ce je le kaksen list prigel notri, pa
voda Ze ni mogla nikamor. V vezi je bila pipa, da se je voda natekla v ¢eber,
kadar je bil izpraznjen. Nato je domaci sin naredil v kuhinji cementno korito
v velikosti pribliino 2,5-3 x 1 x 1 m; nekaj vecje cementno korito je bilo pri
hlevu za napajanje zivine. Tudivanj je voda tekla iz pipe. Hude zime so delale
gospodlnjdm kar precej preglavic pri preskrbi z vodo. Ce so jo sproti nosili,
s0 si za prvo silo pomagali kar s stopljenim snegom, pri studencu pa je bilo
treba prebiti led, da so prisli do nje. Koder pa so jo imeli speljano do hise, so
se bali, da jim voda v ceveh ne bi zamrznila. Ne le da bi je zato ne imeli, tudi
cevi bi lahko popokale in $koda bi bila tu. Ponavadi so kriti¢na mesta greli in
skusali zavarovati pred mrazom tako, da soph poknvah s starimi cunjami ali
pustlll dajevodastalnopo malem LU]’IJd]d izpipe. Ceje le ni kdoponevedoma
ali iz navade ustavil, ko je zaprl pipo, saj so drugekrati kar naprej »nergali«
(= opozarjali): »Ahtaj (= pazi) na vodo!«

2. DRUGE PIJACE

Popolnoma naravno pijaco so dobili, ko so navrtali brezo in v posodo
prestrezali njen sok. Seveda to le spomladi, ko drevesa postanejo muzevna.
To je bila vendarle bolj specialiteta in ne splodno razsirjena pijaca. Vsekakor
pa so bili to razni ¢aji. Skoraj vsaka rastlina je za kako zdravilo, ¢aj. A pijejo
ga tudi za zZejo in kot dodatek kaki hrani: Strukljem, ocvirkovici, pecivu, pa
tudi ob obiskih $e danes postrezejo s ¢ajem, v katerega dajo limono, v¢asih
so mu dodajali most, celo kis, ali kapnejo vanj Silce Zganja ali ruma. Zelis¢a
za Caj so susili, a kuhali so ga tudi iz svezih, npr. kopriv, regrata, kislice,
»jagodovega perja« (= listov jagode). »Je dejala mati: pojdi tja v dréo po
perje!” "Prinesi malo roz, jagodovega perja zav ¢aj!’« Dodajali so mu sladkor,
saharin ali pa tudi ne. Za mesanje z vodo so delali razne sirupe: smrekov,
Sipkov, bezgov, borovnicey, iz robidnic. 1z bezgovih cvetov z dodatki limone
in sladkorja so delali tako imenovano »§ubeso«, »Sibeso«.

Posebno ¢islana pijaca je bila do uvedbe sadnih sokov most. Jabolka zanj
so tolkli v kak§nem zaboju ali koritu ali Zeleznem moznarju. V moznarju
stol¢ena jabolka so dali v podolgasto korito (podobno praéiécvim toda
daljSe in Sir§e), na vrhu pa kot en pokrov. ObteZili so ga s »¢uole« in pri tem
rabili Se dolge late, »da se _](, od dale¢ stiskalo«, Zal postopka ‘%llskdnjd iz
dobljenih podatkov ni mogoce nazorno popisati, le pripomocke si je mogoce
predstavljati. Po spominu sogovornikov sode¢ pa most v Zireh $e ni kdove
kako star, saj mislijo, da sega do njegovih zacetkov: »Prt,] ni nih¢e delal
moSta. Pri Martincu so ga zaceli delati. In JoZze Rezn, kot j je danes Stefan
Jozetov (gre za deda Vitala Oblaka) na Selu. Kupil je preso. Najprej so
stiskali doma, nato so pa kar po bajtah §li, ko je JoZe preso posodil. Najprej
je bila na klado (zdrobljena jabolka so se stiskala z obtezitvijo). Nato presa
s Stanfom’ (= presa z navojem). Pili so "presnega’, ko je bil ravno narejen,
jeseni. Drugace pa so pocakali, da je dozorel in postal kiselkast, rezn’, kot
so dejali. Ponudili so ga kakor Bavarci pivo, v posebnih kozarcih z rocajem,
in so jim rekli ’kruglca’. Za malico je bil predvsem v poletni vro€ini, vselej,
ko se je zacela ko$nja, so takrat odprli sod, odbili sodu veho in zabili pipo,
sicer ga 'skolavia$’ (= skali§). Soda tudi ne sme$ potrkati s konca, ker ga
'skolavia$’ (= tekodino v njem). A samo za malico, za kosilo nikoli, kod le
izjemoma o pustu. V Zabrezniku ga je bilo toliko, da so ga kaks$ne 1001 tudi
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prodali. (S Sela so ga hodili pit gor, Jakob se ga je naucil delati v kmetijski
Soli na Grmu, tudi sladkega je zacel kuhati (= konservirati). Ko je prevrel
(naravno vrenje!), je postal mocan in vseboval tudi nekaj alkohola, da so ga
cenili in spoStovali kot vino. Otrokom pa se je zdel kisel in so ga zavracali.«

Druga pijaca iz sadja, ve¢inoma jabolk, je bila »jabkova voda«, »sadjeva
vodas, »krhljeva voda«, »krhljevka«, »krhlovca«. Navedena imena povedo, da
gre za jabolka, ki so jih razrezana na krhlje posusili in le-te nato kuhali v
veliko vode. Medtem ko je most kdaj »stopil v glavo ali noge«, je tu ziv
spomin, da je bila »tezka za Zelodec«, posebno ¢e je Slo za suhe hruske.
Tedaj so govorili o »hrusevi vodi«. Pred sadnimi sokovi so si nekateri
pripravili domaci sirup za malinovec, koder so pa¢ rasle v blizini, pa iz
borovnic, kar se je uveljavilo $ele po drugi svetovni vojni, medtem ko ni
dvakrat reci, da niso sirup iz bezgovih jagod stiskali Ze prej. K taki misli
navaja izredno rustikalen nacin stiskanja: »V koteninast zakelj je dal bez-
gove jagode in na vsaki strani oblozil z 'dilco’ (= des¢ico). Privil ga je v
‘bierstat’ in stiskal, da je iz Zaklja tekel sok od bezga v njem. Gospodinja je
nato ta sok prekuhala, iz jagodicja pa skuhala S¢ bezgovo marmelado.«
(Ravne nad Zirmi)

Kompoti so novejSega datuma. Zaceli so se mnozi¢no kuhati pred
dvema, tremi desetletji, in to iz vsakovrstnega sadja, ki je zraslo doma, kar
je pa¢ narava ponudila in prinesel letni ¢as. Dodajali so mu sladkor ali
saharin. Dotlej je bila vsakdanja pijaca za doma navadna ¢rna kava, iz
mesanice je¢mena in drugih mletih rastlin. Kofetu iz pecenega je¢mena so
dejali, kakor je povedal Ignacij Dolinar, »vidrovc«. Kavo so kuhali iz
popecenega je¢mena in morda malo pSenice. Posebno prijeten okus je
nastal, kadar je bilo temu dodano malo prave kave. Bila je pijaca za vse
generacije in lonec zanjo je stal v kotu Stedilnika, da je bila dostopna vsem.
Ne le za zejo, tudi za zdravilo so jo posebno priporocali brez sladkorja. Le
»grenak kafe« so priporocali za Zejo, »malo ker je bil cuker drag, malo, ker
res bolj odzeja«. Ko so odlili prvo ¢rno kavo, da so iz nje z mlekom pripravili
belo, so tisti »zoc«, »zarc« Se enkrat zalili in zavreli in ob Zeji ponudili pijaco.
Vcasih so dali notri Se kapljo jesiha in je bilo dobro za odZejati. Pa zdravo.
Vpili so: »Tam imas ¢rnavea.« »Crnave« ali »§varc« so rekli taki kavi vsaj v
Racevi. Ce 5o jo meSali z mlekom, je Ze bolj sodila k zivilom in ne toliko za
gaSenje zeje. Izjemoma je prisla za to v postev belozelenkasta voda, ki je
ostala po umetenju masla, pinjevec (»pinouvc«). H kuhanim Strukljem je
gospodinja marsikdaj pristavila kar vodo, v kateri so se ti kuhali; saj je bila
slana in nase je potegnila tudi mascobo, poleg tega je imela blag okus po
sestavinah, ki so bili dodani glavni jedi, npr. drobnjaku, orehom ipd.

3. OPOJNE PIJACE

Kadar je sadje dobro obrodilo (predvsem so s tem misljena jabolka), so
slabSe dalinamocitinga prckuhalivibanju Todastarejsi porocevalci: »Snop-
ca ni bilo, ga niso tako kuhali kot pozneje.« Bil je sadjev, borovnicev (»borov-
niceve«) tudi veasih, ¢eSnjev nikoli. Tega so kuhali po Zirovskem vrhu. Na
domaciji v ZabreZniku, kjer je o¢e padel v prvi svetovni vojni v Tirolah, ga je
kuhala sama mati. Ko so otroci odrasli, je pa pomagal najstarejsi sin. Zganje
so kuhali tudi iz bezga in v ta namen so gojili tudi neko rastlino z visokimi
stebli kot son¢nice in so jo imenovali divji krompir. Od domacih ga je kdaj
zvrnil le gospodar, otroci nikakor ne. Ta ga je ponudil osebam, ki jih je cenil,
spostoval ali se jim je hotel prikupiti, tako delavcem ob kakSnem tezaskem
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ali zahtevnem delu, na za¢etku ali vmes. Tudi kak$en mozak, ki je prisel na
obisk (»povas«), ga je dobil kaksno Silce (»Stamparle«).

Tudi pivo so kuhali doma. Po vino pa so hodili v Vipavo. Predvsem za
delavce, kadar so na primer zidali hiSo.

Gospodar na veliki kmetiji na robu Zirovske kotline je imel veliko poslov:
hlapce, dekle in so skupaj kaj tezkega delali, nakladali seno, kosili. Gospo-
dar je bil »lahan« (= ni bil prav velik gara¢). Ko je ratal »zmatran« (=
utrujen), »Zejen, je zasadil vile v tla, koso na ramo, reko¢: »Ja, Ze grem,«
¢e§ da ga gospodinja kli¢e domov. Pa so morali drugi posli vse sami opraviti.

Danes precej moskih gre obcasno tudi v gostilno pit, »malo zaradi
zabave, druzbe, pa tudi, da si izmenjajo ¢ence ali da eden drugemu tarnajo
o tegobabh, ki jih tarejo, in si ob kozarcih zdravijo sréne rane. Tam pijejo kar
vse vprek. Skodva jim Sele drugi dan.« Tudi doma se spije kaj takega, kak$no
pivo. Vcasih so ga tocili v gostilnah odprtega, sedaj se pije najve¢ kar
ustekleni¢eno. Razen zasvojencev alkoholnih pija¢ ne pijejo stalno, ampak
le ob¢asno: ob obiskih, ko se za¢ne in konca kako delo ali vmes, ali ko se
kaj dobro iztece, in ob pomembnih Zivljenjskih dogodkih (svatba, rojstvo).

I1. RASTLINSKA HRANA

Gre za razli¢ne dele rastlin, ki jih je treba naravi samo odvzeti, ali pa za
zivila iz gojenih rastlin, ki jih je pred uporabo treba Se obdelati in pridelati,
preden postdnejo primerna za kuhdnje in uzivanje. O nabiralniStvu, ki
zajema prvi del tukaj$nje skupine, je Ze tekla beseda,!” zato tu le spomnimo
na troje sadeZev, ki §e dandanes pomenijo sezonsko osvezitev jedilnika. Ce
so v¢asih gobe nabirali le za prodajo, jih danes v prvi vrsti za domaco
kuhinjo; tudi z borovnicami ni veliko drugace. Le da teh pred drugo
svetovno vojno e kupovali niso in so jih tedaj predvsem smukali za kuhanje
borovnicevca ali suSenje za Caj. Pozno jeseni pride na vrsto kostanj. Ponj
hodijo v Mavernik za Zirovskim vrhom. Kostanj skuhajo, ga odcedijo in Se
vrocega »majijo« (= lupijo) z nozem. Nekaj ga sproti pojejo ali pa polagajo
v skodelico, da je za otroke, ki ga Se ne znajo lupiti. V¢asih ga tudi zmeckajo
ali zmeljejo, da je za »potresvo«, nadev za potico ali Struklje. Ce ga pecejo,
lupino navrtajo in dajo v Zerjavico ali na Stedilnikovo plosco.

PriloZnostno utrgajo tudi liste kislice, sladkih koreninic, roZmarina,
pelina, melise, robce (= vinske rutice), rozenkravta, cvet materine dusice,
kamilice, sadez brusnice, robidnice, borovnice, rdece jagode, maline, lesnik,
oreh, kostanj. Vse to z golo roko, le za nabiranje borovnic nekateri rabijo
pripomocek, smukavnik.

1. HRANA IZ ZITNIH IN DRUGIH ZRN

Na spostljivem prvem mestu je tu kruh in drugo pecivo iz pSeni¢ne moke,
nato pa sledi druga mocnata hrana, pri ¢emer sta vseskozi prepletena
diahroni in sinhroni vidik.

a) Kruh

»Na dan proscenja ali Zegnanja je moral vsak kmet s Hlevnega vrha in iz
Zirov pokloniti zirovskemu vikarju po en hleb pSeni¢nega kruha.«2° Doma

19 Glej op. 17, str. 44—49.
20 Glejop. 1, str. 192,
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je bil na mizi ve¢inoma ovsen kruh,?! pa $e tega je vcasih primanjkovalo, 2
kakor je zapisal Lovrenc Oblak pod konec 19. stoletja. Kruh je bil do
nedavna najbolj ¢islana hrana. Ce g ga ni bilo prl hisi, so ga vsi pogresali,
reko¢: »Tudi Ce ga ne jes, nisi lacen, ¢e ga ni, si pa neprestano lacen, cetudi
je vsega drugega dovolj.« Ze beseda kruh je ljudem véasih veliko pomenila
in do njega so se obnasali nadvse spostljivo. Imeli so obcutek, da kruha
stradati je veliko zlo in nesreca in zasluziti zanj je nekaj dobrega, za kruh
pridelati, se je Ze treba kaj potruditi. Pekli so ga doma, a tudi pek je bil v
Zireh ze pred drugo svetovno vojno,? ki je zapustil hi$no ime: pri Peku.?4
Peka kruha je bila za vsako druzino posebej domac praznik. Presledek od
ene do druge peke je bil pri razli¢nih hiSah razlicen, najve¢ od enega tedna,
pa tudi do Stirinajst dni in je obsegala sedem ali osem hlebcev. Ponavadi so
pekli konec tedna, da j(, bil kruh zagotovo na razpolago v soboto ali nedeljo
in so lahko ponudili sveZega, ¢e so prisli domov svojci ali sorodniki na obisk.
Marsikje so imeli za peko kruha doloc¢en dan. To je bila sobota. Ce ga je
zmanijkalo, so to storili tudi sredi tedna, vendar malokrat, le kadar so bili
sredi dela. (Delo je bilo zmeraj, toda »delo« tu pomeni zahtevno, tezko,
naporno delo, ki pomeni poleti zaradi ploh ipd. tudi tekmo s ¢asom.)
Gospodinja je zamesila pozno zvecer ali zgodaj zjutraj. Posebno pozimi so
vreco z moko prinesli na pe¢, da se je ogrela, jo nato presejali v »mentrgo«
(= miza, s koritom za mesenje), moko »lepo razpartili« (= razdelili,
podrgnili na levo in desno), da so v jamo lahko vlili osoljeno mlaéno vodo.
Ta ne sme biti ne prevro¢a ne premrzla. Nato so vanjo deli kvas, ki se je
razpustil v mla¢ni vodi. Zelo pomembno je, da ni prevroca. Ce se moka z
njo zapari, se testo ne vzdiguje. Namesto trgovinskega kvasa, ki se je v€asih
tezko dobil, so si pomagali z domacimi »draski« (= drozki, drozi),® ki so
jih delali iz prosene moke in nekaj poprejSnjega »draSka«. Te so namodili v

21 Glej op. 18, str. 122,

22 Nekoliko értic iz Zirovske fare, Lovrene Oblak, Logki razgledi 33, Skofja Loka 1986, 183.
23 Glejop. 9, str. 112.

24 Marija Stanonik, HiSna imena v Zirch, v pripravi (delovni naslov).

25 »Draski« so nare¢no ime za pomanjsevalnico od »droZi« — drozki. Glej op. 1, str. 196.
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vodo, s proseno moko oblikovali v testo in potem v vecje piskote, ki so jih
sudili na zraku. Za naslednjo peko so jih spravili v kak Skrnicelj in v predal,
da so jih imeli pri roki za naslednjo peko, ko so jih namocili v mla¢ni vodi
ali mleku in z osoljeno vodo zamesili presejano moko. Vse sestavine se nato
premesajo, »pognedejo« (= pognetejo) v testo, nato pa pusti pocivati,
vzdigovati vsaj dve pa tudi do pet ur. Bolje ve¢ kot manj. Potem sledi druga
faza peke. Gospodinja dosuje moke, spet pognete testo in dolije $e malo
vode, da je bilo testo lepo voljno. Ponavadi je bila Ze tako vesca, da je bilo
razmerje sestavin primerno ze brez posebnega merjenja. Ko je bilo testo
»ugnano« in se je lepo podajalo od rok, je za¢ela oblikovati hlebce. Z roko
ali z nozem je odlocila od drugega testa del za posamezen hlebec, ga Se
posebej pognetla v kepo in ga poloZila v pehar. Tudi peharji so morali biti
gorki, zato so jih Ze prej prinesli na toplo pec. (Ce so mrzli, se testo v njih
nerodno vzdiguje in hlebci so trdi.) Enako so se grele »hlebnicex, to je v
velikosti plenic sprani ostanki rjuhe ali kaj podobnega. Pregrnjeni so cez
pehar in testo se polozi nanje, nato pa prekrije in napolnjen pehar polozi
na pec ali na klop ob njej. Na golo pe¢ jih je nevarno dajati, ker je prevroca
in tedaj se testo prime hlebnice, kar otezuje lepo polaganje hlebcev v
pobeljeno pec. Ta ¢as, ko se testo Se drugic vzdiguje Ze v peharjih 1-2 uri,
se je bilo treba potruditi za ¢im bolj razbeljeno peé (vendar mora to potekati
polagoma, ne naenkrat, da ne gori iz peci. Marsikdaj so se tako Ze vzgale
saje v odprtini za dimnik in nastal je pozar.) Najboljsa je v ta namen hrastova
ali bukova hosta, butarce, zraven Se polena, tudi smrekova je dobra, sadjeva
je kakor nalas¢.

Mama ometa krubh, tj. s kako izprano &isto krpo odstranjuje z njegove spodnje strani pepel, ki se je prijel hlebov v pedi
Foto: Marija Stanonik, Dobraceva 1976
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Sadjeva hosta je fajn za peko kruha, je zelo huda, »icasta« (= ihtava,
huda. Kaj se icas! = jezi$, lahko recejo komu.) A samo hosta je premalo,
¢eprav so vmes tudi debelejsi »porejnkli« (= veje), biti morajo zraven tudi
bukova polena. Hosta ogreje pe¢ na vrhu (= »pod velbom«), polena pa
spodaj, na njenem »dnu«. Ko je pe¢ »bela« (= razbeljena), je treba tudi
Zerjavico dobro pomesati, da je »belal« tudi spodaj in se kruh lepo zapece
na obeh straneh hlebca. Zerjavica se nato podrgne z leseno grebljo, ki je
nasajena na dolgem »§telu«, »§tilu« (= rocaju), h kraju odprtine v pec. Nato
se pec¢ Se pomete s »pometovnico«. To je neke vrste metla, narejena iz
praproti, slame ali »parkeljna« (vrsta zelenja, ki se posebej nabira prav za
pometovnice) in se rabi za pometanje Zerjavice ob peki kruha. Ko je lepo
pometena in Zerjavica skoraj na ognjiscu, se vrze vanjo trska, da zagori in
posveti po peci. Tedaj prime gospodinja v roke lopar, ves iz lesa, a Ze ime
pove, da gre za nekak$no lopato, ki je okrogla kot hlebec, in nekdo ji prinasa
hlebce v peharju odgrnjene. Podaja jih ji in ona jih s sunkovito hitrostjo
obraca na lopar in sune na ustrezno mesto v pe¢. Uhiteti mora, da se testo
ne razleze ¢ez lopar in ne zdrkne z njega. Tako se sem in tja kaksen hlebec
tudi ponesreci. Posebno tedaj, kadar se je testo lepo vzdigovalo in je Ze v
peharjih sililo ¢ez njihove robove. V pedi so prisli navadno po trije hlebei v
eno vrsto. Njihovo Stevilo pa je seglo tudi do dvanajst, vendar ve¢inoma
porocajo o sedmih do osmih hlebcih pri eni peki. V peci so morali biti med
sabo toliko odmaknjeni, da se niso med seboj sprijeli, tudi to bi njihovo
obliko poskodovalo. Za lepdi videz je katera hlebee tudi pomazala s ¢rno
kavo, mlekom ali zarezala v hlebec tri ¢rte ali velik kriz. To je storila tudi v
zahvalo za novopeceni kruh. Ve¢inoma so gospodinje, potem ko so dale v
pec vse hlebee, naredile z loparjem kriz in zmolile z navzo¢imi pomocniki,
navadno je bil to vsaj eden od vedjih otrok, o¢ena$, zdravamarijo in ¢astbo-
di... Ko se dene kruh v pec, je najbolje, da so kake pol ure vratca vanjo
priprta, toliko, da gre zrak v pe¢ in gre v peci »kruh pokonci« (= se vzdigne),
drugace ga vrocina prehitro prime in hlebci ostanejo nizki. V peci mora biti
1 uro in 5 minut. Ta ¢as se mentrga pomete, preseje v njej ostala moka,
pospravijo se hlebnice, poloZijo peharji na svoje mesto, zmo¢i pometovnica,
da se je ne drzi kaka iskra, ki bi povzrocila pozar, in spravi na prostor,
dolocen zanjo. Pobrise se pe¢ in klop ob njej, pomete hi$a in kuhinja in ura
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Burklje, lopar in omelo
(manjka S¢ greblja), troje
pomembnih pripomockov ob
pripravi peci za peko kruha
Foto: Marija Stanonik,
Dobradeva 1982

je naokoli. Vmes se Se pogleda v pe¢, kako se pece, in posamezni hlebei
nekoliko premaknejo. Cas peke se ve¢jim hlebcem nekoliko podalja,
manjse pa je ze treba pobrati iz pe¢i. Ker so hudo vrodi, jih poprimejo s
¢edno vlazno cunjo in prislonijo na palico, v¢asih je bil tudi pihalnik, da
hlebi niso poloZeni naravnost na mizo. Tako se enakomerno ohlajajo, tudi
spodaj. Ko so ohlajeni, jih je treba omesti, saj se jih spodaj drzi nekaj pepela.
To se napravi z omelom ali primerno krpo. Nato so jih odnesli na polico,
tako imenovani »oder, ki je visel v zraku, pritrjen na §tirih opornih palicah
s stropa. Tako mi$i in macke niso mogle do njega. Tak prostor zanj se je
navadno naSel v kamri ali kleti in naj je bil nekoliko vlazen, da se kruh ni
preved posusil. Za sprotno rabo so ga hranili v »marejni« (= omari), kaksne
»konce« (= kosce) pa v »lajme u miz« (= miznem predalu).2® Kruh so
hranili v »miznici« (= miznem predalu) ali mentrgi. Namre¢ hlebec, ki je
bil nacet in so ga druzinski ¢lani jedli. V nekaterih krajih so ga rezali starsi
otrokom, in to ob dolo¢enem ¢asu. Ko je bilo kruha ve¢, so si ga vrezali tudi
sami in po zelji. Preden so zaceli nov hlebec, so na njegovi spodnji strani
zarisali kriz z nozem. Deli hlebca so: krajec, »asreje« (= sredica) in péta.
Krajec je prvi kos, ki se odreze od hlebca. V¢asih so mislili, da je krajec
nekoliko vecji kos kruha, in so verjeli, da imajo tistega, ki mu dajo krajec,
bolj radi, pa naj je bil to prvi ali zadnji krajec, ki mu v Zireh redejo tudi
»peta«. Malo za Salo, malo za res so prosili: »Dej mi krajc, de bam letu kat
zaj’c.« (Daj mi krajec, da bom letel/tekel kot zajec.) Veseli so bili ¢rnega
kruha, samo da je bil. Bila so tudi obdobja, ko ga ni bilo. Kaksno veselje je
bilo, ko je bil spet specen. Samega so najveckrat jedli. Samo da je bil!
Polagoma pa so Ze zaceli piti zraven saharinov ¢aj. Hlebec na mizi nikoli ne
sme biti obrnjen proti vratom, ampak ravno nasprotno. Ce je z rezino
obrnjen proti vratom, »gre od hiSe« (= ga bo manjkalo), so vedeli povedati
mkdd| v Zirch. Danes se le $¢ malokdo tega zaveda. Ce je bilo kaj starega,
niso naceli novopecenega, dokler ga niso p()_]Ld]l od poprejSnje peke. Zelo
so ga spoStovali. Ravnali so se po reku: Ce pade kruhek ti na tla, / pneri
in poljubi ga. Tudi drobtinico so pnhmh NIhLC jih ni smel pohoditi. Ce je
ostal kak drobivec ali skorja, ali ju je kdo odvrgel, so skrbni ljudje vse pobrali
in dali Zivalim. Ko je v poletni vro¢ini zacel plesniti ali so ugotovili, da »diSi«
in se je zacel »vleci«, dejali so, da se »barde/r/buje«, so ga razrezali in deli
susiti v pec in posusenega shranili za hude ¢ase ali pojedli namocenega v
kavo, mleko ali ¢aj. Podrobili so ga v kislo mleko, v juhe, prizganko, jedli
»oparjenega«, tj. nanj so vlili kropa, ga osladkali in zabelili s poprazenimi
drobtinami, ki so jih tudi namleli iz prav takega kruha.

S kruhom je povezan edinstven spomin na oc¢eta. Dobre dve leti stara
puncka, najmlajsa hci od osmih otrok avstrijskega vojaka iz prve svetovne
vojne, si je za zmeraj vtisnila v spomin ocetov obisk doma.?” Neznanca ji
predstavijo z besedami: »To je pa tvoj ata.« Ni¢ ni vedela, kaj je to. Le
zapomnila si je, kako ji od (po danasnji oceni) dvekilske Struce odreze velik
kos kruha. Drugi spominski utrinek je vedrejSi. Bilo je na Breznici: »Pri
sosedu so malicali, pri nas pa Se ne, ker kruh Se ni bil pecen.« Pa rece brat:
»Se mi doli sedimo, da bojo oni mislili, da tudi mi malicamo.« Ce ni bilo
starega, so matere dovolile otrokom pokusiti tudi pravkar pecenega, Se
toplega, ¢eprav so jih hkrati tudi svarile, da jim bo Skodoval. »Kar en hlebec

26 Za primerjavo postopka glej: France Voga, Spomini na Dovije, Jesenice 1988, str. 3940,
27 Z Doberdoba so jih poslali v zaledje (Savinjsko dolino) na oddih in vmes je za eno no¢ pritekel
domov - poslednji¢. Marta Kmet, Mohorjev koledar 1992, str. 187-188.
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bi ga pojedli na dan, ¢e bi nam ga mati dosti dajala; ko nas je bilo osem,
sedem. A dajala nam ga je toliko manj, da je bilo (sedem, osem hlebcev) za
deset, Stirinajst dni. Kruha nismo smeli sami rezati. Le, ¢e ga je kdo ukradel.
Katerikrat ga je morda vsak. Rezala ga je mati. Pa kak$ne velike kose. Celo
narocje ga je prinesla. Trikrat manj ga sedaj pojem, kot sem ga takrat, pa
Se bi ga bila. Pa vsak je moral zanj lepo "zalonati’ (zahvaliti s¢): 'Bog lonaj!’
(= Bog poplacaj, povrni). Dala ga je za malico popoldne, poleti tudi
dopoldne, kadar smo delali na njivah.« Taki so bili spomini Breznikarjeve
Mici, ki je rastla na majhni kmetiji v druzbi petih bratov in mlajSe sestre in
je morala zanje skrbeti sama mati, vdova. Kjer so smeli otroci sami jemati
kruh (bil je »v ladlcu« /= predalu/ in noz zraven), pomeni, da jim ni §lo tako
trdo. Sploh, ¢e je bilo za zraven tudi mleko na razpolago. Pomagali pa so si
tudi drugace. Doma so pridelali sorzico (zmes pSenice in rzi) in taki moki
primesali e koruzno. Ker pa koruza kruh zelo osusi, so v¢asih zraven
»spestali« (zmeckali, umesali) tudi krompir. Tako kruh ni bil tako suh. Na
Breznici je ena od gospodinj skuhala 8- do 10-litrski lonec krompirja, ga
zmeckala, zalila z vodo in vanjo umesila moko. Tako je ravnala predvsem
pozimi, ko je bilo dovolj krompirja. Med drugo vojsko so jedli tudi je¢menov
kruh. Tudi v Zabrezniku so dodajali moki zmeékan krompir, kadar je bilo
premalo moke. Za cn hlebec je pa le zneslo. Poznali so tudi tako imenovani
»fizolov kruh«, moke je manjkalo, fizola je bilo pa dovolj, in so se ga Ze
naveli¢ali, pa so ga dajali med moko, »ko so vso Saro dajali vmes, da je §lo
manj.« »Zelo fajn je ratal kruh, ¢e je bilo vmes malo prosene moke. Smo
dajali proso v mlin. Prav rad se je vzdignil.« Tudi rzeni kruh so pekli. Na
negotovost v vprasanju, ali so res vse skupaj pomesali (»proseno kaso,
je¢men, turscico, malo psenice«), je sledil odgovor: »Kar smo doma pride-
lali. Saj bo zdaj tudi e tako...« To je bilo v letih 1920-1940.

V ¢asu pomanjkanja so se ljudje na vse pretege trudili premagovati
lakoto, zato so vse »probali« (= poskusili), da pomirijo zelodec. V izro¢ilu
Zivi, da so mleli celo koruzne storze in mleli v moko vse mogoce, tudi lubje,
da se je prezivelo. Od zitaric so jemali ¢im manj otrobov ali plev, da je bilo
ve¢ moke. Iz vseh zmesi so pekli kruh enako, pa je bil razlicnega okusa in
oblike. Eden bolj ¢rn, drugi bolj pust, spet eden bolj moker, drugi grenek
ali sladek. Vsako zrno ali sadez ima svojo lastnost. In vendar se v ne¢em zelo
nazorno opaza dvig Zivljenjskega standarda. V zacetku je bilo navrzeno, da
so nekdaj jedli na Zirovskem ovseni kruh. Za ¢as med obema vojnama pa
ze imamo tudi podatek, da so na domaciji v Zabrezniku spekli kruh iz
ovsene moke »mladim presictam« (= prasetom, prasickom), ko so se ucili
jesti. Zivalim (Zivini, prdsmcm) S0 ga ponudili tudi v bolezni. Ce Zival ni
sprejela kruha, je bilo znamenje, da je zares bolna. Dajali pa so ga jim tudi
za poslastico, kadar so se jim hoteli prikupiti, jih pridobiti ali za nagrado po
uspesnem napredovanju (npr. pri uécnju mladega volicka). Iz tega se lepo
vidi e ubrano SUZIUL med ¢lovekom in Zivaljo, ki na Poljanskem in tako tudi
v Zireh doseze svoj vrh v ljubkovalnici za éloveka: »Zeval, Zevale«, »Zevale,
muores daber ist, de naba$ taku kat anu pese.« (= Zival, mora$ dobro jLSlI
da ne bos tako kot eno pisce.) Sedaj skoraj ni razlocka med belim in ¢rnim
kruhom, vcasih pa sta se krepko locila po videzu in zato sodila med
nd_]()Cltn(,J‘sl znamenji socialne d:fuencmcuu V okviru posamezne druzine
je tudi bel kruh uzival prednost. Crn je bil vsakdanji, bel pa za praznike,
razna slavja in bolnike. »Danes otroci ne vejo, kaj se pravi ziveti ...Mi bo ze
Miklavz, dedek Mraz prinesel. VEasih: Kruh spi... Vecerja je bila. Zelje,
zganci. In mati je dejala héerama: ’Ce boste lekl]dlL do desetih, enajstih,
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Stopa za phanje prosa, ajde.
V Zireh so v njej tudi
»stolkli«, »zmleli« suhe
jaboléne krhlje za poti¢ni
nadev

Foto: Marija Stanonik,
Dobraceva julija 1983

polnodi, pa boste potem dobile kruha.’” Caj je skuhala vmes. Drui¢ina je
bila. Tako je bilo lepo.« Tako se spominja Zena z Dobraceve, kjer so ziveli
le od dela svojih rok. Otroski spomini so trpki (¢e gre za krajo kovanca za
bel kruh od peka)?® ali svetli (ko si je dekletce za lasten denar, prisluzen od
gob, kupilo sem ter tja kos belega kruha in zato lahko odstopilo ¢rnega, ki
ga ji je dala mati od doma, soSolcu, ki jo je prosil zanj). V teh dozZivetjih je
tudi del resnice iz pregovora: Sosedov kruh je vedno boljsi! 1z Javorjevega
Dola pa izhaja anckdota, da je gospodinja velike kmetije dale¢ naokrog
dejala dninarjem: »Le jejte kruh, jaz ga ne bom, je predrag!« To se je zgodilo
tamv Sestdesetih letih. In zakaj so v Zireh v¢asih kruh v kavo ali kam drugam
na majhne kos¢ke drobili in ne rezali: zato, ker ga je tudi Jezus lomil in ne
rezal!

b) Pecivo

Pecivo je lepa okrajSava za pecene mocnate jedi. To so razni §truklji,
potice, ocvirkovica, pogace, Strudlji (= zavitki), piskoti, Sarkelj, buhteljni.

Otrokom v veselje je kakSna mama, npr. v Racevi, ob peki kruha obliko-
vala tudi Strukeljcke. Krusno testo je razvaljckala in ga nato tako zavila,
»postavila s konca, da se naredi kot ena piska«. 1z enakega testa je v ¢asu,
ko je bil drobnjak na razpolago, marsikje rada pripravila »drobnjakov
$trukelj«. Na razvaljckano testo je nanesla ma$¢obo — »pomazala s putr-
¢kom« ali svinjsko mast in drobnjak, na drobno narezan, »pa v pleh« (=
pekac) »pa na lopar in v pec«. Vsaj za eno kosilo, ¢e ne dve, je zaleglo!
Struklje so torej imenovali navadno ali boljSe testo, razvaljano in pomazano
najprej z mas¢obo, nato pa z raznimi nadevi, zavito, razrezano v ustrezno
velikost, navadno z lesenim kroznikom, in poloZeno v »pleh«, »platfon« (=
pt.ka(,) Ce so navadno ali izbolj$ano testo nadevali s sadjem (razpeckane
¢eSnje, borovnice, zribana jabolka), so tako pecivo imenovali »8trudelj«,
»Ces$nov Strudl, »jabkov Strudl«, »borovnicev §trudl«.

Kakor hitro je bilo razvaljano, pomazano in nadevano, nato pa zavito
testo scela polozeno v posodo, bodisi priloznostno skledo ali »kastrolo« (=
posoda z enakim premerom na dnu kot na vrhnjem obodu) ali posebej zanj
namenjen »modu« (= model), glinast in zunaj zelene barve, znotraj pa tudi
ali pa ne in s tulcem v sredi, skratka glinen pekac, poti¢nik, marsikdaj tudi
prevezan z zico, da bi bil bolj obstojen, se to imenuje potica. Ime pride od
povitica; s tem je nakazano, da se ne le razvaljano testo zavije, ampak da se
tudi kot »povitek«, povitica v kolobarju polozi v model.

Poticaje veasihveliko pomumla saj je bila namizile ob najvecjih praznikih
in slavjih. Ce le mogou, je bila iz boljSe pSeni¢ne moke, tudi na obliko so
»porajtali« (= od nje je bila tudi odvisna uglednost potice in s tem gospo-
dinje). Posebno pomembno je bilo, da je bila lepo vzdignjena in zapecena,

Nadevi zanjo so sodili med drobne skrivnosti marsikake gospodinje. Ze
testo je bilo izbolj§ano z jajei, smetano, surovim maslom, maslom, sladkor-
jem, za »potresivo« (nadev v oZjem pomenu besede) pa so imeli »jabkovo
moko« (= zmleti suhi krhlji; te so v resnici sphali, stolkli, zmleli v stopi) ali
skuhane suhe jabol¢ne krhlje, prepasirane skozi sito, »cvibe« (= rozine),
poparjene z mlekom, enako poparjen mak, ki je bil prej tudi sphan (»sou-
han«) s stopo, rozi¢evo moko, orchova zmleta jedrca. Ena gospodinja
zagotavlja: »Rozi¢eve moke pa ne, je zanic!« Druga se spominja: »Orehov
nismo imeli, ko so bili dragi.« »Frenc je Sel po celem Zirovskem vrhu, da je

28 Joze Peternelj, Bukovei, 1987, str. 43-48, 80.
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dobil kaksen oreh. Tako je iskal. V trgovini se ni drugega dobilo kot rozi¢eva
moka. Pa saj tisto tako ni bilo ni¢ vredno, je bilo $e bolj pusto kot krhlji.« V
spominu sosedov pa ostaja tudi osamela Zena, ki je $la vStric s prazni§kim
bogastvom le na zunaj. Navadno krusno testo je vsakokrat oblozila le z
»zorcem« (=usedlino zitne kave), da so se videle ¢rne proge po kru$nem
testu, zato je njena tako imenovana potica kar malce zagrenila. Otroci, ki
so zaprosili zanjo, niso imeli veselja z njo. Drugace pa so iznajdljive gospo-
dinje pekle glede na nadev tudi kostanjevo, leSnikovo, kakavovo potico in
nje okus plemenitile tudi s sesekljanimi pomaran¢nimi in limoninimi olupki.
Lesnike so nabirali ob poti ali zapus$¢enih »obrunkih« (= obronkih), posu-
Sili so jih, stolkli in zbrali, enako tudi orehe. Kostanj so surovega omajili,
posusili, zdrobili in prevreli, nekateri pa kuhali, zmeckali in poparili, da je
nastala masa. Dandanasnji so Se bolj domiselne. V ta namen jim pride prav
marmelada, kokosova moka, ostanki napolitank in piskotov. In deli potice?
Kot ima hleb peto, ima potica »ret«, »ritnik« (Goropeke), to je zadnji del
potice, ki pride zadnji v model in se stika v kolacu s prvim. Kdor naleti na
ta del, je sicer tiho, a se bolj kislo drzi, ker je najmanj »pomazan« (= nadeva
je manj kot drugod).

»QOcvirkov/ca« (ocvirkovica) se pece iz enakega testa kot za kruh, se
razvalja in pomaze z razgretimi ocvirki, se zvije in v obliki kolobarja da v
glinast pekac vzhajat in potem v pec ali pecico Stedilnika. Ponekod so jo ze
tudi pred drugo svetovno vojno pekli iz boljse moke, pSeniéne, ki so ji dejali
»nularca« (ena nula = bela moka — na vrecah, v kakr$nih so jo prodajali, je
bila oznaka nicla; e sta bili zarisani dve nicli, so ji rekli »toplh nularca« in
boljse od te ni bilo. Iz nje so pekli najboljse potice in bobe.)

¢) Nekvaseno pecivo

»Joj, mlince je pa mati pekla. Ko je kruh pobrala iz pedi, je pa Se tisto
dala vanjo; kadar je bila hudo pobeljena.« Tako spomini na ¢as pred drugo
svetovno vojno. Ve¢ o tem v naslednjih: »Sedaj delajo kvaSene mlince v
pekarijah. Doma so to delo opustili, ker je prezamudno. V mentrgo so
zmesali ta boljSo moko, belo; dolili so mleko, dodali nekoliko mascobe, olja
ali masla in umesili testo, pognetli so ga, da je postalo lepo gladko. Od njega
so jemali majhne hlebcke, jih razvaljali v obliki petlitrske “kastrole’, dali to
na lopar in v primerno vroco pe¢, ki so jo za kake pol ure zaprli, da je testo
lepo porumenelo, in ga potem pobrali ven in pokladali v vecje Skatle ali
vrece... Tako je bila pripravljena rezerva za hitro pripravo solidnega obeda,
kadar je bila gospodinja kako drugace hudo zadrZana. Poparjeni mlinci,
zabeljeni s putrom, in je bil brest. Pa suhi krhlji zraven. Seveda kuhani, danes
bi rekli: kompot.«

V ozjem pomenu besede se imenujejo pecivo le piskoti na sploSno. Vcasih
so se domislili, ob blizajo¢em se Miklavzu, godu ali kakem slavju, da ko so
pobrali kruh iz peci, so takoj pahnili vanjo Se »plehe«, polne piskotov. Ti so
imeli v vaSkem okolju pomembno prestizno vrednost. Eden od sosedov iz
hise, ki se je imela za nekaj vec, je dejal o drugem: »XY pa nikoli nima
peciva.« Se je temu prav nerodno zdelo. Mati Breznikarjeva se jih je naucila
pedi, ko je bila Ze starejSa. Recept zanje je nadla v reviji Vigred. Sama na
domaciji je z njimi brez besed privabila viuke naokrog. Niso bili sladki, ker
bi bil v njih sladkor; nasprotno, morda ga celo ni¢ ni bilo v njih. Pa¢ pa so
bili zelo okusni zaradi domace smetane, ki jo je dodajala testu. In kdove kaj
Se, to je ostala njena skrivnost. Nikoli ve¢ ne bo takih. Morda je svoje
naredila tudi krusna pec, v kateri so se pekli.
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¢) Cvrte mocnate jedi

Vcasih so bile dokaj cenjene »pohane Snite«, to so bile rezine kruha,
namocene v mleku, nato pa Se v jajcu z nekaj moke in ocvrte na vrodi svinjski
masti. Bilo je hitro, izdatno in okusno. Ostale so lahko Se za drugi dan in
zanje je bilo brez zadrege mogoce uporabiti star kruh. Zalegle so za »bobe«
(= krofe), »$traube«, flancate. Za ¢as pred drugo svetovno vojno pravi
starej8i sogovornik: »Bob sem malokrat videl.« Na njem so si med seboj
gospodinje $e do nedavna preizkuSale svoj ugled. Moral je imeti »krancelj«
(= vencek, belo liso okrog in okrog). Toda marsikdaj je bil brez nje $e bolj
okusen, najboljsi naravnost iz ponve vzet, ¢e ne kar izmaknjen, $e vro¢ in
okusno hrustljav. A smola, ¢e se je testo »prehladilo«, o ¢emer so pricale za
rumeno skorjo neuzitne (dobesedno!) votline, praznine. Obstaja pa mnenje,
da so se v Zireh prijeli »bobi« Sele po drugi svetovni vojni. V ta razdelek je
vsaj z besedo uvrstiti e krhke flancate, tako imenovane »miske«, omlete,
»§morn« (= prazenec).

d) Kuhane moénate jedi

Od teh uzivajo najvedji sloves Struklji, npr. »drobnjakovi §truklji«,2? a kaj,
ko jih je danes Ze tako redko mogoce pokusiti. Nekdaj pa so z njimi pocastili
»godovnjake«, ¢e le ni bilo pri hisi prevelikega pomanjkanja! Zato so
lahkoverne in la¢ne otroke posiljali »moko brat« (= prositi zanjo, beraciti
zanjo): »Enkrat sem bil godov, sem mislil, da bom dobil struklje, pa ni bilo
moke, sem pa moko bral. Babe, ki so /pri nas — op. M.S./ kleklale, so me
nastimale (= pripravile do tega). Prinesel sem jo materi; me je pa naseskala,
ker sem bil presiten.« V svoji neucakanosti je fanti¢ pricakoval, da mu bo
Sla pri pri¢i kuhat Struklje. Struklji so bili lahko iz »kruhove« (= enotne,
zmesne moke, to je napol bele), »bele« ali ajdove moke. Zanje so imeli sesite
posebne »Zaklcke« (= vrecke), v katere so polozili zvit sirov Strukelj, spet
kar z lesenim kroznikom razrezan na posamezne dele, in ga polozili v vrelo
vodo v loncu. V isti namen so rabili tudi kar laneno krpo ali servieto. Tako
so Zeleli prepreciti, da se Struklji ne bi razkuhali. Ko so bili dovolj kuhani,
jih je gospodinja vzela iz kropa in zacela rezati kot za Siroke rezance. Kaj je
bilo tisti hip boljSega za otroke poleg nje, kot da so si izprosili vecji ali manjsi
koncek Se nerazrezanega, vrocega Struklja in ga Se vlaznega razkosali s
svojimi zobmi. Razrezane je gospodinja zabelila z mastjo ali maslom,
potresla s sladkorjem in cimetom. To je bila izdatna, te¢na hrana. Zato so
na kmetih z njimi postregli tudi ob Zetvi, mlatvi, kosnji v senoZeti ali za
»likof« (= kakem sklepnem delu). Se zmeraj ugledni, a malo manj, so bili
»$trukl¢ki na Zup« (to so bili manjsi »zvitki« in ostali so kar v vodi, v kateri
so se kuhali). Gospodinja pa jih je le zabelila, kak$nih drugih dodatkov,
razen drobnjaka pa ni dajala zraven. No, seveda sol. Pa¢ pa so spet imeli ze
véasih kakor Se tudi danes »nudine« (= rezanci, domaci). Navadno so jih
pripravili, da so jih zakuhali v mesno juho vsaj za praznike, ¢e ne tudi ob
nedeljah. O bozi¢u in veliki noc¢i so morali biti. Drugace so v mesno juho
zakuhavali svaljke, narejene iz moke in jajc. Zaradi nacina dela, ko se testo
posuka med dlanmi, toliko ¢asa, da postane ¢isto suho, so jih ponckod
imenovali »usukanec«. Tudi tako imenovana ribana kasa je pri§la marsikdaj
na vrsto. Testo zanjo mora biti prav tako ¢im bolj trdo in suho, da se ga da
ribati na rib/eznu. »Ribnca« so ji rekli v Racevi. Bolj mehko testo pa prihaja
v postev za »Zlicnike«.

29 Za pecene se uporablja ednina (Strukelj), za kuhane pa mnoZina ($truklji).
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Makarone so v¢asih kupovali strasno malo. Nekaj vec so jih poznali na
Breznici, ki je bila pod Italijo, in so jih prinagali iz Idrije. Danes so splo$no
znani in so priljubljeni zaradi njihove hitre priprave. Skuhane zabelijo,
morda potresejo s sladkorjem in obed je tu. Danes je na razpolago Ze veliko
vrst, oblik in okusov drugih vrst testenin, ki se lahko pripravljajo kot
samostojna jed ali zakuhane v raznih juhah. Na njihov nakup precej vpliva
tudi reklama. Pripravljajo jih lahko tudi z drobtinami, s »tenstanimi« (=
prazenimi), raznimi omakami, kot prilogo h golazu in tako imenovani
»makaronflaj«.

[zdatna samostojna jed so »cmoki«, pomeSani s krompirjem z vdetimi
suhimi ali svezimi ¢eSpljami, marelicami, breskvami, ¢esnjami in celo jabol-
ki. Jedo jih povaljane v poprazenih drobtinah in zraven kompot ali solato.

Za konec tega poglavja se spet vratamo k dobremu staremu kruhu.
Dobesedno. Vcasih je gospodinja z njim reSila zadrego za obed tako, da ga
je razrezala na kocke, poparila s kropom, nanj potresla sladkor in morda Se
cimet ter zabelila z vroco mastjo ali maslom. In kosilo je bilo tu. Danes se
za»poparjen krah« (= kruh) Se komaj ve. Enako je lahko storila z Zzemljami.
Te so seveda imele Ze visjo ceno.

Na robu je mogoce tu omeniti $e torte. Dolgo so veljale za prestizno
dobroto otrok, saj so postale vsesploSna spremljava njihovih rojstnih praz-
nikov Sele zadnji dve desetletji. Zdaj pa jih dobivajo tudi ob drugih svecanih
dogodkih tako otroci kot odrasli.

¢) Jedi iz jeCmena, ovsa in rzi

Ze je bil omenjen ovsen kruh kot vsakdanja hrana nekdaj na Zirov-
skem,* tu dodajamo $e »ovseni mocnik, kojega po ve¢ krajih vzivajo ali pa
ga nimajo o keterih ¢asih.«’! Citat je pomemben tudi zaradi zveze ovseni
mocnik, saj nakazuje, da je tako imenovana Zupa v tej zvezi mlajSega izvora.
Poraja se vpraSanje, kaj je k tej spremembi navedlo. Ali je bil mo¢nik gostejsi
in je »Zupa« redkejSa? Ali gre za vpliv nems¢ine? Kakor koli Ze, ustni viri
govore Se za ¢as med dvema svetovnima vojnama tudi o zupi iz je¢menove
moke ali na kratko o » je¢menovi Zupi«, v stiski pa tudi je¢menov kruh ni bil
neznan. A bolj so cenili rZenega, ki je prav sladek in okusen, dokler se prevec
ne osusi.

Poglavitna je¢menova jed pa je bi jesprenj. Je¢men so nosili phat v bliznje
»malne« (= mline), npr. k Modrijanoveu; kuhali so ga z manj uglednim
svinjskim mesom sredi tedna, najraje v Cetrtek. Tedaj so se v njem kuhali
»glavina« (= deli svinjske glave), kremplji, jetrnice, rep ipd. Ce je bil na
jedilniku v petek, je pomenilo, da bo zakuhan na mleku. NajlepSe se je
zmehcal in dobil posebno aromo, kadar so ga kuhali v peci. S Stedilnika
nikoli ne more biti tako dober. Umesavali so ga tudi v kislo zelje ali repo in
ju tako hranilno obogatili.

Se eno pomembno Zivilo je bilo sestavljeno iz je¢mena v nekdanji Zirovski
kuhinji. Kava, posebno mesana z mlekom, nikakor ni zgolj pijaca sama na
sebi, ampak hvalevredno zivilo. Zanjo so »pekli«, prazili je¢men kar doma.
Najprej ga je treba malo prevreti, nato posusiti. V posebni posodi so ga pekli
na $tedilniku in med tem ga je treba stalno mesati. Kako so rekli posodi za
prazenje je¢mena? Kdo ve? V Zabrezniku so mu dodali morda Se malo
pSenice. Okus so izbolj$evali tudi z dodatkom na suho naribanega hrena.

30 Glejop. 18in 22.
31 Glejop. 22
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Tudi tega so malo opekli. »Pa je bila cekurje. (Aluzija na franckovo cikorijo).
Bilo je boljse kot sam je¢men.« Pa recite, da niso bili »usajt« (= domiselni)
nasi predniki.

f) Jedi iz koruze

Ze pred drugo svetovno vojno so imeli po Zireh veliko koruze, vsaj po
Ledinici je bilo tako, tudi po Dobracevi so jo hodili »majit« (= lickat). Ugaja
ji tezka zemlja. Pac pa je je bilo malo v Goropekah, v Racevi ze ve¢. Tudi v
Zabrezniku je ni moglo biti kaj prida. Zato so jo kupovali, tudi po sto
kilogramov pri eni hisi. Mleti so jo dajali k Modrijanovcu. V sili so pekli
koruzni kruh in $¢ po drugi svetovni vojni so ga delavei Tovarne $portnih
Cevljev v Zireh (poznejSa Alpina) dobivali na zivilske karte.3?

Za ¢as mladosti je bilo slisati bridko 8alo: » 18 X je bila Zupa, enkrat vimes
pa meso.« »Par Lukat je bilo Sestnajst, dvajset otrok. Ko so jih vprasali, kaj
so danes imeli za jest, so odgovorili: "Zupa pa Zupa.” Kot da bi bili dve rihti.
Ko je bilo en kup revne (= revicine) pa en kup otrok.«

Sicer pa je bila prislovi¢na koruzna jed v Zireh »turs/é/na zupa«. Na
Poljanskem ji pravijo »sok«, sem in tja pa kdo na obeh stranch tudi »mo-
¢nik«. V stiski je bila »tur$na zupa« trikrat na mizi: zjutraj, opoldne in
zvecer. Soljena in z mlekom zalita. Ni¢ ni bilo treba premisljevati. Na
navadne dneve malodane obvezno za zajtrk, za vecerjo pa tudi velikokrat.
Ce je primanjkovalo mleka, so ga nadomestili z malo kisa, marsikdaj pa je
bila le osoljena. Mleku so se pri nekaterih hiSah odpovedovali ravno zato,
da so za izkupicek od masla, ki so ga iz njega delali, lahko kupili novo vreco
koruze. Ena vreca je vsebovala tudi 60 ali 70 kg koruznega zrnja. Danes ga
skuhajo le ob¢asno, kot spomin na otro$tvo in mlajSim v vednost, kako so
se v¢asih hranili. Za zajtrk skoraj ne pride v postev, saj starSev ni doma, da
bi ga skuhali otrokom in na voljo je dovolj drugih pripravkov, ki so manj
zahtevni. Tako informatorji.

»Turscni Zganci« veljajo za krepko, nasitno jed, ki daje moc. Zato so jih
kuhali ob kosnji in drugih tezkih kmeckih delih. Tudi pozimi, ko ¢lovek rabi
ve¢ kalorij zaradi mraza, so bili poleg zelja priljubljena jed. Struklje ob
godovih so marsikdaj zamenjali prav malo boljsi koruzni Zganci z mlekom.
Ce je bilo mleko na Zgancih, je bilo Ze veselje! Marsikdaj pa so bili zabeljeni
(le) s »svetim duhom, se pravi: ni¢. In vendar so otroke spodbujali k jedi s
pesmico: Zgancki, zgancki — dobra jed, / boljsih nima §irni svet. / Skledo
Zganckov jem vsak dan, / pa sem vedno ¢évrst, moc¢an.3?

Prava poslastica pa so bili koruzni Zganci, kadar so bili zabeljeni z
»masounkom« (= maselnikom). To je raztopljeno surovo maslo, ki mu je
dodana primerna koli¢ina — dober 8¢epec — koruzne moke. Le malo ¢asa
rabi, da prevre in nato se $e vroce usuje na koruzne Zgance. O kako je bilo
to dobro! Belili so jih tudi z ocvirki in v bolj trdih razmerah z meSanico
prasiceve masti in loja.

Poleg nekaterih drugih sestavin materialne in duhovne Kulture tudi
navzoénost polente v Zireh prica, da lezijo na meji med Primorsko in
Kranjsko. Primorci jo hvalijo’, da je bolj kuhana in lazje prebavljiva kot
’kranjski zganci’, toda vseeno so jo pred drugo svetovno vojno po Zireh manj

32 Ivan Reven, Vrsnik v plamenih, Zirovski ob&asnik 11, §t. 16, 1990, str, 82-83.

33 S pesmijo je spodbujala otroke jesti Franciska Arh, vendar ni znano, ali jo je znala od doma ali
se je je naudila v Preddvoru, kamor se je bila porocila.

34 Miroslav Pahor s sodelovanjem Ilonke Hajnal, Po jamborni cesti... v mesto na peklu, Ljublja-
na 1981, str. 163.
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jedli, ker je bilo treba »gres« (= zdrob) zanjo posebej kupovati. Danes pa
jo skoraj gotovo kuhajo vec kakor koruzne zgance. Vendar le kuhajo, ne pa
tudi pecejo in cvrejo, kot na Primorskem.?

Za sklep tega razdelka Se¢ samo sploSni vtis ene od pripovedovalk:
»Verjetno se /koruza, t.. jedi iz nje/ ni nikjer toliko jedla kot v Zireh.« Zato
ni ¢udno, da je v tej zvezi neodvisno od prve druga komentirala »Osemnajst-
krat Zupa, enkrat vmes pa meso.« In je bil teden naokoli.

g) Jedi iz ajde in prosa

Ajde po Zirovskem Ze véasih niso nevemkako pridelovali, zato so jo
zamenjavali za kak drug zivez po Zirovskem vrhu in Poljanski dolini ali pa
kupovall izdelke iz nje, ajdovo moko ve¢ kakor ajdovo kaso. Zato so splosno
znani po Zireh le »jejdovi« (= ajdovi) Zganci, a e tiso bili véasih kakor danes
le redek gost na jedilnem listu tukaj$njih prebivalcev. Zato delujejo praz-
ni¢no in ne kot vsakdanja jed.

Pac¢ pa so vcasih sejali v Zireh veliko prosa. Dvakrat so ga pleli, Zeli,
potem meli, nato suSili in »sovhali« (= sphali). Sedaj ga samo Se kupijo.
Sedaj tudi prosena kasa nima ve¢ tiste veljave, kot jo je imela vcéasih. MeSali
s0 jo, podobno kot jesprenj ali ajdovo kao in le¢o z drugimi Zivili, s kislim
zeljem, repo, fizolom; kadar so jo kuhali na mleku, so ji po moznosti dodali
smetano. Na vodi kuhano so belili z ocvirki, mastjo in surovim maslom. Tudi
pekli so jo, podobno kot danes rizev narastek, ne glede na letni ¢as. Poseben
sloves je imela »postengana kasa«. Tudi ta je bila kuhana na mleku, a ne
preredka raje bolj gosta, in gospodinja jo je povrhu »postengala« (= z Zlico
]c naredilavanjo jamice), dd]lh_](, zalila tolSc¢a, maslo ali masovnik. MaSc¢oba
je morala kar plavati povrhu nje.3 Ce je bila mlecna kasa otroka poslastica
(»kasa je otroska pasSal«), je bila za vse pridoma uporabna tudi zakuhana v
»suhi Zupi« (= juha od svinjskega suhega /= v dimniku posusenega/ mesa).
Danes se vsega tega Se zgolj le spominjajo. In ¢e ne bo zapisano, bo tudi to
utonilo v pozabo.

Kaso so kuhali tudi na topljenem mleku. To je bila »¢ista kasnca«, pac
revna jed.

2. STROCNICE

Ze pred drugo svetovno vojno bob ni bil vsesplosen pridelek po Zirov-
skem. V ZabreZniku, recimo, ni zrasel. Ponekod pa so ga kuhali, a morda
kupljenega. Pripravljali so ga tudi kar brez olja in kisa. Ze tedaj ga je
zamenjal fizol. Tega je po nacinu rasti ve¢ vrst in tistemu, Ki pri rasti rabi
oporo, pravijo »latnk« (= latnik), ker se ovija po latah. Posebno ime ima
»turk«, za katerega vejo povedati, da mu ponekod recejo tudi »hrvat«, To
bi utegnilo govoriti o izvoru tega fizola, ki je precej vecjih oz. debelejsih zrn
kot druge vrste. Tudi po okusu se lo¢i od njih bolj kakor druge vrste med
seboj. Je bolj pust in spominja na kostanj. Razen tega, da je »nizek, za te
vrste fiZzola ni znano kako posebno ime. Predvsem ga poimenujejo po barvah
»ta rded«, »ta bel«, »ta pisan«, a prepoznavajo ga tudi po obliki.

Na mizi je bil skoraj obvezno ob petkih in Se druge dneve v postu.
Nadomes¢al je kruh, kar pove dejstvo, da je bila skleda fizola pri eni od his

35 Glejop. 34
36 Mariji Poljaniek iz Raceve se zdi, da je ravno Ivan Tavcar opisoval, kako je spretni hlapec pri
obedu speljal kanaléek (»8tengo«) k sebi, da je mas¢oba po njej odtekala k njegovi Zlici.
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na Selu kar na oknu, zraven Zlica in komur se ga je zahotelo, ga je zajel.
Pripravljali so ga okisanega, z oljem in ¢ebulo, tak je prisel v postev pomesan
med regrat, zeleno in zeljnato solato. V tej zvezi je bil $e posebno dobro-
dosel, kadar je primanjkovalo krompirja. Fizol so dodajali tudi kislemu
zelju, kisli repi in v glavino zakuhanemu jesprenju. Kot samostojno jed pa
so ga plemenitili s krhlji iz svezih jabolk ali kuhanimi suhimi krhlji. Posebno
¢islana je bila »fiZzolova Zupa«; torej juha iz kuhanega pretladenega fizola.
Vanjo so zakuhali riz, testenine ali podrobili suh kruh.

Strogji fizol sodi Ze pravzaprav med zelenjavo, a ga jL treba obvezno
skuhati. Se zelene stroke je treba ogistiti »§trec« (= niti) in repkov, nato se
opere, osoli in kuha, da se zmehca. Tak fizol tudi vlagajo ali dajo v zamrzo-
valnik. Je pa to jed novejSega Casa, starejsi informatorji ga ne omenjajo.

Grah je vrtna stro¢nica, ne pridelujejo ga v velikih koli¢inah. Zelenega
denejo v juhe in rizote, pripravijo pa ga tudi kot bob ali fiZzol kot neke vrste
solato.

3. GOMOLII

TukajSnja razporeditev Zivil skusa slediti bioloSkemu izhodisc¢u, ki upo-
Steva videz plodov, ko rastlina dozori. Medtem ko je v dosedanjih razdelkih
Slo za zrnje, nad zemljo, gre v naslednjih za gomolje, pod zemljo.

a) Krompir

Najpomembnejse mesto med gomoljnicami zavzema krompir, »kruh
ubogih«, kot ga je posreceno poimenoval Joze Stabej. 37 Zito v Zireh nikdar
ni plenjalo kdove kako dobro, ker je prevec¢ megle. Se pozna, da je »marast«
(= mocvirje), zato so se Se bolj vrgli na krompir. Gledali so, da je krompir
stalno bil, poleti in p(mml Ko je starega zmanjkovalo, so Ze novega kopali.
Kmet iz Goropek je bil dejal: »Ce jih nimam sto v kupu, ki imajo po eno
kilo (kg), vsega Senkam. Tudi pri sosedu je bil "fajn’ (= dober pridelek).«
Spominjajo pa se tudi primerov, da so ga cel dan kOpdll (= izkopavali), pa
bi vse tisto lahko nesel. So dejali: *Saj ne bi kopal, saj ni vredno, toda toliko
pa je, da bo potem drugo leto toliko »samosevca« (= semena, semenskega
krompirja), da se bom s tistim dajal.” Krompir je bil z¢ nekdaj v Zirch
vsakdanja hrana v dvojnem pomenu besede. Najprej v tem, da so ga jedli
dobesedno vsaj enkrat na dan; od tod sledi, da je postal tudi navadno,
samoumevno Zivilo dan za dnem. Medtem ko so na ta ra¢un pripombe ob
»turs/¢/ni zupi« in kislem zelju, jih krompir ni prisluzil. Zanj ni sliSati, da bi
se ga kdo navelical. PriSel je prav ob vseh dnevnih obrokih: zjutraj najveckrat
kot »krompir na zupi« ali krompirjevi Zganci, véasih so zalegli tudi za kosilo.
V bolj gosposkih hisah ali ob prazni¢nih dnevih pa je bil na mizi »tenstan
krompir«, to je zrezan in poprazen na mascobi, v kateri je zarumenela
zrezana Cebula. Zadnja leta ga precej izpodriva pire krompir, ta je podoben
Zgancem, vendar ni zabeljen, ampak sta vanj umesana mleko in smetana ali
surovo maslo ali margarina. Skoraj redno je bil primesan tudi zeleni ali kake
druge vrste solati, ko jo je zmanjkalo, pa so samega pripravili z oljem in
kisom ter narezano ¢ebulo. Od tod ime zanj »oljnat« ali »okisan« krompir.
Ce je ostal od nedeljskega kosila, je prisel prav tudi za malico ali vecerjo.
Drugace je bil za vecerjo v navadi krompir »v oblicah«, »v komasnah«,
»prerezan krompir« (= le opran, morda res Se prerezan, drugace pa Se z

37 Joze Stabej, Kruh ubogih, Ljubljana 1977,



»omajki« = povrhnjico) in ga je bilo, ko je bil kuhan dan na mizo, kar sproti
Se vrocega »majiti« (= s prsti ali s pomocjo noZa odstranjevati koZico,
povrhnpco) V Zireh se le surov krompir »lupi«. Ker je bil po dolgem
prerezan ¢ez pol, so mu regh tudi »polovicar«, kakor sem tudi sliSala
imenovati ga. Pa recite, ¢e Zirovci niso jezikovno ustvarjalni. »Najslajse
vecerje so bile, ko se je zacel zoriti krompir in so ga §li nakopat samo za
sproti. To je bilo pod vecer, eno kosaro ali $kundro, ga zbrali ta srednje
debelega, po dolgem prerezali (drobnega celega), oprali in dali kuhat. Ko
se je skuhal, so ga odcedili, stresli v ’prsteno’ (= lonc¢eno, glineno) skledo,
postavili na sredi mize, dali okoli Zlice, kolikor so pac pricakovali ljudi, na
vsak konec mize sveze skisano in posneto mleko, za priboljSek Se posodico
s soljo in to je bila kmecka vecerja, to so imenovali krompir v oblicah tudi z
navadnim vro¢im mlekom in tudi s ’topljenim posnetim mlekom’ (= na
Stedilnik ali v pe¢ postavljeno mleko, da se je prizmerni temperaturi po vrhu
nabrala njegova mascoba, imenovana smetana), katerikrat pa tudi redka
tur$¢na Zupa ali je¢émenova ali ovsena.«* Ob nedeljah zvecer so vsaj pri eni
higi v Racevi krompir v oblicah zamenjali krompirjevi Zganci: »Ko je Cas,
danes bomo pa krompirjeve Zgance.« Izredno prijeten okus jim je dal
dodani svez, sesekljan drobnjak. Morda je prednost krompirja pred drugimi
jedili, ki jim oditajo enoli¢nost, ta, da se da pripraviti na veliko nacinov:
»Krompir se jé skoro vsak dan, vcasih tudi po veckrat, pa vselej v drugi
obliki, pa se skoro ne opazi, da je zopet krompir.« Za spremembo okusa so
mu dodajali proseno kaso, riz. » Krompirjeva kaSa« ali »krompirjev rajs« sta
bila za zajtrk ali za kosilo. »Malo kaSe so zameSali v krompir, ga zmeckali
in zabelili s $pehovo zabelo ali lojem.« Sezonska hrana so bile »lesicke na
krompirju«, »s krompirjem« ali izjemoma tudi z jurcki, vendar so te vecino-
ma prodali in jih doma niso uporabljali. Za pravo poslastico so imeli »gole-
zev krompir«. Na masti se prazi ¢ebula, doda za nozevo konico zmlete
paprike in Zlica moke in preprazi tudi to. Nato se zalije in da kuhat krompir,
narezan primerno drobno. DruZinsko izrocilo je §lo naprej, toda mlajsa
generacija, vnuki so to prekrstili v »ta rjavo Zupo«. In jo imajo zelo radi.
»Krompir brez razlike Ze za zajtrk, obvezno za kosilo, pa tudi vecerja, ce je
obilnejsa, je ob krompirju. Krompir cenijo, da skoro brez krompirja ni
hrane.« » Vse krompirjeve jedi so dobrodosle ob vsaki priliki, pa ¢e je v juhi,
v solati, okisan, pe¢en, pa magari cel... Pe¢en krompir je bil nekaj nadvse
dobrega!« Pripovedovalka to pojasnjuje z naslednjim: Ob kolinah so dali
ponavadi tudi peci meso, v pe¢ seveda in ob kraju posode nalozili tudi
krompir. Sok, ki se je cedil od pec¢enke, se je vpil v krompir in je bil zato véasih
bolj soc¢en kot samo meso. To je bilo le enkrat na leto oz. tolikokrat, kolikor
prasicev so zaklali pri kaki hisi. Od dale¢ nanj spommjd »pomfri« (= pecen
kromplrcuk) Pastirsko Sego prLn_]d kl()mpll’_]d na zerjavici pa je nadaljeval
krompir, pecen v peci, ko je bila §¢ mo¢no razgreta od peke kruha. Tedaj
mu niso niti dodajali masti niti ga niso olupili, kar celega so polozili na dno
peci in se posladkali z njim kar tako, za malico. »Pa smo kruh prisparali,
denarja ni bilo za moko.« Ali ne potrjuje to lepo spoznanja, da je krompir
»kruh ubogih«: »Redno vsak dan je bil krompir. Malokaksen dan, da bi ga
ne bilo. Imeli smo ga radi. Saj je mogel (= moral) biti, kaj bo$ pa jedel.«
Za konec je prihranjena aitioloSka povedka, »zakaj boleha krompir: Bil
je namrec¢ bogatin pridelal v svojem ¢asu veliko krompirja, pa ni maral ga

38 Kar je v narekovajih, je pa¢ navedeno dobesedno, za primer Zirovske sintakse. Ce gre le za
nareéne besede, so praviloma prvi¢ pojasnjene v oklepaju ali vsaj poknjiZene.
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jesti, revezem ga pa tudi ni hotel dati, torej ga je zakopal, in kazen za to se
krompir ¢erni. — To ob kratkem.«3?

In na koncu $e uvera: »Kdor jé krompir z ’omajkam’ (= omajki), ga ni
strah.« To so veckrat povedali ob majenju krompirja v oblicah in je bil vmes
kak$en zapecen in prav okusen z omajkom vred. To pride v postev le pri
mladem, »novem« krompirju.

b) Korenje

V sili je krompir zamenjalo korenje, sem in tja pa tudi zgolj za poZivitev
jedilnika. »Na Zupi in malo zabeljen, ¢ist glih tako kot krompir na zZup« so
ga pripravili za zajtrk ali kosilo. Bil je dober v »$nitah« (= rezinah) in
zabeljen ali ¢e je »stopil vanj prasic«. Pomesali so ga med krompir v kosih
ali oboje skupaj zmeckali in zabelili.

Zmeckano korenje, danes bi dejali »spasirano, se pripravi enako kot
repa. Zabelili so ga z mastjo in JLdll za zajtrk. Prav prljutun okuuc dal tudi
mesni juhi, zato so ga radi dajali za njen lep8i videz goveji ali prasicevi, »suhi«
juhi in za otroke je bil prava poslastica, ko jim je mati razdelila ¢ez pol
narezane korene iz pravkar odstavljene juhe ze pred kosilom. Tiste, ki so se
nad njim zmrdovali, pa so spodbujali k spoStovanju korenja — Ceprav so ga
vendarle pridelovali za praSice in je morda zato na qplo‘”mo veljal kot
manjvredno zivilo za ljudi — da ga je treba jesti za lepoto, moc in cncrguo
Ce hoées bit lep, moras ]CStl korenje! Pa da je zdrav za o¢i! Danes ga uzivajo
veliko manj, nekoliko pa Se. Delno je navadno korenje za svinjino zamenjal
rdeci korencek, ki je v¢asih veljal za bolj »gosposkega in je bil bolj za reklamo
ali za pokazat.«

Svoj odnos do tukaj$nje okopavine je neznani navihanec strnil v Stiri-
vrsti¢nici: cha korenje, / slabo Zivljenje; / kruh pa meso, / to bi ze §lo. Tudi
v Zireh jo je bilo marsikdaj sligati.

¢) (Rdeca) pesa, koleraba

Po videzu in barvi najblizja korenju je navadna pesa, tudi namenjena
predvsem za zZivinsko krmo, a sem pa tja zaide Ze tudi v zirovski jedilnik.
Pripravijo jo zrezano na kocke ali zmeckano kot prikuho / prilogo k raznim
omakam in mesnini. Prej Ze se je uveljavila koleraba v zirovski prehrani,
vendar tudi ne $e pred drugo svetovno vojno in tudi ne vsesplodno. Pripravlja
se podobno kot pesa, najti pa jo je tudi kot sestavino enolon¢nic, kar za peso
ni v navadi. Enako bolj za popestritev jedilnika in prazni¢no razpoloZenje
je bila na mizi rdeca pesa, ki pa ima od tu omenjenih gomoljnic vendarle
najdaljsi staz v Zirovski prehrani. Njeno ceno je doloc¢alo Ze to, da so jo g()j]ll
kot povrtnino in ne poqucmo kakor to velja za peso, in ne zmeraj za
kolerabo. Ce zadnji dve kdaj pripravijo »zmec¢kani« in drugic¢ v »8nitah«, pa
za rdeco peso obvezno pride v postev le druga moZnost. In spet ne kot za
prilogo, ampak s kisom in oljem kot solato, marsikje pa ji dodajo tudi §¢epec
(zmlete) kumine ali celo Zlicko sladkorja.

¢) Repa

Repa... slabo zivljenje... In vendar je bila cenjeno dopolnilo v jedilniku
zirovskih prebivalcev, na njihovih mizah kar pogost in priljubljen gost.
Kadar je krompir »ofratov«, ni »ratal« (= se ni obnesel, ni obrodil), so mu
v oblicah za vecerjo dodajali tudi krompirju podobno drobno repo, repico,

39 Glej op. 22, str. 181.
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z besedami: »Otroci, en krompir in eno repco, da krompirja ne bo zmanj-
kalo!« Ko se je repa odebelila, se je tudi veckrat pojavila na mizah »v
Snitah«, to je narezana z ribeznom v Siroke rezine (podobno kot rdeca
pesa). Posebno se je podala k vro¢i mastni ocvirkovici, pa tudi s svinjino,
tako imenovano »okrajevno« (= kar je ob kraju: svinjski kremplji, uhelj,
hrustanec, rilec, rep), se je prilegla. Posten kos svinjskega mesa pa tudi.
Recept za »zmeckano repo«: repo olupis, nareze§ na krhlje, zavres, prvo
vodo odlijes, ko zavre, nato se da spet kuhat, ko en ¢as vre, pa notri §e en
olupljen krompir, ravno tako narezan na krhlje. Ko je priblizno kuhano (»z
nozem probame« / = poskusim/), da gospodinja gori Se dve Zlici moke, ¢rne
(tip 500), »bolja je ¢rna kot bela, in kuha Se pol ure. To stolce s »kalcem«
(= tolkalom), doda malo »kimene« (= kumine), soli in zabeli z ocvirki.
Drugod so kuhali zme¢kano repo po naslednjem receptu: ko je bila v
kos¢ke narezana repa Ze skoraj kuhana, so ji dodali Se krusne moke, prilili
malo vode in preden so jo dali na mizo, zabelili z ocvirki. Za solato so
»odvrnili« (= zalegli) vrsicki od repe, imenovali so jih »roZe«, kadar so
zacele poganjati v kleti. OciS¢ene in narezane so jih pripravljali same ali
zame$ali med krompir.

»Repo v $nitah« v Zireh na splosno imenujejo tudi »sladka repas za
razlocek od kisle. Nekateri jo kisajo S¢ danes. Pri tem se ravnajo po
starodavnih izkuSnjah: treba jo je ruvat stare lune, $e bolj pomembno pa je,
da je stare lune naribana! Repo je treba oprati, obrezati pri rozi in repu, jo
zribati na ro¢ni ribeZen, navadno v Skaf, vmes jo tlacijo, ko je Skaf poln, jo
oblozijo z lesenim pokrovom, nanj dajo debel in tezak kamen, zalijejo s ¢isto,
mrzlo vodo in postavijo v primeren prostor v kleti. PoCakajo; ko zacne
kiselkasto zaudarjati, kar je znamenje, da se repa kisa, po potrebi se dolijejo
vode, ki jo repa »upiva« (= vpija). Ko pa se zac¢ne peniti, nckako vreti, je
treba vodo pozajeti, drugace tece ¢ez posodo. Toda voda mora repo pokri-
vati, drugace se ta pokvari. Po enem tednu do deset dni se to umiri in v treh
tednih je repa skisana. Ko voda v njej postane sivkasta in sluzasta ali
plesniva, smrkava, se zamenja. PrejSnja voda se odstrani, Skaf, doge in
kamen je treba pomiti, vse se zlozi nazaj, nalije nove vode in §tirinajst dni
do tri tedne je spet mir. To se ponavlja, dokler repe ne zmanjka ali se Skaf
ne izprazni. V ndspml]u s kislim zeljem repe torq ni treba opariti. »Zihar«
(= dovoljeno) jo je zaliti z gorko vodo, a oparjena se ne skisa.

V prejs$njih generacijah so tako kot kislo zelje tudi kislo repo jedli po
kmetijah za zajtrk, s krompirjem ali pa tudi z dodanim jeSprenjem, kake
vrste Zgancem in slab§imi vrstami mesa. Potem so se je navadili za kosilo
in opoldansko malico, danes pa jo cenijo najbolj kot dietno jed, saj ze od
nekdaj slovi, da »puca« zelodec in ¢revesje. Vsekakor je lazje prebavljiva
kot druge vrste zelenjave. Surova Kisla repa je le izjemoma prisla na vrsto;
okisana in z oljem kot solata. Ni jasno, ali so tudi tem »rozam« dejali
»repnk« (repnik) ali prvim repinim listom. Le to je znano s terena, da so
ga kuhali. Prav tako so kuhali repne olupke. »Namal (= malo) muoke gor,
pa je bil mocnik.« Ce so bili ILpl[‘ll olupkl posuseni — posusili so jih, ko so
repo nabirali za kisat, okrog peci, nanizane na »drajt« (= Zico) ali »§pago«
(= vrvico) ali na latah ali na policah nad pecjo ali na deri pod pecjo, in to
¢im dalj in ¢im bolj, nato spravili v papirnate Skrnicle ali vrece iz blaga in
jih kuhali v postu. Repne olupke so zvecer dali namocit, da so se tako
napeli, kot bi bili svezi. Vanje so zakuhali moko in zabelili s »Spehom« (=
slanino). Recept z Breznice je takle: En dan so se mocili repni olupki.
Skuhala jih je, odlila vodo, jih narezala na kocke. Dela Se enkrat kuhat.
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Ceber za kislo zelje
ali kislo repo

Foto: Ciril Stanonik,
Raceva 1995

Nanje dala kaSe, da se je kuhalo skupaj, nato malo ajdove moke in zalila
§e s suho Zupo (mesno juho od svinjskega posusenega mesa) in Se z ocvirki
zabelila. To so jedli na veliko nedeljo za kosilo ali veliko soboto zvecer. Tudi
v ponedeljek je morala biti. To ni bila ve¢ tista postna aleluja, ki je spo-
minjala na hudo lakoto, v katere spomin so jo kuhali v postu, ampak
prejkone prav okusna in tecna jed.

4. SOCIVIE

a) Zelje

Zelje, pripravljeno na razli¢ne nacine, je bilo poglavitna zelenjava v
zirovski prehrani, kolikor dale¢ seze spomin nazaj. In Se danes je v njej
nepogresljiva postavka.

Se v ¢asu polne rasti, ko zelje niti ni naredilo glav, so mu odstranjevali
stranske zelene liste, jih ocistili in nato kolikor mogoc¢e na drobno kot za
solato z nozem razrezali, potem pa morali kuhati kar precej ¢asa, da so se
ti zeljni rezanci zmehcali. Posebej so skuhali krompir v kosih, ga s »kalcem«
(= tolkalom) zmeckali in oboje vlili skupaj, osolili, zabelili z ocvirki in
»smukavce, kakor so imenovali jed iz zelenih zeljnih veh, je bil gotov. V
poznem poletju in zgodnji jeseni, ko solata Ze pojenjuje, je bil prava pozivitev
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jedilnika, le da je kuhanje trdih zeljnih listov vzelo veliko ¢asa. A v¢asih se
gospodinjam vendarle ni tako mudilo kot danes. Ko je rast zelja §la h kraju
in so bile njegove glave Ze lepo oblikovane, je prislo na vrsto »glavato zelje«
(»glavat ziele«). Pripravili so ga popolnoma enako kot smukavec, le da je
bilo kuhanje manj dolgotrajno, zelje pa bolj svetlozelenega videza, kakor so
dozorele zeljnate glave, okus bolj blag in tudi za Zelodec lazji. Skratka:
okusno da je kaj! Bilo je dobesedno »sladko zelje«, kakor so ga tudi
imenovali. Vendar je tezko reci, ali je to ime dobilo zato ali kot razlo¢evalno
nasproti kislemu zelju. Zakaj predvsem ali samo nanj se pomisli, ko se govori
o zelju na splosno. Pripravili so ga cele kadi in prav vzdrzevano je bilo na
voljo tja do pozne pomladi ali e ¢ez, seveda Ce ga niso prej pojedli. Tezisce
tega, cemur danes recemo ozimnica, je bilo nekdaj prav na kislem zelju. To
je bilo gldvnd »kisave, kakor v Zireh vsaj starej$a generacija z eno besedo
poimenuje kislo zelje in kislo repo skupaj.

Kot za repo je bilo tudi za zelje pomembno, da so ga »pospravili« ali
»posekali« (= s »karvaceme, ki se sicer rabi za delanje butaric, sekanje
hoste), to je locili glave od storzev tako imenovane »stare lune«, in tudi
naribati ga je bilo treba v njenem znamenju. Ko je bil posekan, so ga kar na
vozu zapeljali v kozolec in pustili tam do $tiri dni, da se je »zvekal« (=
zmeh¢al), kar pomeni, da ni bil ve¢ tako krhek in se pri ribanju in tlac¢enju
ni tako drobil, ampak so zeljne rezine ostale lepo cele. V zeljne glave se
zatecejo razne zuzelke, Strigalice, gosenice, muhe, polZi, gliste, zato jih je
treba pred tem temeljito ocistiti. Nekateri listi so tudi nagniti ali drugace
poskodovani in za ¢lovesko prehrano neugledni. Zato se vsaka glava posebe;j
razkosa, izrezejo najdebelejSi storzki pri posameznih zeljnih listih in po
moznosti operejo pod tekoco vodo. Ker tedaj Ze pritisne jesenski mraz, je
delo olajsano, ¢e je dodano kaj tople vode. Zelje se ponavadi reze s pripravo,
ki je kakor mo¢no povecan ribezen za rdeco peso, in ji v Zireh recejo »nozi«.
Glede na le enkratno rabo v letu si jih preskrbijo le podjetnejsi ali bolj
premozni in si jih potem drugi sposojajo od njih za kako simboli¢no ali
ustrezno odskodnino ali uslugo. Pri tem delu je bilo zaposlenih navadno kar
ve¢ ljudi hkrati. Eden je prinaSal in odnasal, drugi obrezoval in »pucal« (=
Cistil) storz/k/e, tretji je pral, vmes pa je bilo treba Se menjavati vodo, ¢e
¢is¢enje ni potekalo pri pipi s tekoc¢o vodo. VEasih ta moznost ni bila tako
vsakdanja. Kad ali ¢eber je bilo Ze prej treba temeljito pomiti in ga postaviti
na dolo¢eno mesto, ker ju potem ni bilo ve¢ mogoce premikati; ponavadi na
podstavek, nekoliko od tal, da je dno posode imelo zrak od spodaj in bilo
vsaj osuseno. O¢istiti je bilo treba »doge«, t. j. pokrov iz desk, in hudo tezak
kamen za obteZitev, pripraviti sol in ponekod so imeli radi zraven tudi
kumino. To delo je ponavadi trajalo eno popoldne ali vecer. Drugi dan so
zelje ribali. Tedaj so pogrnili na tla obrabljeno, sprano rjuho, na en stol
poloiili tako imenovane »noZe« in na drugem je sedel tisti, ki je ribal. Eden
je podajal primerne zalogaje zeljnih listov njemu in zribano zelje je padalo
na tisto ¢isto rjuho. Tretji ga je pa Ze s Skafom pobiral in odnasal v klet,
usipal, usuval, stresal v éeber ali kad. Cetrti si je pa moral pl‘C_] v slani topli
vodi umiti noge in bos tlaciti zelje. Tako je moral »tancati« in skakati po
njem v ¢ebru / kadi, da ga je zeblo v noge in se je izza njega pokazala voda,
Zraven tega je nekoliko solil in po Zelji potresal kumino. Ko je posoda
napolnjena in zelje karseda stlaceno, so ga zalili z mrzlo vodo, oblozili z
okrovi, ki so jih obtezili s kamni, da se je zelje ¢im bolj stisnilo, in delo je
bilo dokonc¢ano. In to se kisa enako kot repa, le nekoliko pocasneje. Potem
je treba z njim enako ravnati, to je na vsake toliko ¢asa odstraniti plesnive
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obloge in postano vodo ter naliti nove. Medtem ko so doge pokon¢ne
zagancke, ki sestavljajo ¢eber, je »okrov« na okroglo zbit iz desk in pokriva
¢eber v njegovem notranjem obodu. Ko se z jemanjem vsebina zelja niZa, je
treba okrove zamenjavati z manjSimi, oZjimi, ker je tudi ¢eber proti dnu
vedno ozji. Drugo terensko poizvedovanje prinasa v tej fazi drugacne
podatke; zelje poparijo, to je, nanj vlijejo nekaj loncev kropa, ga Se malo
osolijo (»kaksno pest soli«) in nanj denejo ¢eden (= ¢ist) »okrov«. Ta se ne
sme ti§¢ati roba kadi, ampak mora biti manjsi, da se lepo »usede«, »uleze«
na zelje, in obtezZi se ga s kamni, da ga »fajn, ¢im bolj stiskajo. Voda mora
priti ¢ezenj. A ta mora biti samo povrhu, ne sme priti vanj, drugace za¢ne
gniti. Zato je tako pomembno, da je ¢im bolj obteZeno. »Za ene Stirinajst
dni se mora tisto vodo doli pobrati in druge vode gori uliti.« Prav je, da je
voda posoljena, slana.

Ta cas, ko se zelje kisa, pride veckrat na vrsto zeljnata solata ali »glavata
solata«. S krompirjem ali fizolom. Ob nedeljah skoraj stalno, dokler so le
bile na voljo »glave«, zeljnate, seveda. Obdrzali so jih tako, da so jih $e nekaj
¢asa pustili v zeljniku, ko so druge Ze posekali, jih pokrivali pred slano,
potem pa izruvali s storzi vred in jih poloZili na primerno hladno mesto. Po
razlicnih hiSah so razlicno dolgo obstale, pa¢ glede na njihovo Stevilo
in razmerje do Stevila prebivalcev v hisi, pa tudi od primernosti njihove
hrambe. Tudi storzkov, ki ostanejo pri ¢iS¢enju zeljnih »veh« (= listov) za
omenjeno solato, niso kar samoumevno dobile Zivali (kokosi ali prasici),
ampak so jih s pridom uporabili kot dodatek k mesni juhi. Imeli so jih za
podoben posladek iz nje, kot korenje. Danes jih zreZejo za razne eno-
lonénice in zelenjavne juhe. Domiselna gospodinja pa jih izjemoma nariba
in da v lonec kisat po enakem postopku kot kislo zelje. A to je le za en ali
dva obeda, »za prelogo ali za neko razliko, saj mora biti vsak dan kaj
drugega, pa ¢e je tudi slabSe, saj je za drek poStukat.«

Ko je minilo obdobje korenja in sveze repe (iz katere so kuhali sladko
ali zmeckano repo), pese in kolerabe, solate, to se je zavleklo najdlje do
novega leta, je zacelo »peti« kislo zelje, ve¢inoma kuhano; presno ali tako
imenovano »surovo« kislo zelje, s krompirjem ali brez njega in le z oljem
(saj je bilo kislo ze samo po sebi in kis ni bil potreben), pa¢ pa po moZnosti
s ¢ebulo, kumino, tudi s poprom je prislo na vrsto v delovnike izjemoma,
marsikdaj pa ob nedeljah in praznikih. Tako se je tudi z razli¢no pripravo
zelja zaznamoval drugacen dan. Zirovsko kuhano kislo zelje je vedno
meSano z zmeckanim krompirjem. Zelje so véasih kuhali v vecjem loncu,
krompir v kosih pa v manjSem. Vodo, v kateri se je kuhalo zelje (»zieunca«
= zeljnica) so odlili, pa¢ pa so krompir zmeckali v tisti vodi, v kateri se je
kuhal. Nato so njegovo maso vlili na zelje. Zato to zelje nikoli ni bilo tako
kislo kakor kje drugje. Danes odlivajo vodo od krompirja in ne od zelja, ker
so pouceni, da je v zeljnici ve¢ dragocenih sestavin, ki so jih véasih nepre-
misljeno zavrgli. Vecinoma so ga nekdaj belili z mastjo in ocvirki. Dober pa
je bil »8peh« (= prekajena slanina), ki so ga za vsak obed posebej razrezali
najprej na dolge rezine, nato pa na kocke in dali v »panovko« (= ponvica,
majhna ponev), da so zarumeneli in se nekoliko stopili in vroce polili po
zelju.

Vsi porocevalci se strinjajo v tem, koliko zelja so véasih pojedli po
zirovskih druzinah. Se okrog leta 1950 je bilo trikrat na dan za obed. Najpre;j
za zajtrk, nato za kosilo in §¢ popoldne za malico. To je bilo v Koritah. »In
kako je bil dober. Ga je (gospodinja — op. M.S.) v peci kuhala, nato dala ob
stran v pedi, da se je navzel dima. S suhim narezanim Spchom zabeljeno. S
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krompirjem zmeSano. To, Cemur pravimo danes kmecko zelje.« Tako spo-
mini sogovormce v Starih Zireh. Za Zirovski vrh, kjer je bila pogosto bolj
slaba letina, se je ohranila anckdota, da pa nikoli ni bilo tako slabe letine,
da bi ne bilo zelja za tristo petindestdeset dni. Ker so ga bili Ze vsi siti. To,
da je bilo zelje trikrat na dan na mizi, ni le tokratna izjema, ampak marsikje
pravilo, saj so se bridko $alili: ko bo osemnajstkrat zelje, bo pa nedelja.
Znana je tudi dvakrat blazja varianta: ko bo Sestkrat zelje, bo pa nedelja.
Res je bilo tako, kot je danes obvezno vsaj pri kosilu kake vrste solata, v¢asih
najprej na vrsti skleda zelja, nato pa drugi obrok. In vendar so kislo zelje
bolj cenili kot kislo repo, ker je bolj izdatno, tecno, danes bi rekli kalori¢no.
Ceprav so ga v postu belili le z oljem. Za spremembo so mu dodali tudi
kaksno Zlico fiZola ali pest prosene kase. Toda v Zireh je veljalo: »Ni pravega
zelja brez krompirja! Tako zelje in kos kruha zraven! Pri kmetih in bajtarjih.
Cela kad ga je bilo. Drugace niso imeli kaj kuhati. Krompir notri in zabela.
Fajn, ko je $e za malico popoldne. Zelje stalno v peci, z mastjo zabeljeno.
Ali zelje, ko so ga v peci kuhali. Ko se je povrhu skorja naredila in tisti, ki
je ostal, opoldne kuhan, zvecer pae za jesti. Cele kadi smo ga pojedli.« To
so utrinki o eni najbolj znacilnih jedi v prvih dveh tretjinah dvajsetega
stoletja v Zireh.

Danes poznajo tudi »tenstano« (= duseno) zelje in »segedin«, presno
zelje pa s krompirjem, mesom in jajci. Tega cenijo kot osvezitev in okrepitev
zaradi morebitnega pomanjkanja vitaminov in drugih hranilnih snovi.

b) Druga zelenjava

Gre v glavnem za povrtnine, kar pomeni, da so jih gojili ali to pocno e
danes, v manjsih koli¢inah in na odli¢nejfem prostoru, ki je po moZnosti
blizu domacije ali bivali§¢a sploh. Od njih je bila Ze omenjena rdeca pesa in
zelena solata bolj mimogrede. Vendar obstaja vtis, da v ¢asu pred drugo
svetovno vojno vsaj v Zirovski prehrani $e ni imela take vloge, kot jo je imela
nekaj desetletij po njej. Nekaj pred drugo svetovno vojno se je zgodilo, da
je premozna druzina priredila ohcet v Ljubljani. Ljudje se niso mogli
nacuditi, ko so izvedeli, da so med drugim imeli februarja na krozniku
zeleno solato. Zadnji ¢as se kosajo z njo Ze tudi druge vrste zelenjave. Pred
tem pa sta bili »z zelenega vidika« dve med seboj ostro loceni sezoni.
Zgodnjo pomlad je oznanil na vrtu gojen ali po njivah samovsejan motovi-
lec, ki mu je na mizah konkuriral trdozivi regrat. Prazni¢no razpoloZenje
velikono¢nega ¢asa je po moznosti okronala prva mehka in rumenkastoze-
lena solata. Po nekaj tednih, ko je $e zrasla in se razrasla, je postala
samoumevna sestavina kosila na svetek in petek, marsikdaj pa tudi vecerje.
Vedinoma zmeSana s krompirjem, ki je bil kuhan cel, nato pa omajen in
zrezan, nato pa so nanju vlili nekaj kisa in olja in seveda posolili. Kadar je
starega krompirja prej zmanjkalo, preden so lahko kopali Ze novega, ga je
v solati zamenjaval fiZzol, v naglici pa je bil dober zraven tudi kruh. Posebno
so se gospodinje veselile solate v glavicah, kar kosale so se med seboj z njo.
A polagoma je njen ¢as mineval, solata »je 8la v cvet, kot so rekli, in njeno
vlogo sta prevzemala »bandibje« (= endivija) in manj ugleden radi¢ (po
zirovsko »radic«). Ko sta posla ali je bila tu Ze trda jesen, pa je prislo na plan
zelje v spredaj nastetih variantah in dalo ton obrokom od kosila naprej vse
tja do nove solate.

Druga zelenjava je prihajala prejSnji ¢as na zirovske kroznike bolj mimo-
grede. Za stro¢ji fizol na primer ni bilo tedaj Se posebnih sort in je bil
navadni fizol v ta namen uporaben le malo ¢asa. Grah ni tako vsesplosna
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povrtnina Se danes ne, pac pa je to moc reci za kumare, kar se vidi tudi po
Stevilu njihove priprave, saj jih ponudijo za solato same ali s krompirjem,
kar predvsem je bilo nekdaj v navadi, jih pa tudi kuhajo »v zosu« (= omaki)
ali v zelenjavnih juhah. Danes jih precej uzivajo tudi vloZene, posebno ob
mesnini, jedo jih za kosilo, malico ali vecerjo. Prve kumarice je prinesel v
Ziri No¢, ko je bil v Ameriki, in je tudi pokazal, kako »se nastimajo« (=
pripravijo), da je namesto solate. Tako je Mariji Poljansek pravila njena
mama. Lahko da so jih drugod Ze prej poznali, toda v Racevi to prvenstvo
pripisujejo Nocu. Buce so v tem okolju do nedavnega veljale za svinjsko
krmo in zato niso uZivale ugleda. Na vrsto so prisle le redko, in tedaj v omaki,
a le bolj za atrakcijo.

Pa¢ pa je postal zelo priljubljen paradiznik. Niso ga toliko gojila kmecka
gospodinjstva kot tista, ki so premogla le vrt ali toliko zemlje, da jim njena
obdelava nivzela vsega Casa. Zdi se, da je deloval tudi kot znamenje prestiza.
Vsekakor je bila jeseni slikovita podoba, ko so bile na mnogih oknih
postavljeni lepo v vrsto sprva Se zeleni, nato pa vedno bolj pordeli plodovi
paradiznika, ki so jih skrbne gospodinje potrgale in nastavile soncu, da bi
do konca dozoreli in postali uzitni. Devali so ga v meso in narezanega
pripravili v solati. Enako je tudi danes.

Paprike je $¢ danes v Zireh komaj za vzorec, kar pomeni, da je vcasih
praviloma niso imeli na razpolago, danes pa jo prinesejo iz trgovine in v
solati kombinirajo s paradiZznikom, in to svezo ali vlozeno, poseben sloves
ima »filana« (= polnjena) paprika, doda pa se tudi rizotam ali juham.

Tudi za ohrovt ni mogoce reci, da je vsesplo$no Zirovska zelenjava, ¢eprav
ni popolnoma neznan. Verjetno posamezno gojijo Se marsikatero, ki tu ni
bila omenjena, a naj zadod¢ajo za ta pregled.

5. ZACIMBE

Najbolj vsakdanja zac¢imba sta bila drobnjak in ¢ebula, ali drugace: najve¢
s0 ju porabili. Skoraj vsaka hiSa je imela tudi lustrek. Je moc¢nejSega vonja
kot petersilj in so ga dajali predvsem v mesno juho.

Petersilj je prihajal v postev predvsem za mesno juho, cesen pa ob kolinah
za krvavice in klobase. Tudi meta in majaron sta bila cenjen dodatek krvavi-
cam. Velika no¢ ni minila brez hirena. Mete ni bilo na vsakem vrtu, drobnjaka
pa tudi ne, ker zahteva tezko, namoceno zemljo. Druge nastete zac¢imbe pa
so bile nepogresljivo doma. »Majaron je imela prestrasno rada mati.«

Z:a konec je posebna ljubezen namenjena »robci« / »rovei«. Ne poznam
strokovnega izraza zanjo, morda je res vinska rutica, kakor je bilo ob
priloZznosti ludj slidati ime za isto rastlino. Prav lepo disi in raste v grmicku,
na robu vrta. Se dolgo so jo imeli pri Martincu na Selu, nazadnje sem jo
videla pri Tr¢ku na Dobracevi, vendar je potem tudi tam izginila. Skoda. V
naSem otro$tvu je bila skoraj nepogresljiv dodatek »ocvrtemu jejcku« (=
ocvrtemu jajcku, cvrtju). Morda pa so jo uporabili tudi kje drugje.

Vsaka gospodinja ima svoj okus in pozna okuse svojih domacih. Prilagaja
se jim in uporablja za¢imbe, ki jim ugajajo. Za spremembo okusa ali videza
jedi se znajde in ustvari kaj svojega. V tej luci so zanje zac¢imba tudi kis ali
vino v majhnih koli¢inah ali limona. :

Ni 1'asl|inskcg31 izvora, a vendarle omenimo tu tudisol. Ce ni bilo soljeno,
so véasih rekli v Zireh, da je »plevko« (delna knjizna ustreznica je: plehko).
Kadar je bilo kaj premalo osoljeno, je dejala xy, da je »namal peclis« (=
malo bolj pi¢lo). Rada je imela slano.



6. SADJE

O pomembnosti sadja v Zirovski prehrani posredno prica droben poda-
tek pri Lovrencu Oblaku, ko navaja posamezne sorte jabolk: »lesniko,
medenk, cesar, cigan, okroglice, muznikov, kosmac, ¢ebulnik, meSancar,
osolni itd.«; hrusk: »tepka, cepljenka, krvovenka, gospodicna, ljubljansca,
robarca, Struca, presedalka, vodenica, reparica, vogelnica, sraka, medve-
dovka itd.« Posebej nasteje »sadje s trdo pecko: cresnje, visnje, cresplje,
crespovci, cibare, slive«.4)

Ze iz naStetih sort jabolk, posebno pa hrusk se vidi bogastvo okusov in
zasluti pomembnost sadja v prehrani druge polovice 19. stoletja. Utegnilo
je nadomescati svezo zelenjavo, ki je tedaj pac niso Se vedeli ohranjati tudi
pozimi, na kar smo se danes Ze Cisto privadili. Danes Se komaj poznamo
posamezne sorte npr. jabolk, ¢e pa Ze, se nam zdijo bolj ali manj enakega
okusa. In $e nekaj je opazila Zirovska obcutljivost: »Plantazna, industrijska
jabolka ni¢ ne disijo! Vcasih, ko smo prisli v "kevder’ (= klet, kjer so bila
jabolka razsuta na tako imenovanem ‘odru’ (= Siroki polici), je pa tako
disalo!«

Kadar dobro obrodi, sadje tudi danes $e predelujejo na razne nacine, da
bi ne §lo v ni¢. Toda poskusimo se prl tem drzati krogotoka v letnem ¢asu.

Cesnje po Zirovski kotlini nikoli niso delale veselja kmetom in drugim.
Ne ugaja jim menda njena megla. Pac pa so marsikdaj bogato obrodile po
okoliskih hribih, v Zirovskem vrhu, Mrzlem vrhu itd. Na Vrsniku pa je
zegnanjska nedelja dobila ime »ceSnjeva nedelja«. Razen tega, da so se
gostili s svezimi, najboljSe so kar z veje, so jih skusali s pridom uporabiti tudi
za redne dnevne obroke. Kuhane sveze ¢eSnje so ob kosnji ponudili za
malico iz skupne prstene sklede. Osladkane s sladkorjem in zraven vsak kos
kruha. Kako se je prileglo! Kuhali so »¢e$njevo Zupo«: »pest ali dve svezih
¢eSenj brez pecljev das v osoljeno in po Zelji osladkano vodo kuhat in ko
prevre, vevnico pSeni¢ne moke. Ko se zapeni in spet prevre, z vilicami
pomesas. In to je okusna, rahlo rdeckasta od ¢eSenj Zupa. V posebno slast
jc §la otrokom, ko so zraven Strukeljcka zajeli $e ¢eSnjico.« Le pecke, ki jih
je bilo treba stalno pchdll iz ust, so bile nadlezne.

»Cem_;ev Strudelj« je znan iz novejSega ¢asa po drugi svetovni vojni. Prej
so ¢eSnje predvsem susili in »suhe cesnje« so bile za posebno odli¢ne
priloznosti, to je skuhali so jih ob hudih obremenitvah delavcem, cenjenim
gostom, domacim pa le v bolezni. Danes iz njih kuhajo kompot in v ta namen
jih tudi vlagajo, kuhajo iz njih marmelado, vedno pa je bil zelo cenjen tudi
cesnjevec, to je iz njih kuhano Zganje. Take so bile zanesljivo najboljse. Za
njimi je priSlo na vrsto drugo koscicasto sadje: slive, cesplje, cespovci, cibare,
kar vse je v Zireh srecati Se danes, le viSenj menda ne. Kjer so jih imeli, so
jih, dokler je bilo to mogoce, kar sveZe, dajali kuhat v jeSprenj in kaso
(Breznica). Pozimi so v ta namen priSle prav posusene ¢esplje.

Kadar so posebno bogato obrodile, so tudi iz njih kuhali Zganje. Glede
na ohranjeno drevje ni vtisa, da bi bilo kdaj tega sadja v Zireh prav veliko.
Zato je seveda uzivalo Se toliko vedji ugled.

Vsaj po ohranjenih imenih sode¢,* kaze, da je bilo véasih veliko hrusk.
Za Breznico obstaja spomin, da so hruske »maslenice« kuhali kar cele, niti
ne zrezane na krhlje. To so imeli za malico in veCerjo. Vendar ni jasno, ali

40 Glej op. 22, str. 182.
41  Glej op. 40.
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gre za sveze ali suhe hruske. Teh so nasusili ¢im ve¢ in jih imeli za zlato
rezervo za hude ¢ase. Seveda so jih vsako leto tudi sproti nekaj pokuhali za
neke vrste, danes bi rekli kompot, véasih pa so preprosto rekli tudi tedaj
»suhe hruSke« in »hruseva voda, toda same zase so v stiski zalegle tudi za
kruh. Njihov sladki okus pa je posebno vlekel otrokom, da so zaradi njih
marsikdaj dobili slabo vest.42

Enako vlogo v tej zvezi so imeli »suhi krhlji«. To so bila ustrezno razrezana
sveza jabolka, o€iS¢ena »faZin«, »pazin« (= lu§¢ine) in posusena. Toda do
tega je Se dolga pot. Prej so morala dozoreti. In kdo je to tezje docakal kot
otroci. Zato so klatili Ze zelena jabolka. In jih pokusali. Potem pa marsikdaj
zaradi prekislega okusa vrgli pro¢ ali v boljSem primeru v $kaf za jed
prasi¢em. V posebno blagem spominu so »ta zgodnja jabolka«, ki so dozorela
najprej. Zaradi res bele, belorumenega olupka so dobili ime »beli¢niki« in
tisto leto, ko jih nibilo, je bilo v mladih o¢eh osiromaseno ne za njihov Zlahtni
okus, ampak tudi za Car darovanja narave in stare mame, ki jih je kar v
predpasniku nosila vnukom. Potem so kmalu prisle na vrsto »okroglice«, pa
»rapacki«, »carjevii«, »jakopieblni« pred domaco hi$o in tako naprej.
Marsikdaj so jih otroci pekli v peci v kaksni posodi, ko so se zaceli §tedilniki,
pa kar na njihovi plos¢i, drugi pa so raje jedli »fri$ne« (= surova). Imena
jabolk, ki so jih imeli na domaciji v Zabrezniku: »budnka«, »buoboveci,
»belicniki«, »garce«, »goréka«, »masancarji«, »ta rde¢i uosovniki«. Ze ime
pove, da so bili »midnka« medeni, sladki in so jih »uhal« (= phali, meckali,
trli) za potico, t.j. »peti¢n nadev«.

Ko so ze zacela padati na tla, so jih sproti pobirali in da bi jih ¢im bolj
racionalno izkoristili, so iz njih kuhali »jabolcnik«. To je jed iz jabolk in
moke. Jabolka se olupijo, zreZejo na krhlje in ko Ze nekaj ¢asa vrejo, je dodati
e belo moko. Nato vse skupaj vre naprej, vimes je treba tisti veliki cmok iz
moke obrniti, da se zares dobro prekuha, nato pa se zmeSa, pri ¢emer se
tudi jabolka zmeckajo. Temu so rekli na Breznici»brlizgovec«. Tudi osladkali
so ga in polili povrh krompirjwih Zgancev. Ko so ga pojedli z njih, jih je
gospodinja spet polila z njim. Tako so var¢ne gospodinje prihranile zabelo.
Morebitna razlaga za ime brlizgovec je naslednja: V Zireh za kaj recejo, da
je kaj tako kislo, da kar usta vkup vle¢e.®3 Saj tudi pravijo za kaj: »Je kislo
kot vrisk«. »Brlizgati« pa je v Zirch sinonim za vriskati. In ker so bila e ne
¢isto zrela jabolka tudi marsikdaj kar kisla, je tudi ob omenjeni jedi lahko
bilo nekaj podobnega, saj ji povsod niso dodajali sladkorja, vsaj ne dovolj.
Ker pa je tudi pri »brlizganju« (= ZviZzganju) treba dati usta oz. ustnice v
poseben polozaj, je ustvarjalna domisljija oba pojava domiselno povezala.
Se tretje ime je znano v tej zvezi. Preprosto: »jabkova zupa«. Kuhali so jo
tudi jeseni in pozimi namesto turS¢ne Zupe, kadar ni bilo moke zanjo ali
mleka. Kadar je bila bolj na gosto zakuhana z moko (namesto pSenicne je
bila lahko tudi koruzna), je zalegla tudi za samostojno jed. Ponekod pa so
bolj razredéen jabolénik dodali k Zgancem namesto kave ali mleka. V Racevi
pa so jo ucvrli kar po bliZnjici in pri tem spet privar¢evali moko. Skuhali so
»fuck«. Na vprasanje, od kod tako ime, je sogovornica pojasnila: »Ker je
bilo fuj, zani¢.« Zakaj? Bilo je kislo, brez sladkorja. Kadar ni vedela, kaj bi
dala v lonec, se je gospodinja odlocila: bom pa fuck skuhala. Dve tretjini
krompirja (1,5 1) in eno tretjino jabolk. Pogosto so bili »kosmaci« in ko so
zavreli, jih je brz zmesala, da so se razkuhali, dodala olupljen krompir, in

42 Prim. Ivan Cankar, Pehar suhih hrudk.
43 Tako je rekla nasa mama.
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ko se je vse skuhalo, zmeSala in zabelila z ocvirki, ¢e pa teh ni bilo, pa z lojem
oz. »zvarovno« (loj in ostanki mesa ob njem). Pa je bilo za prelogo (= za
najsibkejsi ¢len v verigi /tokrat prehranjevanja/, izhod v sili). Pazila je, da je
bilo ravno prav, ne precisto ne pregosto.

Kombinaciji moke in hrusk so dejali »hruseva Zupa« ali »hruskoveac,
moke in tepk pa »tepkova Zupa«. Ti dve sta ostali v lepSem spominu, Ze zato,
ker hrugke nikoli niso tako kisle, kot so lahko jabolka. Zato so iz njih delali
tudi »jesh« (= jesih), domaci kis. Ta prva jabolka, ki so bila zelena, so bila
za jesih. Zmeraj so ga sami delali, le v enem primeru pravijo, da so ga
kupovali. Seveda je bilo to odvisno od tega, ali so imeli doma sadno drevje.
Pri Krogarju so delali kis iz pre§ od mosta. Zalili so jih z vodo. Pustili na
hladnem dva meseca, nato sprefali Se enkrat in deli v klet. Kis so v Za-
brezniku hranili v kamnitih vr¢ih, kakrSne sem videla $e edino v muzeju v
Tonini hi§i v Ravnu (zdaj spet Sv. Peter) v Istri. Zal so jih odnesli in jih ne
morem fotografirati. Kis e danes delajo tudi iz postaranega mosta. Kar ga
ostane, ga pretocijo v kangle in jih pustijo odprte, da se most skisa na zraku.
»Grampo« (= gos¢o), ki ostane na dnu, pa odstranijo.

S »fri$nim ali suhim sadjem« (misljena so jabolka in hruske) so niansirali
okus tudi kuhanemu fizolu. »Tisto je bilo $ele dobro. Samo sladka jabolka
so $e boljsa. Malo rezno je.« Pa se je prihranilo olje, ki ga je bilo treba
kupovati, in kis. In po precej$njem ovinku smo spet pri suhem sadju. Za
»suhe krhlje«sobila cenjena predvsem sladka jabolka, ki so bila surova manj
okusna, posudena pa so bila odliéna. V Zireh so zdnje imeli. posebno
susilnico na Dobracevi, susili so jih tudi kar v krusni peci na lesi iz »lajst«
ali tudi na »derci« pod pecjo, kdaj pa gotovo tudi na peci. Posebno po peki
kruha je bil primeren ¢as za to. V prvi polovici dvajsetega stoletja in Se nekaj
pozneje niso s suhimi hruskami in krhlji tolazili le prazne Zelod¢ke otrok,
alis kuhanimi postregli delaveem in tudi domacim kdaj za priboljsek, ampak
je prislo zelo prav tudi za peko ob prazni¢nih dneh. Morda gre za tako
imenovani sadni kruh,* kot tli iz spomina zene na Selu: »...Samo Kar se je
doma pridelalo, to smo jedli...« V krusno testo so vmesali poparjene suhe
krhlje in hruske. Je bilo to s kak§nim posebnim namenom ali sad domisel-
nosti? Prej prvo; le da je zbledelo, ni pa pozabljena okusnost takega kruha!
Poraja pa se vpraSanje, ali ni tu iskati zacetek navade, da so za poti¢ni
namaz/ nadev po Zirovskem uporabljali » stolcene suhe krhlje« ali »jabkovo
moko«: »Ko so bili prazniki (pred vrati — op. M.S.) — mati je bila posusila
hruske in krhlje — in smo v Zabreznik nesli stol¢, ko so imeli tiste stope gor,
malo moke je kupila, da je bila malo bolj bela (drugo so doma pridelali —
op. M.S.) in kar na vodi zamesila. Za noben cuker ne vem. Kar zvaljckala
je in namazala s tepkami in krhlji. Seveda je treba to prej opariti. In je zvila
in razrezala, da so bili taki Struklji. Eno ('rolo’ testa — op. M.S.) pa je dala
v model, da je bil 'kalac’, ¢e je priSel kakSen Clovek« (na obisk — op. M.S.).
Za stopnjo boljse je bilo, kjer je bilo testo namazano z mlekom, »krhlje dali
v stopo«. Od nastetih jabol¢nih sort v Zabrezniku: »gorcka«, »mosancarji,
»budnka«, »garce«, »mediSka«, »ta rde¢i uosovniki«, »bobovci«, »miedni-
ka« (= medenka) pri zadnjih Ze ime pove, zakaj je zanje receno, da so jih
»uhali« (= phali, tolkli, mleli) za potico. Moralo je biti res dobro, ko so jim
dodali $¢ surovo maslo in smetano. »O bozi¢u smo dobili cele peticke. Tisto
se §e zmeraj spomnim. Tako lepo je mati spekla. Ni ni¢ v model dajala, kar
tako je dala hlebcke v pec; potresena s sladkimi jabolki. Krhlje so uhali iz

44V drugih slovenskih pokrajinah se je spomin nanj bolj zivo ohranil.
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»V pin se dela« ali kako so
v€asih izdelovali surovo

maslo
Foto: Marija Stanonik,
Dobra¢eva marca 1978

sladkih jabolk. Tisto zmleli, oparili, malo sladkorja notri, smetane, cimeta.
Bela moka...« Kjer so jih imeli, so zraven krhljev phali tudi suhe hruske.

Danes vse doma pridelano sadje kakor tudi razne nabrane sadeze®
predelujejo v razne sirupe, sokove in marmelado ali vkuhavajo ali kuhajo
sproti v razne kompote, sveze pa deloma ohranjajo tudi v zamrzovalnikih in
tedaj pride seveda v postev tudi le prekuhano v kompot. Le redki $e susijo
jaboléne krhlje ali hruske.

Za konec Se nekaj o grozdju. Nikoli ga ni bilo veliko, zato pa je bilo toliko
bolj vredno. Tudiv Zirch je bilo v¢asih nekaj his, ki so imeli zasajeno brajdo
okoli hiSe in so se vsako jesen tudi zaradi nje bali prezgodnje slane, da bi
jim ne unicila njenegd pridelka. Ce je bilo po sreci, so se domaci in njihovi
prijatelji, sorodniki in znanci posladkali z Zametnimi temnomodrimi jago-
dami, a e je bilo vmes Se tudi kaj prehudo rdecih, niso godrnjali. Da se je
dlje obdrzalo, so ga obesili kam na suho, kislega pa predelali v jesih; ali tudi
kje v vino, mi ni znano.

I11. HRANA ZIVALSKEGA IZVORA

Kljuc za njihovo razporeditev se ravna po nekaksni tezavnostni stopnji,
koliko je ¢lovek udelezen v pridobivanju posameznih Zivalskih naravnih
»izdelkov« (jajca, mleko, med), dokler ne poseze po njih samih.

1. JAJICA

Pred drugo svetovno vojno in $¢ lep ¢as po njej so jajca veljala za prestizno
hranilo in imenitno sredstvo za izhod v sili. Z njimi so postregli gostom in
bolnikom, sicer pa le za izreden priboljsek domacim. Kjer so jih imeli doma,
s0 z njimi zelo pazljivo ravnali, kjer so jih morali kupovati, pa $e toliko bolj.
Z.a ¢as, ko jih ni bilo toliko na razpolago, so jih skusali ohraniti tako, da so
jih dajali v Zito, mivko, pepel, primerno razredéeno gaseno apno, kar so
imeli nekateri za najbolj zanesljiv postopek »konserviranja«. Taka »vlo-
Zena« jajca, kot so jim dejali, so porabili za rezance in pecivo, medtem ko
so se za izrazito jajéne jedi trudili dobiti sveza. V naglici so jih v mesno juho
tudi razzvrkljali, ¢e ni bilo ¢asa niti za usukance ali svaljke ali pa ne moke
zanje. K pravkar peceni ocvirkovici, drobnjakovim kuhanim ali pe¢enim
Strukljem so postregli s »parzganko« (= prizganko) ali »parzgana Zupa« (=
prizgano juho) kot dodatkom h glavni jedi. Séepec moke so prizgali na masti
ali olju, precej temno, dolili vodo in prevreli. Za zakuho so najveckrat vlili
raztepeno jajee, dodali domace diSave, drobnjak, »lorber« (= lovor), za
nozevo konico pekoce ali sladke mlete paprike. Za zakuho v mesno ali
»kurjo« (= kokosjo) juho so skoraj zmeraj rabila jajca, saj Se niso poznali
zelenjavnih, tako kot danes, pac pa so devali vanje rezance, svaljke, »kniedI-
Cke« (= drobne §trukeljce), usukance, vlivance, cmoke ali samo jajca. Za
vecerjo ob nedeljah so spomladi iz listov kopriv, rmana, cvetov vijolic
naredili juho in vanjo vtepli eno jajce in je bila lahka vecerja ob nedeljah
(Zabreznik). Za zvecanje hranljivosti so tudi v mle¢no kaso kdaj ubili jajce
in skupaj kuhali.

Posebno pa jih je to resilo iz zadrege ob nenapovedanem obisku, ki so
se ga res razveselili. Morda so gostu pripravili cvrtje ali pa Ze imenovane
»pohane $nite«. Za izjemno pridnost ga je bil kdaj deleZen tudi kateri od

45 Glejop. 17, str. 44-47.
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domacih otrok, da ga je pripravil sam, kakor mu ljubo, ali pa mama. Le
ocvrtega so imenovali v Racevi »cuor¢k« (= cvréek, pomanjsevalnica od
cvrtje), ali pa preprosto »jejck« (= jajcéek). Ce so bili vsi pridni, je pa mogoce
zrtvovala dvoje, tako da so vsi dobili vsaj po griZljaj, dva. Kadar so v jajce
vmesali malo moke in ga stepli skupaj z njo, vmes pa morda potresli S¢
kaks$no zrnce kumine, so temu rekli »hlibck« (= hlebéek). V tem primeru
je zelo prav prisla Ze omenjena »ruobcac, zelo diSeca, da je prevzela duh po
jajeu in mu omogocila pikanten okus. Dajali so jih tudi v testo za drobnja-
kove $truklje, menda najvecje veselje skoraj vseh pri hidi pa je bilo, kadar so
bile na vrsti palacinke. Toda to je Ze jed novejsih ¢asov. Trdo kuhana so si
izjemoma privo§¢ili z mladim regratom ali z njim izboljSali krompir, fizol in
¢ebulo v solati. Mehko kuhana so v tem okolju pregosposka jed in ni splosno
sprejeta. Kot dodatek spada jajce skoraj k vsaki hrani, bodisi mesni, mo-
¢nati, zelenjavni, mlecni.

Po Zireh so bila v veljavi le kokogja jajca, vsa druga niso omembe vredna.
Morda so fantici izropali kdaj kako pti¢je gnezdo, a vpraSanje, koliko so jim
teknila, ¢e so imeli le kaj vesti.

2. MLEKO IN MLECNI IZDELKI

Ob doloceni uri zjutraj, opoldne in zvecer se je gospodinja ali njena
namestnica odpravila v hlev molst. Ponavadi je dala na glavo ruto, opasala
predpasnik, obula druge ¢evlje, umila roke in vzela vodo s sabo, da je kravam
umila vime. S seboj je vzela leseno ali »plehnato« (= plo¢evinasto, alumi-
nijasto) golido. Pri molzi se je usedla na tri- ali §tirinoZni lesen stoléek.
PomolZeno mleko je takoj precedila in tako nezavreto, $e toplo kravje mleko
so imeli za najboljSe zdravilo za slabotne otroke in Zenske. Potem ga je
porazdelila po posodah glede na predvideno dnevno uporabo: za mle¢no
kavo, mle¢ne jedi, morebitno peko ali topljenje za predelavo v surovo maslo.
Dala ga je torej »topit«. To je na primerno gorko mesto, da se na njem na
vrhu nabere mas¢oba = smetana, vendar ne sme zavreti. Ko se mleko shladi,
se smetana pobere dol, a to mleko z manj ma§c¢obe in kalorij je uporabila
za preprosto mle¢no hrano ali ga je vlila prasicem, posebno ¢e je bilo Ze
prestaro. Poleti je mleko nalila v »prstene« (= loncene) latvice ali sklede,
»Cerfe« (= Cerfa je latvica z dulcem /= livékom/ in malo vi§ja; cerfa je bila
posoda za kislo mleko) in ga postavila na mesto, za katero je Ze ugotovila,
da je najprimernejde za kisanje mleka in da tudi macke in misi nimajo
dostopa do njega. Zato so prisle v postev zidne ali stoje¢e »marejne« (=
omare). Tudi s kislega mleka je kaj pogosto posnela smetano, mleko pa
ponudila za malico domacim; v poletni vro€ini je zaleglo tudi za osveZitev
in pozivitev. K novemu krompirju se je jeseni podal tudi za vecerjo. Tedaj
so ga marsikdaj zmeSali z navadnim prevretim mlekom tudi v tur$éni Zupi.
Kislo mleko so uzivali s krompirjem, Zganci, $truklji, kruhom, mo&nikom.
Sedaj se bolj malo kisa doma, ker ga gre vse ve€ v predelavo in se potem po
zelji kupujejo njegovi proizvodi. Sedaj se najve¢ poje kupljenega jogurta.
Vcasih, ko ni bil organiziran reden odkup, se je ve¢ porabil doma.

Smetano je gospodinja skrbno ¢uvala, le v€asih jo je otrokom ali odraslim
ponudila za namaz h kruhu, ¢e je bil Ze trd in star, ali v petek, ko so se
vzdrzevali mesnih jedi. Zadoscala je tudi za blago in okusno zabelo. Sme-
tano je dala v ponvico, jo pogrela na Zivem ognju in polila po hrani. Katera
celo solato s krompirjem, najve¢ pa mocnate jedi. Ce so mleko kisali, so
smetano z njega posnemali z Zlico in jo devali v posebno posodo, e pa so
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mleko topili, so jo posnemali s posebnim strojem, »posnemalnikom«. Sme-
tano so nato v pinji toliko ¢asa gonili, vrteli, da se je mascoba sprijela, izlocila
voda in naredil se je »puter« ali surovo maslo. Oblikovali so ga v »§truco«
ali dali v posebne lesene »moducke« (= modelcke). Surovo maslo so
uporabljali pri peki in kuhanju, predvsem pa prodajali. Prekuhano maslo je
bolj obstojno, dalj ¢asa »Caka«, »drZi«. Sem sodi izjava neke matere: »Sin
je iz svoje glave naredil pinjo, ena doga mu je pa e ostala.« Gre za besedno
igro. Hotela je povedati, da jo je naredil po lastni zamisli, ne pa, da bi za to
Zrtvoval lastno glavo!!

Ce se je pa zbralo ve¢ te okusne mase, so jo dali v posebno posodo,
imenovano »pine« (= pinjo), narejeno iz dog lepega smrekovega lesa in s
posebnim roc¢ajem. Spominjal je na danasnje smucarske palice, le da je bil
lesen, kroZec na koncu pa tudi ves lesen, le z luknjicami kakor za cloveski
prst, da je skoznje pronicala mle¢na zmes, ko je kdo sam (ali dva izmenoma)
vztrajno gonil to s »palico« gor in dol po pinji 1 do 2 uri, kolikor je pa¢ bilo
treba za to, da se je »spravilo skupaj, torej da se je umedlo surove maslo,
»puter« po domace. Na dnu pa je ostal bledozelenkasti »pinove« (= pinje-
vec). Vecjo ali manjSo kepo masla je gospodinja predela v prsteno skledo in
jo umetelno toliko ¢asa premetavala, da se je iz nje oblikovala lepa Struca/
fStrucka. Otroci so v pinjeveu lovili morebitne komaj opazne ostanke »putr-
¢ka«, od kepe pa je mama zanje Ze prej odlocila kepico, da jim je od nje
namazala kose kruha. Kjer so imeli pri hisi le eno kravico, je bilo to
najveckrat le enkrat na leto. Gospodinja se je posebej zavzela, da je prihra-
nila toliko mleka v ta namen, da bi imela najnujnejse za pripravo prazniénih
jedi ali pribolj$ke. Surovo maslo je prekuhala v »maslo«, ga malo osolila in
ga shranila na primeren prostor, kjer je po leU‘sI‘l_]dh najdlje ostal. Se ene
dobrote je bila delezna druZina, kadar je bil pri hisi »puter«. »Masovnk« (=
maselnik). Iz stopljenega, zavretega surovega masla, v katero je umesano
nekaj koruzne moke. Nato se kuha nekaj ¢asa skupaj in e vroce polije po
koruznih zgancih. Oh, kako je to dobro! In nasitno. Ko je bilo vse to dobro
snedeno, pa Se vrocega mleka povrhu, v katerem so plavali cinki stopljenega
maselnika. Takega kosila se ne pozabi v pozno starost.

Kocarjev Groga je kuhal masovnik v peci. Zaprl je vratca in zato ni videl,
kdaj je maslo zavrelo. USlo mu je ¢ez lonec in ko je opazil, da mu pri vratcih
polzi ven, je navdu$eno zavpil: »Koliko je masovnika! Polna pec, pa Se ven
tedel«

Se nedesa ni pozabiti: »volovski « / »bakov masovnk« (= volovski / bikov
maselnik). Narejen je iz mleka, v katero je vkuhano malo smetane in
pSeni¢ne moke. Tudi tega so polivali po Zgancih, a Ze ime pove, kakSen sloves
je uzival. Bil je pac imitacija zabele, izhod v sili. Marsikdaj pa tudi smetane
ni bilo zraven. Drugi imajo nanj drugac¢en spomin: z vodo razredé¢eno mleko
so zavreli, osolili, vanj vsuli kruhovo ali enotno moko, prevreli in zmegali,
da so bili majhni »8trukeljcki«, kot so tudi rekli pukeljckom nerazkuhane
moke.

Skoraj podobno veselje kakor ob pravem maselniku je bilo v druzini,
kadar je krava imela telicka. Tedaj so otroci Ze spraSevali po »skuti«. Ta se
naredi iz prvega in drugega pomolzenega mleka po otelitvi. Mleko nekoliko
postoji in nato ga denejo v primerni posodi v vroco pec, najboljde po peki,
za... ur, da se zgosti in povrhu se naredi rde¢kastorumena hrustljiva skorji-
ca, pod njim je rumena plast in nato mle¢no bela, podobna siru. Ta jed je
posebno okusna $e topla in odleZe za izdatno kosilo ali vecerjo. Tudi hladna
je seveda te¢na, vendar ne tako so¢na. Zanjo je znano tudi ime »amlezva«

89



(= mlezivo), a je Breznikarjeva mati morda ime prinesla iz Lani§ pri
Otalezu. Po ravnini pa mlezivu pravijo »mlezga«.

Naslednji mle¢ni izdelek, »sire« imenovan, ni bil tako redek gost tudi v
bajtarskih hiSah; da so le imeli kravo in torej poleti kislo mleko pri hisi. Ne
docela, napol skisano mleko so dali »topiti« v pe¢, dobro razgreto, tedaj, ko
se »kruh dol pobere« in spet se je gosti del odlo¢il od tekocine in oboje je
gospodinja s pridom uporabila. Ali za prilogo h kruhu, za namaz kuhanim
ali pecenim Strukljem, nadev za omlete itd. Po videzu sode¢, gre za to, kar
danes najdemo v trgovinah pod imenom »mariborska skuta«.

»V sire zavreto sladko mleko in ¢rni kruh zraven. Kako je bilo dobro!«
Kako se je imenovala, ni znano.

Tekocino, ki nastane pri zgostitvi mleCne mase v »sire«, imenujejo
»siraka (= sirotka). Nekaterim je zelo ugajal rahlo kiselkast okus, drugi so
jo zlili prasi¢em.

Navdusenje nad skoraj pozabljenimi mle¢nimi izdelki nas je zapeljalo,
da smo jih predstavili, $e preden smo povedali o mleku, da je bilo najboljse
tisto, ki je zavrelo v ponvici ali loncu v pedi, kjer se je tedaj, ¢e ni bilo takoj
odstavljeno od ognja, povrhu smetana vzdignila in osmodila in se je naredil
»mlekov klobuke, to je, smetana povrhu njega se je zapekla in otroci so si
oblizovali prste od nje (t.j. klobuka).

Milecne jedi (kislo mleko, mlecni riz, jeSprenj, mocnik, zdrob koruzni ali
pSeni¢ni, »bakov«/»volovski« masovnk, mle¢na kasa) so kuhali v vseh letnih
¢asih, na vrsto so prisle zjutraj, opoldne in zvecer, pa Se za malico; ¢e je le
bilo dovolj mleka pri hisi.

O, ¢e je mleko, je bilo mogoce skuhati mle¢no kado. Zanjo so dejali, da
»je otroSka pasa«, tako je bila priljubljena. Po drugi svetovni vojni jo je v tej
zvezi nadomestil pSeni¢ni zdrob in manj ugledni koruzni zdrob, oba seveda
na mleku kuhana. Mlekov jeSprenj je bil tudi manj cenjen, do danasnjih dni
pa ga je tako reko¢ popolnoma izpodrinil »mlekov raj§« (= mlecni riz).

Najve¢ mlcka pa se je pojedlo v turS¢ni Zupi, vendar ne sladkega, ampak
ze posneto in k vsem vrstam Zgancev; ali pinjeno, h koruznim, krompirjevim,
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Precejanje scvrte
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ajdovim, ozenjenim (= polovica krompirja, polovica moke, naj je bila
koruzna ali »kruhova« /= polérna, bela/ ali ajdova).

Kjer so imeli dovolj kruha, so si mleko privoscili v kavi, mle¢na kava je
bila tedaj Se znamenje prestiza, sladko mleko namesto nje pa izobilja v
kmeckem domu.

Edini mle¢ni izdelek, ki ni bil domaé¢ v Zireh, je bil sir. Tudi redno
kupovali ga niso. Jedli so ga bolj za pokusino ob kakem praznovanju ali ¢e
ga je kdo prinesel za darilo.

3. KOLINE

Z.a klanje prasica so se pripravljali cel mesec. Najprej so »porajtali« na
luno; tedaj mora biti »stara luna«. S »klaveem« (= mesarjem) se je bilo treba
dogovoriti, da je razporedil svoj Cas tudi glede na Zelje drugih strank.
Pregledali so zaloge svinjske krme (»kuhe«, kot pravijo v Zirch skupaj
korenju, repi, pesi in tretjerazrednemu krompirju), da so ¢im koristneje
pospravili ostanke in pomedli kote v kleteh. Poiskali so dovolj Skafov, jih
poribali in namakali. Vcasih so bili le leseni in ¢e so se preve¢ ususili, bi
utegnili puscati. Eden je bil »za kri lovit«, zraven so dali veliko in dolgo
kuhalnico (»kuhovnica«), za sol, ki so jo Ze prej vrgli v Skaf, da se je krilepse
mesSala; drugi Skaf za glavo, ki jo bodo odrezali, in kremplje, zraven je
pozneje prisel Se rep. To je potem ¢akalo za osmoditi, v novejsih casih se je
pa ze dobila ncka smoli podobna snov, ki jo imenujejo »kalafonje«. Tretji
Skaf je moral biti za »Ceva« (= Creva), ko so prasica razparali, to je »vzeli iz
koze«, in mu posneli »Speh« (= slanino) in iz notranjosti pobrali ¢reva,
drobovije: jetra, pljuca, srce, vranico, ledvice, zol¢, mehur. Tega so dobili v
last otroci. Kdo od deckov ga je potem napihnil, odprtino zavozljal ali
zavezal s sukancem in dal pod pec susit. To je bila v¢asih pri kaki hisi edina
zoga ali balon, s katerim so se otroci igrali s podajanjem, podobno kot danes
pri odbojki. Potem je kdo od pomo¢nikov pripravil »gavge« (= nekakim
grabljam podobne vislice) in nanje so obesili prasica, ga s sekiro razpolovili.

Meso je viselo in se hladilo, na klavskem stolu je bila razgrnjena koza, na
njej pa slanina. Ta ¢as sta sc mesar in njegov pomocnik, ki je bil kdo od
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domacih, gospodar ali odrasel sin, »vrgla na ¢eva«. Najprej jih je bilo treba
»raztrandirati, »narazen vzeti« (= razvozljati), potem izprazniti morebit-
nih ostankov hrane v njih, oprati pod tekoco vodo, »ozlemati«. Nato jih
obracajo, spet spirajo, zmencajo v mesanici sveze repe, ¢esna, ¢ebule. Celo
svez sneg je dober. To delo je kaj naporno, kjer je ta ¢as hud mraz in je voda
temu primerno ledena. Zato so prinaSali vro¢o vodo iz kuhinje ali kotla, v
katerem so sicer kuhali svinjsko repo in drugo »kuho«. Ko je bilo klanje in
je bilo treba veliko vroce oz. gorke vode, so ta kotel pomili in greli v njem
vodo. Zraven klavca je moral biti tudi »leur«/»lolur« (= umivalnik) s ¢isto
vodo, »Zajfo« (= milo) in »ankle« (= brisaca), pa tudi nekaj cunj
(najveckrat kake sprane Ciste krpe) ali serviete za brisanje pri njegovem
delu. Nepogresljiva je bila tudi »flaSa« (= steklenica) s »§nopcem« (=
zganje) in frakelj zraven. Da je bolj zalegel, so skuhali tudi ¢aj (lipov, bezgov
itd.), kakrsen koli, »frakelj je ’pasal’ (= sodil) vanj. Tako so rekli, da so '¢aj
zabelili s Snopcem, pa drobive kruha zraven za zataknit’. To je bilo med
delom tako dobro zdravilo, da je v roke in celo v noge prislo, stopilo in je
manj zeblo. Razgnalo je tudi jezik in vsi so bili zadovoljni«.46

Gospodinja pa je ta ¢as Ze meSala jeSprenj, ki ga je Ze prejSnji vecer dala
namakati, da se je hitreje skuhal, v drugem loncu pa »usen« (= p$eno, kaso).
Pozneje so si bolj gosposki Ze privos¢ili riz. Kri, ki je bila spravljena pokrita
v kotu veze ali kleti, so vsake toliko pomeSali. Posebno pozorni so morali
biti na domace in sosedove muce in pse, ki so zelo potuhnjeno hodili okrog
in opazovali, ali se da kaj doseci in izmakniti in se na skritem pogostiti.

V kuhinji se tedaj izpodrivajo razli¢ni vonji, da jih v njej nezaposleni
skoraj ne prepoznajo. Najmocnej$a je meta, ki, zdrobljena skoraj v prah,
mocno disi. Uporablja se za krvavice. Disi tudi po ¢ebuli in ¢esnu, cvre se
mascoba, ki so jo pobrali med ¢revami in neko mreno. Nekateri jo zrezejo
»na masino« (= strojéek za rezanje mesa) ali kar na lesenem »taleri« (=
krozniku) ali na deski in z »nozi¢em« (= noZem), ki ga z drugimi vred
prejdnji dan tudi nabrusijo in s »§trajhom« (= to je neke vrste magnet za
hitro brusenje med delom) vmes. Svoj vonj oddaja zmleti poper in nekateri
so stolkli celo brinove jagode. Skrbni gospodarji so kakSen dan prej tudi
»rajf/h/nk« (= dimnik) omedli, da se, ko bodo veliko kurili, saje ne bi vzgale.
Potem bodo v dimniku oz. v »rovfkamer« (= prostoru za dimljenje, dimnici)
»susili« (= prekajevali) klobase, »jetrnce« (= na zunaj so videti kot klo-
base), meso in slanino, glavino, kremplje, rep in jezik, pa tudi uhlje. Nekateri
so znali nabasati tudi Zelodec in mehur.

Za ta cas je bilo treba nacepiti tudi bolj moc¢na drva in jih nanositi k
»§paryertu«?’ (= Stedilniku). Kjer je bilo kaj od krvi ali kake druge nesnage,
so potresli z Zaganjem, da se je skrilo in popilo, potem so pomedli in vrgli
na gnoj. Tja so zakopali, ¢e niso mogli v zemljo zaradi snega ali zmrznjene
zemlje, parklje, ki so jih sneli s krempljev, in o¢i, ki so jih vzeli iz glave,
»presecnik«ali »bukovnik« (= spolni organi prasica in svinje) so pa skuhali,
da je bilo za kokosi.

Nato je kdo prinesel iz skrivaliS¢a velik krvav Skaf z osoljeno krvjo in
postavil na »§tokrle« (= kuhinjski stol). Vanjo so usipali »jed« (= polnilo
za krvavice), to je na vodi kuhan jeSprenj, kaso, riZ, vse primerno ohlajeno;
razmerje med njimi je bila skrivnost vsake hiSe posebej, kolikor ni bilo
odvisno od hiSnih zalog in sad naklju¢ja. Ponckod so dodali za zgostitev tudi

46 Razdelku o kolinah je bil mo¢no v oporo zapis ene od informatork, ki ne zeli biti imenovana,
47 7 griko &rko y oznacujemo rovtarski uvularni h, Ki je med g in h.
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ajdovo moko. Nikakor niso smele manjkati »diSave« (= zac¢imbe), najpo-
membnejSa od njih je bila meta, ta naredi najboljsi okus, in sol. Vse to se
¢im bolj premesa in zabeli z novo mastjo, ki se je ze bila scvrla na §tedilniku.
Tudi v njej je ¢ebula, ¢esen in nekaj zrn »kimene« (= kumine). Mesar ali
kdo od domacih mojstrov se opasa s svezim predpasnikom, usede na stol
zraven Skafa, napolnjenega s predstavljeno maso, ki jo mora sedaj ro¢no
podcvativpripravljena ¢reva. To so, anatomsko gledano, debela ¢reva, sedaj
pa »Ceva za krvavice«. Napolnjena so razlicnega premera in dolzine,
najvecja je »jusk« (= danka). Najprej so s »$palo« (— $pila, zanje so v Zireh
nabirali vrbove veje, ostrgali, da so bile lepo bele, in jih dobro posusili na
peci ali pod pecjo, povezane v sveZenj, in nato narezali na primerno dolzino)
zaSpilili prvi del ¢reva, tako da so s pomocjo take pali¢ice naredili nekaksen
vozel in nastane neke vrste vrecica. Lahko pa so bila ¢reva Ze prej priprav-
ljena, tako da so bila na enem koncu Ze »zaSpalana« in narezana na ustrezne
dolzine. Ko je vanjo nadeval maso, jo je spet zaSpilil in krvavico polozil
narahlo v ve¢jo skledo. Na Stedilniku je pa Ze zavrevala osoljena voda, v njej
en ali dva lovorjeva lista, nekaj zrn celega popra. Krvavice se polagajo vvrelo
vodo ¢im bolj previdno, da se med seboj ne prebodejo s Spilami in da v
prcvroéi vodi premocno ne zavro; ¢e ne pocijo in se razkuhajo. Narahlo jih
je treba premikati in mesati, in ko se vzdignejo in zaplavajo na vodi, se s
spllo »$pikajo« (= prebadajo). Ce prite¢e ven mehurckasta, ¢ista voda, so
ze kuhane, Ce se pa pokaZe rjavkasto krvava voda, morajo Se nekaj minut
vreti. Nato se pobirajo ven na razne podstavke, najboljsi je kar »perjunk«/
/»perivink« (= perilnik). To delo traja toliko ¢asa, dokler se vsa masa ne
podeva v »Ceva« in so vse krvavice skuhane. Lonec s tekocino, v kateri so se
kuhale, postavijo na hladno. Njegova vsebina je kakor precej mastna, kalna,
juhi podobna voda, na dnu pa usedlina prekuhanih krvavic, ostanki jeSpren-
_]d kase ipd. ter prckuhdn(, krvi. Ce je kaj ostalo, da v ¢reva ne gre, ali da se
je kaj krvavic razkuhalo, je tega nekoliko vec in temu se rece »guodle« (=
godlja). To spravijo v manjSe posode, pa tudi sosedom in znancem jo
podarijo, ker se v jugovem in toplem vremenu hitro pokvari (skisa), da
postane neokusna in Skodljiva. Treba je vedeti, da v¢asih $e niso poznali

Priprave za izdelavo klobas
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hladilnikov in zamrzovalnikov kakor danes. Delo prvega dne se utegne
zavle¢i pozno v no¢. Na koncu je treba pomiti posodo, ki je je ogromno,
pocistiti mize, stole, klopi; tudi tla je treba pocistiti.

Drugi dan se za¢ne novo delo. Izdelava »mesnih klobas«, nasproti
»krvavim klobasam« (= krvavicam) in nekoliko slab3im klobdsam kijimv
Zireh re¢ejo »jetrnce« (= thrHlCC) Ime so dobile prejkone po jetrih, Ki so
jih nekdaj tudi dajali vanje, poleg tega pa pljuca, vranico, srce, ledvice,
nekateri tudi glavino in usesa, pa tudi nekaj mesa slabse kakovosti in $peha.
Nekateri so v jetrnice dajali tudi kozo. Ogarali so jo, na drobno zrezali in
deli med tisto »8aro« (= drugo drobovinasto meSanico). Vse to zrezejo z
mesoreznico, zacinijo s ¢ebulo, ¢esnom, poprom, osolijo in dobro preme-
Sajo. Mesoreznici se nato odstranijo rezila in na ovoj natakne neki del, ki
mu po Zireh reéejo »trahtar«. Lijast del je pritrjen na strojéek, na tulec pa
nasadijo (tokrat tanko) ¢revo in ga napolnjujejo z zmesjo iz zmlete drobo-
vine in mesa kar moc¢ nabito. Crevo potem oblikujejo v klobasice v obliki
obroca in jih dobro zaspilijo. Pokladajo jih v primerno veliko posodo zraven
sebe in nato dajo »suSit« v »roufkamra«, To je v kmecki hiSi poseben prostor
kot kaka zelo majhna soba, v kateri se neprestano kadi, ker je dim nameno-
ma speljan vanjo, namenjen prav za prekajevanje. Ko je z jetrnicami opravl-
jeno, so na vrsti najboljSe, mesene klobase. Zanje se z mesoreznico zreze
kakovostno meso in slanina, zacini s ¢esnom, ki so ga vcéasih stolkli kar s
¢evljarskim kladivom, danes pa s kladivom za zrezke ali »mikserjem« (=
meSalcem). To se da v »8alco« (= skodelico) in zalije z belim vinom, da se
prepoji. Potem vlijejo na meseno maso, pomesajo s soljo in poprom in enako
s pomocjo »trahtarja« basejo v tanka ¢reva, ki jih nato po zelji oblikujejo v
klobase, le-te pokladajo v skledo in v prekajevalnici nasadijo na palice, da
se »susijo«.

Salame so zaceli delati zraven kolin okrog leta 1950-1952. Zanjo so
dokupili malo govedine in Siroka creva.

Veasih so kozo Se k_]LJLd]I vendar ni¢ kaj, ker so jo lahko odnesli strojarju
kar doma v Zireh, pa¢ pa jo je bilo treba ()gdldtl s svinjske }Jld\/(. krempljev
in repa, od koder se koza ne potegne. Zato so jo na teh delih svojcas smodili
z goreco trsko, da so s tem pozgali Strlece kocine, zdaj pa se dobi za njihovo
odstranjevanje »kalafurje«.

Meso so razsekali na »Cuol« (= tnalu) s posebno sekiro, imenovano
plankaca, ki je namenjena prav za mesarjenje. Mesar ima s seboj tudi vec
vrst nozicev in »brusStrajh«, ker morajo biti noZi vedno pripravljeni in
uporabni. Zanje je imel posebno torbo in noznico, da so ¢im bolj na varnem.
Razsckano meso so osolili, natrli s ¢esnom in zalili s salamurjo. To je mo¢no
osoljena voda, ki stoji en dan, da se sol v njej raztopi. Na dno Skafa ali ¢ebra
dajo najvecje kose in proti vrhu vedno manjSe. Prvi ostanejo v njej kar
priblizno Stiri tedne, da se meso dobro presoli tudi posredi, manjsi kosi tri
tedne in Se manjsi Stirinajst dni. »Ta male kose so dali v sol za tri tedne, ta
velike, stegna pa kar Sest tednov. Takrat ko so ta male kose ven pobrali, so
pastegna obrnili in jih pustili notri $e tri tedne. Tako so ravnali, ko so stegna
namenili za priut.« Susit so ga dali v ¢rno kuhinjo in to je zadoscalo, kjer
pa te niso vec imeli, pa v »raf/h/nk«, to je »roufkamre/a/«.

Slanino, po domace »$peh«, so po dveh, treh dneh, ko se je dobro
ohladila, zrezali z mesoreznico in jo dali v lonec ali posodo s Sirokim dnom,
navadno imenovano »kastrolo«, ki so jo bolj ali manj imeli na razpolago
samo v ta namen in jo hranili na vrhu kaksne omare. Cvrli so jo na Stedilniku
in jo ves ¢as pridno neprestano mesali. Po izku$njah se manj smodi, ¢e so
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pred tem na dno posode dali nekaj Zlic mleka. Ko se slanina Ze delno stopi,
se odstavi, da se poleZe in umiri. Nato se mas¢oba odlije v drugi lonec,
usedlina z ocvirki pa postavi nazaj na Stedilnik, po okusu osoli, da zraven
razrezana ¢ebula in cvre dalje, da ocvirki lepo porumenijo. Nekateri hocejo
imeti bolj svetle, drugi temne. V drugem primeru so bolj obstojni. V tej fazi
pridejo na racun vsi domaci, posebno otroci. Se vroce, sveZe, nestrjene
ocvirke nalozijo na kose kruha in si z njimi dajo duska. Za to je priloZnost
enkrat, kvec¢jemu dvakrat na leto. Na koncu cvrenja ocvirkov masti od njih
ved ne odlivajo, ampak jo pustijo zraven, da so ocvirki z njo pokriti, ker tako
bolje obstanejo. Shranili so jo vemajlirane lonce, kangle, »kastrole«, drugod
pa so se drzali »prstenih« loncev. Redno so jo pokrivali.

Cas kolin je mo¢no zaznamoval jedilni list ne le domacije, kjer so jih
imeli, ampak delno tudi njenih sosedov. Ti so dobili v dar kanglico godlje,
eno do tri krvavice, kose mesa in morda $e kaj. Odvisno od medsebojne
naklonjenosti, deleza pri poletnem delu, sorodniske blizine itd. Najprej je
bilo treba ta ¢as porabiti godljo. Zakuhavali so jo z jeSprenjem, kaSo, rizem
in po potrebi zgoscevali z ajdovo moko. Belili so jo z mastjo in s skoraj
svezimi ocvirki ter postavili na mizo v prsteni skledi. Jedli so jo ali zjutraj ali
opoldne ali zvecer in odvisno od tega zraven Kislo zelje, zeljnato solato, pa
tudi kruh se je zraven ponudil. Boljsa je bila ¢im bolj gosta, redka je bila
nevarna za tezave, ki jih na Zirovskem izrazijo v obliki reka: »Guodle prav:
"Pejva tuodle.’« Tako kot kasa, so tudi godljo »poStengali« (= z Zlico je
gospodinja vanjo naredila vdolbinice, luknjice, v katerih je plavala zabela.

Medtem ko se godlja obvezno kuha, so »krvave klobase«, krvavice pekli
v peci. Ponev z njimi so poloZili v pe€i na kak lonec, da se spodaj niso Zgale,
ampak je prihajala vrocina do njih ¢im bolj enakomerno. Na vrhu so bile
pokrite, da bi vanjo ne padali ogorki hoste, s katero so v peci kurili. Kadar
je prisel na vrsto »jusk« (= danka), ki je bila najvecja krvavica, jo je imela
gospodinja v peci celo dopoldne, da se je res dobro prepekla. »Jusk« so
ponavadi dale gospodinje v pe¢ po peki kruha, ko je bila »fajn razgreta«.
Jedli so jih ve¢inoma za vecerjo, a tudi zjutraj in redkeje za kosilo. Tedaj so
zraven ponudili kislo zelje ali kislo repo. Sprva so §le zelo v slast, potem pa
so se jih Ze tudi navelic¢ali. Otrokom sta jih razrezala ofe ali mati na priblizno
enake kosce, kolikor ni §lo za veliko starostno razliko med njimi. Najprej so
jih dajali kar na golo mizo in si pri tem pomagali z Zlicami ali vilicami.

4. ZABELA

Najboljsa zabela je bila razgreta mast z ocvirki. Z. njimi so belili Zgance
vseh vrst, kislo in sladko zelje, enako repo in krompir, v glavhem vso hrano,
spekli so pa tudi ocvirkovico, ko so testo za kruh ali kaj izboljSano pomazali
z razgretimi ocvirki. Manj ugledna, a S¢ zmeraj okusna pa »$pehova.
Kilogram do dva tezke kose slanine so sproti narezali v podolgovate rezine
in $¢ pocez na kocke in dali v ponev, da so razgreti porumeneli in se nekoliko
stopili. Z njimi so belili zelje, repo, pa tudi Zgance in krompir.

Posebno iznajdljivi otroci so surovo mast in ocvirke kdaj namazali na
skrivnem tudi na kruh. Idejo za to so verjetno dobili ob zaseki, ki pa je res
predvsem navadno na voljo s kruhom in se ne razgreva. Suh, prekajen Speh,
katerega se drzi $e precej mesa, zrezejo na mesoreznici, dodajo poper,
¢ebulo in éesen in temeljito premesajo ter dajo v deze, lonce ali (dandanes)
kozarce za vlaganje. Ponudijo jo predvsem, kadar so pri hidi delavci (ali
nekdaj dninarji).



Ob pomanjkanju doma pripravljene zabele so si pomagali z lojem.
Samega so malokrat rabili, pa¢ pa so ga veliko mesali med Spehovo zabelo.
Pojedlo se je, a nikoli ni bila jed, v kateri »se je poznal loj«, tako okusna.

Belili so tudi s surovim maslom (»putrome«) in kuhanim »maslom,
»masovnikome, in ne nazadnje s svetim Duhom, se pravi, z Zeljo, naj jed
tekne, ¢etudi ni zabeljena. Ob petkih tako in tako ni bilo dovoljeno beliti z
mastjo. Kako je prislo do tega, si je morda mogoce razloZiti z naslednjim
podatkom: »Nad mizo je bil obeSen ali pritrjen v tram sveti Duh (= figura
goloba), ki naj bi ljudem obljubljal, da jim bo hrana zalegla, ¢e se mu bodo
pred jedjo priporodili.«*8

5. DROBOVINA, GLAVINA

Jetr/c/a so v€asih ze mesarju ocvrli in jih ponudili zraven krompirjevih
zgancev. Pripravili so jih kot praZena ali s krompirjem, v »zosu« (= omaki),
tako da so zarumenili malo moke, dodali za noZevo konico pekoce ali sladke
mlete paprike, »diSave« (= zac¢imbe: narezan ¢esen obvezno, ¢ebulo, morda
pa po Zelji 8¢ kaj, zalili z vodo, in ko je zavrelo, vanje usuli $¢ na drobno
narezan krompir. Ce krompirja niso dodali tedaj, so tako pripravljena jetra
polili po krompirjevih Zgancih in to je zaleglo tudi za kosilo. V¢asih so jetra
razrezali za jetrnice in jim dodali $e vranico, ledvicke, pljucka, skratka
»flankovna« (= slabSe, manj kakovostne vrste mesa) in kar surovo kaso ter
¢esen vmesSali zraven. S¢asoma so to opustili, ker da jetrnice zato postanejo
»gorjupc« (= neprijetno pekoce v ustih). S¢asoma so se odvadili dajati van]e
jetrain ]l)l_]UCcl Tojih je naredilo slabe, puste. Pri bolj izvedenih hiSah vranice
nikoli niso dajali v ]clrmu, ker so ugotovili, da so zaradi n]L g,rcnkc zanic.
Rde SO _|0 vrgli na gnoj. Danes pa se nekateri priporocajo zanjo, da iz nje
pripravijo »vran¢ne $truklje«. »Ata je znal 'fajn’ (= dobro) narest jetrnice.
Ni¢ slabse niso bile kot klobase. Zmeraj sva dejala: 'Bolje je, da so vse
jetrnice dobre kot enkrat ve¢ meso kuhati.” Drugace pa je vanje dajal usesa,
glavino, koZo od glave, kak$no vranco. Meso od vratu je treba prej dati v
vodo, da ven potegne kri.« Ob zmernem kur]cnju se susijo enako dolgo kot
klobase, kakih Stirinajst dni. Sploh ko se sudi oz. prekajuje mesnina, je treba
paziti, da se zmerno kuri, in se ne uporabljajo smeti ali slaba drva. Najboljsa
so bukova ali hrastova in so polena vecja, da se enakomerno kadi; drva
morajo biti tudi primerno suha, da dim ni vlazen. Nekateri trdijo, da drva
od ¢eSenj ali sadnega drevja (jablan) niso primerna, ker da imajo poseben
okus. Jetrnice se morajo obvezno skuhati, ker so v njih sestavine, ki so surove
ali samo prekajene Skodljive ali pretrde. Najvec¢ so jih kuhali na jeSprenju,
zraven so dodali tudi uSesa in kremplje. Ali pa tako in tako samo to dvoje,
morda pa prilozili tudi nekaj mesa, da je tudi »okrajevna« §la lazje v promet.
Ponekod (na Breznici) pa so v juho od jetrnic zakuhali »raj§« (= riz),
gospodinja je jetrnico razrezala, ko je bila Ze kuhana in jo nazaj notri
vmesala, preden je juho prinesla na mizo. In potem si dobil kak kos¢ek ali
pa ne. Pri druzini z desetimi otroki je bilo to Ze res vpraéanju Drugod so
starsi razdelili vsakemu svoj kos¢ek, »parcjon« (= del) in s tem je moral biti
zadovol]cn Ce pa so se pojavili o¢itki, da je kdo dobil vegji ali lepsi konéek,
je gospodinja prav zato kar v loncu razrezala vecjim ocvirkom podobne
koscke, da je bilo videti, kot da je zabeljeno, in je bil ljubi mir. Glavino so
kuhali navadno ob ¢etrtkih, s sladko repo ali korenjem. Obravnavali so jo

48 Prim. seminarsko nalogo Nadje Valentin¢i¢, Baca, Podbrdo 96.
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podobno kot jetrnice. Na vrsto je prisla v tednu in s podobnimi prilogami
in seveda obveznim kislim zeljem kot prvo »rihto« (= obrokom). Poleg
glavinc SO v korenju ali repi kuhali tudi uesa, kremplje in rep. Mozgane
ocvrejo z jajci ali same. Goveje vampe pnprdw]o kot golaz s krompirjem in
makaroni, od mladega goveda jih tudi prazijo ali pecejo.

6. MESNINA

Da stare izkusnje niso za v ko§, dokazuje naslednja dogodivicina.

Eden najnaprednejsih kmetov je ob priloznosti modroval glede na pra-
vila prednikov, da je treba klati, ko je stara luna: »Ni¢ ne bom gledal na luno,
saj v klavnicah tudi vsak dan koljejo.« Drugo leto pa je dejal nasemu atu:
»Ves, ..., pa je le treba gledati na to, da je stare lune klano. Lani se mi je
vse ‘bardjerbal’ (= pokvarilo)...« »Se danes ga *¢ist’ (= nazorno, v 7ivo)
vidim, ko je to pravil,« pripoveduje pric¢a. Tudi njemu se enkrat ni hotelo
osoliti meso. Kar tako mehko je bilo. Potem je tisto nesel v »rajfnk« (=
dimnik), pa se mu ni hotelo okaditi. Spet je dal nazaj v sol (= salamurje),
spral tiste nezdrave obloge dol in spet nesel nazaj v rajfnk. Vcasih ko ni bilo
zamrzovalnih skrinj, je bilo kar zahtevno obdrzati okusno meso daljsi ¢as.
Dokler je bilo hladno vreme, so ga puscali v »roufkamer« (= v tistem delu
dimnika, ki je pod streho), na podstresju, v kasci, »8pajzi« (= shrambi).
Skozi vsak kos mesa je bila speljana »trta« (= to je razmehc¢ana, malo
potol¢ena vrbova Siba, prepletena v obroc) ali »8paga« (= vrvica, motvoz),
zavezana v vozel, ali Zica, prav tako zavita v obro¢, da so tako lahko meso
obesili na eno ali ve¢ palic, da je viselo izpod stropa navzdol na zraku in
kolikor mogoce zavarovano pred miSmi in mackami. Posebna vrba, imeno-
vana »beka, je bila zasajena pri vsaki hi$i na moc¢virnem kraju. Je rumene
barve in se lepo zvija. Vsako leto znova so jo obrezali in njenih mladic je bilo
ravno prav za spravilo mesa od enega praSia. Zato so ponekod imeli
zasajeni tudi dve, torej za dva prasic¢a. Ponekod pa so ga obesali tudi kar na
zeblje, zabite v trame, Sperovee na podstresju. Spet drugod so ga puscali kar
v ¢rni kuhinji, morda pa ni bila le izjema, ko so pri eni od hi§ imeli na
hladnem pokonci postavljeno skrinjo, zamreZeno in v njej obeSeno meso.
V¢asih, ko §e ni bilo zamrzovalnikov, so najve¢ pe¢enega mesa pripravili ob
klanju domacega praSi¢a. V naravnem stanju je zamrzlo meso ¢akalo 1-2
tedna in ¢e je bil vmes bozic ali novo leto, so jedli pecenko s krompirjem ali
kruhom ali zeljnato solato. Zelo okusna je bila tudi mast, v kateri se je meso
»evajzalo?« in je priSla prav za krompir »potenstat« ali za vanjo pomakat
kruh. Se pnsndo v kateri se je peklo meso, so pomili, pobrisali s kruhom.

Ob nedeljah in za »ta velike praznike« (= zapovedane) so kuhali boljse
meso in ¢e je kaj ostalo, so ga porabili naslednji dan. Toda ve¢inoma so silno
stiskali z njim. »Mesek« (= pomanjSevalnica: meso) je Sparala (mati, op.
M.S.), da je bil Ze vse »Zaltav« (= zarko). Drugod so preudarno ravnali z
njim. Dokler je bilo kaj doma (»suhega« = prekajenega mesa), so kuhali
tega, ko pa ne vec, so npr. za druzino z dvanajstimi ¢lani kupili 1 kg govedine.
Narezali so ga na kroznik, »ta lepsi kos pa pustili za popoldne«. Vendar niso
pri vseh hisah redno kupovali govedine niti za nedeljo. Pri drugi hisi so ga
kupili za deset ljudi le pol kilograma. O tem pri¢ajo besede: »Mesa je bilo
malokrat na mizi. Ob nedeljah ga je kaksne pol kile mama kupila.« Gre za
druzino, kjer so redili praSica, a so ga prodali in za izkupi¢ek kupili koruzo.
Z.ato ni ¢udno, da se je zarezalo v spomin do pozne starosti, kako je macek
enkrat odnesel meso in je druzina ostala brez njega. Pac so gledali, da ga ni

97



manjkalo vsaj za pusta, za »binSt« (= binkosti) pa so prihranili prekajen
prasicev/svinjski jezik.

Posebno cislane so bile klobase. Hranili so jih za malico poleti, a le ob
kakSnem teijcm delu in so bili zraven tudi »Zernadovci« (= dninarji). Zato
ni ¢udno, da je v zvezi z njimi nastala naslednja hudomusnica: »BlaZ, kam
krevlag?« / »V Gorenjo vas / po en par klobas.« / »Ce jih pojes, / domu ne
smes, / ¢e jih prodas, domu ne znas!« Ker jih menda zapije ali za kaj.

Poleg svinjine in ob¢asno kupljene govedine je le redko prislo na vrsto
e kak$no drugo meso. Kjer ni bilo priloznosti za kaj drugega, so gojili vsaj
domace zajce in pekli njihovo meso. Kjer so imeli ovee, so si privoscili
ovcetino. Takole na jesen, ko je pricelo zanje primanjkovati krme. Kuhali
so jo suho v jeSprenju ali med sladko repo. (* Glej op. 9, str. 118). Morda
»kuretina« (= kokosje meso), kadar se je kaksna kokos toliko postarala, da
ni ve¢ nesla jajc, ali so jo le toliko resili pred orlom, da jim je ostalo vsaj
meso. Petelina niso imeli povsod, kjer so bile kokosi, tako da je bilo njegovo
meso $e bolj redko pripravljeno. Mlade so pa tako in tako prodali. Domaco
perutnino so, ¢e je bila stara in izCrpana, kuhali po ve¢ ur, da se je le nekoliko
zmehcalo, in kdor je bil VOIC_]I na meso, je to z vcsc,ljcm obiral, drugi so pa
raje imeli diSeco juho. Ce je bila mlada — to so bili ve¢inoma petelin¢ki — so
jih pekli ali »pohali«, so imeli za bolj gosposko specialiteto. Jetra so dali
kuhat, ¢e jih je bilo malo, v juho za okus, ¢e jih je bilo ved, so jih pripravili
v »zosu« (= omaki) ali prazene, ki so jih nekateri zelo cenili. Da bi se meso
hitreje skuhalo in omecilo, so ga izkuSene gospodinje rade dale prej v pec¢
malo popec. Tudi juha je bila od takega mesa po njihovem bolj okusna in
lepsa na pogled (= »takrat se prou fajn spece, kadar krah dienes v piec«).

Stranska jed kuhanega mesa je lahko juha, in to priloZnost so Zirovske
gospodinje redno izrabljale. Zato je bila vedno v paru z mesom. Kosilo z
mesom je obvezno uvedla juha. »Mesna Zupa« je pomenilo, da gre za svinjsko
meso, »goveja Zupa« pa, da je sok govedine, in »kurja Zupa« spet ni dvoma,
za kak$no meso gre. 1z tega se vidi, da je bilo svinjsko meso svojéas tako
primarno v tem okolju, da ga sploh ni bilo treba vrstno imenovati. Danes pa
je juha iz svinjine popolnoma ob svoj ugled in jo imajo za manj vredno Zivilo,
kolikor jo sploh e kje kuhajo. Seveda je bilo v¢asih drugace to, da so povsod
bolj ali manj kuhali meso domace zivali, medtem ko je danes razmerje ravno
obratno. Le redkokje je e tako, drugace pa kupljeno in umetni konzervansi
opravijo svoje. Ne le, da vplivajo na okus, tudi zdravju so Skodljivi.

7. RIBE

O njih je bilo kolikor toliko beseda Ze v poglavju o nabiralnistvu, zato tu
ni kaj dodati. Vtis je, da jih niso prevec cenili, ¢es: »Riba je riba, smrdi pri
glavi kot pri repu.«

IV. ZIVILA 1Z TRGOVINE

Iz dosedanjega pregleda Zirovske prehrane v treh cetrtinah dvajsetega
stoletja je mo¢ razbrati, da je temeljila, kolikor gre za vecinsko kmecko-
bajtarsko prebivalstvo, na avtarki¢nem gospodarstvu in je zelo premi$ljeno
in preudarno izrabljala, kar je zraslo ne le v domacem okolju, ampak po
moznosti na domacih tleh, na lastni zemlji. Malce karikiran odmev tega je
v besedah: »Kupili niso drugega kot "fajerce’ (= vzigalice), saharin.« Prav
toliko socialno kot poklicno razslojenost, ko se po Zireh poleg nekdanjega
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kmeckega stanu pojavijo Cevljarji,* pa ilustrira naslednji spomin: »Od 30.
do 33. leta je bilo grozno za denar. Vsega je bilo, denarja pa ni bilo. Kateri
so bili obrtniki pri Gantarju, so bili bog i batina.«’ In $e naprej iz kraja
ze onstran tedanje jugoslovansko-italijanske meje: »Mama je tezko ¢akala
financarjev, da so kupili jajca in mleko, da je dobila denar, da smo lahko
kupili sol, da smo jo prinesli iz Ledin, kamor smo hodili v Solo.« Ali ste
uganili, da gre za Breznico, katere zastopnica Se ponavlja: »Jajca, "puter’
(= surovo maslo) je moral (kdor ni imel drugega zasluzka) prodati, da je
imel za sol, sladkor.« In ¢e so imeli le eno kravo in nekaj kokosi, so ze
gledali, da so vsaj priloznostno imeli kaj naprodaj, ¢etudi so domaci otroci
sanjali o surovem maslu s kruhom, da o kak$nem jajcku sploh ne govorimo.
Pri hisi, kjer so imeli poleg konja Se dvanajst glav Zivine, so cel teden
spravili skupaj smetane za eno $trucko putra in ga »nesli predat«. Zato se
porocila nikjer bolj ne ujemajo kot v nekem otoznem dejstvu, kako se je
bilo jajcem in surovemu maslu treba odpovedati, da je priSel k hisi kak
dinar. Da je od tega §lo kaj za »cuker« (= sladkor), gospodinja iz Raceve
osvetljuje Se drugace: »Tu so malo kupovali cuker. Niso cukra prodali. Zofi
(= lastnica trgovine v Novi vasi) ga je imela. Od kontrabantarjev so saharin
kupovali. Zato pa so bili otroci bolni.« Je dejal Demsar:3! »Tudi to je od
saharina,« ko so bezgavke na vratu otekle. Sladkor je bil uskladiSc¢en na
veliko kar v lesenih ¢ebrih in prodajali so ga najve¢ v $krniceljckih trikotne
oblike, v kakrSnih danes ponekod ponudijo pecen krompircek. Pri hisi, ki
so ga vsak mesec kupili 1 kg, so ga rabili le za goste. Manj obi¢ajna moznost
prodaje je bila povezana s sadjem. Predelano v most ali Zganje, sadjevec,
je tudi utegnilo kaj kaniti od njega. O pustu so prodajali ocvirkovico, ne
le po gostilnah, ampak tudi na posameznih kmetijah. In zdaj zelo drago-
ceni podatki, ki konkretizirajo kupo-prodajna razmerja in s tem pravzaprav
posegajo ze v poglavje o trgovini. Toda hkrati se s tem priblizujemo tudi
naslovnemu predmetu. Kadar so v Zabrezniku »naredili v pinji«, so »pu-
ter« nesli k Starmanu na Selo. Ponj je prihajala Jermansca iz Zirovskega
vrha in ga oddajala nekam v Ljubljano. Jajca so prodajali razlicno. Doma
nikoli ni bilo jajc. »Vse je v ’birtah’ (= predpasnik) nalozila pa nesla v
trgovino,« se spominja danes Breznikarjeve matere petinosemdesetletna
»Anca Stefanova« na Selu zraven trgovine. Tu je §lo v bistvu za prikrito
naturalno trgovino: ti meni jajca, jaz tebi sladkor, sol... Zadnji primer ubija
dve muhi na en mah, ko pojasnjuje, kam Se »so Sla« jajca, in hkrati
dopolnjuje Ze zbrano gradivo o prehrani Zirovskih Cevljarjev: »Jajca pro-
dajali. Ena jih kupovala. Delala bobe in jih prodajala ¢evljarjem pri Gan-
tarju; ko so delali tam cele dneve in ni¢ hodili domov na juZino. Raje
kaksen bob kupili in ¢aj, pa je bila juzina in malica. Po dinarju jih je
dajala.« To je bilo v tridesetih letih.

Ce je pri prodaji $lo bolj za trpko plat Zivljenja, kakor se kaze skozi
prehrano, zacnimo kupovanje prazni¢no in veselo: o veliki noci, na veliko-
noc¢ni ponedeljek so »pobje« (= fantje), kakor pravi sogovornica svojim
bratom kot v mladosti, kupovali pomarance. Denar zanje so imeli svoj lasten
od izkupicka za gobe in lisicke. Pomarance so bile v kaki posodi, Skafu. Eden
je zanje zalozil. Z doloc¢ene oddaljenosti so vanje metali kovance za italijan-

49 O njihovi prehrani prim. Marija Stanonik, O ¢evljarskem poklicu in o zivljenju cevljarjev v
Zirch, Loski razgledi XIX, Skofja Loka 1972, str. 206-221.

50 Gre za leta gospodarske Krize.

51 Ernest Deméar, prvi Zirovski zdravnik.
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ski denar>? in Ce se je zaril vanjo, sta bila njegova pomaranca in kovanec, ¢e
pa ne, je denar dobil tisti, ki je zalozil zanje. Tako je dobil povrnjene stroske
za pomarance, v€asih je bil pa kar na Skodi, ker so dobro metali (ali so bile
za to primerne pomarance).

Iz trgovin v Zireh so nosili pradek za belo kavo: projo, kneipp in cikorijo,
saj se tega na italijanski strani ni dobilo. To pri¢a o kontinuiteti, ki so jo
skusali ohranjati na Breznici v na¢inu prehranjevanja, kljub temu da so
ostali onstran krivi¢no zacrtane starojugoslovansko-italijanske meje.

Temeljno Zivilo, ki je prihajalo iz trgovine, je bila moka. Koruzna moka za
vsakdanje potrebe in uboznejSe druzine, bela za praznike in bolj imovite.
Nekaj je sicer bilo v obeh primerih domacega pridelka, toda ve¢inoma je bilo
treba moko dokupovati. Ko se je razmahnila ¢evljarska obrt, so zaceli peci
kruh za delavce in véasih so tudi kmecki ljudje za spremembo radi segli po
pekovskem kruhu. Posebno poleti, ko se je tudi domac hitro pokvaril (rekli so,
da »diSi«) ali zacel plesniti in pa, kadar ni bilo ¢asa za novo peko, ko je starega
kruha Ze zmanjkalo. Se Zivi v spominu Tonetov Feliks s Sela, kako ga je kar v
ko$u na hrbtu prevazal s kolesom v Zirovske trgovine iz Zirovske »pekdrlje« (=
pckarnc) Pekarna je bila v Zireh pri Peku in na Dobracevi pn Dekli, v Novi
vasi pri Kreku in nato drzavna v Zadruznem domu. Danes jo ima Joze Oblak
s Sela. Vse mocnate industrijske izdelke so svoj¢as predstavljali v Zireh ma-
karoni. Kak$no ceno so imeli, pove dejstvo, da so jih pripravljali »suhe«, t.j.
odcejene, potresene s sladkorjem in zabeljene, namesto Strukljev. » Kupovali
so jih stra$no malo.« In Se tedaj so jih prinesli iz Idrije, »ko so kontrabantali«.
Take okolis¢ine tudi razloZijo njihovo zamenjavo s Struklji, povejo pa tudi, da
tedaj v zirovski kuhinji e niso bile splo$no pri/znana jed.

Dokler je v zirovski kuhinji prevladovala kaSa, je bil riZ le njen gosposki
gost, ki je prav tako ve¢inoma prihajal iz [talije po bolj ali manj prepoveda-
nih poteh, dokler ni Cisto legalno zamenjal kase, da jo kuhajo le Se za vzorec.
Tako dragocen je bil, da so ga jedli morda le enkrat na mesec, ¢e je bil; potem
pa veckrat, ko so ga nosili iz Idrije. Dajali so ga v mesno juho ali pripravili
»mlekov raj§« (= mlec¢ni riz). MeSali so ga tudi s krompirjem in zabelili z
mesanico svmﬁkc masti in loja. Se prcd desetimi leti so marsikdaj postavili
na mizo tako imenovani »krompirjev raj$« (riz in zmeckan krompir, kuhana
posebej in nato vmeSana skupaj).

Drugo zivljenjsko pomembno Zivilo je bilo kupljeno pri mesarju. Zeime
pove, da gre za meso, praviloma goveje, saj so prasicka, ¢e le mogoce, redili
tudi bajtarji tako reko¢ brez zemlje, npr. dninarica Julka Zvarlinova. Le
kupiven je bil tudiloj, cenena masc¢oba manj premoznih gospodinjstev. Meso
so najve¢ kupovali v mesnicah, in to ob sobotah za v nedeljo, nekateri tudi
od ¢asa do ¢asa med tednom, mogoce za Cetrtek ali ¢e je bil kak (so)praznik.
Najvec se je kupovalo govejega. SlabSe goveje so »popravljali« z domacim
kokosjim. Tudi drobovino so vasih kupili, najveckrat jetra in goveje vampe.

Medtem ko »jesha« (= kisa) niso kupovali pri vseh hisah, je bilo pri olju
to obvezno. Kako dragocena tekocina je bila to, pove dejstvo, da so ga hodili
od posamezne hiSe kupovat le po pol ali celo ¢etrt litra, obracunavali so ga
pavkilogramih. Rabiliso gale obnedeljah, drugace sov delavnike tudisolato
belili z ocvirki iz Zivalske mascobe. Ni znano, na kaj se nanaSa razmejitev z
vrstnim pridevnikom »ladk« — »lask uole« (= lasko olje). Da naslednikom ni
vec jasen njegov prvotni pomen, pri¢a osebno preoblikovanje pridevnika v
samostalnik »glask uole«. (= kot da gre za glazek olja...?)

52 Breznica je bila v ¢asu med obema vojnama pod Italijo.
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O medu zelo na kratko. »Medu nismo nickaj 'nucali’ (= rabili). Ni bilo
denarja, da bi ga kupili.« Za celo leto ga je bilo pri hisi na zalogi en kozarec.
A otroci so iznajdljivi. Vedeli so, da je zaklenjen, a vedeli so tudi, kdaj je
tista omara za nekaj minut odprta. Ko se mama vrne od mase. Teda] SO se
prikradli v sobo in jo prav lepo prosili zanj. Ce je presodila, da ga je otrok
zasluzil ali da ga je potreben, ga je dobil eno Zli¢ko, drugace pa ga je zavrnila,
da ga mora cuvati, kadar bo kdo bolan. Imela ga je torej za zdravilo.

Bolj javno se je opazila diferenciacija posameznih strank v kaki trgovini
pri marmeladi. Nekateri so jo stalno kupovali, drugi pa nikoli ali le izjemo-
ma. Oh, kako so ti zavidali prvim, ko jo je trgovka tehtala in jo zavila v neke
vrste nepremocljiv papir. To je bilo Ze v ¢asu po drugi svetovni vojni, za prej
o njej ni podatkov.

Zacela se je argo juha, ki je danes postala kar vrstni pojem za instant
juhe. Za popolno iznenadenje ni §lo, saj so bili nekaj podobnega nekateri
dobili Ze iz Amerike, od sorodnikov. Danes pa se je v ponudbi te vrste ze
kar tezko znaijti.

Podobno bogata izbira je ozimnica kot skupno ime za zelenjavo pozimi.
V¢asih je to pomenilo kislo repo, kislo zelje, rdeco peso, krompir, korenje,
dokler je bilo, zeljnate glave, ¢ebulo in ¢esen. Od sadja pa jabolka. Sedaj se
to kar izgubi in sploh nima vec¢ take veljave med vse mogoco zelenjavo, ki
prihaja z juga in od dale¢. Odkar so hladilniki in zamrzovalniki, ji ni tezko
obdrzati vsaj videza svezosti.

Mesnine je na izbiro na pretek od raznih proizvajalcev. Danes je stalno
navoljo v hladilniku vec vrst salame ali kaj podobnega, v¢asih pa so jo kupili
le za izredne priloZnosti in tudi izbira je bila lahka: suha domaca in goveja,
druga pa sveza. Sira v¢asih skoraj niso poznali, danes obvezno spremlja
mesne narezke itd. Manj so bile v navadi ribe, tudi konzervirane pridejo na
vrsto le sem in tja. A vsak teden v petek pride potujoca ribarnica v Ziri in
ljudje hitijo nakupovat, da ne zmanjka Zelenih rib.

Ze v&asih so po vino hodili v Vipavo in $e danes se kdo odloci za to, ¢e
ga rabi vecje koli¢ine. Drugace pa zanj ni zadrege v trgovini, ki ga prodaja
le ustekleniceno kakor tudi drugo alkoholno in nealkoholno pljdu)

Po hisah so Vipavke nosile ¢esnje in grozdje. Ce je le mogla, ga je kaksna
»mama kupila, da nas je poslddkdld« V Idriji »na plac« je katera od Zirovk
namesto da bi §la juzinat, kupila pe¢en kostan;.

V. OPREMA ZA KUHANJE

Namenoma ni receno kuhinjska oprema, saj tega prostora marsikje ni
bilo v dana$njem pomenu, ampak je bila prostorna veza hkrati to in kuhinja.
Takoj skozi vhodna vrata se je namre¢ razodelo »kraljestvo« gospodinje v
vsem njenem razkosju ali revicini. Pravokotno na vhodna vrata je bil vstop
v dnevni prostor, praviloma imenovan »hiSa«, desno od njih pa je bilo
ognjis¢e za v pec, ob katerem se je petek in svetek vrtela gospodinja. Desno
od ognjis¢a v kotu so bile naslonjene burklje razlicnih velikosti, zraven
pihalnik za razpihanje ognja v peci, poleg tega pa Se lopar za vsajanje kruha
v peé in greblja, medtem ko je pometovnica zaradi varnosti imela mesto kje
zunaj, da bi kak$na iskra iz nje ne zanetila pozara.

Prostor, kjer se je kuhalo, je bila v¢asih torej veza, ¢rna kuhinja ali kuhinja
vddndinjcm pomenu besede. V prvem indrugem primeru mnogokje Se poda
ni bilo po tleh, ampak kar stolc¢ena zemljd ali po njej pogrnjen papir, »po-
pndek« (= kartonast papir). Ce je §lo za ¢rno kuhinjo, je bil strop ¢rn od saj
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in na strop pritrjene kljuke, kamor so po klanju dajali »susit« (= prekajevat)
meso, palice so bile prislonjene na preproste lesene nosilce, da so nanje
obesili jetrnice in klobase, slanino in meso. Ognjis¢u v krusno pec se je na
hitro reklo tudi»skala«. Bila je obdelana iz rde¢ega kamna, kar je nedvomno
izpri¢evalo njen lokalni izvir, saj so po Zireh tla sestavljena iz rdeckastih
kamnin.”>? Na ognjisce so pokladali drva (= polena) in butarice (= hosto),
od koder so se lazje pehala naprej v pe¢. Zmeraj je bil pri roki tudi »hlapec,
posebna Zelezna priprava, na katero je gospodinja na ognjiScu polozila rocaj
burkelj in porivala od sebe naprej kurjavo ali lonce in jih v peci predevala na
ustrezno mesto, saj je v peci kuhala hrano za zivali in ljudi. V istem prostoru
je na mestu, od koder je bilo najprimerneje speljati »ror« (= odvod) za dim,
ponekod stal tudi ¢rn ali nekoliko zelene barve »Spargert« (= Stedilnik). Bil
je prestavljiv, saj je bil cel »Zelezen« (= kovinski) in ¢e je bil manjsih dimenzij,
so mu rekli »koza« ali »gaSpercek«. Bili so pa tudi vedji.

»V tridesetih in Stiridesetih letih so zaceli opuscati ¢rne kuhinje in kuho
v krudnih peceh. V gospodinjstvih so preuredili sosednje prostore ¢rnih
kuhinj, imenovane kamre, in v njih postavili zidane $tedilnike. Ta napredek
je bil prava senzacija in veselje gospodinj, ki so si s tem olaj$ale delo in imele
vedno toplo vodo v bakrenih kotlickih, vzidanih v Stedilnike. V krusnih
peceh so odslej pekli le kruh; tam, kjer 8¢ niso imeli parnih kotlov, pa so
kuhali tudi hrano za pradi¢e. Crne kuhinje so ostale za dimljenje mesa, ki
je viselo in se susilo visoko na stropih.«®* Tako se spominja na§ rojak
sprememb na Ledinici in ista leta se je prejkone podobno dogajalo po drugih
vaseh zirovskega okolia.

V takem zidanem Stedilniku, ¢e je bil prav postavljen (= grajen), kar je
bilo ze precej strokovno delo, se je dala speci tudi kaka dobrota v »roru« (=
pecici). Kurili so vseh vrst drva, a za v Stedilnik so morala biti bolj pripravna
polena, hosta pa je priSla v postev le na zacetku, da je zacelo dobro goreti,
potem pa bi je prevec poslo. In vendar so za doma porabili slabse kvalitete
drva, saj za doma je vse dobro, da le da kaj od sebe in da ogreje. V starejsih

53 Prim. Vladimir Kav¢ic¢, Pustota, Ljubljana 1976.
54 Janko Mrovlje, Vas Ledinica, Zirovski obcasnik 12, §t. 18, Ziri, letnice ni, str. 76.
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Leseno »kalce« (= tolkalce)
Za mecCkanje krompirja in
vilice za meganje koruznih in
drugih vrst zgancev. Kalce je
domace delo, vilice paje
izdeloval $e v nagih casih
Lojze Starmanov, zadnji
kova¢ na Selu

Foto: Marko Zaplatil, 1995

kuhinjah je bil na steni blizu ognjis¢a pritrjen sklednik, na katerega se je
polagala oejena posoda, posebno primeren je bil za »prstene« (= glinaste,
loncene) sklede, polagoma pa so jih izpodrinjale emajlirane. Zraven je bil
lesen bolj ali manj izrezljan Zli¢nik ali pa spleten iz Zice. Prav tako ob stenah
so bile tudi stojece police, imenovane »stalaza« za drugo posodo in kuhinj-
ski pribor, veckrat zaveSena, kar je pricalo o gospodinjini ali katere domacih
héera skrbnosti. Poleg tega je bila e kaka manjsa »marejna« (= omara),
stojeca ali izjemoma pritrjena na zid, kamor se spravlja hrana: mleko, olje,
mast, kis, jajca ipd. K omaram v kuhinji obvezno sodi posebna »marejna«
(= omara) za razne vrste moke, ki je bila v posameznih »ladlcih« (=
predalih) in je bila pod klju¢em. Ta je bil v vratih levo od predalov in ko je
bil obrnjen kljué v njih, se tudi nobeden od predalov ni hotel odpreti. V
prvem je bila »enotna mokas, v drugem koruzna in druge vrste v naslednjih,
na dnu so bili ponavadi otrobi. Merica za jemanje moke iz njih se je
imenovala »palc« (= poli¢), znacilne oblike, narejena iz aluminija, enako
vlogo je imel tudi »ta bel lanck« (= ta beli lonéek), tako imenovan po barvi,
drugace pa priblizno pollitrski in emajliran. Ti kuhinjski elementi so bili
lahko istovrstni, lahko pa so med seboj pricali o razli¢nih ¢asovnih obdobjih,
ko so si jih omislili. Pogosto sta namre¢ brez zadrege Ziveli skupaj sklednik
in »stalaza«, »stalaZa« in »marejna«, »marejna« in novodobna »g/kredenca«
(= ...). V njej so bile ponavadi spravljene dragocenejse reci: »V predalih in
na policah so bili lepo zloZeni kozarci, vréi, porcelanasti loncki in skodelice,
tam na vrhnji polici pa roznati krozniki z zlato obrobo. Te kroznike je mama
postavila na mizo le ob najvecjih praznikih in kadar smo se doma zbrali vsi
otroci...« Niti ni nujno, da je taka »gredenca« bila v kuhinji. Lahko je stala
sama zase, kot neke vrste okrasni kos pohistva v »hii«, dnevni sobi torej.
Pa¢ pa je bila redno v kuhinji oz. prostoru, kjer se je kuhalo, »ment/d/rya«
(= necke za meSenje testa). Njen pokrov je bilo mogoce dvigniti, ga obrniti
okrog in na njem razvaljati testo, kaj pognesti itd. Okoli so stoli. Ob daljsi
stranici vsaj en »dolgi stol« (= za dva ali tri sedeZe), ob krajsi pa »Zeslni«
(= stol z naslonjalom) ali »§tokarle« (= kuhinjski stol brez naslonjala). Ob
zidu je bila klop. Z naslonjalom ali brez njega.

Obedovali so pri tej »mentrgi« ali drugi mizi, ki je bila lahko tudi v »hiSi«,
velika priblizno 2 X 2 m. Pri zidu pod bogkovim kotom so na vsako stran
tekle klopi, na zunanji strani pa en ali dva dolga stola ali pa »ZesIni« (stoli).
Tretja moznost za obede je bila miza pri peci v dnevni sobi. Tedaj je na klopi
pri peci sedel gospodar, oce in Se kdo, najblizje vrat v kuhinjo si je nasla
mesto gospodinja, nato pa so se razporedili otroci. Tudi tu je ob daljsi
stranici priSel v postev »ta dolg stol«, drugace pa navadni. Kadar je bil kdo
v gosteh, ga navadno niso preganjali, kamor se je bil Ze prej usedel, manjsi
otroci pa so se namestili na prucko, da jim je bila klop za mizo. Starejsi so
radi obti¢ali na »zicu« (= zidec, sedez, imenovan tudi »skala«) pri peci in
so imeli posodo postavljeno na pec. V sili pa je bila dobra tudi klop in
posoda, prislonjena kar na kolena jedca. Ta dolgi stoli so bili po kmeckih
higah, pri Deklu ga ni bilo nikoli.

Od pripomodkov za pripravo hrane omenimo najprej lesene, ki so vse-
kakor najstarej$i v danem ¢asovnem obdobju. Kuhalnice za mesanje, »kal-
ce« (= tolkalo) za meckanje krompirja, korenja, repe, »valck« (= valjar)
za raztezanje testa. Za sprotno, hitro pripravo zitne hrane je imela veliko
vlogo »stopa«, »stope«. Stale so v vezi ali na podu, kje ob opazu ali zidu,

55 Glej op. 28, str. 58.
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da se je bilo pri »uhanju« (= phanju) mogoce nanju opreti. V njih so
obdelovali proso, jeémen, ajdo, suhe krhlje. Se posebno cenjen je bil mak.
Kovinski pripomocki so bili nozi za kruh in meso, manjsi za lupljenje
krompirja in jabolk. Posebno pomembne so bile vilice za meSanje Zgancev.
Zadnji od domacinov jih je delal Lojze Starmanov s Sela v dveh variantah:
dvo- ali trorogeljne. Pac je bil v ¢asu, ko so Zirovci tako skrbno spravljali
dinar do dinarja skupaj s pomocjo surovega masla, prenaporno goniti iz
tedna v teden na roko v pinji, pa so si nabavili posnemalnike, kar je bilo v
tem casu verjetno vrhunec napredka v njihovih gospodinjstvih. Ce to za-
deva predvsem Zene, pa je na moski strani nekaj podobnega mogoce reci
za preSe, s katerimi so stiskali jabolka v most. Kar pomislimo, da so jih
prej tolkli v kamnitih moznarjih. Jakob DemS8ar v Zabrezniku jih je kupil,
ko je bil star dvajset let, torej v svojem mladeniskem navduSenju za napre-
dovanje gospodarstva.

Ko so si preskrbeli Stedilnike, niso kar nehali kuhati v peci, ampak so se
odlo¢ili za diferenciacijo. Na Stedilniku so kuhali hrano za ljudi, v peci pa
velike lonce kuhe e za Zivali. Iz tega se je izvedlo pravilo: pozimi so kuhali
Se naprej v peci, ker so s tem hkrati greli pec, poleti, ko njene toplote niso
potrebovali, pa na Stedilniku, ¢e ni bilo prevec treba, tudi oblodvo (= krmo)
za prasice. Nekatere gospodinje so bile pri tem zelo redoljubne. H¢i pripo-
veduje za svojo mamo, da je kuhala jeSprenj v enem loncu, zelje v drugem,
perilo ob pranju v tretjem in tako naprej. Skratka, skusale so vzdrzevati
¢istoco. Servetov ravno niso poznale, so pa iz obrabljenih oblacil pripravile
»brisavke« (= brisace, krpe za kuhinjsko rabo).

In zdaj nekaj o shranjevanju hrane. Vsaka pec je imela »rore, tako
imenovano »kahle«, kvadratast prostor¢ek z vratci. V njem je bilo stalno
toplo, ¢e se je le kaj kurilo v pec¢i. Vanjo so polagali posodo z zeljem ali kaj
drugega, kar je ostalo od obeda, in kaj za popiti, ¢aj ali ¢rno kavo. To je bila
shramba za sproti. V »marejn« (= zidni omari ali stoje¢i omari) ali v
»lajmce«/»ladlc« (= predalu od mize) je bilo mogoce dobiti kruh, koder so
si ga lahko urezali sami.

Za daljSo obstojnost so skuSali Zivila konservirati, kakor so jim pac
dovoljevale okolis¢ine in lastne izkusnje. Hladilnikov ali zamrzovalnikov ni
bilo, pa so si pomagali drugace. Poleti je toliko dela, in da bi ne bilo treba
vsak dan peci, kruh pa vsekakor mora biti pri hisi, so ga za dalj ¢asa, ne da
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Dva litozelezna »¢rna«
lonea; vedji v premeru 27 in
visok 27 cm

Foto: Marija Stanonik,
Dobraceva 1982

bi se pokvaril, ohranile po naslednjem postopku: kruh so pobrale iz peci,
ganarezale na Snite (= kose), nalozZile v »plehe« (= pekace) in le-te porinile
nazaj v $¢ gorko pec¢. Kruh se je »posusil« v skorje in tak »posusen kruh«
(= neke vrste prepecenec) so spravile v ¢edne »bele zaklje« (pomeni, da
niso bili iz jute, tedaj so locili bele in rjave ali »lesene« zaklje) in v marejno,
kredenco ali skrinjo, na varno pred glodalci. Ko so hlebe svezega kruha
pojedli, so poiskali »suh kruh v skorjah«, ga namocili v mla¢ni vodi in
polozili na kroznik. Ko se je omecil, so ga s pridom uporabili za v juhe,
prizganko, mleko, kavo, repo ali zelje. Ponudili so ga z besedami: »Pa daj
notri dva ali tri drobivce kruha, ta paSe povsod.« Makovo ali s krhlji
potreseno potico iz bele moke so hranili bolj za dolgo, da so jo deli v leseno
skrinjo in tam ni splesnila.

O shranjevanju mesa je bilo nekaj besed Ze spredaj. Kar se ni porabilo
pozimi, ko je bilo hladno, so ga vecji porabniki shranjevali v ledenicah.5
Vsakdanja gospodinjstva pa so si pomagala tako, da so, v Zelji, da bi $¢ kaj
ostalo za praznike in trdo delo poleti, meso in mesene klobase zavijali v
¢asopisni papir in dali v razne posode, napolnjene s presejanim pepelom.
Moral je biti najboljsi, od pravih, dobrih drv. V ta pepel ni priSla nobena
muha ali druga ujedca. Mesnino so dajali tudi v olivno ali »glask« (= lagko)
olje. Toda to olje je bilo drago in po taki uporabi ni bilo ve¢ uzitno, postalo
je zarko. Enako nezdrav priokus je dobila svinjska mast, ¢e so klobase in
drugo meso potisnili vanjo. Ljudje so neprestano poskusali kaj novega in si
prenasali medsebojne izkusnje v tem pogledu. Razen v kleti so shranjevali
gomoljaste pridelke (repo, korenje, krompir) tudi pod pod v vezi. Zazna-
movana deska se je dala dvigniti in spodaj je bil prostor v sili tudi za bunker.
Mlajsi rod je pozabil na to varianto in duplino zabetoniral. Repo so zako-
pavali v zemljo, kjer je najbolje obstala, da je le bila dovolj zavarovana pred
vlago in mrazom. Skopali so en meter in pol globoko jamo, poloZili notri
deske, natresli po njih praprot ali slamo, jo oblozili z njima tudi ob stranch,

56 Marija Stanonik, Ledenice v Zireh, Loski razgledi XXI11, Skofja Loka 1976, str. 109-116.
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vanjo usuli repo in jamo zasuli. Rob jame so oblozili z brinjem, da so tako
repo obvarovali pred »ujedcami«, npr. mi$mi. Te niso mogle priti do repe,
ker jih je brinje bodlo. Ko so jamo ¢ez dva ali ve¢ mesecev odprli, je bila
repa v njej enaka kot jeseni.

Posebno so se bali zmrzali, saj bi jim v eni no¢i lahko unicila celoten trud
in pridelek. Kadar se je mraz stopnjeval in je pritiskal tudi v klet, kjer so
imeli spravljen krompir in jabolka, kuho za prasi¢e, — a to so morda v
glavnem Ze porabili, zmrzniti pa nobena stvar ne sme - so tudi to morali
zavarovati. Pokrivali so s praprotjo, starimi »cunjami« (= oblacili), najbolj
prav je prisla kaka stara »deka« (= pregrinjalo), »koc« ali konjska deka,
razcefran »kovter« (= presita odeja). Ce je omrznil krompir, je postal
neprijetno sladak, ¢e so omrznila jabolka, so postala neuzitna; otemnila so
in segnila. Ce so zamrznile »flade« (= steklenice), najsibo z oljem, kisom
ali sokom, so popokale. Le Zganje ne zmrzne. Pravijo: »Stari« (= starejSe)
e je, boljSe in drazje je. Da bivse to ne odpovedalo, so v kriti¢nih dneh nesli
v klet tudi Zerjavico, ki so jo v ta namen pripravili iz dobrih drv in jo dali v
vecjo obrabljeno posodo, jo dobro pokrili in postavili v varen kot, od koder
je potem oddajala toploto, ko je dogorevala in ugaSala.

V skrbi za obstojnost ZiveZa pri naSih Zirovskih prednikih smo skoraj
pozabili, da smo bili Ze v kuhinji, in prav prileglo bi se usesti za mizo. Storimo
to zdaj!

Ko so Blaza Kosa iz Gabrka povabili, naj prisede, je to storil z besedami:
»Nikoli nisem toliko sit, da bi ne Sel k mizi, Ce te povabijo, je djal on.« (dejal,
rekel) Da je bila apetitna, so jo »poribali s (sirkovo — op. M. 8.) krtaco ali
gladkim cementovim ceglom«. Po drugi svetovni vojni, marsikod pa verjetno
Ze tudi prej, je opeko zamenjalo milo. V nekaterih hiSah so mizo pogrnili,
a najveckrat le za boljsa kosila in slavja. Pri navadnih obedih ali kadar so
bili delavcei, so mizo celo odgrnili. Namizni prti so bili razliéni. Najveckrat
so si dekleta ze v rani mladosti same delale prte in jih krasile z vezenjem,
kvackanjem, pa tudis ¢ipkami. H kosilu je poklicala gospodinja ali narocila,
naj to opravi kdo od otrok, ki ji je bil najbolj pri roki. DruZina je prisedla k
mizi, na kateri se je prva »rihta« (= obrok hrane) Ze kadila, in to praviloma
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Dva »hlapca, prvi za pola-
ganje burkelj nanj pri pre-
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Foto: Marija Stanonik,
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Dve litozelezni ponvi. V njih
S0V peci kuhali mleko, cvrli
zabelo itd.

Foto: Ciril Stanonik,
Raceva 1995

>Parstien lanc u drajte (=
longen lopec, opleten z zicno
Mrezo, da se ne bi prehitro
ubil)

Foto: Marija Stanonik,
Dobrageva 1982,

vsak na svoje mesto, ki mu je pripadlo po neki nepisani zakonitosti. Preden
so zaceli jesti in so priblizno vsi sedli za mizo, so skoraj brez izjeme povsod
molili, in to o¢ena$, zdravamarijo in ¢astbodi... Enako ob koncu. Sele potem
so vstali od mize. Molil je oce, kjer ga ni bilo, je njegovo vlogo prevzela mati,
polagoma pa tudi kdo od starejSih otrok. V delavnike so jedli vsi iz ene
skupne sklede: solato, kislo zelje, repo, Zgance vseh vrst, mle¢ne jedi,
Struklje, krompir itd., le majhni otroci so imeli vsak svojo skledico. Za vsako
jed skoraj je bilo kar v navadi, v kateri skledi jo bodo prinesli na mizo. Za
to so precej rabili »prstene« (= loncene) sklede. Jed se je v njih hitro
shladila, kar je bilo dobro za lakotnike, da jim je ni bilo treba prehudo pihati,
slabse pa za tiste, ki so se obirali priti, saj shlajena jed ni niti okusna niti
zdrava. Posodo z jedjo so postavili na sredo mize in so vsi zajemali iz nje in
se opazovali, komu se bolj roka trese in ima polito pot od sklede do ust.
Otroke so opominjali, kako imajo »vse nakabran« (= nakobrano, polito od
jedi) in naj pri vsakem zajemu Zlico podrgnejo ob njen notranji rob, da jed
kapne nazaj v skledo in ne potem na mizo. Ob prav suhih jedeh, kot so Zganci
ali Struklji, so ob glavno jed pristavili $¢ dve na vsako stran, ponekod pa tudi
tri skodelice, »da so prisli vsi zraven« s tekoco hrano (zelje, tur§¢na zupa,
kava, mleko, Strukljeva voda itd.), da ni bilo zadrege doseci jo. Za mesno
zupo ob nedeljah so bili pa »talerji« (= krozniki), aluminijasti, »plehnati«
(= plocevinasti, emajlirani) ali porcelanasti, beli. »Talerje smo imeli lepe,
porculanaste.« Na kroznike jo je nalozil gospodar, ta cas, ko je gospodinja
v kuhinji Se hitela z zadnjimi pripravami in so otroci posedali okrog mize,
ali pa je tudi to pocakalo nanjo. Kak$no drugo jed, npr. jetra v »zosu« (=
omaki), so si druzinski ¢lani nalagali sami, drugod pa tako in tako vse od
kraja.

Jedilni pribor. Kdo ve, ali je dninar Zunarjev oée z Jezer na prelomu
stoletja imel pred o¢mi pregovor: vsak otrok, ko pride na svet, zlico s seboj
prinese, ko je vsakemu posebej, ko se je rodil, napravil novo zlico. Celo
dopoldne jo je brusil in »glancal« (= gladil, brusil), da je bila gladka. Ali ni
bila to lepa dobrodoslica otroku! Gre $e za lesene Zlice, in te so se dale lepo
»zacahnati« (= zaznamovati) po lastnikih, kjer so se drzali vsak svoje. Spet
drugod pa so jo vzeli, kakor je kdo katero dobil, saj urejanje pogrinjka za
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vsakega posebej $e ni bilo v navadi. Uporabljali so tudi bakrene in alumini-
jaste Zlice, ki so po daljsi rabi »ratale ¢rne« (= so potemnele). Pri zajemanju
gorkih jedi so imele »duh« (= priokus po kovini). Bile so tudi iz tezjih kovin,
»prav tezke«, »dolge«, »prav velike«. Vilice so zaceli rabiti, tudi v delavnike,
kadar je bila na vrsti zelena solata, saj jo je bilo z Zlico tezko brez zadrege
prinesti k ustom. » V¢asih so bile tako strasno ostre« in marsikdo se je z njimi
zbodel v jezik. Nozi $e sedaj niso vsakdanja navada pri gospodinjstvih. Pri
vilicah in nozih so bili drzaji pogosto iz kosti, da je bila cena nizja. Tedaj je
bila »ostrija« (= rezilo) dobra. Cena bi preve¢ narasla, ¢e bi bil cel noz iz
jekla, a kadar je bilo tako, je bila »ostrija« slab$a, da je bila cena dostopna.
Rocaji so bili pritrjeni k rezilu z medeninastimi zakovicami. Po Zirovsko
»nasci« (= nozici, nozi) so bili grobi (= nerodni). Kruh so dali zraven v
hlebcu, da si ga je vsak sam odrezal, kolikor si ga je zazelel, otrokom pa so
ga rezali star§i ali drugi odrasli. Izjemoma, polagoma pa redno, so ga dali
na mizo ze narezanega na manjSem plitvem krozniku ali v koSarici. Jedli so
ga iz roke, enako tudi potico, ocvirkovico, omlete, meso, jetrnico ali klobaso.
Mesnina je bila naloZena na lesenem krozniku. Vsak je dobil koscek, ki ga
je pojedel takoj ali spravil za popoldne. Pri tem ni rabil nobenega noza. Le
kdor je dobil kost v »obiranje« (»obirati kost« pomeni z zobmi ali nozem
trgati stran meso, ki se mo¢no drzi kosti). Ponekod so se drzali navade, da
zacne najprej jesti gospodar in nato drugi za njim. Na koncu pa tudi
rahloCuten oce ni prej odlozil Zlice, dokler ni tega storil zadnji od navzocih,
da bi mu s tem ne vzel poguma za zajemanje, dokler se ni nasitil ali je bilo
kaj v skledi. To je Ze iz asa, ko morda hrana res ni bila prvovrstna, a je tudi
ni (ve¢) primanjkovalo. Zakaj ob takih priloznostih »je nehal vsak, ko je bilo
prazno«. Ali pa so »ta vecji« prej nehali jesti in »ta malim« pustili, da so
»skledo potegnili«, véasih je bil »vek« (= jok), »kdo bo skledo potegnil« (=
polizal). Da je navada res zelezna srajca, dokazuje danes ze ¢ez devetdeset-
letni moz, o katerem pravi Zena: »Se danes mi pahne sklpdo: ’Si mlajsa,” mi
pravi.« Kar se Janezek nauci v mladosti, zna v starosti! Ce komu privoscijo,
naj se krepko naje, mu pravijo: »Podstavi sel« (= Okrepcaj se).

Dokler niso pomolili, ni smel nih¢e od mize. Ponekod je bilo pravilo, da
»moli naprej« (= vodi molitev) oce ali mati, posebno, ¢e oceta ni bilo,
drugod pa je bilo to vsem enako na razpolago. Tako »pred briStam« kot »pa
bristu« (= pred obedom, po obedu) so bili v navadi o¢enas, zdravamarija
in ¢astbodi... » A briSt« (= ob, pri obedu) so se tudi kaj pogovorili, posebno
ob nedeljskem kosilu je bil primeren ¢as za to — za prcgled dogodkov
prctc,klc,ga tedna in za nac¢rtovanje dela itd. v prlhodnjc,m V ¢asu prevladu-
jocega kmotljstva in obrtniStva v Zirch so druZine $e okusale prcdnosl
»druzinske mize«, ki jih je povezovala v ubrano skupnost. Tudi zajemanja
iz ene sklede ni mogoce interpretirati samo negativno,”’ ampak tudi pozi-
tivno. Res ni streglo individualnosti, je pa krepilo ob¢utek enakopravnosti
— kar pomislimo na otroka, ko mu ni bilo ve¢ treba imeti svoje skodelice,
ampak se je uvrstil med odrasle s tem, da je uZival hkrati z njimi isto jed —
in zdruZenosti.

Mizo je pospravila mati oz. gospodinja ali kaka starejSa teta, ki so bile
véasih kar pogosti druzinski ¢lani, ali katera od domacih héera. Ce ni §lo
drugace, so se dogovorili med seboj za vrstni red in ta je drzal tudi pri
pomivanju posode. Ponekod je §lo tudi za sodelovanje dveh sester. Ena jo

57 Zdravko Mlinar, (Ne)samostojnost posameznika in spremembe v nacinu Zivljenja, Zirovski
obcasnik, §t. 16, str. 52-53.
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Dve lonéeni skledi z enc od
dobracevskih domacij. Dolga
leta po 2. svetovni vojni je
lonceno posodo prodajal v
Zireh na cvetno nedeljo Ciril
SthL, loncar iz Komende,
Ne prezrite okraskov, poseh-
10 na vegji skledi. Gotovo iz-
virajo Se iz starodavnih
slovanskih ¢asov, ¢e ne kar iz
prazgodovine. Kdo ve,
kakina znamenja so pomeni-
la nasim prednikom.

Foto: Ciril Stanonik,
Ljubljana 1995

je pomila, druga brz zbrisala. Domace sredstvo za ciS¢enje posode je bil
pepel. Sicer je bilo to bolj aktualno le ob nedeljah, v delavnike je bilo malo
pomivanja, le Zlice, saj je bila skleda skupna. Ponekod je pa niti niso brisali,
ampak le poveznili, da se je voda z nje lepo odtekla. Pomivali so v lesenih
Skafih, pozneje Ze tudi v kovinskih, ki so bili lahko valjaste oblike. Polozili
so jih na kuhinjske stole in vanje vlili primerno vroc¢o vodo. Zraven so
pripravili ve¢jo posodo za odlaganje pomite posode, marsikje pa so jo prej
Se splaknili v kangli z mrzlo vodo. Shranjevali so jo v skledniku v kuhinji,
na police v stalaZi ali »marejni« (= omari), vilice, Zlice in kuhalnice v
zli¢niku in tudi v predalu mize ali t.i. »gredence«. Se prej pa dobro obrisali
s sprano, a ¢isto krpo. V kuhinji ene od brezniSkih domacij je bil v stalazi
na vrhu naloZen »porcelan« (= porcelanasta posoda), nato ta male sklede,
na drugem koncu vecje, nato lonci, na spodnji polici »ta ¢rni« (= od saj in
dima pocrneli lonci, trebuSaste oblike, imenovani tudi »Zelezni«), ki so jih
imeli za kuhanje vseh vrst hrane; ko pa so priceli uvajati $tedilnike, so na
njih kuhali v posodi, ki jo je ogenj zaznamoval le od spodaj. V ¢rnih loncih
pa so 8e zmeraj kuhali za praSice v pe¢i. Skrbna gospodinja si je pri »stalaZi«
(= StOjCéih policah) omislila »firnk« (= zagrinjalo), da se posoda ne bi
pradila, pa $e dekorativno je lahko delovalo.

Star izraz za posodje je bil v Zireh tudi »&epine« (pride od »érepinje«?),
enak je tako za ednino (kjer kon¢nica tudi alternira z -a, »Cepina«) kot za
mnoZzino. Posebno ime je imela posoda za kislo mleko: »latuca« (= latvica)
in »Cerfa, ki je podobne oblike, le da ima $e »dulce« (= lij).

VI. PREHRANA LETO IN DAN

Ze doslej je bilo spotoma omenjano ob posameznih Zivilih, kako so bila
v naravnem soglasju z letnimi ¢asi. V prehrani se je zacel nov letni ¢as zgodaj
spomladi z novim regratom in motovilcem, nato s prvo zeleno solato z
domacega vrta in polagoma je bilo na \«’OIJO vse ve¢ domace zelenjave. Od
sadezev so polct]c naznanile prve ce%nje ki v hribih okrog Zirov dozorqo
precej pozneje, kakor jih je bilo mogoce videti kupljene z Vipavskega in
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Goriskega, zato pa so po prepric¢anju domacinov tudi veliko bolj okusne,
sladke, ¢e§ da so »uvozene plevke« (= plehke, brez izrazitega okusa). Tedaj
se je zacela sezona vseh vrst mocnikov, pomes$anih s sadjem in po njegovi
vrsti so te jedi dobile ime. To je zaleglo za en, kve¢jemu dva dnevna obroka.
Na splodno pa je poleti res prevladovala mocnata hrana. Posebno so se
potrudili ob dnevih, ko so imeli ljudi v »zernadi« (= dnini). »So dobro na
tiste ljudi ahtali.« (= lepo skrbeli zanje) Seveda pa od moznosti posamezne
domacdije. Za malico so jim dajali kruh in most, Se z bobi so jim postregli.
Drugace pa »knedeljne« za kosilo, $truklje kuhane ali pecene in druga te¢na
hrana. Jesen je zaznamoval »ta nov krompir«, pripravljen tako ali drugace,
najprej pa kot »cel krompir, $e niti ne prerezan, ker je bil §¢ predroben. A
potem se je ime obdrzalo tudi zanj — v smislu, da ni bil ni¢ drugace
pripravljen, zgolj kuhan. Zimsko obdobje je oznacevalo kislo zelje in za
spremembo repa, drugace pa je bila v znamenju kolin, drobovine in mesa,
ki ju je bilo treba hitro spraviti v promet, da se ne bi delala Skoda. In tako
iz leta v leto.

Tudi dnevi v tednu so se dali marsikdaj kar zanesljivo dolo¢iti po
prehrani. Ob nedeljah je bilo ve¢inoma standardno, pri vseh hiSah enako
kosilo: mesna juha, praviloma »suha« (= iz prekajene svinine), kot varianta
pa goveja, cemur je sledilo ustrezne vrste meso in poleti zraven zelena solata,
pomesana s krompirjem v rezinah, zabeljena z oljem, medtem ko v delavnike
to ni bilo pravilo. Pozimi pa namesto nje presno kislo zelje s krompirjem ali
pa samo krompir v solati, ki so mu rekli »oljnat«, drugo pa »kisel« krompir,
ki so ga zacinili tudi z narezano ¢ebulo. V ponedeljek je bila juha, ¢e je ostala
od nedelje, nekoliko slabsa in bolj kalna, ker je bila kakovostnej$a odlita v
nedeljo. Tudi zakuha ni bila enaka, nekaj na hitro narejenega ali pa maka-
roni ali riz. Poleg kakSne vrste solate (zelene ali zeljnate) so bili koscki mesa,
ki so ostali na lesenem kroZzniku od nedelje. »Danes pa kar sami vzemite, «
je dejal previdni gospodar, da se ne bi komu zameril. Ob nedeljah je namrec
njemu pripadla ¢ast in odgovornost, da je razrezal meso pri mizi vprico vseh
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»Knedeljéki« ali »Stru-
keljéki« bodo vsak ¢as nareje-
ni. Na jedilniku druzine so
veljali za nevsakdanjo, na pol
prazni¢no jed.

Foto: Marija Stanonik, 1982



Ze kuhane Strukljc je treba
lepo razrezati. Od kuhanih
Jediso v Zireh imeli najvigjo
€eno, najvedje spostovanje
Foto: Marija Stanonik,
Dobraceva poleti 1979

in delil kosce po svoji preudarnosti in morebitnih Zeljah navzocih. Drugod
ga je gospodinja razrezala Ze v kuhinji in le polozila na mizo, da ga je jemal
vsak sam. Druzini, ki je v ponedeljek imela »ponavlavka« (= ponavljalko,
je ponovitev, vendar z upoStevanjem, da je to le kopija originala), ji ni moglo
iti tako slabo. Drugace so v ponedeljek sledili kislo zelje, Zganci z jeSpren-
jem, ki je bil polit po njih kot neke vrste omaka, Ce je §lo za oZenjene. Poleg
cetrtka je bil tudi torek dan, ki mu ]c v starem chtlnlku rado pl‘lpcld]() kaj
svinjskega. Cej je bila zraven kaSa na Zupi, pomenl da se je kuhalo v njej. In
obvezno Kkislo zelje seveda Se prej. Povojni ¢as pa so tega dne Zirovskemu
zelju s krompirjem sledili makaroni, »potenstani« v drobtinah. V sredo je
bilo kaj iz bele moke (= knedlI¢ki) ali Zganci, na drugi strani pa kaj mle¢nega
(»mlecn Jcspr(,nj«) in okisan kromplr

Cetrtek in petek sta imela pri vseh higah l‘lcljb()l] 7elezen repertoar. Ce le
ni bilo prehudega pomanjkanja, je bilo prvi dan kaj od mesa, npr. »sladka
repa v $nitah in glavina notri, pa oparjen kruh«. Drugi dan pa obvezno fizol.
Daliso gav zelje ali skuhali posebej in »suhe krhlje gori«. Katera zna skuhati
fizolovo Zupo, je Ze bolj izurjena gospodinja, ocenjujejo ena drugo. V tem
primeru je navedena »fiZolova juha z makaroni zakuhana, pa surovo zelje s
krompirjem«. Oblizovati se je tudi ob naslednji varianti: fizol in $truklji
(redki), t.j. Strukeljcki na zupi, vendar ne zabeljeni s svinjsko mascobo,
ampak mle¢no: smetana, surovo ali kuhano maslo. Zraven fizola je bila
lahko tudi »jej¢kova zupa« (= v belo moko zamesano jajce, pregneteno in
rahlo zabeljeno).

Sobota se zdi najbolj zadregarska. Dve gospodinji, ki nam sestavljata
pricujoci jedilnik, predlagata naslednje: kar je ostalo od petka. Treba je
namre¢ pomisliti, da fizola ni mogoce veliko pojesti naenkrat in tudi zaradi
dolgotrajnejSega kuhanja ga je bilo smiselno dati kaj ve¢ v lonec, da je
zaleglo za dvakrat. Ce pa je bila lakota prevelika, je bila v soboto na vrsti
lahko kaSa poleg obveznega kislega zelja. Tudi druga moZnost ji je blizu:
Struklji na Zupi pa fizol z jabolki (lahko svezimi krhlji) ali okisan. Torej tudi
sled petka.
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Za nedeljo, ¢etrtek in petek je bilo najbolj zanesljivo mogoce napovedati
jedilnik, drugi dnevi so bili bolj variabilni. Posebno po kolinah je bilo jasno,
da bo v cetrtek na mizi jetrnica, fizola v petek tudi poletje ni pregnalo.
Sobotno zadrego pa je marsikdaj reSila peka kruha s tem, da so spotoma
pripravili ¢ drobnjakove Struklje ali s kakim priloZznostnim sadnim nade-
vom, pozimi pa ocvirkovico kar iz krusnega testa. In zraven ¢rna kava, pa
je bilo kosilo. :

In dnevni obroki? Najprej pojasnilo. V Zirch so Ze zjutraj imeli »kosil«
(= kosilo, kar pomeni zajtrk). »Glavni brest« (= obed) je bila »juZzna« (=
kosilo) in nato vecerja. Vmes je bila »malca« (= malica), popoldne bolj
redno kot dopoldanska, ki je pozimi odpadla, pa tudi popoldanska, kolikor
se ni zanjo Stelo kislo zelje; po moznosti s kruhom. In zdaj k posameznim
»rihtam« (= deli obeda). Za zajtrk so bili najveckrat kake vrste Zganci:
krompirjevi, turi¢ni, »jejdovi« (= ajdovi), ozenjeni (= pol krompirja, pol
kake vrste moke, najbolj cenjena je bila seveda pSenic¢na), zabeljeni z
mesSanico lojeve in svinjske masti ali samo z lojem. Poleg tega so v tej zvezi
omenjene Se »malo Ciste turSne Zupe«, kava, mleko, kislo mleko ali pinjeno
in »bakov masovnk« (= malo mleka, smetane in moke in skupaj zakuhano),
ki je bil namesto zabele. Tur§¢ni so pa bili tako in tako najveckrat z mlekom
politi, pa tudi s kavo. Namesto tur§/¢/ne zupe so pripravili »jabkovo, hrusevo
ali tepkovo Zupo«. »Tepkova je bila pa Se prav dobral« Ob nedeljah ni bilo
ni¢ drugace kot ob delavnikih. Le v enem primeru je bilo rec¢eno, da sta bila
za zajtrk Ze vc¢asih kava (miSljena je mle¢na) in kruh. To se je po drugi
svetovni vojni na splo$no razsirilo, danes pa so tudi zajtrki ze bolj bogati in
raznorodni.

In kaks$ne »rihte« so bile za kosilo? Marsikaj je bilo o tem povedano Ze
sproti v prejSnjih poglavjih, posebej na to vpraSanje pa je ena od sogovornic
vsebino povzela takole: »To je bilo razlicno. Juhe. Krompir obvezno, solata,
primerna letnemu ¢asu. Kmetje so imeli domaco kmecko raznovrstno hrano
in je ponavadi gospodinja odlocila, kaj se pripravi. Glavna jed je bila zelje,
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Kanglica, v kateri je ena od
deklic z Dobraceve nosila
mle¢no kavo za opoldanski
obed, ker je dopoldne hodila
v klekljarsko Solo, popoldne
pa v »ljudsko«.

Foto: Marko Zaplatil,
Ljubljana 1995

Jerbas/kosara (premer 60
cm, visina 26 cm) za no$njo
malice in juZine od doma
Foto: Marija Stanonik,
Dobraceva jeseni 1982
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i iz svinjskega usnja, v
ateri je eden od cevljarjev
nosil malico v tovarno
Alpina Ziri

Foto: Marija Stanonik,
Dobraceva jeseni 1986

krompir in Zganci. Vmes pa ob nedeljah meso boljSe kakovosti, v ¢etrtek pa
slabse.« Ve¢ se jih ujema med seboj v odgovoru: »Tursni Zganci in zelje.«
Drugace pa »kase na mlek« (= mleéna kasa), »krompirjeva kase« (=
kuhana na vodi in pomeSana s krompirjem), Struklji so bili malokrat, ker ni
bilo moke. Po kolinah pa godlja, krvave klobase in sladka repa ali kislo zelje
s krompirjem, ali enako pripravljena kisla repa. Ob cetrtkih jetrnice, bolj
iznajdena gospodinja je ob njihovi pripravi nanesla zanje vse sorte »diSave«:
¢esen, kumino, poper, majaron, sol. In spet se ponavlja, da v petek fizol in
ob peki ocvirkovica.

Za vecerjo so pospravili, kar je morda ostalo od prejsnjih »brestov« (=
obrokov). Najveckrat je bilo to zelje. Pri eni hisi so skuhali na dan 7-81zelja
za dvakrat na dan in Se zvecer, ¢e ga je kaj ostalo. Kuhali so ga v peci in ni
S¢ uslo iz spomina, kako se je povrhu naredila rumena skorja, pa je bil tako
okusen. Spet druga varianta: obvezno krompir v oblicah, kislo mleko, tur§na
zupa pa posebej. To pomeni, da sta bili dve »rihti«. V ¢asu po drugi svetovni
vojni pa je bil splo$no v navadi »kafe« (= mle¢na kava) in vanjo podrobljen
kruh. Glavni obrok je bilo kosilo, v ¢asu od 12. ure do 13.30, takrat so se po
moznosti zbrali vsi ¢lani druzine. Ko pa je delovni ritem zadela dirigirati
»tovarna« (= to je dve desetletji in pravzaprav Se danes sinonim za tovarno
¢evljev Alpina), je bilo kosilo takoj po vrnitvi delaveev iz tovarne, torej od
14. do 15. ure. Ce je bil kdo odsoten, je jedel isto kot vsi drugi, le da sam,
prej ali potem; le ¢e ni bilo mogoce tega uskladiti, je dobil kaj posebe;j,
vendar tega niso radi prakticirali, da ne bi prihajalo zaradi tega do kaksnih
nesoglasij: z njegove strani, da je prikrajSan, ali na njegov racun in gospo-
dinje, da ima prednost. Pac¢ je to moglo veljati le za hisSnega gospodarja.
Dandanes je tudi to izgubilo svoj pomen, saj je prehranjevanje postalo veliko
bolj individualno, tako po ¢asu kot po pripravljenih jedilih.

Prvi topli obrok je bil seveda zajtrk, posebno poleti okoli sedme ure, ko
je bil dolg dan in je bilo na kmetih ¢ez glavo dela, ponekod pa od osmih do
devetih. Delavci in Solarji so se prilagajali ritmu svojih obveznosti. Prvi so
kaj toplega uzili Ze pred Sesto uro, ko so zaceli z delom v tovarni, otroci pa
pred poukom ob osmi uri. Vecerje niso bile toliko ¢asovno doloc¢ene, bolj
so zaznamovale konec kakega dela in znocitev v toku letnega casa. Bile so
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manj izdatne in predvsem racionalne: porabilo se je sproti, kar je ostalo od
poprej$njih obrokov. Tako $e ni bilo preve¢ postano, da bi §lo kaj v ni¢, pa
tudi niso dovolili. A tako in tako govorijo le o zelju, da ga je bilo »na
ostajanje« (= da je ostajal), drugace je bilo ve¢ pomanjkanja.

Malice dopoldne za domace niti ni zmeraj bilo, sploh ne pozimi, tudi
drugace so bile bolj priloznostne kot popoldanske. Domacim je zadoscal
kos kruha, morda skodelica ¢aja, kave, kislega mleka. Kadar pa so bili v
gosteh dninarji, so jim postregli okrog 10. ure, popoldne okrog 17. ure, poleti
vsaj s kuhanimi krhlji in hruskami poleg zagozde kruha, polagoma pa je to
klasi¢no jed za malico zacela preganjati mesnina: domace klobase, salama,
meso od stegna, narezano na lcpc rezine, zraven pa ¢aj iz zeliS¢, mocno
sladkan in s curkom kisa, mosta, vina ali sadjevca ali pa most. Vino je prislo
v postev le izjemoma. Prava senzacija je bila, ko so pri Sinkoveu na Ledinici
v Sestdesetih letih zaceli pripravljati za »Zernadnike« in »Zernadovke«
izdatne okusne malice s celo vec vrst mesnine hkrati in e zares okusnim,
doma napravljenim belim sirom. Sira v Zireh skoraj niso poznali. Nih¢e ga
ne omenja kot vsakodnevno Zivilo, niti za praznike ne. Delavcei so v tovarno
nosili kos kruha in steklenico s ¢ajem ali ¢rno sladkano kavo. Zraven so
najveckrat imeli, ¢e kaj, nekaj rezin domacega Speha (slanine). Tudi jabolka,
vmes kakSna hruska in ceSplje so popestrile enoli¢nost v tem primeru.
Marsikomu ni bilo prijetno vprico drugih razkazovati svojo revi¢ino, poseb-
no ce se je kdo poleg prav ponasal s svojimi boljSimi malicami. Podobno
stisko so doZivljali marsikdaj otroci v $oli. Se toliko bolj, ker si razlik med
seboj niso znali vedno razloziti. Zato je bilo s tega vidika kar dobrodoslo,
ko so se zacele zanje organizirati tako imenovane mle¢ne malice z mlekom,
kavo, kakavom in ¢ajem enkrat na teden. Zraven so dobili kos kruha iz
enotne moke ali belega in v prvih letih v¢asih kakSen koscek salame ali sira
iz ameriskih paketov UNRRA, sem in tja pa je priSel na vrsto tudi mlec¢ni
zdrob s kakavom. Nekaj let pozneje so zaceli kuhati tople obroke za malico
tudi v tovarni Alpina. Tudi njim je to dobro delo, ne le zaradi odprave
medsebojnega tekmovanja, kdo se bo s svojo malico od doma bolj postavil,
ampak tudi zato, ker jim je zaleglo tudi za zajtrk, saj si marsikod tako zgodaj
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O¢e s sinovoma in zetom pri
obedu ob delu v gozdu
Foto: Neznani avtor,

Zala 1962



zjutraj niso mogli privos¢iti ne vem kaj. Za nekatere jedi, ki jim niso najbolj
prijale, so iznasli hudomusne izraze, npr. »krompirjev ¢aj« za enolonénico
s krompirjem, zelenjavne enolonénice pa se je prijelo ime »tavZentroza«.
Ustvarjalnost, ni kaj!

VII. PREHRANA NA ZACETKU ZIVLJENJA

Gre za prehrano v ¢asu nosecénosti, ob porodu in v tistem otroSkem
obdobju, dokler otrok ne »zacne jesti vse od kraja«, kar pomeni, da se njegov
jedilnik v bistvu izenaci z odraslimi.

Nosecnica lahko jé vse, posebno pa je priporocljivo, da dobi tisto, kar si
zeli, ker pravijo, da otroku manjka prav tisto, kar si mati Zeli. In e je otrok
imel rdece ali modrikasto, tako imenovano »materino znamenje«, SO Si
njegov nastanck razlagali tako, da si je v ¢asu nose¢nosti mati zazelela ¢eSenj
(na kar je kazalo rde¢e znamenje) ali ¢eSpelj (modrikasto znamenje), toda
njena lakotnost po njih ni bila potesena. Pila je lahko vse, le alkohola se je
morala izogibati. Danes se praviloma drzi navodil zdravnika.

Prva hrana porodnice je bila »krop« ali »kropék« (= kropcek). V vrelo
vodo, krop, so stresli nekaj zrn kumine ali tudi $¢epec kamilic, Zlicko
surovega masla ali smetane in zvrkljano jajce, ponekod so dali zraven tudi
malo »popecenih« (= poprazenih) drobtin. »To je bila taka Cista in diSece
nezna juha... Jej, so bile 'boge’ (= uboge) bajtarske. So bili primeri, da so
dali samo pol jajcka v krop.« Drugace so ob taki priloznosti zaklali »eno
kuro«, da so mladi materi postregli s »kurjo Zupo« (= koko§jo juho).
Nekatere so Se prej same priprzwilc »nudI¢ke« (= rezance) ali pa so jim
namocili vanjo Zemljice, »pog,au)« (= kruh iz boljs¢ moke, zamesene z
mlukom) Tudi dojeci materi je kurja juha prisla prav. Ce je bilo mogode, so
vanjo zakuhavali doma narejene »nudelce«, svaljke, vlivance ali stepli jajce.
Drugace so veliko jedle »turS§no Zupo« in notri dobrega mleka. »So djale,
da najbolje dojijo po njej.«

Porodnici dajo tekoco, lahko hrano; v glavnem je to mlecna, in juhe,
kokosjo ali govejo. Tudi kak kozarec vina, mogoce zavretega in osladkanega
je priporocljivo, pravijo, za izboljSanje apetita in za kri. Tudi pivo da je
dobro. Pa kompot. Odsvetujejo postano hrano, za¢injeno ali okisano, ker se
pozna mleku, in menijo, da potem dojencka $¢iplje po trebuhu. Veljalo je,
da je otrok veliko bolj odporen, ¢e ga mati dolgo doji. To je bilo lahko celo
leto ali »dokler je mogla, ¢e je le bila zdrava. Posebno, ker so mislili, da ¢e
doji ne zanosi, kar se je mnogokrat izkazalo za prevaro. Mnogokrat je bila
Ze drugi¢ noseca, ko je nehala dojiti.

Prva prchmna otroka je bila torej materino mleko. Ce tega ni bilo, 1
pruzwcl Ce je pa bila kje v blizini mati, ki je imela za WOJL,gd otroka prcvca
ali ¢e ji je otrok umrl, so si tudi pomagali tako, da je ta podojila drugega
otroka. V prejdnjih ¢asih, ko Se ni bilo industrijskega nadomestka za mate-
rino mleko, so uporabljali kravje, prekuhano in razredceno z vodo ali s
kamili¢nim ¢ajem in osladkano.5® Tudi »en kakav so kupovali«. Otroku so

58 »Potem so se matere posodobile in so otroke zacele prej "odstavljati od prsi’ (= prekinjati do-
jenje), ker so mislile, da jih to iz¢rpava ali da ne bodo lepe in da je znanost Ze tako napredo-
vala, da prodajajo v lekarnah v Skatlah prasek, iz katerega se naredi ¢ bolj popolno hrano za
novorojenca, kot je materino mleko. To misljenje je prevladovalo eno generacijo. Pa se je tudi
to izkazalo, da je pomanjkljivo in je zopet zacelo nazaj prevladovati mnenje, da je najbolj si-
gurno najstarejsa metoda: materine prsi.« — V: Tone Kunstelj, Lastnosti zdrave druzine, Kris-
tjanova obzorja 3, &t. 13, str, 277-278.



zaceli dajati prvo hrano, ko je zacel dobivati zobe. To je bilo pri zgodnjih
okrog $tirih mesecev, takrat so mu Ze tudi ponudili pravo kravje mleko in v
njem namocen kruh ali tudi v mle¢ni kavi, na mleku kuhan zdrob pSeni¢ni
ali koruzni, tur§¢no zupo, mle¢no kaso, riz, polagoma ze tudi govejo in vse
Ze omenjene Ciste juhe in ¢e ni bilo zmeraj ved; pa tudi kako sadje. Ko je bil
star kake tri leta, so mu po malem dajali vse od kraja. V prejsnjih casih, ko
ni bilo posvetovalnic, so se ravnali po nasvetih babic ali starih mam in sosed,
v novejsih upoStevajo nasvete zdravnikov, patronaznih sester in knjig. Ko je
otrok dobival zobke, so trdili, da se mu mora dati kaj takega, da gruli, ker
ga srbi celjust, in vec piti, ker je Zejen; in da mu vlece kaj kislega, zato da se
mu ustreze s kapljico vina. Znan je celo pregovor: ko bi mati vedela, kako
si otrok tedaj Zeli vina, bi prodala »kiklo« (= krilo) z lastnega telesa, da bi
za tisti denar otroku vina kupila.

Polagoma so otroka zaceli navajati, da se je potrudil sam jesti; pa saj je
tudi njega samega to veselilo. Najprej mu dajo v roke rezinico kruha ali
piskot, da ga lize in grize, in celo jabolko ali hrusko — kaj takega, da sploh
ne more pogoltniti, ali tudi ¢e se to po nerodnosti zgodi, ni hujsih nasledkov.
Ko mu zavezejo okrog vratu slincek ali servieto, mu zaupajo v rocico Zlicko
in skodelico, da sam nosi v usta hrano iz nje. V¢asih so trdo vztrajali, da je
moral prijemati z desnico, danes se pa sprijaznijo s tem, ¢e je levicen. Nekaj
¢asa le bolj paca, toda vaja dela mojstra. K samostojnemu pitju ga navajajo
tako, da mu dajo loncek, »8alco« (= skodelico), »sklecko« (= pomanjseval-
nica od skleda) s tekocino (¢aj, kompot, sok) v roke, skupaj z njim drzijo
posodico in ga opogumljajo, naj pije po pozirkih. V¢asih se tudi ponesreci,
da se polije sam ali po tleh. Tedaj se za tolazbo rece: »Kok si naukrietn« (=
Kako si neokreten). Kakega alkohola se malim ne daje; Se paziti je treba,
ker otrok zmeraj posnema starejSe, da se kaj takega ne pripeti po nemar-
nosti.

Vcasih so otroke od kakega petega leta dalje strogo navajali k temu, da
je moral za hrano prositi in za vse, kar je dobil, tudi »zalonati« (= se
zahvaliti), posebno za kruh in ¢e je bil na obisku. Danes se je to hudo
opustilo »in smo vsi enakopravni« (1?)

Malo vecji otroci so se v petdesetih in Sestdesetih letih znasli Se drugace.
Deklica, ki je kdaj obiskala soSolko, je na njenem domu vedno postala tako
la¢na... Po izku$njah sodec je namrec upala, da ji bodo postregli s kruhom,
namazanim s smetano in po njej potresenim sladkorjem. Doma je po zgledu
starejSe sestre le na hitro pomocen kos kruha v Zitno ¢rno kavo majckeno
potresla s sladkorjem. S tako »malico« so jima postregli pri sosedu, Ce sta
§li kdaj k njim klekljat.

Ignac Dolinar se je Se v pozna leta spominjal, kako je bil tepen, ker je
dajal zajcku piti = mu je vlival na glavo kavo, ki jo je dobil sam. Zajcka mu
je prinesel Miklavz. In ker je bil iz cunj, se je v zajc¢ka vpijala kava. On je bil
vesel, da toliko popije. Zajcek je bil bel z rjavimi pikami. Potem je bil ves
rjav (od kave). Pa piskal je. Nato so ga natepli, ker ga je bil umazal. A zajcek
je Se piskal.

Pepa Stefanova Se v pozni starosti ni pozabila, da je kot otrok hodila k
Nagli¢ v Zernado, »pa sem se vsakic zredila; je bilo dosti jesti. Vsaki¢ malica.
Crn saharinov kofe in kruh.«
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VIIL. PRAZNICNA PREHRANA

Privajeni ritem prehranjevanja je prekinila nedelja. Ta dan vsaj je bilo na
vrsti meso, ¢e je bilo $e kdaj v tednu, pa se je od njega razlocevalo po boljsi
kakovosti. Za nedeljsko hrano so veljali tudi »nudlni« / »nudlci« / »nudlcki«
(= rezanci). Bili so domac izdelek kakSnega dezevnega dne. Tretja karak-
teristi¢na nedeljska hrana je bil »samo krompir«, zabeljen z oljem. To je
treba razumeti kot oddih, oddih od kislega zelja, ki je po zirovsko kuhan,
obvezno s krompirjem. Visjo socialno stopnjo izraza ta dan »tenstan krom-
pir« (= prazen). Na prelomu stoletja pa so si vsaj hribovski kmetje ob
nedeljah privoscili »Zupco«y gostilni. Bilo je takole: »Moyj ata je bil v Opdldh
doma. Z]utrdj je bilo treba ob §tirih vstati za maso ob Sestih. Zato je dala
mati zvecer kuhat v pe¢ je§prenj in notri kako svinjsko kost. Ce ne, nista
mogld domov sta prisla Sele ob enajstih. (,ch‘, imel hribovec le malo denarja,
so §li zupco snest po masi. Pri Peku v Zirch je bila dostojnd gostilna. Tam
se niso ni¢ prctcpdh LoScarjev iz erovsk%a vrha se je Sel ucit za peka gori
v Avstrijo. Imel ]C 7eno Korogico. Ona je znala prva v Zirch kuhat "goles’
(= golaz). Ona je kuhala Zupce, Zemljice je pa sam pekel. V vezi je imel
mizice. ..« 8

A le dva praznika sta v zavesti Zirovcev zares zaznamovana kot taka,
gledano z vidika prehrane. Skr¢ili so ju v pregovor, ki ga od drugod ne
poznam, morda je res zirovska izvirnost: »A bazi¢’ vsaka baba petic¢’, / a
velik’ na¢’ pa le tista, ka jc. par mac’.« (— O boZicu vsaka baba potici /=
pc,ce potu,o/ o veliki noci pa le tista, ki je pri moci /= Ki j je toliko imovita,
da ima iz Cesa ndprawt] potico.) Ze po obredih na sveti vecer so dobili vsi
domaci zagozde potice in borovnicev ¢aj s saharinom (Raceva). Na bozZi¢ni
dan je bila za zajtrk kava in potica. Kosilo je bilo prazni¢no, t.j. z juho
»presi¢evo« (= od svinjskega mesa), meso, solata (glede na letni ¢as prej-
kone zeljnata), za vecerjo spet potica, ¢aj ali kava (Zabreznik). Da nekdaj
rezanci niso bili niti vsako nedeljo zakuhani v juho, kaze ime »ta boljsa
zupa«. Lazje so si jo privoscili, kjer so imeli kokosi in s tem jajca doma. Pa¢
pa sta bozi¢ in velika no¢ v spominu starejsih Se vedno ozarjena z otroskim
veseljem nad potico v tistih dneh. Tako korenito je njen okus posegel v
vsakdanji ritem prehranjevanja, da je tudi Zelodec dobesedno praznoval.
Vendar je $e nekaj, kar je puscalo otrokom tistega Casa tako globok vtis.
Dozivetje individualnosti. Vsak od otrok je dobil svojo poticko. Tisto se Se
zmeraj spomnim. Tako lepo je mati spekla. Ni ni¢ v model dajala, kar tako
je dajala hlebcke v pe€. 1z bele moke, potresena s sladkimi jabolki (= krhlje
iz sladkih jabolk so »souhali« /= sphali, zmleli, stolkli/, oparili /= poparili/,
malo sladkorja notri, smetane in cimeta). Zraven pa e »kalac« (= kolac, t.).
potico v modlu, poti¢niku) in od tega nam je rezala »petico« (= potico) na
»svet dan« (= bozi€) in novo leto, svojo peticko smo pa »na stran« (= ob
strani, mimo rednih obrokov) jedli v tednu. Kdor je bil bolj pozresen, jo je
prej pojedel. »...0 bozi¢u je dobil vsak svojo potico. Tisto je bilo bolj fajn
kot zdaj. Kaksno veselje je bilo! Potem pa, kdor jo je prej pojedel, je pa
drugega "zugal’ (= prosil), naj mu da.« (Zabreznik). Enako sta bili v tem
zastopani Nova vas in Breznica. So pa razlocki v podrobnostih. Poleg tistih
za otroSko veselje so v prvem primeru spekli $e »ene dve veliki« (= dva
kolaca). Za »potresivo« (= namaz) je bila roziceva moka ali suhi krhlji in

59 Tedaj so hodili Zirovei §e v staro cerkev v »Starih Zireh« in Pek je imel gostilno skoraj zraven
nje.
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»kaksna cviba vmes« (= rozina). »Gotovo so dali takrat notri sladkorja.
Sladko je moralo biti, ko smo tako radi jedli.« V drugem primeru izvemo,
da ta potica najveckrat »ni bila bela«, ampak 80%, belili so jo z maslom ali
oljem, namaz pa je alterniral med stol¢enimi suhimi hruskami in krhlji ali
roZi¢evo moko. Prihraniti so jo morali $e za novo leto. Za otroke je gospo-
dinja tu zavitek testa razrezala na dvanajst kosov in dala v pe¢ brez modela,
da je na bozi¢ vsak od otrok dobil svojo »bozi¢ko«. To je druzinsko ime,:
morda pa tudi vagko na Breznici za bozi¢no poticko. Tudi pri najuboznejsih
hisah so se starsi potrudili napraviti veselje otrokom, da je dobil vsak svojo
poti¢ko, ni pa zanesljivih pricevanj, da bi dobili tudi kaj od kolaca, ki je bil
namenjen za obiske — »¢e je kakSen priSel«. Drugace so varcevali z njo.
Spravili so, kar je ostalo od kolaca, in imeli so tisto potico za bolj dolgo.
Posusila se je, a ni splesnila. Potresena je bila z makom ali s krhlji. Ponekod
so »peticke« otrokom oblikovali tako, da so testo vlozili v majhne »kas-
trolce« (= posodice z ravnim dnom), obstajali pa so tudi prav majhni
»modIcki« (= modelcki) v obliki kolac¢ka. So pa tudi primeri, koder, kot
kaZe, ni bilo navade, da bi otrokom delali VL‘»L]]L z zasebno lastnino v hrani
te prazni¢ne dni. Se pri potici za vse skupaj ni opaziti kaksne velike izjeme
glede na utecene navade. Res so kupili malo moke, da je bila potica »malo
bolj bela«, a »za noben cuker ne ve« pricevalka iz tistih dni. Ali niso zmogli
ali se niso znagli ali niso bili pripravljeni otrok niti najmanj razvajati, bi danes
tezko presodili. Namaz je bil drugim enak: stolene in oparjene suhe
hruske/tepke in suhi krhlji in testeni zavitek, razrezan v Struklje. Pa¢ pa si
niso privoscili dajati se v zobe, da ne spoStujejo komunikacijskega vidika
prazni¢ne prehrane. Na to kaze dejstvo, da so pripravili tudi »kalac« petice
(= potica, specena v modlu /= modelu/), da so mu jo ponudili, ¢e je prisel
kakSen clovek.

Praviloma so pekli le pred bozi¢em, potem pa ni¢ vmes do sv. Treh
kraljev. Verjeli so, da se ta Cas ne sme peci, da se potem poje manj kruha
&ez leto. Pri Subeu v Zirovskem vrhu so imeli tedaj zmeraj dve peki. Prvo iz
¢rne moke, drugo iz bele in potico. Po kmetih so tedaj spekli tudi poprtnjak,
to je tako reko¢ obredni kruh. Vse tri svete vecere (pred bozi¢em, pred
novim letom in pred sv. Tremi kralji) je bil na mizi hlebec kruha, tudi pri
bajtarjih, pregrnjen s ¢edno hlebnico ali drugim ¢istim prtom. Vmesen je
bil iz istega testa kot potica. Na Breznici je vtis, da so imeli za to namenjena
dva hlebca, saj so en hlebec naceli na novo leto in drugega na sv. Tri kralje.
Na to kaze bled spomin, da so obakrat dajali od tega kruha tudi zivini. Da
pa so svojcas morda bili za to namenjeni trije hlebei, govori enak spomin s
Sela, da je o bozicu vsako govedo dobilo kos kruha na sveti vecer, potem ko
so pomolili.

Komaj opazen spomin na sadni kruh v zZirovski okolici je verjetno razo-
¢aranje, ki ni zamrlo po nekaj desetletjih, ko so pri eni od hi§ v Mrzlem vrhu
prinesli gostji, kar naj bi bila potica, pa »je bil kruh in tam in tam pomazano,
pa ni bilo vse skupaj ni¢, tako slabo je bilo« /kot za potico — op. M.S./.

Kar dobro so se drzale druzine, kjer je bilo o veliki noci veselje otrok
enako bozi¢nemu zaradi potick, s katerimi so smeli razpolagati sami. Ven-
dar vse kaze, da to ni bilo povsod mogoce, Ze zaradi pomenljivega pregovo-
ra, ki je bil spredaj omenjen, ne. Morda so to nekoliko laZje prestali zaradi
pirhov, ki so jih bili tedaj delezni. Vsaj enega je vsak menda le dobil. Na
Breznici so jih »talali« (= delili) v ponedeljek, domaci pa so jih dobili v
nedeljo, na veliko no¢, vsak enega ali dva. Kolikor je mati mogla »priSparat«
(= prihraniti) jajc. Obarvani so bili v ¢ebulnem perju, ¢e pa so bili komu
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namenjeni za darilo, so bili pobarvani tudi z umetno barvo, ki je bila lahko
celo prihranjena od prejSnjega leta. Takoj ko so prinesli od »Zegna« (=
blagoslova) jedil, ga je mati dala kuhati in ko je bilo kuhano, so ga jedli z
zeljnato solato s krompirjem ali fizolom in hrenom. Za vecerjo ni bilo ni¢,
morda le malo potice. V velikono¢nem »Zegnu« je bila zmeraj tudi klobasa
kot znamenje Kristusove /trnjeve/ krone in sogovornica se ve¢ ne spominja,
alisojojedliv nedeljo ali ponedeljek. Oce je gledal, da so jo vsi enako dobili.
Hren kot obredna hrana o veliki noc¢i spominja na Kristusovo trpljenje. Pod
[talijo ni bilo taka re¢ priti do pomaranc¢ (Italija je vendar juzna dezela!),
od tod tudi pomaranée med Zegnanimi jedili na Breznici. Za kosilo na veliko
no¢ je bila po moZnosti »ta boljSa Zupa«, v nasprotju s klobaso pa je drugod
poti¢ni kola¢ simboliziral Kristusovo krono. Morda je le varljivost spomina
botrovala trditvi, da so nesli k velikono¢nemu blagoslovu jedil tudi repne
olupke, ki so jih imenovali »aleluja«. Paé so to jed pripravljali v postu. Zlepa
ni bila kuhana. Vanjo so zakuhali kaSo in jo zabelili. Kot obredno jed pa so
jo kuhali ponekod (Raceva) na veliko soboto zvecer ali na veliko nedeljo za
juzino. Tudi v ponedeljek je morala biti. Pozimi so repo na debelo olupili,
olupke posusili na zici pri peci ali latah nad njo ali na derci pod pecjo. Ko
se je blizala velika no¢, so jih dali mociti, da so se napeli in bili skoraj enako
debeli kot svezi. Skuhala jih je, odlila vodo, narezala na kocke in dela kuhat
e enkrat, dala »vandi gar« (= ondi gor, nanjo) kaso, da se je kuhalo skupaj,
dodala e malo ajdove moke in zalila z vodo od kuhanega suhega mesa (=
»suho Zupo«) in §e z ocvirki zabelila. To Ze ni ve¢ klasi¢na postna jed, ampak
izboljSana in obredna v tem smislu, da je spominjala le simbolno na hudo
lakoto, ki je bila v ¢asu po Napoleonu, ko ljudje niso imeli za jesti drugega
kot repne olupke. V Zireh so tedaj tudi molili za tiste, ki jejo repne olupke.
O jedi »aleluja« kaZe, da $e marsikaj ni raz¢is¢eno. Alfonz Zajec: »Ce prav
vem, je zacetek tega 1816, ko je bila velika lakota in so v spomin pozimi
pripravljene olupke repe jedli na nedeljo. Verjetno se je pa pozneje to
preneslo na veliki post na petek. Zato ni enotnosti pri ljudeh. Jedli so jo
takrat nezabeljeno.« O veliki noci pa so smeli spet dati na mizo, kar so bili
»zapecatili« na pepelnico, ¢e je kaj ostalo od pusta. Tega je bilo malo, ¢e pa
je, so »pa malo pokradli, da mama ni vedela,« je odkritosréno priznanje v
Zivo.

O pustu je bila obredna jed ocvirkovica. Ta ni nikjer manjkala, medtem
ko 0 mesu takole povejo: »Ce smo doma klali, je bilo meso pa ocvirkovica,
¢e ni bilo mesa doma, pa samo ocvirkovica; ¢e je mati imela prasicka, ga je
morala prodati, da je bilo za placati, ko ni bilo denarja...« Ocvirkovico je
spekla na pustni torek in $e gorko so jo jedli s »kofetom« (= kavo, ponavadi
kar ¢rno, zitno seveda). Drugace je zraven ocvirkovice sodila mesna zupa,
kar pomeni, da je bilo tudi meso. Bolj$a pustna vecerja je namrec¢ sestavljala
»oljnat krompir in svinjsko meso« (ob tej priloznosti ni goveje nic¢ veljalo,
trudili so se, da ga za pusta ne bi pogresali), ocvirkovica s sladko repo in na
koncu »jabkovi krhlji« (= kompot iz suhih krhljev). Tako je bilo lahko tudi
kosilo ali vecerja na pustno nedeljo. Po obedu so jo imeli §e cel dan pod
»kovtrom« (= presito odejo) v »modlu« (= poti¢niku) na peci, da je bila
stalno topla, in so si jo lahko privos¢ili. Pa Se za vecerjo so jo imeli. Tedaj so
jo dobili otroci vecje kose kot drugekrat, ko so bili debeli le za tanek prst.
Tedaj so se tudi nekateri kmetje izkazali: »Pri NovohiSarju niso pekli veliko
ocvirkovice. In je zmeraj Kendov ofe prinesel ¢ez ramo ponev, polno
ocvirkovice, na pustni dan. So dejali 'Oce Ze gre!” Ko je vstopil v hiSo, je
pozdravil: "Jakob, tu imas, pa se najejte!’« Prisli so koledniki, radi bi klobaso,
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jetrnico, po kmetih so zelo prosili (= evfemizem za beracenje) na pustno
nedeljo. »Parsla je, parSla pustna nedelja, / lan’ sem bil mesa sit, letos pa
zelja,« je kdo zapel, a tudi tisto Ietoje bil Se mesa sit. Pri Nacku v Racevi so
na pustno nedeljo plesali. V¢asih se je kdo Ze kujal, da ne bi §li plesat, pa so
dejali, da je treba: »Ce se ne bi ni¢ poveselili, bi ne rasla ne repa ne druga
’kuha’ / kujha’ (= svinjska krma iz gomoljnic). Ko je pustni torek minil, so
ocvirkovico pospravili in jo pokazali $ele v cetrtek. Tudi v petek je niso jedli,
¢e je ostala S¢ kakSna skorj/ic/a, so jo porabili Sele v soboto pri kaki juhi ali
kavi. Potem je bilo s to poslastico nekdanjih ¢asov mir. Se za nazaj pripove-
dujejo, da cel post niso jedli ocvirkovice, ki je ostala od pustnega torka.
Posusili so jo in potem drobili v kako juho ter tako porabili morebitno
zalogo. Obicajna pijaca v pustnih dneh je bil most. Most iz mostnic je boljsi
kot vsako vino: kot sonce rumen in ni potemnel kot iz drugega sadja.«

Za »binst« (= binkosti) se kot obredna jed lahko Steje svinjski jezik.
Ravno za ta dan so ga prihranili zato, ker so dejali, da »je Bog /apostolom
— op. M. S./ jezike odvezal«. Po drugi razlic¢ici pa zato, ker »je Bog jezike
poslal«. Kaksen pomen je imelo, da ga je gospodinja na Ledinice en koscek
odrezala in ga dala macku, ko je bila pri hisi taka revicina, ostaja odprto.
Nasproti potici za bozi¢ in veliko no¢ so bili ponekod za binkosti v navadi
flancati. Za veliki Smaren ni omenjena kaka posebna jed, razen »ta boljse
Zupe«.

In Ze smo pri Zirovskem bobu. Kaze, da ne bo drzalo mnenje, da so ga v
Zireh zaceli nasplosno delati Sele po drugi svetovni vojni, saj bi drubdcc
pros¢enje ne dobilo ime po karakteristicni hrani tega praznovanja, to je
»Zirovski bob«. Celo izrocilo o pogoreli Dobracevi ga omenja, saj naj bi se
vnele saje, ko je gospodinja pri Poto¢niku »pekla bob«. Eno od porocil
govori 0 »Martinovi mizi« (t.j. o kosilu na sv. Martina, ki je patron zirovske
cerkve), ki vsebuje: peceno kuro, mlince, bobe in belo vino). Vse kaze, da
je bilo cvrto pecivo prestizno zaznamovano, saj vse razen ene sogovornice
zagotavljajo, da bobov in flancatov niso cvrli in iz enega primera dozenemo,
da so se namesto njih in §travb zadovoljili kar s »pohanimi $nitami«. Se en
nesrecen primer je, ki potrjuje, da so svoj¢as bobe (= krofe) vendarle
poznali v Zireh Ze v zacetku 20. stoletja. M. O. s Sela je izgubila mamo, ko
je »bob cvrla, popila mleko in ji je Zelodec pocil...« Obstaja izrocilo, da je
bila ta domacija prva v tej vasi. Toliko o prehrani v prazni¢nih dneh v letu.

In zdaj k prehrani v okviru Seg zivljenjskega cikla. S tega vidika je najprej
»ohcet« (= svatba). Tudi tu je opazna kar precej$nja diferenciacija, ¢eprav
ni veliko podatkov: »Take bolj skromne ohceti so bile. Da je velikokrat
zmanjkalo kaj jesti.« Na zacetku stoletja so med drugim tedaj skuhali
Struklje, saj se danes ¢ez devetdesetletni sogovornik spominja, da jih je dobil
pri Jerebeu, ko je SelizSole. A nibila zmcmj navada, da bi jo pripravili doma.
Kakor se je kdo odlo¢il. Pri Zupanu in Kendoveu so v takem primeru radi
ustregli, p(]%ll’béll pa s kuhanimi Struklji, knLdLlJnl mesnino, potico so
napekle kuharice. Vino je bilo. ((.pmv je obstajal vtis, da je zanje jedilnik
kar utrjen, se iz primerjave omenjenega in naslednjega, ki temelji na izkusnji
v prvih desetletjih po drugi svetovni vojni, vidi, da se precej razlocujeta.
Najprej so postregli z aperitivom, v¢asih za ta namen ni bilo drugega kot
domace zganje. Kupljeni likerji so sicer izdajali Zeljo po posodabljanju, a
niso imeli take veljave. Potem so gostje posedli za slavnostno pogrnjene
mize, na katerih ni smelo manjkati pijace in tudi ne cvetja. Na zacetku so
zmolili o¢enas, zdravamarijo in Castbodi. Nato so mlada, za to izbrana
dekleta postavila na mizo juho z domacimi rezanci. Potem so prisli na vrsto
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prazen krompir, solata in dveh vrst meso. V koSaricah pa je bil na voljo
narezan kruh. Po tej vecerji se je Ze pojavila potica, bodisi orehova, makova
ali iz rozi¢eve moke in tudi flancati, bobi, pozneje pa tudi piskoti razli¢nih
okusov in oblik. Po polnoci so se streznice spet prikazale s krozniki in
jedilnim priborom in zacele deliti nov obrok, najveckrat je bila svinjska ali
telecja pecenka z mesano solato (strodji fizol, kumare, paradiznik, rdeca
pesa). Sedaj je ze bilo bolj veselo, svatje so Ze odplesali nekaj viz. Zadnji
obrok hrane je bil od 4. do 5. ure zjutraj, in to ponavadi golaz ali »ajmoht«
(= obara) s kokogjim mesom. Ves ¢as so prinaSali pecivo, nato pa Se kompot,
ki je bil razli¢en: od suhih krhljev, ¢espelj, ¢eSenj, hrusk. Poleti, ko je bilo
sveze sadje, pa iz kakega domacega pridelka. Tedaj je bilo na razpolago tudi
sveze sadje v koSaricah ali na kroznikih. Novejsi ¢as na koncu ponudijo 3e
kavico, tudi brez tort in sadnih kup ne gre. »V¢asih je bilo vse bolj preprosto,
a iz srca.«

Ce je vse po sredi, nato sledi rojstvo novega bitja in njegov krst. Véasih
je bilo to le izjemoma v vecjem presledku, praviloma pa vse na en dan ali
zaporedoma v dveh, v desetletjih po drugi svetovni vojni je §lo za kak teden
presledka, danes pa se to raztegne Ze na mesece (¢e ne na leta). Ljudje Se
pomnijo ¢ase, ko so z otrokom hiteli h krstu ze prve ure. Tedaj so prisli na
svoj racun tudi starejSi otroci in posli pri hiSi. Po Racevi so ukazali speci pri
Dekli (Kaj je Deklna znala fajn pogace narest!) dva velika hlebca in kolikor
je bilo otrok in »sluzabnikov« (= hlapcev in dekel) pri hisi, za vsakega
hlebcek iz bele moke. To se je moralo nesti v jerbasu. Temu vsemu skupaj
so rekli tudi pogaca. »Pogaco neso,« je pomenilo, da boter in botra prinasata
porodnici »malo boljsi kruh«, t.j. iz bele moke, zraven Se kakSen liter vina
in pa kos blaga, ki so mu rekli »krizevnik«, in $e otrokom posebne hlebcke.
Tonetovi v Racevi so jo k Jakobcu nosili desetkrat. Nekateri zatrjujejo: »Ne
samo kruh, tudi Stravbe so morale biti v jerbasu.« Bile so tako velike, da je
pricvrenju samo ena zasegla skoraj ves prostor. Po tem pric¢evanju je bil kruh
le bolj za otroke. Drugod so prinesli mladi materi kar »ene tri hlebee kruha
iz l‘ld]b()]] ‘noblh’ (= najboljSe) moke«, ko je bil krst. Stevilo tu daje slutiti,
da je v tem primeru tudi kaj pripadlo morebitnim starejSim otrokom, le da
tega niso dobili kot privatno lastnino. Vsckakor najbolj prestizna (ne pa tudi
izdatna) pa je bila v takem primeru seveda pletena Struca, Strelova Marica
z Breznice jo je Se znala speci. A da je bil kruh le bel, je bila pogaca. Je kdaj
kdo dejal: »Je lep kruh kot pogaca.« Vecinoma so ga pekli samo za krste.
Medtem ko so Se v prvih desetletjih po drugi svetovni vojni krst proslavili z
botri le vdruzinskem krogu, danes povabijo tudi §irSe sorodstvo in pripravijo
kar najboljse kosilo.

Ce je otrok srecno prezivel, je kot spomin na svoje rojstvo vsako leto
praznoval god. V Zireh se ne rece, da ima god, ampak da »je godov«. To je
seveda veljalo za vsakega druzinskega ¢lana, tudi za odrasle. In kako se je
ta dan poznal v prehrani? Pri bajtarskih niso imeli kak$nih slavij ob godovih
in tudi pri kosilu se to ni ni¢ pOZl"lle' zato ni bila ni¢ boljsa. Naslednji klin
na socialni lestvici zasedajo primeri, ko so bili tedaj za kosilo »malo boljsi
zganci in z mlekom«. »Ce je bilo mleko na zgancih, je bilo Ze veselje. To je
bilo ob godovih.« To lahko pomeni, da so bili zabeljeni, kar drugdce ni bilo
nujno. Ce so pa bili z masovnikom, je bilo pa sploh enkratno. Se vmje sedijo
»ta mali Strukeljcki« / »§trukeljcki na Zupi« in najvi§je, kadar oziroma kjer
so bili Struklji. To pomeni kuhani drobnjakovi ali lahko tudi sirovi, makovi,
drugace pa vsaj iz dobre pSeni¢ne ali ajdove moke, z mas¢obo premazani
ze ob pripravi testa, potem pa §e zabeljeni in s poprazenimi drobtinami in
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praviloma tudi posladkani. Seveda so bili taki Struklji sanje bolj ali manj
laénih otrok, zato so bili pripravljeni slediti napotkom, naj gredo zanje
»moko brat« kar k sosedu. »Pojdi moke fehtat, da bomo Struklje skuhali,«
so mu prigovarjali, ker mati ni imela ta bele moke. Komaj so ga odvrnili od
tega s priznanjem, da so se »hecali« (= $alili) iz njega. Ko je otrok odrastel,
je pa Ze sam kupil kakSno Struco, ko je na god Sel k masi. Ta je imela
prazni¢en pomen, ker je bila bela, t.j. iz bele moke. Bel kruh je imel v¢asih
velik prestiz. Pri premoznejsih druzinah ali tudi drugih, ¢e so se hoteli
postaviti, so povabili »na vezngo« (= vezovati), kar pomeni, da so imeli
pripravljeno s ¢im postreci, ko so godovnjaku prihajali vos¢it sorodniki in
drugi bliznji. »Ta je pa mal guodov,« recejo, ¢e je kdo pijan.

Za birmo je starej$a od Breznikarjevih héera dobila deset bobov in deset
pomaran¢, saj je bila njena birmanska botra tedaj Ze onkraj italijansko-ju-
goslovanske meje. Ob tej priloznosti se je kosilo ravnalo po nedeljskem, le
da so bile vse jedi po moznosti iz boljSega »materiala« in bolj izbrano
pripravljene. Juha je bila goveja ali kurja, »rezanci«® domaci, meso, solata
s krompirjem. Prvo leto po birmi je moral birmanec prinesti »§truco«. To je
model, v katerem se spece Sarkljevo testo. Naslednje leto to ni bila vec
dolznost in Sega. Verjetno je tudi tu precej variiranja, vendar tokrat ni ved
podatkov na to temo.

Janez Trdina za Dolenjsko poroca, da so poleg godu morali priti $truklji
na mizo tudi ob »likofih« (= ob koncu kakega pomembnega dela),! kar se
je v Zireh v obravnavanem ¢asu Ze izgubilo, ¢e je kdaj obstajala ta navada,
ali pa nikdar ni bila splo$no razsirjena. Gospodinja se je tu bolj zanasala na
svojo iznajdljivost, ker obstaja vtis, da tu kaksnih trdnih pravil ni bilo. Pa¢
pa dovolj priloZnosti: ob koncu Zetve, mlacve, koSnje, lickanja koruze, metve
prosa, obrezovanja kuhe (korenja, repe). Devetdesetletna Zena Se danes s
ponosom pove, da so vsi vedeli 0 njeni mami, kako dobro kaSo je skuhala,
ko so meli proso. Po kon¢anem delu jim je postregla z mle¢no kaso, a jo je
Se vseeno zabelila z maslom.

Po vseh zgodah in nezgodah Zivljenja, petku in svetku slej ko prej pride
na koncu pogreb. Ko so prihajali kropit mrli¢a, so prisleci dobili »kruha
urezat« in »$nopc« (= Zganje, sadjevec). V racevskem okolidu je bilo pri
Tonetu Lovretovem prvi¢, da je bil kruh zavit v prt in ne v sobi, kjer je bil
mrli¢, kar je bilo dotlej v navadi. Pozneje so zaceli deliti tudi piSkote ali
potico, odvisno od premoZzenja domacih in ljubezni do pokojnega ali njego-
vega ugleda. V ta namen so jih Ze povabili v poseben prostor in $e danes
velja nepisano pravilo, da vprico njega ne jejo mesa. V ¢asu Avstro-Ogrske,
torej Se pred prvo svetovno vojno, na pogrebscini ni smelo biti mesa. Potem
pa se je to pravilo zacelo rahljati, da je lahko goveja juha. Morda od tod prvi
hip kontroverzna primerjava: »Za sedmino je bilo tako kot za eno ohcet:
Zupa, pa kakor je kdo mogel...« Kolikor dale¢ Se seZe izrocilo — pripove-
doval je oce danes ¢ez sedemdesetletni Mariji Poljaniek iz Raceve, so tedaj
za pogrebce pripravili domace rezance, kuhane na kropu (torej ne v mesni
juhi!) in zabeljeni z maslom. Strasno so bili mastni in »te¢ni« (= nasitni).
Morali so jih dobro nahraniti, da ne bi omagali na poti, ko so morali nesti
mrli¢a. Pogrebs¢ina, ali kakor so rekli »sedminax, je bila zmeraj eno ali dve
uri pred pogrebom, ¢e ni bilo prostora doma, pa prisosedu. Po prvi svetovni

60 Marija Poljangek iz Radeve izjemoma govori o »rezancih« (medtem ko drugi o »nudlnihe, »nu-
dicih«, »nudlékih«) z znacilnim naglasom, ki je analogen Zgancem: Zganci : rezanci.
61 Janez Trdina, Podobe prednikov 11, Ljubljana 1987.
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vojni so pristali na to, da lahko tudi zdaj ponudijo meso. Otroci so dobili
bobe. Tudi delili so jih, kateri so bili premozni, drugi pa ¢ pogrebcem niso
dali.

V ¢asu po drugi svetovni vojni se je zacela vedno bolj uveljavljati sedmina
po pogrebu v gostilni in to je danes vsesplo$na navada. Nanjo povabijo
sorodnike, sosede, pogrebce, ministrante in decka, ki je nosil kriz. Na njej
postrezejo z juho, solato, razlicnim mesom, pecenko, potico, Stravbami,
flancati, kje pa le z ajmohtom (= obaro) ali golazem in kruhom. Najraje je
to v dveh lokalih blizu pokopaliséa, »Pri Zupanu« ali »V Motelux.

IX. PREHRANA V IZREDNIH OKOLISCINAH

Predvsem gre tu za dva vidika odstopanja od vsakdanjega ritma. Ali je
pri obedu razen domacih $e kdo, na katerega se je treba ozirati glede
prehrane, ali pa je kdo od domacih zunaj doma in se je spet treba prilagajati
okolis¢inam.

.GOSTIE

Priloznostno so enemu ali ve¢ gostom polozili prednje na mizo hlebec
kruha in »§nopc«. Pozorni gospodinji ni bilo vseeno, ali je hlebec lep ali ne
in ali je ravno dobro nacet ali gre Ze h kraju. V tem primeru je raje Sla po
novega; posebno ¢e je vedela, s kakdnim ¢lovekom ima opravka. Tudi vrsta
Zganja se je ravnala po tem, Ce je le bilo na zalogi kaj izbire. Najvisjo ceno
je imel borovnic¢evec. Zenam so morda ustregli z brinjeveem, drugade pa so
se raje odlocale za most ali ¢aj, mle¢no kavo, dokler nivsega tega izpodrinila
»turSka«, »ta prav kafe«, »kafeck«.

Gostje so bili predvsem sorodniki in ¢e se ni imel zadrZati toliko ¢asa, da
bi bil skupaj z domacimi pri obedu, so mu v¢asih na hitro lahko pripravili
le jajcno cvrtje ali vanj umeSano moko, da je naneslo nekoliko ve€ in je bilo
bolj izdatno. Tudi »pohane Snite« so priSle Se v poStev. Zraven pa kruha in
kaj za popiti. Ce je ostal »na juZini, je prislo izjemoma za to kaj boljSega
na vrsto, na primer doma speceni mlinci, ¢e so jih le imeli na zalogi. Ce je
bilo gostov ve¢ in bi pri mizi zmanjkalo prostora, so mlajsi otroci jedli
posebej, da so odrasli Ze med kosilom tudi kaj poklepetali.

Dandanes je kruh zamenjalo pecivo ali piskoti, trgovinski ali domaci.
Prav pride tudi sadje, bodisi domace ali kupljeno, ki je vsem na voljo. Pri
nenapovedanih obiskih, kakr$ni so véasih praviloma bili, se ne Cutijo dolzne
postreci nevemkako, ¢e pa se to vendarle spodobi, se morda tudi ob primerni
pozornosti e opravicujejo — zares ali zaradi lepSega, ve vsak zase — Ce§,
nismo vas pricakovali, v€eraj smo delali to in to, nisem imela ¢asa pripraviti
kaj boljsega, te dni nisem bila ni¢ v trgovini, otroci so mi pobrali... itd.
Nekateri radi vzamejo vse od kraja, drugi se branijo kot iz olike ali jim
ponujeno res ne disi ali se zavestno »drzijo nazaj« zaradi lastne odloc¢itve
ali zdravnikovih nasvetov.

2. DNINARIJI, DELAVCI

Danes se zdi nenavadno slisati: »Kaks$ne mesnine ni bilo nikoli.« Gre za
¢as, ko so npr. v Zabrezniku Se kopali »novino« (= iz gozda napravljali
zemljo za obdelovanje in kos$njo). Tedaj »je mati prav kuhala: kaso mlekovo,
tur$no Zupo, §truklje, Strukeljcke. Najve¢ so kopali sosedovi. Kaksno soboto,
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da so v nedeljo lahko pocivali.« Drugace so dobivali za malico kruh, most,
¢aj. Koscem so v ¢asu med obema vojnama postregli s »suho juho s kaSo«
(= mesna juha iz svinjskega prekajenega mesa in vanjo zakuhana ka$a) in
»kislim« (= okisanim) krompirjem in s »suhim mesom«. Posebno koscem,
mlati¢em in Zanjicam »so se pobrigali, da so postregli«: zelje, Struklji
obvezno, ¢e ne flancati. Za malico ¢aj z vinom - »plevice ga niso dobile,
Zanjice pa« — in narezali klobaso. Zelje je bilo »fajn zabeljeno« in ¢e je bil
»mlekov rajs« (= mlecni riz) in suhe ¢esplje notri, je bilo le-teh veliko. Za
vecerjo je bil obvezno krompir v oblicah in zraven kislo mleko, turSna Zupa
pa posebej. Ko so po veliki povodnji leta 1926 delali novo hiSo v eni Zirovskih
vasi, so postregli delaveem (zidarjem in tesarjem) s »fri$nim mesom« (=
goveje, saj praviloma ni prekajeno), »Zupo nudlnovo iz friSnega mesa« in
»rajd« (= riz). Vsak dan je bilo drugo, in to po dve »rihti« (= dvoje jedi).
Veliko so kuhali »ocvirkove Zgance« (= zabeljene »ene srednje z zabelo« in
veliko ocvirkov vmes), npr. turS¢ne in kislo zelje zraven. Ko so »rast (=
ostresje) deli gor«, so spekli ocvirkovico in Kislo zelje. Za malico je bilo vino,
kruh, klobase ali $peh, tako dopoldne in popoldne. Ze zjutraj so dobili
»$nopc« in §e vmes. To je bila navada pri vseh vrstah delaveev, naj bo kosce,
»golcarje« (= drvarji), mlatie, so ga dali prinakladanju in zmetovanju sena,
pomocnikom, ko je govedo telilo, pri klanju, zidanju, torej pri dninarskih in
obrtniskih delih ali delih na uslugo, da so »pomazali podolgem s Snopcem«
in »zataknili z drobivecem kruha« (= prigriznili nekaj grizljajev kruha).

3. HRANJENJE OD DOMA

Najbolje bi se bilo doma podstaviti, kakor je to storil »Tone Racevsk«.
Kadar je bil v Zireh scmunj, mu je morala Zena »skuhati ta pravega kofeta,
sladkega, v ponev pa jajce 'stolét’ (= stepsti) in v tisto narezati notri pol
klobase, na drobno, na kolu¢ke« in zraven dodati sorzi¢en kruh. »Da ne
bom omagal, ko bom celo dopoldne hodil po semnju.«

Cisto druga je pela v siroma$nih druzinah. Ko so §li »v gmajno« (torej
tezaSko delo!), pa so »nesli s seboj ene dva krompirja in spekli, pa je bilo
dobro...« Spomini: »Oc¢e je v Zirovskem vrhu kupil domacdijo in hodil dalec¢
naokrog golcat, da bi jo ¢im prej odplacal. Kdo od otrok mu je prinesel za
juzino (= kosilo) Zgance in jih dal gret v eni od bliznjih hi§ v kahle’ (= ror
od peci). Zacudil se je, kako da jih je tako malo, in doma je vprasal. Po
pogovoru so spoznali, da ni moglo biti drugega, kot da so jih otroci od tiste
hise pojedli, ko so bili tako la¢ni.«

Na velikih kmetijah so nekdaj imeli pastirja in ti so zaradi narave svoje
zadolzitve bili veliko zdoma. Pri Jakob¢u v Racevi so imeli v ta namen prav
posebno posodo z imenom »rezke, razke«. Oblikovana je bila po sistemu
siamskih dvojckov in narejena iz kovine. Vsak od njenih dveh delov je imel
svoj pokrov, zraven pa $e »kambo«, kamor so vtaknili Zlico. Se delaveem v
tovarno so nosili jesti v taki posod;. Vanjo so nalozili dve »rihti«. Na eno
stran zelje in v drugo kaso.

Gospodinja je imela posebno veliko opraviti, kadar domacdi ali pa z njimi
§e najeti delavci niso obedovali doma, pa naj je §lo za zajtrk, malico ali kosilo.
Nepisano pravilo je bilo, da mora biti v tem primeru hrana bolja, tezava pa
je bila v tem, da ga je bilo treba na odro¢no mesto dostaviti pravoc¢asno in
neshlajeno. Trebaje bilo poskrbeti, dani¢esazmanjkalo, panajbood posode,
pribora ali hrane. Vse to je dalo gospodinji Se enkrat ve¢ dela in brez dodatne
pomoci je tezko §lo. Ponavadi so posodo s hrano nalozili v pletene »cajne«
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(= nabirace) s Sirokim dnom ali druge njim podobne in primerne cekarje,
tekoco hrano so deli v kangle in jo mogoce nesli tudi posebej. Vsekakor pa
$0 v »cajno« naloZeno posodo pokrili s ¢istim, ¢e ne tudi drugace lepim
prti¢kom ali ruto, ki je pri samem obedu sluzil za pregrinjalo po tleh in so
potem nanj razloZili vse potrebno. Ce je §lo za koSnjo v senoZeti, je bilo véasih
kar tezko najti toliko ravnega prostora, da je posoda imela stabilno podlago
in se ni kaj polilo. Gospodinja (ali kdor je prinesel oz. ve¢inoma prinesla) je
po obedu izpraznjeno posodo tudi pospravila, k jedi pa je priganjal predvsem
gospodar oz. tisti od domacih, ki je imel v zbrani dru$¢ini najvisjo veljavo. Ob
kolinah so dali nekateri $peh hkrati z mesom v sol in ga nato susili v dimu. Ti
kosi $peha so tehtali 1-2 kg in so bili kvadrataste oblike. Od posameznega so
sproti rezali podolgovate rezine in nato pocez v kocke. Najvec so ga porabili
zamalice, moSki h kruhu, posebno ¢e je bil ta starejsi ali iz slabse moke. Nosili
so ga v gozd itd. in delavci v tovarno.

Spomin na to, da so otroci nosili o¢etom hrano, ki so delali od doma,
sega Ze tja v zacetek stoletja. Danes najstarejsi Selan pripoveduje: »Ko sem
bil star Stiri leta (v drugem rokopisu pravi, da pet let), sem Ze moral hoditi
z bratom, da sva nesla kosilo o¢etu v Ziri, ko so delali novo cerkev. Potem
je brat Sel v Solo, jaz pa sem nesel posodo domov.«

V letih po drugi svetovni vojni, ko so od nekaterih bajtarskih hi§ zelo
pridno nabirali borovnice, so otroci dobili »za s seboj« krajec kruha, ¢aj ali
»bel kofe« »v flasi od ruma na Stoflc« (= belo kavo v steklenici za rum in s
plutastim zamaskom). Kdor je imel s seboj jabolka, je bilo Ze veliko. Ni bilo
vpraSanje za kaj drugega. Pri hrani ni bilo razkosja.

Podobno so si pomagali pri posameznih hiSah Ze tudi pozneje, ko so se
zirovski ocetje zaposlili v tovarni Alpina. V petdesetih in Sestdesetih letih
so morali veliko delati tudi popoldne in kdor je bil oddaljen, v eni uri, tudi
¢e je bil s kolesom, ni mogel iti domov pokosit, da bi bil pravo¢asno nazaj.
Zato so jim kosilo nosile od doma Zene, ki tedaj $e niso bile mnozi¢no
zaposlene tudi same. V tako imenovani Sindikalni dvorani (kjer je danes
Alpina), je bilo nekaj miz in stolov okrog in tam so se dobivali. Nekaterim
pa je bilo neprijetno, ko so drugi oprezali, kaj ima kdo za kosilo, in se
potihoma skuSali z njimi, zato so raje poiskali kakSen drug prostor. Jesenski
dnevi, ko se je popoldansko delo zacelo, so bili Ze tudi hladni in deZevni,
zato je bilo nujno, da so bili pod streho, najboljsi prostor v ta namen je bil v
kakSnem kozolcu ali klonici. Za sedeZ sta bila sora ali oje lojtrnega voza, pa
kaksna deska, ne redko pa tudi kar listje v kakSnem kotu. Namesto mize pa
so prisla prav lastna kolena. Zavetje takim priloZznostnim mestom kosila so
ddjall Zupanov kozolec, Kebrova klonica, klonica na Potoku, Fricov kozolec
in le kdaj tudi Ancnikov. Odvisno od tega, kje sta se srecala prinasalka
kosila, ki je prihajala od doma, in moz, ki je prihajal s kolesom iz tovarne.
V casu, ko je katera od domacih h¢era hodila poleg osnovne Sole Se v
klekljarsko Solo in je bilo treba poskrbeti tudi za njeno kosilo — saj tisti ¢as
v Soli se ni bilo niti toplih malic - so se dobili v troje tako, da je Sla materi
ndproll tudi hdi, ki se ji je Sola koncala pred dvanajsto, in ko jo je srecala, se
je obrnila in sta skupaj prestregli oceta. Se veckrat pa je bilo tako, da je héi
prevzela koSarico s kosilom iz materinih rok in §la o¢etu naproti. Ko sta se
srecala, sta poiskala najblizjo primerno lokacijo, skupaj pojedla in nato
posodo dala za kaksen steber, jo zakrila s kak$nim senon, listjem, da jo je
h¢ivzela domov, ko se je vracala iz Sole popoldne. Ta ¢as je bilo zanjo dobro,
kar se ti¢e prehrane, manj pa, ko je, e otrok zaradi no$nje hrane in posode
zbujala nagajivost sebi enakih.



V Casu pa, ko je bilo v tovarni delo le do dveh, ona pa je imela dopoldne
»ljudsko Solo«, kakor so takrat Se rekli, popoldne pa klekljarsko ali ravno
narobe, pa je nosila s seboj v kanglici belo kavo, ob ponedeljkih izjemoma
tudi juho in jo pred jutranjo Solo oddala v hisi blizu Sole, kjer je mama za
tisto leto izprosila, da sme »pocakati« na popoldansko Solo. 1z Sole dopoldne
je torej §la tja, na Stedilnik postavila kanglico s kavo, kruh je imela s seboj v
»mauhci« (= malhici, temnomodra, sesita iz bombaZznega blaga) in pojedla
to svoje kosilce. Kruh je po kak$nih praznikih verjetno zamenjal kak koscek
potice, vendar se tega ne spominja. Bolj ji je ostalo v kosteh nelagodje, ko
je bila pri tem vsem na oceh. Toda bila je na toplem in kar je mogla, je mama
storila zanjo. To je trajalo od prvega do ¢etrtega razreda, potem ni ve¢ hodila
v klekljarsko Solo in se je z vso zavzetostjo lotila klekljanja doma, da bi kaj
zasluzila.

4. HRANA NA POTOVANIJU

7. daljSega potovanja po juznih krajih tedanje Jugoslavije je brat pisal
leta 1939 svoji sestri v Ziri: »... velikokrat Zivim kar po ciganski. Kruha in
Speha se fest najem, potem pa pravim, da nisem $e nic¢ jedel. Tur$ne Zupe
mi bo$ Ze skuhala, ko pridem, se veckrat spomnim nanjo.«62

Hrana na poti je bila lahko skrajno asketska: »Malo kruha in domacega
¢aja.« Ce hrano za potovanje pripravijo doma, danes to ni taka rec, ko se
trgovine kar kosajo med seboj, katera bo imela vec¢ na izbiro; véasih pa je
bilo to neke vrste obred. Kruh ni mogel biti presuh, da bi vpric¢o drugih ne
priSlo do zadrege, bolj premozni ali gosposki pa so si kupili Zemlje, zraven
pa »suho meso« ali domaca klobasa in salama, ¢e so jih Ze delali. Karak-
teristi¢na jed v takem polozaju pa so bila trdo kuhana jajca. Ne prej ne
pozneje niso prisla na vrsto. Za piti so si pripravili dober, sladkan ¢aj z
limono in ga vzeli s seboj vsaj pol- ali litrsko steklenico. Za Zejo je prislo
prav tudi kaks$no ne prevec zrelo sadje (»da se ne bi spestalo«) z domacega
vrta, za priboljsck pa Sarkelj, bob ali Stravbe.

Pri tem ni bilo bistvenega razlocka pri malici za odrasle ali otroke. Le v
necem pa je bil izrazit. Odrasli so si privoscili, ¢e so se ustavili v kak$ni
gostilni, tudi kakSen kozarec vina, medtem ko danasnji otroci, ki se prerivajo
z vsemi vrstami sokov in drugih pija¢, ne morejo ve¢ razumeti, kaj je
njihovim vrstnikom v desetletjih po drugi svetovni vojni pomenil malinovec.

X.VZDRZKI OD HRANE

Tu so v zvezi s prehrano na enem mestu zbrani pojavi, ki jih oznacuje
minus postopek. Gre za prikrajSanost za hrano, bodisi prostovoljno ali
prisilno. Znotraj tega pa spet gre za razli¢no kakovost. Velik razlocek je, ali
gre za odsotnost samo dolocene jedi ali vsevprek.

1. POST

»Stra$no so drzali nanj,« zato so bili ljudje »pusti«, t.j. razdrazljivi,
nataknjeni, ker so bili la¢ni. Po kmetih so sicer dajali redne obroke, sicer bi
opesali, vendar v manjsih koli¢inah in manj zabeljeno. Otrokom so prigo-

varjali, naj med posameznimi obroki ne jejo, ¢e§, »kaj bo§ prej, o brist se

62 Brat F. D. piSe sestri F. D. 20. 111. 1939,
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je.« Pri bajtarjih je bil razlo¢ek manj opazen: »Ni¢ dosti se ni poznalo, da
je post, ker smo zelje skozi imeli. Nekajkrat je mama skuhala alelujo za
juzino. Repne olupke in malo ajdove moke, tisto vem, ko nisem marala.«
Temu spominu z Breznice se pridruzuje drugi z Dobraceve, a se nanaSa na
postv petek: »V petek ni/mati —op. M.S./ skuhala tako, da bi z ocvirki belila.
Kaksen mlckov jeSprenj. Cisto vem, ko nisem marala jesti.« Spet spomin,
utemeljen na negativiteti. Ce je bil zdrzek zgolj v tem, da so v petek belili z
maslom, namesto s pravo zabelo, niti ni bila tako huda Zrtev, razen ce je Slo
za tezaSke delavee, ki rabijo za svoje delo veliko energije. No, v petek tudi
niso uzivali mesa, niti delavcem ga niso ponudili. Tako so ravnali tudi v
Stiridesetdnevnem postu od pusta do velike noci. Le nedelje so bile menda
izjeme. Na dan pred bozi¢em je bil tudi post. Nekateri niso cel dan ni¢ jedli.
Drugi malo fizola, kak$no malenkost, suh kruh so mocili v ¢aj. »Ta star Kralj
ni nikoli jedel kruha pred sv. Tremi kralji.« V postu se je kuhal fizol, ko ga
ni bilo treba beliti. Tedaj tudi ni bilo malice dopoldne, $e toliko manj na
pepelnico in veliki petek. Le cCista (= redka) turS¢na Zupa je bila zjutraj, za
kosilo pa zelje in Zganci.

2. BOLEZEN

Ob vsesplosnem pomanjkanju se je vendarle nasel kdo, ki je bil tudi
»zedleve (= izjedljiv, izbir¢en pri hrani). Prejkone telo res ni preneslo
kaksnih snovi v njej, pa jo je odklanjalo in ¢loveka se je prijelo ime, da je
»zedlive« (= izjedljivec).

Lazji bolniki dobijo isto hrano kot drugi druzinski ¢lani, le dodatno mu
ponudijo $e kaj. Hudo bolnemu skuSajo ustreci s ¢im, kar »mu vlece« (= si
zazeli) ali kar je priporocil zdravnik. Najboljse pa je, ¢e se posvetujejo z
bolnikom. Umirajo¢emu so si prizadevali izpolniti zadnjo Zeljo in to je bilo
tudi znamenje, da se bo poslovil od zemeljskega Zivljenja. To je bila najve-
¢krat kaplja Zganja ali vina. ..

Vcasih so imeli pravkar pomolZzeno, $e toplo mleko za krepcilo izérpanih
zensk in slabotnih otrok in so tako mleko pili kar iz golide v »§tali« (= hlevu).
Kjer je primanjkovalo mesa, so ga »za ata Sparali, ko je bil slab (= Sibek)«.
»Ce te Zelodec boli, jej fajn zapecen kruh. Kot ko prepecenec dajo v bolnici.«
Za lajSanje Zelodénih ali ¢revesnih tezav so kuhali kamili¢ni ali »kimenov«
(= kumina) ¢aj. Tudi pozirek Zganja so opravicevali s tem. Sveze, posebno
Se nedozorelo sadje so odsvetovali pretirano jesti, drugace je sledila »ta
hitra« (= driska), suhe hruske pa tudi, ker potem ni bilo mogoce iti na stran.
Blaga jed, ki so z njo postregli tudi bolniku, je bil »krop« ali s pomanjseval-
nico »kropck« (= kropcek). Za lazje izkaSljevanje so dali piti bolniku v
vroCe mleko stepeno surovo jajce ali enako vroc¢e mleko z Zlico meda. Za
krepcilo pa na mleku zakuhane sveze jabol¢ne krhlje. Kadar otrok ni imel
apetita, so mu ga skusali vzbuditi z ocvrtim jajékom, ki je bil zdravemu tako
tezko dosegljiv. Spomin seze v rosno mladost, ko je bila deset- do dvanajs-
tletna deklica nekaj bolna, »pa se je $e bolj naredila«. LeZzala je na klopi ob
peci. Drugi so §li od doma, ona pa na gnezdo jaj¢ka krast. Tako si ga je Zelela
in mislila je, da bi ocvrla. A zasliSala je, da se je nekdo vrnil in hitro je cvrtje
stresla v pepel, da bi je ne odkrili, in §la nazaj lezat. Ob pljucnici ali hudi
vrocini so skuSali bolnika resiti s sokom iz sveZe pese. Dolgoletni Zirovski
zdravnik dr. Karel Bernik®3 pa je priporocal kot krepilno pijaco tudi zelnico,
t.j. vodo, ki so jo gospodinje zlivale stran ali praSi¢em po kuhanem kislem
zelju.
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Na koncu $e nekaj, kar spada sem, vendar ima tudi veliko bOl_] zapleteno
ozad]e V Zireh je znano vodilo, da hkratno uZivanje mesa in mleka »ne
pase« (= ne sodi) skupaj, ker da ni zdravo, da se kolje med seboj. Moja
lastna razlaga je bila, da morda zaradi dveh vrst beljakovin, ki sta obe
zivalskega izvora. Toda vprasanje prepovedi uzivanja obeh omenjenih jedil
hkrati ima lahko tudi mitolosko ozadje in utegne biti silno staro.

3. VOJSKA

V Zupnijsko kroniko je Zupnik za Cas prve svetovne vojske zapisal: »V
vojnih letih so Zirovci veliko trpeli. Kraj je radi gostote prebivalstva in
pomanjkanja rodovitnega sveta glede pridelka prehrane globoko pasiven.
Drzava je sicer izplacavala podpore, a za zivez je $la vseeno precej trda. Tudi
je bilo pri izplaéevanju podpor precej pristranosti, ker je najve¢ odlocala
zandarmerija, a ta je bila velikokrat zelo osebna... Te dni smo prejeli
duhovniki *Kriegszulage’. Zupniki 300 K, kaplani 2()() K. Zadostuje komaj
za hrano za pol meseca... cene Zivljenjskim potrebS¢inam so poskocile na
300% do 400% v primeri s predvojnimi cenami. Blaga in Ziveza zelo
primanjkuje.«%

O skrbeh v zvezi s prchrano med drugo svetovno vojno se je mog,oét,
pouciti iz primarnih virov, kot so razni dokumenti in zapiski v deuscml
Valentina Poljanika z Dobraceve,% Antona Zaklja iz Stare vasi,” Vinka
Govekdr]a in drugih, ki so pisali o pdrtlzclnskem }_.,lbdn_]u v Zireh in okolici®,
in iz knjig JoZeta Peternelja, ki tematizirajo vojni ¢as.%?

4. POMANJKANIE

Redki so ze, kakor je Rudolf Kristan s Sela, ki Se pomnijo, kako hudo je
bilo med prvo svetovno vojsko tudi za hrano. Leta 1918, ko je bila zelo trda,
so bile prva hrana ¢eSnje, drugace pa suhe hruske, Amerikanci so dali pa
moko. To so zbledeli spomini na hude ¢ase v nasem stoletju. Bolj zivi pa so
na ¢as povodnji leta 1926 ali 1927. Zaradi usadov je domaciji v hribu odneslo

63 Recept dr. Karla Bernika za idrijske zlikrofe, ki mi ga je povedal ob najinem zadnjem srecanju
septembra 1983:

Testo se pripravi kot za »nudlne«. Star krompir od lanskega leta je dober, da se drzi skupaj.
Notri dve zvrhani Zlici ocvirkov, precej soli, poper, majarona tudi precej. To se zdroka? (od
glagola zdrobiti?). To delati na toplem. Testo razvalj¢kati na 0,5 mm debelo. Z Zli¢ko svaljka-
ti. Testo prej posuti z moko. Top noZz. Nanesete razrezane trakove, nato eno od drugega 4
cm. Zaviti. Ko je zavito, se odreze, tisto, kar je zavito, je spodaj. Zabeliti z ocvirki. Zraven za-
rebrnico ali golaz paseta. Vsi narodi imajo kaj podobnega, kot so Zlikrofi. 250-280 jih je tre-
ba narediti. To da dela 4-5 ur. Zato jih Zirovke ne marajo delati. Mati Bahaceva delala na
gostilni in tudi Pavlina jih je znala delati. V knjigi piSe, da jih je treba z mesom delati, a origi-
nalni idrijski so z ocvirki in majaronom. Prvic jih naredil potem, ko je Pavlina umrla.

64 Marijan in Tea Kosicek, Spolnost skozi stoletja, Kocevje 1982, prev. Meta Sluga, str. 21-22.

65 Zirovska zupnijska kronika, str. 55, 63. Hrani zupnijski urad Ziri.

66 Prim. »Spomini iz N.O.B. 1941, 1945, ki jih je dal Valentin Poljanick, Dobraceva pod imenom
Kristof — spravil in o§tevil¢il, zvezal Leander Mlinar, Ziri 83. Vsebuje 54 strani s strojem pisa-
no.« G. Zorka Stajer je zapiske izro¢ila avtorici tega prispevka, za kar se ji lepo zahvaljujem.
Zanj pridejo v podtev strani 17, 21, 42,

67 Anton Zukclj. Ob petdesetletnici umika Nemcev iz Zirov, Zirovski ob¢asnik, XI1I/XIV,

§t. 19720, str. 160.

68 Vinko Govekar, Kronisti¢ni zapis o Zireh in Ziroveih med osvobodilnim bojem in ljudsko revo-
lucijo I-111, Loski razgledi, XITI-XV (1966-68).

69 Joze Peternelj, Krtar in Dolinci, str. 35, 38, 73, 101, 82, 112, 113, 122, 237, 238, 258, 259, 266,
271, 282, 330, 355. Glej op. 28, str. 58, 59, 43-48.
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ves krompir, enostranskost nekega soseda pa je storila, da niso dobili od
drzave nobene pomoci. Eden od sinov je prebral v ¢asopisnih oglasih, da
nekdo v Ljubljani poceni prodaja fizol. Kupili so ga dve vreci. Pa je bil star
in tako trd, da se ni dal skuhati. Zato so v oprane, Ciste krpe zavili pepel in
ga dali vmes med fiZol, da se je omecil in skuhal. Nato so tak fizol dobro
oprali in vsega pojedli. Spet je videl isti sin oglas, da na Gorenjskem
prodajajo po znizani ceni ajdovo moko. Kupili so jo in se tako prebili do
nove letine. V knjigi Krtar in Dolinci Joze Peternelj tematizira Stevilno
druzino, ki Zivi stalno na robu pomanjkanja.” Vendar ni bilo le v Peternel-
jevi knjigi tako. Po mamini smrti ¢isto na drugem koncu zZirovskega hribovja
so se otroci, kateri najmlajsi je bil star sedem mesecev, drugi pa vsi vedji,
pogovarjali: »O, da bi pri nas e kdo umrl, da bi se lahko Strukljev najedli!«
Kako je moralo biti ocetu, ko jih je to slisal. Gospodar ene od domacdij, ki
je premogla le eno kravo, ko je domaca krava odstavila in ni bilo mleka pri
hisi, kupiti ga pa niso mogli, a turS¢na Zupa je vseeno pela: »Damo pa malo
“jesha’ (= kisa) notri, pa se kar "par§tima’« (= prileze, naredi ugoden vtis).
Toda ob spominu na podobno ravnanje na domaciji vdove z osmimi otroki,
je sodba drugacna: »Tudi jesih smo dali v Zupo, ¢e ni bilo mleka. Tisto je
bilo pa slabo. Smo slabo ziveli, kadar ni bilo mleka.« Pri prej omenjeni
domaciji in drugi spet na cisto tretjem gricu Zirovskega oboda je bila taka
revécina, da so z njo stra8ili otroke: »Bo§ Sel k ... ali ... sluZit...« »Malo
krompirja so Ze pridelali, drugega pa ni bilo. Njihovi otroci so v hudi revs¢ini
gor zrasli.«

Bila je tudi prava lakota. Bilo je, »da je turSno moko jedel, ko jo je nesel
domov (ali iz 'malna’ /= mlina/ ali iz trgovine, informatorka ne pove), ker
je bil tako lacen.« Drasti¢en dokaz boja za obstanek je pripovedovanje (pa
¢e se je to res zgodilo ali ne): »Kadar je bilo kaj dobrega, pa je kdo pljunil
notri v jed, da je lahko vse sam pojedel. ..«

Predvsem pa so nasi star§i in dedi stradali kruha. »Pojedli bi ga veliko
ved, ko bi ga imeli.« Namesto njega so »nasStimali« (= preskrbeli) kaksen
fizol, lakoto so tesili s krompirjem in repo, ko so ju kuhali za prasice. Prijazen
duh sta imela in dober okus, posebno z vrha v loncu, ko sta bila malo
opecena. Nabirali so kostanj in Zir in jedli zraven kruha, da je tega §lo manj.
Po izrocilu so celo koruzne storze mleli in me$ali v kruhovo moko, da bi ve¢
zneslo. Za praznike v takih hiSah testo za potico ni bilo ni¢ boljSe kot za
kruh, malo rozi¢eve moke, pa na lopar in v pec. Nit na »pleh« (= pekac) ne
ali v »modu« (= model). A kljub stiski so bili ponosni in se niso dotaknili
tujega. Le tisto jablano so otresli, ki so jim jo dovolili, se spominja najmlajsa
od druZine, ki je gostovala v Jar¢ji Dolini. Druge pa je Zilica ali silna nuja
prignala k beracenju.”!

Zato ni ¢udno, da sta se dva bratca lotila napraviti hlebec iz otrobov. »Pa
se ni 'tl (= telo, hotelo) prijet skupaj.« Tudi kvasa nista dala notri.

Cas velike gospodarske krize okrog leta 1932: »Kako je bilo zanic tisti
¢as. Nobenega dela, polne trgovine, ljudje pa lacni. TurSna moka je bila
najcenegjSa. Trikrat na dan smo jedli turSno zZupo. Pa zelje, pa koprive, pa
kaSo. Za malico je Kovacka prinesla tur§no Zupo.«

Znacilno za zirovske razmere je, da pripovedovalci institucijo koledovan-
ja interpretirajo popolnoma sociolosko, brez vsake obredne sestavine.
Pridleke pod firmo kolednikov so v bistvu imeli za berace, ne v zaljivem

70 Glej op. 69,
71 Glejop. 17.
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pomenu besede, ampak v prvotnem, ko pomeni brati, nabirati. Pa¢ je Sega
pripomogla, da so na njihovo nabiranje hrane gledali bolj blagohotno. Eni
so prisli, da so se preziveli. Vse smo poznali... prisel je popoldne. Dali so
mu vecerjo. Za »lon« (= vzahvalo) sta se malo pogovorila, ko sta se poznala.
Prespal je pri njih. Zjutraj je dobil Se »frustek« (= zajtrk), Sel je okrog
poldne; tako da je bil na kosilu ali pa vsaj posebej kaj dobil od njega. Pa je
Sel dan naprej. Poleg prenociséa so mu dali Se kaj za seboj: kaso, jeSprenj,
moko, da je imel za preuzitek. O pustu je dobil ocvirkovico. Eni so imeli
orglice ali »harmonike« (v Zireh je harmonika mnoZinski samostalnik) in
kaj zagodli pred pustom. Drugi so kupovali jajcka in jih nato prodajali
naprej. Ce je bilo ravno kosilo, so ga bili kaj delezni, drugace je vsak dal
zraven Se kos kruha. Prinesli so domov cele koSe kruha, da so otroci kar ko§
obstopili. V peci so ga posusili in zaloga za hude ¢ase je bila tu.

V to nabiranje so se ganljivo zvesto vkljucili tudi otroci. Bilo je jeseni
»pred vahtam« (= vaht’, t.j. vsi sveti), zato so pravili, da grejo nabirat
»vahle«, to je presce.”” Ta Sega je bila ziva ves ¢as obravnavanega obdobja,
kolikor dalec¢ seze spomin nazaj, od prve do druge svetovne vojne. Potem so
jo verjetno prepovedali, kakor druge, da o njej ni ve¢ sledu. Spominsko
pripoved tu podajamo namenoma v celem kosu, da bi prislo bolj do izraza,
kako pomemben korektiv v »druzinskem proracunu« je bila institucija
vahcev, v Sego predelana dobrodelna organizacija: »Bila je velika revicina.
Sama mati s tremi otroki. Imeli so eno kravo. Ko sta §la mati in sin spomladi
napravljat drva, je skuhala fizola, tistega nizkega, rdecega, in gorkega sta
nesla s seboj. Brez olja in brez vsega. To je bila osnovna hrana. Priboljsek je
ze bil, ¢e mu je pridela kuhanih svezih jabolk, narezanih v krhlje. Fizol je
pridelala doma. Posadila ga je kar po kmmplrju /To pomeni, da je bilo treba
izkoristiti vsako ped zemlje, ker drugacc to ni bilo v navadi. Op. M. S./ Ce
je bila doma, je skuhala zelje. Ce je §la v Zernado, je pa fizol, rdeg,
‘parStimala’ (= pripravila). Velikokrat, ko je Ze zjutraj kuhala kosilo (=
zajtrk), je skuhala tudi jeémenovo moko in pustila do opoldne, da se je ¢isto
zgostila. In nato vlila v prsteno skledo in gori vlila kislo mleko; ne zamesala,
samo po vrhu je stalo tisto mleko. (Tako ga je bilo treba veliko manj! — op.
M. S.) Turs¢ne Zupe nismo poznali. Bi bili gostje, ¢e bi tur§¢no zupo jedli.«
Pripovedovalec hoce reci: Bi bili gostje... da bi bilo to zanje, kot je za goste,
ki jim zmeraj skusajo postreéi s ¢im boljsim. Ob taki primerjavi se Sele
pokaze siromascina tega doma. In zdaj k otroSkim sanjam: »Kruha je bilo
malo. Najve¢ smo ga imeli, ko smo brali vahce. Trikrat zgodaj zjutraj so §li.
Enkrat v Jar¢jo Dolino in Koprivnik, drugi¢ v Mrzli vrh, na Breznico in v
Ledine. Tretji¢ v Goropeke in Log. Bilo je malo organizirano. Trije od
njihove hiSe, pa Se drugi. Le bajtarski. Imeli so koSke na hrbtu in vsak otrok
je dobil svoj hlebcek. Eni kmetje so si privoscili in hodili v Ledine ponje,
kjer so mislili, da jih ne poznajo, nato pa so revezem namenjen kruh dajali
svojim konjem. Vah¢i, to so bili taki majhni hleb¢ki. Dajali so jih ’kme-
tovski'« (= kmetiski, kmecki). So dejali, da za to kaj zmoliti za verne duse.
»Kaj bo§ molil, saj si se dosti matral (= trudil), ko si hodil.« Zanje se je
zalonalo (= zahvalilo): »Bog se usmil’ ¢ez duse.« saj so se vah¢i brali na
vernih dus dan. Med prvo svetovno vojno so »kmetje dobro stali« (= jim je
dobro §lo, germanizem), eni so bili pa v revi¢ini. »Pri Pelehanu je bil tak lep
kruh, da bi radi dejali, da je pSeni¢en. Tam nekje v Koprivniku pa ¢isto
ovsen, 'droblji’ (7). So dejali, da so 8e pepel dajali notri.« Mati je potem v

72 Ivan Cankar, O preScah, Izbrano delo I (NaSa beseda), Ljubljana 1968, str., 43-60.

130



peci posusila tisti kruh in ga prerezala pocez (hlebcki so bili veliki 15-20 ¢cm
premera, kot so danes sendvici od zemlje. Ga je posusila, dala ga je v skrinjo
in tisti kruh smo imeli celo leto. Namocila ga je v kofe in zvecer smo jedli ta
kruh. Mi pa smo ga hodili krast... Doma je zraslo tri mernike pSenice in ¢e
je bilo premalo, je mati dodala $e je¢menovo. O praznikih je bila za juzino
potica iz pSeni¢ne ¢rne moke in notri krhlji, stol¢eni mogoce v kaksnem
loncu, véasih tudi rozi¢eva moka. Bila je velika revicina.

Kake pol ure hoda v desno je bila $e bolj ubozna in $tevilnejsa druzina,
ki je ¢as vahcev tudi blagodejno vplival nanjo. Oce je naredil otrokom koSke
in so 8li. Pri kmeckih hiSah, raztresenih po bliznji in daljni okolici, so dobili
vsak po en hlebcek iz koruzne, meSane ali pSeni¢ne moke. Kmetje so vedeli,
po kaj so prisli. Le zalonati (= zahvaliti s¢) smo morali: »Bog lonaj!« Ali:
»Bog placaj!« In vsak je malo dobil, dokler jih ni zmanjkalo.

Izpod Mrzlega vrha se zdaj prc,sullmn na drugo stran Zirovske kotline.
Kmetje po Zirovskem vrhu so napekli »iz boljse moke« ali &isto iz »§are« (=
ostankov) cele peke hlebckov, »vahceve, jih pripravili cele jerbase in zjutraj
kar tezko cakali, da so prisli otroci ndokmg3 Bili so prav uzaljeni, ¢e jih ni
prislo toliko, da bi vse oddali. Stelo se je, da se z njimi oddolzujejo za duse v
vicah. Mnozi¢no so jih nabirali in zgodilo se je, »da je kdo tudi na drugega
del« (= predstavil se je, da je iz druge hiSe, kot je bil v resnici). Tako se je
;,oqpodinja pri eni hi$i nazadnje le zacudila: »Ja, koliko vas je pa pri ..., ko se
jenekdospet takole izmazal.« Praviloma se nispodobilo, dabi hodili p()vahcu
otrociiz hi§, kinisobilivnikakrsnistiskiza hrano. CL_]lmJL‘“sl{)]lep()hd]cln_]b
ali pustolovicino, so se morali podati tako dalec, da jih niso ve¢ poznali.”
Deloma je v funkcijo reSevanja eksistencne stiske mogoce vkljuciti tudi
pustne maskare, kiso po kmeckih hiSah racunale na »klobasco« (pomanjSe-
valnica od klobasa) ali vsaj jetrnico, drugod pa kaj drugega, vendar je maski-
ranost tu prevladovala nad socialno ra’zqdnosljo pojava.

In zdaj k druzinski zgodbi skozi prizmo prehrane: »Oce je bil izucen
¢evljar, kije dlelpI‘] Zajcuv starivasi. Mama je imela devet otrok. Ziveli smo
skromno, oce je pridno delal in ucil tudi druge mlade fante, mama paje poleg
vseh del $e klekljala in s tem pomagala prezivljati §tevilno druzino. Ceprav
sta oba pridno delala, se je takrat malo zasluzilo in smo jedli skromno hrano.
Mama je kuhala zelje, kislo repo, koruzne Zgance, tur§¢no Zupo in prerezan
krompir. Koruzne Zgance je zabelilaz 'maslom iz pinjevca’ (to je edini primer
imitacije masovnika, kise dela, kakorvemo, izstopljenega zavretega surovega
masla in koruzne moke —op. M.S.). Delala pa ga je tako, da je "pinovo mleko’
(= pinjevec) zavrela in vanjzameSala koruzno moko. Ataje vsak teden kupil
svinjske kremplje, repke in mala usesa in to je mama skuhala skupaj s sladko
repovsnitah. Zaveliko nocje bila vedno na mizijed, napravljenaiz posusenih
olupkov sladke repe, v katere je zamesala moko (= aleluja—op. M. S.). Belili
smo najvec s kravjim lojem. Kruha in mesa skoraj nismo videli. O¢e nam je
umrl 1937, star komaj 49 let. Ostali smo sami z materjo, stari od 4 do 18 let.
Mama nas ni mogla prezivljati in smo odsli sluzit... Spominjam se, ko smo
otroci ob nedeljah prihajali domov k mami in jokali, da ne gremo vec nazaj
sluzit. Mami je bilo hudo in je jokala skupaj z nami, vendar nas je tolazila, da
imamo tam vsaj kruh, doma pa ga ni...«’

Tako se je zgodilo ¢evljarjevi druzini, ko ji je umrl oce in ni bilo pri hisi
niti uboge kravice in njive za krompir in fizol. Od devetih otrok so se vsi

73 Glej op. 28, str. 61-66.
74 Pismo Milke Seljak, Skofja Loka, 6. 3. 1994



raztepli po svetu in v Zireh ni nikogar. Medvojne in povojne razmere pa so
povzrocile, da so zacele propadati tudi kmetije.”

XI. DRUZBENA RAZSEZNOST PREHRANE
1. DRUZINSKA HIERARHIJA

Veliko tega, kar bi imelo biti predmet tukajSnjega razdelka, je bilo
izérpano sproti ze v drugih, da bi bila njihova problematika prikazana ¢im
bolj celostno. Toda primerno je nanje opozoriti $e posebej, da bi se ¢im bolj
zavedeli njihovega pomena. Ze pri nakazanem vzorcu zbranih podatkov je
ocitno, da je bila diferenciacija glede na prehrano v Zireh silno niansirana.
Gospodar je bil praviloma res na vrhu hierarhije v druZini in je sedel pri
mizi na ¢astnem mestu, toda nekaj drugega je, ¢e bi dobival boljSo hrano iz
svoje oblastizeljnosti ali so mu jo domaci odstopali zaradi svoje uvidevnosti:
»Ce je bilo kaj boljSega, smo dali atu, ker je delal cele noci.« Toda kako
interpretirati porocilo: »Pri ... je sam gospodar jedel ’kasnca’ (= kasnico:
olupljen krompir v kosih; ko Ze vre Sest minut, pa Se kaSo doda$, nato
krompir zmecka$, da se razpusti med kaSo), Zena in héere pa flancate.«
Gospodarjev protest nad Zensko potratnostjo, rahlo zdravje, nakljucje?

Pri P. se je v obdobju med dvema vojnama zgodilo takole: Okrog poldne
je prisel gospodar od mage. Ob nedeljah pa so bile mesnice v Zirch odprte.
Ko je vstopil, je vpraal: »Kdo je prisel?« Otroci v en glas: »Vi, ata.« »Kdo
skrbi za vas?« » Vi, ata.« »Kaj sem prinesel za vas?« »Meso.« »Kdo ga bo
snedel?« Je pricakoval, da bodo odgovorili: »Mi.« So pa spet odgovorili:
»Vi, ata.« Ko je prav grdo delal z njimi. h

Spomini iz hise v strogem srediS¢u nekdanjih Zirov: »Tur§¢na Zupa« so
jedli vsak s svojega kroznika. Pa si je kot otrok Zelela, da bi jedli iz skupne
sklede. Se ji je lepo zdelo, da imajo svojo... Nikdar ni videla, da bi mama
jedla s svojo druzino.

Skupno uvzivanje hrane, nekdaj tudi iz ene sklede, nima le Zivalsko
¢redniSkega namena zgolj zadostiti najbolj elementarno ¢lovekovo potrebo,
ki mu omogoca fizi¢ni obstoj, niti ne kolektivisticno iznicevati ¢lovekovo
enkratnost, ampak tudi spodbujati medsebojno uglaSenost na visji, lahko
tudi re¢emo prav nasprotno, globlji, duhovni ravni. Ni nakljucje, da ima v
vseh mitologijah in religijah hrana tako pomembno vlogo, tudi nacini
uzivanja pri tem niso izvzeti.

2. RAZREDNI VIDIK

Tudi tu razmerja niso shemati¢na, Ceprav se ve¢inoma podrejamo stereo-
tipnim razlagam. V izrocilo je ze preslo, kako je gospodinja prinesla dni-
narjem malico, gospodar pa se je izgovoril, da mu ni do nje, pa se je izkazalo,
da le do take ne, kot jo imajo oni, njemu se je prilegla klobasica. A prav to,
da se je to razdirilo v njegovo osramotenje, daje moznost za sklepanje, da
to ni bilo pravilo. Naravno se je zdelo, da so delavci, ki so opravljali tezja in
zahtevnejSa dela, dobili boljo postrezbo, drugi pa spet delu primerno. In
gospodarju se je v njegovi vlogi spodobilo biti le prvi med enakimi. Modri
gospodarji so se trudili obdrzati dobre delavee in nanje tudi v praznike niso
pozabili. V Zireh ni bilo veliko kmetij, ki bi rabile tudi hlapce in dekle, zato

75 Gilej op. 32.
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je tu o njih edina reminiscenca, da so le-te pozimi klekljale zase in ob
praznikih tudi dobile vedji kos potice in jo jedle, kadar so hotele - ¢e je le
niso odnesle svojim domacim.

Surov primer poniZevanja mezdnih delaveev /poslov/ v Zireh je opisan v
Logkih razgledih. (Glej op. 9, Meta Sterle str. 108)

Tudi o socialni dlfcrcncmcul znotrayj posameznega okolja, ki mu za Ziri
ne moremo reci, da je vaska skupnost, saj je kotlina toliko Siroka, da jih je
imela nekdaj ze vsaka vas ve¢, poleg tega pa mu je v obravnavanem obdobju
razvijajoca se Cevljarska obrt Ze dajala svoj pecat, je bilo Ze sproti precej
povedano, povzetek pa sledi na koncu.

Pac je mimo vseh pravil ustaljene socialne razslojenosti lahko zaorala v
ledino le izobrazba, znanje, prineseno od drugod. No¢ v Racevi je prvi iz
Amerike prinesel kumare in tudi u¢il gospodinje, kako jih pripraviti uzitne
in okusne. Tako vsaj je izro¢ilo v omenjenem okolisu. Kot Ze povedano, naj
bi golaz prisel iz Koroske s prvim $olanim pekom vred. Sladek most se je
Breznikarjev Jakob naucil delati v Kmetijski Soli na Grmu pri Novem mestu.
Navade imeti lepo, ¢isto kuhinjo se je gospodinja z Breznice navzela v
Gospodinjski $oli na Vrhniki / Horjulu. Druga iz Nove vasi je bila kot dekle
sluzila pri Bahacu v gostilni in je tam »marsikaksno rec videla« in jo potem
IZb()]]Sdld ko je prlsld na svoje. Drugace pa prlde]o v postev tudi kuharske
knjlgc in izmenjava izkuSenj med generacijami (d:dhrom vidik), sosedami
in znankami (sinhroni vidik). O tem so najbolj zgovorni recepti, napisani s
svinénikom in ne najbolj$§im znanjem pravopisa. Dva primera:

AJMOHT: Meso zrezi na drobne kosce, deni v kastrolo in nekaj masti
ter pokrij in dusi, da zarumeni, nato zalij in posoli. Posebej sprazi korenje,
¢ebulo ter nekaj moke. Nazadnje dodaj Se paradajz, da Se poprazi, nato
spasvaj. V zupa dodaj e lorber, majeron, in vino.™

PROSTI KEKSI: Deni na desko 1 kg 20 dkg sladkorja, 20 dkg presnega
masla, 1 sako (?) goste smetane, 1 pecilni prasek, malo limonove lupine,
malo ruma.”” Vse to zgneti, zvaljaj...Ali ni po tem receptu mati v Za-
brezniku pekla piSkote?

3. PRIBOLJSKI KOT SREDSTVO IZRAZANJA NAKLONJENOSTI

V spominu starej$e generacije se spomin raznezi ob »jejckih« (= jajckih).
V druzinah, katerih prehrana je bila skoraj stoodstotno navezana na doma-
¢ijo, to je na domace njive (poljedelstvo) in hlev (Zivinoreja), je bila izguba
jajcka, ki ni bilo funkcionalno izkoris¢eno v skrbno grajenem mozaiku vsak-
danje prehrane, sorazmerna zrtev, saj je v o¢eh gospodinje veljal za naturalno
placilno sredstvo. Zanj §e zdale¢ ni zado$¢ala otrokova zelja, Ze zaradi kon-
trole njegovih bratov in sester ne; v primeri z njimi se je moral res izkazati,
drugace je bila zamera na vse strani. Bil je u¢inkovito vzgojno sredstvo, z
mislijo nanj je otrok premagoval samega sebe. Moral je biti »priden«. To je
pomenilo ali marljiv, ali miren, ali ljubezniv, potrpeZljiv in je storil kaj, kar
mu je sicer mrzelo in se ni »pulil« (= pretepal, psoval). Do jajcka je bilo zato
tako tezko priti, ker se zlepani dalo prikriti, daje bilo ocvrto; zaradi prijetnega
vonja, ki ga je cvrtje oddajalo e dolgo potem, ko ni bilo o jajcku nobenega
sledu. Zaradi pozirka mleka med otroki ni priSlo do tolikSnega ljubosumja,

76 Pravopisne napake so popravljene, drugo pa pustila tako, kot je v originalu. Hrani ga avtorica
tega Clanka.
77 Glej op. 76.



¢eprav so se tudi obtozevali, da kdo krade smetano. XY je prav rada vzela
malo topljenega mleka. Mati je gotovo zamerkala (= opazila), pa ni ni¢ rekla.
Drugace se je znasla tedaj deset- ali dvanajstletna deklica. Mati ji je narocila,
naj gre s polja domov nekaj iskat. Tekla je kar se da, hitro vzela stolcek in
pomolzla kravo v skledico. Hitro kruha notri, pojedla in §la nazaj. To je bilo
dobro. Seveda je vmes tudi opravila, kar ji je bilo naro¢eno. Odrasla je in se
je trudila kaj prisluziti s klekljanjem. Z dvema prijateljicama je klekljala
pozno v no¢. Ko so se pri vecerji skusale, katera od njih bo dobila ve¢
»klobuka« (= povrhnjice na kasi), s je znasla in kar z roko segla ponj in ga
nesla v usta. Olika gor ali dol, njen je bil pa le. Oboje kljub svoji ZUl‘ldnJl
rustikalnostine govori toliko o pozre$nosti kot predvsem o hlastnem pomanj-
kanju beljakovin v odras¢ajocem telesu.

XII. PREHRANA V ZIROVSKI SLOVSTVENI FOLKLORI
1. BESEDNE IGRE

—»Zlata pticka«. »Kdo bo zlata pticka?« Tako skusajo otroka spodbuditi,
da bi z veseljem jedel in pojedel, kadar je pri mizi skupaj z drugimi.

— »Kruhar« so rekli bratu, ki je zelo rad jedel kruh. (+Marija Stanonik,
nov. 1985)

— Ta in ta je /kot/ »pokrita rihta«.* (Znacajska oznaka za nejasnega,
motnega, prikritega, zahrbtnega ¢loveka.)

* Pokrita rihta je pokrita jed: ne ve se, kaj je v posodi.

— Kaj so zobotrebei? »Ribniska trava«.

— Kuhati »mulo«, »rilec«. (Biti jezen, uzaljen, ne govoriti s tistim, ki nas
je prizadel.)

- »Kaksen je beraski masovnik?« »Ne vem.« »Ve¢ jih je; ¢e malo dlje
polezis, je ze eden.«

— Snesti besedo. (Ne drzati besede, biti figa moz.)

- Ko komu ropota po zelodcu: »Otroci se za doto kregajo, prepirajo. «
(Janez Stanonik, 2. 2. 1974)

— Ko hoce kdo komu kaj dopovedati, a ga ta nofe razumeti in njegove
besede obrne drugace... Prvi se ujezi: »Kaj mi jes, ‘preidas’ (= prejedas,
grizes) besede. A ti prinesem malo zgancev, da se bo§ najedel.« Ali: »Ti bom
moral dati malo jest, ko si tako lacen.« »Ti bom Ze prinesla eno skledo Zgancev,
da ti ne bo treba jesti besed. «

2. 1ZKUSNJE IN MODROST (Reki in pregovori)

—Je dejal oce: »Raj’ v tujini kruha sluzit kot doma v prepiru bit. «

— Veasih so dejali: »Kdor je priden za jest, je priden za delat’. « Spodbujali
otroka, ki se je prwt,é obiral pri jedi, ndj se potrudi.

—»Hudo se ureze, kdor Zelodcu prevec streze!«

—»Ce ne bos jedel, tudi delal ne bos. «

— »Kolikor motik, toliko Zlic. «

— »Prazen Zakelj ne stoji pokonci. «

—»lLjubezen gre skozi Zelodec. «

—»V vsakem gnezdu je kaksen klopotec. «

—»Zakon je kriz, z medom namazan, med se polize, ostane Se kriz. «

—»le dober kot kruh. «

—»Kdor ne dela, naj ne je.«



3. SALE / SMESNICE

—»Ta lepa dekleta nic ne jedo« (pri mizi. Le »na skrevje« /= skrivaj/). Ali:
»Tudi ce ne je, tudi e je lepa, ko gre srat, pa vselih (= vseeno) smrdi!«

—» Kdor nima Zlice, naj potrka z njo,” so dejali véasih.« (Mama pri mizi,
ob sprasevanju, ali je dovolj Zlic, 24. 12. 1977)

— Vcasih starejsi ljudje niso marali jesti borovnic, ker so bili potem grdi
zobje in jezik. To so utemeljevali tudi s smeSnico o Idré¢anu, e kako je dejal:
»Po borovnicah se e drek bardierba« (= ni ve¢ enake barve kot po drugi
hrani). (Mama Marija Stanonik, avg. 1979)

—»'Kadu je tu slisal, de b’ ne bl’ za est, kar se skuha,’ je mama djala ucas. «
(= Kdo je to slial, da bi ne bilo za jesti, kar se skuha...)

- »Farovskemu hlapcu je samo pri juZini vroc¢e (= obedovati je njegovo
najbolj naporno delo, drugace se mu ni treba potiti, mu ni sile).

4. PESMI

-»Keeej?« (Kdo drugic vprasa ker prvi¢ ne razume, v smislu: prosim.)
Vprasani odgovori: »Drek na vej’, / ¢e si lacen, ga pa snej! | Ce ti smrdi, ga pa
s klobukom pokri!« (= s klobukom pokrij).

— Kuhala sem marmelado, | mislila sem nate, Lado. | Lado, Lado, ne
pozabi me. /

Kuhala sem tursne Zgance, | mislila sem nate, France. [ France, France, ne
pozabi me. |

(... Tako se lahko po istem nac¢elu nadaljuje z drugimi imeni.)

— Pikl, pakl, prazen zZakl, | kdor kej da, v nebesa caplja, | kdor pa nec¢ (=
nic), pa v paku (= pekel) krevsa.

— Snek, $nek... Strgati korenjéek. (Otroska igrica)

5. BAJKE

- »Bog je vprasal Evo, koliko otrok ima. Imela jih je dvain§tirideset, ona
pa je odgovorila, da jih je enaindvajset. Tako je Bog ustvaril kruha le za
enaindvajset. In zato je odslej vedno polovica sveta lacnega.« (Ata Franc
Stanonik, 11. 12. 1977)

- »V¢asih so moski rodili. Zato so vsakic¢ hoteli celega vola. Nato je to
preslo na Zenske. Saj so pojuj]c samo kurjo juho.« (Franc Stanonik, 1982)

—»Pri Stefanu v Zireh jih je bilo dvaindvajset v druzini. Pa so skledo tako
"polizali’, da je na dnu nastala luknja.«

—»PriStefanu v Zireh sta se na koncu dva pruplrdld kdobo pollzal skledo.
Tako sta jo vlekla vsak na svojo stran, da se je preklala, in sta jo vsak pol
obdrzala v rokah.«

-Eno Stddnowh deklet so vprasali, zakaj so pri njlh vsi tako blond. Hitro
je odvrnila: »Ce bi pri vas pojedli toliko tur§ne zupc bi bili tudi.« (Iz
zgodovine otrostva / Povzetki raziskovalne naloge uéencev OS Ziri, mento-
rica Minka Kokalj, Gorenjski glas, 30. 3. 1993, str. 12.)

- Pri nekem kmetu so jedli Struklje na Zupi vsi iz ene sklede, ki je stala
na sredi mize. Vsi so lovili gosto, ker je bilo vse bolj na ¢isto (= redko). En
hlapec je po nesreci ujel dva Strukeljca in domacdi sin ga je zatozil: »Mama,
glejte, Gregej nese dva.« To se pa ne ve, ali ga je nesel nazaj ali je dvakrat
zato nesel le vodo od Strukeljcev, ker to je ze dolgo.



— Julka Zvarlinova: Pri ... jedli v kavo nadrobljen kruh. Iz ene sklede.
Hlapec je nesel dva drobivca naenkrat v usta. Domaci sin, to vide¢, je
zavekal: »Mama, hlapec nese dva...«

—So pravili, da je kaplan priSel na podruZnico masevat in prinesel s seboj
mleto kavo, nadomestek, ne ve kaj. Da ne bo dolgo te$¢. MeZnarica ni
vedela, kaj je in je skuhala, vodo odlila, »zoc«, »zorc« (= usedlino) pa
ponudila njemu. Tod okrog so vedeli, da mu je »zo/r/c« ponudila namesto
kave.

- XY je spraseval B.. ., kaj je prinesla atu za juzino, ko so delali v tovarni
tudi popoldne. Zmeraj mu je po pravici povedala, nato Ze »jamrala« (= se
pritoZevala nad tem). Ata ji je dejal: »Ko te bo drugi¢ vprasal, reci: *Sok pa
kaSe, kej me taka zaba prase.” Ko se je xy ocetu pritozil, kakSen odgovor je
dobil, je ata odgovoril: 'Kaj pa spraSujes, pusti otroka pri miru.’« (Breda
Karner, 2. 1. 1992)

— Neka gospodinja: »Ena me§ mi nec¢ ne da, pa ne¢ ne vzame.« Ponoci
je Sla spat, ji je pa oko ujedla (= pregriznila). Tako je nasa mama zagovarjala
¢escenje sv. Jederti, ki je zad¢itnica proti miSim.

— Neka gospodinja se je pridusala, da »meS« (= mi$) ji pa res ne more
cele kasce pojesti. Pa kasce ji ni nacela, pojedla ji je pa vse zaklje (= vrece),
da so puscali. Gospodinja je tarnala: »Mar bi §la k masi za pro$njo proti
mesim (= misim), tako bom pa cel mesec zaklje Sivala, pa $e celi niso zasiti.«

— Polanc (= Poljanec) pravi: »Jejte komate, mejdrujh smo Ze prejkle jedl.«
Seveda Poljanci ne priporo¢ajo komatov in tudi sami ne jedo prekel. Hotel
je le reci: Jejte, ko imate, mi smo ze prej/le jedli. (Gre za Saljivo besedno
igro na racun prebivalcev sosednjih krajev, kar je dokaj pogosto.)

— Za vecerjo je bila kasa, ki jo je ena od sester v druZini zelo rada jedla.
Ker soji to oponasali, je modro spregovorila: »Kako se bom pa zredila, ¢e ne
bom jedla.«

Kolikor je kontekst dopuscal, je bilo gradivo iz slovstvene folklore
vkljuéeno Ze v prejsnje razdelke, nekaj ga je pa ostalo $e za to poglavje in je
razvri¢eno po zanrih od malega k velikemu. Najprej so na vrsti jezikovni
obrazci, nato pesmi in na koncu Zanri prozne slovstvene folklore.

SKLEP

Cas, ki ga zajema tukaj$nja obravnava prehrane v Zireh, se razteza v
spominih sogovornic in sogovornikov tja do prve svetovne vojne, dlje nazaj
bolj redko, Se dlje pa izjemoma. Tudi povojno obdobje je S¢ upostevano,
vendar ne dlje kot do konca Sestdesetih let, dokler je bilo Zirovsko gospo-
dinjstvo §¢ mo¢no navezano na to, kar se je pridelalo doma ali kupilo v
bliznjem okolju. Z vsesplo$nim uvajanjem gospodinjskih aparatov in pri-
pomockov za konserviranje, od katerih sta hladilnik in zamrzovalnik naj-
bolj spremenila nac¢in prehranjevanja in zaposleni Zeni, ki je kljub temu
morala ostati e naprej tudi gospodinja, mo¢no olajSala njen poloZzaj. Sem
in tja so nove razmere tu sicer Ze registrirane, vendar pa niso osvetljene z
vso lucjo, ker bi zahtevale Se veliko vec¢ ¢asa in moci. Pa se je Ze tako pisanje
na to temo razraslo ¢ez vsa priCakovanja. Prav zato je v njem opuscena
vsaka zgodovinska in primerjalna interpretacija, ki sega ¢ez meje Zirovske
kotline, saj bi to zahtevalo specializiranega strokovnjaka za to podrocje, za
kar se sama ne Stejem.’”® Pa¢ pa sem si zadala nalogo na kraju samem

78 Zato je predvidena Maja Godina.
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Udelezenke kuharskega tecaja v Zirch v §tiridesetih letih. Foto hrani Marija Poljansck iz Raceve,

nabrano terensko gradivo in pridobljeno sekundarno literaturo razvrstiti
po kljucu, ki ga dovoljujejo gradivo samo, bioloska in etnoloska sistemati-
ka. Clanku se pozna, da nima zaledja oz. kako mu manjka analiza zirovs-
kega gospodarstva v omenjenem obdobju. Veliko bolj bi se lahko »usedel«
vanj, ¢e bi se lahko opiral tudi na izsledke tako o socialni strukturi prebi-
valstva kot vrsti in koli¢ini kmetijskih pridelkov. Po drugi strani je obstajala
nevarnost, da bi razprava postala zgolj zbirka zastarelih kuharskih recep-
tov, kar seveda nikakor ni bil njen namen. Se zmeraj gre za etnoloski vidik,
podajati snov skozi prizmo prizadetega ¢loveka, v naSem primeru torej
zaziranje zirovskih prebivalcev v vse, kar gre v usta, in njegovo spremljanje
tako vsakdanjega Clovekovega pocetja, kot je prehranjevanje. Danes opra-
vimo z njim mimogrede, vsakodnevna obrednost obeda se je popolnoma
izgubila, makrobioti¢no nacelo, da naj ¢lovek je hrano, ki raste v njegovem
okolju in primerno letnemu c¢asu, tudi. Prvo pravilo krsi trgovina, ki s
pomocjo hitrih prometnih sredstev omogoca prevoz vsakovrstnega blaga
na velike daljave, drugo pa hladilniki in zamrzovalniki, ki reSujejo zadrego
slabo obstojnih kmetijskih pridelkov. Nasi predniki so bili primorani slediti
ritmu letnih ¢asov in iz pricujoce razprave se vidi, da so vse pridelano
izkoris¢ali z vidika prehrane zelo racionalno. So Ze iznali ali nemara
prevzeli kakSen kuharski recept, kako kaj napraviti uzitno in se izogniti
nakupovanju. Pomeni torej, da je v tem krogu obstajala velika samozados-
tnost, avtarki¢nost. Bolj ¢e je §lo za trdno kmecko gospodarstvo, vecja je
bila moznost njegove zaprtosti in manj, ¢e je bilo pri hisi zemlje, vecja je
bila nevarnost, da se natrga. Za primerjavo: v najvi§jih socialnih plasteh
zirovske hierarhi¢ne socialne lestvice je §lo za vprasanje kruha iz bolj ali
manj ¢rne moke (samo belega ni bilo nikjer, vsaj po nasih podatkih ne),
na nizjih, ali ga otroci lahko jemljejo sami ali ga jim ob obrokih rezejo
star$i. Na Se nizjih, ali star$i otrokom branijo, ali jih spodbujajo, na| gredo
nabirat vah¢e. Na najnizjih: ali le-te pojedo takoj ali jih posusijo in prih-
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ranijo za $e hujSe Case v letu. Ni ga bilo bOl] poraznega odgovora na prosnjo
za kruh kot: »Kruh spi.« »Ce je kruh, je vsega dovoi'j, ¢e ni kruha, ni nic¢
jesti, « so se strinjali med seboj otroci in odrasli. In ni ga bilo lepSega vonja
okrog hise, kot kadar je zadisal kruh iz peci. Tako so Se pri sosedih izvedeli:
tam in tam pa pec¢ejo kruh. Njegov omamni vonj je razdiril nosnice v
napetem pri¢akovanju in bolj kot danes ne vem kaksni keksi, se je otrok
razveselil kosa kruha, ki mu ga je urczala gospodinja. Ce je to storila, je
bila v njegovih oceh in oceh domacih, posebno matere, dobra. »Sosedov
kruh je zmeraj boljsi,« so imeli navado reci v oprdwmlo A le tedaj, ¢e ga
je bilo doma dosti. Ce ga ni bilo in je bilo treba zanj prositi — morda le z
o¢mi, ki so se pasle na njem — je bil lahko tudi zelo grenak.

Pri Mavsarju je dala gospodinja kruh v pehare in narocila pastir¢ku, naj
pride poklicat, ko se bo toliko vzdignil, da bo za deti v pec. On je na njeno
narocilo nekoliko pozabil in testo je iz peharjev s klopi pri peci ze polzelo v
¢evlje pod klopjo. Pastiréek pritece k materi na njivo: »Mati, hitro pejte (=
pojdite), kruh bo udel, se Ze obuva.« Priisti hisi je bil en hlapec. Gospodinja
je dala kruh v pe¢ in mu ukazala, da »naj kruh vahta«. Vprasal je, kdaj pa
bo to. Odgovorila mu je: »Kadar bo bobnal, je pa pecen.« Cakal je, da bo
bobnal, pa je bil ves zazgan.

Mesne jedi so po misljenju nekaterih informatork pomembnejSe in
¢astnejSe kot mocnate in zelenjava. Ponavadi so jih uzivali ljudje, ki so
opravljali tezka in zahtevnejSa dela.

Obravnavani cas je bil zadnji, ko se je skozi prehrano $e izrazala ¢love-
kova ubranost z naravo, z njegovim avtenti¢nim okoljem. In so ljudje naravo
tudi spostovali. Na primer tako, da so v svoje Sege vkljucili tudi domace
zivali. Na svete tri vecere (pred bozi¢em, novim letom, sv. Tremi kralji) so
vse razen macka dobile drobivec od poprtnjaka, obrednega kruha. Njihova
prehrana se je Se ravnala po letnih casih. Kolikor so konservirali, so vse z
naravnimi sredstvi: apno, pesek, zaganje, led, dim so bila sredstva, s kateri-
mi so si pomagali. Prav zato pa je prihajalo tudi do nezdravega rdvn()vujd
Ce npr. ob kolinah ni bilo pravega mraza, se je marsikaj pokvarilo in §lo v
ni¢, zato so kar potratno delili in sami zajedali, potem pa spet Ziveli v
pomanjkanju. Koline na Slovenskem sploh imajo Se danes posebno funkcijo
v izrazanju identitete’ in naklonjenosti. V¢asih je bilo dobro vse, kar so
ponudili gostu, saj so bili manj zahtevni, ker ni bilo tolik8ne izbire. Nekdanjo
potico izpodriva torta, ki je Se bolj kot za Zelodec paSa za oci in signalizira
vsako praznovanje. Toda tudi v¢asih niso bili brez ob¢utka za estetiko. » Tako
lepo je mati spekla. ..« se utrne mehak spomin na tiste, v sanje ovite otroske
poticke. Drugace je »pela« koruzna juha. Tur$¢na Zupa. »Verjetno se ni
nikjer toliko JLdld kot v Zireh,« mislijo o koruzni moki. »Bila Je pocgm «
Koruzni Zganci in koruzna polenta razmejujeta Ziri v smeri sever—jug,
Vipavke, ki so prinasale ¢eSnje na Breznico, in Pek, ki sta z Zeno prisla iz
Koroske, enako, le da se premici podaljSujeta. Drugo diferenciacijo bi
utegnili najti v razmerju hrib : dolina, vendar tu ni ugotoviti opaznih
razlockov. Bolj izraziti so v socialni stratifikaciji: Najbolj$i kmetje so imeli
dovolj kruha; potem je cela vrsta klinov, ki se manj ali bolj tezko vzdrzujejo
na gladini, ¢e tudi v najslabsi varianti niti tur§¢ne Zupe ne poznajo, ker bi jo
bilo treba kupiti, zato jo jedo iz je¢mena, ki ga domace njive dajo, ter
nezabeljen fizol, posajen po krompirju nadomesca kruh. A otroci ¢evljarja,

79 Robert Minnich, Koline kot darilo in izrazanje identitete v slovenski kmecki druzbi, Glasnik
SED, 27, 1987, str. 115-122.
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ki umre v cvetu let, morajo sluzit. DruZina se razbije, ker jih sama mati brez
zemlje ne more vzdrzevati. Danes od te druzine ni v Zirch nikogar.

Ce je ocitek enoli¢nosti nekdanji prehrani v tem, da ni bilo bogve kak$ne
izbire, je danes enako, le z drugega vidika je treba zasaciti problem. Kljub
manyjsi izbiri je vsaka hiSa spekla svoj kruh. Ni ga bilo, ki bi bil po videzu ali
okusu v drugi hisi popolnoma enak. Enako je bilo z vso drugo hrano. Danes
je v desetinah in stotinah gospodinjstev okus kruha do picice enak, ker
prihaja iz ene in iste pekarne in peke. Enako je z drugimi Zivili. Se celo, ¢e
so od razli¢nih firm, se ljudje pritozujejo nad izenac¢enimi okusi. Industrijs-
ka proizvodnja je posegla celo v biologijo. Plantazna jabolka, najsibo kate-
rekoli sorte, imajo vsa enak okus. Tako potoZzijo tisti, ki se §¢ spominjajo
okusov bogatih nekdanjih kmeckih jabolk.

Danasnja hrana se vefinoma vsa kuha na elektriki, v mikrovalovnih
pecicah, na plinu. Le redko se $e da dokazati v Zivo (s hrano, kuhano na
Stedilniku na drva ali v peci), kako bolj okusna je bila nekdaj hrana, ker je
bila kuhana na Zivem ognju in ta nikoli ni bil enak (tudi glede na kurjena
drval!) prej§njemu.

Tudi tu se kaze bistveno: svet se ne razvija, le spreminja. Kolikor je
prednosti na enem koncu, je prikrajSanosti na drugem. Je le eno samo
valovanje.
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139



RIMLJANI NA
ZIROVSKEM

Naseljenost na Zirovskem
v preteklosti

Urednik Miha Nagli¢ me je spodbudil, da bi skuSal najti odgovor na
vprasanje, kaksna je bila poselitev na Zirovskem v antiki in morda Se pre;j.
To misel sem poskusil resiti, kolikor se je pac": dalo glede na vire in omejen
obseg ¢lanka. Sestavek se na Ziri veze ve¢inoma le posredno, vendar tako,
da bralcu pribliza preteklost in bivalne razmere ljudi tudi na Zirovskem.

Prvo arheologko dognano bivalisée ¢loveka na Zirovskem so Matjazeve
kamre. Clovek je tu ob¢asno bival v dveh obdobjih.

Prva paleolitska poselitev je ugotovljena v srednjem paleolitiku okoli
75 000-35 000 pr. n. 8. To je ¢as prve polovice zadnje, tj. Cetrte (wiirmske)
poledenitve.! Matjazeve kamre so bile namenjene le prehodnemu bivanju,
kot lovska postaja ¢loveku nomadu, lovcu, nabiralcu. Srednjepaleolitski
kulturni inventar izvira samo iz tretje plasti, globlje plasti so kulturno
sterilne. Pri izkopavanjih so v tej plasti odkrili 11 kosov kamenega orodja.2
Srednji paleolitik je v bistvu ¢as neandertalca (stranska Cloveska veja),
poimenovanega po najdis¢u Neandertal pri Diisseldorfu.!

Druga paleolitska poselitev spada v mlajsi paleolitik ok. 35 000-8000
pr.n. 8. in zajema mlajSo polovico zadnje, tj. ¢etrte poledenitve. Za obdobje,
kise je zacelo 35 000 pr. n. §., nive¢ mogoce dokazati neandertalcev, zamenjal
ga je tip danasnjega ¢loveka (homo sapiens), ¢igar nastop lahko enac¢imo z
za¢etkom umetnosti.! V vsem poznomlajsem paleolitiku pa v Matjazevih
kamrah v drugi plasti niso mogli odkriti niti najskromne;jsih sledov organske
substance (kakr$nega koli izdelka iz kosti, rogovja itd., op. B. M.), pac pa so
nasli kar 251 kosov kamenega orodja in ostanke dveh ognjisc.

B. Grafenauer? pravi, da bi z zelo previdno oceno v toplejsem medlede-
nem (risko-wiirmskem) obdobju (150 000-75 000) lahko na danasnjem slo-
venskem ozemlju Zivelo do 150 ljudi, ob poledenitvenih sunkih pa kve¢jemu
do 100, tj. le do tri skupine, ki so iskale lovski plen z izhodi$¢i na ljubljanski
ravnini, na Celjskem in e bolj na severovzhodu.

V zgodnjem srednjem veku gostota prebivalstva ni presegala tiste v
antiki.3 Glede navecjo ali manj$o hribovitost je dosegala gostota prebivalcev
na teh tleh okoli 4-12 prebivalcev na kvadratni kilometer vse do zacetka
rovtarske kolonizacije.

Nekoliko podrobneje bom skusal prikazati stanje v antiki oziroma v
pozni antiki. Najprej navajam arheologa P. Petruja®, ki obravnava predvsem
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poznoanti¢no poselitev in piSe: »V ¢asu selitve narodov so prodirajoée
mnozice ljudstev cepili in slabili Ze v predprostoru zapor in ustvarjali pogoje
za uspe$no obrambno strategijo bo¢nih napadov, zased in obkoljevalnih
manevrov glavnine na samih kraskih zaporah.

Prelazi v zahodni Sloveniji kot najbolj znacilen vojasko-geografski dejav-
nik so postali v 4. stoletju izredno pomembni. Rimljani so te naravne ovire
okrepili z linijsko zasnovanim zapornim obzidjem od Reke do Ziljske
doline. Zapore potekajo po podrocju, ki drugace ni bilo poseljeno. Pred-
postavljali bi, da bi z izgradnjo obzidja nastopila pospesena kolonizacija in
gospodarska izraba bliznjih ravnic, travnikov in gozdov. Neznatne najdbe s
tega obmocja pa govorijo prav nasprotno ... Poselitve zahodno od kasno-
anti¢ne obrambne ¢rte je znatno ve¢ kot v vzhodni Sloveniji, kjer njihovo
Stevilo upada.«

Strah pred mejnimi spopadi je bil tako velik, da je zadrzeval naselitev,
ali pa je naseljence celo pregnal. Spomnimo se samo meje z Italijo in aprilske
vojne 1941, kako so se ljudje v Zireh pripravljali na begunstvo in tudi Ze
bezali.

V vzhodnoalpsko-osrednjeslovenskem obmodju so se ohranili staroselci
v refugijih (pribezalis¢ih), utrdbah na holmih in v zakotnih naselbinah, v
strnjenih skupinah, kakor dokazuje slovanska oznaka Lah oziroma Vlah za
romaniziranega Iliro-Kelta. Delno govorijo o tem tudi imena krajev, kot
Stara vas, Staro selo in posredno tudi Ajdovscina.

O predslovenski naseljenosti pravi S. Ilesi¢?, da za Sel§ko dolino nimamo
nobenih zanesljivih dokazov, Poljanska dolina, ki je manj odljudna, pa je
bila verjetno delno naseljena, na kar kaZzejo krajevna imena Volaka (od
Vlah), Ajdovo Brdo jugozahodno od Vinharskega bor§ta nad Brebovnico,
Ajdovsko rebro v vzhodnem slemenu Blegosa. P. Blaznik* omenja $e Gra-
dis¢e nad Volai¢ico in pri Ledinah, Frtico pri Lu¢inah, Sance nad Podjelo-
vim Brdom pri Sovodnju, Ajdovski britof vzhodno od Poljan.

Iz doslej povedanega izhaja le malo znakov za sklepanje o trajni nasel-
jenosti prebivalstva na Zirovskem v antiki in pred tem. Verjetne pa so bile
obcasne naselitve z nasilnimi prekinitvami. Spomnim naj samo na Japode.
Ko je rimska vojska prodrla ¢ez Kras, jih je ne samo premagala, temvec
uni¢ila. Enako so poceli tudi Slovani pri naseljevanju in prodiranju proti
zahodu. Podobno (bolj ali manj) so ravnale seveda tudi vse druge skupine
iz obdobja preseljevanja narodov. Kopije takega ravnanja so znane tudi
danes v kar bliznji soses¢ini (Hrvaska, BiH).

Na Zirovskem je le malo znakov nekdanjih naselitev (Staravas, Gradisce).
Zanimiva je primerjava gostote naseljenosti v Poljanski in Selski dolini v
obdobju1318-19315. »Leta 1318 je vobeh dolinah pri§lo samo 11 ljudina km?2,
Znacilno je, da je bil tedaj v Poljanski dolini dale¢ najbolj gosto poseljen
predel javorske obcine (22) doc¢im je v dolini sami (Zminec, Trata, Poljane)
prlsfo 13,vobéini Ziri 7,in Oslici celo le 6 ljudi na km? ... Do 1630 se je gostota
mocno stopnjevala, in sicer precej ve¢ v Poljdnskx dolini (29 na km?) kot v
Sel8ki (21). V Poljanski dolini sta tedaj Trata in Poljane (30) skoraj dosegli
Javorje (31), daleé so jih presegle Ziri (49 na km?2), ki so pomenile rekordno
gostoto za tedanjo dobo. Leta 1825 je znasala gostota v Poljanski dolini ze 40,
v Selski pa36 dus nakm?, Javorje (44) so tedaj Ze zaostajale za Poljanami (45)
in Oslica (37) jih je skoraj dosegla. andsnjd gostota (1931) znasa 46 ljudi na
kmzvpoljdnskl doliniin 35 (malo manj kot leta 1825) v Selski dolini. Najvecja
je v obéini Ziri (84), Poljane (48), Trata (46) in v nekdanji Zupniji Selca (43),
torej v gospodarskih srediscih obeh dolin ..
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Rezultati raziskav in ta zapis izhajajo iz Zelje, da bi osvetlil nekaj drobcev iz
preteklosti nasega kraja in okolice. Zgodovinsko zajema zapis obdobje od
vzpona do padca Rimskega imperija, vendar gledano samo z vidika obstoja
mej oziroma mejnih obrambnih naprav, potekajocih tudi po nasem oZjem in
Sirsem obmocju. Ker je prav obmodje Zirov in okolice v tem pogledu doslej
popolnoma neraziskano, je to primerna priloZnost, javnost seznaniti o tem, da
je Zirovsko dozivljalo spremembe Ze v davni prctek[()sn ko je bilo sestavni del
mejnega pasu med Reko (Trsat) in Ziljo, podobno pa Se v tem stoletju.

UvoD

Po upokojitvi sem na pobudo brata Milosa presel z obravnavanja pro-
metne problematike za vso Slovenijo (v okviru sluzbe) najprt,] na raziskavo
za obcino Sk()f]d Loka in kmalu e na ozje obmocje, to je na raziskavo poti
na Zirovskem in v okolici. .

Pri tem sva tako reko¢ mimogrede zadela na ostanke zidov na Zirku. S
tLH‘lJL bil narejen korak v raziskovanje preteklosti (antike), toje v zbodovmu
in arheologijo na Zirovskem. To je zdaj ze poldrugo desetletje moj konjicek,
ki se mu ob¢asno posvecam s posebnim uzitkom. Domnevam, da bodo
zbrane ugotovitve koristile tudi strokovni javnosti za oblikovanje bolj po-
polne podohu celote obravnavanega pojava.

Sestavek ima tri dele. V prvem Zelim bralcem Zirovskega obéasnika
predstaviti pojem alpske obrambne zapore — limesa, kot ga poznamo in ki
se zacenja na Reki (Trsatu) ter sega do Ziljske doline; zanima me, kak$na
je bila njegova vloga nasploh, nastajanje, vrh in konec njegove obrambne
vloge.” Drugi del zajema moja dognanja iz najblizje Zirovske okolice, zbrana
do 1984 in objavljena v Loskih razgledih?, in so sestavni del tega sestavka.
V tretjem delu pa so nanizane zaznave, ki zajemajo obmodje od Hrusice
nad Colom do Hotavelj ter vsebujejo povzetke zapisov med 1984 in 1995,

Moji obhodi - vedno s spremljevalci — od Hrusice do Grahovega ob Baci
kazejo, da so zidovi in poti okrog Zirov del obrambnih zapor dlpskegd
limesa. To obmodje je za arheologe bela lisa, zaradi katere si e ne morejo
ustvariti njegove celostne podobe. Arheolog P. Petru pravi: »Po nasih se-
danjih predvidevanjih nam manjkajo zapore na obmocju Rovte-Godovi¢-
~lIdrija—Cerkno, da bi bila zaporna vloga obzidja v celoti umljiva.« Morda
se bo s tem zapisom ta ¢rta pomaknila nekoliko bolj proti vzhodu in bo bolj
umljiva.

I. SPLOSNO O LIMESU
1. Zgodovinsko-geografski opis obmocja alpskega limesa

»Balkanski in Apeninski polotok, ki ju lo¢i Jadransko morje, imata
ozemeljsko stikaliS¢e izredno kratko in gorato, sega namrec od Julijskih Alp
do Kvarnerskega zaliva pri Tarsatici (Reka) in Flanoni (Plomin). Ta del Alp
je v njihovem celotnem poteku (od Genovskega zaliva) najnizji in najlazje
prehoden. To so vedeli Zze geografi v antiki. ..

Ta prostor je bil mejni pas med Ilirikom in Italijo, matico imperija, in cil]
zlasti zakarpatskih nomadov pa tudi srednje- in severnoevropskih german-
skih plemen. Tako je najugodnejsa pot v Italijo vodila prav tod. Ena najpo-
membnejsih vojnih krajin Rimskega imperija je obsegala prav to ozemlje

¥ Ves prvi del tega sestavka temelji skoraj izkljucno na virih 1 in 2, glej seznam virov,
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Pogled na restavrirani del za-
pore na pobocju hriba Vallo
Romano nad Reko

Foto: R. Matejcic

med mesti Tergeste (Trst), Tarsatica (Reka), Emona (Ljubljana). To je
prostor Julijskih Alp, kot si jih je predstavljala antika, zato je ta krajina
dobila ime Alpes Iuliana, vojaSkoobrambni sistem alpskih zapor pa je bil
imenovan Claustra Alpivm Iuliarum. Stab rimske vojske, ki je bil odgovoren
za to obmocje, je priloznostno in po potrebi - Ze od okupacije dalje* —gradil
zaporne zidove, opazovalnice in trdnjave. Te obrambne varnostne zasnove
so v daljSih obdobjih miru morda delno zamrle... Od 3. stoletja dalje pa so
bile trdnjave aktivne vse do propada anticnega sveta. Ko je obrambni sistem
v 5. stoletju dosegel svoj vrh, so bile trdnjave (zapore) nanizane delno v ve¢
globinskih pasovih.«

Lega Zirov - kotline in okoliskega hribovja — je povezana z mejno zastito
v antiki in tudiv bliznji preteklosti, ko se je Mussolinijev imperij neposredno
vsiljeval tudi temu obmocju. V obeh primerih so bila dogajanja podobna:
obramba osvojenega in/ali izhodis¢e za nadaljnja osvajanja.

2. Limes, claustra, kastel, krajevna imena

Beseda limes izvira iz latin§¢ine in prvotno pomeni brazdo ali mejo na
polju, potem stezo ali cesto, ki vodi po polju, na polje, zadnji pomen pa je
mejni nasip, utrjena meja Rimskega imperija.* To je sistem obrambnih
objektov, ki ga sestavljajo kasteli, nasipi, palisade (ovire iz moc¢nih kolov,
zabitih v zemljo), razporejenih glede na oblikovnost terena in med seboj
povezanih z vojasko cesto. Geografsko gledano, imamo britanski (Hadrija-
nov zid), germanski (severnogermanski, retijski), panonski, donavski, arab-
ski, numidijski limes (poimenovanje je pogosto razli¢no). Sistem utrdb je
likovno prikazan na stebrih cesarjev Trajana in Marka Avrelija v Rimu.?

»lzraz 'Claustra’ se je rabil za oznacevanje: a) utrdbene arhitekture,
vedno na razgibanem terenu, ki zmore nasprotnike zavreti, odbiti; b) za
oznacevanje obrambnega pasu v celoti, vojne krajine.«?

*

Od unicenja Japodov 35-33 pr. n. 8.
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Kastel (lat. castellum ) pomeni utrdbo ali trdnjavo, vojaski tabor.

Krajevna in ledinska imena kot ostanki rimskih utrdb v okviru limesa?:
Ajdovski zid
Cvinger
GradiSce
Klavze

Mirje

Pod Gradarjem
Prezid

Pri konfinu
Straza

Sance
Turnovse

Zid

ipd.

3. Vednost o obrambnih objektih v okviru limesa

Danadnjemu opazovalcu je tezko razumeti, kak$na je bila obrambna
vrednost naprav, predvsem zidov, posebno ¢e opazujemo njihov konkretni
polozaj. Prav ostanki zidu na Zirku pogosto zbujajo taka vprasanja. Stro-
kovnjaki, ki se ukvarjajo z raziskovanjem limesa, zato opozarjajo, da so
dosedanje raziskave o njem Se¢ zelo fragmentarne in da se nejasna vpraSanja
kar kopicijo.

Tudi mednarodna strokovna javnost se zanima za na§ limes, ki je le
manjSi del obrambnih naprav na mejah Rimskega imperija. Zato se nasi
strokovnjaki nacrtno lotevajo vprasanj v zvezi z limesom, da bi ga lahko
obravnavali enakovredno z drugimi, npr. z renskim in donavskim limesom,
katerih podoba je Ze bistveno popolnejsa.

4. Poznoanti¢ne zapore, sistem, gradnja, propad

»Skoraj vse zapore naj bi s podkvi¢asto usloc¢enim obzidjem ustvarjale
vtis, da je obzidje sklenjeno v mogocen sistem okoli prelazov. Obzidja so bila

Babno polje; pogled s ceste
vzdolz zapornega zidu (pas
zaraS¢en z grmovjem) proti
jugu na pobocje Bajeevega
hriba

Foto: J. Sasel
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Babng polje; pogled s
Prvega stolpa proti jugu
Vzdolz po zapori (meja med
tﬁlovcniju in Hrvagko, ki se
1Zgublja v Bajcevem hribu)
Foto: J. Sagel

Hadrijanov limes v Angliji

postavljena na vrhove prelazov ali grebenov, ¢e je bilo le mogoce, nad
neprehodne naravne ovire ali obnje.

Postopna slabitev rimske obrambe vzdolz Donave proti koncu 4. stoletja
je narekovala zgraditev novih utrdbenih sistemov na kraskih prelazih. Odlo-
¢ilno vlogo je imel zemljepisni polozaj nasih krajev, pa tudi Ze od prazgodo-
vinskih obdobij uporabljane poti na Apeninski polotok.«2 Tod ¢ez je vodila
jantarna pot z Baltika prek Dunaja, Ptuja do Vrhnike, ki je bila tudi postaja
hiperborejske poti: Crno morje, Donava, Sava, Ljubljanica® in seveda ka-
snejSa mreza rimskih cest.

Poleg teh poti pa je peljalo na odseku med Reko in Ziljsko dolino prek
prelazov Se¢ ve¢ vicinalnih® poti. V strateSkem pogledu so bile tudi te
komunikacije pomembne in so jih zato morali utrditi. Tako so torej utrdili
tudi dosle] nepoznani — manjkajoci ¢len med Rovtami in Oselico (delno
ga odkrivam v tem sestavku). »Kasteli, opazovalnice, strazni stolpi in do-
linske zapore so bili povsod tam, kjer je bil mogoc¢ prehod iz Ilirika v Italijo,
skratka, kjer je ¢ez ta prostor vodila cesta, kolovoz, tovorna pot, in tam,
kjer bi clovek le priloznostno utegnil priti iz Ilirika v Italijo. Vsiljuje se
namrec vtis, da niso bile zgrajene toliko proti vojasko dobro organiziranim
¢etam, ki bi jih lahko obsle ob stranch, kot predvsem zato, da bi preprecile
dohod narodom, ki so se trumoma selili ... Limes s sistemati¢no zaporo
vseh cest in prehodov pa ni mogel biti zgrajen pred zacetkom preseljevanja
narodov proti Italiji. Torej najprej po zlomu panonskega limesa v Dunajski
kotlini okoli leta 400, morda po vpadu Zahodnih Gotov pod Alarihom leta
403. Pri enem od predhodnih napadov se pisec sodobnik zgraza nad im-
provizirano obrambo za lesenimi barikadami in Steje to za najvecjo sramo-
to Italije.«®

Sredi 5. stoletja so ta obmocja izgubila, kot se zdi, obrambni pomen in
se ne omenjajo ved. Ko so leta 489 prodirali Vzhodni Goti, se zdi, da je bil
ves obrambni sistem neizrabljen, ker je Odoaker pri¢akoval Gote Sele pri
Soci.® Najbrz je podobno neovirano Alpe ze prej prekoracil tudi Atila leta
452.

*

Krajevne, mestne, stranske poti
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Z avarsko-slovenskim prodorom 579-581 in z naselitvijo Slovencev do
langobardskega limesa onstran Soce je celotna zapora postala nepotrebna.

5. Arheolosko ugotovljene zapore na alpskem limesu2 (seznam)

113

I1.
I11.
IV.
V.
VL
VIL
VIIL
IX.
X.

Reka, it. Fiume (Tarsatica), Kastav
Jelenje na GrobniSkem polju

Izvir Recine - Zelezna vrata
vzhodno obmocje Sneznika

Babno polje

Loski potok, Nadliski hrib

Benete, Stari grad na Taborsc¢u
Strmica

Gradisce

Selo pri Robu, Nadliski hrib

mesto
mestece, vas, postaja
drzavna cesta

meja

O o trdnjavica, strazni stolp (preza)
[T Ta] zaporno zidovje
] 5 0 L] 4:;” 7 I /
W IS
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XL Sv. Marjeta (654 m), vas Golo
XII. Rakitna
XIII.  Pokojisce
XIV. Vrhnika (Nauportus)
Gradisce
Turnovice
Ajdovski zid
XV. Polhov Gradec
XVIL.  Nova Oselica
XVII.  Zarakovec
XVIII. Podmelec
XIX.* S. Pietro al Natisone (Spctcr Slovenov)
XX.*  Cividale del Friuli (Cedad) — Forum Iuli
XXL*  Canale del Ferro
XXIL* Gorenjska, Ajdovski gradec
XXIIL* Koroska, Hoischhiigel (Hanjzev vrh)
XXIV.* Rattendorf im Gailtal (Rotna vas)
XV. Gradisce pri Dolenjem Logatcu
XVI.  Grcarevec
XXVII. Lanis¢e nad vasjo Kalce
XXVIIL Hrusica (Ad Pirum)
XXIV. Crni Vrh
XXX. Godovi¢
XXXI. Studeno
XXXIL Ajdoviéind (Castra)
XXXII. Zatocis¢a in utrjene postojanke za zaporo
Centur

* Na karti niso zajete.

II. SLEDOVI STARIH POTI IN OSTANKOV ZIDU NA ZAHODNEM
OBROBJU ZIROV

Naslednje je kratek opis odsekov stare poti, za katere je mogoce domne-
vati, da sestavljajo dele iste celote. Pobuda za to iskanje so bili sledovi poti,
ki so se mocno razlikovali od kolovozov drugod, in sicer po boljSe trasirani
poti, bolj skrbni gradnji (Skarpe, pragi, tlak) in 8¢ nekaterih drugih znacil-
nostih. Vse opisane in ¢ druge odseke si je v preteklih letih ogledoval moj
brat pri svojih pogostih qprehod:h oziroma izletih v hribe okoli Zirov. Leta
1984 sva si vse ogledala Se skupaj. Pri opazovanju poteka celotne poti se
vzbuja misel, da spada morda ta pot $e v antiko (v pozno antiko), to je v ¢as
obstoja limesa (Claustra Alpium Iuliarum), kdtcrc.gd sledovi so registrirani
severno (Nova Oselica do TuSarja v Mrzlem vrhu) in ]uzno od tod (Zaplana,
Godovi¢, Crni Vrh). Posebno pa $e zaradi tega, ker je srednji vek znan po
izredno slabih poteh na tem obmocju. Sicer pa ta domneva sploh ni po-
membna, pomembno je le, da s tem zapisom pomagamo drugim raziskoval-
cem tega obmocja. Uganka zase je ostanck ograje (zidu) na Zirku, ki se
manj vkljucuje v tranzitne poti, bolj pa na zaselek Tabor in razli¢ne poti tam
okrog, ¢esar pa v tem sestavku ne obravnavam. Zaporedje opisanih odsekov
je skladno z oznakami na skici.
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1. Odsek pod Drevosi¢em

Zacetni odsek domnevno enotne poti je pod Drevosi¢em. To je v smeri
od Zupanovega kota 50 m dolg del tik pred Dovearsko grapo, na visini okoli
490 m. Ta odsek je viden od Meznije (na odseku 2). Poteka nad koSenino
in prvo vrsto drevja v gozdu, ki se nadaljuje po bregu navzgor. V bistvu se
vidi le zarasc¢en rob. Indikativno je, da so v robu svetlosive skale, medtem
ko je avtohtoni kamen druge barve. Z odsekom 2 prekinja zvezo le zajeda v
Dovcarski grapi. Od kod je ta pot prihajala, ni dognano. Verjetno pa je sem
vodila od Fuzin ali Hotavelj, kjer se je enotna cesta po dolini cepila na krak
proti Cerknu in na krak proti Zirem.

2. Odsek Dovcarska grapa-MeZnija

Ta odsek zajema pot, ki Se obstaja, a je le malo uporabljana. V ¢asu po
kosnji ni bilo nobenih sledov kolesnic na poti in je popolnoma zara$cena s
travo. Pot je zelo lepo speljana, poteka povsem vodoravno in je skrbno
trasirana. Pri Mezniji se ravni del konca, ze v zavoju proti Ledinici je viden
Se nekaj metrov dolg kos poti, nato pa se sled pretrga.

3. Sledovi poti med Ledinico in Kovkom

Tretji zaznavni del opisovane poti je za zdaj Se najSibkeje dokazan. Bolj kot
sledovi odseka samega podpirata logi¢nost njegovega obstoja odseka 2 in 4.

Med Ledinico in Kovkom se z viSine 500 m dviga na vi§ino 600 m po
precej strmem bregu domnevna pot, katere kratek odsek lahko zasledimo
priblizno nad Muhovcem v visini okoli 500 m. KaZe se samo v obliki svetlejse
lise — ¢rte na nekoliko temnejsi barvi ostale travne ruSe. Pomladi, ko kopni
sneg, je ta lisa Se bolj izrazita. Verjetno bi bila ta sled vidna v vedji dolzini,
¢e se ne bi v preteklosti tod prozili zemeljski plazovi (tudi v tem stoletju). Ni
zanemarljiva domneva, da so ravno zemeljski plazovi ta odsck Ze kmalu po
zgraditvi tudi porusili in prekinili promet po opisovani trasi.
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4. Ostanki zdaj neuporabljene poti za Kovkom

(Opis poteka v smeri od Kovka protn Ledinici, kar je bolj primerno za
0pazovalca ) Od sedla med Kovkom in Zirkom s¢ tdk()j ded_] za Kovkom v
visini okoli 580 m poloZno spusca proti Bazoviski grapi najnizji del zaras¢e-
nega zemljiSca, ki loc¢i hrib Kovk (609 m) od nadaljnjega vzpona v visji svet
Bazovic. Na tem najnizjem, proti Ledinici padajo¢em delu zemljiséa so vidni
med grmovjem in drevesjem ostanki poti v dolZini okoli 70 m. Pot je na eni
strani nekoliko naslonjena na breg, na drugi pa se razmeroma jasno kazejo
ostanki robnikov nekdanje poti. PovrSina te poti je sicer zarascena z drevjem
in grmovjem, vendar komaj da je pokrita s tenko plastjo prsti, pod katero se
nakazuje kamenje brez drobnej$ega materiala za uravnavo. Predvsem rob-
niki pricajo, da je tu potekalo vozisce. Pot zavije proti grapi, tam se sled za
njo prekine. Na drugi strani grape pa je spet zaznavnih nekaj ostankov, ki
nakazujejo povezavo z odsekom §t. 3.

5. Pot pod Breznico

Po vegasti kraski planotici za Zirkom ni sledov nadaljevanja poti odseka
St. 4. Ponovno pa jih opazimo pod Breznico v obliki Se zdaj uporabljenega
in razmeroma dobro ohranjenega kolovoza. Nanj se stekajo kolovozi z
okolnih parcel (senozeti in njiv). Eden od kolovozov prihaja iz zaselka Tabor
(juzno pud erkom) V spodnjem delu, kjer je ta kolovoz §¢ manj upordbljdn
in manj strm, je zarasel s travo (to je kakih 300-400 m pod vrhom in
zakljuckom tega odseka), ko se strmina poveca, je poraslost vedno manjsa,
pojavijo se posamezni pragi — odto¢ni kanali, nato razmeroma dobro oh-
ranjen ostanek tlakovanega dela poti, nekoliko vigje je Se en ostanek sledov
tlakovanja. Pod samim vrhom, kjer potem pot preide v ravni del, se zdaj
uporabljani kolovoz bolj strmo vzpne na pomol in horizontalni del. Opis
nekdanjega dostopa na pomol in uravnavo je dan na zakljuc¢ku opisa odseka
5. Pred tem pa bi opisali posamezne elemente poti, kot so tlak, odtoc¢ni
kanali (pragi) in Skarpe, ki se na tem odseku najbolj znacilno pojavljajo.

Tlak. Kakih 100 m pod vrhom potije od nekega odtoé¢nega kanala navzdol,
v dolzini okoli 15 m, na kolovozu ohranjen precej grob tlak, ki ga sestavljajo
komaj kaj obdelani kamni razli¢ne velikosti. Eden ima dimenzije 50 X 30 c¢m,
nekaj je le nekoliko manjsih, ve¢inoma pa so veliki okoli 20 X 15 ¢cm, vmes so
vlozeni kamni manjSih dimenzij. Kamni so trdno usidrani v tlaku. Nad tem
tlakovanim delom je Se en krajsi in slabSe ohranjen tlakovani del poti.

Odtocni kanali - pragi. Na razdalji okoli 150 m so v poti opazni ostanki
pragov — odto¢nih kanalov. V kolovoz so vloZeni v razlicni medsebojni
razdalji. Skupno je zaznamovanih do 8 pragov. Razdalja med njimi je
najmanj 13 m ali ve¢. Posamezni prag sestavljajo podolgovati kamni, ki so
vkopani poSevno v cesti¢e. Kamni so izbrani tako, da so ¢im daljsi, vendar
ne tudi Siroki, obenem pa je videti, da so vkopani v globino, zaradi ¢esar so
se obdrzali. Pragi so razli¢no ohranjeni. Za nekatere lahko le domnevamo,
da so, ker so vidni le 8¢ na enem ali drugem delu Sirine poti. Najbolje so
ohranjeni v svojem srednjem delu, kjer jih kolesje vozov ni toliko unicilo,
najslabSe pa v spodnjem zunanjem delu (ob bregu navzdol). Le nekaj jih
sega Cez skoraj ves kolovoz. Eden od pragov tvori zacetek prej opisanega
tlakovanega dela kolovoza.

Skarpe (zaicitni zidovi). Pri vseh zaznanih in oplsdmh odsekih poti se
pojavljajo tudi Skarpe. Te so pod potjo ali (in) nad njo. Za vsc Skarpe je



znacilno, da so grajene iz neobdelanega lomljenega kamna. Kamenje je
manjsih dimenzij, ve¢inoma bi bilo prenosljivo celo z eno roko (na ta nacin
je velikost najbolje ilustrirana). Vsi ti za$¢itni zidovi so iz zloZenega kamna
brez uporabe malte. Skarpe so ponekod vidne, ponekod pa so prerasle z
bolj ali manj debelim mahom ali travno ruSo. Za Skarpe nad potjo je
znacilno, da so bolj umaknjene v breg (kjer se pot Se zdaj uporablja), kot
pa je potrebno za danasnjo Sirino poti. Med sedanjo potjo in Skarpo je
ve¢inoma strma nasutina tako, da ni videti, ali se Skarpa res nadaljuje
navzdol do nivoja poti. V ve¢ primerih bi skoraj zagotovo lahko trdili, da
ne seze do dna. Odmik Skarpe od sedanje poti znasa okoli pol metra ali
§e manj, le v nekaj primerih je vecji. Povsod pa je ta odmik zapolnjen s
strmo nasutino.

Opis dostopa na teraso — pomol na Breznici. Ko se vzpenjamo po
opisovani poti proti Breznici, zavije sedanja pot tik pod vrhom terase
(pomola) ostro na desno in strmo navzgor tako, da ostane mali pomol na
levi strani, pot pa se potem nadaljuje vodoravno na viSini 750 m. Pri
omenjenem ostrem zavoju desno je prav razlo¢no vidno, da je bila nekdanja
trasa poti druga¢na. Namesto v oster ovinek in strm vzpon nadaljuje stara
trasa prejSnjo smer in vzpon s tem, da postopoma zavije okrog pomola in se
na drugi strani vzpne nanj (na skici je ta zavoj viden v obliki ¢rke U).

Pomol - terasa. Pomol je majhen (okoli 200 m?). V njegovi sredini
prevladujejo kamniti stebri opus¢enega kozolca. S pomola se breg na juzno
stran strmo spusca v dolino Osojnice (250 m visinske razlike). Ob robu po-
mola, tam, kjer se nanj vzpne stara trasa poti, so pod travno ruso ze nekoliko
pod nivojem terase opazni stopnicasti ostanki zidu (okoli 1,3 X 1,3 m).
Skromnost teh ostankov je zelo verjetno v zvezi s stebri kozolca itd. PoloZaj
terase na vrhu klanca je izjemno zanimiv. Sama po sebi se ponuja domneva
0 moznosti zapore, ki bi varovala prehod naprej. Tudi najden ostanek zidu
morda kaze na kaj takega. Terasa bi bila verjetno zelo hvalezen objekt za
arheolosko raziskavo!

6. Sledovi poti od Brdarja do Korit

Od Breznice do Brdarja ni najti ostankov opisovane poti. Pa¢ pa je spet
zanimiv odsek od Brdarja do Korit. Na tem odseku teceta skoraj vzporedno
cesta in kakih 5 m visje nad njo Se steza. Na obeh so ostanki sledov starejsih
poti. Na skici je vrisan bolj zanimiv del, ki ga opisujem kot stezo.

Cesta. Cesto so med vojnama gradili Italijani skoraj ¢isto po trasi neke
starejSe poti. To bi se dalo sklepati po fragmentih Skarp nad cesto, ki so
odmaknjene od ceste 1 minve¢ (domnevno pabipolozajskarplahko pomenil
spodnji del nekdanjega kolovoza). Cesta poteka ob vasi naprej proti Ledin-
skim Krnicam in se steka na pre¢no potekajoco asfaltirano cesto Razpotje—
~Ledine. Pri vasi Korita je od ceste kratek odcep z lahkim dostopom v vas.

Steza. Nad opisano cesto so sledovi neke starejSe poti, ki se uporablja
kot steza. Izrazit rob in vecja strmina pod robom steze kazeta na obstoj
Skarpe, vendar je to le domneva. Skarpa ni nikjer prostovidna. Rob in
strmino pod njim lahko sledimo na tej stezi od Brdarja do Korit.

Bolj kot sama steza — pot do Korit — pa je zanimiv stek te poti v naselju
samem in polozaj naselja (priblizno se ponovi situacija iz Breznice). Steza
se do vasi precej enakomerno polozno vzpenja, nato preide v kolovoz, ki se
na razdalji 30 m strmo vzpne in kon¢a na pre¢no potekajoci poti. Zadnji del
poteka po ve¢ metrov globokem skalnem koritu, ki pa je izrazito predvsem
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Ostanki tlaka pod Breznico
Foto: Branko Mlinar



na levi strani, ¢e prihajamo po stezi od Brdarja. Na vrhu vzpona — sredi vasi
—se pot zravna in razcepi na levo proti Ledinam ter na desno proti Mrzlemu
vrhu, kjer so v smeri proti Cornu (890 m) sledovi enakih $karp in tlaka kot
doslej opisani. Od Corna do TuSarja, kjer so registrirani prvi — najjuznejsi
ostanki zidov limesa, v smeri proti Novi Oselici (glej LR 26, 1979), je 2 km
zracne ¢rte.* Ob koncu vzpona v Koritih je na vrhu useka, ki je skoraj 2 m
nad vi§ino pocezne poti, zdaj nekaka baraka, od tod je odprt pogled navzdol
po poti. Tu in na Breznici kaze, da je bila pot nalas¢ speljana skozi imenitno
zaporo. Trasa poti je bila potemtakem rezultat ne samo prometnih, temvec
tudi strateskih zahtev. Geografski polozaj zapor pa kaze, da so zapirale
prehod z vzhoda na zahod.

7. Pot iz Korit v Ledine

Na tej relaciji so ugotovljeni sledovi stare poti le e tik pred zaklju¢kom
sedanje poti iz Korit oziroma iz Ledinskih Krnic na pre¢no potekajoco
asfaltno cesto Razpotje—Ledine. Morda kakih 50 m pred prikljuckom na
asfaltno cesto opazimo na levi strani v dolzini okoli 30 m stare lepo ohran-
jeno Skarpo, ki je 1 m odmaknjena od sedanje ceste. Nad sedanjo cesto je
nasutje, ki loci staro Skarpo od sedanje ceste in nimata nobene funkcionalne
povezave. Videti je, da je bila pot ob Skarpi opuscena in kasneje obnovljena,
vendar z manjSim odmikom.

Opisovana pot se je nedvomno nadaljevala v dolino Idrijce. Ni pa (3¢)
sledov, ki bi kazali, kod je pot potekala. Zanimiva je sicer pot od Pecnika
do Pe¢niskih mlinov, kje je mocan studenec na visini okoli 730 m. Naprej od
tod pa ni ustreznih sledov in zato ta odsek ne pride v postev za kako
tranzitno pot.

8. Ostanki zidu in poti na Zirku

Zid se zacne malo pod Zirkom, vodi po grebenu do Malega Zirka in
naprej, domnevno vse do sedla med Zirkom in Kovkom. Zid je Sirok okro&,
70 ¢cm in se le Se malo dviga od tal. Ker pa se vleCe po grebenu, je na
nekaterih mestih na eni strani visok do 1 m, medtem ko se na drugi sploh
ne dviga nad povr§je. Zid sestavlja zlozeno kamenje brez malte in je
prekinjen na Malem Zirku. Tu je ve¢ (3) teras. Na vrhu in kaka 2 m niZje
sta terasici s po okoli 20 m2, $e kakih 10 m niZje pa je nekoliko vecja terasa.
Deloma je vkopana v poloZzen breg, deloma pa nasuta. Zdaj je na tej terasi
ostanek betonske klopi. S terase je pogled le na planotico za Zirkom. Na
robu terase je viden ostanek poti (6 m), katere spodnja stran je utrjena s
§karpo, visoko 0,75 m. Na severni strani terase je 0,5 do 1 m visoka groblja
(10 m2), porascena s travno ruso, in daje videz ostanka neke podrtije —
necesa zidanega. Priblizno 2 m pod teraso in grobljo je nekak$na uravnava
- sedlo, na katero se vzpneta po zunanji ali vzhodni strani hriba kar dve
poti. Pot, ki je na skici oznacena s §t. 7, se da slediti v odlomkih in vodi od
sedla med Kovkom in Zirkom z viine okoli 580 m Navzgor na viSino okoli
620 m. Ta pot je morda vmesni ¢len med odsekom §t. 4 in 8t. 5. Druga pot
pa prispe sem (na vi§ino 620 m) z juzne strani iz zaselka Tabor. Ta pot je
zdaj v zgornjem delu popolnoma zarad¢ena z drevjem in grmovjem, vendar

*  Naknadno sem bil obveséen, da bi verjetno lahko prikljucili najjuznej$im opisanim

ostankom zidu — nasipa — grobelj — nad Tusarjem Se grobljo pod Erjavéevim kozolcem okoli
500 m od Tusarja.
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so jo pred nekaj desetletji Se uporabljali. Na drugi strani sedla ni videti (?)
nadaljevanja navzgor prispelih poti. S tega sedla se zid nadaljuje po vrhu do
konca grebena. Naprej navzdol do sedla med Kovkom in Zirkom pa se tudi
Se dajo slediti ostanki tega zidu, vendar so prerasli s travno ruso.

I11. FRAGMENTI OPAZOVANJ OD HRUSICE DO HOTAVEL]J
(1985-1995)

1. Hrusica (Ad Pirum)

Cesto Aquileia~Emona je v rimski dobi na Hrusici varovala trdnjava,
postavljena v viSini 867 m. Dokoncali so jo v 4. stoletju. Domacini pravijo
trdnjavi V Ssancah. Odlocilno vlogo je odigrala v treh bitkah leta 354, 388 in
394. Slednja se je bila med Teodozijem in Evgenijem. Leta 1994 je o tej bitki
kar precej pisalo tudi dnevno casopisje, Hrusica pa se v zvezi s tem dogod-
kom ne omenja ali le poredko.

V letih 1971-1973 so bila opravl]cnd slovensko-nemska izkopavanja. Ze
dolgo po koncanih izkopavanjih sem si nekajkrat ogledal prostor trdnjave
in izkopavanj. Med drugim me je zelo zanimala arheoloska sonda ob cesti,
to je okoli I m globoka, 1 m dolga in 0,5 m Siroka jama. Pri vrhu jame na
zahodni strani je vse do njenega roba segal nekaksen tlak, debel le nekaj
centimetrov. V jamo se je sesula le stranica pod tlakom. V tem posutem delu
sem nasel vec¢ kosti, med njimi ¢eljust, ni pa bilo lobanje, ki se je verjetno
prva skotalila v dno sonde... Nekaj kosti, med njimi ¢eljust, sem vzel s seboj.
Skelet je bil v ¢epecem polozaju in, kot Ze receno, pod ometom, ki je v
nadaljevanju oblikoval nekak$en hodnik. Domnevam, da so v prsti Se
ostanki kosti. Pravo grobisce je bilo odkrito pos‘.bq vsa okostja so bila v
lezeCem polozaju. V poscbm jami je bil §¢ osarij (kO‘itnlCd) Ccpcc1 (skrcml)
polozaj pokopanega, in to pod hodnikom, mi je zastavljal vpraSanja o
njegovi smrti (glej prilogo 1).

Cisterna — vodni hram. Ko T. Ulbert’ obravnava posamezne gradbene
ostanke znotraj utrdbe, omenja tudi domnevno cisterno za vodo, ki je bila
ob izkopavanju napolnjena z mlajSim materialom. Ne izkljucuje starejSe
uporabe, ker se nahaja na kraju naravne kraske razpoke. Da bi vodi pre-
precili usihanje, je bilo treba zatesniti le stene in dno. Pri tako ugodnih
naravnih okolis¢inah ne bi bilo presenetljivo, ¢e bi tu Ze v rimskih ¢asih
napravili vodni hram, ki bi zbiral deZevnico. Nanjo je ta kraska okolica
izklju¢no navezana Se danes, pojasnjuje T. Ulbert. Tudi v zapisu o Zaplani
bomo obravnavali ostanek necesa, kar je bilo morda vodni hram.

2. Spikelj (708 m)*

a) Polozaj

Tu se konca krak obrambne zapore, ki poteka podkvasto od Verda nad
Vrhniko. Od tod dalje proti Zaplani pa je greben tako oster, da ne potrebuje
nikakr$ne utrdbe.

Spikelj nikoli v zgodovini ni dozivel toliko poskodb kot prav v tem stoletju.
Obrambni zid je segal prav do zelo verjetnega straznega stolpd vrh Spiklja.
Po koncu 1. svetovne vojne je bil nekaj ¢asa mejnik med Italijo in Jugoslavijo.

¥ V strokovni literaturi se pojavljajo imena Spikelj (Vojnogeografski institut 1:15 000,

Vrhnika-2, 1956), Speklj (Zemljiska knjiga, kataster parcela 1088) in Spik (Osnovna
drzavna karta 1:5000, Vrhnika 34, 1973).



Pred 2. svetovno vojno pa so v sam vrh vgradili bunker v okviru t.1i.
Rupnikove ¢rte. Po vojni so nad bunkerjem zgradili pocitniSko hiSico,
bunker pa je po nekaj adaptacijah prevzel viogo velike cisterne za dezevnico.
Modernizacija poti z 2 m globokim usekom v samo sedlo za novo traso poti
in §¢ miniranje zaradi lazjega pristopa k pocitniski hisici sta unicila gradbeni
objekt, kakr$nega na vsem limesu ne poznamo.

b) Italijansko-jugoslovanska meja pred rapalsko pogodbo

Z domacinom Ivanom Trevnom (po domace Marinécm) vsa si leta 1987
ogledovala zacasno italijansko-jugoslovansko mqo ki je z vrha Strmice
potekala do vrha Spiklja po zidovju limesa. Meja je tu potekala od konca
1. svetovne vojne do dokonéne uveljavitve rapalske pogodbe (26. 6. 1922).
Pogodba pa je bila sklenjena 12. 11. 1920.8*

Presenetila me je enotnost vojnostrateskih pogledov Rimljanov in Itali-
janov na najpomembnejSe obrambne tocke. S teh poloZajev je kot na dlani
pogled na Ljubljano, to je proti prodiranju z vzhoda. Italijani so se od tod
morali umakniti na Rakek in Planino, strelski jarki pa so ostali, vendar jih
je preraslo grmovje. Od prvega ogleda 1987 pa se Ze polnijo z odpadki.

¢) Stara in nova pot okrog Spik]ja uniécnjc objekta™*

Stari kolovoz je do zacetka mnozi¢ne gradnje pocitniskih hiSic potekal
po juzni strani Spiklja. Potem pa so v sedlo takoj pod Splkljbm na grebenu
proti Zaplani naredili vkop in speljali krajSo pot na severni strani. Ze ob
zacetku vkopavanja useka so naleteli na obdelane zidove — skale, zanimive
za drh(.()logc vendar so najdbo zamolcali. § koncanim vkopom je bil
pretrgan juzni obvoz okrog Spiklja, pomemben za Ze omenjeno pocitnisko
hiSico. Za peshojo so dvometrsko viSinsko razliko premostili s stopnicami.
Zato so znizali Se zacetek juZznega obvoza. To so opravili z miniranjem. S
tem so $e dodatno rusili preostali del (morda okoli 1 m v Sirino objekta z
neznano vlogo).

¢) Domnevna vloga porusenega objekta

Kolikor se da soditi po polozaju ostankov pred znizevanjem sedla in
pred miniranjem, je bil objekt zgrajen in obdelan v predhodno izkopani
jami v mehki dolomitni kamnini. Pozornost vzbujajo dimenzije, saj naj bi
bila kar 6 m in ve¢ dolga in ponekod vsaj 2 m visoka, Sirine pa na podlagi
ostankov sledi ni bilo mogoce oceniti. Talna ploskev kaZe, da je bila morda
romboidne oblike (?) zaradi prilagajanja terenu. Glede na poloZzaj objekta
nimamo veliko variantnih funkcij, predvsem domnevam, da bi bil tu lahko
vodni hram! Presenetila me je skrbnost obdelave sten, posebno ¢e ga
primerjamo s tistim iz HruSice (glej slike). Precej verjetno pa je vecja
skrbnost obdelave sten (poliranje) povezana z veliko prepokanostjo dolo-
mitne kamnine. Preseneca tudi, da najdbe vodnih hramov ob limesu (sko-
raj) niso znane.

Ob posvetu na ZRMK (Zavod za raziskavo materiala in konstrukcij) je
dipl. inz. Ana Mladenovi¢ menila, da sam omet, ¢eprav poliran, ne bi vzdrzal
napadalne dezevnice, ki raztaplja dolomit. Ze v antiki pa so si pomagali

¥ Predrapalsko mejo sva si podrobno ogledala takoj pod vrhom Spiklja na juZni strani na ozki

terasi (700 m). Na samem grebenu (nasipu) zidu je Marinc¢ opozoril na skupino strelskih
jarkov (ukopov) ali po njegovem »§icengrabnov« natanéno na oziroma ob limesu. Enak
jarek je tudi pod pocitnisko hiSico vrh Spiklja.

** Ogled 1987.
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Ledinsle. Kraice

cesta Ziri-Idrija
lokalne ceste

stara cesta — kolovoz

obrambni zid

tako, da so omet zasCitili z organskimi premazi, npr. z lanenim oljem,
smolami, voski itd. (glej prilogo 2)

Polirano skalo bi vendarle kazalo zasCititi pred nadaljnjim razpadanjem,
saj se zdi, da je to enkratni primerek. Ce je bil to vodni hram, morajo biti
nekje tudi dovodne in odvodne cevi. Morda v smeri domacij Cotek — »Na
straZi« in naprej?

3. Farovska praprotnica

Opozorili so me* na zid za Zirkom, na t.i. Farovski praprotnici. Zid naj
bi imel vlogo zapore poti iz Ledinice v povezavi z zidom po grebenu Zirka.
Iskanje je ostalo neuspeSno kljub zelo natan¢nim opisom poznavalcev
obmocja iz ¢asov pred 2. svetovno vojno. (glej prilogo 3)

4. Pot Ziri-Ledinica

Za povezavo smeri Ziri-Ledinica je zelo zanimivo odkritje poti na
strmem bregu Zirka kakih 10 m nad dolinskim dnom. Nekako od Klana
navzdol je bilo najdenih** nekaj odsekov iste potiv Ze zelo razpadlem stanju.

Najdba te poti nakazuje slabo prehodnost po dolinskem dnu in s tem
vecdjo lo¢enost obmocij med levim in desnim bregom oziroma stranjo Sore.
Mogoce pa so tudi druge domneve.

*  Rink Zdravko in Pe¢nik Ivan
**  Rink Zdravko
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Primer ukopa Italijanov ob
anti¢nem limesu
Foto: Branko Mlinar

5. Mali Srnjak

Od Srnacena proti jugovzhodu se pot vije med njivami, nato zavije proti
jugu v redko poradc¢en gozd. Prav kmalu se za¢ne pot spuscati in na tem
spustu jo kriza lepo viden zid. Del pod potjo se spus§ca po bregu navzdol.
Zaradi grdega terena in domneve, da se zid slepo konc¢uje, ogled $e vedno
ni dokonéan. Od tam, kjer zid precka pot (760 m), se ta le postopoma dviga
nad potjo v smeri proti Srnjaku, doseze vrh grebena (770 m) in se kratko
pravokotno prelomi ter nadaljuje po grebenu, pod katerim je priblizno
10 m nizje meja med gozdom in travnikom oziroma nekdanjimi njivami.
Ta greben in zid potekata $e nad malim Srnac¢enom. Sled za zidom se
izgubi med vrtacami in potmi. Pri obhodu tega dela zidu sva tik ob njem
naletela na nekakSne ukope, to je dober meter globoke in 3 m dolge jarke,
utrjene z zloZzenim kamenjem na sprednji strani in s pogledom na Zirovsko
stran. Domaci so povedali, da so te jarke, jame in ukope pripravili Italijani
v Casu pred napadom na Jugoslavijo (1941). Na ogledovanem delu sva
odkrila kar pet takih ukopov. Prvi in najbolj viden je tisti na vrhu, kjer zid
pravokotno zavije (glej sliko). Od teh ukopov peljejo ozki jarki, globoki (Se)
0,5 m, ki so, odvisno od terena, razli¢cno dolgi. Od prvega vodi v rahli
cikcak ¢rti jarek kar 10 m dale¢. Zdi se mi znacilno, da sta se nasla na istem
mestu obrambna sistema dveh ¢asovno med seboj tako odmaknjenih ob-
dobij.

Glede na sorodnost obrambnih jarkov — ukopov, kot sem jih opisal za
limes pod Spikljem in ki so nedvomno iz ¢asa pred dokonéno ureditvijo mej
med Jugoslavijo in Italijo s t.i. rapalsko pogodbo, bi tudi nastanek teh
ukopov s precejinjo verjetnostjo omejil Ze na ¢as med 1918 in 1921.

6. Zaporni zid nad ledinskim Razpotjem (703 m)

Prehod Razpotje v smeri vzhod-zahod je najnizji od postojnskih vrat
(612 m nm. v.) od Ziljske doline (Kladje 787 m, Petrovo Brdo 803 m). Nizja
je le Se pot v smeri jugovzhod-severozahod (Logatec—Tolmin), ki doseze v
blizini Godovi¢a 600 m nm. v.

Nad prehodom Razpotje se¢ nad njegovim vzhodnim delom vlece na
desni strani (gledano od vzhoda proti zahodu), zaporni zid v visini od 760 m
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(Zajc™) do 770 oziroma 765 m (Matevz) v dolzini okoli 700 m. Oceno, da je
to res zaporni, tj. obrambni zid, je zadrZevalo vedenje, da se na tej planoti
$e pojavljajo znacilne kamnite kraske ograje!! med parcelami enake ali
razliéne namembnosti in lastniStva. Domacini temu dodajajo Se groblje v
obliki kupov zloZzenega kamenja ali nametanega kot podlago za delanje njiv.
Nesporno je, da so ostanki lepo zloZencga zidu na dvignjenem, ozkem
masivnem kraskem robu, ki $e poudarja funkcijo obrambnega zidu, in ne
na kamenju, nametanem ob trebljenju oziroma delanju koSenin in njiv (s
tem zacetnih dvomov ni bilo vec).

Gledano iz smeri Razpotja proti Ledinam je ta zid na desni strani.
Nekoliko pod njim so ostanki razlicnih zidov, domnevno novejSega (?)
izvora. Na levi strani omenjene poti je ve¢ kamnitih ograj, katerih vlogo bi
bilo koristno ugotoviti. Obstaja nekaj indicev, da se je obrambni zid nadal-
jeval tudi tam. Iskanje zapor ob samem prehodu Razpotja ni bilo uspesno,
prav tako ne iskanje obrambnega zidu na levi strani prehoda iz Zirov v
Idrijo, pac¢ pa je opazna vrsta strojni¢nih gnezd in jarkov nad skoraj prepad-
nim robom na idrijsko stran s pogledi na cesto Idrija-Razpotje.

7. Obrambna zapora dolin Hobovi¢ice in Poljan3¢ice nad fuZinsko debrijo

a) Splosno

Za prikaz te zapore (?) predstavljam deber, teraso nad njo, poti, ki vodijo
tod mimo, in zaporo samo. Dodal pa sem Ze doslej znane zapore oziroma
zidovja med Oselico in Mrzlim vrhom, ki naj bi varovala prehod v dolino
Idrijee in Soce. Ena od dolinskih zapor za ta pas je vsekakor verjetna zapora
nad fuzinsko debrijo. To je naravna zapora in nekaksna stopnja med Zirovs-
ko kotlino in Trebijami. Vodni padec Sore se tu primerno znacilno spremin-
ja. V debri je bistveno vecji kot pred zaporo in po njej. To je povezano s
tektonskim dviganjem tega obmocja, ki ovira obi¢ajno zmanjSevanje re-
¢nega padca. Pomembno vlogo pa ima tu sestava kamnin. Prepereli paleo-

* Zacetek zidu pri Zajeu je bil znizan do ravni njive in deluje le e kot podporni zid. Kamenje
z zidu so odvazali za gradnje v Idriji. Domacini so to potrjevali z navajanjem zgradb, za
katere je bil kamen uporabljen.
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Zacetek vzpona. Tam, kjer je
bilo grmovje otrebljeno le-
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Fuzine, zgoraj pri Jazbecu.
Posevno ¢ez sliko pas
grmicevija, ki razmejuje po-
sestvi Jazbee in Juréek in na-
kazuje ostanke zapore

Foto: Branko Mlinar

_Fu;'!inc. usck na tako
Menovani francoski poti na
Hobovie nad Jazbecem in
Jurékom

Foto: Branko Mlinar

zojski skrilavcei se rusijo v deber in jo ob¢asno Ze zdaj bolj ali manj intenzivno
zapirajo.

Terasa domacije Jazbec, ki je izhodisce za staro pot na Hobovse, lezi med
izohipsama 400 in 390 m. Hrib oziroma pomol Brdo nad Jazbecem je na
visini 696,2 m, Sora pa na visini 435 m, razlika 261 m je dosezena na razdalji
620 m tako, da dosega povprecen vzpon 42 % skupaj s teraso, ki se na ¢rti
merjenja dvigne na razdalji 150 m le na 20 m ali za 13 %. Vzpon pod in nad
teraso pa bi skupaj znasal kar 51 %. Nekoliko nizje od Jazbeceve pa je
Jurc¢kova domacija (470-480 m nm. v.).

b) Zapora v fuzinski debri

Na meji med Jazbecevo in Jurckovo posestjo se vlece od gornje (fran-
coske) poti na Hobovse in navzdol do prepadne strmine nad Soro pas
groblje, zaras¢en z grmovjem. To grobljo sestavlja ve¢ delov (ogled 14. in
21. 4. 1988, opis samo od gornje poti navzdol).

1. Takoj pod zgornjo potjo je trikotniSka groblja, zarasla z grmovjem, ki
pa so ga tik pred ogledom otrebili po vsej dolZini groblje.

2. Priblizno vzporedno z Jazbecevo hiSo sestavljata grobljo dva vzpored-
na zidova. Med njima je jarek, globok do 2 m. Ta dvojni zid in jarek v dolzini
20 m je kljub otrebljenemu grmovju le slabo viden. Po dnu jarka je do Jurcka
speljan vodovod. Meja gre namrec po jarku tik ob Jazbecevem zidu tako, da
sta jarek in vzporedni zid Jurckova. Vrh tega dvojnega zidu se na Jazbecevi
strani dviga nad raven travnika.

3. Naprej navzdol je enotna groblja v ravni ¢rti do ceste, ki pelje na
Fuzine. Pri Jur¢kovih so nedavno pred tem ogledom veliko gradili in so
konc¢nico groblje popolnoma odkopali, tako da je pred hiSo nastala terasa.
Povrsino groblje sestavlja le $e drobno kamenje in je videti, kot da bi bilo
vse debelejSe kamenje z nje pobrano. Groblja je dvignjena nad okolno
travno povrsino priblizno 0,5 m. V njej pa se dajo ponekod opaziti zloZeni
kamni, verjetno gre za ostanke suhega zidu.

Za fuzinsko zaporo z dvojnim zidom je zanimiva omemba 40 m dolgega
dvojnega zidu »na planoti jugozahodno od Vojskega v dolini Mrzla Rupa
pod Slabetovo kmetijo.
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Pot s Fuzine na Pretove, spo-
daj Fuzine. Na desni v sredi-
ni cesta zaprta s plazom,
vidimo prestopanje potnikov
med avtobusoma za debrijo
Trebija. Na terasi levo pri
Jurcku in Jazbecu, pod nji-
ma stara pot Trebija-Fuzine
in proti Zirem mimo Cestar-
ja; na levi ¢isto zgoraj
zasnezeni Blego$

Foto: Branko Mlinar,
april-maj 1988

Domnevajo, da gre pritem verjetno za kontrolo prehodoviz Idrije v dolino
Trebuse. Nekateri Stejejo te sledove za naravne tvorbe. Vendar pa je jugo-
vzhodno od Vojskega zaselek Klavze, ki kaZe na obstoj zapore.«? Vprasanje
je, ali obstaja kakrinakoli sorodnost med obema dvojnima zidovoma. Ne
glede na to pa je vojasko-strateSko fuzinska zapora logi¢na in nujna.

¢) Poti ¢ez zaporo

S Trebije vodi zdaj malo uporabljena pot do Jazbeca, kjer se razcepi na
dvoje: na pot navzdol, kjer je takoj pod Jazbecem zapuScena kovacija, ki je
neko¢ rabila vsem tovornikom in prevoznikom na poti v Ziri; pot navzgor
vodi ¢ez Hobovse na Sovodenj in naprej. Gospodinja priJazbecu je povedala
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Franc Potoénik (Nackov
Fl'ancclj) na svojih njivah,
tam, kjer je imel teZave z
Vodnim kamnom; pas tega
kamna poteka za njim proti
Presercevim

(po pripovedovanju pokojnega Preca, »ki je 500 m od Jurcka z one strani
grica«), da so v€asih to zgornjo pot imenovali »francoska pot«, ker da so jo
Sele Francozi spet uredili tudi za vozni promet, in da »je po tej poti hodil
sam Napoleon«. Po pripovedovanju domacinov so poti na tem obmocju
izpostavljene hitremu erodiranju in usadom ter zato tudi prestavljanju tras
na sicer dani glavni smeri. Kmalu nad Jazbecem je kolovoz mo¢no usekan
v skrilast breg, kar govori v prid temu, da to res ni bil le lokalni kolovoz.
Vendar se do Hobovs po tej poti z avtom ni dalo priti, ker je bila na nekaj
mestih pretrgana (usadi). Za dolinski poti proti Zirem in Sovodnju je
prehod cez teraso pri Jazbecu nujen. So pa variantne poti ¢ez Zirovski vrh
za Ziri in ¢ez Oselico prek razvodij. Ti dve zadnji smeri sta nam bolj znani
iz srednjega veka in kasnejsih obdobij.!

¢) Doslej znane zapore na tem obmocju

»Na hribu Sance (Podjelovo Brdo, kmet Crtanc) med Staro in Novo
Oselico se pricenja skoraj 3 km dolga zapora, ki je varovala cesto Poljane—
-Sovodenj—Cerkno, od koder drzi vzdolz Idrijce pot v dolino Soce.« Temu
je dodana Se opomba: »S ponovnim rekognosciranjem nam podatka ni
uspelo preveriti ... vendar v obstoj zapore ne moremo dvomiti, ker sta jo
videla domacina zgodovinarja Maks Miklav¢ic in Pavle Blaznik. .. «2

R. Brank!? je naSel utrdbo na Vrhovéevem gric¢u, kota 1048 m nad
Podjelovim Brdom pri Sovodnju. O tej najdbi pravi, da je to »pravokotni
plato (28 X 23 m)«, za katerega domneva, da »imamo Sance lahko za utrjen
topniski bastion iz zacetka 19. stoletja«. Ta domneva se lepo ujema s podat-
kom Jazbecevih o »francoski cesti«. Z najdbo domnevnih zapor na Fuzinah
se predvsem povezujejo ugotovitve R. Branka o ostankih nasipov na preho-
dih, sedlih in vi§inah — grebenih. »Pri Novi Oselici sta v smeri vzhod-zahod
dva prehoda: vrh Slamovja in Veharse.« Ob obeh je naSel - »bolj s spreme-
njeno vegetacijo kot z izrazito konfiguracijo terena viden 1,5-2 m Sirok pas«
— sled in ostanek nasipa. S prekinitvami je R. Brank sreceval podobne
ostanke od izpod Skofja (973 m) pa vse do TuSarja na Mrzlem vrhu; na
sedlih Kladje, Vrata in Vrhulce in nato S¢ Rinkova ravan, sedlo nad LaniSar-
jem Znojile in na Rupah.

8. Hotavlje ‘

Od izliva Hotavelji¢ice (Kopacnice) v Soro do Preserca je pod njivami
opaziti tlakovan pas kot ostanck nekdanje poti. Potek tega pasu je viden na
fotografiji s pokojnim Francem Poto¢nikom, ki je imel tezave s tem tlakom
pri oranju, ker je bil nizko pod povr§jem (slika F. Poto¢nika).

V nadaljevanju v smeri proti Gorenji vasi so imeli podobne tezave kot
Potocnik tudi pri Presercu. (glej prilogo 4)
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V. PRILOGE

Priloga 1: NAJDBA NA HRUSICI

Nedavno tega sem imel stike z rojakom stomatologom dr. Igorjem Kopacem. Pripove-
doval sem o najdbi skeleta oziroma Celjusti. Dr. Kopac je bil tako ljubezniv, da je o najdbi
celjusti obvestil dr. Z. Zeujdclo, ki je specialist za sodno identifikacijo na podlagi zobovja.
Pripravil je tudi poseben ¢lanek. Za ljubeznivost se ob tej priloznosti iskreno zahvaljujem dr.
Z.. Zajdeli in prav tako dr. Igorju Kopacu.

7. Zajdela
Opis najdene spodnje celjustnice pri HruSici

Najdena spodnja ¢eljustnica je bila v sprednjem predelu zlomljena. Prisotni so zobje,
razen 3-128 (desni podoénik, oba leva sekalca in levi modrostnik), alveole so ohranjene.
Preostali zobje so v kosti in so brezhibno zdravi.

Sirina med obema sklepnima nastavkoma je 12 cm, horizontalni del ¢eljustnice je 9 cm,
navpicéni pa 5 cm. Iz razmerij ugotovimo, da je bil individuum majhne rasti, glava pa nizka
in ¢okata. Primerjamo izsledke Eulerja, ki obravnava Celjusti prebivalcev Slezije, ki so ziveli
v ¢asu prehoda neolitika v prvo obdobje bronaste dobe. Torej nekako pred 4000 leti. Prav
tako tudi izsledke KrusSica, ki je obdelal lobanje starih Slovanov iz grobis¢ na Bledu in Ptuju
od 9. do 11. stoletja.

Znacilnosti, katere so nasli, se kazejo na najdeni ¢eljustnici.

1. Zobje so brez zobnega kariesa. Euler je naSel kariozne zobe v 0,7 %, pri starih Slovanih
je dognano kariozno zobovje v 13 %, danes pa ga najdemo v 95 %.

2. Namestitev foramna mentalis ni prepricljiva za razmejitev starosti, vsekakor pa je pri
predzgodovinskih najdbah in najdbah izpred 1000 let postavljen v vecjem odstotku distalneje
kot danes. V vedini je najden med obema liénikoma. Pri najdeni mandibuli je postavljen levo
distalno od drugega li¢nika, desno pa pod njim, kar govori za staro najdbo.

3. Odnos horizontalnega dela mandibule proti navpiéni veji je pri najdeni celjusti obcutno
v korist horizontalnega dela. Pri danasnjem ¢loveku je povprecje 7 @ 5, s tem da je navpicna
veja vedno nekoliko vecja kot pri najdeni celjusti.

Poudarjam, da so opisane znadilnosti pri Eulerjevih in Krudicevih raziskavah malo
oditne, izjemna razlika je le v odnosu na dana$nje stanje.

Bistvo je predvsem v nacinu prehrane, saj danasnji ¢lovek zivi tako kot njegovi pradedi
samo v ¢asu, ko je dojencek (Ce sesa pri prsih!). In prav ta kratki ¢as dojenja je, kakor pise
A. M. Schwarz v svoji knjigi, eminentno vaZzen za razvoj in rast Celjusti. Kako bi Sele bilo
koristno, ¢e bi tudi v prej$njih letih, ko ¢eljust raste, tudi doras¢ajoci ¢lovek pri svoji prehrani
nekoliko skrbel, da se ne bi oddaljil prevec¢ od bistvenega momenta pradedov, in sicer da bi
imel tako hrano, katero je prisiljen zvediti.

Za dolocitev starosti najdbe pa so vaZzne okolid¢ine najdbisca ter predmeti, ki jih
ocenjujejo arheologi.
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Priloga 2: SPIKELJ
REZULTATI PREISKAVE

Vzorec skale sta preiskala dipl. inZ. geol. Ana Mladenovie? z Zavoda za raziskavo
materiala in konstrukcij (ZRMK) (dvakrat) in dipl. inZ kem. Ivo Nemec!” z Restavrators-
kega centra RS.

UGOTOVITVE ZRMK

REZULTAT PRVE PREISKAVE (18. 2. 1993) IN MNENIJE

S kamnine smo deléek plasti odkrusili in predrobili, nato pa pregledali zrna loceno po
velikosti. Vedja zrna, velika od 0,5 mm do 2 mm, so iz svetlo- sivega, nekoliko zdrobljenega
dolomita. Pod 0,5 mm se poleg dolomita pojavljajo tudi posamezna zrna kremena. Skusali
smo najti sledi umetnega veziva (tuf, apno), vendar nam z mikroskopsko metodo in nekate-
rimi kemi¢nimi postopki to ni uspelo.

Kljub temu menimo, da je preiskovana plast umetnega izvora, utrjena morebiti z nemi-
neralnimi anorganskimi ali celo organskimi snovmi,

Vecja zrna dolomita v plasti so zaobljena in nekoliko svetlejse barve, zato menimo, da
material, iz katerega je plast, ni iz osnovne kamnine.

REZULTAT DRUGE PREISKAVE, 26. 3. 1993

Vzorec plasti, v katerem z mikroskopsko metodo nismo mogli doloditi veziva, smo
preiskali z metodo rentgenske difrakcije. Ugotovili smo tele minerale: dolomit, kalcit in
sledove portlandita.

Dolomit predstavljajo zrna drobnega peska, ki imajo v plasti funkcijo agregata. Kalcit je
sekundarnega izvora, nastal z reakcijo med portlanditom, ki predstavlja prvotno vezivo, in
ogljikovim dioksidom in vlago iz zraka. Portlandit predstavlja ostanke prvotnega veziva.

Reakcije potekajo po enacbah (lit. 1):
Ca0O + H20 - Ca (OH)2
Zgano apno portlandit ali hidratizirano apno

Hidratizirano apno, pomesano s peskom in vodo, je tvorilo malto.
CO (OH)2 + H2CO3 - CaCO3 + 2H20
portlandit kalcit

Kalcit je manj topen v vodi kot portlandit in reakcija malto ojaci.

MNENJE

Vzorece ni naravnega izvora, temved je to plast ometa na dolomitni kamnini. Verjetno je
zelo stara, saj nismo mogli ugotoviti prostega apna (CaO), zelo malo je portlandita, tj.
Ca(OH)2, veliko pa sckundarnega kalcita, ki je nastal iz primarnega veziva.

Literatura
1. Rosval, J., Aleby, S. 1988, Air Polution and Conservation, 230, Tokio

UGOTOVITVE RESTAVRATORSKEGA CENTRA

REZULTATI IN KOMENTAR, 30. 4. 1993

Vzorec je bil preiskan z mikroskopom, vgrajen v smolo, bruden in poliran. Napravljene
so bile mikrofotografije tako pripravljenega obrusa. Z mikrokemijskimi testi so bile dolo¢ene
posamezne snovi: vezivo, pigment.

Omet je bil nametan na nosilno skalo hribine. Debelina ometa v vzorcu je priblizno en
centimeter, verjetno pa je variirala. Povrina konglomeratne dolomitne skale je bila pred
ometavanjem zravnana, ¢eprav sledovi ravnanja na majhnem vzorcu niso prav dobro vidni.

Povriina ometa je bila fino zaglajena in prebarvana z rdeco barvo. Barva ni enakomerno
razporejena, ker je obrabljena. Mikroskop pokaze na povrdini dva tona rdece barve, zato je
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mozZno, da je bila barva kasneje obnovljena. To tezo potrjuje tudi obarvanje organskega
veziva. Rde¢ pigment barve je Zelezov oksid.

Omet je od povriine do debeline nekaj oker milimetrov zelo svetlo oker obarvan,
Debelina tega obarvanja je zelo neenakomerna, iz ¢esar sklepamo, da je obarvanje posledica
spiranja organskih snovi v omet iz zemlje in listja, s katerima je bila prekrita povriina ometa.

Odpraskano vezivo izmed zrn agregata je kalcijev karbonat. V ometu ni organskih snovi.
To pomeni, da je bilo vezivo v ometu apno, ki je v procesu karbonatizacije preslo v kalcijev
karbonat.

Priloga 3: FAROVSKA PRAPROTNICA

Zdravko Rink je bil pogosto moj spremljevalec na izletih, povezanih s starimi potmi in
zidovi. Od poti naj omenim le eno zelo zanimivo, ki jo je nasel Zdravko v visini priblizno
10 m v strmem bregu nad dolinskim dnom nekako od Klana navzdol proti Ledinici, a le na
krajSo razdaljo nekaj odsekov. Ve¢ pozornosti je zbudilo njegovo opozorilo glede t.i. »Fa-
rovike praprotnice« za Zirkom in kamnitega zidu na njej. Ta bi bil lahko povezan z zidom
od Zirka do sedla med Malim Zirkom in Kovkom. Za zid ve iz ¢asov, ko je bil — kot sam
pravi — faroviki hlapec. Skupaj z Zupnikom Ivanom Pe¢nikom sta za Zirkom kosila in suila
travo ter pripravljala steljo. Ob tem pripovedovanju mu je pri§lo na misel, da bi za zid moral
vedeti tudi nekdanji Zupnik, ki je bil v ¢asu najinih raziskovanj v domu upokojenih duhovni-
kov v Ljubljani. Obiskala sva ga oktobra 1987. Dobro se je spomnil Farovike praprotnice in
ograje po njej. Pogovarjali smo se tudi o drugih stvarch. O tem, ¢igav sem, in on je prepoznal
na8o hio in oceta, katerega razli¢nost ljudi ni motila, imel pa je svoj pogled na svet. Gospod
zupnik je temu prikimal.

Ko sva kasneje z Zdravkom hodila po Farovki praprotnici in iskala ostanke zidu ali érto
grmovja, ki je obi¢ajna na moc¢no razrahljanih ograjah, nisva nadla nikakr$nega sledu kljub
zelo jasni Zupnikovi besedi, da je tako ograjo (zid) sam opazal pri delu na parceli (pred
2. svetovno vojno). Kolegu Rinku pa je bilo nerazumljivo, da zidu (ograje) ne najde veé. Tako
kot brat Milo§ glede Skarp na Taboru je tudi Rink menil, da so kamenje z zidu na Faroviki
praprotnici najbrZ uporabljali za gradbeni material.

Priloga 4: SLEDOVI STARE POTI NA HOTAVLIAH

a) Od izliva Hotaveljs¢ice (Kopacnice) v Soro do Preserca

Na sled nekdanje poti pri Hotavljah me je $e v osemdesetih letih opozoril Franc Poto¢nik
(Nackov Francelj). Njegova hiSa lezi okoli 200 m od krizi$¢a v Hotavljah, in sicer v smeri
proti Gorenji vasi, ob robu ravnice tik pod okoli 20 m visoko teraso. Dolinsko dno na levi
strani Sore so pretezno njive. Te so tudi na prostoru, ki ga je raziskoval pripovedovalec. Pot
naj bi vodila iz gorenjevaske smeri za Presercem, kjer se je spustila v dolino, in proti Zirem
(glej sliko Potocnika s presercevo domacdijo v ozadju). Poto¢nikovo njivo je pot preckala za
Poto¢nikovim hrbtom (na sliki med dvema ¢e$njama). Na misel o poti je priel pri obdelo-
vanju njive. Tu ga je namre¢ moc¢no motil poldrugi meter Sirok pas »skal«, ki je potekal
posevno ¢ez njegove njive. Pri oranju se je drevo vedno zapenjalo vanje. Otrebil je njivo in
potegnil iz zemlje kar veliko kamenja ter ga uporabil za utrditev poti med svojo hiSo in cesto.
Po njegovem je bil to »vodni kamen« (prodovci, prodniki), ni pa nujno, da bi bil nabran v
Sori, saj je enakega najti tudi zgoraj na terasi. Stojisce, od koder sem fotografiral Poto¢nika,
je na juzni strani novega kozolca, kjer se pas kamenja nadaljuje do spoja s sedanjo cesto in
precka potok, ki se steka v Soro priblizno na sedanjem mestu.

Zadnji ogled, pogovor in fotografiranje sem opravil s takrat 90-letnim Francem Poto¢ni-
kom marca 1991. Spremljal me je njegov brat Polde Poto¢nik, ki je bil pred 2. svetovno vojno
elektromonter v Zireh.

b) Poti okrog Preserca

Preseréeva hisa je postavljena tako, da ima lice obrnjeno v pribrezno stran, kjer $e vodi
kolovoz, ki je bil neko€ tranzitna pot po dolini. Od tod so 8le poti v Stiri smeri. Glavna pot je
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pridla sem iz Gorenje vasi. Pri hiSi se je ta pot delila v smer navzdol proti Nackovemu
Franceljnu, v smer na Poklon* in v smer na Hlavée Njive**,

V. SODELAVCI IN INFORMATORJI

Bogataj Anton, Fuzine 18

Jazbecevi, FuZine 4

Jurcékovi, Fuzine 2

Jaksa Slavica, Rusjanov trg 2, Ljubljana
+Kosmac Pavle, Mali Srnjak, Ledine
Mlinar Anica, vZiri

Mlinar Milos, Ziri

Mlinar Stanko, Ljubljana 4
+Pecnik Ivan (pred vojno Zupnik v Zireh)
+Potoc¢nik Franc, Hotavlje

Rink Zdravko, PavSi¢eva 6, Ljubljana
Stanonik dr. Marija, Kunaverjeva ul. 6, Ljubljana
Tomc Niko, Thilisijska 4, Ljubljana
Treven Ivan (Marin¢), Zaplana 67

Zajc, Razpotje

in §¢ mnogi drugi.

Hvala vsem.
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*  Tu je bilo znamenje, kjer so se pogrebei s pokojnikom iz Hotavelj ustavili za zadnji pogled
nazaj na Hotavlje, potem pa je sprevod zavil po poti na pokopalii¢e na Trati.

* ok

Zdaj vodi na Hlavée Njive pot, ki jo je pred 2, svetovno vojno zgradila vojska, in se odcepi
od glavne ceste v Vrsanjski grapi.
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STAROZITINOSTI

Zirovske Cipkarice v begunstvu
ZACETEK

Sredi leta 1945 smo prisli iz Vetrinja pri Celoveu v Judenburg. Zunaj
taborisc¢a se delo ni dobilo, znotraj ga je bilo malo. Nasim Zenskam, vajenim
dela, je hitro postalo dolgcas.

Prva je zacela misliti na klekljanje moja sestra Mici. Pa kaj, ko ni bilo ne
blazine (povstra), ne jerbasa, ne sukanca in ne bucik. Mici je narisala vzorec,
Jakob je naredil sveder in zvrtal luknje v dno jerbasa in ga spletel (po 46
letih je ta jerbas Ze ves potoglav); Karl in Pavle sta naredila bucike iz Zice;
Strajt je izrezljal tudi klekeljne z nozicko, nekje smo dobili klopko sukanca
—in delo se je zacelo. Mici, Cilka, Starmanova Mici in Marija Lazar z Gor
nad Idrijo so bile potem stalno zaposlene.

Konec oktobra sem nesel prve vzorce v mesto v trgovino Mittoni. Kupili
so vse vzorce, dali ve¢je narocilo in 5 klopk sukanca, 1 kg graha in veliko
upanja, da se bo dalo Se kaj dobiti s poStenim delom.

17. 11. sem nesel narocene Cipke (35 ovratnikov) in dobil 67 RMark,
4 klopke sukanca in bucike ter 3,5 kg graha. Sedaj bo tudi Cilka mogla zaceti
delati. Kako uro Stepanja je Ze dobila pri nekem cevljarju v mestu.

Za Mici je postalo »upravnega« dela preved: prevzel sem vodstvo, risanje
vzorcev, nabavo materiala in prodajo izdelkov.

22.12. sem spet prodal 20 ovratnikov za 145 RMark in dobil $e po 1 kg
graha in kruha, kar je bilo takrat veliko vredno. Se bomo Ziveli!

Ob novem letu 1946 so zamenjali marke za Silinge. Ker ljudje niso imeli
ve¢ denarja, se je trgovina zaenkrat Cisto ustavila. Toda ze sredi februarja se
je vse uredilo in sem spet prodal vse in dobil nova naroéila. Za osem Zirovk
in écntjoﬁéunk je dela vec kot dovolj. Z M. Tominec sem $el na Arbeitsamt,
da bi jo oprostili kmeckega dela, pa so mi svetovali, naj prosim za obrtno
dovoljenje na okrajnem glavarstvu; za to pa bi moral dobiti dovoljenje za
bivanje v Avstriji ali pa delati za kakega trgovca. Gospa Mittoni je mojo
prosnjo odklonila.

TABORISCNI ODBOR IN OBRTNE RAZSTAVE
Maja 1946 je bil izvoljen tabori§¢ni odbor; referat za zaposlitev so dali

meni. Na prvi seji sem povedal direktorju Gilbertu, da bi nasi ljudje radi
delali, pa nimajo materiala; prosil sem ga, naj nam preskrbi surovin. »Da
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boste prodajali kmetom za Speh,« je rekel in dodal: »Sicer pa: ali kaj znate,
saj nimate kaj pokazati.«

Zadnje besede so mi rojile po glavi vso no¢: Saj nimate kaj pokazati.
Proti jutru sem sklenil, da bomo naredili nekaj iz nic.

Naslednje dni sem popisal vse Zenske v tabori§cu, kaj znajo delati,
vsako prosil, naj naredi, kar more, v enem tednu za razstavo. Tudi moski so
obljubili sodelovanje.

Tako je bila 6. 6. 1946 odprta prva razstava domace obrti v prazni baraki
taboris¢a Liechtenstein. Na ogled smo povabili tudi direktorja. Bil je tako
zadovoljen, da je ukazal, da moramo v 14 dneh organizirati razstavo doma-
¢ih izdelkov vseh treh taborisé, in to kje v mestu.

Iskali smo prostor in kon¢no nadli neko majhno gledalisko dvorano.
Razstava je bila odprta en teden in je lepo uspela: naSe Zenske so prinesle
iz razparanih vre¢ za moko spletene otroske oblekice, rokavice in nogavice,
Dobravcanke lepo vezene in z narodnimi motivi okrasene satul]c. v obliki
srékov, Zirovke veliko ¢ipk, moski pa $cetke iz macesnovih vejic, posodo iz
aluminija od letalskih tankov, ¢evljar Srsen je naredil par zenskih Cevljev iz
lbtdlqkt,ga jopica, neki Std](,rcc velik sod in §kaf, mizar iz St. Vida pa delovno
mizo (Werkstatt). Vse je nadkrilil klepar Babnik s svojim kelihom in mon-
Stranco, vse narejeno iz aluminija, le lunula v monstranci je bila ulita iz
srebra od nems$ke marke. Tezave smo imeli samo s sliko kralja Petr¢ka, ki
sta jo razstavila umetnika oce in sin. Ko so je Hrvati zagledali na steni, so
dvignili vihar v kozarcu vode: na upravo UNRRA so poslali delegacijo z
zahtevo, da se slika odstrani, sicer ne bodo sodelovali. Dosegli so, kar so
Zeleli. Razstaviti pa niso imeli kaj. Razstavili so iz lesa izrezljan narodni grb,
delo nekega umetnika iz Celovea, Ukrajinci pa iz domovine prinesene
preproge.

Poleg razstave smo imeli 6 vecernih prireditev; vsaka narodnost dve.
Slovenska skupina je en vecer igrala veselo igro Pri belem konjicku, drugi
veder pa so nastopili bivSi vrhunski telovadci Orla: Ivo Kermavner, Janez
Varsek, Fric Natlacen in drugi. Fric Natlacen je takoj dobil sluzbo telovad-
nega ucitelja pri neki telovadni organizaciji.

Uspeh razstave in prireditve je bil popoln. Obiskovalci bi bili radi poku-
pili vse najboljSe izdelke. Steirerblatt je pisal, da se Slovencem pozna
vedstoletni nemski kulturni vpliv, direktor je pa Ze v otvoritvenem govoru
pohvalil vse begunce, ¢eprav je med tropom ovac tudi kaka ¢rna.

Po tej razstavi smo malo laZje dobivali material: sukanec za Cipke, barvno
prejo za Satulje, barve za nase slikarje, les za mizarje in za opremo kapele
in drugo. Najve¢ nam je pomagala Miss Russon, ki je §la pogosto v Trst po
opravkih. Dobili smo tudi dovoljenje, iskati po okolici razbita ameriska
letala, a se je njih aluminij izkazal pretrd za izdelovanje posod.

Od 6.do 11.7. je bila odprta druga razstava. Nanjo so vabili plakati v
velikosti 60 X 90 cm, nabiti po mestu.

Cipk je bilo ndjvec, in so dobile prvo nagrado. Dobili smo spet veliko
narocil. Deset Zenski je delalo stalno in zasluzilo po 5-20 Silingov na dan.
(1 kg kruha na ¢rno je stal 30 Silingov). Uspesno smo prodajali po Juden-
burgu, Krottendorfu, Weisskirchnu, Fohnsdorfu, Maria Buchu in drugod.
V taborisce je prislo osem Zensk iz Sel$ke doline, ki so bile odli¢ne Cipkarice
in so se nam pridruzile. Sredi novembra je bilo zaposlenih 15 Zensk; Zal smo
morali vse blago deliti s taboris¢niki iz Kasarne (kjer so bili nastanjeni
Ukrajinci) in iz Murdorfa (Hrvatje), ¢eprav oni niso skoraj ni¢ delali.
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NAMESTO POMOCI OVIRE

Namesto da bi imelo dobic¢ek od trgovine slovensko taborisc¢e Liechten-
stein, kakor je bilo zamisljeno, so se je polastili birokratje vseh treh narod-
nosti, ki so nas pri delu bolj ovirali kot podpirali. Vse izdelke smo morali
oddati v trgovino, kjer so bili razstavljeni, prodali pa niso ni¢. Cez dober
mesec so spoznali, da tako ne bo dobic¢ka, in so nam ¢ipke vrnili ter dovolili,
da Se naprej delamo kot doslej, toda ves denar za prodane ¢ipke moramo
prinesti v trgovino, s katerim so potem oni vodili svoje kupéije, mi pa smo
si morali denar za place in nabavo izposojati, ker so ga vrnili Sele ¢ez mesec
ali dva. Od nasega zasluzka so odbijali po 30 grosev na uro zaposlitve — za
taborisce — so rekli.

Kljub Sikanam je nasa obrt napredovala. Leta 1947 smo oddali trgovini
21 076 Silingov za prodane ¢ipke. Na§ najvecji odjemalec je postala trgovska
hisa Offner v Wolfsbergu, ki je dala samo enkrat narocilo za 6000 Silingov.
Stevilo gipkaric je narastlo na 23. Tudi druga dekleta so se zacela zanimati
za Cipkarstvo in Cilka jih je nekaj poucevala. Nazadnje smo ustanovili
¢ipkarsko Solo, ki jo je obiskovalo ducat deklic. Poucevala jih je bivSa
uciteljica gd¢. Verlic, za kar je prejemala placo od $tevila deklet in od ur -
iz naSega Zepa. Na$ prijatelj De La Fior, vodja urada za domace obrti na
KoroSkem, nas je vabil, da bi 8li poucdevat v koroske Sole, kar pa nam je
dr. LoZar odsvetoval.

Nase Cipkarice so imele pravico do dodatnih Zivilskih kart, a so jim jih
pogosto trgali in dajali drugim. Tudi jaz sem se moral boriti zanje. Neko¢
mi je major Cviljusac (¢lan uprave trgovine) svetoval, naj vpiSem kot naso
delavko kako Zensko in karte obdrzim zase — kot so oni sami delali. Vedel
sem, da je to past in sem jo odklonil.

OBISKOVALCI

Vsakega gosta, ki je priSel v taboriSce, so iz pisarne poslali v naSo barako
na ogled ¢ipk. Navadno smo vsakemu dali kak kos za spomin. Bile so pa
tudi izjeme: 10. 9. 1947 je priel v taboriS¢e z vecjim spremstvom angleski
mars$al Slim. Ogledali so si ¢ipke, dobili pa ni¢. Marsal se mi je zdel takoj
ob prihodu antipati¢en. Zvec¢er smo izvedeli po radiu, da je prisel k nam
naravnost z Bleda, kjer je sklenil s Titom pogodbo o prisilni vrnitvi vseh
jugoslovanskih beguncev, za kar je dobil od Tita zlato uro. Radio je poro¢al,
da bo repatriiranih vseh 7000 Jugoslovanov v Avstriji. Mi ne bomo prejeli
nobene podpore ve¢, dokler se ne prijavimo za vrnitev. Kar bo ostalo, bo
preseljeno v Nemcijo, najprej pa bodo poslani nazaj vsi vojni zlo¢inci.

11. 9. 1947. Radio je potrdil véeraj$nje porocilo in tudi Die Neue Zeit in
Steirerblatt sta porocala isto. Ljudje so bili obupani in mnogi so se prijavili
za Peru (kamor pozneje nobeden ni $el). Nasi so sklenili izrabiti prvo
priloZznost in se izseliti v Kanado; drugi se bodo skusali prebiti v amerisko
cono. Govorijo, da je kanadska komisija v Villachu odklonila vse Jugoslo-
vane — zaradi te pogodbe.

12.9. 1947. Zvecer je porocal radio o pogodbi Tito-Slim: »Samo« nekaj
sto oseb je bilo prepeljanih v Jugoslavijo. K sreci je bilo v Angliji e nekaj
ljudi, ki so bili proti suZenjski trgovini in so dosegli, da je bila pogodba
preklicana.
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Naj omenim $e en primer: Ko je priSel v taboris¢e Trofaiach za vodjo
vseh taboriS¢nih delavcev podnarednik McKeon, me je poklical in me
vprasal, koliko delavcev imam zaposlenih. »Seventeen wives are working for
me,« sem odgovoril in preden sem koncal, sem ze vedel, da sem ga polomil.
(Wife pomeni zakonska Zena.) McKeon se je zasmejal. Pa to ni bil vzrok
najinega nesporazuma. Kmalu nato je pripeljal svojo prileznico Madzarko
Ilonko, da si je ogledala nase ¢ipke —in odsla brez darila. Vedel sem ze, da
je McKeon slepar, zato jima nisem ni¢ dal. Taboris¢ni vodja Fr. Lorber mi
je povedal, da pozna McKeona iz zbirnega taborisca in je raje takoj odstopil
in Sel delat v gozd, kot da bi delal skupaj z njim. Pozneje se je masceval za
to s tem, da mi ni dal nobene sluzbe v taboriscu, ko sem prosil zanjo.

KUPCI

Brat Joze, ki je postal v letih krize brezposeln, se je prezivljal s trgovino
s ¢ipkami. Razstavljal in prodajal jih je po vseh jugoslovanskih letoviscih in
pristani&cih ter priSel do spoznanja, da je bolje pustiti sto Anglezev in teci
za enim Nemcem. Ta izbere, placa in gre, Anglez pa baranta in konéno pusti
vse skupaj. Do tega spoznanja sem prisel tudi jaz — po trdi poti.

Direktor Dantree je narocil 21,5 m ¢ipk za obrobo in dal potreben
sukanec. Ko sem mu jih dobavil, me je vprasal, koliko metrov jih naredi
dobra ¢ipkarica v eni uri. »Tri Cetrt metra na dan,« sem odgovoril. Mislil
sem, da je s tem zadeva kon¢ana, pa sem se motil.

Nekaj dni kasneje sta prisla v naso barako oba glavna voditelja domace
industrije inZ. Biichsel in major Cviljusac. Rekla sta, da bi rada strogo
zaupno govorila z menoj, ker preti velik Skandal. Direktor da je ukazal uvesti
strogo preiskavo zaradi pretirane cene ¢ipk. (Pri razgovoru ni smela biti
navzoca niti moja zena.) Povedal sem jima to, kot Ze prej direktorju. Sla sta
k delavki, ki je ¢ipke naredila, in izvedela isto. Koncni rezultat je bil, da je
direktor vzel samo toliko ¢ipk, kolikor vrednosti je dal v sukancu, vse drugo
pa mi je ostalo — za spomin za angleSko skopost. Pa bi bilo lahko slabse:
Direktor je vrgel iz taboriS¢a Cevljarja, ki mu ni hotel narediti ¢evljev iz
svojega usnja.

BOGATAS

Ker sem imel zaposlenih najve¢ delavk, so me imeli v taboriséu za
bogatasa, toda jaz sem racunal z moznostjo, da bomo ostali v Avstriji in sem
hotel pridobiti stalne odjemalce za naso obrt. Drugi, ki so kaj prodajali
Avstrijecem, so stali na staliScu: upili Juleta, ¢e ga mores. Dvakrat sem dal
nade cenike pregledati na glavarstvu, pa so mi vselej povedali, da cene niso
pretirane in da mi sploh ne spadamo pod kontrolo cen, ker so ¢ipke luksuz,
in lahko zahtevamo, kakr$nokoli ceno hocemo. Jaz sem risal vzorce, skrbel
za nabavo materiala in prodajo izdelkov, pa za vse delo in tveganje nisem
zasluzil ve¢ kot kaka dobra ¢ipkarica.

Dobra odjemalka je bila nasa soseda kneginja Liechtenstein. (Rodbina
Lichtenstein se je razdelila v vec¢ vej, zato se je judenburska imenovala
Liechtenstein, vetrinjska pa Lichtenstein.) Gospa je bila vdova po v nemski
vojni padlem letalcu. Imela je dva ljubka otroka in se nameravala poroditi z
angleskim ¢astnikom Van Gelnom, ki ga je spoznala v sluzbi na komandi
mesta. Za neko nedeljo naju je povabila na svojo grajsko pristavo poleg
taboriSc¢a Liechtenstein. (Grad je bil porusen za ¢asa cesarja Jozefa 11, ki
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je vladal med leti 1780 in 1790.) Pokazala nama je 200 let stare bruseljske
¢ipke: obleko in viecko za nevesto, pahljaco, beneske Cipke in sliko svojega
rojstnega gradu Reichenberg na Bavarskem. Nevestino obleko je delalo
ducat Zzena ve¢ let iz najtanjSega lanenega sukanca; ¢ebelice na njej imajo
krila na dve plasti. Bila sva presenecena in razocarana. V primeri s temi
umetninami so naSe ¢ipke - cunje.

Gospod Van Geln in gospa Liechtenstein sta prisla Se veckrat k nam v
taboris¢e kupovat ¢ipke, ali pa sta nam prinesla sukanec, ki se je vcasih zelo
tezko dobil.

Konec leta 1947 smo imeli zaposlenih 35 Zensk in deklet, nekaj tudi v
Spittalu in na kmetijah na Koroskem, ki so delale pozimi za nas, nekaj pa
ze tudi takih, ki so se izucile v nasi Soli.

KONEC

Pa so prihajali udarci od vseh strani: osem nasih dobrih delavk se je vrnilo
domov v Sel8ko dolino, e ve¢ jih je poslal Delavski urad na delo na kmetije,
nekaj jih je odslo v Argentino, Zebelj v krsto naSega Cipkarstva pa je bil zabit
z novo zamenjavo denarja 3:1, ko so pustili vsakemu samo 150 Silingov, vse
drugo pa vlozili v Po§tno hranilnico za nujne poznejse potrebe, tako da za
»luksuz« ni ostalo ni¢. Dne 9. 3. 1948 so vzeli pri Offnerju od 33 narocenih
kosov samo 3, dali pa nobenega narocila. V Komisijo bi bili radi vzeli, pa
jim nisem hotel dati, saj nismo vedeli za en dan vnaprej, kaj bo jutri.

18. 9. 1948 sem oddal v pisarni Domace obrti zadnjih 264 §ilingov in ¢rtal
tri od ostalih §tirih ¢ipkaric; ostala je samo Se gospa Spreitzer, Ki se je pri
nas naucila klekljati, a se je kmalu nato izselila v svojo rojstno dezelo
Holandsko. Sestra Mici se je ze spomladi 1947 vrnila domov, Zena pa je
dobila delo pri nekem cevljarju v bliZini taborisca.

Edino delo, ki mi ga je naklonil McKeon, je bilo zabijanje kolov ob poteh
po taboriscu, pri ¢emer sem se pretegnil in moral za nekaj dni v ambulanto.
Moj tovaris pri delu, biv&i ljubljanski sodnik 1. L., je pri zabijanju kolov samo
gledal, da so bili vsi v ravni vrsti in enako visoki. Kadar je zagledal McKeona,
da prihaja k nama, mi je vzel kladivo iz rok in ga vneto vihtel; lahko, saj je
bil spocit. 1. L. je bil s tega dela poklican za dircktorja taboris¢a. Nazadnje
je tudi dela zmanjkalo. Bil sem vesel, da sem dobil delo v Leobnu pri kopanju
jarkov in polaganju cevi za kanalizacijo — 3 m globoko. Pri tem delu sem imel
nesre¢o in moral na operacijo kile. Med okrevanjem nisem dobil nobene
podpore od socialdemokratske delavske organizacije, ¢eprav sem placeval
¢lanarino. Za tujee to ni veljalo. Po okrevanju sem dobil sluzbo taboris¢nega
pismonos$a brez place, pa so mi ljudje prostovoljno dajali skoraj toliko, kot
sem prej zasluzil pri tezkem delu. To sluzbo sem obdrzal vse do odhoda v
Ameriko.
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ODNMEVI

Odgovor Francu Galicicu

Spostovani gospod urednik

Na strani 198 v Stevilki 19/20 Vase cenjene revije Zirovski ob¢asnik ste
pod naslovom Odmevi in Pisma uredniStvu ()b]dV]Il dopis g. Galicica, ki
protestira proti objavi mojega Pisma uredniku, ki je bilo ()b_]d\f]_](.nﬂ vZ0
§t. 18, stran 112. Dopisnik trdi, da iz mojega plsma »puhtijo neresnice, lazi
in hldluuu nckaterih zgodovinskih dogodkov iz ¢asov NOV na obmocju
Zirov in drugode«.

Na trditve moram odgovoriti:

V mojih trditvah ni nobenih neresnic, lazi ali blatenj, ampak vse stood-
stotna resnica, kar sem navedel iz mojega sedemurnega razgovora z nekim
politi¢nim komisarjem.

Njegovi zahtevi, naj bi se podpisal s svojim pravim imenom, je bilo med
tem 7e zado$éeno: pisem se Anton Zakelj iz Zirow.

Ce nisem imenoval politkomisarja z njegovim pravim imenom, sem to
storil, ker so nas ucili, da se greh pove, grunlk pa ne. Na njegovo zahtevo
bom storil tudi to: Tisti p()]ltiu]l komisar se je pisal Milan Zakelj, Bartelckov
iz Stare vasi 23 (sedaj 107). Ce je bilo njegovo partizansko ime res Zirovnik,
kakor sem ga v¢asih imenoval, pa res ne vem zagotovo. To ime sem slial
prvic 2. avgusta 1943, na prvi dan hajke po Zirovskem vrhu, ko so dovazali
Nemci z malim avtobusom ujetnike z Zirovskega vrha. Vozili so jih v
Sokolski dom, mi pa smo stali na drugi strani ceste in jih Steli. Med prvimi
je stopila iz (wtobus(i mlado dekle in nam zaklicala preko ceste: » Pozdravite
tovariSa Milana Zirovnika!« Po tem sem sklt,pdl da mora to biti Bartelckov.
Ce ni bil on, prosim g. Gali¢i¢a, da to popravi. Mislim, da s tem nisem storil
nikomur krivice.

Se enkrat poudarjam, da ni bilo pisanje 0 Milanovem pripovcdovanju 0
ustanovitvi be-ga nikaka izmisljotina, ampak cista resnica. th,govc izjave
so bile preve¢ vazne, da bi jih mogel pozabiti. Zal samo, da nimam v ;,Idw
magnetofonskega traku, ki bi bil vse zapisal. Verjamete lahko, da mi je v
sedmih urah povedal veliko ve¢, kot sem si mogel zapomniti.

Da so bile Milanove izjave resni¢ne, dokazuje dejstvo, da so bile dosled-
no izvajane. Tudi to, da bo treba vzgajati ljudi za novi sistem demokracije
eno celo generacijo. Milan se ni ravnal po naukih komunizma samo, ko je
rekel, da se mora pravi komunist odpovedati ljubezni in ustanavljanju lastne
druzine in se mora boriti samo za zmago Ideje. Cez dobrih pet mesecev
(14. novembra 1943) sem ga srecal v hisi v Srbijo pregnanega ucitelja Justina
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Na Polju z nje;,ovo nevesto. Tja sva prisla z mojo nevesto na povabllo gospe
GO_]nlCCVG ki je pmla malo prej iz tabori§¢a v SlClel Milan je bil v bojni
opremi, a zelo nemiren; kurirji so ga verjetno Ze obvestili o blizajoci se
nevarnosti. Ndsledn]l danj je $la skozi Ziri nemska hajka Traufe, ki je pustila
v Zireh tri pogorisca in vsaj dve Zrtvi: partizanko Drino in Debencovo Rezo
v Racevi, na svoji nadaljnji poti po Tolminskem pa stotine mrtvih, med njimi
tudi kakih 15 Zirovcev.

Da je komunisti¢no vodstvo bilo odlo¢eno Zrtvovati za zmago ves narod,
¢e bo treba, se vidi iz Milanove napovedi: »Ce bosta ostala na koncu vojne
samo dva ¢loveka Se Ziva, pa bosta ta dva komunista, je zmaga naSa!« Da so
imeli res ta namen, dokazuje pokol vec kot deset tiso¢ domobrancey, ki so
bili pomorjeni Ze po vojni, in tisoci civilistov. Hitler je bil skromen, ko je v
svoji knjigi Mein Kampf zapisal, da se ne bo obotavljal Zrtvovati za zmago 4
milijone nemske mladine, ¢e bo treba.

Da pa so bile njihove samozavestne izjave, da ne sme stopiti brez
njihovega dovoljenja na slovenska tla noben Angloamerikanec, samo bav-
-bav, pri¢a »borba za Trst«. Neki vojaski zdravnik je povedal, da so se takrat
jugoslovanski ¢astniki prijavljali kar od kraja na zdravniSke preglede. »Tita
damo, Trsta ne damo,« so baje rekli (ali obratno?). Amerikanci so morda
vedeli za to in niso vpra$ali Tita za dovoljenje, ¢e smejo zasesti Trst.

Za tiste, ki Milanove izjave o ustanovitvi bele garde Se niso brali, jo
ponavljam: Na njegovo vprasanje, ali kaj vem, ¢e Nemci res ustanavljajo belo
gardo, sem mu odkrito odgovoril: »To besedo sliSim prvi¢ iz tvojih ust;
povem ti pa, ¢e bodo Nemci kaj ustanavljali, nas ne bo zraven.« Na ta jasen
odgovor je tudi Milan povedal odkrito: »Saj belo gardo lahko mi sami
ustanovimo; pobijemo nekaj vaSih najboljSih moz in bela garda je ustanovl-
jena.«

To je dobro vedel tudi Ivan Zajec — Anze. On je kak teden pred umorom,
ko sva se po;,ovar]dld o tem, kaj bi mogli storiti, da bi preprecili izvrSitev
nemske groznje, da bodo vse Ziri izravnali z zemljo, ¢e bodo $e enkrat nasli
partizane v Zireh, odgovoril: »Mi ne smemo storiti ni¢, da bi to prepre¢ili;
mi katoli¢ani ne smemo zaceti z nobenim oboroZenim odporom, ampak
moramo mirno ¢akati, da nas bodo nekaj pobili, potem se bodo pa ljudje
ze sami organizirali. Vem, da bom jaz padel prvi, toda mi ne smemo zaceti.«

Ta nacrt je uresni¢en 29.novembra 1943 z umorom AnZeta. Kateri
posten ¢lovek bi po takih dejanjih §e mogel ostati nevtralen? Nasi fantje so
s¢ zavedeli nevarnosti in jih je odslo nekaj k domobrancem v Rovte, nekaj
pa menda tudi drugam. Da bi domace ljudi - ¢eprav nasprotnega tabora —
izdajali na8im skupnim sovraznikom — nam tudi po umoru ni pri§lo na um.

Na Galicicev stavek »Zakaj je bil med vojno ubit Ivan Zajec, je znano,
znano je tudi, zakaj je bilo v Zireh poZganih nekaj javnih stavb« pa tole:
G. Galici¢! Tako pojasnilo je zadostovalo med vojno, ko je bil odgovor na
vprasanje: »Zakaj so pa tega?« »Partizanska Matilda je pravi¢na; ona Ze ve,
kaj dela; ona je pmviénu « To je bilo zasliSanje, sodba in smrt. Noben
obsojenec niimel pravice do Zagovora. Sedaj, ¢e smo res v pravni, civilizirani
drzavi, pa ho¢ejo ljudije vedeti ve¢. Zal sem tudi v 7.0 7e bral nekaj vpradanj
o teh dveh primerih, pa nobenega odgovora. Morda res VLle odgovor nekega
udboveca, ki sem ga dobil v Zireh leta 1963 na vprasanje: »Zakaj ste ubili
Anzeta?« »On je bil trgovec!« Ali je to tudi laz?

Da je bilo v Zireh v eni noci pozganih 7 ali 8 javnih stavb, je res znano,
ni pa znano, zakaj. G. Gali¢i¢ bi morda vedel na to odgovoriti? Zanima nas
tudi, zakaj je bil Sokolski dom zazgan samo simboli¢no, pa hitro nato
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pogasen, vse druge stavbe pa so pogorele? In zakaj je bil Zadruzni dom,
najvecja in najnovejSa stavba, najprej poZgan in nato ze dinamitiran ali
porusen s topovskimi streli, kakor sem $ele lansko poletje slisal?

Kako je prislo do uboja oroznika Gredlerja, sem zapisal po takratni
govorici, ker sam nisem bil zraven. Moja napaka je bila samo ta, da Gredler
ni bil Fr., ampak Edward. Takrat se je tudi govorilo, da sta se oroZnika,
preden sta §la na patrolo na Breznico in ¢ez Mrzli vrh v Jarcjo dolino, javila
v neki hidi v Zireh, da sta povedala, kam gresta.

Da so imeli Nemci in partizani zveze, mi je dal misliti tale dogodek: V
sredo, 8. novembra 1944, sem Sel s kolesom v Loko po karte. Vracal sem se
¢ez Kamnitnik po bliznjici v Kranj. Nekje med potjo, blizu nekega starega
gradica, ki so ga partizani p()chlll sem dohitel dva oroznika v patroli.
Tirolski ltd]qan Giovanni Zeno mi je bi znan, ker j je bil dve leti v Zireh.
Hotel sem ju prehiteti, pa me je Zeno poklical nazaj in mi povedal: »Tvoji
starSi so v veliki nevarnosti; sporoci jim ¢im prej, naj se umaknejo na varno
takoj.« Da bi oroznik vedel za partizanske tajnosti, se mi je zdelo tako
neumno, da sem se smejal (in pozneje v dnevniku tega nisem niti omenil).
Toda Zeno me je Ze rotil, naj ubogam. Konc¢no sem mu rekel: »Moj oce se
zaveda, da ni ni¢ kriv in bi ne bezal tudi, ¢e bi ga svaril, da je v nevarnosti«,

Ni¢ nisem ukrenil. Ko sem priSel v nedeljo, 12. 11.,spet v Loko, so mi pa
znanci, ki so prili iz Zirov, povedali, da so prejinji dan partizani odpeljali
oceta in obe sestri, mamo so pustili doma samo, ker je bila zaradi bolezni
nesposobna za pot. Dva dni prej so hoteli odpeljati samo oceta, ki ga pa
hcerki nista pustili odpeljati; pozneje so prisli po vse tri. Imeli so jih 9 dni
zaprte v hlevu nekje v tolminskih hribih. Kdo je zahteval njegovo likvidacijo
in kdo ga ]c potem izpustil, nisem nikoli izvedel. Ker se ugrabljeni Zirovci
navadno niso vracali domov, smo bili zanje v velikih skrbeh. Pripomnim naj
Se, da so partizani spremljali o¢eta in sestri domov, nalozili $e bolno mamo
v gnojni ko§ in odpeljali vse §tiri v Gorenjo vas sredi no¢i pred domobranske
pudke. K sreci se je vse dobro koncalo in so pocakali konec vojne v kapu-
cinskem samostanu v Loki.

Da je bil mladi ¢lan RAD ustreljen na Dobracevi leta 1942 po nesredi,
sem bil prepric¢an, dokler nisem izvedel, kdo ga je. To je bilo tako neumno
dejanje, da ga tezko verjamem. Ga je res ustrelil neki domacin? Dva dni smo
se tresli za usodo kakih 20 talcev, ki bi bili lahko po nedolznem ustreljeni.
Ali se taka »borba proti okupatorji« splac¢a? Veliki narodi niso delali takih
neumnosti, za mali slovenski narod pa je to pomenilo samomor. General
Draza Mihajlovic je to spoznal, ko so Nemci ubili tisoce otrok v Kragujeveu,
v povraéilo za nekaj padlih Nemcev. Tudi Cehi se niso dali premamiti
»zaveznikome, da bi zaceli s sabotazami proti okupatorju. Morali so pripel-
jati padalce nad Lidice, ki so umorili Hitlerjevega namestnika Heydricha.
Za ta zlo¢in so Nemci porusili Lidice in postrelili vse prebivalce in $e kakih
sto v Pragi, tudi Zupana.

Na prvem povratku v Ameriko sem se vozil iz Kgbenhavna do Shanona
na Irskemv letalu skupaj z nekim Dancem. Najprej sem opazil, da je bil vesel,
ko mu je neka streznica odgovorila v danscini. »No, vendar §e eno dekle, kiv
tujem letalu $e ni pozabilo dansko!« Potem mi je pripovedoval, da je uradnik
pri ZN in da je bil med vojno ¢lan danskega odporniSkega gibanja proti
okupatorju. Delali so sabotaZe, toda tako, da Nemci niso mogli nikogar
obtoziti. Zanimal se je, kako je bilo med vojno v Jugoslaviji. Povedal sem mu
resnico, pa je ni mogel razumeti. Da bi kaka manjSinica izrabila narodovo
stisko in spremenila borbo proti okupatorju v borbo za oblast, je neverjetno!



Kaj pomeni beseda »partizan«, sem Ze nekje pojasnil. Ko bi bilo vodstvo
OF ali NOV takoj v zac¢etku povedalo, da gre za komunisti¢no oblast in ne
za borbo proti okupatorju, bi bil ves narod proti njim. Nacrtna prevara s
tujko (ki pa pomeni isto kot komunist) (partizan — ¢lan partije) je pomenila
vecdjo narodno izdajo kot prisiljena domobranska prisega Hitlerju. Koliko
komunistov, vojaskih obveznikov, se je uprlo obvezni vojaski prisegi kralju?

Na vabilo G. Gali¢i¢a, naj se vrnem v domovino, saj imam ¢isto vest, da se
bomo kaj pogovorili, odgovarjam tole: Res se ne spominjam, da bi bil kdaj v
zivljenju zagresil kako tako dejanje, ki bi bilo v civilizirani drzavi kaznivo.
Zato sem bil doma Ze petkrat: prvi¢ leta 1963, ko je Zena prejela od doma
pismo, naj pride ¢im prej, ¢e hoce videti svojo mamo Zivo. (Iskanje vizuma in
druge uradne Sikane so trajale tako dolgo, da smo prisli prepozno.) Takrat je
bil $e vsak, ki je Sel domov, osumljen, da je rdec ali vsaj njihov simpatizer.
Drugi vzrok za obisk domovine, je bil, ker sem Zelel pokazati nasim otrokom
lepote nase stare domovine, tretji pa, ker sem hotel dokazati, da nires, da bi
bili vsi begunci izdajalci s krvavimi rokami, kakor so nas povsod tozili. Pred
vaznimi odlo¢itvami sem se navadno posvetoval s prijateljem, kmeckim fan-
tom, kisem ga imel za modrejSega kot mar‘alkdk%a izobraZenca. Na vpra-
Sanje, kd] bi on storil, &e bi bil na mojem mestu, je odgovoril: »Ce bi jaz imel
mater §e Zivo, bi nikogar ne vprasal, ali naj grem ali ne, Sel.bi.«

G. Galic¢i¢, Vi ste lani morda vedeli, da sem bil doma. Zakaj me niste
povabili na »prijateljski razgovor«, kakor so me pri prvem obisku povabili
na Erjavéevo v Ljubljani? Takrat sem povabilo ignoriral, ker sem se spomnil
na Pregljevo zgodbo o Kristusu in sv. Petru, ki sta v naSem ¢asu potovala po
Evropi, pa so na meji med Italijo in Jugoslavijo zahtevali od njiju legitima-
cijo, kar se je sv. Petru zamalo zdelo. Ponosno je odgovoril: »Civis romanus
sum.« (Rimski driavljan sem!) Tudi meni se je zdelo zamalo, da bi me
kdorkoli vabil na moje stroske v D]deuluo ali kamorkoli. Civis americanus
sum! Ko Mohamed ni hotel priti h gori, je gora priSla k Mohamedu. Cas se
mi je zdel predragocen, da bi ga zapravljal s kakimi nepredvidenimi obiski.
To sem povedal tudi »prijateljem, ki so mi grozili, da sem $e jugoslovanski
drzavljan. Nagovarjali so me, da bi $pijoniral za mojimi rojaki in jih ovajal
udbi, kar je za drzavljana demokrati¢ne drzave sramota, za drzavljana
komunisti¢nega raja pa ¢astna dolZnost.

Trditev, da so bili pri partizanih verni in neverni borci, drzi. Skoraj vsi
poznejdi domobranci so bili najprej partizani; Sele ko so sami videli, kaj je
to v resnici, so porabili prvo priliko za pobeg. »Sedaj vemo, zakaj in proti
komu se bomo morali boriti,« so rekli. Neki stari Dolenjec mi je pravil, da
je bil trikrat vojak: prvi¢ v Avstriji, drugic¢ v Jugoslaviji in tretji¢ kot domo-
branec. »V prvi dve sluzbi sem moral iti,« je rekel, »v tretjo pa sem el
prostovoljno in bi 8¢ Sel, ¢e bi bilo treba.«

Verjamem, da je bilo med borci NOV tudi veliko idealnih moz in fantov,
Se ved pa je bilo zapeljanih, ki so verjeli, da je OF res vsenarodna organizacija
za borbo proti okupatorju. Dejstvo je, da o prisilnih domobranskih mobili-
zacijah ni bilo ni¢ slisati, o partizanskih pa veliko. Dejstvo je tudi, da je bilo
pred koncem vojne v Sloveniji veliko ve¢ domobrancev kot partizanov in da
bi bili prvi z lahkoto zmagali, ¢e ne bi bili prisli drugim na pomo¢ Bolgari
in Rusi s svojimi tanki.

Tito je baje po vojni rekel: »Ko bi imel med vojno toliko borcev, kot imam
sedaj upokojenih, bi bil lazje zmagoval.« Res je ¢udno, da je Se sedaj, 50 let
povojni, $e 60 000 upokojenih »borceve, ki prejemajo visoke pokojnine, tudi
takih, ki so se borili v Spaniji. Pa recite, da so se borili za narod!?
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V slovenskem narodu ni bilo izdajalcev, posebno pa ne med vernimi
[judmi. In ravno teh je padlo ¢ez 1000, preden je bila ustanovljena prva
»vaska straza« —samo zato, ker bi lahko kdaj postali nevarni za komunizem.
Umorjeni so bili brez zasliSanja in brez sodbe, na Kateri bi se mogli zagovar-
jati. Vodstvo je hotelo imeti jasen rac¢un: Kdor ni za nas, je proti nam! In tak
se je moral umakniti. Ne zvestoba narodu, zvestoba Tretji internacionali je
bila vazna.

Ribicic¢ je priznal, da so se med vojno delale napake, angleski drzavnik
William Gladstone (1809-1898) pa je Ze pred sto leti vedel, da je v vojni ali
politiki napaka vec¢ kakor zlocin. Mladina, ki tega ni doZivela, mora vedeti,
kaksne »napake« so se delale med vojno, da se kaj takega ne bo nikdar vec
ponovilo.

Nekateri kritiki so mi ocitali, da se vtikam v politiko. Naj citiram $e enega
slavnega moza: J. W. Goethe (1749-1832) ni bil samo pesnik, ampak tudi
politik, poslanec. Ta je vedel, da Politisches Lied ist ein garstiges Lied. Odkar
so politiko vzeli v zakup komunisti, pa ta ni postala samo garstig (umazana),
ampak grausam (grozna).

Ce partizan pise ali govori o »borbi proti okupatorju, je to zgodovina,
¢e pa to dela nekomunist, je politika. Pa naj bo! Samo, da pride resnica na
dan.

Po komunisticnem pojmovanju bi se morala vsa sodis¢a preimenovati v
Urad za revanSizem. Seveda bi to ne prislo v postev za njih, ker oni so si
odpustili vse grehe Ze pred »sestopom z oblasti«.

Milan ni ni¢ govoril o borbi proti okupatorju, pa¢ pa je povedal, da so
(komunisti) pripravljeni Zrtvovati za zmago ves narod: »Ce bosta ostala na
koncu vojne dva ¢loveka, pa bosta ta dva komunista, je zmaga nasa, « je rekel.

Komunisti¢ni druzabni red je propadel, narod pa je ostal, ¢eprav po
zaslugi komunizma zelo okleS¢en. Zivi so Se tudi komunisti, ¢eprav prebar-
vani. Ali jih je sram svoje preteklosti? Revolucija Se ni koncana. Ce bodo
komunisti, prenovitelji, demokrati, liberalci, ali karkoli se Ze imenujejo, tako
odlo¢no (do zadnjega Kitajca) branili »pridobitev revolucije« (nekdaj tuja
premozenja, dobre sluzbe, visoke pokojnine itd.), kot so se¢ borili zanje,
potem ¢aka na$ narod Se velika nevarnost.

G. Galici¢! Oprostite, ¢e¢ Vas bodo moje besede zadele. Nimam prav
nikake mrznje do Vas, gre samo za resnico. Do te — upam, bo pomagal tudi
partizanski kronist g. Ivan Jan, ki je v Slovencu (12. 2. 1992) napovedal
izdajo nove knjige o drazgoski bitki. Ob njeni petdesetletnici (predlanskim)
je pisal, da ni bilo vse res, kar se je pisalo o legendarni zmagi nad okupator-
jem, posebnov zvezi z Luksemburzani, in da bo treba partizansko zgodovino
na novo preStudirati in pisati resnico. Res $koda, da se nisva mogla lani o
vsem tem osebno pogovoriti. Morda bo $e kdaj prilika.

Tako! Odgovoril sem, ker sem bil izzvan. Ce je to politika, pa naj bo.
Mislim, da smo ravno mi, ki smo morali iti po svetu po vasi zmagi, dolzni
povedati resnico, ki je v Sloveniji Ze 50 let zatirana. Se sedaj je kriv tisti, ki
zlo¢in odkrije, in ne tisti, ki ga je zakrivil. Pa brez zamere! Lep pozdrav!

Anton Zakelj

Cleveland, 2. maja 1994

175



Blagovna znamka
»Metulj in gosenica«
Navodila:
Mazali bomo gosenico z blatom, ki smo ga sami zamesali.

Mazali, krotovi€ili jo bomo toliko ¢asa, da ji bo umazanija zlezla pod
koZo in bo zac¢ela spreminjati barvo.

Potem bomo gosenico pomendrali, kakor smo v ¢asu Smrtnih Brezen in
Prepovedanih Solz pomendrali njenega metulja.

Z istimi Cevlji!
Opomba: Vrhunska meSanica blata zagotavlja uspeh, saj omogoca pre-
pariranje tudi Zivalske vrste, ki ima oznako kot zgoraj navedena blagovna

znamka.

(Uru,dmskl pripis: To anonimno pismo smo prejeli po izidu $t. 19/20. Na ovojnici ima podtni Zig
Skofje Loke z dnem 11. 11. 1993.)

Zirovski muzej

OB 25-LETNICI MUZEJSKEGA DRUSTVA ZIRI

Zgodovina Zirovskega muzeja se je zacela 14. oktobra 1973, ko je takrat-
ni zirovski pododbor Muzqskcgd drustva Skofja Loka po dobrih treh letih
pripravljalnega dela s pomocjo sodelaveev LoSkega muzeja ter ob finanéni
podpori nekaterih Zirovskih podjetij in institucij odprl lokalno muzejsko
zbirko Cevljarstva in klekljarstva v Stari Soli v Zireh.

Z novim zakonom o drustvih se je drustvo osamosvojilo in v naslednjih
letih dodalo obstojecima zbirkama $e zbirko narodnoosvobodilnega boja na
Zirovskem ter ob desetletnici svojega delovanja leta 1980 galerijo Zirovskih
slikarjev.

Zelje in moZnosti so se v naslednjih letih po besedah Alfonza Zajca,
takratnega predsednika Muzejskega drustva, v mnogih primerih razhajale.
Je to edini vzrok danadnji podobi Zirovskega muzeja? Le-ta je po mojem
mnenju tudi odraz nafega nerazumevanja (ob tem izvzemam nekatere
entuziaste), bolje re¢eno zanemarjanja te vrste zirovske dedi$cine!

Le redki obiskovalci kdaj pa kdaj pokukajo v kraljcslvo preteklosti — leta
1993 je muzej obiskalo 151, leta 1994 pa 143 inv prvi polowm letodnjega leta
59 obiskovalcev. Za primerjavo navajam obisk muzeja v Zeleznikih, ki ima
statusno enak polozaj — leta 1993 2409, leta 1994 6310 in v prvi p010v1c1
letodnjega leta 2279 obiskovalcev.

176

Malka M. Dtavek




Na na$ neodgovorni odnos do dediS¢ine so s ¢istilno akcijo v Stari Soli
aprlla letos Zeleli opozorltl tudi studt.nt]c erovskcgd Studentskega kluba.
Ob ¢is¢enju se jim je zdelo, da se je tu Ze vsaj pred desetletjem ustavil ¢as.
Tisti ¢as, ki bi stavbi in eksponatom nadel novo podobo. Oboji jo nedvomno
zasluzijo!

Kaj bi bilo potrebno storiti? Danes je stavba Stare Sole zaradi prevelike
koli¢ine vlage popolnoma neprimerna za muzejsko dejavnost, zato bi bilo
najpomembnejse dejanje ¢im hitrejSa hidroizolacija in v primernem casu
prenova celotne stavbe. Tudi same Ze obstojece zbirke in tiste, ki bi jih
postavili v prihodnje, bi nujno rabile dana$njemu ¢asu primernejSo in
privlacnejso podobo, prilagojeno razli¢nim starostim in vrstam potencialnih
obiskovalcev (dopolnitev zbirk, ustreznejSa postavitev, spremno gradivo
itd.).

Tradicionalna funkcija muzejev je zbiranje, evidentiranje, klasifikacija in
ohranjanje eksponatov, izobraZevanje in vzgajanje s primerno predstavitvijo
pa je naloga sodobnih muzejev. Prav to je po mojem mnenju bistvena naloga
Zirovskega muzeja in Muzejskega druStva.

Muzeji ze dolgo niso namenjeni le turistom, temvec tudi prebivalcem
kraja. So kraj, kjer prebivalci spoznavajo preteklost ter njen pomen za
sodobnost in prihodnost. To izobraZevanje pa se zacne Ze pri najmlajsih -
v vrtcu in osnovni Soli — ter se nadaljuje v naslednjih Zivljenjskih obdobjih.

Vsekakor prihodnje delovanje muzejskega drustva ne bi smelo biti zgolj
samozadostno, temve¢ bi se moralo povezati z delovanjem preostalih
drudtev in institucij v ob¢ini Ziri in zunaj nje. Ena od skupnih akcij bi moralo
biti udejanjanje strokovnih Studij prenove in spomenisSke zaS¢ite za to
predlaganih objektov, seveda v sodelovanju z lastniki in uporabniki, ki bi
stavbam lahko vdahnili nckddn]o ali novo funkcijo.

Vse pase seveda zacne in konca pri dcndrju O¢itno se v Zireh predvsem
tisti, ki imajo v rokah Skarje in pldtno, Se niso zavedeli te vrste kdpl[dld -
ZlI‘OVGkL dedis¢ine. Znan pregovor pravi nekako takole: »Ce se ne znas ceniti
sam, te tudi drugi ne bodo znali.« Sama bi k temu dodala $e, da je
spostovanje zirovske dediS¢ine tudi spoStovanje nas samih. Torej?

Ziri, 20. 7. 1995

Tadeja Primozic,
Studentka 4. letnika etnologije in kulturne antropologije ter sociologije
kulture

Viri

I Stanonik Marija, Bodica ali potica za Muzejsko drustvo Ziri, Zirovski obcasnik, §t. 13, 1987
2 Stanonik Marija, Muzejska zbirka v Zireh, Loki razgledi, $t. 21, 1974
3 Zajec Alfonz, Muzejsko drustvo Ziri, Zirovski obgasnik, $t. 4, 1982
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Nekaj romanizmov v zZirovskem

Anton Zajec

narecju

Glede na pestrost zirovskega narecja so poleg slovenskega besediSca
zanimive tudi besede romanskega izvora, ki so v splosni jezikovni rabi.
Dovoljujem si nekaj teh tujk posredovati naslovu.

Narecni izraz

Pomen izraza

Aprovizacija  Razdeljevanje Zivil

Balota Velika gmota snega

Bandera Zastava

Cajna

Defekt Okvara, hiba

Ducat Ducat

Konfin Mejni kamen ob cesti
ali na meji

Kontent Zadovoljen

Karjola Samokolnica

Magacin Skladisce

Mastace Brki

Ondulacija Kodranje las

Revan§ Povracilo

Sekret Stranisce

Soudi Denar

Sarpa Dolga naglavna ruta

Sevro Kozli¢evina

Tierman Mejni kamen (parcelni)

Vagabund Potepuh

Vratujne Del voza za prevoz otave

Zernada Dnina

Francosc¢ina

Approvisioner

Balotte, {
Bandiére

Painer a anse

Défectueux
Douze

Confins, m pl

Content
Carriole, f
Magasin m

Moustache f
Ondulation f

Revanche f
Secréte m
S()ldC f
Echarp, f
Chevreau m
Terminer

Vagabonde m

Rateau, m
Journée

Kroglica
Zastava
KosSara
Hiba
Dvanajst
Meje

Dvokolnica
Skladisce
Brki
Valovanje
Povracilo, osveta
Tajna soba
[’laézl
Serpa
Kozli¢
Dokoncati
Potepuh
Grablje
Dnina

Domnevam, da so navedeni narec¢ni izrazi iz francos¢ine, lahko pa z
gotovostjo trdim, da so romanskega izvora. Kdaj in kako so prisli v Zirovsko
narecje, je stvar raziskave. Mogoce so Ilirske province pustile svoj jezikovni
pecat. Na vsak nacin je pojav zanimiv in verjetno se bo nasel kdo, ki pozna
vec takih tujk in dobro obvlada francoscino in italijansc¢ino.

V pri¢akovanju, da bi se ta polemika nadaljevala in obogatila Zirovski

nare¢ni mozaik, vas pozdravlja

Tone Zajec
Maribor, 23. avgusta 1994

Viri

Francosko-slovenski slovar
Larousse Maxi Debutants
Nasveti: Alfonz Zajec, Ziri
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Avtorji v tej Stevilki

IVAN CANKAR, diplomirani inzenir fizike, strokovnjak za racunalniStvo,
dela v finski podruznici IBM v Helsinkih, doma iz Sela pri Zirch

VLASTO KOPAC, arhitekt, upokojenec, rojen v Novi vasi pri Zireh, Zivi v
Ljubljani

STANE KOSMAC, akademski slikar, ucitelj na Osnovni Soli Ziri, Zivi v
Zirch

TOMAZ !(RZISNIK, akademski slikar, rojen v Zireh, Zivi in dela v Lju-
bljani in Zirch

MAG. BRANKO MLINAR, geograf, upokojenec, rojen v Zireh, zivi v Lju-
bljani

MIHA NAGLI(!,‘V, profesor filozofije in sociologije, samostojni kulturni us-
tvarjalec, Zivi v Zireh

TADEJA PRIMOZIC, studentka etnologije, doma iz Zirov
DR. MARIJA STANONIK, slavistka in etnologinja, vi§ja znanstvena so-
delavka Instituta za slovensko narodopisje ZRC SAZU v Ljubljani, doma

z Dobraceve, zivi v Ljubljani

TONCKA STANONIK, profesorica sloveniéine, lektorica Enciklopedije
Slovenije, rojena v Novi vasi, Zivi v Ljubljani

ANTON ZAJEC, inzenir gozdarstva v pokoju, rojen na Dobracevi, Zivi v
Mariboru

ANTONVZAKELJ , upokojenec, zivi v Clevelandu (Ohio), doma iz Stare
vasi pri Zireh






OBCINA ZIRI
44 km”

4813 prebivalcev
(2357 moskih, 2456 zensk)

ZUPAN
BOJAN STARMAN

Predsednik obcCinskega sveta
MARJAN ZAKELJ

Clani obcCinskega sveta
LJUBOMIR CANKAR, METKA DEBELJAK,
PETER DOLENC, VILJEM ERZEN,
IDA FILIPIC-PECELIN, PETER JEREB
FRANC KAVCIC, ZORAN KOPAC,
FRANCI MLINAR, SILVESTER MLINAR,
FRANC MORE, ANTON OBLAK,
JOZE PIVK, SLOBODAN POLJANSEK,
MARJAN ZAKELJ

UPRAVA

ANDREJ POLJANSEK, tajnik
OLGA VONCINA, vodja racunovodstva
VINKO KOPAC, referent za infrastrukturo
KSENIJA PLANINSEK, administratorka

SEDEZ OBCINE

Zadruzni dom, Trg svobode 2, 64224 Ziri
Tel.: 064 691 335, 691 355

URADNE URE

ponedeljek, torek, cetrtek: 7-15
; sreda: 7-17, petek: 7-13
Zupanove ure: v soboto, 8-10
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TOVARNA OBUTVE, d.d. Ziri / Strojarska 2, 64226 Ziri / tel.:064 691 461, fax:064 692 163




£ : "\  PROIZVODNI PROGRAM:
: Nepovratni ventili
Krmilniki poti
Krmilniki tlaka
Krmilniki toka
Tla¢na stikala
Elementi verizenja
Elementi mobilne hidravlike
Mazalniki
Hidravliéni agregati
Hidravli¢ni uéni pripomocki

NAJPOPOLNEJSA PONUDBA w
H LD RoA Y L I KE

ELADIUAR

Tovarna elementov za fluidno tehniko

KLADIVAR ZIRI d.o.o0.
64226 ZIR|, Industrijska c. 2
Telefon: (064) 691-300 - fax: (064) 692-234

ZASTOPSTVA IN PRODAJA:
PARKER - celotni program
EPE - akumulatoriji
MARZOCCHI - zob. ¢rpalke

SOFIMA - filtri e Pe
EDI SYSTEM - sedezni ventili

NUOVA FIMA - manometri

RASTELLI RACCORDI - prikfjucki E-: I @ MARZOCCHI
® v SZHHNA NUOIAFIMA

KGZ ,Sora” ZIRI

KMETIJSKI ODKUP, TRGOVINA, ZAGA,
MIZARSTVO, HRANILNO KREDITNA SLUZBA




FAX 064 692 251

064 691 260,

SLOVENIJA TEIL

ZIRI.

~

ETIKEEA TISKARNA, d d |



PETROL

Bencinski servis v Zireh

Slovenska naftna druzba

- SRECNO VOZNJO

Priporo¢amo obisk in nakup v nasih trgovinah v Medvodah in Kranju ter dobro zalozenih bencinskih servisih po vsej Gorenjski!
Nakup vecjih kolicin nafte in naftnih derivatov vam priporoéamo v skladiséih v Medvodah, tel. (061) 611-341!

"' J
KER ZIVLJENJE POTREBUJE VARNOST
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ZAVAROVALNICA TRIGLAV d.d. Ljubljana
OBMOCNA ENOTA KRANJ

Bleiweisova ul. 20 Tel.: 064/212 B53; fax: 064/214 882
Poslovna enota Jesenice

Titova 16/1, tel.: 064/81 145, fax: 064/85 061
Predstavnistvo Radovljica

Kranjska c. 19, tel.: 064/714 061
Predstavnistvo Skofja Loka

Kidri¢eva 1, tel.: 064/620 196
Predstavnistvo Trzié¢

Balos 4, tel.: 064/50 045

Predstavnistvo Bohinjska Bistrica
Triglavska 35, tel.: 064/721 291

Predstavni$tvo Kranjska Gora
Borovska cesta, tel.: 064/881 808

X
o
<
-

NAJVECJA IN NAJSTAREJSA
SLOVENSKA ZAVAROVALNICA

Zavarovalnica triglav d.d. Ljubljana, Obmoéna enota
Kranj s svojo dolgoletno tradicijo zagotavlja osebno
in gospodarsko varnost ob¢anom in podjetiem z
najbolj raz$irjeno mrezo predstavnistev in za-
stopnikov na Gorenjskem.

Zavarovancem lahko zagotovimo pri¢akovanim rizikom
primerno zavarovalno jamstvo, saj je v nasi ponudbi preko
Sestdeset vrst zavarovanj, zdruzenih v skupine:

1. Zavarovanja premoZenja (gospodarskih in stanova-
njskih objektov in premicnin, stanovanj, zalog, strojne
opreme, racunalnikov, motornih vozil, plovil, prevoza
blaga, Zivil, posevkov, ...).

2. Zavarovanje premozenjskih interesov (odgovornost,
izpad dohodka, kreditov, pravne zascite, turisticna
zavarovanja, ...).

3. Osebna zavarovanja (zivljenjska, nezgodna, zdrav-
stvena, rentna).

Vsako leto obnovimo in na novo sklenemo 260.000
zavarovanj. Letno obravnavamo preko 30.000 $kod-
nih primerov.

Ob morebitnem skodnem dogodku z moéno cenilno
sluzbo zagotavljamo hitro in kvalitetno resitev
problema.




ADRIA BANK A.G.
Tegetthoffstrasse 1

A-1010 Dunaj

Banka nudi vse vrste banc¢nih uslug




»

MARMO

REHOTAVLUE

Gorenja vas

OBJEKTI, KIER SMO VGRADILI NARAVNI KAMEN ALI PENOBETON

SLOVENIJA

SKUPSCINA REPUBLIKE SLOVENIJE, LJUBLJANA
KC CANKARJEY DOM, LJUBLJANA
PORODNISNICA LIUBLJANA

OBNOVA LJUBLJANSKEGA GRADU

POSLOVNA ZGRADBA INTERTRADE, LJUBLJANA
POSLOVNA ZGRADBA SMELT, LJUBLJANA
GRAD TABOR, LASKO

NARODNA GALERIJA, LJUBLJANA

BENCINSKI SERVISI PETROLA IN OMV PO VSEJ
SLOVENIJI

MEDNARODNI MEJNI PREHODI IN
RESTAVRACIJE KOMPAS

TRGOVSKO-POSLOVNI CENTER BLED

HOTEL TOPLICE, BLED

NOVI TRG, NOVO MESTO

MESTNI VODNJAK V KRANJU

BEZIGRAJSKI DVOR, LJUBLJANA

TUJINA

BUSINESS PARK VIENNA, DUNAJ

HOTEL MARRIOT, MUNCHEN

HOTEL SEEHOF, BERLIN

PARKHOTEL BAYERSOIEN, NEMCIJA

HOTEL SHERATON, HARARE, ZIMBABWE
KONGRESNI CENTER HARARE, ZIMBABWE
GOSBANKA MOSKVA, RUSIJA

INSTITUT ZA BIOORGANSKO KEMIJO, RUSIJA
HOTEL KAMPALA, UGANDA

LADJI AMORELA IN ISABELLA, FINSKA
POSLOVNA ZGRADBA INTERTRADE, ZAGREB
AVTOBUSNA POSTAJA, ZAGREB

HOTEL HYATT, BEOGRAD

RESTAVRACIJA LIDO OB VRBSKEM

JEZERU, AVSTRIJA

= POSOJILNICA BANK BOROVLJE, AVSTRIJA

= HOTEL ALPARONA, MOSKVA, RUSIJA

VISOKA KAKOVOST V OBLIKOVANJU NARAVNEGA KAMNA PRINASA LEPOTO V VAS DOM
TELEFON: 064 68 11 00, TELEFAX 064 68 16 40

&rl\/

Vintage

IZDELAVA BARVNIH POSTERJEV
i .. VELIKIH FORMATOV
V MAJHNIH NAKLADAH
na sistemu
Ej‘ g

(r)Hmnnn.c,

¢ emesm—
PEGAZ INTERNATIONAL

Pegaz International d.o.o., Breg 8, 61000 Ljubljana,

Telefon: 061 223 174, Faks: 061 215 214




ZIROVSKI OBCASNIK (1980-)

Zbornik za vsa vprasanja na Zirovskem,
letnik XV/XVI (1994/1995), $tevilka 21/22
Ustanovitelji in izdajatelji

DPD Svoboda Ziri — Literarna sekcija,
Muzejsko drustvo Ziri

Zbornik izhaja ob&asno ob stalni denarni podpori Ob¢ine
Ziri in nekaterih podjetij

Glavni pokrovitelji '

Obgina Ziri, Alpina Ziri, Etiketa Ziri

Predsednik uredniSkega sveta

akademik dr. Zdravko Mlinar

Uredni$ki odbor
Tone Eniko, Franc Kopa¢, Stane Kosmac, Miha Naglic,
Nace Nagli¢, Tonc¢ka Stanonik, Franc Temelj

Glavni in odgovorni urednik
Miha Nagli¢

Oblikovalec

Stane Kosmac

Lektorica
Toncka Stanonik

Stalni sodelavci (uredniski svet)

Franci Ali¢, Ivan Cankar, mag. Spomenka Hribar,

Rado Jurca, Vlasto Kopac, Tomaz KrZiSnik,

Marijan Masterl, dr. Anton Mlinar, mag. Branko Mlinar,
dr. Zdravko Mlinar, Janko Mrovlje, Peter Nagli¢,
Matevz Pecelin, JoZe Peternelj, Izidor Rejc, Ivan Reven,
dr. Ivan Sedej, Vlastja Simonci¢, dr. Marija Stanonik,
Alfonz Zajec, Anton Zakelj, mag, Viktor Zakelj

Naslov urednistva
Zirovski obasnik
SLO-64226 Ziri, p.p. 34

Ziro racun pooblaitenega izdajatelja
Pegaz international d.o.o.

Breg 8, 61000 Ljubljana
50101-603-47735

s pripisom: za ZO

Cena te Stevilke

2900 SIT

Naklada
500 izvodov

Elektronski prelom
Posrednik d. o. 0., Ljubljana

Tisk
Studio Print, Ljubljana

Po mnenju Ministrstva za informiranje RS §t. 23/343-92 z
dne 16. 6. 1992 §teje Zirovski ob&asnik med proizvode, za ka-
tere se placuje davek od prometa proizvodov po stopnji 5 %.

Za vsebino prispevkov odgovarjajo avtorji sami. Rokopisov
ne vratamo. Redakcija te Stevilke zakljuéena novembra
1995.
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