
V te se napravi luknja in natakne se na rogove. Da 
ostanejo kroglje na svojem mestu, zvrta se skozi krog-
Ijo in rog mala luknjica in prepelje se skozi njo žica 
ali drat, ki dolgo časa drži. Ni se treba več bati, da 
bi si živina poškodovala rogove na ta ali oni način. 

Sejmovi. Dne 9. aprila v Središču. Dne 10. aprila 
v Koprivnici. Dne 11. aprila v Sevnici. 

Žveplo pri kletarstvu. 
Žveplanje je za ohranjenje prazne vinske posode 

neobhodno potrebno in žveplo se rabi tudi za žveplanje 
vina. Pri žveplanju je pa treba previdnosti in se mora 
prav ravnati; kajti žveplanje je koristno, če se prav in 
v pravem času vrši, sicer je pa škodljivo. Prazen sod 
se mora najpoprej dobro izmiti, na pilko obrniti, da se 
voda izteče in sod posuši. Moker sod se ne sme žve­
plati, ker mokrota pomanjša vspeh žveplanja in ker 
žveplena kislina mokremu lesu, oziroma sodu, škoduje. 

Prazni osnaženi suhi sodi se v suhi kleti vsak 
mesec, v vlažni kleti pa vsaka dva meseca enkrat žve­
plajo. Za žveplanje se vzamejo platneni traki, ki so v 
žveplo namočeni. Da žveplo v sod ne kaplje, je dobro, 
da se na žico (drot) pod žveplo majhna skledica pri­
veze, da na tisto in nikar v sod ne pada. Žveplanje 
ugonobi plesnive glive, ovira nekatere vinske bolezni in 
vinu ali sadjevcu (tolkli) okus po gnilobi in pa preo­
bilni kislec odvzame. 

Nekateri priporočajo, da sode, katere iz kakihkoli 
vzrokov ne moremo napolniti, žveplamo, da se vino ne 
skazi in plesnoba ne dela. To se pa le tedaj sme zgo­
diti, če vino ni na pipi, ker novo žveplano vino je ne­
zdravo. Žveplan sod se mora vselej, preden se vino 
vanj nalije, poprej z vodo splakniti. F. P—k. 

Za rogove pri živini. 
Ako se živina rada bode, je nevarnost za rogove 

velika. Umni gospodar si tudi v tem slučaju ve poma­
gati. Iz primernega, najboljše iz orehovega lesa napravi 
si kroglje, ki merijo v premeru kakih dejset. centimetrov 

Gospodarske stvari. 


