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Susenje sadja in susilnice

Kakor vse kaZe, se nam obeta prav obil-
na sadna letina Ce ne bo kake posebne
ujme (izredna suda ali mofa), bomo pride-
lali v pasi banovini nekaj tisod vagonov
samo jabolk. Obilen pridelek obelajo pa
fudi hruike in Eednje, Ni torej prezgodaj,
ako Ze zdaj premisljujemo in se pripravlja-
mo na to, da se bo boZji blagoslov &im ko-
ristneje uporabil v blagor posamezniku in
celokupnemu narodnemu gospodarstvu.

Izvoz jo nale najvaZnejle izkoris¥anje
sadnega pridelka. Potrebujemo pa¢ denar In
noben dohodek se nam tako ne prilele ka-
kor izkupitek za sadje. Pomislili pa je treba,
da vsega sadja m1 mogode lzvoziti. Ko bi
bile izvozne prilike % tako ugodne, mo-
ramo rafunati @ tem, da hodijo za izvoz
v podtev za enkrat izveline le jabolka, in
sicer samo najlepsa, izbrana, namizna roba.
Pa e za tako ne vemo, kako bo, sprifo ho-
matij, ki posegajo tudi v gospodarske za-
deve. Radunati moramo tudi s tem, da bo
morebili dobra sadna letina tudi v inozem-
etve, ki hodi pri izvozu naSega eadja po-
sebno v postev Brez dvoma je torej, da bodo
ostale velike mnoline sadja vseh plemen,
torej tudi jabolk, doma in jih bo treba na
veak nalin kolikor mogole koristno upo-
rabiti,

Zelo, zelo napafno in negospodarsko bi
pa bilo, ko bi se ne brigali za drugo upo-
rabo kakor za predelavo v sadjevee in Zga-
nje, kakor se godi dandanes 8e marsikje.
Mnogo bolj pametno in gospodarsko bo, ako
e bo ¢imvel sadja tako predelalo, da se
bo ohranilo za &loveSko hramne, Taka pre-
delavs se dd dosefl na najpreprostej¥ nadin
s sufenjem,

Buienje sadja je %o od pamtiveka
tisti nafin predelave sveiega sadja v trpei-
no obliko, ki je nadim prilikam najbolj pri-
Sufenje je razmeroma najeenej¥i
na¥in konserviranja, ker ne zahteva po-
gebnih in dragih naprav in ker se lahko
2 majhnimi stroSki v kratkem asu velike
kolifine sadja predelajo v trpefno obliko.
Ta nadin koneerviranja ndja je pri nas udo-
malen Ze od pradaynih &asov, torej nid no-

vega, kar bi bilo treba Hela preizku3ati.
Poudariti moramo tudi, da dobimo potom
sulenja izdelek, ki je po svoji zunanjosti in
po evoji notranji vrednosti glede okusa in
uporabnosti prvovrsten in kar je fe po-
sebno vaino, ima, ako je dobro shranjen,
skoraj neomejeno (rpeinost,

Na malo suiimo sadje brez vsakrinih
strodkov v in pa peli, na ¥edilniku, v Ste-
dilnikovi pedici, veasih tudi na soncu. Toda
vée 1o so tako neznatne koli¢ine, da pri
eplodnl uporabi sadja komaj kaj pomenijo.
V mislih imamo suenje sadja bolj na ve-
liko v nalad v to svrho prirejenih sufile
nicah, kakrinih je dandanes Ze precej po
nasi banovini in kakrinih se je zlasti mnogo
pozidalo zadnja leta.

Zdaj ee priporolata pri nas dva sestava
majhnih brezdimnih sufilnie, in sicer sestav
dr, Stojkoviéa in pa Wetz-Podgorikoy sestay.
Stojkoviteva sudiluica se je vpeljala iz juga
nase driave, Wetz-Podgorskova pa je domadi
izum. Obe sudilnici susila prav dobro, ako
sta prav izdelani in se pravilno z njima
ravna. Wetz- Podgorskova je precej draija,
nego Stojkoviteva, zato ima svoje prednosti
pred ono, zlasti kar e tie hitrosti sulenja
in kakovosti euhega izdelka, Suli pamred z
vroéim grakem, ki veje skozi sadje od vrha
navzdol In nasilen z vlago odhaja spodaj
skozi predube na prosto. Sulenje se yrsi
popolnoma enakomerno in je izkljufeno, da
bi se sadje kje pri kakem kraju pripalilo
ali kako drugate kvarilo. V razmeroma
kratkem Zasu se dvigne loplota v te] susil-
niei na okoli 80° C, V pribliZno 10 urah so
suhe &elplje in razlini jabol¥ni krhlji, pa
tudi hrudke. Vse suho sadje je enakomerno
svetlo barvano in tako suho, da se ne more
kvariti, vendar pa ostane Ee voljno. Jabold-
nl kroZki bi se posudili v 4—5 urah. Nekaj
prida dlje bi trajalo suienje v ne prede-
bele krhlje zrezanih in olupljenih hrusk.
Ta sulilnica se izdeluje v treh velikostih,
V najvelji tip gre naenkrat do 400 kg su-
rovega sadja, v najmanj¥ pa okoll 100 do
150 kg. Sulilnica Je fzvretno uporabna tudi
24 sudenje orehov in za katerikod kmetij
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ski pridelek, n. pr. za koruzo in drugo. Ako
se zgradi sudilnica v kakem Ze obslojelem
zidanem poslopju, &e izdatno poceni, ker
odpade posebna zgradba. Na ta nalin so Ze
marsikje zgradili susilnico z neprevelikimi
etrogki. Primerno je zlasti za podrulnice
Sadjarskega in vrinarskega dru3tva in sploh
za organizacije, kjer je namenjena za skup-
no uporabo.

Opozarjamo sadjarje in organizacije na
to, da je sedajle skrajni las, da zafno s
pripravami za zidanje sufilnic. Tri mesece
je Ze potreba, da se zadeva pripravi, izvrii
in da se stavba pred uporabo nekoliko po-
suli. Prav tako je zdaj fas, da se stare,
opu¥lene sudilnice popravijo in primerno
na ta ali oni nadin preurede. Takih starih
zanemarjenih zgradb je Ze mnogo po nasih
krajih. Poslopje je navadno dobro, treba je
le notranjost preurediti po sodobnih nalelih,

da se esadje suSi ¢im hitreje, ¥ majhno upo=
rabo kuriva in da su3i brez dima .

8e na neko vaino zadevo moramo opo=
zoriti vee, ki nameravajo zidati nove su-
3ilnice. Poleg euSenja bo treba namreé
upeljati tudi predelavo sadja v sadno mezgo
in da ne ostanemo brez vse pijafe, tudi v
brezalkoholno sadno pijafo — sladesok. Ali
bi ne bilo pametno, ko bi pri zidavi novih
eudilnic mislili tudi na to sadno uporabo.
V ta namen Jje treba napravili poslopje za
suiilnico toliko vedje, da se more spraviti
pod streho tudi kotel za sadno mezgo, pri-
prava za razgrevanje sadnega soka in mo-
rebiti tudi sadni mlin in stiskalnica.

Sadjarji, upostevajte te nasvete in se
pravotasno preskrbite, da boste mogli ves
sadni pridelek, ki ne bo za prodaj, z naje
veljim pridom uporabiti. H.

Safnice

Ker se tudl po kmetih Ze uspeino uve-
ljavlja moderni natin Cebelarjenja s pre-
miénim notranjim ustrojem, ne bo odvef,
te damo nadim braleem nekaj uporabnih
navodil zastran satnie.

Da mislimo & satnicami umetno Izdelane
voilene stene, ki ee udelajo v okvirtke, ve
pad veak ebelar. Satnice niso drugega, ka-
kor od &loveka umetno izdelan pripomotek,
kateri drufini na eni strani mnogo prilrani
na delu, na drugi strani pa nekako uveljav-
lja Zebelarjevo voljo, kakino na) bo novo
satovje, Vei vemo, da so ebele, fe so samim
gebi in svojemu naravnemu gonu prepuile-
ne, v predrojilni in rojilni dobi zelo »nav-
duujejo za trotovino (trotovsko satovje) —
dodim to navdulenje nam &ebelarjem ni prav
ni¢ vied In v sodobnih panjih je dana fe-
belarju prav prilika, da v pekaterih prime-
ribh febelam predpisuje svojo voljo, Pri iz-
delovanju eatja na salnicah se Ze pokaZe
taksna diktirana volja. Kako?

V dobri letini se drufine epomladi z
vso vnemo lotijo izdelovanja satovja. O tem
gemo Ze zadnji¢ pisali. Ce nimajo prilike za
gradnjo na pravem mestu, t. j. €e ni praz-
nega prostora med eatoviem, zazidavajo
fpranje v starejiem satovju in prehode nad
in za okvirjl. Povsod je pa nova stavba
trolovska. Le poskusite viakniti v &asu
pred rojenjem prazen okvir v plodiste, pa se
boste v nekaj dneh prepritali, da bodo Te-
bele v okvir zgradile samo trotovino, ki jo

bo matica slastno zalegla. Mi pa nofemo go-
jiti trotov, ampak lebele. Zato & stepami-
satnicami Cebelam njihovo voljo spremeni-
mo: graditi morajo — to je tudi Eebelarjem
prav — ali stavijo naj ¢ebelno satovje, ne
pa trolovine. Na kakSen nalin ee lo doseie?

Satnice so nastavki za &ebelje celice. 1z
voska se & posebnim strojem stisnejo stene,
na katerih so tofno izdelani zatetki &ebeljih
celic, Na teh zaletkih druZina gradi naprej
in izdeluje same Cebelje celice, ni¥ trotov-
skih, ker jih ne more. Da pa zelo ima le-
bele na izdelovanje trotovine, se vidi éisto
razlofno: kjerkoli je salnica kaj po3kodovas
na, elabo izdelana ali pretrgana. je Ze prie
lika dana, da se uveljavi febelja volja ==
takina mesta so prav gotovo izdelana in zae
delana s trotovino.

Rekli smo, da se z dodatkom satnie pri-
hrani febelam mnogo dela, ki naj bi ga po-
rabile v druge namene. Pribhrani ee tudl
mnogo >stavbnegac gradiva. Cebelarji Ze-
limo, naj bi se del snovi, ki gre v vosek,
rajsi ohranil kot med. Pravijo (tega tofno
Se ni nihte dokazal), da se porabi za 1 kg
voska, ki ga febele izpotevajo izmed zadko-
vih obrotkov, 20 kg medu. Naj bo to res
ali ne, prav gotovo gre za vosek zelo veliko
medu; ako primerjamo v denar preraluna-
npo razmerje med 1 kg voska in recimo sas
mo 10 kg medu, nam rafun pokale. da je
fe vedno bolj donosno pridelovati vel medu
pa manj voska, Kar rafunajle, pa ei boste
na jasneml



Kaj eledi iz naiih razmifljanj o satnicah
praktinega za &ebelarje?

Najprej to, da &0 satnice za moderno
&ebelarjenje neobhodno potrebne, Brez teh
prav za prav ni modernega &ebelarstva. Dru-
gid to, da morajo biti satnice zelo dobro iz-
delane, &e naj svoj namen doseiejo. Slabo
jzdelane ne doseZejo namena; &ebele nam-
et nastavke celic poderejo in za¥no na goli
steni izdelovati trotovino. Tretji¥ je treba
¢ebelarje opozoriti, naj bodo pri vdelavi
eatnic v okvirje skramo pazljivi in vestni.
Veako pregrevanje & koleitkom je 3kod-
ljivo, ker napravi majhne luknjice, ki jih
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febele z veliko slastjo poveajo in zakrpajo
& trotovino. Na ta nafin je sat za plodiie
skoraj neporaben. Kajti ni je neprijetnejfe
stvari, kakor tako pokaZeno satovje! Pravi
tebelar je posebno ponosen na lepo, kot
deska ravno in iz same &ebelje stavbe ize
delano satovje. Je pa ponosen po pravici,
kajti tak3no satovje je v znatni meri izpri-
Sevalo njegovega ¢ebelarskega znanja in pa
epretnostil

Prihodnji® bomo dali nekaj navedil, ki
bodo nasim &ebelarjem koristno eluZila pri
nabavljanju, vdelavanju in dodajanju satnie.

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Nasi mali

Pikica in Tonéek

Zadnji& emo ee seznanii s Pikico in
Tonékom. Ostali pa smo samo pri imenu
Pikice, do nadaljnje zgodbe nismo priili.
Zato moramo danes to stvar nadaljevati,

Kako je bilo torej & Pikico? Mislite, da
je bila prav srefna, ker je bil njen ofe
bogat &lovek? Kaj Se! Pikica je imela sicer
vee, kar je hotela, pa vendar je veler za
veferom beratila po cestah kot zadnja be-
rafka deklica. Zalostno, kaj? To pa je bilo
tako:

Piki&n ofe je bil bogat tovarnar, ki pa
je bil eilno zaposlen. Nikoli ni imel fasa.
Komaj toliko je prisel domov, da se je na-
jedel, pa je moral Ze spet po poelih. Ce
pa je bil vendarle kateri vefer prost, je
moral & svojo Zeno, Piki¢ino materjo, v gle-
dalid¥e ali na druge zabave, Tako ni imel
nikoli fasa, da bi se bil kaj posebej pelal
8 Pikico. Prepustal jo je svoji Zeni, Piki-
&ini materi.

Pa tudi mati za Pikico ni imela asa.
Ves dan se je lepotiéila, letala po trgovinah,
k &iviljam, na obiske k raznim prijateljicam
in po vsakovrstnih zabavah. Za vee se je
zanimala, samo za Pikico ne. Tako je bila
Pikica poveem prepusiena sama sebi in
8voji vzgojiteljici. Staria sta mislila, da svoii
vzgojni dolZnosti popolnoma zadostita, fe ji
platujeta vzgojiteljico, ki se je znala lepo
obna%ati in francoski govoriti.

Ampak ta vzgojileljica ni bila poitena
Zenska. Imela je fanta, ki je bil zlodinee,
lopov, in jé holel od uboge vzgoijiteljice de-
marja in zopet denarja. In ker ga vzgojite-

ljica sama ni imela zadosti, je pripravila
Pikico do tega, da je v vefernih urah, oble-
fena v beraZke ecape, prodajala zanjo po
mestnih ulicah cvetice. Kakor pristna bera-
Sical Pomislite, pa je bila hdi bogatega toe
varnarjal

Seveda se je nazadnje vse lepo Izteklo.
Vzgojiteljico so odkrili in jo zapodil, Pi-
kici pa so dali za tovariia pridnega Tontka:
Ampak, to je bilo samo v zgodbi take. V
Zivljenju se etvar navadno ne konfa tako
lepo. V resniénem Zivijenju bi bila Pikica
najbri v nevarnosti, da bi se bila popol-
noma pogreznila v blalo Zivljenja. In to
gsama zato, ker stardi niso imeli zanjo Fasa
in eo vso skrb zanjo prepuiiali poslom.

Da, posli pri hi%i so veliko vprafanje,
Vem in priznam: so posli, ki so veliko bol]
posteni kot gospodarji, katerim sluZijo. Tudi
poznamo iz Zivijenja znamenitih moZ pestu-
nje in sluZkinje, ki &0 se vse Zrtvovale dru-
Zinam, v katerih so slufile in so ee prav
materinsko navezale na olroke, ki eo jim
bili v oskrbo izrofeni. Koliko junaskih de-
kel in pestunj pozna svela legenda, koliko
poirtvovalnosti najdemo v sreih ubogih po-
slov! Marsikateri znameniti moZ ee ima za
vso evojo erefo v Zivljenin zahvaliti le
skromni sluZkinji, ki je vee svoje telesne in
dulevne sile Zrtvovale malemu otroku svo-
jeza gospodarja. Koliko lepih povesti v zve-
#ih poslih ima nafa in tudi evetovna knjis
Zevnost!

Toda poleg dobrih, poStenih in zvestih
poslov Zive tudi taki, ki jim posStenja ni
mar, kakor Je pad v Zivljenju, da poleg do-
brih Zive tudi slabj ljudje v vseh stanovih
in poklicih. Tn kako hudo lahko postane za
otroka, e pride nepoilenemu poslu v roke,
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nam tako nazorno kaZe ravno na3a zgodba
o Pikici. 8e ni davno, kar mi je pripove-
dovala znanka, da jo je v njenih mladih
letih speljal nekega dne domati hlapec na
travnik in je tam pofel fudne redi z njo.
Pa ei tega niti materi ni upala povedati,
ker jo je bilo sram.

Zato bo ekrbna mati izrofila svojega
olroka poslom le tedaj, &e ve, da se lahko
nanje popolnoma zanese. In to tudi le tedaj,
¢e v resnici sama nima fasa, da bi se zanj
brigala. Nikoli pa ekrb %e tako po3tenega
posla ne more nadomestit{ ljubezni in skrbi
dobre in resnifno ljubefe matere.

Neodlozljiva dela
v gospodinjstou
(Dalje.)

Za obleko sem popolnoma brez skrbi,
ako jo ieto, to je brez vsakih madefev in
brez moljeve zalege (jaje) spravim tako,
da je neprodusno zaprta in ne more noben
molj blizu.

Oblatila, ki jih ne moremo doma oprati,
jih damo oenaZiti kemiéno. Morebitno za-
lego unitimo na tkaninah tudi, ako izh te-
meljito prelikamo z vrofim likalnikom. Kr-
zno na zraku zelo natanéno stepemo; prav
tako tudi vse drugo, kar ne smemo prati
in likati. Ogii¢ena oblatila obesimo takoj
v vrele, narejene nala3® za lo iz moénega
papirja ali na poseben nalin prepojenega
blaga, ki e dado zapreti tako, da noben
molj ne more ved do obleke. Preden vrefo
zapremo, pridenemo fe pekaj moéno disefe
enovi, ki je moljem zoprna. Ce uporabljamo
kroglice iz naftalina, jih naberemo na nit
in obesimo na obleko.

Za majhne stvari je primerno ehranilo
vedja #katla. Vanjo spravimo ovratnike iz
koiuhovine, fepice in druge manjde redi iz
fineje volne, ki bi drugje &ez poletje ne
bile varne. 8katlo oblozimo najprej od vseh
sirani s Casopisnim papirjem, a tako, da
moli zgoraj precej ez Bkatlo. Nato zloZimo
vanjo vee, kar hofemo shraniti, ymes pa
denemo nekaj snovi zoper molje. Dobro je,
ako posamezne pole fasopisnega papirja za-
lepimo skupaj. Ko je &katla polna, za-
pognemo Tasopisni papir nazaj in pokri-
jemo & pokrovom, ki ga zunaj & progo pa-
pirja prilepimo na 2katlo. Ta Zkatla je ne-
produino zaprta in jo hranimo potem &ez
poletje lahko kjersibodi,

Volnene preproge so v nevarostl samo
tedaj, ako jih imamo v eobi, v-kaleri ne

prebivamo ali ako zapustimo dom za delj
¢asa. Vedno pa moramo paziti na preproge
v temnih kotib in na takih mestih, kjer jih
pokriva kos pohitva. Tam je molj nemo-
ten In mirno opravlja evoje Ekodljivo delo.
Temu odpomoremo, &e preproge pogosto
nesemo ven in odistimo. Take, ki nico dra-
gocene, tudi operemo z milnieo in kriafo.
Potem jih pa &ez poletje ra‘e spravimo, po-
sebno, ako nameravamo iti z doma. Oblo-
#imo jih najprej & E&asopisnim papirem,
potresemo z paftalinom in neprodusno za-
motamo,

Spomlad! je lepo, ako moremo malo pre<
noviti nafe stanovanje in njegovo okolico.
Kaj vse napravi malo barve in fopif! Po-
hiitvo, stene, ograjo, klopice in drugo oiie
vimo in napravimo kakor nove, & jih pre-
vletemo z lepo barvo, ki jo dobimo napro-
daj v veeh vrstah in barvah. H. 8.

KUHINJA

Ocvrti érni korenéki. Korendke operem,
ostriem in jih za pol ure namo¥im v okisani
vodi. Potem jih razreZem na pol prsta dolge
kose. Debelege kose #¢ po dolgem prere-
Zem na dva ali na 3tiri kose (kakr3ni so ko-
rentki). Koétke osuiim na priite. Polem jih
do mehkega opraiim na surovem maslu 8
pridatkom limonovega soka, malo sladkorja,
malo soli in nekaj #lic vode. Polem vsak
kostek posebej namodim v jajeu, potem osu«
#im v drobtinah, pomefanih z moko in jih.
ocvrem na razbeljeni masti ali maslu, Nae
mesto v jajen in drobtinah pomakam koitke
v vinsko teslo, ki ga takole napravim: 8 in
pol decilitra lepe moke ®ivrkijam z islo
mnoZino belega vina. Ko je testo dovolj,
gladko, pomakam ko¥fke vanj in jih ocvrem
na razbeljeni maztobi.

Nemski fifteki. Za te rabim fri Setrt kilo-
grama zmlete govedine, 8 dkg surovega ma-
sla, eno celo jajce, 4 dkg riZa, 2 dkg masti,-
sesekljano febulo, sesekljan zelen peterdilj,
strt fesenj in eol. Maslo dobro zmefam z
jajeem, pridenem zmleto meso, v slani vodi
napol prekuban riZ in diSave, febulo pre-
prazim na masti. Vse to dobro zmeZam.
Potem iz te mefanice napravijam majhne
hlebfke, kalere na obeh straneh lepo zape-
fem na maseti. Pefene klebfke zloiim na
kroZnik in polijem s tekodino, v kateri so
se hleb&ki pekli. Ako hofem imeti hlebdke
polite z omako, pridenem mas¥obi 1 dkg
moke in kodfek surovega masla ali Zico
kisle emelane,



Jajéni Bligniki. Dvoje jaje mefam & ti-
< rimi dkg masti ali & toliko mnoZino suro-
~ yega masla, polem primeiam 20dkg moke,
_ prilijem 8 decilitre mieka, malo osolim in
.topam testo toliko tasa, da je gladko in
voljno. Potem zajemam z omoleno Zlico te-
~ gto ter ga devam v osoljen krop in kuham
10 minut. Kuhane #li¢nike poberem iz vode,
jih preplaknem z vrofo vodo in devam v
- kozico na razbeljeno surovo maslo. Povriino
polilem z dvemi raztepenimi in osoljenimi
. jajci in denem v pefico za toliko fasa, da
jajea zakrknjejo. Jed takoj serviram.
Jekprenjtkosa juha z zelenjave. Za tako
juho rabim: 8 dkg jeZprenjtka, 2 dkg masti,
1 in pol dkg slanine, polovico &ebule, strok
desna, korenfek, korenino peteriilja, ko%-
' &ek zelene, kosfek rumene kolerabe, polo-
vico karfijole, Zlico paradiinika, Zlico suhih
gob in primerno eoli. Je3prenjéek prebe-
rem, operem in do mehkega ekuham v slani
vodi ali v kostni juhi. Na masti zarumenim
- gesekljano fFebulo, sesekljano slanino, sirt fe-
senj, paradiZnik in druge zelenjave. Koren-
¥ek, rumeno kolerabo in zeleno zreiem na
majhne kocke. Vse prepraZenje pridenem
juhi ter pustim dobro prevreti. Nazadnje
primeSam 3e gobice, ki sem jih posebej
opraiila na masti. Juho potresem z zelenim
- sesekljanim  peteriiljem ali e eesekljanim
drobnjakom ter dam na mizo.

Drobtinitna juha. V 5 kg razbeljene
masti preprazim 6 dkg drobtinic. Potem za-
- lijem z juho ali osoljenim kropom ali z
jubo od kosti. Zalijem v toliko, da je juha
gosta. Ko dobro prevre, pridenem pest se-
eekljanega drobnega peferSilja in vlijem
vanjo 2 razlepeni jajei ter dam na mizo.
“Jajéni sir na goveji juhi. Za to juho po-
trebujem 2 1 mleka, 3 jajea in zelen pe-
tersili. V mleku dobro stepem 2 rumenjaka
in eno celo jajce, Potem dodam sesekljan
zelen peterdilj in malo oeolim. Ko je do-
- bro stepeno in zmedano, zlijem v pomazano
in z moko potreseno obliko in skuham v
- sppari. Kuhan sir zvrnem in zreiem na
- kocke ali na listife in denem kot vloZek
- ma govejo juho.

Zelenjavni rif. V 5 dkg maeli zarume-
‘nim eesekljano febulo in zelen eesekljan
- pelerfilj. Potem pridenem pest suhibh, do-
- bro opranih in sesekljanih gobie, ali pa
- &veiih na listke 2rezanih mavrahov, na
kocke zrezan korenfek in na tanke rezance
zrezano perje karfijole. Ko je zelenjava na
- pol mehka, pridenem 15—20 dkg zbranega
ﬂh Zelenjavo zalijem & kostno juho ali @
, osolim in parim Se 20—25 minut
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Prej ko dam ri na juho, mu primefam Ze
kodfek surovega masla. RiZ siresem v skle-
do in povrsino potresem & parmezanom.

Lastovéja gnezda, % kg telefjega stegna
zrefem na zrezke, ki naj bodo potolteni
tako veliki, da &e vanje lahko zavije eno
jajee. Iz surove Funke nareiem prav tako
velike rezine. V Bunkine rezine zavijem
po eno kuhano in olupljeno jajce. Oboje,
jajee in 3unko potem zavijem fe v teledje
zrezke. Vse skupaj dobro poveZfem 2z vr-
vico in denem v kozico na mast ter pefem
v petici ¥ ure. Ko so gnezda pefena, jim
odstranim vrvico, prereZem klobdite %ez pol
in naloZim tako, da je prerez zgora. Sok v
katerem so &e gnezda pekla, serviram po-
sebe] v majhni ekodelici ali v omaénici.
Glede solenja meea je vedeli tole: Ce je
gunka precej slana, opustim solenje. Sicer
pa zrezke malo posolim, Gnezda dam s lo-
plo krompirjevo eolato na mizo.

Pomaranfni puding. ¥ litra mleka in
5 dkg eurovega masla zavrem v lonfku. V
zavretje pridenem 5 dkg moke in medam
toliko fasa, da naetane gladko testo. To
testo stresem v porcelanasto skledo. Ko ee
malo shladi, polagoma primeiam 8 rume-
njake, 12 dkg sladkorja, sok in lupinice ene
pomaranfe in nazadnje trd eneg treh be-
ljakov. Sneg narahlo primefam, potem pa
denem zmes v namazano in z moko potre-
seno obliko za budin ter kuham v eopari
eno uro. Kuhan budin previdno zvrnem na
kroinik in polijem & pomarandnim zgoite-
njem ter dam na mizo.

. Pomarantno zgoicenje (¥ato). V kotlifek

za sneg ubijem 2 jajci, pridenem osminko
vina, 8 dkg sladkorja, sok in lupinice ene
pomarante. Vee te snovi stepam najprej
mrzle, potem Se na eopari, da se lekolina
zgosti in mo¥no &peni.

Krompir s koruznim zdrohom. 6 @y
masti razbelim in na njej opraiim 8 dkg
koruznega zdroba Ko je zdrob opraien. za-
lijem v toliko, da je podobno polenti. Potem
zrefem med to polento % kg kuhanega
krompirja. katerega olupim in na rezinen
zredlem. Med praZeniem osolim in dobro
opraleno dam kot prikuho ali kot samo-
stojno jed na mizo.

Potvorjena tunina. Kake 3{ kg tele¥jega
stegna pololéem lako, da dobim lep velik
zrezek. Ta zrezek namaiem s alededimi
snovmi: 15 dkg pefenega mesa prav dobro
sesekliam ali e boljfe zmeljem. Zmletemu
mesu primelam 2 osnaleni in eesekljani
sardeli, Zlico kisle ametane in 1 celo jajee.
Ko je zrezek nadevan, ga tesno . zvijem,
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dobro poveiem z vrvico in zavijem v zmo-
¢en prti¢ ter kubam v osoljeni vodi, kateri
sem pridala vee zelenjave, kot za govejo
juho. Potvorjeno tunino kuham 1 uro. Po-
tem vzamem tunino iz tekodine, ji od-
vijem prlié, odvzamem vezi ter jo zreZem
na lepe kose, katere polijem & sledefo oma-
ko: Koitek teleéjega mesa & kostmi sku-
ham do mehkega. V juho, kalere naj bo
1% litra, primesam 8 rumenjake, 10 dkg su-
rovega masla, 1 sardelico, osnaZeno In se-
eekljano, eok 4 limone in primerno eoli.
To zmes stepam na robu Stedilnika toliko
fasa, da se snovi zgoste, zavreli pa ne ame-
jo. Tunine dam & koruznim Kkrompirjevim
zdrobom na mizo. Lahko tudi s praZenim
rizem ali kakimi cmoki ali s testeninami.

Vretiee s smetano, Teslo za vrefice na-
pravim iz 25 dkg sladkorja, 5 celih jaje in
10 dkg moke. Te snovi mefam in stepam
tiko dolgo, da nastane voljno In gladko
testo. To testo vlivam na dobro pomazano

pekado, ki &em jo z moko potresla. Da je
testo za vrefice enakomerno razlito, nalo-
Zm po pekati enako velike gumijeve obroé-
ke ter v te obrofke vlivam prav natanko
testo, Pekado denem v petico, da vredice
lepo zarumene. &e vrofe oblike & pomotjo
tankega noia odlotim od pekafe in obliku-
jem iz njih litne vredice v obliki 3krni-
celja, Te vredice napolnim & stepeno osla«
jeno sladko smetano. Za to mnoZino vre-
&ie potrebujem 4 del smetane in 4 dkg
sladkorja. Vsako vrelico ozaljfam lahko &
pridatkom rde¢ih jagod ali Zedemj, ki jim
odberem kosti, ali malin ali drugega sadja,
kakor ga prinaZa lelni fas. Debelejie eadje,
kakor breskve, marelice ali hru3ke nareiem
na kocke. Vredice lahko tudi pobarvamo v
barvani sladkorni sipi. V ta namen nama<
Zem vnanji rob vrelic z beljakom in povae
liam v sipi. Okusno za oko je polovica be<
lih in polovica barvastih vredic.

GOSPODARSKE VESTI

CENE

Ljubljana. Na trgu imajo na drobno kmet.
pridelki eledefe cene: pienica 1 kg 1.90—
2.10 din, rZ 1.95—2, jedmen 1.95—2.20, ovesa
215—2.30, proso 1.95—2.20, koruza 1.40—
1.85, ajda 1.75—1.85, fiZol ribnifan 2.20, pre-
pelidar 3.60, grah 6.40, lefa 4—7 din za kg.
Seno 100 kg 100 din (sladko), polsladko 90,
kislo 80, slama 60 din.

Kranj. Pri odjemu od 50 ko navzgor:
pSenica 1 kg 1,90 din, jefmen 2. rz 1.85, oves
1.85, koruza 1.3, fizol 2.75—8.50, krompir
0.80—1, seme lucerne 19, seno 100 kg 100,
glama 75. Sadje: jabolka 1. 8 IL 7, IIl. 6
dinarjev za 1 kg. Slanina suha 22—24 din,
svinjska mast 19, €isti med 22—24, volna ne-
oprana 24—26, oprana 84—36 din za 1 kg.

Maribor, Pienica 1 kg 1.80—2350 din, rZ
1,60—2, jefmen 1.70—250, koruza 1.40—2,
oves 1.90—2.50, fifol 8.50—4, ajda 1.60—2,
proso 2.10—2.50. Navedene cene eo lrine.

Ptuj. Penica 100 kg 175 din, rZ 165, oves
200, koruza 125, krompir 90—100, tiZol 275
—300, seno 30—73, elama 25—30 Vino iz
navadnih vrst grozdja pri vinmogradnikih
425, vino iz kvalitetnih vrst grozdja 8 din
za 1 liter. Svinjska mast 18, med 16—20 din
za 1 kg. Mleko 1.50 din liter.

Cene lesa. Po podatkih ljubljanske borze
z dne 19. maja so cene lesa sledefe: smreka
in jelka: hlodi 155—195, brzojavni drogovi

160—190, bordonali 180—200 filerji 5/6 200
—220, trami ostalih razseinosti 180—200,
brugni les 185—145 din za 1 m. Bukey: hlodi
od 30 cm dalie 105—135, hlodi za furnir od
40 em dalje 200—230, deske-plohi 250—500,
parjeni in ostrorobi 530—630 din za 1 m.
Hrast: hlodi od 80 em naprej 206—305, bor-
donali 750—830, frizi 5—7cm 710—780, od
8—12 cm 800—920 din za 1 m.

ZIVINA

V Ljubljani in okolicl eejmov zaradi eliv
pavke in parkljevke ni bilo.

Kranj. Na eecjem 15. maja eo prignal
46 volov (prodali 32), 35 krav (15), 7 telet
(7). 8 junice (8), 27 ovac (6) in 288 prasidev
(137). Cene so se gibale takole: voli I. vrsta
575 din, IL 5, 111, 4.50; telice 1. 5.50, 1I. 5,
111, 450; krave I, 5, 11. 4.50, III. 8.75; tee
leta 1. 7, I1. 6; pradiéi ¥peharji 9—10, priu-
tarji 8—9 din 1 kg Zive tede.

Kamnik. V zafetku maja je imela Zivina
gledede cene: voli [. vrste b din, 11, 450, II1,
3.50—4; telice 1. 550, IL. 5, III. 4; krave L
4, 11 3.50, ILI, 2.75—3; teleta 1. 6, 1L 4.50;
prasidi Speharji 8, priutarji 9.50 din za 1 kg
iive teie.

Litija. Na zadnjem sejmu 4. maja so pla«
Yevali Zivino takole: voli I. vrete 525 din,
IL 5, IIL 4.75; telice L 5, 1L 450, IIL 4;



krave I 4, II. 8-3350, ITI. 2.75; teleta L
650, 1I. 5; pradidi Speharji 930, priutarji
%5—8 din za 1 kg Zive leZe,

Planina pri Sevniei. Na semanji dan 12
maja eo prignali skupaj 444 glav goveje Zi-
vine, najve¢ volov in juncev. Cene so se gi-
bale tako: voli I. vrste do 6.25 din, II, 5—
550, 11l 4—5; telice L. do 6, 1. do 5, 111
‘do 4 krave 1. do 4, II. do 3, 111, do 2; junci
~ 8.50—4.50; biki 4.50 din za 1 kg Zive leZe.
d Breiice. Na sejmu 8. maja je imela Zivina
sledele cene: voli I. vrste 550 din, 11, 5.25,
JII. 5; telice 4—5, krave 2—4, telela 5—6,
- pralili Speharji 8—9, za rejo 7—8 din za kg
five teZe; mladi prasitki 70—100 din kom.

Maribor. Na sejem 9. maja so prignali
488 glav Zivine, prodali pa 305 glav po sle-
dedih cenah: voli debeli 8.75—4.50 din, pol-
_debeli 8—8.75, za rejo 4.25—5.50; biki za
klanje 8.25—4; klavne krave debele 8.50—
4.60, plemenske 8.25—4.50, klobasarice 2—
‘8: mlada Zivina 430—6 din za 1 kg Zive
 tede.
Smarje pri Jelish, Porofajo o naslednjih
eenah Zivine v zadnjem ¢asu: voli . vrste
4.50-5.50 din, 1. 8.50—450, 111, 2.50—3.50;
telice 1, 4—5, II. 3—4, II1, 2—3; krave L. 4
5, 1I. 8—4, I1I. 2—38; teleta . 5—6, IL
4—3; pradi¢i Speharji 9—10, priutarji 7—9
dinarjev za 1 kg Zive teZe, Surove koie go-
veje 10, telelje 12, svinjske 7—10 din za kg.

_ Ptuj. V zadnjih dneh beleiijo tele cene
Zivine in pralidev: voli 1. vrete 4.75 din, I
4, 111, 850; telice 1. 4.75, II. 4, [11. 3.50;
krave I 875, II. 325, IIL. 225; teleta L.
5.50: prasidi Speharji 8. priutarji 7—7.50,
plemenske svinje 6.25—6.50 din za 1 kg Zive
teie.

MARIBORSKI TRG

Mleko in mleéni izdelki: mleko liter 1.50
~2 din, maslo 1 kg 24, ¢ajno 28—30, kuhano
80—32, eir ementalec 25—380, trapist 16—30,
kisla emetana lit. 10, eladka smetana 15—20.
Zelenjava: cvetala kom. 2—15 din, febula
kg 6, fesenj 6—10, grah lusfen lit. 10—12.50,
kisla repa kg 2, kislo zelje 8, glavnata solata

kom. 0.50—1.50, berivka merica 1, radié
1, Sparglji 1 kg 12 do 16 din.

LJUBLJANSKI TRG

" Mleko in mleéni izdelki: mleko liter 2—
225 din, surovo maslo kg 22—28, fajno ma-
slo 32—36, kuhano maslo 30—32, bohinjski
eir 26 polementalec 26, trapist 1. 26—28, II.
9024 din. Zelenjava: solata ajserica 1 kg
4—6 din, berivka 6, radit 4, cvetala 7, kislo
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zelje 1.50—2, karfijola 7, 3parglji 86, kole-
rabe 1, &pinala 3, grah v stroju 7—8, luilen
grah 12, konoplja 6—8, lan. seme 6, tebula
6, por 2, Gesenj 7, korenje 3, peteriilj 4,
rdefa pesa 2—38 din 1 kg.

SEJMI

30, 5.: Ziv. in kram, Bulefa vas, Metlika,
Radovljica, 8t Vid pri Sti¥ni — Radohova
vas, Lasko, Marenberg, Mozirje, Pristava,
konj. in gov. Maribor, svinj, Dol. Lendava,
Ziv. in kram. Ljutomer, svinj. Ormoi —
31. 5.: gov. svinj in kram. Boitanj, Ko-
stanjevica na Krki, Ziv, in kram, Mirna peé,
Skocijan, svinj. Celje, Trbovlje, Ptuj, —
1, 6.: Ziv. in kram. Ig, gov. in evinj. Mo-
kronog, Ziv. in kram. Stara cerkev pri Ko-
devju, Slivnica pri Celju, evinj. Turnisfe,
Ziv, Sv. Lenart pri Slovenjem Gradeu, #l-
vila in prasi®i Trbovlje. — 2, 6.: Ziv, in
kram. Motnik, evin]. in drobn. Maribor —
8. 6.: svini Brezice, Celje, Trbovlje, Kri.
Zevei v Slov. Krajini.

PRAVNI NASVETI

Zaga brez obrinega dovoljenja. 1. 0, ==
Ob malem potoku imate mlin in Zago. Se-
daj vam okrajno natelslvo pide, da za Zago
ni  bilo nikdar izdano obrtno dovoljene,
zahtevajo, da zaprosite za komisijeki ogled
in dovoljenje, kar bo prece] stalo. Vpraiate,
ali bi lahko prednika prijeli za odfkodnino,
ker je delal brez obrtnega dovoljenja in
boste morali vi sedaj nositi strodke za iz-
dajo takega dovoljenja. Dalje vpraiujete,
te je morda to zakrivil dotini uradnik, ki
je izdal samo dovoljenje za mlin ne pa tu-
di za Zago. — Ravnajte se po navodilih, ki
vam jih je dalo okrajno nafelstvo. Vi ne
morete zahtevati nikake odikodnine, fe je
kdo delal brez obrtnega dovoljenja. Do-
titni je & tem le zakrivil obrini prestopek
in bi ga samo obrtno oblastvo pozvaio na
odgovor, v kolikor dejanje ni zastaralo. Ce
je uradnik zakrivil kaksno nerednost, ga le
njegov predstojnik lahko poklite na odgo-
vor. Vas se pa ta stvar ne tide,

Sadje ob cesti. N. J. — Ob banovinski
cesti imate njivo, cestar je ob cesti nasadil
sadno drevje in to, kakor kaiejo mejniki,
vée po vasem evetu. Vprasate, kam bi se
obrnili. — Obrnite se na bansko upravo.

bi se ne dosegel sporazum in sle pre-
pritani, da je drevje nasajeno po vadfem
evetu, bi lahko tudi toZili na odstranitev
drevja.

Napeljava elektrike ob sadnem drevju.
b, J. — Cez vade polje bodo napeljal elek-
frovod mimo vadega sadnega drevia, ki ga
bo najbri treba odstraniti. Zzl vam je zla-
eti za krasen oreh in vpralate, kaj vam je
storiti, — Pri komisijsken ogledu prosite,
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naj ee elekirovod napelje v taki razdaljt
od sadnega vrta da vaw ne bo lreba pose-
kali drevja. Ce se pa lo ne bo dalo izvriili,
se boste pad morali zadovoljiti & primerno
odikodnino. Postava namred dopuifa tudi
razlastitev zasebne lastnine na nepremié-
ninah v svrho postavitve elekirovodov.

Toiba proti graditelju zage, K. D, C, —
Okrajno nafelstvo je izdalo gradbeno dovo-
Jienje za zgradilev Zage ob vadi parceli.
VYade ugovore je zavrnilo. Viozili ste toibo
in bi radi slifali nase mnenje. — Pofakajte
na izid pravde. Mi poznamo samo vade tr-
ditve, ne pa tudi nasprotnikovih in tudi ne
vemo, kaj se bo eni in drugi stranki posre-
&ilo pred sodisfem dokazati. Zato ni mogole
prorokovati izida pravde,

Nezadovoljen z mejo, ki jo Je doloéil
gemljemeree. K. S. — Sosed je dal izmeriti
evoj travnik in ste zvedeli, da je mera tako
pokazala, da bi vi morali dobiti nekaj me-
trov zemljiia. Tega pa niste dobili. Prav-
dati se pa ne-marate. Vpraale, kaj bi sto-
rili? — Vale pripovedovanie je zelo ne-
jasno. Ce bi se bili vi s sosedom dogovo-
rili, da bosta oba priznala mejo, ki jo bo
dolofil zemljemerec, tedaj bi pad upravi-
&éeno lahko zahtevali, da se vam prizaa
zemljidte, glede katerega Je zemljemeree
ugotovil, -dg je vafe, Take pogodbe med
vama menda ni bilo. Ce sosed Ze nad 80 let
uZiva zemljifle, ki je po mapi >vadec, ga
je priposestvoval in mu ga tudi & {okbo ne

I mogli odvzeti.

Potrebna je pogodba. M. R. K. — Fant,
ki se je priZenil na nevestin dom in kjer
ima #e nevestin posestvo v rokah, ei
mora pa¥ z nevesto, oziroma njenim ofetom
dogovoriti, kakine pravice da bo imel na
posestvu. Ce takega dogovora ni bilo, ni-
ma mo# na novem domu nobenih gospo-
darakih in posestnih pravic. Ce sta se ta
mlada dva skregala in je Zena odila s po-
sestva v mesto, ni dolian tast, da ima zeta
brez Zene pri hisi. Lahko zeta odslovi od
hife, — Ce& bo ofe posestvo izrofil hderi,
njen mo# & tem tudi & ne bo pridobil no-
benih pravie. Le & bi Zena umrla brez
oporoke in ne zapustivil otrok, bo moZ
dedil polovice Zenine zapuiline.

Cigav bo svet? Z M, Z. — Poglejte pri
endiidu v zemlijisko knjigo, figava je do-
tina parcela. kjer atojl dom. Ce je kot
lastniea vknjifena cerkev ali ob&ina, potem
traja priposestvovanje 40 let, & je vknjifen
zasebnik, potem pa 80 let. Po preteku te
dobe bo sedanji uZivalec lahko zahteval
prepia pareele na svoje ime.
~ Nakup parcele na draibi, M. R. — Ce
holete kupiti na javni draibi parcelo za
gina, ki je pri vojakih, se morate izkazati
kot sinov pooblailenec z javno litino ali
z javno overjenim pooblastilom. Polljite si-
nu spisano pooblastilo za nakup parcele in
njen prepis na sina z vam pridrianim do-
smrtnim gospodarstvom in sin naj to po«

oblastilo ali na sodi®¥u ali pa 'pr! notarju
podpise. Potem boste lahko kupil in pre-
pisali po svoji Zelji.

Kakien bo konee pravde? M. Z. D. —
Po vasih navedbah, e se bodo izkazale za
resnine, ne boste pravde izgubili. Seveda
morate dokazati, da je vad sedanji mejad
takrat, ko je kupil gomino pareelo, vedel,
da uzivate eno treljino gozda kot svojo last-
nino. Morate #e dokazati, da ete tisto tretji-
no gozda, ki je hil v celoti prepisan na
vadega soseda - prednika sedanjega meja3a,
takral ob nakupu gozda po mejadu zaradi
90-letnega uZivanja Ze priposeetvovali. Ce
imate za to zamesljive prile, mirno fakajte
na konec pravde, ki jo je sproZil mejas.

Zavarovanje za polar. I. K. B, — Zava-
rovaini potnik vam je prigovarjal tako, da
ste dali zavarovati svoja poslopja tako vi-
soko, da pladila premij ne zmorete in do-
slej niste plafali niti pare, ker ste se
agentovem odhodu premislili. Vpradate, ¢e
lahko zavarovanje razderete. — Ce ob za-
padlosti prve premije ne plafate in zava-
rovalnica v teku treh mesecev po rapad-
lostit zahtevek na pladilo premiie sodnijsko
ne uveljavi, potem se ematra, da je zava-
rovalnica odslopila od zavarovanja. Ce Jo
trimeseini rok po zapadlosti premije Ze
minil, so val nadaljni opomini zavarovalnice
neupostevni,

nvalid zaradi ozeblin. Z. A, S. — Pra-
vico imate do invalidnine, fe bo zdravniZka
komiaija ugotovila, da zna3a vasa delane-
zmodnost zaradi ozeblin ved kot 20%. Pri-
javite svojo zahtevo okroinemu kot invalid-
skemu sodi®tu, ki vas bo potem pozvalo na
pregled, Prijavo vam lahko napravijo na
obdini.

Priznano oéetovstvo, A, D S, — Ko bo
otrok rojen, potem naj navede mati vse to
varstvenemu eodigfu: da je priznal olelov-
stvo, ponujal enkratno odpravnino, nato se
pa premislil ter prodal svoje poseslvo in
odiel na ing. Sodiite bo najprej dalo ne-
zakonskega oleta zasli¥ati, Ce ne bo sedaj
priznal ofefovstva, ga bo moral otrok po
varuhu toZiti. 8ele ko bo pravomodno spo-
znan za ofeta in dolofena prelivnina in se
bo izkazalo, da za otroka nié ne prispeva,
ker ni@ nima, bo varuh mogel izpodbijatl
pravne posle, & kalerimi je izrolil nezak.
ofe evoje nepremi¢nine sorodnikom v na-
wen, da ofkoduje otroka. -

Prodano zemljiste, ki je bilo v zakupu.
A. D. 8. — Dosedanji lasinik, ki je prodal
v zakup dano posestvo, je morda dolZan
zakupniku povrniti gnoj, seme itd., ki ga
je dal v zemljo v pritakovanju podalfanja
zakupne dobe Ce pa je zakupnik ob po-
teku zakupa brez vpraSanja lastnika se ob«
deloval zemljiste, ki je bilo medtem pro-
dano, trpi 3kodo sam. — Kot novi lastnik
niste pravno dolfan zakupniku nifesar
vraiti, poSteno &a’ bi bilo, da ga odlkogx:
jete za to, kar bo vam v korist, —




