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Boj z veinimi shkodljivci

Vsako pomlad in Jez poletje slisimo pri-
toZbe o skodi, ki jo prizadevajo razni za-
gedavei na vriu sploh, zlasti pa na povrinini,
Te pritoibe eo pa tudi opravitene, sa) sku-
Samo veako leto iznova, da nam rastline usi-
hajo, ko 80 v najlepii rasli, ker so jim spod-
- jedene korenine, Druge se kvarijo, ker jim
najrazliéneja golazen objeda zelenje, zopet
druge ginejo zaradi bolezni, ki jih povzro-
tajo glivice itd. Zato je numno potrebno, da
vsakdo, ki ima opraviti z vriom in 8 pride-
lovanjem vrtnega rastlinja, pozna vsaj naj-
hujse akodljivce in se jim zna uspesno po-
slaviti v bran,
.. Oglejmo si za danes najvainejie zaje-
davee Eivalskega rodu, ki rastlinske dele
ali objedajo — to o torej objedaéi, ali pa
izsesavajo — to so pa sesaéi. Razlika je
prav ista kakor je bila objasnjena o po-
dobnih zajedaveih na sadnem dreviu v
zadnji Stevilki »Gospodarja in gospodinjec.
Lotitev vrinih 3kodljiveev v te dve skupini
je vaina, ker se vsaka skupina Dbistveno
drugate zatira. Sredstva zoper objedale
(ogree, bramonrje, gosenice i. dr.) ne udin-
kuje'o na sesale in obratno sredsiva zopeér
sesale (usl, etenice i, dr.) pa so brez udin-
ka na objedale. Neumestno bi torej bilo, ko
bi hoteli zatirati udi 8 kakim etrupom, ki
ulinkuje na Zelodee, ali pa ko bi holeli
pregnati gosenice s tobaénim izvledkom, ki
‘uéinkuje z dotikom in na dihala. Objedale,
zlasti one, ki objedajo zelenje vrinih rastlin
kakor so n, pr. gosenice, razni hro3&i itd.,
zelo uspesno zatiramo 8 strupenimi Skropivi
n pr. s ¥%—1% nosprasitom. Druge. ki pre-
‘bivajo v zemlji in ki gredo na vodo, ugo-
nabljamo z zastrupljenim Zitom, n, pr. misi
8 celio zrnl, bramorje z zastrupljenim ri-
‘fem, voluhanje s strupeno cello pasto. Vsa
fa’ sredstva delujejo na Zelodec. Zival po-
uiije, ko objeda, & strupenim sredstvom po-
8kropljeno rastlino, nekoliko strupa in kma-
lu potem pogine. Seveda je treba pri upo-
rabi teh sredstev velike previdnosti, da ne
zastrupimo sebe ali domadih Zivali.

Za eesate imamo pa drugalna eredstva,
ki ulinkujejo Ze, ako se 3kodljivea dotak-

nejo, oziroma ako ga s temi sredstvl zmo-
¢imo ali poprasimo. Nanavadnejie sredstvo
v boju & sesali je tobatni izvleiek v 2 do
8% raztopini, zavrelica iz kvasijevih treséic
in mazavo milo, ki se uporablja labko samo
zase, ali pa se dodaja v 2—3% razlopini
tobatnemu izvletku in kvasijevi zavrelici.
Najpripravnejsi je pa® tobaéni izvlefek, ki
ga je povsod lahko dobiti,

Imamo pa Se neitelo raznih, zlast! ob-
jedatev v zemlji, ki ne gredo na vabo in
jim & kakim prej omenjenim eredstvom
sploh ni mogole prili do Zivega. To so n.
pr. ogrei, litinke vrine sovke, zeljne muhe,
kljunohaj in Se razne druge. Tu je pa na
mestu samo sploino zatiranje z ukrepi, ki
zadenejo vse zajedalce, ki so v zemlji. Stare
skudnje nas namréé ule, da zanafamo Vv
vrino zemljo najved d8kodljiveev z gnojem in
& kompostom. Gnojni in kompostni kupi so
tista legla, kamor odlaga vsakovrstna dkod-
Ijiva golazen evojo zalego, ker po svojem
naravnem nagonu pride po tej poti do po-
trebne hrane za svoj zarod. Sele v novejiem
fasu se je posrelilo najti primerno sred-
stvo, ki se z njim v gnoju in v kompostu
zalro vsi Skodljivel, najsl bodo v jajleeih, v
li¢inkah ali v dorasli obliki Tako sredstvo
je neoljeni apneni duiik, s katerim je treba
predelati gnoj, preden z njim gnojimo in
prav tako vse tiste organske tvarine, ki so
namenjene za kompoel.

Kako pa razkusimo hlevski gnoj in kom-
post z apnenim dufikom? Na jako preprost
in cenen nadin. Slab, slamnat, nedozorel
hlevski gnoj posipamo v nepredebelih pla-
steh z neoljenim apnenim dufikom tako, da
pride na 1 kub. meater (srednji kmedki voz-
ni ko¥) 8-—5 kg te enovi. Najbolje se to
opravi, ako nalagamo gnoj v plasteh po 20
do 30 cm debelih in vaako plast potrosimo
z apnenim dulikom. Pri tem delu je potreb-
no, da obenem vsako plast tudi dobro zmo-
timo in potlafimo. Tako prirejen kup se
kmalu mofno segreje (do 60°C), kar je po-
sebno vaZno, ker ta loplina in jedkost apne-
nega dufika zamorita sleherno Zivalsko Zivo
bitje In tudi vse plevelno seme, Zive osta-
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pejo pa vaine zemeljske bakterije, ki imajo
zaradi razkra‘anja apnenega dusika obilo
hrane, da lahko hitro presnavljajo organske
s8novi v sprstenino.

Se zanimivejsi je polek presnavljanja pri
napravi komposta. Kar traja sicer skoraj
nekaj let, se z apnenim duSikom opravi v
4—5 mesecih, V tem kratkem &asu dobimo
iz razne organske Sare, ki jo znalamo iz
yrita in drugib gospodarekih obratov, izvr-
sten gnoj, ki je popolnoma brez vsake Skod-
ljive zalege in brez plevela, obilno pa za-
lo¥en z majvaznesimi redilnimi snovmi. Na
ta natin bi pri vsakem gospodarstvu lahko
pripravili najbolj3i gnoj za vrt, obenem bi
se pa & tasom popolnoma iznebili zajedav-
cev v zemlji.

Kompost, predelan z neoljenim apnenim
dudikom, pripravimo prav tako kakor je bilo
pre] omenjeno za gnoj. Zdaj} ter poletje
spravijajmo na kup vse, karkoli nima druge
uporabe, Zlasti plevel, slama, mah, odpadki
iz kuhinje, skednja, kleti itd. — sploh vee,
kar je organskega, je primerno za napravo
komposta. Konee poletja, ko se je nabralo
takih snovi precejSen kup, jih pravilno na-

kopitimo v 20—30 cm debelih plasteh, po-
tem pohodimo in nazadnje potrosimo z ne-
oljenim apnenim dudikom. Tako delajmo
plast za plastjo, dokler kup ni dez metes
visok. Cim bolj suha je tvarina, ki jo ko-
pitimo, tembolj jo moramo zalili, geveda e
dalje %asa ni deZja. Prihodnjo pomlad je
tak kompost zrel in goden za uporabo v vriu.

Iz lastne ekudnje lahko potrdim, da je
povedano do pidice resnifno. Minulo poletje
gem na ta nadin pripravil precejnjo koli-
&ino raznih vrinih odpadkov, ki sem jih le-
tos porabil za gnaj po vrinih gredicah in
priznati moram, da nisedm opazil na vsem
vrtu niti sledu kakega 3kodliivea v zemlji.
Spodjedena ni bila nobena solata, nobena
kapusniea — sploh nobena sadika, medtem
ko je bilo sicer polno v zemlji vsakovrsine
golazni, ki mi je prizadejala mnogo fkode
in jeze. Tudi obilno gnojenje s samim apne-
nim dudikom Ze motno omeji zajedavee V
zemlji.

To umetno gnojilo se dobro obnese tudi
proti nadleinim polZem, ako ga polresamo,
koder navadno lazijo ponofi. Rasilin pa z
apnenim dusikom ne smemo potresati. H.

Kaj misli zeljnata glava

Stiska kmedkega stanu je velika, modruje
zeljnata glava; tudi meni veleva dolZnost,
da pomagam po svojih mofeh. Saj sem pra-
va, trda zeljnata glava, ki rastem na njivi,
imam eteblo (kratek kocen ali 3tor) in liste;
ko pa se preselim v kuhinjo, dajem dideto,
zdravo jed, &e me pa gospodar pelje na trg
ali pa gospodinja dez zimo ponudi mesan-
kam v man@ih mnoZinah, pa prinesem Vv
hi% tudi marsikakega kovala, in to je glav-
na stvar danes, ko ima Zito tako nizko ceno.
To sem morala povedati takoj, da se pred-
etavim; kajli jaz nimam e tstimi zeljnatimi
glavami,. ki rastejo po hilah, hodijo po dveh
nogah, nagajajo in razgrajajo, nidesar, prav
nidesar skupnega. Moja rodovina, zelje ali
kapus, je znan Ze iz davnih fasov. Stari na-
rodi bi brez nje sploh ne bili mogli Ziveti,
tudi stari Egipfani bi ne bili mogli zgraditi
svojih krasnih stavb in orjaikih piramid, ko
bi ne bili pridelovali in uZivali zelja in
Jebule. Isto velja za stare Jude. Stari Grki
pa so naravnost opevali naso slavo, trdili,
da daje zelje loveku pogum, vedro in pri-
jazno srce in da podeljuje lelesu polovico
zdravja. Stari Rimljani so poznali Ze vel
vrst zelja, rdefega pa Se me in zelje je po-
znala vsaka drufina; starl Katon pa je je-

del zelje surovo, pomoteno v kis, Po njih je
tudi prisla moja Zlahta v vee dezele, vsi
ljudje, izvzemsi seveda prav vrofe in izred-
no mrzle kraje, pridelujejo, e raje pa uii-
vajo zelje, pa naj pribaja na mizo tenko
nastrgano (narezano, ribano) v surovem
stanju kot salala ali pa kot kislo zelje ali
pa kuhano (kot kislo ali pa kot presno ali
posiljeno zelje). Mnogi cenijo predilevo
gnjat & kislim zeljem; fini ljudje, to je taki,
ki so podedovali mnogo denarja pa jedo
narezano zelje z oljem, kisom, poprom in
kaparami pome3ano, obloZeno s sardelami
kot — fino ealato. — Kar pa zadeva moje
pridelovanje, meni zeljnata glava, to ni rave
no igratka za lene ljudi. Vi slovenski go-
spodarji in gospodinje, me posajate najraje
zdaj-le v maju ali juniju. V velikih mnozi-
nah so me sadili vtasih zlasti Posaved okoli
Ljubljane ter izvaZali za lepe denarje ¥
Trst, pa tudi preko morja v Aleksandrijo in
druge kraje. Lep spomin, a zame otoZen.
Glede zemlje nisem posebno izbiréna, ven-
dar mi pa Ze najbolj ugaja glinasti pesek
ali peSfena glina; splosno ei Zelim srednje
teZko zemljo, v nji pa ¥m vel frne prsti.
Tudi barjanski kmetje se ne pritozujejo nad
menoj. Rada imam bolj hladne in viaZne




kraje, pa & je lega tudi nekoliko vifja in
mrzla v suhih in vrodih krajih pa me boli
glava, da mi ni obstati. — Ce hofes gospo-
dar meni in sebi dobro, preorji zemljo za
zelnik Ze ‘eseni in jo pusli fez zimo v suro-
vih brazdah. Tudi gnoj lahko podorjes je-
seni ali pa napeljes fez zimo, spomladi pa
podorjed. Zelo poviedi mi je gnoj iz greznic,
kakor tudi konjski gnoj in gnojnica. Ne pre-
nese vsaka rastlina sveZega gnoja, jaz ga
pa in nekatere mo.e tovariiice, —

sPomni, prijatelj, da potrebujem, kakor
sem sicer preprosta stvar, vendarle veliko
dudika, fosforne kisline in kali-
ja. Toda vsa gnojila naj pridejo ob pravem
¢asu, dovolj zgodaj v zemljo, da se raziope
in postanejo fako zame uzitne; & bi nam-
re¢ navozil tudi vagone gnoja na njivo, pa
bi gnoj ne bil raztopljen v vlagi, bi ne ko-
ristil prav nig, ne meni, ne kak: drugi rast-
lini. Zemlia za moj Zelodec mora biti topla,
vlaZna, rahla in zraéna, da morejo prodirati
korenine globoko in najti veepovsodi Ze
gori imenovane ri glavne hranilne prvine:
dusik, fosforno kislino in kalij raziopljene
v vodi, Crnica, apno, zrak in &velloba de-
lajo zemljo gorko. Ce =0 marsikje glave mo-
jih sestra kvedjemu fako velike kot glavice
domadega kunca, pripidi krivdo le sebi.
Gospodar, pa tudi gospodinja, ki obdela nji-
vo ob pravem &asu, fo pravilno pognoji, glo-
boko preonje, skrbno zatira razne 3kodljivee
in plevel, dobiva vedno le velike, trdne
zelinate glave, zalo eem jima porok jaz
sama — zeljnata glava. Ce nimas hlevskega
gnoja, i priporofam izmed umetnih gnojil:
za 1 heklar zemlje 200 kg Cilskega solitra,
800 kg superfosfata in 200 kg Zveplenokis-
lega kalija; Ze bolje in ceneje pa ulegned
izhajati, ako dai svojo zemljo preiskati
(analizirati), da ves katerih sestavin ji zla-
sti primanjkwie in potem nadomesti¥ pri-
manjkijaj z domafim gnojilom nitrofoska-
lom, ki ga izdeluje ivormica v Rufah v 3
razlitieah: 1L, 11, ITl. To gnojilo wveebuje
poleg duiika, fosforja in kalija tudi apno in
je za vefino naSih zemlja najbolj prikladno.

Ce hofed imeti z na%imi glavami veliko
veselia, ne pladi se obilnega in skrbnega
dela. Nafo zibelj je treba vedkrat okopati
in nazadme 3e prisuti. Ce nastopi su3a, i
priporotam, da na vefer pridno zalivaj. Po-
savei so vfasih cele nodi porabili za to
dobro delo nad nami, zeljnatimi glavami in
= ni jim bilo Zal, Ob deievnem vremenu
Ppa nam privoddi gnojnice, posebno e je bila
zemlja preje bolj na skopo pognojena. Prvi&
nas okoplji kmalu po saditvi, kakor hitro

175

&2 napravi skorja vrh zemlje, pozneje pa,
kadar ¥ pokaie oko, da je to potrebno. Pri
zadnjem skopavanju nas tudi oeuj, seveda
ne & &evljem, ampak s prstjo & pomofjo
motike! ()j motika, ta moja prijateljica, ka-
ko jo priporotam tudi tebi, gospodar, da se
sprijaznis z njo! Tudi druge okovavine po-
stanejo lepe in velike le po motiki. —

»Rekla sem in te prosila, da me varuj
tudi mriesa. Zalo ti priporofam, da na vso
moé varujed in pustad pri miru ljubeznjivo,
neZno, dobro mojo znanko krastafo,
kajti veliko mréesa uni® na nasem zeljniku.
Nekateri priporotajo, da posadii na veakih
5 do 8 meirov po eno konopljo, ki naj od-
ganja hudobne metulje. Vaino je, da nas
posadis lepo v vrste in toliko vsaksebi, da
sonce neovirano preseva nase vrste, Med
Zkodljivei naj ti zapiSem v &mo knjigo
zlasti te-le: dokler sem & mlada, rekla bi
sotroke mi silne nagajajo bolhe, ko pa ne-
koliko odrastem mi ne dajo miru tisti pi-
sani Skralei, pravi »3odlarjic so to, ki ne
poznajo nobene manire do mladih, deviet]
celo udi se me lotevajo, kakor ciganékov v
hosti. Huda nam prede, kadar pridejo v
gosti gosenice kapusovega belina, ki nam
obZirajo meso kakor gobavost pri Eloveku,
nit boljfe pa niso gosenice kapusove sovke,
ki jim po praviei pravijo mdre, ker nam
delajo tako veliko 3kodo, ko Ze liste zade-
lavamo; te gosenice nito dlakave, ampak
gole, barve pa so zelene ali pa rjave. Celo
na&ih korenin ne puifajo nekateri nepridi-
pravi pri miru; tak je n. pr. hrof rilékar
kljunotaj, fegar litinka napravia na naiih
koreninah 5iskam podobne izrastke, v ka-
terih udobno Zive litinke, me pa pri tem
bolehamo in hiramo. Nase korenine razjeda
tudi litinka zeljne musice. Edina operacija,
ki pomaga profi tema &kodljiveema je paé
fa, da take sadike izrujed iz zemlje in
seiges,

Slavna je nafa druZina, zato je razSirjena
po zemlji v mnogih zvrsteh. Med zgodnjimi
vrstami i ponujajo trgovei eeme slededih
sort: biderisko zelje, srednje veliko,
okroglo, zelo fino s tankimi rebrei; erfurt-
& ko nizko, belo: kopenhaiko, fino trZno
blago; ivanjsko, zelo zgodnje; enk-
huizenska slava, zelo veliko in pri-
ljubljeno.

Izmed kasnih sort pa poskuZaj te-le:
varazdinsko, zelo trdo zimsko zelje;
brundvifko, magdeburiko, gr-
$ki centnar plofato okrogel in poseb-
no izvrsten za kisanje. Zanimala te bo mo-
rebiti sorfa, ki ji pravijo »adventc; o zvret
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sejejo v avgustu ali v zaletku septembra
na gredice na prostem, kasneje presade
eadike na dobro pripraviieno gredo v raz-
dalji Bem. Sredi oktobra pa ponovno pre-
gajajo, a zdaj na stalno mesto. V zatetku
junija napravi Ze glave, Kalere vam bodo
mestani odkupili z velikim veseljem. Ce je
imenujem nazadnje, pa zalo §e nikakor ni
pajslabie; to je elovede ljubljaneko
zelje, ki napravlja orjaske, trde glave: na
v$0 mo? je trpeino in se drii vso zimo. Slovi
kot najboljfe tudi za kisanje. Med rdece
barvanimi sestridnami pa veljajo kot iz-
vrstne sorte: najbolj zgodnja, okrogla,
tomnordeta vrsta Haco, ki tekmuje tudi

glede izdatnosti in velikosti glave s kasnej-
%imi vrstami; rana vrsta je tudi fino er-
furtsko rdete zelje, bolj majhno, kryavor
rdete; srednje rano je berlingko temno-
rdete zelje; bolj kasno pa je rano in pri-
ljubljeno holandsko zimsko, temnordede
barve, Priporotam pa vam gospodinjam
tudi ohrovt, navadno, kakor tudi kodra-
sti in glavi€asti (roznati), karfijole in vrha-
ne kolerabee. Uredite si vendar, goapodinje,
liten zelenjadni vrl! Posiregle boste lahke
domatinom z veliko raznovrstnostio pri ko-
silu in veferji — in razlika mika! — zee
Jemadarstvo pa vam bo prineelo tudi mar-
sikak stotak v hiso. ovir,

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Nasi mali

ANCA 7

Anfo vam moram posebe] predstaviti.
‘Ali prav za prav ne Antko, ampak njenih
pet bratov. Saj so le-ti za Ando vir vsega
njenega boja, njenega trpljenja, njenih sol-
za in njenih molitev. Najstarejsi Stanko se
ia tretje leto uii kljutavnicaratva, Pred
tem ima Antka se najbolj mir. Drugi je
Francek in hodi v drugo gimnazijo, tretji
Marjan se obeia po klopeh v prvi gimnaziji,
Zetrti Jakee in peli Markee pa & po ljudski
%oli utiteljem naga‘ata, Ta zadnja dva Anéi
e najbolj grenita Zivljenje, ki ji sredi med
fakimi hrusti zarea ni z roiicami postlano.
Koliko norievanja, koliko pretepov, koliko
zasmehovanja mora revica dan za dnem
prestajati! In e se kdaj, kadar je mera trp-
ljenja le prehuda, potozi otetu ali materi,
pa je ¥e ogenj v sirehi.

Tako so bili fantje nekega dne prepolni
miadostne sile in objestnosti in 80 &e spra-
vili nad svoje utitelje in prolesorie. Vse &0
oponasali: kako »majkac hodi, kako »Sabic
usta zavija, kadar eprasuje, kako »pasac
grdo gleda, kadar e po hodniku sprehaja.
Veak utitelj in vsak profesor je imel &voj
pridevek, vsak je imel svojo malo napako,
ki je sluzila za tarto mladim objestneem,
Anta jih je gledala in &e na tihem muzala,
glasno se ni upala. Pa jo zagleda Francek,
nemarneZ, in e zafne Se iz njene utiteljice,
gestre Notburge norfevall. Saj Francek se-
eire Notbuege Se nikoli videl ni, pa kaj zato?
Postavil e je na mizo, zavijal ofi, kakor
bi Anéina ufiteljica molila in & karajofim

obrazom dvignil prst in grozil nevidoim '

deklicam okoli sebe. To je bilo An¥i pre.
ved. Svojo ugiteljico je imela zares rada in
v dno dufe jo je uZalilo, da se upa kdo celo
iz nje norfevati. Izbruhnila je v kréevit jok.
Tako silen je bil ta jok, da je privabil v
sobo celo mamo, ki je zunaj v kuhinji pri-
pravljala veferjo. Nastalo je sprafevanije,
fantjo s0 molfali, Anta pa ni mogla mol-
fatl. Prevet Zalosti je bilo v njenem miladem
grfecy. Kar izbruhnilo je iz nje, da je vee
povedala, kako so e fantje iz avoyih udite-
ljev nordevali. 3In pomislie, jo rekla na-
zadnje, »%e seslro Notburgo &o oponagalic.
No mami =e je zdelo, da takili mladi nepri=
dipravi nimajo pravice &voje uditeljice za
pavlihe imeti. Nastala jo nevihta, grmelo
jo, vimes tudi treskalo in po vsakem tresku
ee je zabliskalo zdaj v eni zdaj v drugi
fantovi glavi. Tako je dobila Anéa zadoife-
nje za Zalitev njene utiteljice.

Ampak tega zadostenja ee Anla ni
mogla dolgo veseliti. Fantje so dognali, da
ne marajo sestre, ki loZari in eo sklenili, da
Ante poslej zanje veé ni. Nihie je ni ved
pogledal, nihie ni govoril z njo; kakor bi
bila prazen zrak in %e manj, tako so hodili
mimo nje. Anfa je bila prvi dan vesela, 8
imela vsaj nekaj fasa mir pred njimi. Am-
pak drugi dan ji je postalo Ze nerodno.
Dol¥as ji je bilo, ker je nih¥e ni ved suval,
ge nihde ved lovil z njo. Opoldne je pri ko-
silu ponudila Jakeu svoj del sladice, ki jo
je dohila pri kosilu, Jakec pa se zalo ie
zmenil ni. Zdaj je Anfa vedela, da je stvar
silno resna in neznosna Zalost ji je napol-
nila mlado sr¥ece. Bila Je izobfena in no-
bene poti ni vedela, ki bi peljala do sre

njenih bratov., Zalostno je povelala glavo
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i vea mamina prijaznost je ni mogla raz-
-~ QCetrti dan pa Je vendar pri¥la refitev.
~ ‘Anfa je 3la sama iz sole domov, pa se pri-
mimo sosedov Dolfe in zafne Anfi na-
~ gajati: Anta, lanfa, gnila powarantalc Ta-
krat pa je priel za njima ravno Francek
" §n kakor petelin se je spravil nad Dolfeta:
~ »Kai, ti bod naso Anfo zmerjallc In je pa-
~ dalo po njem, da je Dolfe pri pridi pete po-
. kazal; e jezika ni utegnil elegniti, Ze je
i izginil v domato hiZo, Francek pa je viteiko
" popeljal Anfo domov ko! ponozen zmagova-
" Jée. Tako je bilo prijateljstvo zopet sklenje-
no, samo Anta je morala obljubiti, da ne bo
ved toZarila. Seveda je Anfa obljubila vse,
kar so vitedki bralje holeli in je svojo ob-
ljubo tudi driala — do prve prilike.
+  Tako potekajo Anéi dnevi med njenimi
~ brati, Veliko trpljenja ji povzrofajo, pa
- vendar jih ima rada in brez njih akoraj ne
bi mogla ved Ziveti. V trdi %oli je, nié ni
- raznefena in najbriec s bo lahko prebila
~ ekozi Zivljenje in bo samostojna. Njen dom
 ji nudi vse, kar ji je za dobro vzgojo po-
~ trebno: Mati jo razneiuje, ofe govori viasih
_ strogo besedo z njo, feta jo dan za dnem
zalaga s korisinimi nauki, bratje pa skr-
. bijo, da je ulrjena in da lahko marsikaj
. prenese, in da se tudi raznih malih zvijad
ne brani, kadar se ji gre za to, da si v teZ-
" kem Zivljenjskem boju izvojure svo'e pra-
- vice. Zares, kje bi mogla najli boligo Ziv-
- ljenjsko %olo? Kljub wveej nemarnosti in
presernosti so ti bratje vendarle velik bla-
- goslov za nato Anfo. Veliko boljso vzgoio
ima, kot kaksna deklica edinka, ki jo vse
eamo boZa in neguje, nikogar pa nima, ki
bi jo utrjeval in pripravijal na to, da bo
tudi tefave in neviefnosti lahko prenesla v
Zivljenju. In teh nikomur ne manjka. Pa
se je laZje utrditi, dokler je &lovek Ze mlad,
kot pa pozneje, ko je Ze dorasel.

 KUHINJA

Por zabeljen. Por osnaiim, operem, zre-
fem na rezine in skuham v slanem kropu.
Kuhan por obecedim, ga poparim s kropom,
~denem na krodnik ali v skledo ter zabelim
z v suhem maslu zarumenjenimi drobtini-
rami. Porova prikuha je priporotljiva po-
- sebno zato, ker zelo ugodno vpliva na redno
prebavo.

Juha iz redkvie. Za vsako osebo pri-
pravim po 4 redkvice. Osnaiene in oprane
skuham do mehkega. Ko g0 zmehlane, zre-
22m glavice na tanke rezine, zelenje pa prav

i

na drobno eesekljam. Zelenje in zrezane
glavice denem na svetlorumeno preiganije,
ko éem ga napravila iz masti ali iz suro-
vega masla 8 pridatkom sesekljanega zele-
iega pelesilja, Ko se jed malo poprali, jo
zalijem z zelenjavino juho ali z juho od
kosti. Ko nekaj ¢asa vre, osolim, popopram
in viijem vanja stepeno jajce ter odisavim
s sfepom popra.

Por kot prikuha. Por osna¥im, operem
in zrefem za prst debele rezine. Potem ga
pristavim na vrelo osoljeno vodo in kubam
10—15 minut. Kuhanega denem na bledo-
rumeno preZganje, ki sem ga napravila iz
masti ali iz eurovega maela ter polovico
drobtin in polovico moke. Ko &e por malo
poprazi, ga zalijem z juho, krompirjevko ali
& kropom v toliko, da je pokrit. Nazadnje
zboljgam por z rumenjakom in z Zlico kiele
smetane. Na mizo denem por s piré krom-
pirjem kot prikuho k mesu,

Majaronove meso. Kake tri etrt kilogra-
ma govejega mesa zreiem na kose, operem
in denem na masti ali surovem maslu za-
rumenelo febulo. Za 5 dkg masti rabim ¥4 kg
tebule. Meso praZim pokrito foliko ¥asa, da
se zmehéa. Zmehfano meso polresem z mo-
ko. Ko moka zarumeni, zalijem meso, oso-
lim in potresem s pestjo prav ra drobno se-
sekljanega zelenega majarona. Kadar ni ze-
lenega, zadosluje suh zdroblijen majaron.
Nazadnje zbolZam jed & pridatkom kisle
smetane. Majaronovemu mesu dodam ZXircke
rezance ali polento ali testenine,

Cajne rezine, Teslo za fajne rezine na-
pravim iz 14 dkg moke, 14 dkg surovega
masla, 7 dkg sladkorja, 7 dkg mandeljev,
leZnikov ali orehov, enega jajea in ¥epa ci-
meta. V moki zdrobim z dlanmi surovo ma-
&lo, pridenem zmlete mandelje, 1 celo jajce,
eladkor in B&ep cimeta, Teslp gnetem to-
liko Casa, da nastane gladko volmo {eslo,
Ko testo malo potije, ga razvaljam za no-
Zev rob na debelo ter zreiem na 10em &i-
roke proge, ki jim napravim rob iz testa
& lem, da oba podolgasia kosa ob robeh za-
pognem. Te kose pokladam na posamezno
z moko potreseno pekalo in denem v peéico.
Ko je lesto napol pefeno, ga vzamem iz pe-
¢ice, pomaZem z marmelado in povr¥ino ob-
loZim z mandeljevo kremo in dam nazaj v
petico, da ee do dobrega spele,

Mandeljeva krema. 6 beljakov stepem v
trd sneg. Potem polagoma pomeiavam 20
dkg sladkorja In stepam nad paro, da ee
zmes zgosti. Potem primeSam e 7 dkg zmle-
tih, neolupljenih mandeljev. Shlajene kose
zrelem na rezine,
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DOMACA LEKARNA

Za krvomoio vsled wnetja ledvie: Vii-
vaj na dan velkrat po Zlici kulinovega so-
ka in pij toplo micko, pravkar pomolieno.
Za Kkrvomoto vsled kamna ali 2korbula
uZivaj po 3tiri sladke pomaranfe na dan
in ¢ ni sladkih pomarant si napravi pi-
jafo: 16 gr limoninega soka, 2 gr oranii-
nega izvlefka, 6 gr oraniinega sirupa in
pol litra tople vode. Viivaj po 3 Zlice na
dan. Ali zmefaj 8 Zlice slada z pol litrom
tople vode in primesaj par Zlic dobrega
rdedega vina.

S starim salom se drgni po prsih, e
imas slaba pljuta. Na bolno grlo si navezi
kos sala, dokler ne mine bole¢ina. Slaro
salo, blustevo korenino in gabezavo, je
stolkel do mehke maZe in navezal na zlom-
ljene kosti nekdanji borovniski padar in
pripovedujejo, da so se kosti zelo lepo in
hitro celile,

Boijo strafiveo ali molovo rofo (Gna-
phalium) hvalijo, da pomaga za grizo in
kapavico. Navadno kuhajo pest listov na
vodo in vino (vsakega polovico) in viivajo
vedfkrat par Zlic te pijate. Treba se je tudi
kopati in umivati v izkuhi te zeli.

Trobentico nastavi na dobrem Zganju in
pusti 19 dni na soncu. Potem odlij Zganje,
deni na liter odlitka @etrt kandisa, pusti
8 dni, potem vzivaj po &ilicu. Dene dobro
dufevno delujotim in opesanim stardkom.
Trobentic si nasu¥i za Kka%elj in za zaslu-
zano grio in prsa, opari Zlico suhega cvel-

ja z Tetrt litrom kropa, zme¥aj odlitek %
medom, pa imas izborno pijado za bolne
in zdrave. Nekaj trobentiénih cvetov da juhi
okus.

Boije drevee nam daje domafe zdravilo
za kamen, zlatenico, vodenico in zapeko.
Za prvi tri bolezni pijejo na kmetih pre-
vrelek listov. Za zapeko 2o v navadi jagode
8 gramov na velrt litra kropa. Se izpije
polovico zveder, polovico zjuiraj. Na zvi-
njene ude, na bule in grie devajo kuhano
boditevo korenino. Prevretek pomaga tudi
za Stipanje, kaselj in bodee. Prevretek
listov je tudi zdrav in cenen nadomestek
dragega ruskega taja. Samo premofan ne
sme biti, ker bi povzrocil bruhanje.

»Metac ali »Paragvajski faje ali »Black-
drinke, ki ga dobivamo iz Amerike, je list-
je amerikanskega bozjega drevesca in
ufinkuje kakor listje naSega domatega.

Ricinove olje hladi vneta &reva, zmanj-
Euje vrotino, ¢isti in zdravi. Primorei in
Italijani viivajo olje, te so zaprti in tudi
fe imajo grizo — ker potolazi olje razbo-
liena &reva in odvede pekofo Zlemo. Stari
Trizafani so imeli navado, da so jemali
veak mesec enkrat ricinovo olje, da jim
odvede nabrano gmoto in obvaruje bolezni.
Ricinovo olje vzemi, kadar bi ti lahko #ko-
dilo grenko ali slabo &istilo. Dve 2lici olja
zmekaj 8 ¢rno kavo in izpij hitro. Vzames
lahko na rumenjaku ali na juhi ali z li-
mono. Ko si zauzil, si obdrgni usta s kru-
hom. Italijani uZivajo to olje tudi, & jih
kuha vrotina, da se prepre¢i tako ali saj
olajfa bolezen.

GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

Breiice. Sporofajo, da je imela Zivina v
zadnjem Fasu v Breficah in okolici sledefe
cene: Voli I. vrste 5 din IL vrate 4.50, IIL
vrste 3.50; telice I. vrste 5, II. vrste 4, IIL
vrete 8; krave I vrste 4, IL wrste 8, IIL
erste 2: teleta 1. vrste 5.30, 11, vrete 4.50;
pra%idi speharji 8.50, préutarji 7 din za 1 kg
zive teie. Surove koie goveje 10, telefje 12,
gvinjeke 5 din za 1 kg.

Maribor. V maju so ee gibale cene go-
veje Zivine in pradifev tako: voli I. vrate
5, 1L vrste 4, 1L vrste 8.50; telice L. vrste
4, 11 vrste 330, IIL vrste 3; krave I. vrsle
8.50, I1. vrste 8, 111, vrste 2.50: teleta I, vr-
ste 6, Il vrste 4.50; prasiti 3peharji 6—8,
préutarji 6—7.30 din za 1 kg zive lele. Na
svinjskem &ejmu dne 26. maja so placevali
prasite takole: 5—6 tednov stare komad
100—120 din, 7—9 tednov 130—145, 3—4

mesece 210—200, 5—7 mesecev 320—480, 8
do 10 mesecev 4803525, 1 leto 730—990 din
komad,

Crnomelj. Konec maja beleZijo sledels
cene Zivine in pra¥idev: voli L. vrsle 5 do
550, 11. vrste 4—4.50, 111, vrste 8.25—3.50;
telice 1. vrete 4—4.30, II, vrste 3.50—4;
krave 1. vrste 4—4.50, 11, vrste 3.50—4, T11
vrsle 8; teleta 1. vrate 6—6.50, 11. vrste 5.50
do 6; pradiél &peharji 8—8.30, priutarji 7
do 7.30 din za 1 kg Zive teZe. Surove koze
goveje 9 do 10, tele¢je 1450 do 15, za 1 kg.

Slovenji Gradee. Konee maja je imela
Fivina te cene: voli L. vrste 5, II. vrste 4,
T vrste 8; telice 1. vrste 5, 11, vrste 4, IIL
vrste 8; krave I. vrste 4, IL, vrste 8, 1IL vr-
ste 2: teleta 1. vrste 7, II. vrste 6; prasiéi
priutarji 7 din za 1 kg Zve Zive teie.

Slov. Konjice, Zadnji #as je imela v Ko-
niicah in okolici Zivina sledefe cene: voli
IL vrste 450, III. vrste 4; telice IL. vrste




450, TII, vrate 83—4: krave II, vrste 4.25,
IIL vrste 8.50, teleta 1. vrste 5, I, viste 4.50;
prasiti Speharji 9, priutari 8 din za 1 kg
dive teZe. Surove kole goveje 8, telefje 10,
gvinjske € din za 1 kg

Dravograd. Cene Zivine so se gibale v
gadnjem ¢acu lakole: voli I, wrste 4.50, II,
vrste 4, IIL. vrete 3.50; telice I. vrste 4.50,
I vrste 4, TIL vrste 8.50; krave L. vrste 4,
IL vrste 3.30, 111, vrste 8; teleta I. vrste 6,
1L vrste 5.50; praSi#i fpeharji 9—10, priu-
tarji 8—9 din za 1 kg Zive teie. Surove koZe
goveje 10, teledje 11, svinjske 6 din za 1 kg.

Ptuj. Za konee maja porotajo te cene i-
vine: voli L. vrste 4.50, 1L. vrste 4, II1. vrsie
8.75; telice I vrste 4.50, 11. vrste 4, TIL vr-
ste 8.50; krave L vrste 4, 11, vrste 3, T11. vr-
ste 2] teleta L vrste 6; pradidi priutarji 7
do 7.50 din za 1 kg Zive teZe. Na svinjskem
sejmu dne 24, maja so plafevali pradife ta-
kole: priutarji 7—7.50, plemenske svinje
6.75—7.50 za 1 kg Zive tede Mladi prasidki
od 6—12 tednov 90—170 din komad.

CENE

Brezice. PSenica 100 kg 150 din, jefmen
140, rZ 150, oves 170, koruza 120, fiZo] 200,
krompir %0, lucerna 80, seno 63, slama 80
din za 100 kg. Vino kvalitetno pri vino-
gradnikih liter 17 din, navadno vino pri
vinogradnikih 5 din,

Croomelj, Pienica 100 kg 175, jefmen
155 do 160, rZ 165, oves 160 do 180, koruza
130, fiZol 250 do 200, krompir 90 do 100,
seno 70 do 100, slama 30 do 35 din. Vino
navadno mefano pri vinogradnikih 4.50 do
5 din, linejSe sorlirano vino pri vinogradni-
kih 6 do 6.30 din za 1 liter.

Maribor. Pienica 1 kg 1.75, jefmen 1,30,
1Z 1,75, oves 1.25, koruza 130 fiZol 3, krom-
pir 0.60, seno 0.60, slama 0.80. Vino kvali-
tetno do 8 din (pri vinogradnikih), navadno
mesano 4 do b din za 1 liter.

Konjice. Pdenica 1 kg 230 din, jefmen
225, rz 2.25, oves 2, koruza 1.75, fiZol 2.50,
krompir 080, lucerna 0.60, seno 0.40 do
0.50, slama 020 din. Vino navadno melano
- pri vinogradnikih 850 do 450 din, sorti-
rano vino 5 do 7 din za 1 liter.

Konjice. Pienica 1 kg 230 din, jefmen
2.25, rZ 2.25, oves 2. koruza 175, fifol 2.30,
krompir 080, lucerna 0.60, seno 040 do
0.50, slama 0.80 din,

Dravograd. Pienica 100 kg 250 din, jed-
men 200, rZ 200, oves 175, koruza 150, fi-
ol 250, krompir 100, lucerna 70, seno 30,
slama 40 din,
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Ptuj. Plenica 100 kg 175 din, rZ 165,
oves 200, koruza 125, krompir 90 do 100,
fizol 275, seno 30 do 75, slama 25 do 80
din za 100 kg. Vino novo iz navadnih vrst
grozdja 4.25 din, novo iz kvalitetnih vrst
grozdja 8 din za 1 liter.

LJUBLJANSKI TRG

Zito. Plenica 1 kg 1.90 do 2.10 din, rZ
1.95 do 2, jefmen 1.95 do 220, oves 1.95 do
230, proso 2,10 do 2,20, koruza 1.40 do 1.85,
fizol ribnitan 220, prepelitar 8.60, grah
6,40, leta 4 do 7 din za 1 kg,

Perutnina. Piilanee komad 18 do 22 din,
zaklan 1 kg 25 din; kokedé komad 24 do 82
din, zaklana 1 kg 22 din; petelin komad 25
do 28 din, raca komad 18 do 82 din, za-
klana 1 kg 22 din, gos komad 45 do 55 din,
zaklana 1 kg 20 din; golob komad 3 do 5
din, domaé zajec komad 10 do 16 din, pu-
lardi komad 35 do 45 din, kapuni komad
40 do 75 din,

Zelenjava. Glavnata solata 1 kg 6 din,
ajserica 4 din, zgodnje zelje (dalmatinsko)
4 din, kidlo zelje 1.50 do 2, ohrovt (dalm.)
4, parglji 10 do 16, kolerabice 8 do 12 din,
kolerabe 3 din, Spinaa 5, paradiZnik 24,
kumare 10, butke (ital) 24, grah v strofju
domaé 2 do 4 din, lui¢en grah 1 liter 6 din,
konoplja 1 kg 5 din, laneno seme 6, luifen
fiZol 3 do 4, Eebula 5, por 2, Tesenj 10, novi
Ikrompir 4 din, stari krompir 0.75, repa
0.50, kisla repa 1.50, korenje 3, peter3ilj 8,
rdefa pesa 2 din za 1 kg.

SEJMI
SEIMI do 18. junija.

12, 6.: Ziv. in kram. Litija, Ziv. Vinlca
pri Crnomlju, Ziv. in kram. Gor. Planina
na Kalu, Ziv. Lesce, Ziv, in hram. Stari trg
pri Crnomlju, Tinsko (?), Ziv. in kram. No-
va cerkev, svinj. Sredidfe, Ziv. in kram
Dobrovnik v Slov. Krajini, Ziv. in kram
Turniite. — 18, 6.: Ziv. in kram. Ziri, Ziv.
in kram. Kamnik, Trebnje, Zdenska vas pri
sv. Antonu, Ziri, konj. in gov. Maribor, krav.,
gov. in svinj. BreZice, Ziv. in kram, Kozje
iv. Mala nedelja, Ziv. in kram. 8t. JanZ pd
Dravogradu, Zalee, #iv. Zigareki vrh nad
Sevnico, svinj. Dol. Lendava. — 14, &: evinj.
Celje, Ptuj, Trbovlje. — 15, 6.: 4iv. in
kram. Dob pri Kamniku, Kolevje, &t. Vid
ori Sti¢ni, Dravograd, Mozir;e, Pianina pri
marju pri Jeldéah, Zivila in prasifi Trhov-
lie, svinj, Turnisfe. — 16, 6.: Ziv. in kram.
Begunje pri Logateu, Dol. Lendava, Prose-
uakovci. — 17. 6.: gov., avin. in kram.
Mokronog, Ziv. in kram. Poljéane, svin, Bre-
Zice, Celje, Trbovlje, Ziv. in kram. Sv. Vid
pri Grobelnem,
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PRAVNI NASVETI

Ote 3 devetimi otroki. R. A, B. — Opro-
Ifeni ste platevanja neposrednega davka,
ker imate devet otrok. Nalagajo vam pa
razne obdinske in banovinske doklade, ter
doklade za cerkev in Zolo. Vpradate, ali ste
dolini pladevali doklade, ko je napisano v
oprostilnem lslu iz leta 1930, da ste opro-
&Ceni tudi vseh doklad. ki se odmerjajo na
neposredne davke. — Leta 1984, se je spre-
menil zakon o davini oprostitvi oseb z de-
vetimi in vel otroki. Te osebe so oproslene
neposrednih davkov, niso pa oproilene tudi
samoupravnih doklad. Po preEnjih predpi-
sih je veljala oprostitey tudi glede samo-
upravnih doklad. Nadaljna omejitev, ki jo je
zakon iz leta 1934 uvedel, je, da wveola dav-
kov v vseh davinih oblikah ne sme preko-
raditi 500 din. Ce davki prekoralijo 500 din,
zavezanec ni oproien.
 Vloga v hranilniei. A. G. M — Ako se jo
hranilnica okoristila.e predpisl o za¥tili,
vam Je dol¥na vlogo izplalevati le od mi-
nistrstva_odobrenem _izpladilnem nadriu. Ce
pa hranilnica nl zaS&tena, vam mora iz-
platati viogo po pravilni odpovedi, drugale
pa jo lahko tozite.

Prispevek za povefanje rezervoarja, R.
Z. J. — Vodovodni odbor je eklenil pove-
¢ati rezervoar in je nalokl hifnim posetni-
kom pladilo prispevkov. Nekateri posestniki
pa hoejo zvaliti to breme na evoje najem-
nike. Vprafate, ali so upravileni zahtevatl
od najemnikov plafilo prispevkov. — Na-
jemniki eo dol¥ni plafati hiSnemu lastniku
tisto, kar eo se dogovorili ob eklenitvi na-
jemne pogodhe, Ce gospodar zahteva ved,
mu najemnik ni dolan pladati. Seveda mu
gospodar lahko stanovanje odpove, to stori
pa tudi labko najemnik, ne da bi moral
imeti eden ali drugi kak%en razlog za od-
poved. Stanovanjske zaiite ni ve¥, zalo
more gospodar prosto razpolagatl e svojim
stanovanjem.

Izgubljena pravda gzaradi zakupa pose-
stva. I. S, L. P. — lzgubili ste pravdo, ker
80 po vaSem prepri¢anju prife po krivem
izpovedale To pravdo boste mogli obnoviti
le tedaj, fe bi bile te pride zaradi evoje iz-

vedbe obsojene zaradi krivega pridevania.

er je zakupna pogodba prenchala. ko sta
se lastnika vrnila, vam morala sorazmerni
del Ze platane zakupnine vraill

Odpravnins. 1. S. Sv. P, — Profnjo 2a
odpravnino namesto stalne rente lahko po-
novite.

Na ?onl meji posekana smreka. P. A.
G. — Ker je Ze od leta 1904 va5a mea v
gozdu sporna, ko ni bilo mejnikov, morate
sedaj najpreje doloditi pravo mejo in se bo
potem pokazalo, na Eigavem avetu je bila
posekana smreka, Ce sia mejafa eporazum-
pa, labko sama dololila mejo, Oblinskl

ogled proti volji enega mejafa ne more do-
lotiti veljavne in obvezne meje, To more
storiti le sodiie na predlog ene ali druge
stranke in trpi vsaka stranka svoje strodke
postopanja.

Cesko driavijanstve, 1. S. L. P. — Ker
ste rodom Ceh in bili prisio;ni v bivii te-
Skoslovaiki driavi, je tudi vada Zena Slo-
venka zaradi poroke z vami postala Cedko-
slovadka driavijanka in to v tudi vadi za-
konski otroei. Sedaj ste pad vsi nemEki dre
Favljani. Za jugoslovansko driavljanstvo mo-
rate prositi, aviomalitno ga nisle mogii
pridobiti.

Ogroien mlin. K. A, P. A, — Ce se zvali
od razvaline v bregu od fasa do Fasa ka-
men in dela va¥emu mlinu 3kodo, imate
pravico za vsako napravljeno fkodo posebei
zahtevall odSkodnino. Pravico imate tudi
zahtevali od lastnika, da evoje zidovie tako
zavaruje, da se bo preprelila vsaka podkod-
ba v bodode.

Dota. B, K. — Héerka driavnega upoko-
jenca se je porodila in wprada, ali in kako

i dobila doto od starSev, ki ji nieo nié dali.
Kam naj se obrne. — Postava predpisuje,
da sme nevesta, ki nima lastne imovine,
zahlevati, da ji dajo primerno doto stardi:
¢o teh ni ved — ali nimajo sredstev, pa
stari stardi, in sicer v prvi vrsti ofetovi
stardi; T pa tudi ti ne morejo, materini
stardi. Ako se etarii branijo dati doto in
trdijo, da je ne morejo dati, se herka lahko
obrne na sodidle & proinio, da preiife okol-
nosti o imovinskem etanju starfev in potem
dolotl primerno dolo, ali pa oprosii starie
od platila dote.

Pravice posestnikove hferke. K. L. —
Posestnikova hlerka iz prvega zakona bi
rada zvedela, kak3no pravico ima do ole-
tove zapuidine in kdaj lahko zahleva deleZ
iz posestva, ali Se za fasa Zivljenjn all pa
gele po ofetovi emrti? — Ako bi se hierka
omoZila, bi takoj lahko zahtevala primerno
doto. Drugate bo pa 3ele yo ofetovi smrti
dobila pravico do dednega deleZa. Ce bi ofe
eam nitesar ne zapustil ali pa premalo, bo

‘4mela pravico do dolinega delela, ki znada

polovico onega, kar bi ji pripadalo po za«
konu, ako bi ofe umrl brez testamenta.

Zalitev. A. K. — Soseda vas e #alila fn

vadl sestri razne sivari ofitala, nakar ste ji -

vi odgovorila, da setra ni takina in taksna.
Sedaj vas pa je soszeda tofila, Te3 da ste o
Falili, ker da so otitki leteli na nio. Vpra-
Zate, ali bo kaj opravila, pri sodiZéu in ali

bi vi lahko dokazali, da e storila tisto de-

Janje, o katerem ste rekli, da ga vaia sesira
ni storila? — Kaj bo soseda opravila pri
godisu, e bo videlo ¥ele pri razpravi, ko
bo sodiste zaslifalo prite, vas in loZiteljico.
Dejanja. ki ga omenjate v pismu ji ne bo-
ste mogli tako lahko dokazati, ker ona nafj«
brie ni bila kaznovana zaradi tistega deja<
nja, ki ga Ji podlikate, da ga Je slorila, | “3




